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Foodservice Nachricht

UNABHANGIGES KOCHEN

Mikrowelle

5O

305 mm

7
(\c
=3
°

Cl-MwW2

Allgemeine Merkmale

- Gefertigt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache. - Leistungsaufnahme: 1500 W / Ausgangsleistung: 1000 W ber ein

- Intuitives und benutzerfreundliches Bedienfeld. Magnetron.

- Programmierung von bis zu 100 Programmen mit maximal 60 Minuten - Flacher Keramikboden, der die Reinigung erleichtert, da kein Glasteller
pro Programm. vorhanden ist.

- 5 Leistungsstufen und bis zu 3 Garphasen pro Programm. - Transparente Tiir und glatte Oberflachen fiir eine einfache Reinigung.

- Direkte Zeiteingabe, X2-Programm zur Verdopplung der Mengen und - Herausnehmbarer Filter fiir einfache Wartungsarbeiten.
Auftaufunktion.

- Manueller Modus, LED-Anzeige und akustisches Endsignal.

Codes und Preise
MODELL CODE KAPAZITAT (L) SPANNUNG LEISTUNG (W) ABMESSUNGEN (MM) €
Cl-MwW2 19114234 25 230V 1N 50Hz 1000 511x431x311 -



Fagor Professional

UNABHANGIGES KOCHEN ~ DROP-IN

Induktionskochfeld

Allgemeine Merkmale

- Gefertigt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache.
- Energie wird nur im Bereich des Kochgeschirrs erzeugt, wahrend der restliche

w' Glaskeramikbereich kiihl bleibt. Beim Entfernen des Kochgeschirrs wird die Heizung
h-,. i unterbrochen.

' .M‘M . . -

LS I 3 - Hochresistente Glaskeramik, 6 mm stark, besténdig gegen Temperaturschocks.

- 11-stufige Leistungsregelung fiir schonendes Garen bei niedriger Leistung oder schnellen

3.'3-. e Service bei maximaler Leistung.

- Bedienfeld mit 0,6 Metern Kabel zur Installation im M&bel, in das das Drop-in-Element eingebaut

ist.
- Konstruktion mit 15 mm starker Auflageflache fiir den flachenbiindigen Einbau in die
Arbeitsplatte.
CD-CIE604 2 380-415V
Codes und Preise
KOCHZONE
MODELL CODE ZONEN- EINBAUMASSE (MM) LEISTUNG (W) ABMESSUNGEN (MM) €
MENGE @ (MM) LEISTUNG
w)
CD-CIE604 2 19115446 2 280 5000 350x577 70000 400x625x316 -

UNABHANGIGES KOCHEN — DROP-IN

Induktions-Frytop

Allgemeine Merkmale

- Gefertigt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache.

- Glatte Weichstahlplatte mit 10 mm Stérke, hartverchromt.

- Einstellbarer Temperaturbereich: 80 °C bis 300 °C, mit mehreren Stufen.

- Bedienfeld mit 0,6 Metern Kabel zur Installation im M&bel des Drop-in-Elements.

- Konstruktion mit 15 mm starker Auflagefldche fiir den Einbau in die Arbeitsplatte.

- Fettauffangrinne (iber die gesamte Front fiir hygienische und sichere Wartung.

- Seitlicher und hinterer Spritzschutz, leicht abnehmbar.

- Ablaufoffnung fiir Bratfette und Platz fiir einen GN1/9-Behélter (nicht im Lieferumfang

enthalten).
CD-FTE604 1 380-415V
Codes und Preise
PLATTE
MODELL CODE EINBAUMASSE (MM) LEISTUNG (W) ABMESSUNGEN (MM) €
ABMESSUNGEN
KOCHZONE (MM)
CD-FTE604 1 19115443 1 320x460 360x587 5000 400x625x316 -
CD-FTE608 1 19115444 1 720x460 760x587 5000 800x625x316 -



UNABHANGIGES KOCHEN — DROP-IN

Foodservice Nachricht

Induktions-Nudelkocher

-

CD-CPE60 15

Codes und Preise

MODELL CODE

CD-CPE604 15 19115445

380-415V

MENGE

UNABHANGIGES KOCHEN — DROP-IN

Induktionsfritteuse

CD-FE604 10

Codes und Preise

MODELL CODE

CD-FE604 10 19115442

380-415V

MENGE

Allgemeine Merkmale

- Gefertigt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache.

- Becken aus Edelstahl AISI 304, 1,5 mm stark.

- Einstellbarer Temperaturbereich: 60 °C bis 100 °C, mit mehreren Stufen.

- Bedienfeld mit 0,6 Metern Kabel zur Installation im M&bel des Drop-in-Elements.
- Konstruktion mit 15 mm starker Auflageflache fiir den Einbau in die Arbeitsplatte.

- Beckenbefiillung tiber Magnetventil mit Zwei-Stufen-Schalter: mittlere und hohe
Fillgeschwindigkeit.

- Integrierter Ablasshahn fiir sicheres und hygienisches Entleeren des Wassers, mit
Sicherheitsiiberlauf.

- Abnehmbarer Abtropfbereich an der Vorderseite fiir Kdrbe.
- Lieferumfang:

+ 1 GN1/3-Korb

+ 2 GN1/6-Korbe

BECKEN
EINBAUMASSE (MM) LEISTUNG (W) ABMESSUNGEN (MM)
KAPAZITAT ~ ABMESSUN-
L GEN (MM)
15 GN2/3 360x587 5000 400x625x316

Allgemeine Merkmale

- Gefertigt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache.
- Einstellbarer Temperaturbereich: 60 °C bis 190 °C, mit mehreren Stufen.
- Bedienfeld mit 0,6 Metern Kabel zur Installation im Mdbel des Drop-in-Elements.
- Konstruktion mit 15 mm starker Auflageflache fiir den Einbau in die Arbeitsplatte.
- Integrierter Ablasshahn fiir sicheres und hygienisches Ablassen des gebrauchten Ols.
- Lieferumfang:
+ Korbmafe: 190 x 230 x 145mm.
+ Beckendeckel.

BECKEN
EINBAUMASSE (MM) LEISTUNG (W) ABMESSUNGEN (MM)
KAPAZITAT o
fr) KORBE
10 1 360x587 5000 400x625x316



Fagor Professional

UNABHANGIGES KOCHEN

Induktionsgerat fur die Arbeitsplatte

Cl-1140 1

Allgemeine Merkmale

- Induktionskochplatte fiir den Tischgebrauch. Ideal fir Kiichen,
Nebenbereiche oder zum Kochen auRerhalb des iiblichen Raums wie
Show-Cooking, Outdoor-Catering, Feiern oder Veranstaltungen.

- Sehr praktisch, mit einer Kochflache von bis zu 35 cm, ideal fiir
professionelle Pfannen, verstérkte Edelstahlbasis, StandfiiRe
fiir Sicherheit und Stabilitat beim Kochen sowie alle Vorteile des
Induktionskochens wie einfache Reinigung und Sicherheit.

- Touch-Bedienung, komfortabel und einfach zu bedienen.
Sicherheitsverriegelung.

- Die Steuerung ist vollstandig digital. 10 Temperaturstufen. Timer von 0
bis 180 Minuten.

Codes und Preise

MODELL CODE TEMPERATUR (°C)
Cl-1401 19114901 60-240
Cl-1452 19114903 60-240

Cl-1145 2

- Mit Uberhitzungsschutz. Filter zur Vermeidung des Eindringens
von fettiger Luft in die Komponenten. Hochgeschwindigkeits- und
effiziente Kihlventilatoren.

- Temperaturbereich 60—240°C.

- Mit Warmhalte-/Heizfunktion. Automatische Abschaltung.

- Das Modell CI-145 2 ist eine Doppel-Induktionskochplatte mit 3500
W, entwickelt fir kleine Rdume. Sie bietet maximale Flexibilitat, da
mehrere Gerichte gleichzeitig bei unterschiedlichen Temperaturen

zubereitet werden kdnnen. Zudem erleichtert die einheitliche
Kochflache die Reinigung und verbessert die Energieeffizienz.

GESAMTLEISTUNG (W) SPANNUNG ABMESSUNGEN (MM) €
3500 230V 1N 50/60Hz 383x460x90
2000 + 1500 230V 1N 50/60Hz 608x370x56 -



Foodservice Nachricht

UNABHANGIGES KOCHEN

Warmhaltegerat

CI-M60 1

Allgemeine Merkmale

- Tischgeréte mit geharteter Glasplatte zur Warmhaltung von Speisen.

- Speziell entwickelt fiir den Einsatz in allen Arten von Buffets,
zur Warmbhaltung von Produkten in Fast-Food-Betrieben, im
Ausgabebereich der Kiiche usw.

- Basis und Struktur der Geréate bestehen aus Edelstahl AISI-304 18/10.

- Temperaturregelung tber Thermostat von 60 °C bis 105 °C (maximale
Oberflachentemperatur 100 °C).

Codes und Preise

MODELL CODE TEMPERATUR (°C)

CI-M60 1 19114904 60-105

GESAMTLEISTUNG (W)

- Gehértetes Glas mit 5 mm Stérke.
- GroRRe Heizflache
- Ideal zur Kombination mit einer oder mehreren Warmhalteleuchten.

- WICHTIG: Keine Produkte auf das Glas stellen, deren Temperatur
einen Temperaturschock verursachen kénnte (sowohl kalt als auch
heiB).

SPANNUNG ABMESSUNGEN (MM) €

250 230V 615x363x311



Fagor Professional

Ml Ofen

HITZE MIT
Hochstgeschwindigkeit.

VERFUGBAR IM JULl

Beschleunigte Kochtechnologie zur Optimierung der
Zeiten, zur Steigerung der Leistung und zur Erfillung

der Anforderungen der professionellen Kiiche.

Geschwindigkeit. Prazision. Leistung.
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Foodservice Nachricht

SPEED OVEN

Ofen fur beschleunigtes Garen

Allgemeine Merkmale

- 7,8"-Touchscreen mit separatem Ein-/Ausschalter.

- Individuell anpassbare Garprofile mit Passwortschutz.

- Exklusive Rezeptbibliothek von Fagor Professional mit Moglichkeit zur Fernprogrammierung.
- Temperaturbereich: 100-275°C.

- 3 voreingestellte Vorheiztemperaturen.

- Bis zu 6 Garphasen mit jeweils 10 Minuten pro Phase.

- Konfigurierbarer Temperaturbereich zwischen 10 und 70°C.

- 9 Liiftergeschwindigkeiten.

- 2 serienmalige Magnetrons mit Leistungsregelung in 10%-Schritten.

- Umluftsystem mit abnehmbarer Luftdiffusorplatte.

- Garraum aus austenitischem Edelstahl (AISI 304) mit interner Halogenbeleuchtung.
- Abnehmbare und waschbare Luftfilter.

- Hygienische Tiirdichtung mit dreifachem Sicherheitssystem und Energiebarriere gegen Leckagen.

FELD DATEN
Kapazitat Garraum 314 x 343 x 175mm
Elektrische Leistung 3kw
Anschluss Frequenz 50 Hz
Standardspannung 230V 1~
Breite 400mm
) Tiefe (mit Griff) 655mm (735mm)
Abmessungen und Gewicht .
Hohe 608mm

Nettogewicht (Bruttogewicht) 60 Kg (65 Kg)

Codes und Preise

MODELL CODE SPANNUNG
0S-300 19113867 230V TN 50Hz
Zubehor
Das Gerat wird serienmafig mit einem vollstédndigen Zubehdrsatz geliefert.
Teflongitter Antihaftpapier
! MODELL CODE € | I| | | MODELL CODE
0S-A05 19113860 - I 1 | 0S-A06 19113861
Teflonblech Rost
. MODELL CODE € MODELL CODE
0S-A09 19113864 - 0S-A10 19113866
Pflege und Wartung
MODELL BESCHREIBUNG
CleanChef Spezieller alkalischer Reiniger mit hoher Fettlosekraft.
ProtectChef Spezieller Schutz fir die Innenpflege.

TYPEF

N

D=30cm

b I
\— )
08-300

Pizzastein
MODELL CODE
0S-A08 19113863 -

Schaufel aus Edelstahl

MODELL

0S-A07

Griff

MODELL

0S-A12

CODE

19113862

CODE

19113859

CODE

19115224

19116495

11



Fagor Professiona

ynamische Zubereitung

EISTUNG
nt hier.

VERFUGBAR IM MAI



Foodservice Nachricht

RIEMEN

Aufschnittmaschinen

250

YSB-250 S YSB-300 S YSB-300 P

Allgemeine Merkmale

- Schwerkraft-Aufschnittmaschine aus eloxiertem Aluminiumguss, der - Modelle YSB-250 S und YSB-300 S:
fiir Widerstandsfahigkeit und Korrosionsschutz sorgt. - Kompaktes Design, aber groRe Schnittkapazitit.
- Leise und wartungsarme Riemenantriebe, ideal fiir den regelmaRigen - Schutzart IP 44.
Einsatz.
- Modell YSB-300 P:

- Beliifteter Motor fiir einen kontinuierlichen und effizienten Betrieb, der
Uberhitzung verhindert.

- Geschmiedetes, gehartetes und dickes Messer. X .

B . . . . . - Robuste Konstruktion mit abgerundeten Formen.
- Fester Schérfer mit doppelter Schleifscheibe serienmaRig. ) o )

- Serienmaéfiger Messerauszieher.
- Handschutz aus transparentem Kunststoff. . .
o - Druckknopfe aus Edelstahl mit Schutzart IP 67.

- Schutzring fiir die Klinge.
- Hochpraziser Schnittstarkeregler.

- Modell fiir intensiveren Gebrauch mit hoherer Leistung und
Schnittkapazitét.

Codes und Preise

MODELL CODE HZ SCHEIBENDUR- SCHNEIDKAPAZITAT SCHNITTDICKE WEG DES SCHLITTENS LEISTUNG SPANNUNG €
CHM ESSER (MM) (MM) (MM) (W)
MM
19114689 50
YSB-250 S 250 220 x 145 0-13 245 147 220-230V 1N -
19114691 60
19114692 50
YSB-300 S 300 250x 185 0-13 285 210 220-230V 1IN -
19114693 60
19114694 50
YSB-300 P 300 270 x 190 0-23 310 275 220-230V 1N -
19114695 60
Abmessungen
MODELL (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM) (MFM) (MGM) (MLM)
YSB-250 S 395 245 500 560 370 570 475 490
YSB-300 S 435 295 600 610 420 640 510 535
YSB-300 P 465 340 615 547 465 710 545 600

13



Fagor Professional

GETRIEBE

Aufschnittmaschinen

i)
o
&

35°

Y
¥SG-350

Allgemeine Merkmale

- Schwerkraft-Aufschnittmaschine aus eloxiertem Aluminiumguss, der - Handschutz aus transparentem Kunststoff.

fiir Widerstandsfahigkeit und Korrosionsschutz sorgt. - Schutzring fiir die Klinge.

- Robuster und langlebiger Zahnradantrieb, geeignet fiir intensive und

- Hochpraziser Schnittstarkeregler.
kontinuierliche Arbeiten.

- Robustes Design mit abgerundeten Formen.
- Bellifteter Motor fiir einen kontinuierlichen und effizienten Betrieb, der

Uberhitzung verhindert. - SerienmaRiger Messerauszieher.

- Geschmiedetes, gehartetes und dickwandiges Messer. - Druckkndpfe aus Edelstahl mit Schutzart IP 67.

- Fester Schérfer mit doppelter Schleifscheibe serienmaRig.

Codes und Preise

MODELL CODE HZ SCHEIBENDUR-  SCHNEIDKAPAZITAT SCHNITTDICKE ~ WEG DES SCHLITTENS  LEISTUNG SPANNUNG €
CHM ESSER (MM) (MM) (MM) W)
(MM)
19114696 50 -

YSG-350 350 270 x 225 0-23 310 400 220-230V 1N
19114697 60 -

Abmessungen
MODELL (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM) (MFM) (MGM) (MLM)
YSG-350 465 340 660 575 455 710 530 580

14



Foodservice Nachricht

AUTOMATISCH

Aufschnittmaschinen

&

\

78

Allgemeine Merkmale

- Schwerkraft-Aufschnittmaschine aus eloxiertem Aluminiumguss, der
fiir Widerstandsfahigkeit und Korrosionsschutz sorgt.

- Gerduscharmer und wartungsarmer Riemenantrieb, ideal fiir den
regelmaRigen Gebrauch.

- Automatiksystem aus Edelstahl mit Schweiverbindungen und
abgerundeten Kanten.

- Bellifteter Motor fiir einen kontinuierlichen und effizienten Betrieb, der
Uberhitzung verhindert.

- Geschmiedete, gehértete und sehr dicke Klinge.

- Stationarer Schleifapparat mit doppelter Schleifscheibe serienmalig.
- Handschutz aus eloxiertem Aluminium.

- Messerschutzring.

Codes und Preise

MODELL CODE HZ SCHEIBENDUR- SCHNEIDKAPAZITAT
CHM ESSER (MM)
)
19114698 50
YSA-350 350 270 x 225
19114699 60
Abmessungen
MODEED (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM) (MFM) (MGM)
YSA-350 465 340 690 575 575 756 630

YSA-350

- Hochpraziser Schnittstérkeregler.

- Robuste Konstruktion mit abgerundeten Formen.

- SerienmaRiger Messerauszieher.

- Unabhéngige Steuerungen fiir die Bewegung des Schlittens und der
Klinge.

- Drucktaster aus Edelstahl mit Schutzart IP 67.

- Automatische Bewegung des Schlittens mit variabler
Geschwindigkeitsregelung.

- Schalter zum schnellen Umschalten zwischen Automatik und
Handbetrieb.

- Scheiben/Minute: 4-50

SCHNITTDICKE ~ WEG DES SCHLITTENS  LEISTUNG SPANNUNG €
(MM) (MMm) (W)
0-23 310 610 220-230V 1N
L
(MM)
615

15



Fagor Professional

RETRO

Aufschnittmaschinen

YSR-300
Allgemeine Merkmale

- Vertikale Aufschnittmaschine aus Aluminiumgusslegierung mit
lebensmittelechter, ofengeharteter Pulverbeschichtung fiir hohere
Widerstandsfahigkeit und Langlebigkeit. Mit Teilen aus Edelstahl und
Details aus silber eloxiertem Aluminium.

- Das “Retro” Design ist ideal fiir Hotels, Gourmet-Restaurants, Premium-
Markte oder Veranstaltungen, da es Qualitat, Tradition und Stil
vermittelt. Es kann sogar den wahrgenommenen Wert des Produkts
steigern.

- Antrieb der Klinge tiber Handrad (ohne Stromversorgung), wodurch
extrem feine und gleichmaRige Schnitte moglich sind, ohne dass sich
das Produkt erwarmt, wodurch Geschmack, Textur und Aroma erhalten
bleiben.

- Patentiertes Bewegungssystem ohne sichtbare mechanische Teile.
Es verfiigt iiber einen Ubertragungsmechanismus, der Zahnrader und

Codes und Preise

YSP-300

eine Kette kombiniert und es ermdglicht, dass sich beim Betéatigen des
Handrads die Klinge synchron dreht, wahrend der Schlitten vorriickt und
Druck auf die Klinge ausiibt.

- Geschmiedete, gehértete Klinge mit groRer Dicke.
- Fester Schleifer mit doppelter Schleifscheibe serienmalig.
- Schutzring fiir die Klinge.

- Speziell gelenkiger Arm zur Anpassung an alle Arten von Produkten und
verschiedene Grofien, mit Positionsfixierung.

- Glasflache zum Auffangen des geschnittenen Produkts.
- Hochpraziser Schnittstérkeregler.

- Modell YSP-300: Optionaler Sockel fiir Handradschneider YSR-300, in
derselben roten Ausfiihrung, separat erhéltlich.

MODELL CODE SCHEIBENDURCHM SCHNEIDKAPAZITAT SCHNITTDICKE WEG DES SCHLITTENS €
ESSER (MM) (MM) (MM) (MM)

YSR-300 19114700 300 270 x 200 0-3 285 -
YSP-300 19114701 Optionaler Sockel fiir Retro-Schneidemaschine (manuell) -
Abmessungen

MODELL M) MW MW I M) MW ) (Mw) k=) = Eﬂ-’" Y =T

ﬁ\? Y f-r [
YSR-300 520 180 770 625 510 855 590 90 'ﬁf’: @) ff | 14 2
| F%" { k E S|
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Foodservice Nachricht

Gemuseschneider

YVC-50
Allgemeine Merkmale
- Gemiiseschneider aus Aluminiumlegierung und Edelstahl, der - Geeignet fiir die Verarbeitung von Gemiise, aber auch von weichen
Widerstandsfahigkeit und Korrosionsschutz bietet. Produkten wie Mozzarella, Kase usw.
- Deckel aus Edelstahl, spilmaschinenfest. - GroRe Auswahl an Scheiben fiir jeden Verwendungszweck erhaltlich.
- Beliifteter Motor fiir einen kontinuierlichen und effizienten Betrieb. Scheiben sind nicht im Lieferumfang enthalten.
- Motorblock mit einer Geschwindigkeit. - Im Lieferumfang enthalten ist eine Auffangschale GN1/3- 200 mm aus
. . . Kunststoff.
- Optimale Produktabfuhr dank geneigter Konstruktion.
Codes und Preise
MODELL CODE HZ SCHNEIDEGESCHWINDIGKEIT (R.PM.) le?w)ms SPANNUNG €
19114702 50 -
YVC-50 300 515 220-230V 1N
191147083 60 -
Abmessungen
MODELL A B ® D E F G H @ ,5?
MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM) .
YVC-50 225 195 225 280 510 400 510 770 - _ =
ok 1 3 ! / H
052 B y “? — et A
L | '\1 A & C {
A \ ] | s oy .
S .»*/ i = =2 = = | ||
158 A D E
F
Scheiben
MODELL CODE BESCHREIBUNG SCHNITTDICKE (MM) € BILD
YVCDF-2 19114704 Scheibe fiir Scheiben 2 - DF 2 DF5 DF1-7
" ra
YVCDF-5 19114705 Scheibe fiir Scheiben 5 - - /:j m !
\J‘— \-u.‘..- ~ t‘;_,J‘
YVCDF-1/7 19114706 Scheibe fiir Scheiben 1-7 (Einstellbar) -
DQ 4 DQ6
YVCDQ-4 19114707 Julienne-Scheibe 4 - Jlf /—? "
Tar~y i
YVCDQ-6 19114708 Julienne-Scheibe 6 - ff ! \g‘_'f
) ! DT3 DT7
YVCDT-3 19114709 Reibscheibe 3 - ; e
g _‘_, e .
Lo P E sl '
YVCDT-7 19114710 Reibscheibe 7 - '\{-'_.L.-' ¥ :u_',f ;

17



Fagor Professional

Fleischwolfe

AL AL AISI 304
AISI 304
YMAA-12 YMSA-22 YMSS-32
Allgemeine Merkmale
- Fleischwolf mit Motorgehéause aus: + Modelle YMAA aus Aluminium zur Gewichtsreduzierung.
+ Modelle YMSA und YMAA: Aluminiumgusslegierung, die zur - Mit selbstschérfender Klinge und Platte aus Edelstahl, vollstédndig
Warmeableitung des Motors beitrdgt und fiir Leichtigkeit sorgt. zerlegbar fir eine einfache Reinigung und Hygiene des Gerats.
+ Modell YMSS: Edelstahl, der fiir Widerstandsfahigkeit, - Schneidsystem: Entreprise.
Korrosionsschutz und mehr Hygiene sorgt. - Im Lieferumfang enthalten:
- Bellifteter Asynchronmotor mit integriertem Warmeschutz. « Ein Trichter.
- Leicht zu demontierende Hackgruppe: + Eine Auffangschale aus Edelstahl.
* Modelle YMSA und YMSS aus Edelstahl fiir mehr Hygiene, + Ein Produktschieber aus lebensmittelechtem Material.

Langlebigkeit und Zuverldssigkeit. Splilmaschinenfest und fiir die

Lagerung im Kiihlschrank geeignet. + Durchmesser der Auslassplatte: 4,5 und 6 mm.

Codes und Preise

MODELL CODE HZ GESCHWINDIGKEIT DER PRODUKTION LEISTUNG SPANNUNG €
HACKGRUPPE (R.PM.) (KG/H) (W)

19114738 50

YMAA-12 -
19114739 60
200 150 750
19114732 50
YMSA-12 -
19114733 60
220-240V 1N
19114740 50
YMAA-22 -
19114741 60
140 300 1100
19114734 50
YMSA-22 -

19114735 60

19114736 50
YMSS-32 140 500 1600 380-415V 3N -
19114737 60

Abmessungen

MODELL GESAMTABMES- INNEN-@ DES EINLASSTRICHTER AUFNAHMETRIEGE X

SUNGEN (BxAxC) ~ AUSLASSMUNDES (YxXxZ) (MM) (MM) 0

(MM) (MMm)

YMAA-12

220x370x440 72 205x275x65 265x200x50 e
YMSA-12
YMAA-22 ®

240x440x510 80 250x370x65 310x230x60
YMSA-22 = A = =5
YMSS-32 260x510x625 98 280x400x60 M 300x230x60

YMAA, YMSA YMSS

(1) Mindestbreite. 300 mm an der breitesten Stelle.

18



Foodservice Nachricht

Schneidwerkzeuge

YCV-4

Allgemeine Merkmale

- Der aus Aluminium gefertigte Cutter sorgt fiir Stabilitat und einen leisen
Betrieb auch bei hohen Geschwindigkeiten.

- Der Motor und der Behélter befinden sich nebeneinander, wodurch das
Produkt vor Hitze geschiitzt ist.

- Edelstahlbehélter mit Griffen, leicht zu entleeren und zu reinigen.
- Beliifteter Motor fiir kontinuierlichen und effizienten Betrieb.
- Robuste Stahlklingen mit gebogenen Schneiden.

- Transparenter, hochbestandiger Tritan-Deckel, der eine hervorragende
Sicht wahrend der Verarbeitung ermdglicht und spiilmaschinenfest ist.

- Offnung oben im Deckel zum Hinzufiigen von Zutaten wihrend des

Codes und Preise

YCV-6

Betriebs.

- Motorblock mit stabilisierter variabler Drehzahl, wodurch die Drehzahl
unabhangig von der Belastung (Menge oder Art des Lebensmittels)
konstant gehalten werden kann.

- Drucktaster aus Edelstahl mit Schutzart IP 67.

- Im Lieferumfang enthalten ist ein interner Schaber mit Spatel, um eine
homogenere Mischung zu erzielen und das Produkt von den Wéanden in
das Innere des Behilters zu beférdern.

MODELL CODE HZ NUTZFAHIGI?E)IT BEHALTER SCHNEIDEG(FE%C’\II-‘I\)NINDIGKEIT LEISTUNG (W) SPANNUNG €
19114711 50
YCV-4 1.5 -
19114712 60
600 - 2300 600 220-230V 1N

19114713 50
YCV-6 3,1
19114714 60

Abmessungen
MODELL (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM)
YCV-4 185 369 251 457 296
YCV-6 185 369 251 457 304

F F’f&
(MM) d L T
300

362

3
@:g:
]

m

19



Fagor Professional

FESTE GESCHWINDIGKEIT

Brecherarme
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YBFAM-250
Allgemeine Merkmale
- Gehduse des Motorblocks aus hochbestandigem, lebensmittelechtem - Befestigung am Arm mittels hochfestem Polymergewinde fiir eine
Kunststoff fiir geringes Gewicht und weniger Ermiidung. einfache und sichere Montage.
- Das Modell YBFAM-250 wird komplett mit einem abnehmbaren - Vollstandig abnehmbare Edelstahlachsen fiir einfache Reinigung und
250-mm-Zerkleinerungsarm geliefert. Wartung.
- Ergonomische Griffe fiir guten Halt und verbesserte Ergonomie fiir den
Benutzer.
- Liftungsgitter an der Oberseite fiir eine bessere Beliiftung des Motors
und zur Vermeidung von Uberhitzung.
- Thermischer Uberlastschutz inklusive.
- Feste geschwindigkeit.
Codes und Preise
MODELL CODE HZ DREHZAHL (R.P.M.) LEISTUNG (W) KAPAZITAT (L MIN-MAX) SPANNUNG GEWICHT (KG) €
YBFAM-250 19114717 50/60 15.000 250 1-20 220-240V 1N 1,45 -
Abmessungen
MODELL (S‘,\A,]) (MBM) (MCM) (MDM)
YBFAM-250 75 520 270 75
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VARIABLE GESCHWINDIGKEIT LIGHT

Brecherarme

my,
/\
S

o
~

Z

YBV-300/ YBV-400

Allgemeine Merkmale

Motorblock

- Das Geh&use des Motorblocks besteht aus hochbestéandigem,
lebensmittelechtem Kunststoff, um das Gewicht zu reduzieren und
Ermiidungserscheinungen zu verringern.

- Ergonomische Griffe fiir guten Halt und verbesserte Ergonomie fiir den
Benutzer.

- Liftungsgitter an der Oberseite fiir eine bessere Beliiftung des Motors
und zur Vermeidung von Uberhitzung.

- Thermischer Uberlastschutz inklusive.

- Variable Geschwindigkeit. Mit Zerkleinerungsfunktion (feste hohe
Geschwindigkeit).

- Intuitives LCD-Display mit 9 Geschwindigkeitsstufen.

Motorblock - Codes, Preise und Abmessungen

MODELL CODE HZ  @A(MM) B(MM) DREHZAHL VARIABEL/FEST
(RPM.)

YBV-300 19114718 50/60 100 350  2.000-9.000/13.000

YBV-400 19114719 50/60 100 350 2.000-9.000/15.000

Arm - Codes, Preise und Abmessungen

MODELL CODE K/:m‘g’aﬂ)(l_ C (MM) D (MM)
YBAM-300 19114722 20-50 340 85
YBAM-400 19114723 20-80 440 85
YBAM-500 19114724 20-100 540 85
YBAW-300 19114728 40 330 120

Zubehor - Mixerhalterung fir Topfe

¥

YBAM-300 YBAM-400 YBAM-500 YBAW-300

- Motorblock mit stabilisierter variabler Drehzahl, wodurch die Drehzahl
unabhangig von der Belastung (Menge oder Art des Lebensmittels)
konstant gehalten werden kann.

- Doppelte Sicherheitsziindung zur Vermeidung unbeabsichtigter
Ziindungen.

- Dauerbetrieb durch Driicken einer Taste, ohne dass der Druckknopf am
Griff gedriickt gehalten werden muss.

- Bajonettverschluss fiir eine einfache und sichere Montage.
Arm

- Vollstandig abnehmbare Edelstahlachsen fiir einfache Reinigung und
Wartung.

LEISTUNG SPANNUNG ~ GEWICHT €
w) (KG)
o
300 220240VIN 18 - o
400 220-240V TN 2,1 -
I
OA
GEWICHT (KG) € 1 ig 7
0,85 -
] i o o
12 -
0,8 - | /AJ / \“

- Halterung aus Edelstahl fiir die Verwendung
von Zerkleinerungsarmen in Topfen. )

den Zerkleinerer {iber den gesamten L m

- Einfach zu montieren, ermdglicht es,

Durchmesser des Topfes zu schieben, was

MODELL CODE TOPF @ MAX €
(MM)

YBS-40 19114730 400

YBS-60 19114731 600

dem Benutzer die Arbeit erleichtert. ]

- Nicht kompatibel mit Modell YBFAM-250.
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VARIABLE GESCHWINDIGKEIT HEAVY-DUTY
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YBV-450/ YBV-650 YBAM-450 YBAM-550 YBAM-650 YBAW-350

Allgemeine Merkmale

Motorblock - Motorblock mit stabilisierter variabler Drehzahl, wodurch die Drehzahl
- Gehause des Motorblocks aus hochbestandigem, lebensmittelechtem unabhéngig von der Belastung (Menge oder Art des Lebensmittels)
Kunststoff. konstant gehalten werden kann.
- Ergonomische Griffe fiir guten Halt und verbesserte Ergonomie fiir den - D?ppelte Sicherheitsziindung zur Vermeidung unbeabsichtigter
Benutzer. Ziindungen.
- Liiftungsgitter an der Oberseite fiir eine bessere Beliiftung des Motors - Da.uerbetr'i.eb durch Driicken einer Taste, ohne dass der Druckknopf am
und zur Vermeidung von Uberhitzung. Griff gedriickt gehalten werden muss.
- Thermischer Uberlastschutz inklusive. - Bajonettverschluss fiir eine einfache und sichere Montage.
- Variable Geschwindigkeit. Mit Zerkleinerungsfunktion (feste hohe Arm
Geschwindigkeit). - Vollstandig abnehmbare Edelstahlachsen fiir einfache Reinigung und
- Intuitives LCD-Display mit 9 Geschwindigkeitsstufen. Wartung.
Motorblock - Codes, Preise und Abmessungen
MODELL CODE HZ @A (MM) B(MM) DREHZAHL VARIABEL/FEST LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT €
(R.PM.) (W) KG)
YBV-450 19114720  50/60 130 380 2.000-11.000/17.000 450 220-240V 1N 32 -
YBV-650 19114721 50/60 130 400 2.000-9.000/15.000 650 220-240V 1N 3,6 -
OA

Arm - Codes, Preise und Abmessungen

MODELL CODE Kmﬁ%’aﬁ)u C (MM) D (MM) GEWICHT (KG) € @
YBAM-450 19114725 30-120 430 95 1,5 - -
YBAM-550 19114726 30-230 530 95 1,65 - o o
YBAM-650 19114727 30-330 630 95 1,95 -
i

YBAW-350 19114729 80 360 120 09 -

Zubehor - Mixerhalterung fiir Topfe

MODELL CODE TOPF @ MAX € - Halterung aus Edelstahl fiir die Verwendung
(G von Zerkleinerungsarmen in Topfen. o

- Einfach zu montieren, ermdglicht es, & J
YBS-40 19114730 400 - . .. 1
den Zerkleinerer tiber den gesamten ¥

Durchmesser des Topfes zu schieben, was
YBS-60 19114731 600 - dem Benutzer die Arbeit erleichtert. [ ]

- Nicht kompatibel mit Modell YBFAM-250.
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Kartoffelschaler

. YPS-10/F
Allgemeine Merkmale
- Kartoffelschalmaschine aus Edelstahl AISI 304, der fiir - Wassereintritt unter Druck tiber ein Magnetventil, um die Kartoffeln
Widerstandsfahigkeit und Korrosionsschutz sorgt. wiahrend des Schalvorgangs zu reinigen, Schalenreste zu entfernen und
- Beliifteter Asynchronmotor fiir einen kontinuierlichen und effizienten ein hygienischeres und effizienteres Ergebnis zu erzielen.
Betrieb. - Frontseitige Entleerungsklappe, ebenfalls mit Sicherheitsvorrichtung
- Schleifmittel auf der Scheibe und an den Seitenwénden sind zur ausgestattet.
Reinigung und zum Austausch leicht abnehmbar. - Knopf fiir manuelle Entleerung.
- Transparente Plexiglasabdeckung zur visuellen Uberwachung der - Hoher Stander fiir verbesserte Ergonomie und zur Erleichterung der
Produktion, mit Sicherheitsmikroschalter. Entsorgung von Riickstdnden und Waschwasser.
- Benutzerfreundliches Bedienfeld an der Seite mit multifunktionalem - Im Lieferumfang enthalten ist ein Filterkorb aus Edelstahl, der dabei
Digital-Timer. hilft, feste Riickstande (Schalen und Kartoffelreste) aufzufangen und
- Elektrische Komponenten, geschiitzt durch ein ergonomisches und zu filtern.
sicheres Kunststoffgehause.
Codes und Preise
MODELL CODE HZ BELASTBARKEIT (KG) PRODUKTION (KG/H) LEISTUNG (W) SPANNUNG €

19114715 50 -
YPS-10/F 10 150 550 220-240V 1N
19114716 60 -

19115938 50 -
YPS-18/F 18 250 900 220-240V 1N
19115939 60 -

Abmessungen
MODELL (MAM) (MBM) (MCM)
YPS-10/F 660 530 1100 S
YPS-18/F 660 530 1200
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