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Foodservice Noticias

COZEDURA INDEPENDENTE

Micro-ondas

5O

305 mm

7
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Cl-Mw2

Caracteristicas gerais

- Fabricada em aco inoxidével com acabamento acetinado. - Poténcia absorvida: 1500 W / Poténcia de saida: 1000 W através de

- Painel de controlo intuitivo e facil de utilizar. um magnetron.

- Base ceramica plana que facilita a limpeza por nédo incluir prato de

- Programacédo até 100 programas, com um maximo de 60 minutos por y
vidro.

programa.
- Porta transparente e superficies lisas, concebidas para uma limpeza

- 5 niveis de poténcia e até 3 etapas de cozedura por programa. féci
Acil.

- Introdugdo direta do tempo, programa X2 para duplicar quantidades e

funcéo de descongelacdo. - Filtro removivel que permite operagdes de manutengéo simples.

- Modo manual, ecra LED e sinal sonoro de fim de ciclo.

Cdédigos e pregos

MODELO cODIGO CAPACIDADE (L) TENSAO POTENCIA (W) DIMENSOES (MM) €

CI-MW2 19114234 25 230V 1IN 50Hz 1000 511x431x311 -



Fagor Professional

COZEDURA INDEPENDENTE - DROP-IN

Placa de inducao

Caracteristicas gerais

- Fabricada em acgo inoxidavel com acabamento acetinado.

- A energia é fornecida apenas na zona onde o recipiente estd apoiado, permanecendo fria a
restante superficie vitroceramica. Ao retirar o recipiente, o aquecimento € interrompido.

- Vitroceramica de alta resisténcia, 6 mm de espessura, resistente a choques térmicos.

- Regulador de poténcia com 11 niveis, permitindo trabalhar a baixa poténcia para receitas
delicadas ou @ maxima poténcia para um servigo rapido.

- Painel de controlo com 0,6 metros de cabo para instalagdo no mével onde o elemento drop-in
estd embutido.

- Estrutura com superficie de apoio de 15 mm de espessura para encastre na bancada, facilitando
a limpeza e a estética.

CD-CIE604 2 380-415V

Cddigos e pregos

ZONA DE COZEDURA

MODELO CODIGO - TEER i ED,\}’(‘:”EQTSF?E‘EE’MM) POTENCIA (W) DIMENSOES (MM) €
B @ (MM) DA ZONA
DADE ™
CD-CIE604 2 19115446 2 280 5000 350x577 70000 400x625x316 -

COZEDURA INDEPENDENTE — DROP-IN
Fry top de inducao

Caracteristicas gerais

- Fabricada em aco inoxidavel com acabamento acetinado.
- Placa lisa em ago macio de 10 mm de espessura, revestida com cromo duro.
- Intervalo de temperatura ajustdvel: entre 80 °C e 300 °C, com varios niveis.

- Painel de controlo com 0,6 metros de cabo para instalagdo no mével onde o elemento drop-in
estd embutido.

- Estrutura com superficie de apoio de 15 mm de espessura para encastre na bancada.

- Canal de recolha de gorduras em todo o perimetro frontal para manutengao higiénica e segura.
- Resguardo anti-salpicos lateral e posterior facilmente desmontéavel.

- Orificio para recolha das gorduras de confeg&o e espago para um recipiente GN1/9 (ndo

incluido).
CD-FTE604 1 380-415V
Cdédigos e pregos
PLACA
MODELO coDIGO oE ED,\}"é'EQ‘TSF?EE(SMM) POTENCIA (W) DIMENSOES (MM) €
ZONAS DE DIMENSOES
COZEDURA (MM)
CD-FTE604 1 19115443 1 320x460 360x587 5000 400x625x316 -
CD-FTE608 1 19115444 1 720x460 760x587 5000 800x625x316 -



Foodservice Noticias

COZEDURA INDEPENDENTE - DROP-IN

Cozedores de massa por indugao

Caracteristicas gerais

- Fabricada em ago inoxidavel com acabamento acetinado.
- Cuba fabricada em ago inox AlSI 304, 1,5 mm de espessura.
- Intervalo de temperatura ajustavel: entre 60 °C e 100 °C, com varios niveis.

- Painel de controlo com 0,6 metros de cabo para instalagdo no mével onde o elemento drop-in
estd embutido.

- Estrutura com superficie de apoio de 15 mm de espessura para encastre na bancada.
- Enchimento da cuba por eletrovalvula com seletor de duas posigdes: velocidade média e alta.

- Torneira de escoamento integrada para drenagem segura e higiénica da d4gua, com transbordo
de seguranga.
- Escorredor desmontavel frontal para apoio dos cestos.
CD-CPEGO 15 ooy - Incluido:
+ 1 cesto GN1/3

+ 2 cestos GN1/6

Caodigos e pregos

CUBA
MODELO CODIGO e E",\}’éﬂggT'SSEE(SMM) POTENCIA (W) DIMENSOES (MM) €
QUANT-  CAPACIDA-  DIMENSOES
DADE DE (L) (MM)
CD-CPE604 15 19115445 1 15 GN2/3 360x587 5000 400x625x316 -

COZEDURA INDEPENDENTE - DROP-IN

Fritadeira de inducao

Caracteristicas gerais

#-' — - Fabricada em aco inoxidavel com acabamento acetinado.

V - Intervalo de temperatura ajustdvel: entre 60 °C e 190 °C, com varios niveis.

£ ¥

‘,.s"‘ - Painel de controlo com 0,6 metros de cabo para instalagdo no mével onde o elemento drop-in
g esta embutido.

& - Estrutura com superficie de apoio de 15 mm de espessura para encastre na bancada.
- Torneira de escoamento integrada para drenagem segura e higiénica do éleo usado.

3 ~ : - Incluido:
hy

. ] + Cesto dimensdes: 190 x 230 x 145mm.
+ Tampa da cuba.

CD-FE604 10 380-415V

Cdédigos e pregos

CcuBA
’ DIMENSOES . 5
MODELO cODIGO - CAPACIOA DE ENCASTRE(MM) POTENCIA (W) DIMENSGES (MM) €
DADE DE (L) CESIOY

CD-FE604 10 19115442 1 10 1 360x587 5000 400x625x316 -



Fagor Professional

COZEDURA INDEPENDENTE

Placa de inducao de bancada

Cl-1140 1

Caracteristicas gerais

- Placa de indugéo de bancada. Ideal para cozinhas, dreas de apoio ou
para cozinhar fora do espago habitual, como show cooking, catering ao
ar livre, celebragdes ou eventos.

- Muito prética, com uma superficie de cozedura até 35 cm, ideal
para frigideiras profissionais, base reforgada em ago inoxidavel, pés
de suporte que proporcionam seguranca e estabilidade durante a
cozedura, e todas as vantagens da indugdo, como facil limpeza e

seguranga
- Controlo tatil, pratico e facil de usar. Bloqueio de segurancga.

- O controlo é totalmente digital. 10 niveis de temperatura. Temporizador
de 0 a 180 minutos.

Caodigos e pregos

MODELO coDIGO TEMPERATURA (°C)
Cl-1401 19114901 60-240
Cl-1452 19114903 60-240

Cl-1145 2

- Inclui protegdo contra sobreaquecimento. Filtro para evitar a entrada
de ar gorduroso nos componentes. Ventoinhas de arrefecimento de
alta velocidade e eficiéncia.

- Intervalo de temperatura 60-240°C.

- Com seletor de fungdo manter quente / aquecer. Desligamento
automético.

- 0 modelo CI-145 2 é uma placa de indugao dupla de 3500 W,
projetada para espacos reduzidos. Oferece maxima flexibilidade,
permitindo cozinhar varios pratos a diferentes temperaturas
simultaneamente. Além disso, a sua superficie Unica facilita a
limpeza e melhora a eficiéncia energética.

POTENCIA TOTAL (W) TENSAO DIMENSOES (MM) €
3500 230V TN 50/60Hz 383x460x90
2000 + 1500 230V TN 50/60Hz 608x370x56 -



Foodservice Noticias

COZEDURA INDEPENDENTE

Mantenedor de calor

CI-M60 1

Caracteristicas gerais

- Placas de bancada em vidro temperado concebidas para manter a
temperatura dos alimentos.

- Especialmente concebidas para utilizagdo em todo o tipo de buffets, na
manutengéo de produtos em estabelecimentos de fast food, na zona
de entrega da cozinha, etc.

- A base e a estrutura dos equipamentos séo fabricadas em aco
inoxidavel AISI-304 18/10.

- Regulagéo da temperatura através de terméstato de 60 °C a 105 °C
(temperatura maxima da superficie 100 °C).

Caodigos e pregos

MODELO coDIGO TEMPERATURA (°C)

CI-M60 1 19114904 60-105

POTENCIA TOTAL (W)

- Vidro temperado com 5 mm de espessura.

- Grande superficie de aquecimento.

- Ideal para combinar com uma ou mais ldmpadas de manutengao de
calor.

- IMPORTANTE: N&o colocar produtos sobre o vidro a uma
temperatura que possa causar choque térmico (tanto frio como
quente).

TENSAO DIMENSOES (MM)) €

250 230V 615x363x311



Fagor Professional

Wl Fornos

CALOR EM
alta velocidade.

DISPONIVEL EM JULHO

Tecnologia de cocgao acelerada para otimizar
o tempo, melhorar o desempenho e atender as

exigéncias da cozinha profissional.

Velocidade. Precisao. Poténcia.

10



SPEED OVEN

Foodservice Noticias

Fornos de coccao acelerada

Caracteristicas gerais

- Ecra tatil de 7,8” com bot&o de ligar/desligar independente.
- Perfis de cozedura personalizéveis com protec¢éo por palavra-passe.

- Biblioteca de receitas exclusivas da Fagor Professional com possibilidade de criagdo remota.

TYPEF

- Intervalo de temperatura: 100-275°C. ®

- 3 temperaturas de pré-aquecimento predefinidas.

- Até 6 etapas de cozedura, com 10

D=30cm

minutos por fase.

- Banda de temperatura configuravel entre 10 e 70°C.

- 9 velocidades do ventilador.

- 2 magnetrons de série com regulagdo de poténcia a cada 10%.

- Sistema de ar forgado com placa difusora de ar removivel.

- Camara de cozedura em ago inoxi
- Filtros de ar removiveis e lavaveis.
- Vedante da porta higiénico com tr

CAMPO
Capacidade

Alimentagao

Dimensoes e peso
Caodigos e pregos
MODELO cODIGO

0S-300 19113867

Acessorios

davel austenitico (AISI 304) com iluminag&o halégena interna.

iplo sistema de seguranga e barreira de energia contra fugas.

DADO

Camara de cocgao 314 x 343 x 175mm

Poténcia elétrica 3kw

Frequéncia 50 Hz

Tensdo padrao 230V 1~

Largura 400mm

Profundidade (com alga) 655mm (735mm)

Altura 608mm

Peso liquido (bruto) 60 Kg (65 Kg)
TENSAO

230V TN 50Hz

0 equipamento inclui de série um conjunto completo de acessorios.

Grelhas de teflon
! MODELO cODIGO
0S-A05 19113860
Tabuleiro de teflon

. MODELO CODIGO

0S-A09 19113864

Cuidados e manutenga

MODELO

CleanChef

ProtectChef

Papel antiaderente

€ | ||| | MODELO cODIGO € ‘
- I || 0S-A06 19113861 -

Grelha
€ MODELO cODpIGO €
- 0S-A10 19113866 - |

(0]

DESCRIGAO

Limpador alcalino especializado com elevada capacidade desengordurante.

Protetor especial para a manutengéo do interior.

Lo

WA

0S8-300

Pedra para pizza

MODELO

0S-A08

cODIGO

19113863

P& em ago inoxidavel

MODELO

0S-A07

Pega

MODELO

0S-A12

copIGo

19113862

CcODIGO

19113859

coDIGO

19115224

19116495

11



Fagor Professional

paracao dinamica

EMPENHO
eca aqui.



Foodservice Noticias

CORREIA

Cortadores de charcutaria

YSB-250 S

Caracteristicas gerais

- Cortadora de flambre por gravidade fabricada em liga de aluminio
fundido anodizado, que proporciona resisténcia e protegéo contra a
corrosdo.

- Transmissao por correia, silenciosa e de baixa manutengao, ideal para
uso regular.

- Motor ventilado para um funcionamento continuo e eficiente, que ajuda
a evitar o sobreaquecimento.

- Lamina forjada, endurecida e de grande espessura.

- Afia-ldminas fixo com esmeril duplo de série.

- Protegdo para as maos em plastico transparente.

- Anel protetor da lamina.

Cdédigos e pregos

250

YSB-300 S YSB-300 P

- Regulador de espessura de corte de alta precis&o.
- Modelos YSB-250 S e YSB-300 S:
- Design compacto, mas grande capacidade de corte.
- Protegéo IP 44.
- Modelo YSB-300 P:
- Modelo para uso mais intensivo, com maior poténcia e capacidade de
corte.
- Design robusto com formas arredondadas.
- Extrator de laminas de série.
- Botdes de ago inoxidavel com protegéo IP 67.

MODELO CcODIGO HZ DIAMETRO DO CAPACIDADE DE ESPESSURA DE CORTE PERCURSO DO CARRO POTENCIA TENSAO €
DISCO (MM) CORTE (MM) (MM) (MM) (W)
19114689 50
YSB-250 S 250 220 x 145 0-13 245 147 220-230V 1N -
19114691 60
19114692 50
YSB-300 S 300 250x 185 0-13 285 210 220-230V 1IN -
19114693 60
19114694 50
YSB-300 P 300 270 x 190 0-23 310 275 220-230V 1N -
19114695 60
Dimensodes
MODELQ) (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM) (MFM) (MGM) (MLM)
YSB-250 S 395 245 500 560 370 570 475 490
YSB-300 S 435 295 600 610 420 640 510 535
YSB-300 P 465 340 615 547 465 710 545 600

13



Fagor Professional

ENGENHARIA

Cortadores de charcutaria

Y B o

Caracteristicas gerais

- Cortadora de flambre por gravidade fabricada em liga de aluminio - Protege as maos com plastico transparente.
fundido anodizado, que proporciona resisténcia e protegdo contra a - Anel protetor da lamina.
COrroséo.

o - Regulador de espessura de corte de grande preciséo.
- Transmissé&o por engrenagem, robusta e duradoura, adequada para

) . . - Design robusto com formas arredondadas.
trabalhos intensivos e continuos.

- - . - . - Extrator de laminas de série.
- Motor ventilado para um funcionamento continuo e eficiente, que ajuda
a evitar o sobreaquecimento. - Botdes de ago inoxidavel com protegéo IP 67.

- Lamina forjada, endurecida e de grande espessura.
- Afia-ldaminas fixo com esmeril duplo de série.

Cddigos e pregos

MODELO cODIGO HZ DIAMETRO DO CAPACIDADEDE  ESPESSURA DE CORTE PERCURSO DO CARRO  POTENCIA TENSAO €
DISCO (MM) CORTE (MM) (MM) (MM) ()

19114696 50 -
YSG-350 350 270 x 225 0-23 310 400 220-230V 1N

19114697 60 -

Dimensdes
MODEROD (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM) (MFM) (MGM) (MLM)
YSG-350 465 340 660 575 455 710 530 580

14



Foodservice Noticias

AUTOMATICO

Cortadores de charcutaria

YSA-350
Caracteristicas gerais
- Cortadora de flambre por gravidade fabricada em liga de aluminio - Anel protetor da lamina.
fundido anodizado, que proporciona resisténcia e protegdo contra a - Regulador de espessura de corte de grande preciséo.
corrosao.

L o . . - Design robusto com formas arredondadas.
- Transmissdo por correia, silenciosa e de baixa manutengao, ideal para L L.
- Extrator de laminas de série.

uso regular.

- Estrutura do sistema automatico fabricada em ago inoxidével, com - Controles independentes para o movimento do carro e da lamina.
juntas soldadas e acabamentos arredondados. - Botdes de ago inoxidavel com protegéo IP 67.

- Motor ventilado para um funcionamento continuo e eficiente, que ajuda - Movimento automaético do carro com controle de velocidade variavel.
a evitar o sobreaquecimento. - Interruptor que permite alternar rapidamente entre o modo automatico

- Lamina forjada, endurecida e de grande espessura. e manual

- Afiador fixo com esmeril duplo de série. - Fatias/minuto: 4-50

- Proteg@o para as méaos em aluminio anodizado.

Cdédigos e pregos

MODELO cODIGO HZ DIAMETRO DO CAPACIDADE DE ~ ESPESSURA DE CORTE PERCURSO DO CARRO  POTENCIA TENSAO €
DISCO (MM) CORTE (MM) (MM) (MM) (W)

19114698 50 -
YSA-350 350 270 x 225 0-23 310 610 220-230V 1N
19114699 60 -

Dimensoes
MODEEQ (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM) (MFM) (MGM) (MLM)
YSA-350 465 340 690 575 575 756 630 615

15



Fagor Professional

RETRO

Cortadores de charcutaria

YSR-300

Caracteristicas gerais

- Cortadora vertical de frios fabricada em liga de aluminio fundido e
acabamento com tinta em p6 para uso alimentar curada no forno
para maior resisténcia e durabilidade. Com pegas em ago inoxidavel e
detalhes em aluminio anodizado prateado.

- Design “retrd” ideal para hotéis, restaurantes gourmet, mercados
premium ou eventos, pois evoca qualidade, tradi¢do e estilo. Pode até
aumentar o valor percebido do produto.

- Tragdo da lamina com volante manual (sem alimentagao elétrica) que
permite cortes extremamente finos e uniformes, além de ndo aquecer
o produto, preservando o sabor, a textura e o aroma.

- Sistema de movimento patenteado sem pecas mecénicas visiveis.
Incorpora um mecanismo de transmissao que combina engrenagens e
corrente, permitindo que, ao acionar o volante, a lamina gire de forma
sincronizada enquanto o carro avanga e exerce pressao em dire¢cédo a

Cdédigos e pregos

YSP-300

faca.
- Lamina forjada, endurecida e de grande espessura.
- Afiador fixo com esmeril duplo de série.
- Anel protetor da lamina.

- Brago especialmente articulado para se adaptar a todos os tipos de
produtos e diferentes tamanhos, com fixagéo de posigao.

- Superficie de vidro para recolher o produto cortado.
- Regulador de espessura de corte de grande precisao.

- Modelo YSP-300: Pedestal opcional para cortadora de volante
(manual) YSR-300, com o mesmo acabamento em vermelho, fornecido
separadamente.

MODELO cODIGO DIAMETRO DO DISCO CAPACIDADE DE CORTE ESPESSURA DE CORTE PERCURSO DO CARRO €

(MM) (MM) (MM) (MM)
YSR-300 19114700 300 270 x 200 0-3 285 -
YSP-300 19114701 Pedestal opcional para cortadora retré (manual) -
Dimensdes
MODELO MM (VM) (MM) (VM) MM) MM) M) (i) o =, Eﬂ* . il |

YSR-300 520 180 770 625 510 855 590 90

16
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Foodservice Noticias

Cortadores de legumes

Caracteristicas gerais

- Cortador de legumes fabricado em liga de aluminio e ago inoxidével
que proporciona resisténcia e protegdo contra a corroséo.

- Tampa em ago inoxidavel adequada para lava-lougas.

- Motor ventilado para um funcionamento continuo e eficiente.
- Bloco motor de uma velocidade.

- Evacuacgdo ideal do produto gracas ao seu design inclinado.

Caodigos e pregos

- Adequado para processar vegetais, mas também produtos macios
como mozzarella, queijo, etc.

- Grande quantidade de discos disponiveis para cada finalidade. Nao
inclui discos.

- Incluida como acessério uma bandeja coletora GN1/3- 200 mm de
plastico.

MODELO CcODIGO HZ VELOCIDADE DE CORTE (R.P.M.) PO'I;I;EAIB;CIA TENSAO €
19114702 50 -
YVC-50 300 515 220-230V 1N
191147083 60 -
Dimensdes
MODELO A B C D E 7 G H @ f
MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM)  (MM) .
YVC-50 225 195 225 280 510 400 510 770 1:‘1 o
e ) -
4 H
=B y “?[_ - :I"|_
.- | | I‘—'
1 {
N C [ L _
- | = = = = | | 1
1 A D E
X F
Discos
MODELO CcODIGO DESCRIQAO ESPESSU(F:AA;\’I[;E CORTE € IMAGEM
YVCDF-2 19114704 Disco para fatias 2 - DE 2 DF5 DF1-7
YVCDF-5 19114705 Disco para fatias 5 - ] q E: /
YVCDF-1/7 19114706 Disco para fatias 1-7 (Ajustavel) -
DQ 4 DQ6
YVCDQ-4 19114707 Disco para corte em julienne 4 - - /—? .
TR
YVCDQ-6 19114708 Disco para corte em julienne [§ - o _f -
) DT3 DT7
YVCDT-3 19114709 Disco para ralar 3 - ¥
S e
— i Bl [«
YVCDT-7 19114710 Disco para ralar 7 - i w,,;’a,f

17



Fagor Professional

Picadores de carne

AL AL

AISI 304

YMAA-12

Caracteristicas gerais

- Picador de carne com a carcaga do grupo motor fabricada em:

+ Modelos YMSA e YMAA: liga de aluminio fundido que ajuda a
dissipar o calor do motor e proporciona leveza.

+ Modelo YMSS: ago inoxidavel que proporciona resisténcia,
protegdo contra a corrosdo e maior higiene.

- Motor assincrono ventilado com protegao térmica incluida.
- Grupo picador fécil de desmontar:

+ Modelos YMSA e YMSS em ago inoxidavel para maior higiene,
durabilidade e confiabilidade. Adequados para lavalougas e
armazenamento em frigorificos.

Cddigos e pregos

MODELO coDIGO HZ VELOCIDADE DO GRUPO PRODUGAO TENSAO VOLTAJE
(R.PM.) (KG/H) (W)
19114738 50
YMAA-12
19114739 60
200 150 750
19114732 50
YMSA-12
19114733 60
220-240V 1IN
19114740 50
YMAA-22
19114741 60
140 300 1100
19114734 50
YMSA-22
19114735 60
19114736 50
YMSS-32 140 500 1600 380-415V 3N
19114737 60
Dimensdes
MODELO MEDIDAS TOTAIS @ INTERIORDA ~ TOLVA DEENTRADA  BANDEJA DE X
(BxAXC) (MM) BOCA( reIEA ?AIDA (YxXxZ) (MM) RECOLHA (MM) 0 |
YMAA-12
220x370x440 72 205x275x65 265x200x50 e
YMSA-12
YMAA-22 @
240x440x510 80 250x370x65 310x230x60
YMSA-22 = A = -
YMSS-32 260x510x625 98 280x400x60 M 300x230x60

AISI 304

YMSS-32

+ Modelos YMAA em aluminio para reduzir o peso.

- Com lamina e placa em ago inoxiddvel autoafidvel, totalmente
desmontavel para facilitar a limpeza e higiene do aparelho.

- Sistema de corte: Entreprise.
- Incluido como equipamento:
+ Um funil.
+ Uma bandeja coletora de ago inoxidavel.
+ Um empurrador de produto em material alimentar.
+ Placa com didmetro de saida: 4,5 e 6 mm.

YMAA, YMSA YMSS

(1) Largura minima. 300 mm no lado mais largo.

18
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Cortadores

YCV-4

Caracteristicas gerais

- Cortador fabricado em aluminio que proporciona estabilidade e um
funcionamento silencioso, mesmo a altas velocidades.

- 0 motor e o recipiente estdo situados um ao lado do outro, o que
permite isolar o produto do calor.

- Recipiente de ago inoxidavel com algas, facil de esvaziar e lavar.

- Motor ventilado para um funcionamento continuo e eficiente.

- Laminas resistentes de ago com laminas curvas.

- Tampa de Tritan transparente e altamente resistente, que permite
excelente visibilidade durante o processamento e é adequada para
lava-loucas.

Cddigos e pregos

CAPACIDADE UTIL DO

MODELO cODIGO HZ
RECIPIENTEE (L)

19114711 50
YCV-4 1,5
19114712 60

19114713 50
YCV-6 3,1
19114714 60

Dimensoes

MODELO (MAM) (MBM) (MCM) (MDM) (MEM)
YCV-4 185 369 251 457 296
YCV-6 185 369 251 457 304

VELOCIDADE DE CORTE (R.P.M.)

600 - 2300 600

YCV-6

- Orificio superior na tampa para adicionar ingredientes durante o
funcionamento.

- Bloco motor com velocidade variavel estabilizada, o que permite
manter a velocidade constante independentemente da carga
(quantidade ou tipo de alimento).

- Botdes de ago inoxidavel com protegéo IP 67.
- Inclui um raspador interno com espdtula para obter uma mistura

mais homogénea e arrastar o produto das paredes para o interior do
recipiente.
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VELOCIDADE FIXA

Bracos trituradores
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YBFAM-250
Caracteristicas gerais
- Carcaga do bloco motor fabricada em plastico alimentar altamente - Conexao ao brago por meio de rosca de polimero de alta resisténcia
resistente para reduzir o peso e mitigar a fadiga. para uma montagem fécil e segura.
- 0 modelo YBFAM-250 é fornecido completo com brago triturador - Eixos de ago inoxidavel totalmente desmontdveis para facilitar a
removivel de 250 mm. limpeza e manutengéo.
- Punhos ergonémicos para uma boa aderéncia e melhor ergonomia
para o utilizador.
- Grelhas de ventilag&o na parte superior para obter uma melhor
ventilagdo do motor e evitar o sobreaquecimento.
- Proteg&o térmica contra sobrecargas incluida.
- Velocidade fixa.
Caodigos e pregos
MODELO cODIGO HZ VELOCIDADE (R.P.M.) POTENCIA (W) CAPACI’I?A/;?(E) (L MIN- TENSAO PESO (KG) €
YBFAM-250 19114717 50/60 15.000 250 1-20 220-240V 1N 1,45 -
Dimensdes
RICRELC (SmAn) (MBM) (MCM) (MDM)
YBFAM-250 75 520 270 75
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VELOCIDADE VARIAVEL LIGHT

Bracos trituradores
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YBV-300/ YBV-400 YBAM-300  YBAM-400  YBAM-500  YBAW-300
Caracteristicas gerais
Bloco motor - Bloco motor com velocidade varidvel estabilizada, o que permite

manter a velocidade constante independentemente da carga

- Carcaga do bloco motor fabricada em plastico alimentar altamente
(quantidade ou tipo de alimento).

resistente para reduzir o peso e mitigar a fadiga.

- Pegas ergonémicas para uma boa aderéncia e melhor ergonomia para - Dupla igniéo de seguranca para evitar ignigdes involuntérias.
o utilizador. - Fungéo de uso continuo pressionando uma tecla, sem necessidade de
- Grelhas de ventilagdo na parte superior para obter uma melhor manter pressionado o botdo na empunhadura.
ventilagdo do motor e evitar sobreaquecimento. - Conexao tipo baioneta para uma montagem facil e segura.
- Protegao térmica contra sobrecargas incluida. Braco
- Velocidade varidvel. Dispdem da fungdo modo triturador (velocidade - Eixos de ago inoxidavel totalmente desmontdveis para facil limpeza e
fixa rapida). manutengao.

- Ecra digital de cristal liquido intuitivo, com 9 velocidades disponiveis.

Bloco motor - Codigos, pregos e dimensdes

MODELO CcODIGO HzZ @A (MM) B (MM) VELOCIDADE VARIAVEL/ POTENCIA TENSAO PESO €
FIXA (R.PM.) (W) (KG)
L i
YBV-300 19114718 50/60 100 350  2.000-9.000/13.000 300 220-240V 1N 1,8 -
YBV-400 19114719 50/60 100 350 2.000-9.000/15.000 400 220-240V 1N 2,1 -

@A

Brago - Codigos, pregos e dimensodes

MODELO cODIGO CAPACIDADE (L C (MM) D (MM) PESO (KG) € 1 ig ]
MIN-MAX)
YBAM-300 19114722 20-50 340 85 0,85 -
) o
YBAM-400 19114723 20-80 440 85 1 -
YBAM-500 19114724 20-100 540 85 1,2 -
YBAW-300 19114728 40 330 120 0,8 - ﬁ(

Acessorio - Suporte misturador para panelas

MODELO CODIGO  PANELA @ (MM) € - Suporte fabricado em ago inoxidavel para o
uso de bragos trituradores em panelas. r-

- Facil de montar, permite deslizar o triturador g .
YBS-40 19114730 400 - a : F %
por todo o didmetro da panela para um b - -

trabalho confortdvel para o usuério.

YBS60 19114731 600 - Nao compativel com o modelo YBFAM-250.
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VELOCIDADE VARIAVEL HEAVY-DUTY

Bracos trituradores
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YBV-450/ YBV-650 YBAM-450 YBAM-550 YBAM-650 YBAW-350

Caracteristicas gerais

Bloco motor - Bloco motor com velocidade varidvel estabilizada, o que permite

- Carcaga do bloco motor fabricada em plastico alimentar altamente manter a velocidade constante independentemente da carga
resistente (quantidade ou tipo de alimento).

- Pegas ergonémicas para uma boa aderéncia e melhor ergonomia para - Dupla igni¢éo de seguranca para evitar ignigdes involuntérias.
o utilizador. - Funcéo de uso continuo pressionando uma tecla, sem necessidade de

- Grelhas de ventilagdo na parte superior para obter uma melhor manter pressionado o botdo na empunhadura.
ventilagdo do motor e evitar sobreaquecimento. - Conexao tipo baioneta para uma montagem fécil e segura.

- Protegao térmica contra sobrecargas incluida. Brago

- Velocidade varidvel. Dispdem da fungdo modo triturador (velocidade - Eixos de ago inoxidavel totalmente desmontdveis para facil limpeza e
fixa rapida). manutengéo.

- Ecra digital de cristal liquido intuitivo, com 9 velocidades disponiveis.

Bloco motor - Codigos, pregos e dimensdes

MODELO cODIGO HZ @A (MM) B (MM) VELOCIDADE VARIAVEL/FIXA POTENCIA TENSAO PESO €
(RPM.) (W) (KG)

YBV-450 19114720 50/60 130 380 2.000-11.000/17.000 450 220-240V 1N 32 -

YBV-650 19114721 50/60 130 400  2.000-9.000/15.000 650 220-240V 1N 3,6 -

OA

Brago - Codigos, pregos e dimensodes

MODELO cODIGO c;xmﬁ]ma)s (L C (MM) D (MM) PESO (KG) € @
YBAM-450 19114725 30-120 430 95 1,5 - -
YBAM-550 19114726 30-230 530 95 1,65 - o o
YBAM-650 19114727 30-330 630 95 1,95 -
i

YBAW-350 19114729 80 360 120 09 - .

Acessorio - Suporte misturador para panelas

MODELO CODIGO PANELA @ € - Suporte fabricado em ago inoxidavel para o
(G uso de bragos trituradores em panelas. o

- Facil de montar, permite deslizar o triturador & J
YBS-40 19114730 400 - a 1
por todo o didmetro da panela para um ¥

trabalho confortavel para o usuario.

YBS60 191147381 600 i - Nao compativel com o modelo YBFAM-250. N
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Descascadores de batatas

YPS-10/F

Caracteristicas gerais

- Descascadora de batatas fabricada em ago inoxidavel AISI 304, que - Entrada de dgua sob pressédo por meio de uma eletrovalvula para

proporciona resisténcia e protegcdo contra a corrosdo.

- Motor assincrono ventilado para um funcionamento continuo e
eficiente.

- Abrasivos no prato e nas paredes laterais faciimente desmontaveis
para limpeza e substituic&o.

- Tampa de plexiglass transparente para supervisao visual da produgéo,

- Botdo de descarga manual.

ajudar a limpar as batatas durante o processo de descascamento,
eliminando residuos da casca e facilitando um acabamento mais
higiénico e eficiente.

- Porta de descarga frontal, também equipada com dispositivo de
seguranga.

com microinterruptor de seguranga. - Suporte alto para melhorar a ergonomia e facilitar a evacuagéo de

- Painel de controle lateral de f4cil utilizagdo com temporizador digital

residuos e dguas de lavagem.

multifuncional. - Inclui um filtro de gaveta fabricado em ago inoxidavel que ajuda a

- Componentes elétricos protegidos por uma carcaca de pléstico
ergondmica e segura.

Cdédigos e pregos

MODELO coDIGO HZ CAPACIDADE DE CARGA (KG) PRODUGAO (KG/H)

19114715 50
YPS-10/F 10 150
19114716 60

19115938 50
YPS-18/F 18 250
19115939 60

Dimensoes
MODELO (MAM) (MBM) (MCM)
YPS-10/F 660 530 1100
YPS-18/F 660 530 1200

POTENCIA (W)

550

900

recolher e filtrar os residuos sélidos (cascas e restos de batata)

TENSAO €

220-240V 1N

220-240V 1N
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