


Fagor Professional

Um compromisso para um
mundo mais sustentavel

A geragao iKOLD foi concebida tendo em
mente o profissional da cozinha. Uma estética
renovada, perfeitamente integrada com a
marca Fagor Professional e 0 nosso
equipamento de Restauragado (blocos de
confegéo, fornos, frio, mobilidrio neutro...) para
cozinhas profissionais.
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Uma tecnologia de frio otimizada, atingindo o indice maximo de
eficiéncia com o menor consumo de energia.

Dispositivos de frio desenvolvidos com gases Hidrocarbonetos
(HC) com Potencial de Aquecimento Global (GWP) 3, em
compromisso com os nossos valores de sustentabilidade.

Concebidos com componentes eletrénicos de alta eficiéncia
que garantem um elevado desempenho de frio para a melhor
conservagao dos alimentos.

Gama completa de produtos (armaérios de armazenamento e
balcdes, balcdes de preparagéo, abatedores de temperatura,
refrigeradores de bar, etc...)

Assim, contemplando as suas necessidades e as nossas
experiéncias como primeiro fabricante de Frio Comercial na
Europa, nasceu a geragao iKOLD.
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Eficiéncia

Baixo impacto e consumo

até 65% inferior
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Sustentabilidade

Comprometidos com os
gases de Hidrocarbonetos
(HC) ambientais em toda a
gama de produtos
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Desempenho

Durabilidade e qualidade,
garantia de conservagao
para os seus alimentos
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Versatilidade

Vasto leque de solugbes
para a sua cozinha
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Fagor Professional

Fagor

Foodservice

Descubra em detalhes como a FagorKonnect pode
melhorar especificamente a funcionalidade dos
nossos equipamentos de refrigeracao.

Esta ferramenta destaca-se pela sua
capacidade de gerir temperaturas
interiores criticas, garantindo um
controlo preciso e eficiente.

Hostelzt{s y Restzaaracion | Fric comercial

Vocé pode interagir com a maquina para
realizar as acdes necessarias para este tipo
de produto:

- Configuragao da maquina
- Ligar/desligar maquina e luz
- Iniciar degelo

Graficos especificos elaborados para
analise de equipamentos destinados a
refrigeracao:

- Estados
- Horas ativas do compressor
- Estado da porta

Serao exibidos dados detalhados relevantes
para equipamentos de refrigeracdo. Desta
forma, o estado deste tipo de equipamento
pode ser corretamente monitorizado:

- Compressor LIGADO
- Temperaturas (Camara, Evaporador, Condensador)
- Duragao dos degelos.

- Estado das portas.

- Ativacao dos fas
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O fabricante europeu
lider em Frio Comercial

Acceso a la web Folleto comercial

I-lifiiiiiibi‘-"iiii'i‘-“-.i""il
[ NN ] LI

LR LN
N R A RN L R R R L R N NN NN -
‘i.'l'lliifiii'i-‘ii-f.iiliiliiitiiiii"i

Foodservice | Frio Comercial

Armarios
frigorificos

— Caracteristicas .......c.ccocoeiiiiie . 255
— Advance GN 2/7 ..., 257
— Concept monoblock GN 2/1........... 261

— Concept GN 2/7 ..o, 265
— Concept gn 2/1 dual temperature . 271

——SNACK ... 273
— Snack dual temperature ................. 275
— Pastelaria ..o 278
— PeIXES. .o 279
—— ACESSONOS ..o 280

Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo
standard deverdo ser montados em fabrica, e ttm um suplemento
sobre o prego indicado para o modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgdo ndo referida nesta lista devera
consultar a Fagor Professional.
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GENERATION

Fagor Professional

Eficiente. Rentavel. Sustentavel.

Ty

Foodservice | Frio Comercial

i |

ADVANCE CONCEPT MONOBLOCK CONCEPT ARMARIO SNACK ARMARIO DE PASTELARIA ARMARIO DE PEIXE
AUP-11G MUP-11G CUP-11G CUP-11S CUP-11B CUF-11
Capacidade (N.° de prateleiras por porta) 24 23 23 18 20 7
Tamanho das prateleiras GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1 560 x 542 600x400 600x400
Classe energética A B C C E -
Isolamento  (mm) 80 60 60 50 50 50
Agente Refrigerante +/- R600a R600a R600a R600a R290 R290
Classe climatica (1 puerta) 5 4 4 4 4 4
Multifluxo Sim Sim Nao Né&o Né&o Né&o
Em conformidade com sistemas HACCP Sim Nao Nao N&o N&o N&o
Controlo eletrénico Capacitivo 5" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3"

Tela
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Caracteristicas

Controlo eletrénico de facil Funcao Classe Circuito de Multiflow Maiores espessuras de
utilizagao ECO Climatica 5 refrigeracao ideal isolamento
Controlo eletronico funcional e intuitivo com Fungao que otimiza o desempenho definindo Dispositivos testados nos ambientes de trabalho Sistema de refrigeragéo por tiragem forgada Sistema de circulagéo de ar ideal que garante A espessura de isolamento é um fator-chave na
teclado capacitivo que permite acesso diretoas  automaticamente as temperaturas quando as mais exigentes, 0 que garante a conservagao do concebido internamente com componentes uma distribuigdo equilibrada e constante ao prevengao da perda de frio. A nova geragao
principais fungbes portas néo estao abertas para que a unidade produto em condi¢des de alta temperatura e eletrénicos de baixo consumo para garantir a longo do equipamento, para que a temperatura iKOLD aumenta os niveis de isolamento de

de refrigeragao funcione apenas quando humidade eficiéncia e desempenho ideal do equipamento permanega uniforme. todas as gamas médias para proporcionar uma

necessario e sempre de forma eficiente. maior eficiéncia de refrigeragdo.

T '3 I 1 — s e
40°C 40% ’f
- i

Guias para lluminagao Maxima Abertura de Junta de Manipulos
bandejas incorporadas LED no interior estabilidade porta acessivel porta removivel integrados
As guias para bandejas incorporadas facilitam As luzes LED de baixo consumo de energia, Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel Pedal de abertura como opgdo em toda a Junta de porta magnética de puxar/empurrar Portas em ago inoxidavel com manipulo
a limpeza nos armarios. Também aumentam a estrategicamente localizadas nos lados, como padrdo. A altura das pernas pode ser gama de armadrios, permitindo acesso removivel para manter a maxima higiene e as ergondmico, integral, robusto e perfeitamente
flexibilidade de armazenamento, permitindo a proporcionam uma iluminagao ideal de todo o ajustada individualmente. Além disso, também confortavel ao interior. propriedades de isolamento. integrado que garante uma abertura pratica
sua adaptagéo as necessidades do utilizador. compartimento. existe a opgao de escolher rodas giratorias. das gavetas e evita a acumulagado de poeira e

sujidade

Porta de Painel

fecho automatico giratorio Conectividadee (7% FagorKonnect

Portas articuladas com retorno automatico Painel giratorio com melhor acesso ao controlo, Garanta a correta conservacao dos alimentos Opcéo disponible na gama ADVANCE
para um fecho perfeito que minimiza o ganho que facilita a manuteng&o, aumentando deste

armazenados através da monitorizagdo precisa  (Conectividade K).
do seu equipamento de refrigeragdo gragas a
Fagor Konnect

de temperatura. As portas tém uma posicdo de  modo a vida Gtil do equipamento.
paragem aos 120° e fecham automaticamente
a menos de 90°.

(7 FagorKonnect

Foodservice
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ADVANCE

Fagor Professional

GN2/1 700

A

Dados técnicos

FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AISI-304.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e
80 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de posi¢ao
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
funcéo de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia dos
dispositivos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustével. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (95 mm - 115 mm) para permitir
a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagao elétrica 220V-240V 1N

ADVANCE

Foodservice | Frio Comercial

GN 2/1 1400

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME  CONSUMO  CLASSE DE DIMENSGES €
(°c) FRIGORIFICA ELETRICA BRUTO (L) _ ANUALDE  EFICIENCIA
(kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089406 AUP-11G 50Hz 0°C +8°C 0361(1) 0,158 Stop 610 336 (4) A 693 x 856 x 2106 -
19103143 AUPT-11G 50Hz -2°C+8°C 0361(1) 0,688 Elétrico 610 451 (4) B 693 x 856 x 2106 -
19089398 AUN-11G 50Hz  -18°C-22°C R-290 0535(2) 0471 Gasquente(3) 610 2752 (4) D 693 x 856 x 2106 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo En22041

Opgoes Acessorios padrao
AUP-11G AUPT11G AUN-11G

Conectividade K 0 0 0 r“:?;\ 19097787 Grade epdxi GN 2/1 pc 3

Abertura oposta OoP 0 0 0] —

Plugue inglés Cl 0 0 o]

Grupo Remoto RG 0 0 0]

Rodas C 0 0 0

e R 0 0 0

Sgggrtgnma do FH 0 0 °

Versao 60Hz 60Hz 0 0 0

Pedal PD 0 0 ¢}
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Foodservice

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AISI-304.

Dados técnicos

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 80 mm de espessura, injetado sob alta press&o.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de posigao
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagées de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
fungdo de poupanga de energia para garantir um controlo ideal
do armazenamento de produtos.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que s&@o armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia dos
dispositivos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (95 mm - 115 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA ~ GAS  POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME(L) CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES €
(°c) FRIGORIFICA ELETRICA ANUALDE  EFICIENCIA
kW) (kw) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089396 AUP-22G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,192 Stop 1332 832 (4) C 1358 x 856 x 2106 -
19103142 AUPT-22G 50Hz -2°C+8°C R-600a 0436(1) 0,436 Elétrico 1332 944 (4) C 1358 x 856 x 2106 -
19089420 AUN-22G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0907(2) 0,749 Gasquente (3) 1332 4599 (4) D 1358 x 856 x 2106 -
19089422 AUN-22G CC5 50Hz -18°C-22°C R-200 0907(2) 0825 Géasquente 1332 4234 (4) D 1358 x 856 x 2106 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo En22041

Opgoes Acessorios padrao
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G AUN-22G CC5
Conectividade K 0 0 0 0 I '\._?:‘\ 19097787 Grng revestida com pC 6
[ epoxiGN 2/1
Plugue inglés Cl 0 0 0 0
- Guias de suporte de
GrupoRemoto  RG 0 0 0 ) T 10T e estomm 7O
Rodas C 0 0 0 0
Encosto de ago
inoxidavel BS 0 0 0 0
Resisténcia do
quadro FH 0 0 [} [}
Versao 60Hz 60Hz 0 0 0 0
Pedal PD 0 0 0 o]
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ADVANCE

GN 2/1 1400 Display

ADVANCE

GN 2/1 700 Display

(7, FagorKonnect (7 FagorKonnect

Foodservice Foodservice

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AISI-304.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem CFC e
80 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de posi¢ao
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
funcéo de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia dos
dispositivos.

- Porta de vidro.

+ Portas vidradas duplas de refrigeragao, isoladas com baixa
emissividade térmica para reduzir a transferéncia de calor na
refrigeragéo.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta vidrada
tripla com sistema de aquecimento elétrico para evitar qualquer
tipo de condensagéo nas portas.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustével. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (95 mm - 115 mm) para permitir
a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagao elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AlSI-304.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC
e 80 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de posigao
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagées de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
funcdo de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que s&@o armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia dos
dispositivos

- Porta de vidro:

+ Portas vidradas duplas de refrigeragao, isoladas com baixa
emissividade térmica para reduzir a transferéncia de calor na
refrigerag&o.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para
evitar qualquer tipo de condensagéo nas portas.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (95 mm - 115 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLU- CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES € REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLU- CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
(°c) FRIGORIFICA ELETRICA ME(L) ANUAL DE EFICIENCIA (°c) FRIGORIFICA ELETRICA ME(L) ANUAL DE EFICIENCIA
( ENERGIA(kWh) ENERGETICA (kw) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089423 AUP-11GGD  50Hz  0°C +8°C R-600a 0361(1) 0,158 Stop 610  555(5) A 693x856x2106 - 19089424 AUP-22GGD  50Hz  0°C +8°C R600a 0436(1) 0,192 Stop 1332 1374 (5) C  1358x856x2106 -
19106080 AUPT-11GGD  50Hz  -2°C+8°C R-600a 0361(1) 0,768 Elétrico 610 1971(5) C  693x856x2106 - 19106086 AUPT-22GGD 50Hz ~ 2°C+8°C R-600a 0436(1) 0436 Elétrico 1332 3278(5) F 1358x856x2106 -
19106024 AUN-11GGD  50Hz  -18°C-22°C R290 0535(2) 0,551 Gésquente(d) 610 5143 (5) E 693x856x2106 - 19106053 AUN-22GGD  50Hz -18°C-22°C R-290 0907(2) 0907 Gasquente(3) 1332 9721 (5) F 1358x856x2106 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(3) Grupo Remoto Elétrico

(5) De acordo com o padrdo EN23953

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrdo EN23953

Opgoes Acessorios padrao Opgoes Acessorios padrao
AUP-22G GD AUPT-22G GD AUN-22G GD AUP-22G GD AUPT-22G GD AUN-22G GD
Conectividade K 0 0 0 o 4 Conectividade K 0 0 0 A i
Et\:'%\ 19097787 Grade epoxi GN 2/1 pc Et\:%\ 19097787 Sg%gj(?Grﬁvf/%Uda com  po 6
Abertura oposta OoP 0 0 0] Plugue inglés Cl o] 0] 0
Plugue inglés ci 0 0 0 GrupoRemoto  RG 0 0 0 —===— 19014778 (hasdesuporiede pc 3
Grupo Remoto RG 0 0 o] Rodas C o] 6] 0
Encosto de ago
Rodas C 0 0 0] inoxidavel BS 0] 0] 0
Encosto de ago Resisténcia do
inox(idévelt BS ° 0 0 quadro FH 0 0 ®
gggasrtg”‘:'a do FH 0 0 ° Version 60Hz 60Hz 0 0 0
Version 60Hz 60Hz 0 0 6] Pedal PD o] o] 0
Pedal PD 0 0 0
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Fagor Professional

CONCEPT

Monoblock GN 2/7 700

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posi¢do
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido internamente.
Evaporador montado no topo garante uma facil manutengao
da unidade de refrigeragdo, bem como um uso otimizado do
compartimento de armazenamento.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga mdxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligag&o elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUMEN  CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA (L) ANUALDE  EFICIENCIA
(kW) (kw) ENERGIA(kWh) ENERGETICA

Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT

Monoblock GN 2/7 1400

19089425 MUP-11G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,274(1) 0,143 Stop 572 423 (4) B 653 X796 x 1996 -
19089426 MUP-12G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,274(1) 0,143 Stop 572 423 (4) B 653 X796 x 1996 -
19089430 MUN-11G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0364(2) 0,328 Elétrico 572 2040 (4) D 653 x 796 x 1996 -
19089432 MUN-12G 50Hz -18°C-22°C  R290 0364(2) 0,334 Elétrico 572 2040 (4) D 653 x 796 x 1996 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo En22041
Opgoes Acessorios padrao
MUP-11G MUP-12G MUN-11G MUN-12G

Abertura oposta op 0 o 0 © rﬁi{&\ 19097787 Grade epoxiGN2/1  pc 3
Plugue inglés o] s 0 0 0 0 =

Trancar LC 0 - 0 -

Grupo Remoto RG 0 0] 0 0]

Rodas C 0 o] 0 o]

Encosto de ago

inoxidavel BS ° 0 0 0

Resisténcia do quadro ~ FH 0 o] ° )

60Hz 60Hz 0 0 0 0

Pedal PD 0 - 0 -
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Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posigdo
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de
limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido
internamente. Evaporador montado no topo garante uma facil
manutengdo da unidade de refrigeragdo, bem como um uso
otimizado do compartimento de armazenamento.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipado com grelha 3 GN2/1 por cada porta completa, e um
conjunto de guias de apoio da grelha para a trave intermédia.

- Ligag&o elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA TEMP(EﬂFéﬁ)\TURA GAS FgloGT(fF,Z\‘iglléA FEEE'IEP(‘I%% DESCONGELAR \F{AOE%LLJ) i?\‘ldildlgg gll:.lé?ESl\E(?IE DIMENSOES €
(kW) (kW) ENERGIA(KWh) ENERGETICA
19089427 MUP-22G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,184 Stop 1144 756 (4) C 1318 x 796 x 1996 -
19089428 MUP-23G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,184 Stop 1144 756 (4) C 1318 x 796 x 1996 -
19089429 MUP-24G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,184 Stop 1144 756 (4) C 1318 x 796 x 1996 -
19089434 MUN-22G 50Hz  -18°C-22°C  R290 0,735(2) 0,592 Elétrico 1144 4855 (4) E 1318x 796 x 1996 -
19089436 MUN-23G 50Hz  -18°C-22°C  R290 0,735(2) 0,598 Elétrico 1144 4855 (4) E 1318% 796 x 1996 -
19089438 MUN-24G 50Hz  -18°C-22°C  R290 0,735(2) 0,592 Elétrico 1144 4855 (4) E 1318 x 796 x 1996 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo En22041

Opgoes Acessorios padrao

MUP-22G  MUP-23G  MUP-24G  MUN-22G  MUN-23G MUN-24G

Plugue inglés cl 0 0 0 0 0 0 ll"'{‘\\ 100977g7  Craderevestida L.

com epoxiGN 2/1

Trancar LC 0 - - 0 - -
. Guias de suporte de

Grupo Remoto RG 0 0 0 0 0 0 = 0478 dejal=562mm  C 3
Rodas C o] 0 0 0 0 0

Encosto de ago

inoxidavel BS 0 0 ° ° 0 0

Resisténcia doquadro  FH o] o] o] [ ] ] °

60Hz 60Hz 0 0 0 0 0 0]

Pedal PD 0 - - 0 - -
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Fagor Professional

CONCEPT

Monoblock GN 2/1 Display

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posi¢do
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica
para reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.

- Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido internamente.
Evaporador montado no topo garante uma facil manutengao
da unidade de refrigeragao, bem como um uso otimizado do
compartimento de armazenamento.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.

- Equipado com grelha 3 GN2/1 por cada porta completa, e um
conjunto de guias de apoio da grelha para a trave intermédia, em
modelos verticais de corpo duplo.

- Ligag&o elétrica 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT

Monoblock dual temperature

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR  VOLU- CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA ME(L) ANUALDE  EFICIENCIA
(kW) (kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089440 MUP-11G GD 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0274(1) 0,146 Stop 572 1971 (5) C 653 x 796 x 1996 -
19089441 MUP-22G GD 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0436 (1) 0,19 Stop 1144 3278 (5) D 1318 x 796 x 1996 -

Opcoes
MUP-11G GD MUP-22G GD
Abertura oposta oP 0] -
Plugue inglés Cl == 0 0
Trancar LC [ ] °
Grupo Remoto RG o] o]
Rodas C 0 0
Respaldo en inox. BS o] o]
Resisténcia do quadro FH o] o]
60Hz 60Hz 0 0
Porta de vidro GD [ ] o
Pedal PD 0 0
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(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN23953

Acessorios padrao

MUP- MUP-
11G 22G
Grade epoxi
19097787 @R95TP pc 3 6
Guias de suporte
w——=— 19014778 de bandeja pc 0 3

1=562mm

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO FREQ“LiENC- COMPARTIMENTO TEMP(EO%?TURA GAS POTENCIA

FRIGORIFICA
(kW)

+ +0°C +8°C R600a  0274(1)
19089442 MUD-22G/M 50Hz

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posigdo
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de
limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido
internamente. Evaporador montado no topo garante uma facil
manutengdo da unidade de refrigeragdo, bem como um uso
otimizado do compartimento de armazenamento.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Armério misto de refrigerag&o e congelador com dois médulos
independentes com as respetivas unidades de refrigeragdo e
controlos eletrénicos.

+ Temperatura de funcionamento do compartimento do
congelador: 0°C, +8°C.

+ Temperatura de funcionamento do compartimento do
congelador: -18°C, -22°C.

- Ligag&o elétrica 220V-240V 1N

DESCONGELAR VOLUME(L) POTENCIA DIMENSOES €
ELETRICA

Stop

- -18°C-22°C R290 0364 (2)

1144 0,471 1318% 796 x 1996 -
Elétrico

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

Opgoes Acessorios padrao
MUD-22G/M
Plugue inglés Cl 0 Grade revestida
19097787 com epoxiGN 2/1 PC 6
Trancar LC 0]
Rodas C 0
Encosto de ago
inoxidavel BS o
Resisténcia do quadro FH 6]
60Hz 60Hz 0]
Pedal PD o]
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Fagor Professional Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT CONCEPT

GN 2/1 700 GN 2/1 1400

Caracteristicas gerais Caracteristicas gerais
1 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago T e—— - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
_ inoxidavel de qualidade alimentar. inoxidavel de qualidade alimentar.
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem - Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
r CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta pressao. CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta presséo.
| - Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posigdo - Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posigédo
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades. i mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo - Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos. armazenamento de produtos.

i - Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas - Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente. permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura - Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg. ey ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1. - Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

| - Ligagdo elétrica 220V-240V 1N - Ligagdo elétrica 220V-240V 1N
Acessorios padrao
e Grade revestida
m 19097787 ComepéxiGN 21 PC 6
Guias de suporte de
——
— 19014778 bandeja 1-562mm PC 3
Dados técnicos Dados técnicos
REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUMEN  CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES € REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME(L) CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA (L ANUAL DE EFICIENCIA (°c) FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL DE EFICIENCIA
(kW, kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA (kW) (kw) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089444 CUP-11G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,183 Stop 543 548 (4) C 653 x 842 x 2040 - 19089448 CUP-22G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,206 Stop 1186 913 (4) C 1318 x 842 x 2040 -
19089446 CUP-12G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,183 Stop 543 548 (4) C 653 x 842 x 2040 - 19089450 CUP-23G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,206 Stop 1186 913 (4) C 1318 x 842 x 2040 -
19103938 CUPT-11G 50Hz -2°C+8°C  R-600a 0361(1) 0,361 ELETRICO 543 604 (4) C 653 x 842 x 2040 - 19089452 CUP-24G 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,206 Stop 1186 913 (4) C 1318 x 842 x 2040 -
19106019 CUPT-12G 50Hz -2°C+8°C  R-600a 0361(1) 0,361 ELETRICO 543 604 (4) C 653 x 842 x 2040 - 19103265 CUPT-22G 50Hz 2°C+8°C R290 0436(1) 0436 ELETRICO 1186 944 (4) C 1318 x 842 x 2040 -
19089454 CUN-11G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0,535(2) 0471 Gasquente(3) 543 2714 (4) D 653 x 842 x 2040 - 19106055 CUPT-23G 50Hz 2°C+8°C  R290 0436(1) 0436 ELETRICO 1186 944 (4) C 1318 x 842 x 2040 -
19089456 CUN-12G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0,535(2) 0477 Gésquente(3) 543 2714 (4) D 653 x 842 x 2040 - 19106056 CUPT-24G 50Hz 2°C+8°C R-600a 0436(1) 0,436 ELETRICO 1186 944 (4) C 1318 x 842 x 2040 -
19089458 CUN-22G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0907(2) 0,749 Gasquente(3) 1186 4793 (4) E 1318 x 842 x 2040 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo En22041 19089460 CUN-23G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0907 (2) 0,755 Gasquente(3) 1186 4793 (4) E 1318 x 842 x 2040 -
19089462 CUN-24G 50Hz -18°C-22°C  R-290 0,907 (2) 0,76 Gasquente(3) 1186 4793 (4) E 1318 x 842 x 2040 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo En22041
Opgoes Acessorios padrao Opgoes
CUP11G  CUP-12G CUPT-11G CUPT-12G CUN-11G  CUN-12G6 MUP-11G MUP-22G CUP-22G CUP-23G CUP-24G CUPT-22G6 CUPT-23G CUPT-24G CUN-226 CUN-236 CUN-24G
Abertura oposta o0 0 0 0 0 0 Javo7787 Grade epoii o . ; Plugue inglés cl 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Plugue inglés cl 0 0 0 0 0 0 Trancar Lc 0 - - 0 - - 0 - -
Trancar LC 0] - 0] - 0 - Grupo Remoto RG 0 0 0] 0] 0] 0] - - -
Grupo Remoto RG 0] 0] o] 0 0 0 Rodas C 0 0 0] 0] 0] 0] 0] 0] o]
Encosto de ago
Rodas C 0] 0] 0] o] o] 0 inoxidavel BS 0 0] 0] 0] 0] 0] 0] 0] o]
ﬂ(‘fx?j;?/ge aco BS 0 0 0 0 0 0 Resisténcia do quadro FH 0 0 0 0 0 0 ° ° °
Resisténcia do quadro FH 0 0 o] o] [ ] 60Hz 60Hz 0 0 0 0 6] o] 0 o] o]
60Hz 60Hz o] 0 0 0 0 0 Pedal PD 0 - - 0] - - o] - -
Pedal PD o] - 0 - 0 -
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CONCEPT

Fagor Professional

GN 2/7 Display 700

CONCEPT

Foodservice | Frio Comercial

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posi¢do
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Porta de vidro

+ Portas vidradas duplas de refrigeragao, isoladas com baixa
emissividade térmica para reduzir a transferéncia de calor na
refrigeracéo.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para
evitar qualquer tipo de condensagéo nas portas.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Equipado com um bloqueio de porta em modelos de porta
completa.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

GN 2/1 Display 1400

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS POTENCIA  POTENCIA DESCONGELAR VOLUME(L) CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA ANUALDE  EFICIENCIA
(kW) (kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089464 CUP-11G GD 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0361(1) 0,186 Stop 610 904 (5) B 653 x 842 x 2040 -
19106095 CUPT-11GGD  50Hz 2°C+8°C R-600a 0361(1) 0,361 Elétrico 1186 1981 (5) C 1318 x 842 x 2040 -
19097604 CUN-11GGD  50Hz -18°C-22°C  R290 0,535(2) 0,58 Gasquente(3) 543 5906 (5) F 653 x 842 x 2040 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrdo EN23953
Opgoes Acessorios padrao
CUP11GGD  CUPT11GGD  CUN-11G GD R S
Abertura oposta OoP 0 o] 0 A
: | TR 10007787 Grade epod pc 3 6
Plugue inglés Cl = 0 0 0 =
Trancar LC [} [ ] [}
Grupo Remoto RG 0 0] 0]
Rodas C 0 0 0
Encosto de ago
inoxidavel BS 0 ° 0
Resisténcia do quadro FH 0 0 [ ]
60Hz 60Hz 0 0 0
Pedal PD 0 0 0
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Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de posi¢ao
e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes de limpeza
mais convenientes e sem dificuldades.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Porta de vidro:

+ Portas vidradas duplas de refrigeragao, isoladas com baixa
emissividade térmica para reduzir a transferéncia de calor na
refrigeragdo.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para
evitar qualquer tipo de condensacgéo nas portas.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Equipado com um bloqueio de porta em modelos de porta
completa.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagéo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME(L) CONSUMO  CLASSE DE DIMENSGES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA ANUALDE  EFICIENCIA
(kW) W) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089468 CUP-22G GD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,212 Stop 1332 1369 (5) B 1318 x 842 x 2040 -
19106098 CUPT-22GGD  50Hz -2°C+8°C R-600a 0436(1) 0,896 Elétrico 543 3321 (5) D 653 x 842 x 2040 -
19099968 CUN-22G GD 50Hz  -18°C-22°C  R-290 0907(2) 0,749 Gasquente(3) 1186 9721 (5) F 1318 x 842 x 2040 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrdo EN23953

Opgoes Acessorios padrao
CUP-22GGD  CUPT-22G GD CUN-22G

Plugue inglés Cl 0 0 ; Grade revestida

L Pq:\\ 19097787 ComepéxioN2/1  PC 6
Trancar LC [} [ ] [} Guasd 5

- uias de suporte de
Grupo Remoto RG 0 0 0 - 19014778 pandeja l=562mm __ °C 8
Rodas C 0 0 0
Encosto de ago
inoxidavel BS 0 0 0
Resisténcia do quadro FH 0 o] [ ]
60Hz 60Hz 0 0] 0
Pedal PD 0 0 0
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CONCEPT

Fagor Professional

GN 2/1 700 com compartimento de congelagao

Dados técnicos

g
4

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago

inoxidavel de qualidade alimentar.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo

de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.
- Portas articuladas com retorno automatico para um fecho

perfeito que minimiza o ganho de temperatura. As portas tém

uma posi¢éo de paragem aos 120° e fecham automaticamente a
menos de 90°.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas

pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.
- CUD-22G/M
+ Moddulos independentes de guias internas, integrados e

com 60 mm de isolamento com as respetivas unidades de
refrigeragéo e controlos eletrénicos.
Equipado com 3 grelhas GN 2/1 revestidas a epdxi,

removiveis e de altura ajustavel com uma capacidade de

carga maxima de

- CUD-XXG/N

+ Sistema de guias de orientagao removiveis, com ziper e 50

+ Compartimento de refrigeragdo equipado com guias GN2/1

até 40 kg.

mm de espessura.

+ Compartimento do congelador equipado com 3 cestos
sanitarios de PVC 530X540
- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT

GN 2/71 1400 com compartimento para peixe

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA COMPARTIMENTO TEMPERATURA GAS POTENCIA DESCONGELAR  VOLUMEN POTENCIA DIMENSOES
(°c) FRIGORIFICA L) ELETRICA
(kW) kW)
+ 0°C +8°C  R-600a 0361 (1) Stop
19089470 CUD-22G/M 50Hz 1220 0,654 1318 x 842 x 2040
-18°C-22°C R290 0,535(2) Elétrico
+ 0°C +8°C  R290  0369(1) Stop
19089472 CUD-12G/N 50Hz 596 0,741 693 x 826 x 2008
-18°C -22°C R290 0,364 (2) Elétrico
+ 0°C +8°C  R-600a 0,436(1) Stop
19089474 CUD-23G/N  50Hz 1301 0,658 1388 x 826 x 2008
-18°C-22°C  R290 0,364 (2) Elétrico
+ 0°C +8°C  R-600a 0,436(1) Stop
19089476 CUD-24G/N  50Hz — 1301 0,658 1388 x 826 x 2008
-18°C-22°C  R290 0,364 (2) Elétrico
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opgoes Acessorios padrao
250 CUPIZGN CUDZIGN  CUD24GIN 5OM TN BN 240N
Abertura oposta oP - o] - -
Plugue inglés l 0 0 0 0 | Pq:\‘\ 19097787 SAGEEPOT e 3 6
Rodas C 0 0 0 0
Encosto de ago )
inoxidavel ¢ BS 0 0 0 0 SL?E)%SI’tCéede
Resisténcia do quadro  FH 6] o] 0 0 —== 19010206 bandejas L= pe 0 4 7 7
662 mm
60Hz 60Hz 0] 0] 0 0
Pedal PD 0 - - - 530x540x100
@ 19097770 BANDEJADE  pc 0 3 3 3
e PLASTICO
o
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s ] Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Construgédo de guias de orientagdo removiveis com 18 niveis de
posic¢do de grelha por cada porta completa, com uma distancia
de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Sistema de circulagdo de ar ideal que garante uma distribuicdo
equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que
a temperatura permanega uniforme. Ajuda a conservar os
alimentos por mais tempo.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Compartimento de refrigeragao

+ Construgao de guias de orientagdo removiveis com 18 niveis
de posigéo de grelha por cada porta completa, com uma
distancia de 70 mm entre elas

- Compartimento para peixe

+ Equipado com 3 cestos sanitarios de PVC 530x540

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA COMPARTIMENTO TEMPERATURA GAS POTENCIA DESCONGELAR VOLUMEN POTENCIA DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA (L) ELETRICA
(kw) kW)
+ 0°C +8°C  R290 0369 (1) Stop
19089478 CUD-12G/F 50Hz 596 0,954 693 x 826 x 2008 -
F -4°C -2°C R290 025(1) Elétrico
+ 0°C +8°C R-600a 0,436 (1) Stop
19089479 CUD-23G/F 50Hz 1301 0,852 1388 x 826 x 2008 -
F -4°C -2°C R290 0,25(1) Elétrico
+ 0°C +8°C  R-600a 0,436 (1) Stop
19089480 CUD-24G/F  50Hz — 1301 0852 1388 x 826 x 2008 -
-4°C -2°C R290 0,25 (1) Elétrico
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Acessorios padrao
CUD- CcuD- CcuD-
12G/F 23G/F 24G/F
Opcoes
: Grade revestida
| _?Q\\. 19097787 oo epoxiGN 2/1 PC 1 4 4
CUD-12G/F CUD-23G/F CUD-24G/F
N Guias de suporte
Plugue inglés Cl 0 - - m—=— 19014778  debandeja PC 2 4 4
|=562mm
Trancar LC 0 0] 0
Grupo Remoto RG 0 0 0 Bandeja plastica
p @ 19007750  Bapdejaplastioa  po g 3 3
Rodas C 0 0 0
Encosto de ago e
inoxidavel BS 0 0 0 E 10007774 Fundoperfurado 3 3 3
Resisténcia do quadro FH 0 0 0
Guias de suporte
=====— 19097781  de bandeja 3 3 3

L=613mm

270



CONCEPT

Fagor Professional

GN 2/7 Dual temperature

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Construgdo de guias de orientagéo removiveis com 18 niveis de
posigao de grelha por cada porta completa, com uma distancia
de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Sistema de circulagao de ar ideal que garante uma distribui¢do
equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que
a temperatura permanega uniforme. Ajuda a conservar os
alimentos por mais tempo.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

CONCEPT

Foodservice | Frio Comercial

GN 1/1 400

REFERENCIA ~ MODELO  FREQUENCIA COMPART- TEMPERATURA  GAS POTENCIA  DESCONGELAR  VOLUME  CONSUMO CLASSEDE POTENCIA DIMENSOES €
MENTO °C) FRIGORIFICA BRUTO  ANUALDE EFICIENCIA ELETRICA
(kW) (L) ENERGIAKWH) ENERGETICA (kW)
+1 0°C +48°C  R290  0369(1) Stop
19089481 CUD-12G/2  50Hz 596 679 (4) D 0,616 693 x826x2008 -
+2 0°C +8°C  R-290 0,25(1) Elétrico
+1 0°C +8°C  R-600a 0,367 (1) Stop
19089482 CUD-22G/2  50Hz 1301 905 (4) D 0,367 1388 x 826 x 2008 -
+2 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) Elétrico
+1 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) Stop
19089483 CUD-23G/2  50Hz — 1301 905(4) D 0,367 1388x 826 x 2008 -
+2 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) Elétrico
+1 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) Stop
19089484 CUD-24G/2  50Hz — 1301 905(4) D 0,367 1388 x 826 x 2008 -
+2 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) Elétrico
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo En22041
Opgoes Acessorios padrao
CUD-126/2 CUD-22G/2 CUD-23G/2 CUD-24G/2 o S S5 9
Plugue inglés Cl o] o] o] 0]
Trancar Lc - 0 . : | TR 0007787 Gadeerdd oo 2 6 6 6
Rodas C o] o] 0 0
Encosto de ago h
inoxidavel BS ° ° ° 0 Slj]pl)%srtgede
Resisténcia do quadro  FH 0 0 0 0 —— 19010206 bandejasL=  PC 2 6 6 6
662 mm
60Hz 60Hz 0] 0] 0 0
Pedal PD - 0] - -
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Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 60 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Construgéo de guias de orientagdo removiveis com 18 niveis de
posicao de grelha por cada porta completa, com uma distancia
de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENC- TEMPERATURA  GAS  POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME ~ CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES €
1A (°C) FRIGORIFICA ELETRICA BRUTO (L) _ ANUALDE  EFICIENCIA
(kW kW, ENERGIA(kWh) ENERGETICA
19089485 CUP-11G1/1 50Hz 0°C +8°C R-600a 0361(1) 0,205 Stop 305 726 (4) D 490 x 700 x 2010 -
19089487 CUP-11G1/1GD  50Hz 0°C +8°C R-600a 0361(1) 0,208 Stop 305 1198 (5) C 490 x 700 x 2010 -
19089489 CUN-11G1/1 50Hz  -18°C-22°C  R-290 0364(2) 0,369 Elétrico 305 2197 (4) E 490 x 700 x 2010 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(4) De acordo com o padrdo En22041 (5) De acordo com o padrdo EN23953

Opgoes Acessorios padréo
cupmigin - CURIIEVT oyt
GN 1/1 Grade

Abertura oposta oP 6] 0 0 i

P | “"{'\:\ 19097778 revestida com epoxi 3
Plugue inglés cl 0 0 0 - 530x325
Trancar e 0 ° 0 Guias FJe suporte de

== 19700845 bandejas L=532 3
Grupo Remoto RG 0] 0 0 mm
Rodas C ¢} 0 0
Encosto de ago
inoxidavel ¢ BS o 0 0
Resisténcia do quadro FH 0 0 o
60Hz 60Hz 0 0 0
Glass Door GD - ° -
Pedal PD 0 0 0
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Fagor Professional Foodservice | Frio Comercial

Snack 600 Snack 1200

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de trds do modelo vertical, com 18 niveis de posi¢ao de
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustével. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel de
tamanho 560x542 com uma capacidade de carga méxima de
até 40 kg.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de tras do modelo vertical, com 18 niveis de posigdo de
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Equipado com 3 grelhas 560x542 por cada porta completa,

e 3 grelhas 500x154 na trave intermédia para aumentar a
capacidade de carga.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA ANUALDE  EFICIENCIA
(kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
Dados técnicos 19089495 CUP-22S  50Hz ~ (0°C +8°C  R-600a 0436(1) 0,206 Stop 1109 975(4) c 1388 X 726 x 2067 -
REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA ~ POTENCIA DESCONGELAR VOLUME ~ CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES € 10089497 CUP-23S 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0436(1) 0,206 Stop 1109 975 (4) C 1388 x 726 x 2067 -
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA (L) ANUAL DE EFICIEEICIA
(W kW) ST T 10089499 CUP-24S  50Hz  0°C +8°C  R600a 0436(1) 0,206 Stop 1109 975(4) c 1388 X 726 x 2067 -
_ 0 0 | -
19089491 CUP-11S  50Hz  0°C +8°C  R600a 08361(1) 0183 Stop 506 548(4) c 693 x 726 x 206/ 19089509 CUN-22S  50Hz  -18°C-22°C  R-290 0735(2) 0601  Elétrico 1109 4855 (4) E  1388x726x2067 -
_ 0 0 | -
19089493 CUP-12S  50Hz 0°C +8°C  R600a 0361(1) 0183 Stop 506 548(4) c 693 x 726 x 2067 19089511 CUN-23S  50Hz  -18°C-22°C  R-290 0735(2) 0607  Elétrico 1109 4855 (4) E  1388x726x2067 -
- . 0 _ 0 . Atri -
19089505 CUN-TTS  S0Hz  -18°C-22°C  R290 0364(2) 035  Blwico 506  2179(4) D 693 x 726 x 2067 19089513 CUN-24S  50Hz ~ -18°C-22°C R290 0735(2) 0613  Elétrico 1109 4855 (4) E 1388x726x2067 -
19089507 CUN-12S  50Hz  -18°C-22°C  R290  0364(2) 0356  Elétrico 506 2179 (4) D 693 x 726 x 2067 - i
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo En22041
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo En22041
Opcoes
CUP-22S CUP-23S CUP-24S CUN-22S CUN-23S CUN-24S
Opgoes Acessorios padrdo Plugue inglés cl 0 0 0 0 0 0
Trancar LC 0] - - o] - -
CUP-11S CUP-12S CUN-11S CUN-12S
: Grupo Remoto RG 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Abertura oposta op 0 0 0 0 CSm 19097772 Grade epéxi 560x542  pc 3
— ol Rodas c 0 0 0 0 0 0
Plugue inglés cl 0 0 0 0
Encosto de ago BS 0 0 0 0 0 0
inoxiddvel
Trancar LC 0] - o]
Resisténcia do quadro FH o] o] o] [ ] [ ] [
Grupo Remoto RG 0] 0 0] 0
60Hz 60Hz 0 0 0 0 0 0
Rodas C 0 0 o] 0
Pedal PD 0 - - 0 - -
Encosto de ago BS 0 0 0 0
Resisténcia do quadro ~ FH 0 0 ° [ ] Acessorios padréo
60Hz 60Hz O 0 0 0
Pedal PD 0 - 0 -
; Grade epoxi
S
'\@. 19007772 c o pe 6
. Grade epoxi
"@» 19097785 0o pc 3
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Fagor Professional

Snack Display

Foodservice | Frio Comercial

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de trds do modelo vertical, com 18 niveis de posi¢ao de
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica
para reduzir a transferéncia de calor na refrigeragao.

- Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel de
tamanho 560x542 com uma capacidade de carga mdxima de
até 40 kg.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N.

Snack com compartimento de congelacao

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUME CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA (L) ANUAL DE EFICIENCIA
(kW) kW) ENERGIA(KWh) ENERGETICA
19089501 CUP-11S GD 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,367 (1) 0,186 Stop 506 904 (5) B 693 x 726 x 2067 -
19089503 CUP-22S GD 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,436 (1) 0,212 Stop 1109 1609 (5) B 1388 x 726 x 2067 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcoes Acessorios padrao
CUP-11S GD CUP-225 GD CUSIISICUR225
Plugue inglés Cl 0 0 e 19097772 Grade epoxi - 3 6
b 560x542
Trancar LC L] [ ]
g Grade epoxi
Grupo Remoto RG 0 0 @\ 19097785 o ten pc 0 3
Rodas C 0 0
Encosto de ago
inoxidavel BS ° °
Resisténcia do quadro FH o] 0
60Hz 60Hz 0 0
Pedal PD 0 0
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Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de tras do modelo vertical, com 18 niveis de posigdo de
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- CUD-22S/M

+ Equipado com 3 grelhas 560x542 por cada porta completa
com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- CUD-XXS/N

+ Camara de refrigeragao equipada com 3 grelhas 560x542
por compartimento de porta completa e 1 pega em
compartimento de meia porta.

+ Compartimento do congelador equipado com 3 cestos
sanitarios de PVC 530X540

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA COMPARTIMENTO TEMPERATURA GAS POTENCIA DESCONGELAR VOLUME POTENCIA DIMENSOES €
COLUMEN (L) C) FRIGORIFICA BRUTO  ELETRICA
(kW) L kW)

+ 0°C +8°C  R600a  0361(1) Stop
19089515 CUD-22S/M 50Hz - 1012 0,533 1388 x 726 x 2067 -

- -18°C -22°C R290 0,364 (2) Elétrico

+ 0°C +48°C  R290 0369 (1) Stop
19089517 CUD-12S/N 50Hz 506 0,581 693 x 726 x 2067 -

- -18°C -22°C R290 0,364 (2) Elétrico

+ 0°C +8°C  R-600a 0,436 (1) Stop
19089519 CUD-23S/N 50Hz 1109 0,578 1388 x 726 x 2067 -

- -18°C -22°C R290 0,364 (2) Elétrico

+ 0°C +8°C R-600a 0,436 (1) Stop
19089521 CUD-24S/N 50Hz 1109 0,578 1388 x 726 x 2067 -

- -18°C -22°C R290 0,364 (2) Elétrico

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C
Opgoes Acessorios padréo
CUD22S/M  CUD-12S/N  CUD-23S/N  CUD-24S/N zczg?n—n 1%% 2%%5’,;‘ 2%%
Plugue ingles o 0 0 0 0 l"\:“\\ 10007772 GrRdeEPO g 4y
Trancar LC 0 - - - e 560x542
Rodas C 0 0 0 0 - Grade epéi
Encosto de ago r.,‘;.,\\ 19097785 pC 0 0 1 1
inoxidavel BS 0 0 0 0 i 500x154
Resisténcia do quadro ~ FH 0 0 0 0 Guias ded
— suporte de
60Hz 60Hz 0 0 0 0 = 19097784 | ndeja po. 0 3 3 3
[=562mm
Pedal PD 0 - - - 530x540x100
# 19097770 BANDEJADE pc 0 3 3 3
' PLASTICO
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Fagor Professional

Snack com compartimento para peixe

Foodservice | Frio Comercial

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de trds do modelo vertical, com 18 niveis de posi¢ao de
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustével. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Camara de refrigeracao equipada com 3 grelhas 560x542 por
porta completa e 1 por cada meia porta.

- Compartimento para peixe equipado com 3 cestos sanitarios de
PVC 530X540

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

Pastelaria EN60x40

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA COMPARTMENT TEMPERATURA GAS POT,ENCIA DESCONGELAR VOLUMEN POTENCIA DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA (kW) L ELETRICA
(kw)
+ 0°C +8°C R-290 0,369 (1) Stop
19089523 CUD-12S/F 50Hz 506 0,874 693 x 726 x 2067 -
F -4°C -2°C R290 025(1) Elétrico
+ 0°C +8°C R-600a 0,436 (1) Stop
19089524 CUD-23S/F 50Hz 1109 0,852 1388 x726x2067 -
F -4°C -2°C R290 0,25(1) Elétrico
0°C +8°C R-600a 0,436 (1) Stop
19089525 CUD-24S/F  50Hz — 1109 0,852 1388 x726x2067 -
-4°C -2°C R290 0,25(1) Elétrico
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcoes Acessorios padrao
CUD-128/F CUD-23S/F CUD-24S/F S S Sk
Abertura oposta oP 0 - - i -
'\@»\ 10007772 SAde DO o g 4 4
Plugue inglés Cl 0 0 0 ol
Rodas C 0 0 0 % Grade epoxi
e s = - - - '\@\ 19097785 Sade ep pc 0 1 ]
inoxidavel
Resisténcia do Bandeja plastica
quadro FH 0 ° ° o 19097759 gaguasoxio0 . P63 33
60Hz 60Hz 0 0 0 —
i Fundo perfurado
il 19097773 em ACO INOX. pc 3 3 3
Guias ded
— suporte de
=== 19015961 p.0%03 pc 3 3 3
L=519mm
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Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de tras do modelo vertical, com 20 niveis de posigdo de
grelha e uma distancia de 60 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel de
tamanho EN60x40 com uma capacidade de carga maxima de
até 40 kg.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

REFERENCIA ~ MODELO  FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS POTENCIA  POTENCIA DESCONGELAR VOLUMEN  CONSUMO  CLASSE DE DIMENSGES €
(°C) FRIGORIFICA ELETRICA (L (kwh) EFICIENCIA
(KW) kW) ENERGETICA
19089526 CUP-11B 50Hz 0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,251 Stop 574 927 (4) E 760 x 729 x 2006 -
19106057 CUN-11B 50Hz -18°C-22°C  R-290 0,364 (2) 0,348 Elétrico 574 2978 (4) E 760 x 729 x 2006 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opgoes Acessorios padréo

CUP-11B CUN-11B
Abertura oposta op 0 0 \;\:“» 19097772 Grade epéxi 560x542  pc 3
Plugue inglés Cl 0 0 =

— Guias de suporte de

Trancar LC 0 0 — 19033558 bandeja L=496mm pc 3
Grupo Remoto RG 0] 0
Rodas C 0 0
Encosto de ago
inoxidavel BS 0 0
Resisténcia do quadro FH 0 [
60Hz 60Hz 0 0
Pedal PD 0 0
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Fagor Professional

Peixe EN60x40

Foodservice | Frio Comercial

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem
CFC e 50 mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de trds do modelo vertical, com 20 niveis de posi¢ao de
grelha e uma distancia de 60 mm entre elas.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo
de poupanca de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas
pode ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza
mais faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos liquidos dentro das
unidades.

- Cestos 600x400x120 removiveis e de altura ajustavel com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipado com 7 cestos de PVC 600x400x120 com fundo
perfurado fabricado em ago inoxidavel e 7 conjuntos de
suportes de orientagao.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

Acessorios

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ELETRICA  DESCONGELAR VOLUMEN DIMENSOES €
(°C) FRIGORIFICA (kW) (L)
(kw)

19089527 CU-11F 50Hz -4°C -2°C R-290 0,369 (1) 0,268 Elétrico 574 760 x 729 x 2006 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opgoes Acessorios padrao

CU-11F CU-11F
Abertura oposta oP 0 ‘(:& 19097771 Bandeja pasteleria o ;
600x400x120
Plugue inglés Cl 0 :
Trancar LC 0 = 19097758 Fondo Perforado pe 7
INOX.

Grupo Remoto RG 0 Guias de suporte
Rodas C 0 m—==— 19033558 de bandeja pc 7
Encosto de ago L=496mm
inoxidavel BS 0
Resisténcia do
quadro FH 0
60Hz 60Hz 0
Pedal PD 0

279

MODELO REFERENCIA ~ DESCRIGAO ONDE E USADO
GRELHADORES
EG-GN2/1 19097787 GRELHA EPOXI GN 2/1 ARMARIOS GN 2/1
— EG-GN1/1 19097778 GRELHA EPOXI GN 1/1 ARMARIOS GN 1/1
r“\\ ™ EGEN6040 19097776 ENG00X400 GRELHA EPOXI
EG-SNU 19097772 GRELHA EPOXI 560x542 ARMARIOS SNACK
EG-SNU2 19097785 GRELHA EPOXI 500x154 ARMARIOS SNACK 2 CORPOS
KITS DE SUPORTE DE BANDEJAS
GSK-496 19033558  Guias de suporte de bandeja L=496mm ARMARIOS DE PASTELARIA
GSK-613 19010200 Guias de suporte de bandeja L=613mm COMPARTIMENTO DE PEIXES CUD-XXG
—_— GSK-519 19015961 Guias de suporte de bandeja L=519mm COMPARTIMENTO DE PEIXES CUD-XXS
GSK-562 19014778 Guias de suporte de bandeja I=562mm ARMARIOS 2 CORPOS GN 2/1
GSK-662 19010206  Guias de suporte de bandejas L= 662 mm 88M§§ET‘MENTO DE REFRIGERACION
GSK-532 19100845 Guias de suporte de bandejas L=532 mm ARMARIOS GN 1/1
BANDEJAS DE PLASTICO
BANDEJA PLASTICO 530x460x100 PARA COMPART-
PTF-5346 19097759 MENTO DE PEIXE CUD-XXS/F
f.\ PTE-5453 19097770 [B)gl;DEJA PLASTICA 530x540x100 PARA CONGELA- CUD-XXG/N, CUD-XXS/N
PTF-6040 19097771 BANDEJA DE PLASTICO 600x400x120 ARMARIOS DE PEIXES

FUNDO PERFURADO EM INOX

SSPB-6040 19097758 FUNDO PERFURADO EM INOX 600x400 PARA BANDEJAS 600x400x100
— SSPB-5346 19097773 FUNDO PERFURADO EM INOX 530x460 PARA BANDEJAS 530x460x100
SSPB-5453 19097774 FUNDO PERFURADO EM INOX 530x540 PARA BANDEJAS 530x540x100

BARRAS PARA PENDURAR CARNE

MHB-1GN 19048712 ARMARIOS DE BARRA DE CARNEGN 1 CORPO ARMARIOS 1 CORPO GN 2/1
"',{- - _\\ MHB-2GN 19048713 ARMARIOS DE BARRA DE CARNEGN 2 CORPOS ARMARIOS 2 CORPOS GN 2/1
MHB-SN 19048715 ARMARIOS DE BAR MEATSNACK ARMARIOS SNACK

KITS DE ORIENTAGAO DE PORTAS

KDO-1-L 19098278 KIT DE ORIENTAGAO DA PORTA ESQUERDA TODOS LOS ARMARIOS 1 CORPO
KDO-1-R 19098279  KIT DE ORIENTAGAO DA PORTA DIREITA
§ KDO-2-L 19098300 KIT DE ORIENTAGAO DA PORTA ESQUERDA ARMARIOS SNACK 2 CORPOS

— KDO-2-R 19098301 KIT DE ORIENTAGAO DA PORTA ESQUERDA
KDO-3-L 19098302 KIT DE ORIENTAGAO DA PORTA DIREITA ARMARIOS 2 CORPOS
KDO-3-R 19098303 KIT DE ORIENTAGAO DA PORTA DIREITA

KITS Rodas
KC-4 @100 19015964 KIT 4 Rodas TODOS LOS ARMARIOS

¢ F‘: KC-6 @100 19046863 KIT 6 Rodas ARMARIOS DE DUPLA TEMPERATURA
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G

Eficiéncia e qualidade adaptadas as
necessidades do profissional.

0s modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard
deverdo ser montados em fabrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado
para o modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgédo ndo referida nesta lista devera consultar a Fagor

Professional.
Acceso a la web
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iK% LD

GENERATION

Eficiéncia e qualidade para
necessidades profissionais.

ADVANCE CONCEPT SNACK PASTELERIA
ACP-3G CCP-3G CCP-3S CCP-3B
Capacidade (N.° de prateleiras por porta) 13 7 3 6
Tamanho das prateleiras GN 1/1 GN1/1 405 x 460 x 2 + 405 x 525 EN 60x40
Classe energética A C C D
Isolamento (mm) 60 + 30 50 50 50
Agente Refrigerante + / - R600a R600a R600a R290
Clase climéatica (1 PORTA) 5 4 4 4
Multiflow Sim N&o N&o N&o
Em conformidade com sistemas HACCP Sim Nao Né&o Né&o
Controlo eletronico Capacitivo 5" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3"

Interface
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GENERATION

Caracteristicas

Controlo eletrénico
de facil utilizagao
Controlo eletrénico funcional e intuitivo com

teclado capacitivo que permite acesso direto as
principais fungbes

Respiracao
frontal

0 sistema de ventilagdo de condensag&o frontal
permite a instalag&o do equipamento, sem
comprometer o desempenho, de forma a
possibilitar a correta conservagéo dos alimentos
nas dreas de trabalho mais exigentes.

Fagor Professional

Funcéo
ECO

Fungao que otimiza o desempenho definindo
automaticamente as temperaturas quando as
portas néo estao abertas para que a unidade
de refrigeragao funcione apenas quando
necessdrio e sempre de forma eficiente.

Junta de

porta removivel

Junta de porta magnética de puxar/empurrar
removivel para manter a maxima higiene e as
propriedades de isolamento.

Clase

Climatica 5

Dispositivos testados nos ambientes de trabalho
mais exigentes, 0 que garante a conservagao do

produto em condigdes de alta temperatura e
humidade

40°C 40%

Manipulo
integrado

Portas em aco inoxidavel com manipulo
ergondmico, integral, robusto e perfeitamente
integrado que garante uma abertura pratica das
gavetas e evita a acumulagéo de poeira e
sujidade

Circuito de refrigeragao
ideal

Sistema de refrigeragéo por tiragem forgada
concebido internamente com componentes
eletrénicos de baixo consumo para garantir a
eficiéncia e desempenho ideal do equipamento.

Porta de
fecho automatico

Portas articuladas com retorno automatico
para um fecho perfeito que minimiza o ganho
de temperatura. As portas tém uma posigéo de
paragem aos 120° e fecham automaticamente
amenos de 90°.

Foodservice | Frio Comercial

Multiflow

Sistema de circulagéo de ar ideal que garante
uma distribuigdo equilibrada e constante ao
longo do equipamento, para que a temperatura
permanega uniforme.

Maiores espessuras de
isolamento

A espessura de isolamento é um fator-chave na
prevengdo da perda de frio. A nova gerag&o iKOLD
aumenta os niveis de isolamento de todas as
gamas médias para proporcionar uma maior
eficiéncia de refrigeragéo.

Sistema de guia

e ziper

Sistema de bastidor e guia removiveis em ago
inoxidavel, sem o uso de ferramentas, o que
permite uma distribuicdo adequada dos
produtos.

Gavetas deslizantes
telescopicas

Gavetas em ago inoxidavel com placas de
fundo perfuradas e guias deslizantes
telescopicas, capazes de retragdo completa,
para economizar a superficie de trabalho.

285

Maxima

estabilidade

Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel
como padréo. A altura das pernas pode ser
ajustada individualmente. Além disso, também
existe a opgao de escolher rodas giratorias, ou
pernas para trabalho maritimo.

Painel
giratério

Painel giratério com melhor acesso ao controlo,

que facilita a manutengao, aumentando deste
modo a vida util do equipamento.

Conectividadee

Garanta a correta conservagao dos alimentos
armazenados através da monitorizagao precisa
do seu equipamento de refrigeragdo gragas a
Fagor Konnect.

FagorKonnect

Foodservice
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ADVANCE

700 GN 1/1

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos completamente em ago inoxidavel AISI-
304.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 60
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho construido em aco inoxidével de 30 mm e isolada
com poliuretano, com anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo
o derrame atras do balcdo.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
fungao de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em caso de
grandes variagdes de temperatura e falha de energia dos dispositivos.

- Portas em ago inoxidavel com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que garante uma abertura prética das gavetas e
evita a acumulagao de poeira e sujidade.

Dados técnicos

FagorKonnect

Foodservice

- Gavetas em ago inoxidavel com placas de fundo perfuradas e
guias deslizantes telescopicas, capazes de retracdo completa, para
economizar a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta
também estdo disponiveis mediante pedido

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a
limpeza conveniente.

- Interiores de bordas arredondados, para operagdes de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa

- Alimentagdo elétrica: 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

REFERENCIA 19089528 19089529 19089530 19089531 19089533 19089055
MODELO ACP-2G ACP-3G ACP-4G ACN-2G ACN-3G ACN-4G
Eficiéncia energética A A A D D D
Consumo anual (kWh) (4) 423 453 584 2026 2661 2989
Tipo de gas R-600a R-600a R-600a R290 R290 R290
Poder frigorifico(kW) 0,36 (1) 0,36 (1) 0,36 (1) 0,364 (2) 0,364 (2) 0,364 (2)
Descongelar Stop Stop Stop Hot Gas (3) Hot Gas (3) Hot Gas (3)
Poténcia elétrica (kW) 0,16 160 160 0,307 0316 0,325
Volume (L) 302 446 590 302 446 590
Comprimento (mm) 1340 1790 2240 1340 1790 2240
Profundidade (mm) 700 700 700 700 700 700
Altura (mm) 850 850 850 850 850 850

(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C  (2) Evap.-25°C/ Cond. 55°C  (3)Versién remoto eléctrico (4) De acordo com o padréo

Accesorios padrao

En22041 standard

2G 3G 4G
19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI pc 2 3 4
GUIAS DE SUPORTE DE
19015961 5\ NDEJAS L=519mm pe 4 6 8
287

REFERENCIA DESCRIGAO TEMPERATURA FREQUENCIA PORTA (D) GAI\;E'_I;A‘]SAH) 1;3(?+A‘IV/%T+€|S/3

19089528 ACP-2G 0°C +8°C 50Hz 2 -

19089529 ACP-3G 0°C +8°C 50Hz 3 - -

19089530 ACP-4G 0°C +8°C 50Hz 4 - -

19089541 ACP-2G HD 0°C +8°C 50Hz 1 1 -

19089542 ACP-2G HH 0°C +8°C 50Hz - 2 -

19089543 ACP-3G HDD 0°C +8°C 50Hz 2 1 -

19089544 ACP-3G HHD 0°C +8°C 50Hz 1 2 -

19089545 ACP-3G HHH 0°C +8°C 50Hz - 3 -

19089546 ACP-4G HDDD 0°C +8°C 50Hz 3 1 -

19089547 ACP-4G HHDD 0°C +8°C 50Hz 2 2 -

19089548 ACP-4G HHHD 0°C +8°C 50Hz 1 3 -

19089549 ACP-4G HHHH 0°C +8°C 50Hz - 4 -

19089550 ACP-2GTT 0°C +8°C 50Hz - - 2

19089551 ACP-3GTTT 0°C +8°C 50Hz - - 3

19091640 ACP-AGTTTT 0°C +8°C 50Hz - - 4

19089531 ACN-2G -22°C-18°C 50Hz 2 - -

19089533 ACN-3G -22°C-18°C 50Hz 3 - -

19089055 ACN-4G -22°C-18°C 50Hz 4 - -

Opgoes
ACP-2G ACP-3G ACP-4G ACN-2G ACN-3G ACN-4G

Conectividade K 0 0 0 0 0 0
Abertura Panoramica PO l;]g 6] 0 ¢} 0 ] 0
Deixou o grupo LG Xj 0] o] 0] 0 0] 0]
Sem bancada NT ﬁ 0 0 0 0 0 0
Sem babador NS ﬁ 0 0 0 0 0 0
1/2 +1/2 Gavetas H — 0 0 0 - - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T 13 — 0 0 0 - -
2/3 +1/3 Gavetas w i 0 0 0 - - -
Plugue inglés Cl 0 0 0 0 0 0
Trancar LC 0 0 0 0 0 0
Grupo Remoto RG 0] 0 0] o] 0] 0]
Bancada de granito GR 0 0 0 0 0 0
Rodas C 0 0 0 0 0 0
De volta ao ago BS 0 0 0 0 0 0
Resisténcia do quadro FH 0] 0 o] [} ° [}
60Hz Version 60Hz 6] 0 0] 0 0 0
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ADVANCE ADVANCE

700 GN 1/17 Central

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos completamente em ago inoxidavel AlSI-304.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem CFC e 60
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho plana construida em aco inoxidével de 30 mm e
isolada com poliuretano, sem anteparo contra salpicos.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em ambos os lados para melhorar o acesso frontal e traseiro a
camara de refrigeragdo, obtendo assim flexibilidade no trabalho.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em caso de
grandes variages de temperatura e falha de energia dos dispositivos.

- Portas em aco inoxidével com manipulo ergonémico, integral, robusto

Dados técnicos

FagorKonnect

Foodservice

e perfeitamente integrado que garante uma abertura pratica e evita a
acumulagéo de poeira e sujidade.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas arredondados, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustdvel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa.

- Alimentagéo elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS COOLING POTENCIA  DESCONGELAR  VOLUME DIMENSGES (LXDXH) €
POWER ELETRICA
19089538  ACP-2G/C 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,16 Stop 302 1340 x 768 x 850 -
19089539  ACP-3G/C 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,16 Stop 446 1790 x 768 x 850 -
19089540  ACP-4G/C 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,16 Stop 590 2240 x 768 x 850 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 55°C
Opcoes
ACP-2G/C  ACP-3G/C  ACP-4G/C ACP-2G/C  ACP-3G/C  ACP-4G/C

Conectividade K 0 0 0 Rodas C 0 0 0

Abertura Resisténcia do

Panoramica PO QIE 0 0 0 quadro FH 0 ° 0

60Hz Version 60Hz 6] 0 o]

Deixou o

Dero 6w K] o o o
Sem bancada NT E o] 0] 0
Sem babador NS ﬁ [ ] [ ] o

Accesorios padrao
2G 3G 4G

rﬂ:{‘ﬂ\ 19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI  pc 2 3 4

Plugue inglés  ClI o] 0] 0
0 0

Trancar LC o]

Grupo Remoto RG 0]
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GUIAS DE SUPORTE DE
——
19010200 go\pEJAS L=613mm P 4 6 8

/700 GN 1/1 Display

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos completamente em ago inoxidavel AlSI-
304.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 60
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho construido em ago inoxidavel de 30 mm e isolada
com poliuretano, com anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o
derrame atrdas do balcéo.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
fungéo de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

Dados técnicos

(7> FagorKonnect

Foodservice

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em caso de
grandes variages de temperatura e falha de energia dos dispositivos.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas arredondados, para operagdes de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epéxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa.

- Alimentag&o elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS COOLING POTENCIA  DESCONGE- CONSUMO  VOLUME CLASE DIMENSOES €
POWER  ELETRICA LAR ANUAL (L EFICIENCIA
ENERGETICA
19089535 ACP-2G GD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361(1) 017 STOP 697 (5) 302 D 1340 x 700 x 850 -
19089536 ACP-3G GD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361(1) 0,17 STOP 730 (5) 446 C 1790 x 700 x 850 -
19089537 ACP-4G GD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361(1) 0,17 STOP 949 (5) 590 D 2240 x 700 x 850 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN23953 standard

Opcoes
ACP-2GGD  ACP-3GGD  ACP-4G GD ACP-2GGD  ACP-3GGD  ACP-4G GD
Conectividade K 0 0 0 Bancada de
b granito GR 0 0 0
ertura
Panoréamica PO g@ 0 0 0 Rodas C 0 o] 0
Deixou o De volta ao ago BS 0 o] 0
esisténcia do

quadro FH 0 0 0
Sembancada NT 0 0 0

60Hz 60Hz 0 0] 0

Sem babador NS E 0 0 0
Plugueinglés  ClI 0 0 0

Trancar LC [ ] [ ] [ ]
Grupo Remoto RG 0 0] 0

Accesorios padrao

26 3G 4G

r'i\\ 19097778 GN1/1GRELHAEPOXI pc 2 3 4
== jgps0s1 GUASDESUPORTEDE . 4

BANDEJAS L=519mm
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CONCEPT

/700 GN 1/1

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em ago inoxidavel com manipulo ergonédmico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagao de poeira e sujidade.

- Gavetas em acgo inoxidavel com placas de fundo perfuradas e
guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo completa, para

Dados técnicos

economizar a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta
também estdo disponiveis mediante pedido.

- Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustdvel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a
limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa.

- Alimentagao elétrica: 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

REFERENCIA 19089552 19089554 19089556 19089561 19089563
MODELO CCP-2G CCP-3G6 CCP-4G CCN-2G CCN-3G
Eficiéncia energética B C C D E
Consumo anual (kWh) (4) 752 (4) 931 (4) 1096 (4) 2120 (4) 2879 (4)
Tipo de gas R-600a R-600a R-600a R290 R290
Poder frigorifico(kW) 0,361 (1) 0,361 (1) 0,436 (1) 0,364 (2) 0,364 (2)
Descongelar STOP STOP STOP ELECTRIC ELECTRIC
Poténcia elétrica (kW) 0,203 0,203 0224 0317 0,326
Volume (L) 274 428 581 274 428
Comprimento (mm) 1342 1792 2242 1342 1792
Profundidade (mm) 700 700 700 700 700
Altura (mm) 850 850 850 850 850

(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C

Accesorios padrao

(2) Evap. -25°C/ Cond. 55°C

(4) De acordo com o padrdo En22041 standard

2G

3G

46

19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI pc 2 3 4
GUIAS DE SUPORTE DE
=== 19014778 &, NDEJAS L=562mm pe 4 6 8
291

REFERENCIA DESCRIGAQ TEMPERATURA FREQUENCIA PORTA (D) GAVETAS (H) T GAVETAS
1/2+1/2 1/3+1/3+1/3

19089552 CCP-2G 0°C +8°C 50Hz 2 -

19089554 CCP-3G 0°C +8°C 50Hz 3 - -

19089556 CCP-4G 0°C +8°C 50Hz 4 - -

19089567 CCP-2G HD 0°C +8°C 50Hz 1 1 -

19089568 CCP-2G HH 0°C +8°C 50Hz 0 2 -

19089569 CCP-3G HDD 0°C +8°C 50Hz 2 1 -

19089570 CCP-3G HHD 0°C +8°C 50Hz 1 2 -

19089571 CCP-3G HHH 0°C +8°C 50Hz 0 3 -

19089572 CCP-4G HDDD 0°C +8°C 50Hz 3 1 -

19089573 CCP-4G HHDD 0°C +8°C 50Hz 2 2 -

19089574 CCP-4G HHHD 0°C +8°C 50Hz 1 3 -

19089575 CCP-4G HHHH 0°C +8°C 50Hz 0 4 -

19089561 CCN-2G -18°C /-22°C 50Hz 2 - -

19089563 CCN-3G -18°C /-22°C 50Hz 3 - -

Opcoes
CCP-26 CCP-3G CCP-4G CCN-2G CCN-36

Abertura Panoramica PO l;& 0 0 0 0 0
Deixou 0 grupo LG X ] 0 0 0 0 0
Sem bancada NT ﬁ 0 0 0 0 0
Sem babador NS ﬁ 0 0 0 0 0
1/2 +1/2 Gavetas H [ — 0 o] 0 - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T_1.3 — 0 0 0 - -
2/3 +1/3 Gavetas W ] 0 o] 0] - -
Plugue inglés Cl 0 o] 6] 0 0
Trancar LC 0 0] 0] 0 0]
Bancada de granito GR 0 o] 0 0 o]
Rodas C 0 o] 0 0 0
Encosto inoxidavel BS 0 o] 0 0 0
Resisténcia do quadro FH 0 o] 0 [} [}
60Hz Version 60Hz 0 o] o] 0 o]
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/7 com lavatorios

Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT

700 GN 1/17 Central

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AlSI-304, exterior em ago inoxidavel
de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balcdo, com bacia
estampada de 330x330x200 mm.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em ago inoxidavel com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagdo de poeira e sujidade.

- Gavetas em aco inoxiddvel com placas de fundo perfuradas e guias
deslizantes telescépicas, capazes de retragdo completa, para economizar

Dados técnicos

a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta também estdo
disponiveis mediante pedido.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa

- Alimentacao elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS PODER  POTENCIA DESCONGELAR VOLUME CONSUMO ANUAL  CLASE DIMENSOES €
FRIGORIFICO ELETRICA L (kWh) EFICIENCIA
(kw) (kw) ENERGETICA
19089591 CCP-2G-S 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,367 (1) 0,203 STOP 274 752 (4) B 1342 x 700 x 850 -
19089592 CCP-3G-S 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,367 (1) 0,203 STOP 428 931 (4) C 1792 x 700 x 850 -
19089593 CCP-4G-S 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0436(1) 0224 STOP 581 1096 (4) C 2242 x 700 x 850 -
19106963 CCN-2G/S 50Hz  -18°C-22°C  R-290 0,364 (2) 0317 ELECTRIC 274 2120 (4) D 1342 x 700 x 850 -
19106020 CCN-3G/S 50Hz  -18°C-22°C  R-290 0,364 (2) 0,326 ELECTRIC 428 2879 (4) E 1792 x 700 x 850 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 55°C (4) De acordo com o padrdo En22041 standard

Opcoes
CCP- CCP- CCP- CCN- CCN-
2G-S 3G-S 4G-S 2G-S 3G-S

Abertura PO

Panoramica 0 0 0 0 0

Deixou o
grupo LG

Sem
babador NS

0 0 0 0 0

1/2+1/2 H
Gavetas

1/3+1/3+
1/3 Gavetas T1.3

emmm | {1y

1/3+2/3

Gavetas w 0 0 0 . B
Plugue

ingies cl 0 0 0 0 0

CcCP- ceCPp- ccp CCN- CCN
2G-S 3G-S 4G-S 2G-S 3G-S

Trancar LC 0 o] 0 o]

Encosto

inoxidavel BS 0 0 0 0 0

Rodas C 0 0 0 [} [

Resisténcia

do quadro FH 0 0 0 0 o]

60Hz Version 60Hz 0] 0] 0 0 0]

Accesorios padrao

26 3G 4G

II'"‘E'(:\‘ 19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI  pc 2 3 4

GUIAS DE SUPORTE DE
—
= 19014778 pANDEJAS L=562mm P 4 6 8
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Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AlSI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho plana resistente em ago inoxidavel sem anteparo
contra salpicos.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em ambos os lados para melhorar o acesso frontal e traseiro a
camara de refrigeragdo, obtendo assim flexibilidade no trabalho.

- Portas em aco inoxidével com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagao de poeira e sujidade.

Dados técnicos

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagées de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa

- Alimentacdo elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS COOLING POTENCIA  DESCONGELAR  VOLUME (L) DIMENSOES €
POWER ELETRICA
19089594  CCPC-2G/C 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) 0,203 STOP 274 1342 x 778 x 850 -
19089595 CCPC-3G/C 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) 0,203 STOP 428 1792 x 778 x 850 -
19089596  CCPC-4G/C 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,436 (1) 0,224 STOP 581 2242 x 778 x 850 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrao
EN23953 standard

Opcoes Accesorios padrao

CCPC2G/C  CCPC3G/C  CCPC-4G/C
égﬁgr%rr?ﬂca PO l;IE 0 0
Sem bancada NT ﬁ 0 0 0
Sem babador NS ﬁ ° ° °

@]

Plugueinglés  ClI 0 0] 0
Trancar LC 0] 0] o]
Resisténcia do

quadro FH 0 0 0
60Hz 60Hz 0 0 0

26 3G 4G

’lﬂ‘\?{b\ 19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI  pc 2 3 4

GUIAS DE SUPORTE DE
= 19010200 g\ nE jAS [=673mm 4 6 8

294



Fagor Professional Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT

/700 GN 1/7 Mesa remota

REFERENCIA DESCRI(,‘J\O TEMPERATURA FREQUENCIA PORTA (D) GAVETA (H) €
1/2+1/2
19089558 CCP-2G/R 0°C +8°C 50/60 2 -
Caracteristicas gerais 19089559 CCP-3G/R 0°C +8°C 50/60 3 - -
- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago - Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas pode 19089560 CCP-4G/R 0°C +8°C 50/60 4 - -
inoxidavel de qualidade alimentar. ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a 19089576 CCP-2G/R HD 0°C +8 °C 50/60 1 1 .
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50 limpeza conveniente. 19089577 COP2G/R 0°C 18°C 50/60 )
mm de espessura, injetado sob alta presséo. - Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra féceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem 19089578 CCP-3G/RHDD 0°C +8°C 50/60 2 1 -
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o. integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades. 19089579 CCP-3G/R HHD 0°C +8°C 50/60 1 2 -
- Mostrador digital mFumvo para cqntrolo eletromf:o com fungdo de - Grelhas GN' 1/1 revestidas a tlap.oxu remoYlvels e de altura ajustavel com 19089580 CCP-3G/R HHH 0°C 48 °C 50/60 B} 3 -
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
de produtos. - Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes 19089581 CCP-4G/R HDDD 0°C +8°C 50/60 3 1 -
- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para conexao a para cada porta completa. 19089582 CCP-4G/R HHDD 0°C +8°C 50/60 2 2 -
unidade de refrigeragao remota. - Alimentacgao elétrica: 220V-240V 1N 19089583 CCP-4G/R HHHD 0°C +8°C 50/60 ] 3 _
19089584 CCP-4G/R HHHH 0°C +8°C 50/60 - 4 -
19089565 CCN-2G/R -18°C /-22°C 50/60 2 - -
, . 19089566 CCN-3G/R -18°C /-22°C 50/60 3 - -
Dados técnicos
19089558 19089559 19089560 19089565 19089566
Opcoes
CCP-2G/R CCP-36/R CCP-4G/R CCN-2G/R CCN-3G/R
Eficiéncia energética - - - - - CCP-2G/R CCP-3G/R CCP-4G/R CCN-2G/R CCN-3G/R
Consumo anual (kWh) (1) - - - - - Abertura Panoramica PO l;& 0 0 0 0 0
Tipo de gas ®) ©) 6) ©) 6)
Poder frigorifico(kW) 0361 (1) 0,361 (1) 0,436 (1) 0,364 (2) 0,364 (2) Sem bancada NT ﬁ 0 0 0 0 0
Descongelar STOP STOP STOP ELECTRIC ELECTRIC Sern babador NS ﬁ Io) 0 0 o) Io)
Poténcia elétrica (kW) 0,029 0,029 0,029 0,064 0,073 ——
Volume (L) 274 428 581 274 428 1/2 + 1/2 Gavetas H I— 0 0 0 - -
Comprimento (mm) 1042 1492 1942 1042 1492
Profundidade (mm) 700 700 700 700 700 13+ 1/341/3G T3 o o o
Altura (mm) 850 850 850 850 850 /3+1/3+1/3 Gavetas 1= — - :
(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 55°C (6) Consultar al fabricante —
. . 2/3+1/3 Gavetas W | 0 0 0 - -
Accesorios padrao L
Plugue inglés Cl o] 0 0 0 0
26 36 46
Trancar LC ] 0 0 0] 0]
19097778 GN1/1 GRELHA EPOXI pc 2 3 4 Bancada de granito R 0 0 0 0 0
Encosto inoxidavel BS 0 0 0 0 0
GUIAS DE SUPORTE DE
— 19014778 BANDEJAS L=562mm pc 4 6 8 Resisténcia do quadro FH 0 0 0 ° °
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CONCEPT

Fagor Professional

/700 GN 1/1 Display

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago inoxidavel

de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50

mm de espessura, injetado sob alta pressao.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com anteparo
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento

de produtos.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para

reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.

Dados técnicos

- Pernas de ago inoxiddavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis

contra para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada

para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes

para cad

a porta completa.

- Alimentacao elétrica: 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

CONCEPT

/00 GN 1/1 Expositora remota

REFERENCIA MODELO FREQIXENG TEMPERATURA GAS FRIE%%IESCO EEEE.%': DESEX)}QIGE— VOLUME (L) A?Q?J'XEL(JI:\AV\%) EF%_IéEIEIA DIMENSOES €
(kw) (kw) ENERGETICA
19089585 CCP-2GGD  50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,205 STOP 274 1241 (5) C 1342 x 700 x 850 -
19089586 CCP-3GGD  50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,207 STOP 428 1536 (5) C 1792 x 700 x 850 -
19089587 CCP-4GGD  50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,436(1) 0,23 STOP 581 1808 (5) C 2242 x 700 x 850 -
(1)Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN23953 standard
Opcoes
CCP-2G GD CCP-3G GD CCP-4G GD CCP-2G GD CCP-3G GD CCP-4G GD
Abertura Encosto
Panoramica PO l;& 0 0 0 inoxidavel BS 0 0 0
Deixou o Resisténcia
grupo LG X:l 0 © 0 do quadro FH 0 0 ©
Sem 60Hz 60Hz 0 0 0
bancada NT ﬁ 0 0 0
Sem
R e 0 0
Plugue ol 0 0 o Accesorios padrao
inglés
Trancar LC [ ] [ ] [ ] 2G 3G 4G
gfa”ncif‘ga de Gr 0 0 0 W 19097778 GN1/1GRELHAEPOXI pc 2 3 4
Rodas C 0 0 0 GUIAS DE SUPORTE DE
=== 19014778 5 \DEsaSL=s62mm P¢ 4 & 8
297

Caracteristicas gerais

- Interior construido con acero inoxidable AlSI-304 exterior en acero
inoxidable apto para uso alimentario.

- Aislamiento de poliuretano de alta densidad (40 kg/m?3) de 50 mm de
espesor, libre de CFC e inyectado a alta presion.

- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia con respaldo
de 100 mm de alto, que evita derrames detras del mostrador.

- Control electrénico con pantalla digital intuitiva y funcién de ahorro
energético para garantizar un control éptimo del almacenamiento de
productos.

- Equipo sin unidad condensadora preparado para conectarse a unidad
central de refrigeracion.

- PORTAs de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad térmica

Dados técnicos

(7> FagorKonnect

Foodservice

para reducir la transferencia de calor con tirador ergonémico.

- Patas de acero inoxidable regulables en altura. La altura de las patas
se puede ajustar individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir una
limpieza coémoda.

- Fondo interior embutido con bordes redondeados, para operaciones de
limpieza mas sencillas y reducir posibles trampas de suciedad. Drenaje
incorporado para eliminar el liquido residual dentro de las unidades.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura, con
una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

- Dotacién: 1 rejilla GN1/1 y 2 juegos de guias ajustables por cada PORTA.

- Conexién eléctrica 220V-240V 1~

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA COOLING POTENCIA  DESCONGELAR  VOLUME (L) DIMENSOES €
POWER ELETRICA

19089588  CCP-2G/R GD 50/60Hz 0°C +8°C 0,361 (1) 0,031 STOP 274 1042 x 700 x 850 -

19089589  CCP-3G/R GD 50/60Hz 0°C +8°C 0,361 (1) 0,033 STOP 428 1492 x 700 x 850 -

19089590  CCP-4G/R GD 50/60Hz 0°C +8°C 0,436 (1) 0,035 STOP 581 1942 x 700 x 850 -

Opcoes
CCP-2G/RGD  CCP-3G/RGD  CCP-4G/RGD
Abertura
Panorémica PO 0 0 0

Sem bancada NT 0 0 o]

Sem babador NS

o]l

Plugueinglés ClI 0 0 0
Trancar LC [ J [ ] L]
Bancadade G 0 o o
noodsvel B 0 0 0
gﬁgidsrtgncia do FH 0 o) Io)

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Accesorios padrao

2G 3G 4G

| —?\\\\ 19097778 GN 1/1 GRELHAEPOXI pc 2 3 4

GUIAS DE SUPORTE DE
——
19014778 BANDEJAS L=562mm 4 6 8

298



CONCEPT

Fagor Professional

/700 GN 1/1 Display remote counter

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago

inoxidavel de qualidade alimentar.
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balcédo.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de

poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento

de produtos.

- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para conexao a
unidade de refrigeragao remota.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.

Dados técnicos

19089597

19089599

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a
limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa.

- Alimentacgao elétrica: 220V-240V 1N

19089601

Foodservice | Frio Comercial

CCPB-2G CCPB-3G CCPB-4G
Eficiéncia energética C C D
Consumo anual (kWh) (4) 956 1095 1245
Tipo de gas R-600a R-600a R-600a
Poder frigorifico(kW) 0,361 (1) 0,361 (1) 0,436 (1)
Descongelar STOP STOP STOP
Poténcia elétrica (kW) 0,203 0,203 0,224
Volume (L) 177 277 377
Comprimento (mm) 1342 1792 2242
Profundidade (mm) 700 700 700
Altura (mm) 584 584 584

Accesorios padrao

(1) Evap. -10°C/ Cond. 55°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 55°C (4) De acordo com o padrdo En22041 standard

2G

36

46

Ir‘iq:\\ 19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI pc 2 3 4
GUIAS DE SUPORTE DE
—— 19014778 BANDEJAS L=562rmm pc 4 6 8
299

REFERENCIA DESCRIGAO TEMPERATURA FREQUENCIA PORTA (D) GAV%}'; (W) €
19089597 CCPB-2G 0°C +8°C 50Hz 2 -
19089599 CCPB-3G 0°C +8°C 50Hz 3 - -
19089601 CCPB-4G 0°C +8°C 50Hz 4 - -
19089603 CCPB-2G W 0°C +8°C 50Hz - 2 -
19089605 CCPB-3G W 0°C +8°C 50Hz - 3 -
19089607 CCPB-4G W 0°C +8°C 50Hz - 4 -
19089609 CCPB-2G T 0°C +8°C 50Hz 1 - -
19089611 CCPB-3G T 0°C +8°C 50Hz 1 - -
19089613 CCPB-4G T 0°C +8°C 50Hz 1 - -
Opcoes
CCPB-2G CCPB-3G CCPB-4G
Abertura Panordmica PO g& 0 0 0
Sem babador NS ﬁ [ ] [ ] [ ]
2/3 +1/3 Gaveta W E 0] 0 0
Plugue inglés Cl 0 0 0
Trancar LC o] 0 0
Rodas C 0 0 0
Encosto inoxidavel BS 0 0 0
Resisténcia do quadro FH 0 0 0
60Hz 60Hz 0 0 0
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Fagor Professional

Base Refrigerada 700

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AlSI-304, exterior em ago inoxidavel
de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em aco inoxidédvel com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagdo de poeira e sujidade.

Dados técnicos

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode

ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza

conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada

para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN2/3 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN2/3 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa.

- Gavetas de modelo W com capacidade para suportar GN2/3

- Alimentacdo elétrica: 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

Base refrigerada 900

REFERENCIA MODELO FREQIXENC- TEMPERATURA  GAS _ PODER FEEETEQI%,: DESCONGE- VOLUME (1) A%%rxfmﬁ]) LCuasE DIMENSOES €
(kw) (kw) ENERGETICA

19104999 CCP7-2G 50Hz 0°C +8°C  R-290 0369(1) 0249  STOP 110 730 (4) B 1200 x 630 x 590 -

19105020 CCP7-2GW 50Hz 0°C +8°C  R-290 0369(1) 0249  STOP 110 730 (4) B 1200 x 630 x 590 -

19105021 CCP7-2G W2 50Hz 0°C +8°C  R-290 0369(1) 0262  STOP 110 730 (4) C 1200 x 630 x 590 -

19105022 CCP7-3G 50Hz  0°C +8°C R-290 0369(1) 0249  STOP 169 1245 (4) D 1600 x 630 x 590 -

19105023 CCP7-3GW 50Hz  0°C +8°C R-290 0369(1) 0249  STOP 169 1245 (4) D 1600 x 630 x 590 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 55°C (4) De acordo com o padrdo En22041 standard

Opcoes
CCP7-26 CCP7-36 CCP7-26 CCP7-36

Abertura Resisténcia
Panoramica  "© l;& o o do quadro FH 0 0
Sem babador NS ﬁ ° ° 60Hz 60Hz 0 0
Plugue inglés Gl ° © Accesorios padrdo
Grupo
Rerr?oto RG 0 0 26 3G
Rodas C 0 0 i )

Ilﬂ\_f:\\\ 19106414 GN 2/3 GRELHA EPOXI 2 3
Encosto
inoxidavel BS o b
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GUIAS DE SUPORTE DE
= 1909998 5,\DEJAS L=496mm 4 o

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em ago inoxidavel com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagdo de poeira e sujidade.

Dados técnicos

- Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagées de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel de
tamanho com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
para cada porta completa.

- Gavetas de modelo W com capacidade para suportar GN1/1

- Alimentacao elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQIILiENC- TEMPERATURA  GAS __PODER FEEE‘%QICCI:\\ DESCONGE- VOLUME (L) Aﬁgrﬁtﬂm) Louase DIMENSOES €
(kw) (kW) ENERGETICA

19105024 CCP9-2G 50Hz 0°C +8°C  R-290 0369(1) 025 STOP 169 730 (4) B 1207 x 840 x 590 -

19105025 CCP9-2GW 50Hz 0°C +8°C  R-290 0369(1) 025 STOP 169 730 (4) B 1207 x 840 x 590 -

19105026  CCP9-2G W2 50Hz 0°C +8°C  R-290 0369 (1) 0262  STOP 169 730 (4) C 1207 x 840 x 590 -

19105027 CCP9-3G 50Hz  0°C +8°C R-290 0369(1) 0249  STOP 240 1245 (4) D 1607 x 840 x 590 -

19105028 CCP9-3G W 50Hz  0°C +8°C R-290 0369(1) 0249  STOP 240 1245 (4) D 1607 x 840 x 590 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C (4) De acordo com o padrdo En22041 standard

Opcoes
CCP9-2G CCP9-3G CCP9-2G CCP9-3G

Abertura Resisténcia

Panoréamica PO g& ® b do quadro FH 0 0
Sem babador NS ﬁ ) ) 60Hz 60Hz 0 0
Plugueingies ¢ © © Accesorios padrio

Remote

Group RG 0 0 26 36
Rodas C 0] o] ; X

II——“:{Q\ 19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI 2 3

Encosto BS ° ° -

inoxidavel

GUIAS DE SUPORTE DE
—=— 19083557 5 NDEJAS L=649mm 4 6
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Fagor Professional

600 Snack

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para conexao a
unidade de refrigeragao remota.

- Gavetas em acgo inoxidavel com placas de fundo perfuradas e
guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo completa, para
economizar a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta

Dados técnicos

também estéo disponiveis mediante pedido.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a
limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustdvel, com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e 1 grelha
405x525 em portas centradas e reguldveis em altura com 2 conjuntos
de calhas deslizantes para cada porta completa.

- Alimentagao elétrica: 220V-240V 1N

19089625 19089627 19089629 19089634 19089636
CCP-28 CCP-3S CCP-4S CCN-2S CCN-3S
Eficiéncia energética B C C D E
Consumo anual (kWh) (4) 836 931 1096 2120 2879
Tipo de gas R-600a R-600a R-600a R290 R290
Poder frigorifico(kW) 0,361 (1) 0,361 (1) 0,436 (1) 0,364 (2) 0,364 (2)
Descongelar STOP STOP STOP ELECTRIC ELECTRIC
Poténcia elétrica (kW) 0,203 0,203 0224 0317 0,326
Volume (L) 268 416 564 268 416
Comprimento (mm) 1492 2017 2542 1492 2017
Profundidade (mm) 600 600 600 600 600
Altura (mm) 850 850 850 850 850

(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C

Accesorios padrao

(2) Evap. -25°C/ Cond. 55°C

(4) De acordo com o padrdo En22041 standard

2S 3s 48
GRELHA EPOXI SACK
19097777 TOEXAE0 pc 2 2 2
GRELHA EPOXI SACK
19097775 A05x525 pc 0 1 2
303
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REFERENCIA DESCRIGAO TEMPERATURA FREQUENCIA PORTA (D) Gf,"zETﬁ‘/({')

+
19089625 CCP-2S 0°C +8°C 50 2
19089627 CCP-3S 0°C +8°C 50 3 -
19089629 CCP-4S 0°C +8°C 50 4 -
19089640 CCP-2S HD 0°C +8°C 50 1 1
19089641 CCP-2S HH 0°C +8°C 50 - 2
19089642 CCP-3SHDD 0°C +8°C 50 2 1
19089643 CCP-3S HHD 0°C +8°C 50 1 2
19089644 CCP-3S HHH 0°C +8°C 50 - 3
19089645 CCP-4S HDDD 0°C +8°C 50 3 1
19089646 CCP-4S HHDD 0°C +8°C 50 2 2
19089647 CCP-4S HHHD 0°C +8°C 50 1 3
19089648 CCP-4S HHHH 0°C +8°C 50 - 4
19089634 CCN-2S -18°C / -22°C 50 2 -
19089636 CCN-3S -18°C /-22°C 50 -

Opcoes
ccp-2s ccP-3s CCP-4S CCN-28 CCN-38

Abertura Panoramica PO g& 0 0 0 0 0
Sem bancada NT E 0 0 0 0 0
Sem babador NS ﬁ 0 0 0 0 0
1/2 +1/2 Gaveta H [ — 0] 0 0 0 o]
1/3+1/3 +1/3 Gaveta T1.3 — o] 0 0 - -
2/3+1/3 Gaveta W — 0 0 0
Plugue inglés Cl o] 0 0 - -
Trancar LC 0] o] 0 0] 0]
Rodas C o] 0 0 0] o]
Encosto inoxidavel BS o] 0 0 0 o]
Resisténcia do quadro FH o] 0 0 [} [}
60Hz 60Hz 0] o] 0 0] o]
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Fagor Professional

600 Snack remota

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para conexao a
unidade de refrigeragao remota.

- Gavetas em acgo inoxidavel com placas de fundo perfuradas e
guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo completa, para
economizar a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta

Dados técnicos

também estéo disponiveis mediante pedido.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a
limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais
faceis para reduzir possiveis obstru¢des por sujidade com drenagem
integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustdvel, com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e 1 grelha
405x525 em portas centradas e reguldveis em altura com 2 conjuntos
de calhas deslizantes para cada porta completa.

- Alimentagao elétrica: 220V-240V 1N

Foodservice | Frio Comercial

19089558 19089559 19089560 19089565 19089566
CCP-2G/R CCP-3G/R CCP-4G/R CCN-2G/R CCN-3G/R
Eficiéncia energética - - - - -
Consumo anual (kWh) (1) - - - - -
Tipo de gas ®) ©) 6) ©) 6)
Poder frigorifico(kW) 0,361 (1) 0,361 (1) 0,436 (1) 0,364 (2) 0,364 (2)
Descongelar STOP STOP STOP ELECTRIC ELECTRIC
Poténcia elétrica (kW) 0,029 0,029 0,029 0,066 0,076
Volume (L) 1192 1717 2242 1192 1717
Comprimento (mm) 1192 1717 2242 1192 1717
Profundidade (mm) 600 600 600 600 600
Altura (mm) 850 850 850 850 850
(1) Evap.-10°C/ Cond. 55°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 55°C (6) Consultar al fabricante
Accesorios padrao
28 3s 48
GRELHA EPOXI SACK
19097777 405x460 pc 2 2 2
19097775 GRELHA EPOXI SACK oc 0 1 9

405x525
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REFERENCIA DESCRIGAO TEMPERATURA FREQUENCIA PORTA (D) Gﬁ‘ﬁmﬁ/ éH)

+
79089631 CCP-2S/R 0°C +8°C 50/60 2
19089632 CCP-3S/R 0°C +8°C 50/60 3 -
19089633 CCP-4S/R 0°C +8°C 50/60 4 -
19089649 CCP-2S/R HD 0°C +8°C 50/60 2 1
19089650 CCP-2S/R HH 0°C +8°C 50/60 1 2
19089651 CCP-3S/R HDD 0°C +8°C 50/60 - 3
19089653 CCP-3S/R HHD 0°C +8°C 50/60 3 1
19089654 CCP-3S/R HHH 0°C +8°C 50/60 2 2
19089655 CCP-4S/R HDDD 0°C +8°C 50/60 1 3
19089656 CCP-4S/R HHDD 0°C +8°C 50/60 - 4
19089657 CCP-4S/R HHHD 0°C +8°C 50/60 2 -
19089658 CCP-4S/R HHHH 0°C +8°C 50/60 3 -
19089638 CCN-2S/R -18°C /-22°C 50/60 1 1
19089639 CCN-3S/R -18°C /-22°C 50/60 - 2

Opcoes
CCP-2S/R CCP-3S/R CCP-4S/R CCN-2S/R CCN-3S/R

Abertura Panoramica PO g& 0 0 0 0 0
Sem bancada NT E 0 0 0 0 0
Sem babador NS ﬁ 0 0 0 0 0
1/2 +1/2 Gaveta H [ — 0] 0 0 - -
1/3+1/3 +1/3 Gaveta T1.3 — o] 0 0 - -
2/3 +1/3 Gaveta W — 0 0 0 - -
Plugue inglés Cl o] 0 0 0 o]
Trancar LC 0] o] 0 0] 0]
Encosto inoxidavel BS o] 0 0 0] o]
Resisténcia do quadro FH o] 0 0 [} [}
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Fagor Profe

ssional

600 Snack com lavatorios
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600 Snack Display

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago inoxidavel
de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balcdo, com bacia
estampada de 330x330x200 mm.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em aco inoxidavel com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagao de poeira e sujidade.

- Gavetas em ago inoxiddvel com placas de fundo perfuradas e guias
deslizantes telescépicas, capazes de retragdo completa, para economizar

Dados técnicos

a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta também estdo
disponiveis mediante pedido.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades..

- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel, com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e 1 grelha
405x525 em portas centradas e reguldveis em altura com 2 conjuntos de
calhas deslizantes para cada porta completa.

- Alimentacao elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS Fle;%%lESco EEETEQII%% DESCONGELAR VO(LII:J)ME A%%h}éwwoh) EFFCLIII%[%EIA DIMENSOES €

(kw) kw) ENERGETICA
19089662 CCP-2S/S  50Hz 0°C +8°C R-600a 0,367 (1) 0,203 STOP 268 836 (4) C 1492 x 600 x 850 -
19089663 CCP-3S/S  50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) 0,203 STOP 416 931 (4) C 2017 x 600 x 850 -
19089664 CCP-4S/S  50Hz 0°C +8°C R-600a 0,436 (1) 0224 STOP 564 1096 (4) C 2542 x 600 x 850 -
19106964 CCN-2S/S  50Hz  -18°C-22°C R-290 0,364(2) 0319 ELECTRIC 268 2120 (4) D 1492 x 600 x 850 -
19106965 CCN-3S/S  50Hz  -18°C-22°C R-290 0,364(2) 0,329 ELECTRIC 416 2879 (4) E 2017 x 600 x 850 -
(1)Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C / Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041 standard
Opcgoes

CCP-2S/S CCP-3S/S CCP-4S/S CCN-2S/S CCN-3S/S

Abertura
Panordmica PO

Deixou o
grupo LG

Sem babador NS

emmm| | [

é/aQV;rt;/Z H 0 0 0 B ;
Vg EQ@; 713 0 0 0 - -
o> W o o o _
51'5 elée cl 0 0 0 Io) 0

CCP-2S/S CCP-3S/S CCP-4S/S CCN-2S/S  CCN-3S/S
Trancar LC 0 0 o]
Rodas C
Encosto
inoxidavel BS 0 0 0 o 0
Resisténcia
do quadro FH 0 0 0 - -
60Hz 60Hz 0 0 0 0 0

Accesorios padrao

26 3G 4G

19097778 GN 1/1 GRELHA EPOXI  pc 2 3 4

GUIAS DE SUPORTE DE
p—_
= 19014778 o \NDEJASL=562mm ¢ 4 6 8
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Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balcéo.
- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento

de produtos.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.

Dados técnicos

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza
conveniente.

- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel, com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e 1 grelha
405x525 em portas centradas e reguldveis em altura com 2 conjuntos de
calhas deslizantes para cada porta completa.

- Alimentacéo elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS PODER  POTENCIA DESCONGELAR VOLUME  CONSUMO CLASE DIMENSOES €
FRIGORIFICO ELETRICA L ANUAL (kWh)  EFICIENCIA
(kw) (kw, ENERGETICA
19089659 CCP-2SGD  50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,207 STOP 268 1379 (5) C 1492 x 600 x 850 -
19089660 CCP-3SGD  50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,367 (1) 0,209 STOP 416 1536 (5) C 2017 x 600 x 850 -
19089661 CCP-4SGD  50Hz 0°C +8°C  R-600a 0436 (1) 0232 STOP 564 1808 (5) D 2542 x 600 x 850 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN23953 standard
Opcoes
CCP2SGD  CCP3SGD  CCP-4SGD CCP2SGD  CCP3SGD  CCP-4SGD

Abertura Resisténcia do

Panoréamica PO l;IE 0 0 0 quadro FH 0 0 0

Deixou o 60Hz 60Hz 0] 0] 0]

Deno s K] o o o

Sembancada NT ﬁ 0 0 0

sembabador NS | 0 0 0 Accesorios padrdo

Plugueinglés  ClI 0 0 0 49 &8 0
Trancar LC d bt e r\:‘?{\ 19097778 GN1/1GRELHAEPOXI pc 2 3 4

Rodas C o] 0] 0

- GUIAS DE SUPORTE DE
—
Encosto BS 0 0 0 19014778 g ANDEJAS L=562rmm 4 6 8
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Fagor Professional

800 Pasteleira EN60x40

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AlSI-304, exterior em ago inoxidavel
de qualidade alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

- Portas em ago inoxidavel com manipulo ergonémico, integral, robusto e
perfeitamente integrado que evita a acumulagdo de poeira e sujidade.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustdvel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza

Dados técnicos

conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas EN60x40 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustdvel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN EN60x40 e 2 conjuntos de calhas
deslizantes para cada porta completa.

- Versdo 2 de sistema de refrigeragao
+ Equipamento de refrigeragdo por ar forgcado padrao com evaporador.

+ Sistema GV de equipamento de refrigeragao estatica.

- Alimentagao elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS PODER  POTENCIA DESCONGELAR VOLUME CONSUMO ANUAL _ CLASE DIMENSGES €
FRIGORIFICO ELETRICA L (kWh) EFICIENCIA
(kW) (kW) ENERGETICA
19102582 CCP-2B 50Hz 0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 325 1477 (4) D 1492 x 800 x 850 -
19102583 CCP-3B 50Hz 0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 584 1723 (4) D 2017 x 800 x 850 -
19102618 CCP-4B 50Hz 0°C +8°C R-290 0,593 (1) 0,387 STOP 792 2442 (4) E 2542 x 800 x 850 -
19089665 CCP-2BGV ~ 50Hz  0°C +8°C  R-290 0369(1) 0,22 STOP 325 - - 1492 x 800 x 850 -
19089666 CCP-3BGV  50Hz  0°C +8°C  R-290 0,593 (1) 0,303 STOP 584 - - 2017 x 800 x 850 -
19089667 CCP-4BGV  50Hz  0°C +8°C R-290 0,593 (1) 0,303 STOP 792 - - 2542 x 800 x 850 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 55°C (4) De acordo com o padrdo EN22041 standard
Opcoes
ccP-28 CCP-3B CCP-4B CCP-2G GD CCP-3G GD CCP-4G GD
Abertura Rodas C 0 6] o]
Panoramica PO l;& 0 0 0 -
ncosto
) [y BS 0 0 0
Deixou o inoxidavel
. D ot
esisténcia
FH 0 0 0
Sem % do quadro
bancada NT 0 0 0
S 60Hz 60Hz 0 0 0
em %
babador NS 0 © 0 . ~
Accesorios padrao
Plugue cl 0 0 0
inglés \—/
26 36 46
Trancar L © 0 ° TR EN600x400 GRELHA
B X:
Grupo RG 0 0 0 r‘\‘- 19097776 e 2 8 4
Remoto .
GUIAS DE SUPORTE DE
Bancada de — 19033557 N 4 6 8
o GR 0 0 0 BANDEJAS L=649mm
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ACCessorios

<
<
<
x|

PICTURE MODELO REFERENCIA DESCRIQZ\O ONDE E USADO
GRELHADORES
EG-GN1/1 19097778 GRELHA EPOXI GN 1/1 GN 1/1 COUNTERS
EG-GN2/3 19106414 GRELHA EPOXI GN 2/3 KORE 700 BASE REFRIGERADA
L_‘\"q;\ EG-SNC1 19097775 GRELHA EPOXISNACK 405x525 MESAS SNACK
EG-SNC2 19097777 GRELHA EPOXI SNACK 405x460 MESAS SNACK
EG-EN6040 19097776 EN600x400 GRELHA EPOXI MESAS EN60x40
KITS DE SUPORTE DE BANDEJAS
GSK-519 19015961 GUIAS DE SUPORTE DE BANDEJAS L=519mm MESAS ADVANCE GN 1/1
GSK-562 19014778 GUIAS DE SUPORTE DE BANDEJAS L=562mm MESAS CONCEPT GN 1/1
—
- GSK-613 19010200 GUIAS DE SUPORTE DE BANDEJAS L=613mm MODELOS CONCEPT CCPC
GSK-649 19033557 GUIAS DE SUPORTE DE BANDEJAS L=649mm MESAS EN60x40 & KORE 900
GSK-496 19033558 GUIAS DE SUPORTE DE BANDEJAS L=496mm KORE 700 BASE REFRIGERADA
KITS DE ORIENTAQ/:\O DE PORTE
KDO-4-R 19098305 KIT DE ORlENTAQAO DA PORTA DIREITA TODAS LAS MESAS
- KDO-4-L 19098304 KIT ORIENTAQAO DA PORTA ESQUERDA TODAS LAS MESAS
KITS Rodas
E KC-6 @80 19016846 KIT 6 Rodas (3B + 3WB) MESAS DE 2 Y 3 CORPOS
KC-6 @80 19011005 KIT 6 Rodas (3B + 3WB) MESAS DE 4 CORPOS
GAVETASKIT
= KR-CA-1/2+1/2 19096243 KIT Gavetas 1/2+1/2 GN ADVANCE GN 1/1 ;
[ T'v v v ¢ U
- KR-CA-1/3+1/3+1/3 19096245 KIT Gavetas 1/3+1/3+1/3 GN ADVANCE GN 1/1 ﬁ ;
[ Uv v v v U
1 KR-CA-1/3+2/3 19096244 KIT Gavetas 1/3+2/3 GN ADVANCE GN 1/1 =
— Tv v v v U
= KR-CG-1/2+1/2 19010993 KIT Gavetas 1/2+1/2 CONCEPT GN 1/1 E
Tv v v X O
KR-CG-1/2+1/2 G 19015952 KIT Gavetas 1/2+1/2 GROUP SIDE CONCEPT GN 1/1 ;';';';'5
— i "2 T
— KR-CG-1/2+1/2 LG 19036401 KIT Gavetas 1/2+1/2 GROUP SIDE LG CONCEPT GN 1/1 ; l;’;';’;
— i "2 T
— KR-CG-1/3+1/3+1/3 19015954 KIT Gavetas 1/3+1/3+1/3 CONCEPT GN 1/1 ﬁg
—1 v v v x 1
= KR-CG-1/3+2/3 19015953 KIT Gavetas 1/3+2/3 CONCEPT GN 1/1 g
[ T'v v v x U
GN1/1 ]
E KR-CG-1/3+1/3 19072745 KIT Gavetas (1/3+1/3) REFRIGERATED =
BASES v v v X U
= KR-CS-1/2+1/2 19004925 KIT Gavetas 1/2+1/2 SNACK =
Tv v v X U
= KR-CS-1/2+1/2 G 19004921 KIT Gavetas 1/2+1/2 GROUP SIDE SNACK ;';E';' g
i "2 T
= KR-CS-1/2+1/2 LG 79004930 KIT Gavetas 1/2+1/2 GROUP SIDE LG SNACK g l;’;';g
— i "2 U
[ KR-CS-1/3+2/3 19004927 KIT Gavetas 1/3+2/3 SNACK g
[ T'v v v X U
E KR-CS-1/3+1/3+1/3 19004923 KIT Gavetas 1/3+1/3+1/3 SNACK ﬁ g

o
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Mesas
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Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard
deverdo ser montados em fébrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado
para o modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgao ndo referida nesta lista devera consultar a Fagor
Professional.
Acceso a la web
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Caracteristicas

Ampla gama

Fagor Professional

Gama completa de balcdes de preparagao refrigerados, construidos com 700 e 800 mm
de profundidade, com diversas configuragdes de bancada (ago inoxidavel, granito,

polipropileno, etc...).

Multiflow

Sistema de circulag&o de ar ideal que garante
uma distribuigéo equilibrada e constante ao
longo do equipamento, para que a temperatura
permanega uniforme.

Manipulo
integrado

Portas em aco inoxidavel com manipulo ergonémico,

integral, robusto e perfeitamente integrado que
garante uma abertura prética das gavetas e evita a
acumulagéo de poeira e sujidade

313

Funcéo
ECO

Fungdo que otimiza o desempenho definindo
automaticamente as temperaturas quando as
portas ndo estdo abertas para que a unidade
de refrigeragdo funcione apenas quando
necessario e sempre de forma eficiente.

Junta de porta
removivel
Junta de porta magnética de puxar/empurrar

removivel para manter a maxima higiene e as
propriedades de isolamento.

Controlo eletrénico de
facil utilizacao
Controlo eletrénico funcional e intuitivo com

teclado capacitivo que permite acesso direto as
principais fungoes

Maxima
estabilidade

Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel
como padrdo. A altura das pernas pode ser
ajustada individualmente. Além disso, também
existe a opgao de escolher rodas giratorias, ou
pernas para trabalho maritimo.

Foodservice | Frio Comercial

Gavetas deslizantes
telescopicas

Gavetas em ago inoxiddvel com placas de
fundo perfuradas e guias deslizantes
telescopicas, capazes de retragdo completa,
para economizar a superficie de trabalho.

Sistema de guia

e ziper

Sistema de bastidor e guia removiveis em ago
inoxidavel, sem o uso de ferramentas, o que

permite uma distribuicdo adequada dos
produtos.
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Fagor Professional

MESAS DE PIZZA CONFIGURAVEIS

700 GN 1/1

MESAS DE PIZZA CONFIGURAVEIS

Foodservice | Frio Comercial

Caracteristicas gerais

800 EN60x40

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e

de dimensdes euro-norma. As gavetas sdo montadas em guias deslizantes
telescépicas, capazes de retragdo completa, para maximizar a capacidade
de armazenamento.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas EN60x40 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada um acabamento perfeito. Ideal para serem utilizados como estagéo de
um acabamento perfeito. Ideal para serem utilizados como estagéo de para eliminar residuos liquidos dentro das unidades. preparagao de pizza quando combinados com caixas de ingredientes de
preparagao de pizza quando combinados com caixas de ingredientes de - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com pizza.
pizza. uma capacidade de carga maxima de até 40 kg. - Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem CFC e 50 - Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes mm de espessura, injetado sob alta presséo.

mm de espessura, injetado sob alta pressao. para cada porta completa - Bancada de trabalho de granito resistente de 30mm, com anteparo contra

- Bancada de trabalho de granito resistente de 30mm, com anteparo contra - Alimentacgéo elétrica: 220V-240V 1~ salpicos lateral e traseiro de 160 mm de altura, impedindo o derrame atrds - Equipamento com 1 grelha GN EN60x40 e 2 conjuntos de calhas
salpicos lateral e traseiro de 160 mm de altura, impedindo o derrame atras do balcéo. deslizantes para cada porta completa.
do balcéo. - Compartimento neutro com gaveta que incorpora cestos sanitérios de PVC - Conexion eléctrica: 220V-240V 1~

Dados técnicos Dados técnicos

REFERENCIA MODELOO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA PQTENCIA DESCONGELAR VOLUME CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES € REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA PQTENCIA DESCONGELAR  VOLUME  CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
FRIGORIFICA  ELECTRICA (L) ANUAL DE EFICIENCIA (MM) FRIGORIFICA ELECTRICA L) ANUAL DE EFICIENCIA
(kW) (kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA (kW) (kw) ENERGIA(KWh) ENERGETICA
@stock 19089668 CCP-2G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,203 STOP 274 956 (4) B 1342 x 700 x 850 - 19102651 CCP-2B 50Hz 0°C +#8°C R-290 0,369(1) 0,262 STOP 325 1478 (4) D 1492 x 800 x 850 -
@sTtock 19089669 CCP-3G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,361 (1) 0,203 STOP 428 1095 (4) C 1792 x 700 x 850 - 19102652 CCP-3B 50Hz 0°C +#8°C R-290 0,369(1) 0,262 STOP 584 1723 (4) D 2017 x 800 x 850 -
19089670 CCP-4G 50Hz 0°C +8°C  R-600a 0,436 (1) 0,224 STOP 581 1245 (4) C 2242 x 700 x 850 - 19102653 CCP-4B 50Hz 0°C +8°C  R-290 0,593(1) 0,387 STOP 792 2442 (4) E 2542 x 800 x 850 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Segtin norma En22041 standard 19102754 CCP-2BGR D7 50Hz 0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 325 1478 (4) D 2017 x 800 x 850 -
O 19102782 CCP-3BGR D7 50Hz 0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 584 1723 (4) D 2542 x 800 x 850 -
pgoes 19102722 CCP-2BGR D4 50Hz 0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 325 1478 (4) D 2017 x 800 x 850 -
CCRZC CCRSC CCRs cep2e cepse cep-4c 19102759 CCP-3BGRD4  50Hz  0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 584 1723 (4) D 2542 x 800 x 850 -
Abertuia PO L X 0 0 0 s BS 0 0 0 Opcoes (1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (4) According to En22041 standard
Conjunto Resisténcia y y y y y -
esqﬂjerda LG E 0 0 0 do quadro FH 0 0 0 CCP-2BGR  CCP3BGR  CCP-4BGR CCP2BGR  CCP3BGR  CCP-4BGR
| 60Hz 60Hz 0 0 0 Abertura I;IE Resisténcia
23/512\/;;/2 H 1 0 0 0 Panoramica "© 0 0 0 do quadro FH ° 0 0
— Plugue 60Hz 60Hz 0] 0 0
1/3+1/3+ — ingles cl E 0 0 0
T_1.3 0] 0] 0]
1/3 Gaveta — . ~ T . ~
- Accesorios padrao rancar LC 0 0 0 Accesorios padrao
1/3+2/3 —| -
W 0] 0] 0] Conjunto
Gaveta 26 3G 4G Remoto RG (0] 0 0] 2B 3B 4B
S N e PARRILLA EPOXI
ingle et . Encosto T 19097776 c 2 3 4
Plugue inglés  Cl 0 0 0 \\} ~* 19097778 GN1/1GRADEEPOXI pc 2 3 4 el BS 0 0 0 b EN600x400 P
Trancar LC o] o] 0 A _ Guias de suporte de
) Resisténcia —_— 19033557 S pc 4 6 8
Encimera —— 19014778 Guias Fie suporte de pe 4 6 8 do quadro FH 0 0] o] bandeja L=649mm
d ; GR ° ° o bandeja L=562mm
e granito
60Hz 60Hz 0 0] o]
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MESAS DE PIZZA CONFIGURAVEIS

Vitrinas de ingredientes Mesas de Pizza Compactos

General characteristics

- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade para - Duas versdes disponiveis:
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um « Exterior construido com vidro temlperado e perfis de aluminio anodizado. Caracteristicas gerais
acabamento perfeito. Ideal como recipiente de ingredientes para pizzas, + Tampa articulada em ago inoxidavel com posic¢éo de funcionamento a
saladas e sandes. 90°C - Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade para - Compartimento neutro adicional com 3 gavetas de tamanho EN 60x40.
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC, - Concebido numa grande variedade de comprimentos, de modo a adequar- aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um - Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
injetado sob alta press&o. se a todas as opgdes de balcdes de pizza configuraveis. acabamento perfeito. Ideal para ser usado como balcao de preparagéo de para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
- Controlo digital intuitivo permite que os pardmetros de temperatura sejam - Sistema de refrigeragso estatica O frio é produzido através de uma bobina pizza para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.
ajustados de forma fécil e répida. de cobre localizada na placa inferior da vitrina. - Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50 - Grelhas EN60x40 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel com
- Drenagem de &gua especialmente concebida para tornar as operagdes de mm de espessura, injetado sob alta presséo. uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
limpeza mais répidas e faceis, ideais para higiene. - Bancada de trabalho resistente de granito de 30 mm, com anteparo contra - Equipamento com 1 grelha GN EN60x40 e 2 conjuntos de calhas
- Alimentag3o elétrica: 220V-240V 1~ salpicos com 88 mm de altura, e um recorte para colocar bacias GN1/6 de deslizantes para cada porta completa.
100 mm. 6 em CPZC-2G e 11 em CPZC-3G. - Alimentagao elétrica: 220V-240V 1~
Dados técnicos - As vitrines de ingredientes na bancada s&o refrigeradas pela circulagdo
de ar da unidade de refrigeragao. A localizagdo do evaporador na trave
REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS VOLUME CONSUMO DIMENSOES ONDE E USADO € - . S
[0) ANUAL DE (MM) média e o correto isolamento da bancada garantem uma distribuigao de

ENERGIA (kWh) N .
frio uniforme.

@stock 19089671  SP-2G 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1340 x 336 x 450 CCP-2G GR
@stock 19089672  SP-3G 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1790 x 336 x 450 CCP-3GGR -
19089673  SP-4G 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 2240 x 336 x 450 CCP-4G GR - , .
Dados técnicos
19089674  SP-2B 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1496 x 336 x 450 CCP-2BGR -
REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS POTENCIA PQTENCIA DESCONGELAR  VOLUME DIMENSOES €
19089675 SP-3B 50Hz +2°C +8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 2019 x 336 x 450  CCP-3B GR + CCP-2B GRVD4 & D7 - FR'G(QW)F'CA ELE&%'CA (O]
19096958  SP-4B 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,361 (1) 0,169 2542 x 336 x450  CCP-4B GR + CCP-3B GR D4 & D7 - @stock 19089681  CPZC-2G 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 325 1590 x 700 x 880 -
19096956 SP-2BGN1/3  50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1492 x 396 x 450 CCP-2BGR - @sTock 19089682  CPZC-3G 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 480 2110 x 700 x 880 -
19096957 SP-3BGN1/3  50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 2017 x396x450  CCP-3B GR + CCP-2B GR D4 & D7 - (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
19096959 SP-4BGN 1/3 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,361 (1) 0,169 2542 x 396 x 450  CCP-4B GR + CCP-3B GR D4 & D7 -
@stock 19089676  SPT-2G 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1340 x 336 x 250 CCP-2G GR -
ostock 19089677 SPT3G 50Hz  +2°C+8°C R-600a 07169(1) 0102 1790 x 336 x 250 CCP-3G GR - Opgoes Accesorios estandares
19089678  SPT-4G 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 2240 x 336 x 250 CCP-4G GR - SRS CEFleR - 2 "
19089679 SPT-2B 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1496 x 336 x 250 CCP-2B GR -
Abertura R PARRILLA EPOXI
19089680 SPT-3B 50Hz ~ +2°C+8°C  R600a 0169(1) 0702  2019x336x250 CCP-38 GR+ CCP-2B GRVD4 & D7 - Panoramica MO X 0 0 T 19097776 Cena00 pc 2 3 4
19096982 SPT-4B 50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,361 (1) 0,769 2542 x 336 x 450  CCP-4B GR + CCP-3B GR D4 & D7 - Plugue cl 0 o) ]
inglés — 10014778 Guias de suporte de 4 6 8
19096980 SPT-2BGN1/3  50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 1492 x 396 x 450 CCP-2B GR Trancar Lc 0 0 - bandeja L=562mm
19096981 SPT-3BGN1/3  50Hz +2°C+8°C  R-600a 0,169 (1) 0,102 2017 x396x 450  CCP-3B GR + CCP-2B GR D4 & D7 Conjunto
RG o] 0]
19096983 SPT-4BGN1/3  50Hz +2°C+8°C  R-600a 0361 (1) 0,169 2542 x396x 450  CCP-4B GR + CCP-3B GR D4 & D7 - Remoto
10° B Bancada
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C granito GR (] °
Opcgoes
Encosto
inoxidavel BS 0 0
26 36 46 28 3B 46
Resisténcia
Plugue Tipo G cl 0 0 0 0 0 0 doquadro MM 0 0
60Hz 60Hz o o o o0 o0 o 60Hz 60Hz 0 0
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Fagor Professional

MESAS DE TRABALHO REFRIGERADA

/00 GN 1/1 para Pizza

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em aco inoxidavel de alta qualidade para de ar da unidade de refrigeragao. A localizagdo do evaporador na trave
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um média e o correto isolamento da bancada garantem uma distribuigdo de
acabamento perfeito. Ideal como recipiente de ingredientes para pizzas, frio uniforme.
saladas e sandes. - Interiores de bordas estampadas, para operagées de limpeza mais faceis

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem CFC e 50 para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
mm de espessura, injetado sob alta presséo. para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel de 50 mm, com unidade - Grelhas GN 1/1 revestidas a epéxi, removiveis e de altura ajustavel com
neutra integrada e concebida para alojar 8 ou 10 recipientes GN1/4 ou uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

GN1/3 com uma profundidade maxima de 100 mm (n3o incluida). - Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes

- Tampa articulada em ago inoxidavel com posigao de abertura a 90°. para cada porta completa.

- As bacias de ingredientes na bancada sao refrigeradas pela circulagdo - Alimentacgdo elétrica: 220V-240V 1~

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA T2 GAS POTENCIA POTENCIA  DESCONGELAR VOLUME DIMENSOES €
FRIGORIFICA  ELECTRICA L (MM)
(KW) kW,

19089683 CPZ-2G GN1/3 50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 290 1350 x 700 x 850 -
19089685 CPZ-3G GN1/3 50Hz +0°C+8°C R-290 0,796 (1) 0,522 STOP 445 1800 x 700 x 850 -
19096514 CPZ-2G GN1/4 50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 290 1350 x 700 x 850 -
19096515 CPZ-3G GN1/4 50Hz +0°C +8°C R-290 0,796 (1) 0,522 STOP 445 1800 x 700 x 850 -
Opcoes (1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
CCP-2G CCP3G CCP-26 CCP-36
Abertura Resisténcia
Panoramica PO QX 0 0 do quadro FH 0 0
60Hz 60Hz 0 0
1/2+1/2
Gaveta H g 0 0

Y

/3+1/3+
/3 Gaveta T13 % 0 0

. o
Plugue inglés ClI 0 0

Accesorios padrao

Trancar LC Io) 0 26 36

Conjunto S PARRILLA EPOXI

o RG 0 0 T 19097778 Ny 2 3

Eastors ¢ 0 0 —— 10014778 Guias de suporte de 4 6
ncosto - iq L=

inoxidavel BS 0 0 bandeja L=562mm
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MESAS DE TRABALHO REFRIGERADA

800 EN60x40 para Pizza

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um
acabamento perfeito. Ideal como recipiente de ingredientes para pizzas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidével de 50 mm, com unidade
neutra integrada e concebida para alojar 8 ou 10 recipientes GN1/4 ou
GN1/3 com uma profundidade méxima de 100 mm (n&o incluida).

- Tampa articulada em aco inoxidével com posigao de abertura a 90°.

- As vitrines de ingredientes na bancada sao refrigeradas pela circulagéo
de ar da unidade de refrigerag&o. A localizagao do evaporador na trave

Dados técnicos

média e o correto isolamento da bancada garantem uma distribuigdo de
frio uniforme.

- Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Grelhas EN60x40 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN EN60x40 e 2 conjuntos de calhas
deslizantes para cada porta completa.

- Alimentagao elétrica: 220V-240V 1~

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA  DESCONGELAR ~ VOLUME DIMENSOES €
FRIGORIFICA ~ ELECTRICA L
(kw)
19102515 CPZ-2BGN 1/3 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 470 1495 x 800 x 1055 -
19102518 CPZ-2BGN 1/4 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,262 STOP 685 1495 x 800 x 1055 -
19102562 CPZ-3BGN 1/3 50Hz +0°C +8°C R-290 0,796 (1) 0,522 STOP 470 1495 x 800 x 1055 -
19102565 CPZ-3BGN 1/4 50Hz +0°C+8°C  R-290 0,796 (1) 0,522 STOP 685 1495 x 800 x 1055 -

Opcgoes

CCP-2B GR CCP-3B GR

Abertura
Panoramica PO I;X 0 0

Plugue inglés  Cl 0 0
Trancar LC 0 0]
Conjunto

Remoto RG 0 0
Castors C 0 0]
Encosto

inoxidavel BS 0 0
Resisténcia

do quadro FH 0 0
60Hz 60Hz 0 0
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(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

Accesorios padrao

2B 3B
R PARRILLA EPOXI
\“‘} 19097778 NI 2 3
—— 19033557 Guias de suporte de 4 6

bandeja L=649mm




Fagor Professional

MESAS DE TRABALHO REFRIGERADA

/700 GN 1/1 para Saladas

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade para média e o correto isolamento da bancada garantem uma distribuigéo de
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um frio uniforme.
acabamento perfeito. - Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem CFC e 50 para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada
mm de espessura, injetado sob alta presséo. para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel de 50 mm, com - Grelhas GN 1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel com
superficie aberta preparada para suportar diferentes configuragdes de uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
recipientes GN com 100 mm de profundidade. - Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes

- Tampa articulada em ago inoxidavel com posigao de abertura a 90°. para cada porta completa.

- As tigelas de ingredientes na bancada s3o refrigeradas pela circulagao - Alimentagao elétrica: 220V-240V 1~

de ar da unidade de refrigeragao. A localizagao do evaporador na trave

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA  DESCONGELAR  VOLUME DIMENSGES €
FRIGORIFICA ELECTRICA ) (MM)
(kw) (kw)
19089687 CPS-2G 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,28 STOP 209 1342 x 700 x 850 -
19089689  CPS-3G 50Hz +0°C +8°C R-290 0,593 (1) 0414 STOP 313 1792 x 700 x 850 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Opcoes Accesorios padrao

CPZ-3B CPS-2G 26 36
Abertura ——
Panoramica PO X 0 0 \"‘;“:‘“ 19007778 PARRILLAEPOXI 2 3
Plugue inglés ClI 0 0 )

—— 10014778 Guias Fje s_uporte de 4 6

Trancar LC 0 0 bandeja L=562 mm
Castors C 0 0
Encosto
inoxidavel BS 0 0
60Hz 60Hz 0 0
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Saladete

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade para guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo completa, para
aplicagbes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um economizar a superficie de trabalho. Outras configuragdes de gaveta
acabamento perfeito. também estdo disponiveis mediante pedido.

- Evaporador estatico, com espuma de poliuretano de alta densidade, - Painel frontal removivel com design de respiragao frontal, permitindo que
sem CFC, com 40 mm de espessura. Interior sem evaporador de aletas e amaquina seja integrada sem penalizar o desempenho.
superficies lisas facilitam a limpeza do compartimento. - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel com

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungdo de uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento - Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2 conjuntos de calhas deslizantes
de produtos. para cada porta completa.

- Gavetas em ago inoxidavel com placas de fundo perfuradas e - Alimentagéo elétrica: 220V-240V 1~

Opgoes Accesorios padrao
RPS-2G RPS-3G 26 3G
Abertura .
Ira_ PO X ° ° R PARRILLA EPOXI para
Panoramica :
\‘:} o 19104363 ) ADETTE GN 1/ 2 3
1/2+1/2
H (0] 0 .
Gaveta
g m—— qgq1477g O3S desuportede 2 3
bandeja L=562 mm
A
Plugue inglés  ClI 0 0
Conjunto Remoto RG 0 0
60Hz 60Hz 0 0

Saladete de bancada solida

- Bancada de trabalho em ago inoxidavel de 30 mm, sem CFC e poliuretano injetado sem anteparo contra salpicos.

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS Fglc();TOEFryl,(F:IléA EFI’_%E%";{?& DESCONGELAR VOI(_II-J)ME °°'S§%“£SRAG“.',§JAL gélé?ESlsg/E DIMENSOES €
(kw) (kw) (kwh ENERGETICA
19105458 RPS-2GNS  50Hz +0°C+8°C  R-290 0,369 (1) 0,245 STOP 209 1403 (4) D 894 x 700 x 850 -
19105459 RPS-3GNS  50Hz +0°C+8°C  R-290 0,369 (1) 0,267 STOP 313 1608 (4) D 1358 x 700 x 850 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) According to En22041 standard
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Saladete de bancada em polietileno

- Bancada de trabalho aberta para recipiente GN e superficie de bancada de trabalho removivel de polietileno de alta densidade, adequada para

manusear alimentos. Tampa basculante com posigao fixa de abertura.

* Recipientes GN n&o incluidos como padrao

Lo * Configuragéo de recipientes GN disponivel na pagina de acessoérios (225).
Dados técnicos gureg P P pag (225)
MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA PO,TENCIA DESCONGELAR VOLUME DIMENSOES €
FRIGORIFICA ELECTRICA (L) (MM)
KW, (kW)
19105614 RPS-2GP 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,245 STOP 209 894 x 700 x 861 -
19105067 RPS-3GP 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,267 STOP 313 1358 x 700 x 861 -

Saladete de bancada de pizza

- Bancada de trabalho em ago inoxidavel de 30 mm, sem CFC, poliuretano injetado, com drea aberta para recipientes GN1/6.

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA

* Recipientes GN ndo incluidos como padrao

I ) DESCONGELAR  VOLUME DIMENSOES €
FRIGORIFICA  ELECTRICA O} (MM)
(kw)
19105615  RPS-2GZ  50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,245 STOP 209 894 x 700 x 955 -
19105611  RPS-3GZ  50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,267 STOP 313 1358 x 700 x 955 -
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Saladete de bancada de sandes

- Bancada de trabalho de granito resistente de 30 mm, com um espago aberto adequado para recipientes GN1/6.

* Recipientes GN nao incluidos como padrao

Dados técnicos
REFERENCIA MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA PO,TENCIA DESCONGELAR VOLUME DIMENSOES £
FRIGORIFICA ELECTRICA (L) (MM)
(kw) (kw)
19105616 RPS-2GS 50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,245 STOP 209 894 x 700 x 1140 -
19105617 RPS-3GS 50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,267 STOP 313 1358 x 700 x 1140 -

Saladete de pizza compacta

- Bancada de trabalho de granito resistente de 30 mm, com anteparo contra salpicos lateral de 160 mm de altura.
- Disponivel para ajuste & gama de vitrinas de ingredientes. Modelos compativeis:

+ GV-1355xGN 1/4
+ GVL-1355xGN 1/4

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO

FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA  DESCONGELAR  VOLUME DIMENSOES €
FRIGORIFICA ELECTRICA L (MM)
(kw)
19104297 RPS-2G GR D6 50Hz +0°C +8°C R-290 0,369 (1) 0,245 STOP 209 1358 x 700 x 1010 -
19105613 RPS-3G GR 50Hz +0°C+8°C R-290 0,369 (1) 0,267 STOP 313 1358 x 700 x 1010 -
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AcCcesorios

PICTURE

MODELO

REFERENCIA
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DESCRIGAO

ONDE E USADO

GavetaS KIT

GN 1/1 MESAS DE

SALADETTES

L KRCG-1/2+1/2 19010993 KIT GavetaS 1/2+1/2 PREPARAGAO $';';| =
I v v v X L
T . GN 1/1 MESAS DE =
L KRCG-1/2+1/2G 19015952 KIT GavetaS 1/2+1/2 LADO DO GRUPO PREPARAGAO :|=|=|=| =
] —
= . KIT GavetaS 1/2+1/2 LADO DO GRUPO  GN 1/1 MESAS DE =
L KRCG-1/2+1/2LG 19036401 o PREPARAGAO = l:':':':L
] —
GN 1/1 MESAS DE =
E KR-CG-1/3+1/3+1/3 19015954 KIT Gaveta$ 1/3+1/3+1/3 PREPARAGAO ﬁ =
v v v X L
GN 1/1 MESAS DE %‘;‘;I;
% KR-CG-1/3+2/3 19015953 KIT Gaveta 1/3+2/3 PREPARAGAO =
v v v X L
g KR-SA-1/2+1/2 19106089 KIT Gavetas 1/2+1/2 SALADETTES

PICTURE MODELO REFERENCIA DESCRIGAO CAPA((E_I)DADE ONDE E USADO
GRELHADORES
EG-GN1/1 19097778 PARRILLA EPOXI GN1/1 - GN 1/TMESAS DE PREPARACION
\ =" EG-EN6040 19097776 PARRILLA EPOXI EN600x400 - 8%%,\!\//IliiAC§;|’\ZAZE§A
EGS-GN1/1 19104363 PARRILLA EPOXI PARA SALADETTE GN1/1 - SALADETTES
KITS DE SUPORTE DE BANDEJAS
~ GSK-562 19014778 Guias de suporte de bandeja L=562mm - 700 MESAS + SALADETTES
- GSK-649 19033557 Guias de suporte de bandeja L=649mm - 800 MESAS
KITS DE ORIENTACAO DE PORTAS
. KDO-4-R 19098305  KIT ORIENTACION DE PUERTAS DERECHA - TODAS LAS MESAS
= Koo4L 19098304 KIT ORIEN Al DE: PUERTAS - TODAS LAS MESAS
TAGAS GN
GN-1/6-65 19104382 TAGAS GN1/6 65 mm PROFUNDIDADE 1,0 SALADETTES
GN-1/6-100 19104383  TAGAS GN1/6 100 mm PROFUNDIDADE 1,6 SALADETTES
GN-1/4-40 19104384 TAGAS GN1/4 40 mm PROFUNDIDADE 1,0 SALADETTES
GN-1/4-65 19104385 TAGAS GN1/4 65 mm PROFUNDIDADE 1,8 SALADETTES
GN-1/4-100 19104386  TAGAS GN1/4 100 mm PROFUNDIDADE 2,8 SALADETTES
GN-1/4-150 19106427 TAGAS GN 1/4 150mm PROFUNDIDADE 1,5 ARMARIOS DE EXIBIC/SO DE INGREDIENTES
GN-1/3-40 19104387 TACAS GN1/3 40 mm PROFUNDIDADE 2,5 SALADETTES
\ _.—g,} GN-1/3-65 19104388 TACAS GN1/3 65 mm PROFUNDIDADE 4,0 SALADETTES
- GN-1/3-100 19104389  TAGCAS GN1/3 100 mm PROFUNDIDADE 2,5 SALADETTES
GN-1/3-150 19106426 TAGAS GN 1/3 150mm PROFUNDIDADE 4,0 ARMARIOS DE EXIBIGAO DE INGREDIENTES
GN-1/2-40 19104390 TAGAS GN1/2 40 mm PROFUNDIDADE 6,5 SALADETTES
GN-1/2-65 19104391 TAGAS GN1/2 65 mm PROFUNDIDADE 55 SALADETTES
GN-1/2-100 19104392  TAGAS GN1/2 100 mm PROFUNDIDADE 9,0 SALADETTES
GN-1/1-40 19048493 TAGAS GN1/1 40 mm PROFUNDIDADE 14,0 SALADETTES
GN-1/1-65 19048494 TAGAS GN1/1 65 mm PROFUNDIDADE 57 SALADETTES
GN-1/1-100 19048495  TAGCAS GN1/1 100 mm PROFUNDIDADE 4,0 SALADETTES
KIT SUPORTES PARA TAGAS GN
KG1/6S9 19104364 KIT SUPORTE PARA GN1/6 TAGAS RPS-2GP
KG1/3S9 19104365  KIT SUPORTE PARA GN1/3 + GN1/6 TAGAS RPS-2GP
J— KG1/6S14 19104366 KIT SUPORTE PARA GN1/6 TAGAS RPS-3GP
T KG1/4S14 19104367 KIT SUPORTE PARA GN1/4 TACAS RPS-3GP
KG1/3S514 19104368 KIT SUPORTE PARA GN1/3 TACAS RPS-3GP
KG1/2S14 19104369 KIT SUPORTE PARA GN1/2 TACAS RPS-3GP
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Abatedores de temperatura

Por que usar um abatedor de temperatura?

1. Higiene e seguranca

Todos os produtos alimentares biolégicos frescos contém
uma carga bacteriana natural que, em condi¢gdes ambientais
favordveis (temperatura e humidade), se multiplica produzindo
efeitos perigosos para a satide do consumidor.

Entre +65°C e +3°C: neste intervalo de temperatura, a
multiplicagéo de bactérias é acelerada exponencialmente.

0 abatimento de temperatura significa baixar a temperatura do
produto de +90°C a +3°C em menos de 90 minutos, passando
pelo intervalo de temperatura critico tdo rapidamente que os
efeitos das bactérias nocivas sdo desativados.

0 abatimento de temperatura de produtos cozinhados nao sé
evita a proliferagdo de bactérias, mas também prolonga o tempo
de conservagéao do produto, evitando a perda de sabor e aroma.

A qualidade do alimentado néo é afetada, aumentando o tempo
de armazenamento do produto.

2. Agilizagao do trabalho

Abatedores de temperatura permitem a preparagdo de uma
grande quantidade de produto e, depois do abatimento de
temperatura, pode ser consumido num periodo de 5-7 dias,
enquanto a duragao do produto congelado pode prolongar-se por
varios meses, mantendo a condigao organolética dos alimentos.

A conservagao de qualidade dos produtos permite o planeamento
avangado do trabalho na cozinha, melhorando a compra de
ingredientes crus, bem como a carga de trabalho com vantagens
em termos de higiene e variedade de menus.

3. Economia de tempo

A preparagéo avangada de alimentos e abatimento de
temperatura dos mesmos permite que as cozinhas oferegam
um menu maior e mais variado quando necessario. O chef ndo
tem de supervisionar constantemente o processo de preparagéo
de diversos pratos. A simples operagéo de reaquecimento dos
alimentos permite servir uma grande variedade de pratos num
curto espago de tempo.

TEMPERATURA
Atividade bacteriana

+120°C

Destruigao de
flora bacteriana

+70°C

Multiplicagdo de
flora bacteriana

B30
0°C

Interrupgdo de atividade
bacteriana -18°C

Os abatedores de temperatura aumentam a capacidade

de produgéo, reduzindo assim os custos com pessoal e
proporcionando vantagens notaveis em termos de rentabilidade
e tempo. Los abatidores aumentan la capacidad de Produgéo,
reduciendo asi los costes de personal y aportando ventajas
destacadas en términos de rentabilidad y tiempo.

4. Qualidade

A répida reducdo da temperatura possibilita conservar o

teor de humidade dos alimentos e prevenir a proliferacdo de
bactérias normal. A congelagao rapida incentiva a formagao

de microcristais intercelulares (figura 2), que mantém as
caracteristicas de compactacgéo, sabor e frescura dos alimentos
ao longo do tempo. Os abatedores de temperatura FAGOR
também séo excecionais na conservagao de alimentos frescos
e crus, como peixes, crustaceos, vegetais, pao e produtos
parcialmente acabados, como massas frescas e molhos.

5. Aplicagdes

Este sistema de agilizagao do trabalho de cozinha é altamente
vantajoso para todos os tipos de restauragao, e especialmente
de cantinas, hospitais e restaurantes, bem como para ocasides
especiais como grandes banquetes. Também permite a todos
os tipos de restaurantes e empresas de restauragéo oferecer os

seus pratos bem apresentados e prontos a comer.

6. Outras vantagens

Os abatedores de temperatura otimizam a gestao de stock por:

+ Redugoes na perda de peso devido a evaporagdo natural da
humidade dos alimentos cozinhados

+ Compras de alimentos planeados, melhorando assim a
organizacgao do stock da cozinha.

+ Organizagao das capacidades de armazenamento e carga de
trabalho, ajustando a atencéo personalizada capaz

+ Reducgdes drasticas no desperdicio e nos alimentos ndo
utilizados

" 'Sem abatimento de temperatura

Com abatimento de temperatura

Foodservice | Frio Comercial

Abatimento de refrigeracion Abatimento de congelamento

Ciclo suave (STANDARD) - 90'
0O ciclo certo para alimentos pequenos, leves e finos.

Ciclo suave (STANDARD) - 240°

Este ciclo congela os alimentos de forma bastante homogénea,
tornando-o adequado para alimentos que ndo devem sofrer
oscilagdes bruscas de temperatura, ou que sao feitos com
ingredientes diferentes.

Ciclo fuerte (INTENSIVE) - 240"

E o ciclo ideal para congelar refeicées semiacabadas ou pratos
semipreparados. Também é adequado para alimentos crus. Permite
manter estoque de produtos congelados por muito tempo, para serem
utilizados durante todo o ano.

Ciclo forte (INTENSIVE) - 90'
E adequado para produtos de alta densidade ou espessura, bem
como para preparar alimentos embalados.

RESFRIAMENTO RAPIDO

+90 °C / +3 °C em menos de 90 min. De +90 °C a -18 °C em menos de 240 min.
+90°C +90 °C

.............. KEATIBOR i KEATIOOR SIN

FAGOR ABATIDOR FAGOR ABATIDOR

CONGELAMENTO RAPIDO

+65 °C

COMEGAR
PROLIFERAGAO BACTERIANA

TEMPERATURA DE ALTO |
RISCO

A reprodugédo bacteriana dobra a
cada 20 minutos

+37 °C.

MICROCRISTAIS
Células danificadas

MICROCRISTAIS
Células ndo danificadas

5

10°C
+3°C \

90 min TIME

TEMPERATURA DE COZIMENTO DE ALIMENTOS
TEMPERATURA DE COZIMENTO DE ALIMENTOS
o
°
o

-18 °C

i

240 min e

Abatimento de refrigeracion
/~ Sem proliferagao bacteriana ou
perda de umidade, preservando

cor, textura e sabor.

Sem abatedor
0 produto perde frescor e cor.

Congelagao rapida

Ciclo ideal para congelar
alimentos meio cozidos,

bem como alimentos crus,
formando microcristais durante
0 processo, preservando a
estrutura da membrana do
alimento.

Sem congelamento rapido

A formagao de macrocristais
danifica as membranas e
perde fluidos, portanto cor

e sabor.
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-
ADVANCE CONCEPT COOK & CHILL ROLL-IN

Isolamento (mm) 60 60 60 100
Refrigerante + / - R290 / R452a R290 R290/ R452a R452a
Classe climatica 5 5 5 5
CICLO DE REFRIGERAGAO Yes Yes Yes Yes
CICLO DE CONGELAGAOQ Yes Yes Yes Yes
MODO DURO Yes Yes Yes Yes
MODO SUAVE Yes Yes Yes Yes
HACCP Yes Yes Yes Yes
CICLOS ESPECIALES

Higienizagao de Peixe Yes Yes Yes Yes

Endurecimento de Gelados Yes Yes Yes Yes

Pré-refrigeragéo Yes Yes Yes Yes

Secagem Yes No Yes Yes
Sonda Aquecida Standard Optional Standard Standard
Controlo de Ventilagdo Yes No Yes Yes
Livro de Receita da Fagor Yes No Yes Yes

Controlo eletronico

o feen

Bastidor multiusos Sonda de agulha

Porta de fecho automatico Tampa de Evaporador Giratéria

Sonda de agulha inteligente. O controlador
deteta se a sonda foi corretamente colocada
no produto, iniciando um ciclo com controlo de

Bastidores multiusos facilmente removiveis de
varetas com polimento elétrico, concebidos
para acomodar cestos de padaria GN 1/1 e EN

Portas articuladas com retorno automatico para
um fecho perfeito que minimiza o ganho de
temperatura. As portas tém uma posigéo de

Tampa de evaporador removivel e giratéria que
permite aceder facilmente a drea do
evaporador da unidade, para efeitos de limpeza

paragem aos 120° e fecham automaticamente a e manutencéo. 60x40. tempo. Padrdo com controlo de Ecra Tactil.
menos de 90°.

_% =

————

——— E

——— 3

S —

- =1
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ADVANCE CONCEPT

Abatedores de temperatura Abatidores de temperatura

Caracteristicas gerais Caracteristicas gerais
- Controlo eletrénico de Ecra tactil de 5” intuitivo, colocado na porta para - 96 programas de refrigeragéo predefinidos pela Fagor, divididos em 8 - Controlo eletrénico capacitivo de 2,8” intuitivo com ciclos de - Capacidade de armazenamento para bandejas GN1/1 e EN 60x40
uma utilizagdo mais ergonémica. categorias de alimentos. refrigeracéo e congelagao, que pode ser controlado por tempo ou por (Exceto na verséo de 3 bandejas) com 65 mm de distancia entre elas.
- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo por sonda, ambos - Possibilidade de criar um livro de culinéria personalizado com até 40 temperatura. - Ligagdo elétrica 220V-240V 1N
ajustdveis em cada ciclo, bem como o ajuste de ventilagao do ventilador receitas de produgdo prépria. - 2 modos manuais para refrigeragéo.
do evaporador em 5 niveis diferentes. - Ciclos adicionais (pré-refrigeragéo, ciclo continuo, descongelagdo manual, + Ciclo duro: Ciclo de congelagéo predefinido. Executa o ciclo e
- 2 modos de refrigeragao manual higienizag&o de peixe, endurecimento de gelados, secagem). mantém uma temperatura constante de -20°C.
+ Ciclo duro: Ciclo de congelagéo predefinido. Executa o ciclo e - Capacidade de armazenamento para bandejas GN1/1 e EN 60x40 (Exceto + Ciclo suave: Ciclo de refrigeragao predefinido. Executa um ciclo
mantém uma temperatura constante de -20°C. na versdo de 3 bandejas) com 65 mm de distancia entre elas. inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.
+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragéo predefinido. Executa um ciclo - Ligagdo elétrica 220V-240V 1N.

inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO CONEXION TEMPERATURA PRODUGAO (KG) GAS POTENCIA POTENCIA DIMI;:VINSOES €

ELECTRICH RESFRIAMENTO CONGELANDO FR'G(ﬁ‘F;};F'CA EL%JWR;CA (MM) Dados tecnicos
19089755 ABC-031HC 220V-240V 50Hz  +3°C/-18°C 12 6 R-290 0,565 0,41 590 x 700 x 520 - REFERENCIA  MODELO CONEXAO ELETRICA  TEMPERATURA PRODUGAO (KG) GAS POTENCIA  POTENCIA DESCONGELAR DIMENSOES €
’ ’ FRIGORIFICA ELETRICA (MM)
RESFRIAMENTO ~ CONGELANDO (kW) )
@stock 19099866 ABC-051 HC 220V-240V 50Hz ~ +3°C/-18°C 23 13 R-290 0,71 0,713 790 x 700 x 850 -
@stock 19101748 CBC-031 HC 220V-240V 50Hz +3°C/-18°C 12 6 R-290 0,565 0,41 STOP 590 x 700 x 520 -
19105085 ABC-081HC 220V-240V 50Hz  +3°C/-18°C 40 24 R-290 1,18 0,713 790 x 800 x 1290 -
@stock 197102977 CBC-051 HC 220V-240V 50Hz +3°C/-18°C 23 13 R-290 0,71 0,55 STOP 790 x 700 x 850 -
@stock 19099947 ABC-101HC ~ 220V-240V 50Hz  +3°C/-18°C 50 30 R-290 1,62 1,426 790 x 800 x 1420 -
19105381 CBC-081 HC 220V-240V 50Hz +3°C/-18°C 40 24 R-290 1,18 0,713 STOP 790x800x 1290 -
19089765 ABC-121 220V-240V 50Hz  +3°C /-18°C 60 40 R-452a 13 2 790 x800x 1600 -
@stock 197104477 CBC-101 HC 220V-240V 50Hz +3°C /-18°C 50 30 R-290 1,62 1,426 STOP 790x800x 1420 -
19089767 ABC-161 380V-415V 50Hz  +3°C /-18°C 80 50 R-452a 2,85 35 790x800x 1950 -
19089769 ABC-102 380V-415V 50Hz  +3°C /-18°C 100 65 R-452a 545 0 1200x 1090 x 1766 -
Opcoes Opcoes
ABC031HC  ABCO51HC  ABC-08THC  ABC-101HC ABC-121 ABC-161 ABC-102 CBC-031 HC CBC-051 HC CBC-081 HC CBC-101 HC
Abertura Contréria OoP - 0 0 0 0 0 - Abertura Contraria OoP - 0 0 0
Plugue inglés Cl 0 0] o] 0 0] o] - Plugue inglés Cl 0 0] o] 0
c< C - 0 o] 0 0 o] 0 Rodas C - 0 o] 0
60Hz 60Hz 0 o] 0 0 o] 60Hz 60Hz 0 0] 0] 0
USB USB 0 o] 0 0 o]
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COOK & CHILL

Caracteristicas gerais

- Gama de abatedores de temperatura concebida para estar em linha com
as capacidades de confegdo de fornos iKore para equilibrar perfeitamente
as cargas de trabalho. Abatedores de temperatura de 6 bandejas estdo
disponiveis para serem empilhados com os fornos.

- Controlo eletrénico de Ecra tactil de 5” intuitivo, colocado na porta para
uma utilizagdo mais ergonémica.

- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo por sonda, ambos
ajustaveis em cada ciclo, bem como o ajuste de ventilagao do ventilador
do evaporador em 5 niveis diferentes.

Dados técnicos

- 2 modos de refrigeragdo manual
+ Ciclo duro: Ciclo de congelacéo predefinido. Executa o ciclo e
mantém uma temperatura constante de -20°C.
+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragao predefinido. Executa um ciclo
inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.
- 96 programas de refrigeragdo predefinidos pela Fagor, divididos em 8
categorias de alimentos.
- Possibilidade de criar um livro de culinaria personalizado com até 40
receitas de produgdo prépria.
- Ciclos adicionais (pré-refrigeragéo, ciclo continuo, descongelagdo manual,
higienizagéo de peixe, endurecimento de gelados, secagem).

Foodservice | Frio Comercial

20 GN 1/1 Abatedores de temperatura roll-in

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Estrutura de cdmara frigorifica composta por painéis de isolamento de
poliuretano de alta qualidade (40 kg/m?) sem CFC. 70 mm de espessura
para modelos de refrigeragdo e 100 mm de espessura em verséo de
refrigeragédo mista

- Controlo eletrénico de Ecra tactil de 7” intuitivo, colocado na porta para
uma utilizagdo mais ergonémica.

- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo de sonda,
ambos ajustaveis em cada ciclo.

- 2 modos de refrigeragdo manual

+ Ciclo duro: Ciclo de congelagéo predefinido. Executa o ciclo e
mantém uma temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragao predefinido. Executa um ciclo
inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

- Possibilidade de criar um livro de culinaria personalizado com até 40
receitas de produgéo propria.

- 2 versdes adicionais de Camaras Frigorificas

+ Passagem: A camara frigorifica pode ser alimentada a partir da
frente ou de trés.(C)

+ Versdo de alta poténcia com maior capacidade de evaporador para
abatimento de temperatura ou congelagdo de uma maior quantidade
de produto (H)

- Unidade de refrigeragdo tropicalizada. Adequado para trabalhar a uma
temperatura ambiente de até 43°C e 65% de humidade.

- Camara de refrigeragdo e condensador da unidade fornecidos
separadamente.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO CONEXAOQ ELETRICA  TEMPERATURA PRODUGAO (KG) GAS POTENCIA POTENCIA DIMENSOES €
RESFRIAMENTO CONGELANDO FR'G@W)F'CA E"%JVF;;CA (Mm)
19087540 ABCO-062/3HC  220V-240V 50Hz  +3°C/-18°C 12 6 R290 0,565 0,41 656 x 633 x 630 -
19105609 ABCO-061 HC 220V-240V 50Hz  +3°C/-18°C 27 21 R290 0,71 0,713 900x935x 1105 -
19105605 ABCO-101 HC 220V-240V 50Hz  +3°C/-18°C 50 30 R290 1,62 1,426 900x935x 1766 -
19091443 ABCO-102 380V-415V 50Hz +3°C/-18°C 100 65 R-452A 2,85 23 1200x 1130x 1766 -
Opcoes
ABCO-06 2/3 HC ABCO-061 HC ABCO-101 HC ABCO-102

Plugue inglés Cl 0 0 o] -

60Hz 60Hz

usB usB 0

335

REFERENCIA MODELO g&ré?g%x TEMPERATURA RESFRlA;REc’)\‘[::)QAgO(Eg)ELANDO GAS 28%55;%K\ Dggfgg- DIM(%/IN’\%OES cgngﬁg&aggo €
19089779 RBP-201 220V-240V 50Hz +3°C 70 0 R-452A 0,85 STOP 1480x1205x2120 UCS-424 -
19089780 RBP-20TH  220V-240V 50Hz +3°C 105 0 R-452A 0,85 STOP 1480x1205x2120 UCS-528 -
19089784 RBP-201C  220V-240V 50Hz +3°C 70 0 R-452A 0,85 STOP 1480x1205x2120 UCS-424 -
19089785 RBP-201THC 220V-240V 50Hz +3°C 105 0 R-452A 0,85 STOP 1480x1205x2120 UCS-528 -
19089788 RBM-201 220V-240V 50Hz  +3°C /-18°C 70 48 R-452A 0,85 STOP 1530x1255x2220 UCC-424 -
19089789 RBM-20TH  220V-240V 50Hz +3°C/-18°C 105 70 R-452A 0,85 STOP 1530x1255%x2220 UCC-528 -
19089792 RBM-201 C 220V-240V 50Hz +3°C/-18°C 70 48 R-452A 0,85 STOP 1530x1255%x2220 UCC-424 -
19089793 RBM-20THC 220V-240V 50Hz +3°C/-18°C 105 70 R-452A 0,85 STOP 1530x1255%x2220 UCC-528 -
REFERENCIA MODELO CONEXAO ELETRICA GAS FS%ICE%E:QA POTENC(IQ\AI;Z)LETRICA DIM(EAN’\%C')ES
19017466 UCs-424 380V-415V 50Hz R-452A 597 4,25 1100 x 805 x 650
19017467 UCs-528 380V-415V 50Hz R-452A 6,95 4,98 1100 x 805 x 650
19017468 UCC-424 380V-415V 50Hz R-452A 597 4,25 1045x 765 x 637
19017469 UCC-528 380V-415V 50Hz R-452A 6,95 4,98 1045x 765 x 637
Accesorios

MODELO CODIGO DESCRIGAO ANCHURA

RC-700 19015797 Rampa de acesso para Blast Chillers Roll-in RBM-201 700
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20 GN 2/1 Abatedores de temperatura roll-in

Caracteristicas gerais

- Estrutura de camara frigorifica composta por painéis de isolamento de
poliuretano de alta qualidade (40 kg/m?) sem CFC. 70 mm de espessura
para modelos de refrigeragdo e 100 mm de espessura em versdo de
refrigeracdo mista

- Controlo eletrénico de Ecra téctil de 7” intuitivo, colocado na porta para
uma utilizagdo mais ergonémica.

- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo de sonda,
ambos ajustaveis em cada ciclo.

- 2 modos de refrigeragdo manual

+ Ciclo duro: Ciclo de congelagao predefinido. Executa o ciclo e
mantém uma temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragédo predefinido. Executa um ciclo
inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

- Possibilidade de criar um livro de culinéria personalizado com até 40
receitas de produgéo propria.

- 2 versGes adicionais de Camaras Frigorificas

+ Passagem: A camara frigorifica pode ser alimentada a partir da
frente ou de tras.(C)

+ Versdo de alta poténcia com maior capacidade de evaporador para
abatimento de temperatura ou congelagédo de uma maior quantidade
de produto (H)

- Unidade de refrigeragao tropicalizada. Adequado para trabalhar a uma
temperatura ambiente de até 43°C e 65% de humidade.

- Camara de refrigeragéo e condensador da unidade fornecidos
separadamente.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 1N

—atmET

i
%I
E:
H
i

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO Eeéu%ég TEMPERATURA RESFRMF:ECJNDTU;A;)(:?ELANDo GAS FEE%EV%CCK\ DESCONGE- DIM&NNS‘)C')ES o €
19089783 RBP-202H 50Hz +3°C 210 0 R-452A 1,05 STOP  1670x1395x2120  UCS-842 -
19089782 RBP-202 50/60Hz +3°C 150 0 R-452A 0,85 STOP  1670x1395x2120 UCS-1052 -
19089786 RBP-202C 50/60Hz +3°C 150 0 R-452A 0,85 STOP  1670x1395x2120  UCC-842 -
19089787 RBP-202HC 50Hz +3°C 210 0 R-452A 1,05 STOP  1670x1395x2120 UCC-1052 -
19089790 RBM-202 50/60Hz  +3°C/-18°C 150 100 R-452A 0,85 STOP  1720x1445x2220  UCS-842 -
19089791 RBM-202H 50/60Hz  +3°C/-18°C 210 135 R-452A 1,05 STOP  1720x1445x2220 UCS-1052 -
19089794 RBM-202 C 50/60Hz  +3°C/-18°C 150 100 R-452A 085 STOP  1720x1445x2220  UCC-842 -
19089795 RBM-202HC ~ 50/60Hz ~ +3°C/-18°C 210 135 R-452A 1,05 STOP  1720x1445x2220 UCC-1052 -
REFERENCIA MODELO CONEXAO ELETRICA GAS FRIgngI’E’I\‘CCAA(kW) ELPE(')I'E(,)\‘E(I?W) D|M(EAN,\§)GES €
19017468 uCcs-842 380V-415V 50Hz R-452A 10,53 6,5 1450 x 850 x 785 -
19017469 UCS-1052 380V-415V 50Hz R-452A 13,58 8,45 1450 x 850 x 785
19015801 UCC-842 380V-415V 50Hz R-452A 10,53 6,5 1450 x 850 x 785
19015802 UCC-1052 380V-415V 50Hz R-452A 13,58 8,45 1450 x 850 x 785
Accesorios
MODELO coDIGO DESCRIGAO ANCHURA €
RC-800 19015798 Rampa de acesso para Blast Chillers Roll-in RBM-201 800 -
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Linha de bar
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Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard deverdo ser montados
em fdbrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado para 0 modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgdo nao referida nesta lista deverd consultar a Fagor Professional.
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Balcdes frontais Balcdes frontais remoto

Caracteristicas gerais Caracteristicas gerais
- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago inoxidavel - Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas pode - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago - Pernas de ago inoxiddvel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
de qualidade alimentar. ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a limpeza inoxidavel de qualidade alimentar. ser ajustada individualmente (130 mm - 200 mm) para permitir a
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50 conveniente. - Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50 limpeza conveniente.
mm de espessura, injetado sob alta pressao. - Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais faceis mm de espessura, injetado sob alta presséo. - Interiores de bordas estampadas, para operagdes de limpeza mais
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com anteparo contra para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada - Bancada de trabalho resistente em ago inoxiddvel, com anteparo contra faceis para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem
salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o. para eliminar residuos liquidos dentro das unidades. salpicos de 100mm, impedindo o derrame atras do balc&o. integrada para eliminar residuos liquidos dentro das unidades.
- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de - Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustével, com uma - Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungédo de - Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel, com uma
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento capacidade de carga maxima de até 40 kg. poupanca de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento capacidade de carga maxima de até 40 kg.
de produtos. - Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e 1 grelha de produtos. - Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e 1 grelha
405x525 em portas centradas e reguldveis em altura com 2 conjuntos de - Equipamento sem condensador da unidade, pronto para conexao a 405x525 em portas centradas e reguldveis em altura com 2 conjuntos de
calhas deslizantes para cada porta completa. unidade de refrigeragéo remota. calhas deslizantes para cada porta completa.
- Alimentag&o elétrica: 220V-240V 1N - Alimentagéo elétrica: 220V-240V 1N
Dados técnicos Dados técnicos
REFERENCIA MODELO FREQUENC- TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR VOLUMEN CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES € REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA POTENCIA POTENCIA DESCONGE- VOLUMEN DIMENSOES €
1A FRIGORIFICA ELETRICA (L) ANUAL DE EFICIENCIA (LXDXH) FRIGORIFICA ELETRICA LAR (L)
(kW) (kW) ENERGIA  ENERGETICA (kw)
@stock 19089695 CBCP-2S 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) 0,203 STOP 355 1095 (4) C 1492 x 600 x 1045 - 19089702 CBCP-2S/R 50/60Hz 0°C +8°C 0,361 0,029 STOP 355 1192 x 600 x 1045 -
@stock 19089697 CBCP-3S 50Hz 0°C +8°C R-600a 0361(1) 0,203 STOP 551 1259 (4) C 2017 x 600 x 1045 - 19089703 CBCP-3S/R 50/60Hz 0°C +8°C 0,361 0,029 STOP 551 1717 x 600 x 1045 -
19089698 CBCP-4S 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,224 STOP 747 1427 (4) C 2542 x 600 x 1045 - 19089704 CBCP-4S/R 50/60Hz 0°C +8°C 0,436 0,029 STOP 747 2242 x 600 x 1045 -
19089699 CBCP-2S GD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,361 (1) 0,207 STOP 355 1378 (5) C 1492 x 600 x 1045 - 19089705 CBCP-2S/R GD 50/60Hz 0°C +8°C 0,361 0,034 STOP 355 1192 x 600 x 1045 -
79089700 CBCP-3SGD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0,367 (1) 0,209 STOP 551 1630 (5) C 2017 x 600 x 1045 - 19089706  CBCP-3S/R GD 50/60Hz 0°C +8°C 0,361 0,036 STOP 551 1717 x 600 x 1045 -
19089701 CBCP-4SGD 50Hz 0°C +8°C R-600a 0436(1) 0,232 STOP 747 1932 (5) C 2542 x 600 x 1045 - 19089707 CBCP-4S/R GD 50/60Hz 0°C +8°C 0,436 0,038 STOP 747 2242 x 600 x 1045 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma En22041  standard (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opcoes
Opcoes
CBCP-2S CBCP-3S CBCP-4S CBCP-2S CBCP-3S CBCP-4S
CBCP-2S/R CBCP-3S/R CBCP-4S/R CBCP-2S/R CBCP-3S/R CBCP-4S/R
Abertura PO l;& 0 0 0 Rodas c 0 0 0
Panoramica Encosto Abertura PO l;& 0 o) 0 Encosto BS 0 0 0
Grupo %:' inoxidavel BS 0 0 0 Panoramica inoxidavel
esquerda - ° © © Resisténcia d Resisténcia do
qLeJ;hsrgncla O FH 0 0 0 Sembancada NT 0 0 0 qQuaaro FH 0 0 0
Sembancada NT ﬁ 0 0 0 Cavet o 5 o
aveta
60Hz 60Hz 0 0 0 Sem babador NS ﬁ 0 6] 0 dobréavel v
Sem babador NS ﬁ 0 0 0 Gaveta dobravel TV
. ~ 1/3+2/3 i 3
13+2/3 o o 5 Accesorios padréo Caton w % 0 0 0 Accesorios padréo
Gaveta 55 35 4 25 35 4
} Plugueinglés  ClI 0 0 0 )
Plugueinglés  Cl . 0 0 0 T P, GRELHADOR EPOXI o “'Q B GRELHADOR EPOXI4
@ E\ 19097777 405x460 pe 2 2 2 Trancar LC 0 0 0 E.\\- 19097777 05x460 pe 2 2 2
Trancar LC 0] 0 0]
S, GRELHADOR EPOXI ‘fC: b GRELHADOR EPOXI
lr\— 19097775 e coe pc 0 1 2 F\ 19097775 ;e e pc 0 1 2
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Fagor Professional

BOTELLEROS

Série BBC

Caracteristicas gerais

- Interior construido em ago revestido de plastico cinzento, exterior
construido em ago revestido de plastico preto.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC e 50
mm de espessura, injetado sob alta pressao.

- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel com 30 mm de
isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

Dados técnicos

- Manipulo de porta integrado que evita a acumulagdo de poeira e sujidade.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico. (Modelos em
expositor)

- Equipado com bloqueio de porta.

- Grelhas de acgo revestidas a cinzento, removiveis e de altura ajustavel, com
uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Alimentacao elétrica: 220V-240V 1N

REFERENCIA MODELO  FREQUENC- TEMPERATURA  GAS COOLING POTENCIA DESCONGELAR VOLUMEN ~CONSUMO  CLASSE DE DIMENSOES €
1A POWER  ELETRICA L ANUALDE  EFICIENCIA (LXDXH)
(kW) (kW) ENERGIA  ENERGETICA
19106108 RBBC-2 50Hz 0°C +8°C  R600a 0,293 0,175 STOP 264 171 (4) B 1435x 512 x 850
19106109 RBBC-3 50Hz 0°C +8°C  R600a 0,293 0,175 STOP 413 288 (4) B 1989 x 512 x 850

Opcoes

RBBC-2 RBBC-3
Abertura

Panoramica PO l;@ b o
Grupo

esquerda LG %:' b b
Plugue inglés  ClI 0 0

Trancar LC [ ]
60Hz 60Hz 0 0
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(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953

Accesorios padrao

RBBC-2 RBBC-3

R, GRELHADOR EPOXI
I:\ 19097777 e 460 pc 2 2
s v N GRELHADOR EPOXI
| .:\ 19097775 0 eoe pc 0 1
= 1ow0es7 SPPORTEDEGRADE oo 5 g
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BOTELLEROS

Série expositor BBC

Caracteristicas gerais

- Interior construido em ago revestido cinzento, exterior construido em - Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
ago revestido preto. reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?3), sem CFC e 60 - Equipado com bloqueio de porta.
mm de espessura, injetado sob alta presséo. - Grelhas de aco revestidas a cinzento, removiveis e de altura ajustavel,
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidével com 20 mm de com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.
isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC. - Alimentacgéo elétrica: 220V-240V 1N
- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO FREQUENC- TEMPERATU- GAS COOLING  POTENCIA DESCON- VOLUMEN ~ CONSUMO  CLASSEDE  DIMENSOES (LXDXH) €
1A RA POWER (kW) ELETRICA  GELAR (L ANUALDE  EFICIENCIA
KW, ENERGIA (kWh)  ENER-
19106034 RBBC-2 GD 50Hz  0°C +8°C R600a 0,293 0175 STOP 264 257 B 1435 x 512 x 850
19106035 RBBC-3 GD 50Hz  0°C +8°C R600a 0,293 0175 STOP 413 387 C 1989 x 512 x 850

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953

Opgoes Accesorios padrao
RBBC-2 GD RBBC-3 GD RBBC-2 RBBC-3
Abertura LANCHE DE GRADE
P PO [ ] [ ] .
Panoramica X 19007777 coserit OF OF e 2 2
G
esquerda (I o o 10007775 GRELHADOR o :
EPOXI405%525 P
Plugueinglés  Cl 0 0
SUPORTE DE GRADE
Trancar Lc . ° —3 19106517 BEACO pe 2 3
60Hz 60Hz 0 ]
Puerta de
Cristal GD b b
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BOTELLEROS

Fagor Professional

Serie ERM

Hosteleria y Restauracién | Frio comercial

BOTELLEROS

Botelleros

Caracteristicas gerais

- Interior construido em ago revestido cinzento, exterior construido em aco
revestido preto.

- Interior e exterior construido com ago inoxiddvel de qualidade alimentar
para aplicagdes profissionais intensivas. (Modelos SS)

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

Dados técnicos

- Interruptor de alimentagdo ON/OFF

- Manipulo de porta integrado que evita a acumulagédo de poeira e sujidade.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico. (Modelos em
expositor)

- Equipado com bloqueio de porta.

- Alimentacgdo elétrica: 220V-240V 1N

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade alimentar
para aplicagdes profissionais intensivas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC,
injetado sob alta pressao.

- Sistema de refrigeragéo estética gerada por tubagem de cobre e
evaporador de abas de aluminio.

- Termostato analdgico para controlo de temperatura.

- Porta deslizante de ago inoxiddvel com manipulo completamente
integrado e montado na parte superior.

Dados técnicos

Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel. A altura das pernas pode
ser ajustada individualmente (65 mm - 88 mm) para permitir o equilibrio
conveniente do equipamento.

Compressor hermeticamente selado, localizado na parte frontal direita
dos dispositivos.

Painel frontal removivel com design de respiragéo frontal, permitindo
que a maquina seja integrada sem penalizar o desempenho.

Drenagem de dguas residuais e juntas curvas entre painéis interiores

para uma limpeza facil.
- Alimentag&o elétrica: 220V-240V TN 50Hz

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA  GAS Pga{glﬁn(qk(\;/v) IEEEEI%I: DESCON- VOLUMEN  CONSUMO E}hﬁ:?éﬁcblf\ DI(I\C)ES)%S;ZS €
(kW) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
900 mm Height
Preto Revestido
19089713 EERM-1 50/60Hz  0°C +8°C R290 049(1) 022 STOP 142 1063 (5) G 625 x 565 x 900 -
19089714 EERM-2 50/60Hz  0°C +8°C R290 0,369 (1) 028 STOP 214 1175 (5) G 925 x 565 x 900 -
19089715 EERM-3 50/60Hz  0°C +8°C R290 0,369(1) 0285 STOP 327 1186 (5) 1375 x 565 x 900 -
Ago inoxidavel
19089710 EERM-1SS  50/60Hz 0°C +8°C R290 0,49 (1) 022 STOP 142 1063 (5) G 625 x 565 x 900 -
19089711 EERM-2SS  50/60Hz 0°C +8°C R290 0,369 (1) 028 STOP 214 1281 (5) G 925 x 565 x 900 -
19089712 EERM-3SS  50/60Hz 0°C +8°C R290 0,369(1) 0285 STOP 327 1475 (5) G 1375 x 565 x 900 -
900 mm Height
Preto Revestido
19089719 EERMU-1 50/60Hz  0°C +8°C R290 0,49(1) 022 STOP 142 1063 (5) G 625 x 565 x 800 -
19089720 EERMU-2 50/60Hz 0°C +8°C R290 0,369 (1) 028 STOP 214 1281 (5) G 925 x 565 x 800 -
19089721 EERMU-3 50/60Hz 0°C +8°C R290 0369(1) 0285 STOP 327 1475 (5) G 1375 x 565 x 800 -
Ago inoxidavel
19089716 EERMU-1SS 50/60Hz 0°C +8°C R290 0,49 (1) 022 STOP 142 1063 (5) G 625 x 565 x 800 -
19089717 EERMU-2SS 50/60Hz 0°C +8°C R290 0,369 (1) 028 STOP 214 1281 (5) G 925 x 565 x 800 -
19089718 EERMU-3SS 50/60Hz 0°C +8°C R290 0,369(1) 0285 STOP 327 1475 (5) G 1375 x 565 x 800 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opgoes Accesorios padrao
EERM-1 EERM-2 EERM-3 EERM-1 EERM-2 EERM-3

B o T o o o [ puegmeex

Plugueinglés  ClI 0 0 0 r\:‘?\\ 19106510 CRELHA EPOXI )

Trancar LC L] [ ] [ L-'_- - ERV2 -

60Hz 60Hz ° ° . ILF\ T\\ 19106511 EE&LE AEPOXI 2
Eretal GD ¢ ¢ ® = 19106517 glFJii(I;ETDEEDAECO 2 3 4

345

REFERENCIA MODELO FREQUENC- TEMPERATU- GAS COOLING POTENCIA VOLUMEN ~ CONSUMO ANUAL  CLASSE DE DIMENSOES €
1A RA POWER (kW) ELETRIC ) DE ENERGIA (kWh) ~ EFICIENCIA (LXDXH)
(kw) ENERGETICA
19089722 TLC-2SS 50Hz -1°C+6°C  R-600a 0,105 (1) 0,109 223 383 (5) C 1014 x 560 x 850 -
19089723 TLC-3SS 50Hz -1°C+6°C  R-600a 0,292 (1) 0,207 381 369 (5) C 1504 x 560 x 850 -
19089724  TLC-4 SS 50Hz -1°C+6°C  R-600a 0,292 (1) 0,207 539 843 (5) D 1994 x 560 x 850 -
19089725 TLC-5SS 50Hz -1°C+6°C  R-600a 0,292 (1) 0,207 696 770 (5) D 2482 x 560 x 850 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opcoes
TLC2SS TLC-3SS TLC-4SS TLC-5SS

Plugueinglés  ClI

0 0 0 0

60Hz

60Hz 0 0 0 0
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Vertical de refrigeracao profissional Refrigeracao

CgansoeElETYEEEEEC

LmassaspmasEd. '||

Caracteristicas gerais Caracteristicas gerais
- Interior construido com ABS de qualidade alimentar termoformado. - Interruptor de alimentagdo ON/OFF. - Portas com manipulo ergondmico, integral, robusto e perfeitamente e constante ao longo do equipamento, para que a temperatura permaneca
- Acabamento exterior - Junta de porta magnética de puxar/empurrar removivel para manter a integrado que garante uma abertura prética e evita a acumulagdo de uniforme. Ajuda a conservar os alimentos por mais tempo.
+ Ago inoxidavel de qualidade alimentar de acabamento acetinado. maxima higiene e as propriedades de isolamento. poeira e sujidade. - Modelos 400 e 600, equipados com 4 grelhas revestidas a epoxi
+ Ago galvanizado revestido a branco - Portas articuladas com retorno automatico para um fecho perfeito - Sistema de refrigerag&o por tiragem forgada concebido internamente removiveis e de altura ajustavel.
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC, que minimiza o ganho de temperatura. As portas tém uma posigdo de com o evaporador integrado no lado traseiro do modelo vertical garante a - Modelo 200, equipado com 2 grelhas revestidas a epdxi removiveis e de
injetado sob alta pressao. paragem aos 120° e fecham automaticamente a menos de 90°. distribui¢ao de frio, eficiéncia e desempenho ideal. altura ajustavel.
- Interiores de bordas arredondados, para operagdes de limpeza mais faceis - Porta concebida para facil modificagdo da orientagdo de abertura. - Sistema de circulagdo de ar ideal que garante uma distribui¢do equilibrada
para reduzir possiveis obstrugdes por sujidade com drenagem integrada - Alimentacdo elétrica: 220V-240V 1N
para eliminar residuos liquidos dentro das unidades. Dados técnicos
i MOStradOr dlgltal in.tuitiVO pal'a antrOIO eletl’éni.CO com fUnQEO de REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA GAS COOLING POTENCIA DESCONGE- VOLUMEN CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
zoupazga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento PC(’Q'\‘,’VE)R ELEKTW'};CA LAR L EN;E'QLGJT\AL(E\EW) e, (LXDXH)
e produtos.
@stock 19089735 UP-251 50Hz 0°C+8°C R-600a 0,14(1) 0,091 STOP 125 488 (4) A 626 x 600 x 850 -
. - @stock 19089736 UP-451 50Hz 0°C+8°C R-600a 0292(1) 0,186 STOP 460 866 (4) D 626 x 740 x 1865 -
Accesorios padrao
@stock 19089737 UP-651 50Hz 0°C+8°C R-600a 0292(1) 0,186 STOP 600 954 (4) D 780 x 740 x 1865 -
vrs ves vt oz e et ostock 19089720 UP-251SS ~ 50Hz ~ 0°C+8°C R600a 014(1) 0091  STOP 125  488(4) A 626x600x850 -
! GRELHA EPOXI
m 19106512 293x392MM pc 2 19089730 UP-451SS  50Hz  0°C+8°C R-600a 0292(1) 0,186  STOP 460 866 (4) D 626 x 740 x 1865 -
19089731 UP-651 SS 50H oec+8°C  R-600 0,292 (1 0,186 STOP 600 954 (4 D 780 x 740 x 1865 -
= 19106517 itégORTE DE GRADE DE oc 9 z a (@) (4) X X
_ (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma En22041
Q.‘:‘ GRELHA EPOXI
IE\ 19106513 497x510MM pc 8
TR GRELHA EPOX| Opcoes
IE\ 19706514 497x380MM pe !
r.w‘ GRELHA EPOX| UP-251 UP-451 UP-651 UP-251 SS UP-451 SS UP-651 SS
L' s 19106515 651x510MM pc 3
— . Plugue inglés  ClI 0 0 0 0 0 0
Q':‘ GRELHA EPOXI
IE\ 19106516 651x380MM pe | 60Hz 60Hz 0 0 0 0 0 0
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Congelador

RETTEL R R EL T

l‘mmnﬂﬂf:

o

Caracteristicas gerais

- Portas com manipulo ergonémico, integral, robusto e perfeitamente
integrado que garante uma abertura pratica e evita a acumulagéo de poeira
e sujidade.

- Junta de porta magnética de puxar/empurrar removivel para manter a
maxima higiene e as propriedades de isolamento.

- Portas articuladas com retorno automético para um fecho perfeito que elas.
minimiza o ganho de temperatura. As portas tém uma posi¢édo de paragem
aos 120° e fecham automaticamente a menos de 90°.

Dados técnicos

- Sistema de refrigeracgéo estético concebido internamente. Tubos de
cobre revestidos a ep6xi integrados em prateleiras interiores atuam como
evaporador para arrefecer os produtos.

- O processo de descongelagdo de gelo precisa de ser feito manualmente.

- Modelos 400 e 600 com 7 niveis de grelhas e 235 mm de distancia entre

- Modelos 200 com 3 niveis e 200 mm de distancia entre elas.

REFERENCIA  MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS CFE)OOWL,IFE\IRG EEETE%%I/: DESE‘C\)‘Q\JGE- VOLUMEN (L) DI(T)ES)%S;S €
(kw) (kw)
@stock 19089738 UN-251 50Hz -156°C -22°C R-290 0,218(2) 0,142 - 125 626 x 600 x 850 -
@stock 19089739 UN-451 50Hz -15°C -22°C R-290 0,228 (2) 0,143 - 460 626 x 740 x 1865 -
@stock 19089740 UN-651 50Hz -15°C -22°C R-290 0,199 (2) 0,145 - 600 780 x 740 x 1865 -
@stock 19089732 UN-251 SS 50Hz -156°C -22°C R-290 0218 (2) 0,142 - 125 626 x 600 x 850 -
19089733 UN-451 SS 50Hz -16°C -22°C R-290 0228 (2) 0,143 - 460 626 x 740 x 1865 -
19089734 UN-651 SS 50Hz -16°C -22°C R-290 0,199 (2) 0,145 - 600 780 x 740 x 1865 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma En22041
Opcoes
UN-251 UN-451 UN-651 UN-251 SS UN-451 SS UN-651 SS
Plugue inglés  ClI 0 0 0 0 o] o]
60Hz 60Hz 0 0 0 0 0] 0]
349
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Expositores

Caracteristicas gerais

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor com manipulo ergonémico.

- Sistema de refrigeragéo por tiragem forgada concebido internamente
com o evaporador integrado no lado traseiro do modelo vertical garante a
distribui¢éo de frio, eficiéncia e desempenho ideal.

- Sistema de circulagdo de ar ideal que garante uma distribui¢do equilibrada
e constante ao longo do equipamento, para que a temperatura permanega

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO

uniforme. Ajuda a conservar os alimentos por mais tempo.

- lluminagao LED de baixo consumo de energia localizada na moldura.

- Modelos 400 e 600, equipados com 4 grelhas revestidas a epoxi
removiveis e de altura ajustavel.

- Modelo 200, equipado com 2 grelhas revestidas a epdxi removiveis e de
altura ajustavel.

I TEMPERAA 00 GGG, DOTNGR OREQY VOIS e gmmer  ohpioe :
(kw) ENERGIA (kWh) ENERGETICA

@stock 19089741 UP-251 GD 50Hz  0°C +8°C R-600a  0,74(1) 0091 STOP 125 613 (5) B 626 x 600 x 850 -
19089742 UP-451 GD 50Hz  0°C +8°C R-600a 0,292(1) 0,193 STOP 460 1024 (5) B 626 x 740 x 1865 -
19089743 UP-651 GD 50Hz  0°C +8°C R-600a 0,292(1) 0,793 STOP 600 1095 (5) B 780 x 740 x 1865 -
19100114 UP-251SSGD  50Hz ~ 0°C +8°C R-600a  0,14(1) 0091  STOP 125 613 (5) B 626 x 600 x 850 -
19100115 UP-451SSGD  50Hz  0°C +8°C R-600a 0,292 (1) 0,193 STOP 460 1024 (5) B 626 x 740 x 1865 -
19100116 UP-651SSGD  50Hz  0°C +8°C R-600a 0,292(1) 0,193 STOP 600 1095 (5) B 780 x 740 x 1865 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma En22041

Opcoes
UP-251 SS UP-451 SS UP-651 SS UP-251 SS GD UP-451 SS GD UP-651 SS GD
Plugue inglés  ClI 0 0 0 0 0 0
60Hz 60Hz 0 0 0 0 0 0

Glass door GD

350



Fagor Professional

MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Vitrinas Snacks

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel de qualidade alimentar para
aplicagdes profissionais intensivas.
- Exterior construido com perfil de aluminio anodizado, vidro temperado no
topo e na traseira e PVC revestido a preto nas laterais.
- 2 versOes de tampa disponiveis:
+ Tampa de vidro curva (C)
+ Tampa de vidro plana com porta deslizante na parte da frente. (P).
- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?), sem CFC,
injetado sob alta pressao.
- Controlo digital intuitivo permite que os pardmetros de temperatura sejam

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO TEMPERATURA GAS

ajustados de forma fécil e rapida.

- Compartimento interno, dimensionado para se ajustar a recipientes GN1/3
com 40 mm de profundidade (N&o incluido)

- lluminagéo LED de baixo consumo de energia localizada na moldura.

- Sistema de refrigeragdo estatica O frio é produzido através de uma bobina
de cobre localizada na placa inferior da vitrina. Exceto na verséo neutra

- Drenagem de 4gua especialmente concebida para tornar as operagdes de
limpeza mais répidas e faceis, ideais para higiene.

- Alimentagdo elétrica: 220V-240V 1N

Hosteleria y Restauraciéon | Frio comercial

MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Vitrinas Sushi

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade alimentar
para aplicagdes profissionais intensivas, com bandejas interiores
perfuradas para alimentos.

- Exterior construido com perfil de aluminio anodizado, vidro temperado
no topo e na traseira e PVC revestido a preto nas laterais.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem CFC,
injetado sob alta presséo.

- Controlo digital intuitivo permite que os pardmetros de temperatura
sejam ajustados de forma fécil e rapida.

- lluminag&o LED de baixo consumo de energia localizada na moldura.

Dados técnicos

REFERENCIA  MODELO TEMPERATURA GAS POTENCIA
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- Sistema duplo de refrigeragao estatica O frio é produzido através de
uma bobina de cobre localizada na placa inferior da vitrina e uma bobina
de cobre com aletas de aluminio, montada na cobertura de vidro curva.

- Drenagem de 4gua especialmente concebida para tornar as operagdes
de limpeza mais rdpidas e faceis, ideais para higiene.

- Alimentag&o elétrica: 220V-240V 1N

POTENCIA

FREQUENC- COOLING POTENCIA  CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
1A POWER ELETRICA ANUAL DE EFICIENCIA (LXDXH)
(kw) ENERGIA ENERGETICA
19089745 ST-139P 50Hz +2°C +8°C R-600a 0,769 (1) 0,105 587 (5) B 1380x415x 270 -
19089747 ST-139C 50Hz +2°C +8°C R-600a 0,169 (1) 0,105 587 (5) B 1380x415x 270 -
19089746 ST-175P 50Hz +2°C +8°C R-600a 0,169 (1) 0,106 641 (5) B 1732 x415x%x 270 -
19089748 ST-175C 50Hz +2°C +8°C R-600a 0,169 (1) 0,106 641 (5) B 1732 x415x%x 270 -
19089749 ST-139NP - - - - - - - 1380 x415x% 270 -
19089750 ST-175NP - - - - - - - 1732 x415x%x 270 -
19089751 ST-139NC - - - - - - - 1380 x415x% 270 -
19089752 ST-175NC - - - - - - 1732 x415x%x 270 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opcoes
ST-139P ST-175C
Plugue inglés  ClI 0 0
60Hz 60Hz 0 0
351

FREQUENC- I T CONSUMO CLASSE DE DIMENSOES €
1A FRIGORIFICA  ELETRICA ANUAL DE EFICIENCIA (LXDXH)
(kw) (kWh) (kW) (kWh) ENERGIA ENERGETICA
19089753 SS-139C 50Hz -4°C +1°C R-600a 0,169 (1) 0,105 548 (5) B 1380x415x%x 278 -
19089754 SS-175C 50Hz -4°C +1°C R-600a 0,169 (1) 0,106 730 (5) B 1730x415%x 270 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opcoes
$5-139C $S-175C

Plugueinglés  ClI 0 0
60Hz 60Hz 0 0
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Acessorios

PICTURE MODELO REFERENCIA DESCRIPCION ONDE E USADO

GRELHADORES
EG-SNC1 19097775 GRELHADOR EPOX1405x525 BALCOES FRONTAIS
EG-SNC2 19097777 GRELHADOR EPOX1405x460 BALCOES FRONTAIS
EG-RBC1 19106465 GRADE DE AGO REVESTIDO CINZA 477x342 RBC Modelos
EG-RBC2 19106466 ACO REVESTIDO CINZA 549x342 RBC Modelos
EG-ERM-1 19106469 GRELHA EPOXI ERM-1 ERM-1

r—gx"w\ EG-ERM-2 19106510 GRELHA EPOXI ERM-2 ERM-2

s EG-ERM-3 19106511 GRELHA EPOXI ERM-3 ERM-3
EG-UP25 19106512 GRELHA EPOXI 493x392MM UP-250
EG-UP45 19106513 GRELHA EPOXI 497x510MM UP-450
EG-UP45I 19106514 GRELHA EPOXI 497x380MM UP-450
EG-UP65 19106515 GRELHA EPOXI 651x510MM UP-650
EG-UP65I 19106516 GRELHA EPOXI 651x380MM UP-650

KITS DE SUPORTE DE BANDEJAS

=& Gskss

19106517

KITS DE ORIENTAGAOQ DE PORTAS

19098305

SUPORTE DE GRADE DE AGO

KIT ORIENTACION DE PUERTAS DERECHA

BALCOES FRONTAIS

19098304

19016846

KIT ORIENTACION DE PUERTAS IZQUIERDA

KIT 4 Rodas @80

BALCOES FRONTAIS

BALCOES FRONTAIS

KDO-4-R
KDO-4-L
KIT DE RODAS
i
KIT GAVETAS

% KR-BC-1/2+2/3

19011005

19004924

KIT 6 Rodas @80

KIT GAVETAS (1/2+2/3)

BALCOES FRONTAIS

BALCOES FRONTAIS

353
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Compact and reliable
components ideal for any
bar professional
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A garrafeira
para cada necessidade

Altura da cava
ke 2300/ 2600

Quantas Aconselhamo-lo a Exemplo de
garrafas utilizar este tipo de composicao de
cabem estante para.. acordo com a altura
° da cava 2300/ 2600
Capacidade \1 - S
N, x2/x2
f " 12
009 s o msm bl ol R
A . 1 = i R . LAA\_!..i\M‘*.qI |
: ' - (X N
L e . e =
] 1 - m \/? 1 DIM-20-23 DIM-20-26
Capacidade Vinhos tranquilos e/ou - | . _ e )l/;/;/v : _
08 =i de baixo teor alcodlico ///;////\1 x1/x2 i e T =y ) | A .// Capacidade Capacidade
estante N & DIS-0-180 I g / 6 glarrafas/ 7 glarrafas/
. A 7z folelo) 0co
2
. '//// 09 ke)is‘[an‘[es/ 1 1 te)lstantes/
N “/// 0co oco
Capacidade | - //
O garrafas/ %/\1 x1/x2
estante Y Z DIS-0-90
& °
ik S
' g: g: Capacidade
Capacidade % % 0 garrafas/
4 garrafas/ x1/x1 estante
estante Champanhe, cavas, DIS-90 ‘ *
espumantes e ¢
vinhos de alto teor
alcodlico
Capacidade
|

garrafas/
4 estante Base
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ADVANCE

Vinotecas Acessorios

Caracteristicas gerais

GARRAFAS POR PRATELEIRAS POR GARRAFAS POR

PICTURE ICONO MODELO REFERENCIA ONDE E USADO €

- Adega especialmente concebida para conservar, expor e distribuir vinho. - Portas articuladas para otimizar a utilizagio de espaco e facilitar o PRATELEIRA  CORPODEADEGA  CORPODECAVA
- Interior e exterior construido com ago inoxidavel revestido para aplicagdes trabalho. ESTRUTURA DE METACRILATO COM PRATELEIRA DE HASTE

profissionais intensivas. - Modelos disponiveis em duas (2) cores: Preto (BLA) e Cinzento (GRE).
- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de - Para facilitar a entrega, as adegas séo enviadas em duas secgdes: corpo e 19067947 DIM 20-23 7 9 63 H=2300mm Cavas

poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento seccao superior removivel contendo unidade de refrigeragdo completa.

de produtos. - Rodapé decorativo incluido como elemento padréo. As prateleiras e 19067948 DIM 20-26 7 1 77 H=2600mm Cavas
- Modelos disponiveis em configuragéo central ou de parede. os ganchos devem ser solicitados separadamente e séo fornecidos
- Paredes laterais e centrais de vidro duplo, com vidro de dupla camada e desmontados.

camara de ar preenchida com &argon entre elas. - Temperatura de funcionamento: classe climatica V (temperatura ambiente
- Vidros e molduras de porta aquecidos para evitar a condensagao. de até +40°C e humidade relativa de 40%). €

. P . o s £ GARRAFAS POR CORPO DE CAVA
- Modelos disponiveis em uma (1) ou duas (2) portas. - Ligagao elétrica 220V-240V 1N. GICIURE ICONO) MODELO RECERENCIA e PPORQT:D(E)EL{%?)ADSE A
Dados técnicos H=2300MM  H=2600MM
REFERENCIA MODELO FREQUENCIA TEMPERATURA PORTAS TEMPERA-  GAS POTENCIA POTENCIA DESCONGELAR DIMENSOES € PRATELEIRAS DE ACO INOXIDAVEL
TURAS FRIGORIFICA ELETRICA (LXDXH)
VINACOTECAS CENTRALES f\é}‘_/ 3 ﬁ 19067949 DIS-90 43 3 4 168 210
19092285 FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR 50Hz +4°C +18°C 1 1 R-290 0,74(6) 1,335 ELETRICO 862x632x 1800 -
19092297 FWC-2302-T2-C-LR-W-GRE TR 50Hz +4°C +18°C 2 2 R-290  0,74(6) 2,52 ELETRICO 1697 x 632 x 1800 - B " % 19067950 DIS 0-90 3 9 1 79 108
19092282 FWC-2301-T1-C-L-W-BLA TR 50Hz +4°C +18°C 1 1 R-290  0,74(6) 1,335 ELETRICO 862x632x 1800 - E
19092294 FWC-2302-T2-C-LR-W-BLATR 50Hz +4°C +18°C 2 2 R-290  0,74(6) 2,52 ELETRICO 1697 x 632 x 1800 - — .“-\r
1‘- - % 19067951 DIS 0-180 8 9 11 72 108

19092303 FWC-2601-T1-C-L-W-GRE TR 50Hz +4°C +18°C 1 1 R-290  0,74(6) 1,42 ELETRICO 862x632x2100 -
19092315 FWC-2602-T2-C-LR-W-GRE TR 50Hz +4°C +18°C 2 2 R-290  0,74(6) 2,8 ELETRICO 1697 x 632 x 2100 -
19092300 FWC-2601-T1-C-L-W-BLATR 50Hz +4°C +18°C 1 1 R-290  0,74(6) 1,42 ELETRICO 862x632x2100 - \ k 19067952 DIS20 9 E n 81 99
19092312 FWC-2602-T2-C-LR-W-BLATR 50Hz +4°C +18°C 2 2 R-290  0,74(6) 2,8 ELETRICO 1697 x 632 x 2100 -
19092291 FWC-2302-T1-C-LR-W-GRE TR 50Hz +4°C +18°C 2 1 R-290  1,48(6) 2,295 ELETRICO 1697 x 632 x 1800 -
19092288 FWC-2302-T1-C-LR-W-BLATR 50Hz +4°C +18°C 2 1 R-290  1,48(6) 2,295 ELETRICO 1697 x 632 x 1800 - EXGmpIOS de ComPOSIQaO de estantes
19092309 FWC-2602-T1-C-LR-W-GRE TR 50Hz +4°C +18°C 2 1 R-290  1,48(6) 2,7 ELETRICO 1697 x 632 x 2100 -
19092306 FWC-2602-T1-C-LR-W-BLATR 50Hz +4°C +18°C 2 1 R-290  1,48(6) 2,7 ELETRICO 1697 x 632 x 2100 -

VINACOTECAS MURALES ”%U
19092321 FWC-2301-TI-WA-W-GRETR  50Hz  +4°C+18°C 1 1 R290 074(6) 1275 ELETRICO 862x632x1800 - V% "‘& v%ﬂ
10092333 FWC-2302-T2WARW-GRETR  50Hz  +4°C+18°C 2 2 R290 074(6) 24 ELETRICO 1697x632x1800 - n@ n@ m&
19092318 FWC2301-TI-W-A-WBLATR  50Hz  +4°C+18°C 1 1 R290 074(6) 1275 ELETRICO 862x632x1800 -
19092330 FWC2302-T2WARW-BLATR  50Hz  +4°C+18°C 2 2 R290 074(6) 24 ELETRICO 1697x632x1800 - SEM PRATELEIRAS SEM PRATELEIRAS SEM PRATELEIRAS
19092339 FWC2601-TI-WA-W-GRETR ~ 50Hz  +4°C+18°C 1 1 R290 074(6) 1,36 ELETRICO 862x632x2100 - TPO o 280 PO mn - gsomn TP e T o
19092351 FWC2602-T2WARW-GRETR  50Hz  +4°C+18°C 2 2 R290 074(6) 268 ELETRICO 1697x632x2100 - - DIS0-180 2 3 - DIS20 2 4
19092336 FWC-2601-TI-W-L-W-BLATR ~ 50Hz  +4°C+18°C 1 1 R290 074(6) 136 ELETRICO 862x632x2100 - o 2 2 - DIS-90 2 2 - DIS0180 4 °
19092348 FWC2602-T2WARW-BLATR  50Hz  +4°C+18°C 2 2 R290 074(6) 268 ELETRICO 1697x632x2100 - - BASE 1 1 - BASE ! L - DIS20 5 6
19092327 FWC2302-TI-WARW-GRETR ~ 50Hz ~ +4°C+18°C 2 1 R290 148(6) 2175 ELETRICO 1697x632x1800 -
19092324 FWC2302-TI-WARW-BLATR  50Hz  +4°C+18°C 2 1 R290 148(6) 2175 ELETRICO 1697x632x1800 -
19092345 FWC2602-TI-WARW-GRETR ~ 50Hz ~ +4°C+18°C 2 1 R290 148(6) 258 ELETRICO 1697x632x2100 - ‘*&
19092342 FWC2602-TI-WARW-BLATR  50Hz ~ +4°C+18°C 2 1 R290 148(6) 258 ELETRICO 1697x632x2100 - %" »&“ @

(6) Evap. -10°C/ Cond. 55°C ,,%“ @ .»%"

Op(;oes SEM PRATELEIRAS SEM PRATELEIRAS SEM PRATELEIRAS
TIPO TIPO 2300 mm 2600 mm TIPO 2300 mm 2600 mm
Fwe (7226 ESQ?AS) (882(36/(\)3!&?AS) (120 GARRAFAS) (137 GARRAFAS) (104 GARRAFAS) (121 GARRAFAS)
inglé - DIS-20 2 3 - ¥

Plugue inglés Cl 0 - DIS-0-180 4 5 - DIS-20 5 6
DIS-0-90 2 3 DIS090 5 3

Grupo Remoto RG 0 - DIS-0-90 5 6 - DIS-90 1 1
- BASE 1 1 - BASE 1 1

60Hz 60Hz
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Fagor Professional

CONCEPT

Vinacotecas

paman o

VTR

IRLL
LLLL

B

Caracteristicas gerais

- Armério refrigerador de vinho com solugdes modernas e elegantes para
armazenar vinho e distribuir garrafas prontas para consumo.

- Exterior construido com ago galvanizado revestido a preto e interior
com plastico termoformado sanitario com calhas deslizantes interiores
integradas.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem CFC e 45
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Mostrador digital intuitivo para controlo eletrénico com fungéo de
poupanga de energia para garantir um controlo ideal do armazenamento
de produtos.

Dados técnicos

- Sistema de refrigeracdo por tiragem forgada concebido internamente com
componentes eletrénicos de baixo consumo para garantir a eficiéncia e
desempenho ideal do equipamento.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor na refrigeragao e filtro UV para luz solar.

- Grelhas revestidas a epoxi preto removivel e de altura ajustavel. As
prateleiras de madeira est&o disponiveis mediante pedido.

- Ailuminagéo LED de baixo consumo de energia, localizado
horizontalmente no interior do compartimento.

- Ligagao elétrica 220V-240V 1N.

REFERENCIA MODELO FREQUENCIA  TEMPERATURA GAS POTENCIA ~ POTENCIA  DESCONGELAR ~ CONSUMO CLASE DIMENSOES €
FRIGORIFICA  ELETRICA ANUAL EFICIENCIA (LXDXH)
kwh ENERGETICA
19089796 CWC-180 50Hz +4°C+18°C  R-600a 0,209 (1) 0,225 STOP 423 (5) D 506 x 579 x 941 -
19089798 CWC-300 50Hz +4°C+18°C  R-600a  0,292(1) 0,257 STOP 909 (5) E 620 x 655 x 1850 -
19089800 CWC-600 50Hz +4°C+18°C  R-600a 0,584 (1) 0,513 STOP 1495 (5) E 1250 x 655 x 1850 -

Opcoes

CwC-180 CWC-300 CWC-600

Plugue inglés Cl 0 0 0

60Hz 60Hz 0 0 0

Acessoérios estandar

Cwc- CcwcC- Cwc-
180 300 600

—,

e, GRELHA EPOX-

> 19106526 Qoo pc 1 -
== GRELHA EPOX-

% 19106524 2~ a0 pc - 1 2

GRELHA EPOX-
'@ 19106525 oot O e - 3 6
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(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la normaEN23953 standard

Acessorios opcionales

cwce- Cwc- Ccwce-
180 300 600

. GRADE DE ]
< 19045931 \1apERA CWC180 PC T

GRADE DE
19097791 \japERA CWC-300 PC ! 2

GRADE DE
19097792 MADEIRA pc - 3 6
CWC-300 452

Foodservice | Frio Comercial

Cavas de maduracion

A Cave de Maturagédo de Carne a Seco da Fagor, com um circuito de refrigeracdo °
concebido com a sua propria tecnologia, garante uma distribuigdo homogénea
tanto da temperatura como da humidade interior, essencial para obter
resultados de maxima qualidade no processo de maturagao, cujos resultados
foram verificados pela BCC Innovation, o centro tecnolégico do Centro de

INp_ b

innovation

basque
culinary
center

Caracteristicas gerais

- Compartimento interior construido completamente com ago inoxidavel
AISI-304.

- Acabamento exterior disponivel com 2 acabamentos:

+ Ago inoxidavel AISI-304
+ Ago revestido a preto (B)

- Base em aco inoxiddvel revestido a preto disponivel para modelos FMA-
1650 (S)

- Isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3), sem CFC e 60
mm de espessura, injetado sob alta presséo.

- Mostrador digital grande e intuitivo para controlo eletrénico com
fungdo de poupanga de energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sd@o armazenados em caso de

grandes variag0es de temperatura e falha de energia dos dispositivos.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade térmica para
reduzir a transferéncia de calor na refrigeragéo.

- LAmpada UV de esterilizagd@o de ar para evitar a proliferagao de bactérias
no interior do compartimento

- Dois pés frontais ajustaveis e quatro rolos traseiros, permitindo-lhe ser
transportado facilmente.

- Grelhas revestidas a epoxi, removiveis e de altura ajustével, com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Barra de suspenséo de carne com uma capacidade de carga méaxima de
até 80 kg, disponivel mediante pedido.

- Ligagao elétrica 220V-240V 1N

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO FREQIKENC- TEMPERATURA GAS F;RETOEF'{\‘IEII(I;A EEE‘I@F{‘I%IQ DESCONGELAR VOLI(JLl;/IEN DIMENSOES €
@stock 19073881 FMA-900 50Hz +1°C +20°C  R-600a 0,169 (1) 0,169 ELETRICO 149 620 x 600 x 925 -
@stock 19073882 FMA-900 B 50Hz +1°C+20°C  R-600a 0,169 (1) 0,169 ELETRICO 149 620 x 600 x 925 -
@stock 19073883 FMA-1650 50Hz +1°C +20°C  R-600a 0,296 (1) 0,296 ELETRICO 493 700 x 750 x 1665 -

19073884 FMA-1650B 50Hz +1°C +20°C  R-600a 0,296 (1) 0,296 ELETRICO 493 700 x 750 x 1665 -

19081264 FMA-1650 S 50Hz +1°C +20°C  R-600a 0,296 (1) 0,296 ELETRICO 493 700 x 750 x 2050 -

19081265 FMA-1650 BS 50Hz +1°C +20°C  R-600a 0,296 (1) 0,296 ELETRICO 493 700 x 750 x 2050 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Opgoes Acessorios estandar

FMA-900 FMA-1650 FMA-900 FMA-1650

Plugueinglés  Cl o o 19097799 PARRILLA EPOXI482x368mm bc 1 )

19097804 PARRILLA EPOXI487x582mm pc - 3

60Hz 60Hz 6] 0] 19097802 PARRILLA EPOXI 467x277x62,5mm pc 1 -

79097803 PARRILLA EPOXI 558x413x62,5mm pc - 1

- 19097798 BLOCO DE SAL DO HIMALAIA pc 2 4

* o 19097801 SUPORTE DE BLOCO DE SAL pc 1 1

19097800 SUPORTE DE BLOCO DE SAL FMA-900 pc 1 1
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Acessorios

IMAGEN MODELO REFERENCIA DESCRIGAQ ONDE E USADO
GRELHADORES
. EG-1650I 19097804 GRELHA EPOX487X582MM FMA-1650
SR EG-1650 19097799 GRELHA EPOX482x368MM FMA-900
EG-900 19097803 GRELHA EPOX558X413X62,5MM FMA-1650
EG-900I 19097802 GRELHA EPOX467X277X62,5MM FMA-900
KEG-1650 19081971 KIT REJILLAS ELECTRO PULIDO FMA-1650
KEG-900 19081972 KIT REJILLAS ELECTRO PULIDO FMA-900
BLOCO DE SAL DO HIMALAIA
HMS 19097798 BLOCO DE SAL DO HIMALAIA FMA
a i HMSS-900 19097801 SUPORTE DE BLOCO DE SAL FMA-1650
HMSS-1650 19097800 SUPORTE DE BLOCO DE SAL FMA-900
BAR
o MHB-1650 19074041 BARRA DE SUSPENSAO + KIT DE GANCHO FMA-1650
- MHB-900 19074042 BARRA DE SUSPENSAO + KIT DE GANCHO FMA-900
BASES
B1650 19074043 BASE REVESTIDA PRETA FMA-1650
- B900 19081970 BASE REVESTIDA PRETA FMA-900
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Fagor Professional

Fabricadores
de gelo

— Fabricadore de cubo de gelo macicos 367
— Fabricadores de gelo em dados........ 369
— Fabricadores de gelo granular........... 371
— Fabricadores de gelo em forma de

— Fabricadores de gelo em flocos........ 373
— Fabricadores de cubos de gelo ocos 374
— Tanques para fabricadores de cubos

de gelo modulares (Silos)................... 375

—— ACESSOMOS .o 376

Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard deverdo ser montados
em fdbrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado para 0 modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgdo nao referida nesta lista deverd consultar a Fagor Professional.
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MODULAR

Foodservice | Commercial refrigeration

Fabricadore de cubo de gelo macicos

Fabricadore de cubo de gelo macicos

Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Produz cubos de gelo gourmet sélidos e cristalinos.
- Sistema de injetores flexiveis que evita depositos de calcario mediante

pequenas vibragdes.

- Sistema de ventilagdo frontal inteligente que permite a instalagéo

integrada da unidade.

dura.

acabamento perfeito.

consulte o fabricante.

- Bomba motorizada sem vedantes que evita a sua deterioragdo em agua

- Abertura da porta com sistema de amortecimento para evitar acidentes.

- Interruptor luminoso ON/OFF no painel frontal.

- Especialmente fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um

- Ainstalagao do filtro anticalcério é aconselhada em dreas com médio ou
alto teor de calcério (dgua dura), acima de 30 °F de dureza.

- Equipamento preparado para temperaturas ambiente extremas (43 °C).

- Ligagao elétrica 220V-240V 50Hz 1N. Para outras voltagens e frequéncias,

Caracteristicas gerais

- ‘Produz cubos de gelo gourmet sélidos e cristalinos.

- Sistema de injetores flexiveis que evita depdsitos de calcério
mediante pequenas vibragdes.

- Méaquinas de alta eficiéncia com baixo consumo elétrico.

- Mdaquinas empilhdveis. Acessorio kit de unido requerido.

- Especialmente fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e
um acabamento perfeito.

- Ainstalag&o do filtro anticalcario é aconselhada em areas com
médio ou alto teor de calcério (4gua dura), acima de 30 °F de
dureza.

- Ligag&o elétrica 220V-240V 50Hz TN. Para outras voltagens e
frequéncias, consulte o fabricante.

REFERENCIA  MODELO CS:\ISJIEI\’}AS/;[(;EO GAS HABﬁD@;&EEE DO PRODLDJ%)O (KG/ N° CgFSCCl)_%POR POT(SVI\;CM DIMENSOGES (MM) € Dados téCﬂiCOS
L shaped cubes (14 gr) REFERENCIA MODELO Cg;\jsgg&n&ggo GAS Hl;\g#%%%z PRODLS(/ié)O (KG/ N° Cgﬁ:OL%POR POT(%VI\;CIA D|M(%AN“§)()ES €
©sTock 19107214 EFIM-20 L Ar R290 6 22 18 862 350x475x595 - )
19107215 EFIM-20 L Agua R290 6 23 18 862 350x475x595 - Cubos tipo S (22 g)
S shaped cubes (22 gr) 19107236 EMFIM-150 S Ar R290 - 154 % 3610 775x625x805 -
19107216 EFIM-30S Ar R290 15 33 24 837 435x605x695 19107239 EMFIM-150 S Agua R290 - 154 % 3610 775x625x805 -
19107217 EFIM-30S Agua R290 15 87 24 837 435x605x695 - 19107018 MFIM-400 S Ar R-452a - 390 192 13500 1321x638x978 -
19107218 EFIM-40S Ar R290 15 40 24 1266 435x605x695 - -
. 19107032 MFIM-400'S Agua R-452a - 400 192 13500 1321x638x978 -
19107219 EFIM-40 S Agua R290 15 44 24 1266 435x605x695 - -
19107220  EFIM-60S Ar R290 30 52 36 1266 515x645x840 - Cubos tipo K (40 9)
19107221 EFIM-60 S Agua R290 0 53 % 1266 51 5X645x840 } 19107237  EMFIM-150 K Ar R290 - 154 9% 3610 775x625x805 -
19107222 EFIM-80'S Ar R290 40 79 48 1967 645x645x870 - 19107238 EMFIM-150 K Aqua R290 - 154 9% 3610 775x625x805 -
19107223 EFIM-80S Agua R290 40 81 48 1967 645x645x870 - 19107019 MFIM-400 K Ar R-452a - 390 192 13500 1321x638x978 -
19107224 EFIM130S Al R290 60 13 72 2292 930x565x915 19107031 MFIM-400 K Agua R-452a - 400 192 13500 1321x638x978 -
19107235 EFIM-130 S Agua R290 60 121 72 2292 930x565x915
K shaped cubes (40 gr)
©sTocK 19707225 EFIM-30 K Ar R290 15 33 24 975 435x605x695 - Tanques Compatllvels
19107226  EFIM-30K Agua R290 15 37 24 975 435x605x695 T $130 160 220 350
©sT0CK 19107227  EFIM-40K Ar R290 15 40 24 1266 435x605x695 HABILIDADE legke T AW SHLE
19107228  EFIM-40K Agua R290 15 44 24 1266 435x605x695 - copico copieo € cobico € copico €
19107220 EFIM-60K Ar R290 30 52 36 1266 515x645x840 - eMrmM-150 [ [ 19082415 H B 19031799 - H FH 10082418 -
19107230  EFIM-60 K Agua R290 30 53 36 1266 515x645x840 - MFIM-400 i . , , ,
19107231 EFIM-80 K Ar R290 40 79 48 1967 645x645x870
- MODELO 39,36 $-500 S CART S2CART
19107232 EFIM-80K Agua R290 40 81 48 1967 645%645x870 - BLIOADE 390 KG 480 KG 2004112 KG 6174224 KG
19107233 EFIM-130K Ar R290 60 113 72 2292 930x565x915 - copIGo copIco € €ODIGO € CODIGO €
19107234 EFIM-130K Agua R290 60 121 72 2292 930x565x915 - EMFM-150  H FH 19096225 H FH 19031802 - H FH 19082382 - A I 19082384 .
MFIM-400 [ 19096225 H FH 19031802 - H H - - -
Opcoes Acessorios padrao
o | O il
MODELO 60HZ UK DP MODELO JUNTA FILTRO DE MAN“GUEIRA DE MANGUEIRA KIT 4 PES
' TRADA DE ENTRADA DE DE i/gll[}: DE L. .
EFIM-20 o o . EFIM-20 ] ] 1 . Opgoes Acessorios padrdo
EFIM-30 0 0 0 EFIM-30 ] 1 1 1 Q hJ° O
EFIM-40 0 0 0 EFIM-40 1 1 1 1 MODELO 60HZ UK DP MODELO GUNTAFILTRODE ~_MANGUEIRADE  MANGUEIRA DE PA PEQUENA
EFIM-60 © 0 0 EFIM-60 | | | ! EMFIM-150 0 - EMFIM-150 1 1 1 1
EFIM-80 0 0 0 EFIM-80 1 1 1 1 MEIV-400 - EINA00 : ; :
EFIM-130 0 0 0 EFIM-130 1 1 1 1
367 368



Fagor Professional

Fabricadores de gelo em dados

Foodservice | Commercial refrigeration

MODULAR

Caracteristicas gerais

- Produz cubos de gelo inteiros ou cubos de gelo meios dados.

- Fécil acesso para manutencdo e instalagdo. Todos os painéis podem
ser desmontados separadamente.

- Sistema de abertura de porta robusto. Porta em ago inoxidavel.

- Sistema de ventilagdo frontal inteligente que permite a instalagéo
integrada da unidade.

- Interruptor luminoso ON/OFF no painel frontal.

- Botdo de limpeza que permite a circulagdo da 4gua com o
desincrustante sem refrigeragao.
- Controlo eletrénico que melhora o funcionamento da maquina e

HD permite-lhe adaptar-se a climas extremos.
- Especialmente fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um

acabamento perfeito.
D - Equipamento preparado para temperaturas ambiente extremas (43 °C).

' ' - Pés ajustaveis em altura de 105 mma 155 mm.
D - Ligag&o elétrica 220V-240V 50Hz 1N. Para outras voltagens e
frequéncias, consulte o fabricante.

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO SISTEMA DE GAS HABILIDADEE  PRODUGAO (KG/ N° CUBOSPOR  POTENCIA DIMENSGES €
CONDENSAGAO DO T(AN)QUE DAY) cICLO (W) (MM)
KG

Cubos tipo HD (6 g)

Fabricadores de gelo em dados

19107202 EFICE-50 HD Ar R290 20 47 75 770 535x595x789 -
19107203 EFICE-70 HD Ar R290 20 74 75 1007 535x595x789 -
19107204 EFICE-100 HD Ar R290 35 108 120 1154 660x700x832 -
19107205 EFICE-150 HD Ar R290 45 145 144 1868 762x762x832 -
Cubos tipo D (12 g)
19107208 EFICE-50 D Ar R290 20 45 75 770 535x595x789 -
19107209 EFICE-70 D Ar R290 20 76 75 1007 535x595x789 -
19107210 EFICE-100 D Ar R290 35 99 120 1154 660x700x832 -
19107211 EFICE-150 D Ar R290 45 145 144 1868 762x762x832 -
Opcoes

MODELO 60 FREQUENCY UK DP

EFICE-50 0] 0 o]

EFICE-70 0] 0 0

EFICE-100 0] 0 0

EFICE-150 0] 0 0

Acessorios padrao

o ) @ Lo

1
MODELO JUNTA FILTRO DE MANGUEIRA DE ENTRADA MANGUEIRA DE SAIDA PA PEQUENA 4 LEG KIT
DE AGUA DE AGUA

ENTRADA DE AGUA (ADJUSTABLE
HEIGHT)
EFICE-50 1 1 1 1 1
EFICE-70 1 1 1 1 1
EFICE-100 1 1 1 1 1
EFICE-150 1 1 1 1 1
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Caracteristicas gerais

- Produz cubos de gelo inteiros ou cubos de gelo meios dados.
- Evaporador de alta eficiéncia. Menor consumo de energia, maior
FAGOR ) 5
producdo de gelo.
- Distribuidor inteligente de dgua que melhora a eficiéncia de
descarte.

- Facil acesso removendo os painéis com uma Unica chave de
D fendas.

- Placa eletrénica inteligente que controla todos os parametros da

HD maquina e mostra o diagnéstico de possiveis incidéncias.

- Especialmente fabricado em acgo inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto
e um acabamento perfeito.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 50Hz 1N (exceto para FICE-400,
380V-415V 50Hz 3N). Para outras voltagens e frequéncias,

TR D consulte o fabricante.

Dados tecnicos

REFERENCIA MODELO COSIEISDTEEI\I’\Q/Q&([;I%N GAS CAPA/({IE)g?JDEDEL PR(OKgy[S:ACYI)ON N°e C(L:JI%OL%POR POT(SVI\;CIA DIME(I\NASI\}I())NES €
HD shaped cubes (6 gr)

19107206 EFICE-200 HD Ar R290 - 220 400 1868 762x620x500 -
19107207 EFICE-300 HD FIT Ar R290 - 300 480 2348 559x621x659 -
19107015 FICE-400 HD* Ar R-452a - 405 800 11185 762x620x760 -
D shaped cubes (12 gr)

19107212 EFICE-200 D Ar R290 - 220 200 1868 762x620x500 -
19107213 EFICE-300 D FIT Ar R290 - 300 240 2348 559x621x659 -
19107016 FICE-400 D* Ar R-452a - 405 400 11185 762x620x760 -

*Electric connection 380V-415V 50Hz 3N. For other voltages and frequencies, consult the manufacturer.

Tanques compatibles

MODELO S-130 $-160 $-220 $-350

HABILIDADE 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG

CcODIGO € cODIGO € CcODIGO € cODIGO €

EFICE200 H ﬁ 19082415 - - H E 19031799 - H E 19082418 -
EFICE300 H 19082415 - H 19082417 - H 19031799 - H 19082418 -
FICE-400 H ﬁ 19082415 - - H E 19031799 - H E 19082418

MODELO S-400 $-500 S CART S2CART
HABILIDADE 390 KG 480 KG 300 +112KG 617 + 224 KG

CcODIGO € CcODIGO € CcODIGO € CcODIGO €
EFICE200 H © 19096225 - H © 19031802 - H o 19082382 - H ﬂ 19082385 -
EFICE-300 H @ 19096225 - H @ 19031802 - H @4 19082382 - H 19082385 -
FICE-400 H © 19096225 - H H 19031802 - H o 19082382 - H ﬂ 19082385 -
CcODIGO MODELO ADECUADO PARA  HABILIDADE DIM(E/INI\%OES €
_ EFICE-200
19031818 Dispensador DHD — 104 769x835x1383
FICE-400
19082463  Dispensador DHDFIT&AGUA  grice 300 58 550x835x1218
i

Opgoes Accesorios estandar

MODELO 60HZ UK DP MODELO JUNTA FILTRO DE MANGUEIRA DE ENTRADA MANGUEIRA DE SAIDA

ENTRADA DE AGUA DE AGUA DE AGUA

EFICE-200 0 0 - EFICE-200 1 1 1

EFICE-300 0 0 - EFICE-300 1 1 1

FICE-400 0 0 - FICE-400 1 1 1
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Fabricadores de gelo granular

-2 "oy Caracteristicas gerais

- Produgéo de gelo granular.

- Alta eficiéncia do evaporador, sem juntas ou vedantes.

- Trado de ago inoxidavel com revestimento resiliente para maximizar a vida
util.

- Redutor de velocidade potente na parte superior.

- Facil acesso para manutencgao e instalagdo. Todos os painéis podem ser
desmontados separadamente.

- Sistema de abertura de porta robusto. Porta em ago inoxidavel.

- Sistema de ventilagao frontal inteligente que permite a instalagéo
integrada da unidade.

- Interruptor luminoso ON/OFF no painel frontal.

Y - Bot&o de limpeza: permite desligar o sistema de refrigeragdo ao circular a
4gua com o desincrustante.
- Especialmente fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade para
o aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um
acabamento perfeito.
v v G - Equipamento preparado para temperaturas ambiente extremas (43 °C).

- Ainstalagdo do filtro anticalcdrio é aconselhada em areas com médio ou
alto teor de calcério (dgua dura), acima de 30 °F de dureza.

- Pés ajustdveis em altura de 105 mm a 155 mm.

- Ligagdo elétrica 220V-240V 50Hz 1N. Para outras voltagens e frequéncias,

Foodservice | Commercial refrigeration

Fabricadores de gelo granular

consulte o fabricante.
Dados técnicos
REFERENCIA MODELO SISTEMA DE GAS HABILIDADEE PRODUQI\O (KG/ N°CUBOS POR POTENCIA DIMENSOES €
CONDENSAGAO DO T}l(\ngUE DAY) CICLO (W) (MM)

19107174 EGIM-45 Ar R290 20 55 - 679 465x595x784 -
19107182 EGIM-45 Agua R290 20 78 - 679 465x595x784 -
19107175 EGIM-85 Ar R290 20 95 - 758 465x595x784 -
19107177 EGIM-85 Agua R290 20 95 - 758 465x595x784 -
19107176 EGIM-135 Ar R290 64 178 - 1267 515x550x1355 -
19107185 EGIM-135 Agua R290 64 202 - 1267 515x550x1355 -
Opcoes

MODELO 60HZ UK DP

EGIM-45 ] 0 -

EGIM-85 0 0 -

EGIM-135 0 0 -

Acessorios padrao

o O O "y

MODELO JUNTA FILTRO DE MANGUEIRA DE ENTRADA MANGUEIRA DE SAIDA PA PEQUENA
DE AGUA DE AGUA

KIT 4 PES
ENTRADA DE AGUA (ALTURA AJUSTABLE)

EGIM-45 1 1 1 1 1
EGIM-85 1 1 1 1 1
EGIM-135 1 1 1 1
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Caracteristicas gerais

- Produgdo de gelo granular.

- O gelo cai pela abertura na parte inferior da unidade.

- Alta eficiéncia do evaporador, sem juntas ou vedantes.

- Trado de aco inoxidavel com revestimento resiliente para maximizar
a vida util.

- Redutor de velocidade potente na parte superior.

- Sistema de controlo eletromecénico.

- Interruptor luminoso ON/OFF no painel frontal.

- Especialmente fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade para
aplicagoes profissionais intensivas, com um design muito robusto e
um acabamento perfeito.

- Alinstalagdo do filtro anticalcario é aconselhada em areas com
médio ou alto teor de calcério (4gua dura), acima de 30 °F de

@VE dureza.
- Equipamento preparado para temperaturas ambiente extremas
G (43°C).

- Ligag&o elétrica 220V-240V 50Hz 1N (exceto para EMGIM-500,
380V-415V 50Hz 3N). Para outras voltagens e frequéncias, consulte

o fabricante.

Dados técnicos

REFERENCIA MODELO CCS):\‘SJEE’(\‘AS/;[(;%O GAS HDAOB!(I'EEI;(\)?JEEE PRODLégé)O (KG/ Ne° C'L:JE:[I)_%POR PO'I;SJ\;CIA DIM(%AN’\?)[“)ES €
19107178 EMGIM-150 Ar R290 - 182 - 1266 515x550x1355 -
19107183 EMGIM-150 Agua R290 - 202 - 1266 515x550x1355 -
19107179 EMGIM-200 Ar R290 - 230 - 1651 515x550x575 -
19107189 EMGIM-200 Agua R290 - 211 - 1651 515x550x575 -
19107180 EMGIM-400 Ar R290 - 482 - 3620 675x550x660 -
19107186 EMGIM-400 Agua R290 - 541 - 3620 675x550x660 -
19107273 EMGIM-500* Ar R290 - 655 - 5218 675x550x800 -
19107276 EMGIM-500* Agua R290 - 620 - 5218 675x550x800 -

*Electric connection 380V-415V 50Hz 3N. For other voltages and frequencies, consult the manufacturer.

Tanques compatibles

MODELO $130 S-160 $-220 5350
CAPACIDAD 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG

CODIGO € CODIGO € CODIGO € CoDIGO €
EMGIM-150 [ 19082414 - H 19082416 - H 10031843 H FH 19082374 -
EmGiM200 H 19082414 - H 19082416 - H 19031843 H FH 19082374 -
EMGIM-400 [ 10082414 - = 19082416 - H 10031843 - H 10082374 -
EMGIM-500 [ 19082414 - A 19082416 - H 19031843 - A 19082374 -
MODELO 39,36 $-500 S CART S2CART
HABILIDADE 390 KG 480 KG 300 + 112 KG 617 +224 KG

coDIGO € CODIGO € cODIGO € coDIGO €
EmMGIM-150  H  FH 19096224 - H FH 19031844 - H FH 19082380 - H 19082383 -
EmciM200 H FH 19096224 - H - 19031844 - H FH 19082380 H 19082383 -
EMGIM-400 [ 19096224 - H FH 19031844 - H FH 19082380 H 19082383 -
EMGIM-500 [ 19096224 - H FH 19031844 - H FH 19082380 - H 19082383 -

Opgoes Accesorios estandar
o o) O

MODELO 60HZ UK DP MODELO EJ'\‘UTNR'ZT)ZIIBTEREGDUEA MANGUEDI‘léé&gEENTRADA MANGLIJ)EE”ZgBE SAIDA
EMGIM-150 0 0 - EMGIM-150 1 1 1
EMGIM-200 0 0 - EMGIM-200 1 1 1
EMGIM-400 0 0 - EMGIM-400 1 1 L
EMGIM-500 0 - - EMGIM-500 1 L L
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Fabricadores de gelo em forma de pepita

Caracteristicas gerais

- Produgdo de gelo em forma de pepita.

- O gelo cai pela abertura na parte inferior da unidade.

- Evaporador de alta eficiéncia. Menor consumo de energia, maior produgéo de gelo.

- Trado de ago inoxid4vel com revestimento resiliente para maximizar a vida Util.

- Redutor de velocidade potente na parte superior.

- Sistema de controlo ético de preciséo para definir o nivel de stock de gelo.

- Interruptor luminoso ON/OFF no painel frontal.

- Luzes LED de autodiagnéstico que sinalizam o estado de operagdo e alertas.

- Especialmente fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade para aplicagdes
profissionais intensivas, com um design muito robusto e um acabamento perfeito.

- Ainstalagdo do filtro anticalcario é aconselhada em areas com médio ou alto teor
de calcério (dgua dura), acima de 30 °F de dureza.

- Equipamento preparado para temperaturas ambiente extremas (43 °C).

- Ligag&o elétrica 220V-240V 50Hz 1N. Para outras voltagens e frequéncias,

Foodservice | Commercial refrigeration

Fabricadores de cubos de gelo ocos

N consulte o fabricante.
Dados técnicos
REFERENCIA MODELO SISTEMA DE GAS HABILIDADEE DO PRODUQAO (KG/ N°CUBOS POR POTENCIA DIMENSOES €
CONDENSAGAO TANQUE (KG) DAY) CICLO (W) (MM)
19107190 ENGIM-300 Ar R290 - 310 - 3240 559x622x712 -
Opcoes Acessorios padrao
60HZ UK DP MODELO JUNTA FILTRO DE MANGUEIRA DE ENTRADA MANGUEIRA DE SAIDA
ENTRADA DE AGUA DE AGUA DE AGUA
ENGIM-300 o] 0 - ENGIM-300 1 1 1

Compatible tanks

MODELO/HABILIDADE

ENGIM-300 H

ENGIM-300

Sl

S-130/ 160 KG
coDIGO

19082414
39,36/ 390 KG
cODIGO

19096224

S-160/ 180 KG $-220/ 230 KG $-350/ 340 KG

cODIGO € CODIGO € CODIGO €
H 19082416 - H 19031843 - H 19082374
$-500/ 480 KG S CART/ 300 + 112 KG S2CART/ 617 + 224 KG
CODIGO CODIGO cODIGO

19082383 -

E FH 19031844 - E FH 19082380

Fabricadores de gelo em flocos

Dados técnicos

General characteristics
- Produz flocos planos frios e secos. A espessura dos flocos pode ser ajustada entre
1.5mme3mm.
- Baseado num cilindro estatico livre de juntas giratérias (escareador helicoidal)
- acoplado a uma fresa que desprende o gelo sem qualquer esforgo ou
- movimento forgado.
- Evaporador de alta eficiéncia. Menor consumo de energia, maior produgédo de gelo.
- Redutor de velocidade potente na parte superior.
- Bomba de acionamento magnético.
- Sistema de paragem eletroénico.
- Controladores para detetar: baixo nivel de 4gua, aumento de temperatura devido a
sobrecarga do motor ou cuba cheia.
F - Especialmente fabricado em ago inoxiddvel de alta qualidade para aplicagdes
profissionais intensivas.
- Ligag&o elétrica 380V-415V 50Hz 3N. Para outras voltagens e frequéncias, consulte
o fabricante.

19082465 FLAKE 1000* Ar R-452a - 1000 - 5500 1340x1150x870 -
*Electric connection 380V-415V 50Hz 3N. For other voltages and frequencies, consult the manufacturer.
Opcoes Acessorios padrao
MODELO 60 FRECUENCIA UK DP MODELO JUNTA FILTRODE ~ MANGUEIRA DE ENTRADA MANGUEIRA DE SAIDA
ENTRADA DE AGUA DE AGUA DE AGUA
FLAKE 1000 0 - - FLAKE 1000 1 1 1

Tanques compatibles

MODELO/HABILIDADE

FLAKE 1000

39,36/ 390 KG
cobIGo

S-500/ 480 KG S CART/ 300 + 112 KG S2CART/ 617 + 224 KG
coDIGO € coDIGO € cODIGO €

H : - 19082383 -
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Dados técnicos

Caracteristicas gerais

- Produz um cubo de gelo semioco com uma maior superficie de
contacto que arrefece mais rdpido a bebida.

- Sistema de espatulas que permite fabricar gelo nas condigdes mais
adversas de qualidade de agua (&4gua dura) e nos locais menos
adequados.

- Sistema de espatulas que torna os filtros de dgua desnecessarios,
evitando os respetivos custos.

- 0 movimento da dgua gragas as espatulas garante que a 4gua mais
pura toque no evaporador e congele, obtendo o cubo de gelo mais
claro.

- Concebido sem termostato, evitam-se problemas e obtém-se todo
o gelo possivel.

- Sem temporizador. Deteg&o do final do ciclo e enchimento do

deposito através de dispositivos mecanicos.

- Abertura da porta com sistema de amortecimento para evitar

c acidentes.

- Interruptor luminoso ON/OFF no painel frontal.

- Especialmente fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade para
aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito robusto e
um acabamento perfeito.

- Equipamento preparado para temperaturas ambiente extremas
(43°C).

- Ligag&o elétrica 220V-240V 50Hz TN. Para outras voltagens e
frequéncias, consulte o fabricante.

REFERENCIA MODELO C(’)SlilstEEl\lNSIﬁgl%N GAS C#zﬁ%lgé?Kgl)EL PR(OKg%:;(\:\}?N N° C(L:JE:?_%POR PO'I&sJ\;CIA DIME(&SNII())NES €
C shaped cubes (20 gr)
19107192 EFIM-20 C Ar R290 6 24 15 778 401x506x643 -
19107193 EFIM-20 C Agua R290 6 24 15 778 401x506x643 -
19107194 EFIM-30 C Ar R290 12 38 25 778 401x506x698 -
19107195 EFIM-30 C Agua R290 12 38 25 778 401x506x698 -
19107196 EFIM-40 C Ar R290 12 40 25 404 401x506x698 -
19107197 EFIM-40 C Agua R290 12 40 25 404 401x506x698 -
19107198 EFIM-60 C Ar R290 30 63 45 1266 594x557x934 -
19107199 EFIM-60 C Agua R290 30 66 45 1266 594x557x934 -
19107200 EFIM-90 C Ar R290 37 83 55 1804 674x557x984 -
19107191 EFIM-90 C Agua R290 37 83 55 1804 674x557x984 -
19107201 EFIM-130 C Ar R290 50 119 80 2292 844x557x984 -
19107240 EFIM-130 C Agua R290 50 114 80 2292 844x557x984 -
Opgoes Acessorios padrao
@ O O ]
MODELO 60 FRECUENCIA UK DP MODELO DJEUEI&%EE&RSE MEANNT%EAEJIEI?JEE y?siéﬁ?gé PA PEQUENA A::A}Ef_l{liﬁsa
EFIM-20 0 0] - EFIM-20 1 1 1 1 -
EFIM-30 0] 0] - EFIM-30 1 1 1 1 1
EFIM-40 0] 0] - EFIM-40 1 1 1 1 1
EFIM-60 6] 6] - EFIM-60 1 1 1 1 1
EFIM-90 0 0 - EFIM-80 1 1 1 1 1
EFIM-130 0 0 - EFIM-130 1 1 1 1 1
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Tanques para gelo modulares (Silos) Acessorios

Caracteristicas gerais REFERENCIA MODELO DESCRIGAO

- Especialmente fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade para

Filtros
aplicagoes profissionais intensivas, com um design muito robusto e um
acabamento perfeito. w
- Cuba sanitéria de polietileno muito rigido, resistente a golpes e arranhdes. 19038797 FC-100 Filtro antical

- Cuba inteiriga sem costuras com cantos arredondados, evitando possiveis
pontos de sujidade e facilitando a limpeza.

1 - Sistema de drenagem que recolhe e direciona a 4gua para o ralo, )
' ! - mantendo o dep6sito limpo e seco. 19038798 FP-100 Filtro particulas
J | 9]
e re—

—

- . D i
I eposﬁos con carro
rason . W -
- Ergonémico, facil de mover com pouco esforgo. 19038799 CC-100 Cartucho substituigdo particulas
- Possui sistema de freio e drenagem.
.-_T.'L - Feito de polietileno sanitdrio, com superficie lisa para facilitar a limpeza.
' ' ' ' | I I - Inclui uma tampa para evitar que a sujidade contamine o gelo. -
. - Podem ser incluidos cestos para distribui¢ao de gelo com rapidez e sem - | 19038800 CP-100 Cartucho substituigdo particulas
esforgo.
Dados técnicos - 19031839 CS-101 Filtro anticalcario/carvéo ativo/particulado
MODELO ADECUADO PARA REFERENCIA HABILIDADE DEL DEPOSITO DIMENSOES €
(K@) (MM)
Depdsitos e el 19082428 CS-102 Filtro anticalcario/carvéo ativo/particulado
FICE 19082415 '
S-130 160 762x819x740 -
MGIM / NGIM 19082414
Palas
FICE 19082417
S-160 180 559x872x1122 -
MGIM / NGIM 19082416 , ,
19082429 Pa pequena Pa pequena
MFIM / FICE 19031799
S-220 230 762x819x1071 -
MGIM / NGIM 19031843
MFIM / FICE 19082418 ~§
$-350 VGV 19082374 340 1067x819x1071 - 19082462 P4 média P4 média
MFIM / FICE 19096225
S-400 390 1219x819x1071 - : f
S400 MGIM 19096224 Kit empilhado
MFIM / FICE 19031802
S-500 480 1321x872x1122 - ) )
MGIM 19031844 19082425 K'Et Ggf/‘l'?ggo Kit empilhado
Depdsito con carro
MFIM / FICE 19082382
SCART 300+112 762x1016x1865 -
MGIM / NGIM 19082380
MFIM 19082384
Kit empilhado . .
S2CART FICE 19082385 617+224 1524x1016x1820 - 19082426 MF”\E 400 Kit empilhado
MGIM / NGIM 19082383
Acessorios padrao it empi
P 19082427 Kit empilhado Kit empilhado
O § o
MODELO MANGUEIRA DE SAIDADE  CODO DE DESAGUE LARGE SCOOP ;(IT 4 PE-S PALA DE MANGO SOPORTE PARA PALA
AGUA (ALTURA AJUSTABLE) LARGO
Crusher
Depdsito 1 1 1 1 - -
Depdsito con carro 1 - 1 - 1 1 2 ) )
19082464 Triturador Triturador
=
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