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Fagor Industrial

P2R6-4PR6-4 CR6-160-4
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-

-

-

-

-
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-

-

-

-

-

-

-

-

Elementi Refrigerati

- Appositamente progettati per mantenere, esporre e servire  
 alimenti refrigerati mantenendo il prodotto a temperature  
 ottimali durante il tempo di servizio.

- Realizzati in acciaio inossidabile con finitura satinata.

- Sistema di refrigerazione statica mediante serpentino in rame  
 espanso situato nella base della piastra e vasca. 

- Sistema di refrigerazione “air-blown” nella vasca ventilata,  
 generato dai ventilatori dell’evaporatore, che creano una  
 cortina d’aria fredda sulla parte superiore. 

- Vasche con angoli arrotondati all’interno per facilitare le  
 operazioni di pulizia, garantendo la massima igiene.

Caratteristiche generali

- Sistema di sbrinamento automatico che   
 riduce al minimo il carico di lavoro del   
 compressore e risparmia energia.

- Isolamento in poliuretano con iniezione   
 ecologica che consente un risparmio   
 energetico riducendo la perdita di aria   
 fredda.

- Pannello di controllo con termostato   
 digitale, protetto dal perimetro della   
 struttura, che evita impedimenti nell’uso   
 quotidiano.

- Struttura robusta con sovrapposizione di  
 13 mm garantendo pulizia ed estetica.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA
(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

POTENZA  
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

PIANO REFRIGERATO STATICO A 1 LIVELLO

PR6-3 R452a
50 19043172

1115x610x476 1090x585 - 3
320

IV Incluso
60 19068142 385

PR6-4 R452a
50 19043173

1440x610x476 1415x585 - 4
335

IV Incluso
60 19068143 400

PR6-5 R452a 50/60 19043174 1765x610x746 1740x585 - 5 580 IV Incluso

PIANO REFRIGERATO STATICO A 2 LIVELLI

P2R6-3 R452a
50 19043175

1115x610x546 1090x585 - 3
320

IV Incluso
60 19068131 385

P2R6-4 R452a
50 19043176

1440x610x546 1415x585 - 4
335

IV Incluso
60 19068132 400

P2R6-5 R452a 50/60 19043177 1765x610x546 1740x585 - 5 580 IV Incluso

VASCA REFRIGERATA STATICA

CR6-160-3 R452a
50 19043184

1115x610x632 1090x585 160 3
325

IV Incluso
60 19068108 395

CR6-160-4 R452a 50/60 19043186 1440x610x632 1415x585 160 4 630 IV Incluso

CR6-160-5 R452a 50/60 19043187 1765x610x632 1740x585 160 5 690 IV Incluso
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CMC6-4CRV7-4 CHMP-450CNH6-120-4
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Options possibili

*Vasca neutra per ghiaccio con profondità di 120 mm include LED RGB sul fondo.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA
(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

POTENZA  
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

VASCA REFRIGERATA VENTILATA

CRV7-3 R452a 50/60 19043178 1115x720x677 1090x690 30 - 75 - 115 3 530 IV Incluso

CRV7-4 R452a 50/60 19043179 1440x720x677 1415x690 30 - 75 - 115 4 750 IV Incluso

CRV7-5 R452a 50/60 19043181 1765x720x677 1740x690 30 - 75 - 115 5 820 IV Incluso

VASCA NEUTRA PER GHIACCIO

CNH6-120-4 - 50/60 19043188 1440x610x348 1415x585 120 4 60 - -

VASCA REFRIGERATA PER PRODOTTI CONGELATI

CMC6-4 R452a 50/60 19043189 835x610x678 810x585 180 4 vaschette 
360x165x180 245 IV Incluso

LAVAPORZIONATORI

ICLP - - 19081905 270x110x145 260x100 - - - - -

STAZIONE DI CHAMPAGNE NEUTRA

CHMP-450 - - 19081572 Ø 610x470 Ø 585 310 - 30 - -

FREQUENZA HZ LARGHEZZA 
ESTERNA

(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

PROFONDITÀ 
VASCA (mm)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO FREDDO

PIANO REFRIGERATO STATICO A 1 LIVELLO 50-60 610-720 2-3-4-5-6 - IV-V Incluso-Remoto

PIANO REFRIGERATO STATICO A 2 LIVELLI 50-60 610-720 2-3-4-5-6 - IV-V Incluso-Remoto

VASCA REFRIGERATA STATICA 50-60 610-720 2-3-4-5-6 30-80-160 IV-V Incluso-Remoto

VASCA REFRIGERATA VENTILATA 50-60 - 2-3-4-5-6 - IV-V Incluso-Remoto

VASCA NEUTRA PER GHIACCIO* - 610-720 2-3-4-5-6 80-120 - -

VASCA REFRIGERATA PER PRODOTTI CONGELATI 50-60 610-720 - - IV-V Incluso-Remoto
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PVE11-4PV6-4 CBMS6-4
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Elementi caldi

Caratteristiche generali

- Appositamente progettati per mantenere, esporre e servire  
 alimenti caldi, mantenendo il prodotto a temperature ottimali  
 durante il tempo di servizio.

- Realizzati in acciaio inossidabile con finitura satinata.

- Sistema di riscaldamento piano vetroceramica con resistenze  
 in silicone nascoste, fissate sul fondo della piastra.

- Sistema di riscaldamento bagnomaria ad aira generato da  
 una serie di moduli resistori con ventilatore.

- Sistema di riscaldamento bagnomaria ad acqua, con  
 resistenze in silicone nascoste sul fondo della vasca. 

- Vasche con angoli arrotondati all’interno   
 per facilitare le operazioni di pulizia,   
 garantendo la massima igiene.

- Pannello di controllo con termostato   
 digitale, protetto dal perimetro della   
 struttura, che evita impedimenti nell’uso   
 quotidiano.

- Struttura robusta con sovrapposizione di  
 13 mm garantendo pulizia ed estetica.

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA (mm)

CAPACITÀ GN 
1/1

COLORE POTENZA  (W)

PIANO VETROCERAMICA

PV6-3 50/60 19043199 1115x610x147 1090x585 - 3 Nero 1355

PV6-4 50/60 19043201 1440x610x147 1415x585 - 4 Nero 1805

PV6-5 50/60 19043202 1765x610x147 1740x585 - 5 Nero 2255

PIANO VETROCERAMICA SENZA CORNICE

PVE11-3 50/60 19081564 987X530X137 981x536 - 3 Nero 1355

PVE11-4 50/60 19081566 1312X530X137 1306x536 - 4 Nero 1805

PVE11-5 50/60 19081568 1637X530X137 1631x536 - 5 Nero 2255

VASCA BAGNOMARIA AD AIRA

CBMS6-3 50/60 19043190 1115x610x373 1090x585 210 3 1550

CBMS6-4 50/60 19043191 1440x610x373 1415x585 210 4 2050

CBMS6-5 50/60 19043192 1765x610x373 1740x585 210 5 3080
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Options possibili

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA (mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

TIPO RIEMPIMENTO 
ACQUA

POTENZA 
(W)

VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA

CBMMA6-1 50/60 19051982 465x610x332 440x585 190 1 Manuale con 
bacinella 1010

CBMA6-1 50/60 19043193 515x610x302 490x585 190 1 Manuale con 
rubinetto 1010

CBMA6-2 50/60 19043194 790x610x302 765x585 190 2 Manuale con 
rubinetto 1510

CBMA6-3 50/60 19043195 1115x610x302 1090x585 190 3 Manuale con 
rubinetto 2005

CBMA6-4 50/60 19043196 1440x610x302 1415x585 190 4 Manuale con 
rubinetto 2510

CBMA6-5 50/60 19043197 1765x610x302 1740x585 190 5 Manuale con 
rubinetto 3030

CBMAA6-3 50/60 19047657 1115x610x302 1090x585 190 3 Automatico 2025

CBMAA6-4 50/60 19047658 1440x610x302 1415x585 190 4 Automatico 2525

CBMAA6-5 50/60 19047659 1765x610x302 1740x585 190 5 Automatico 3045

LARGHEZZA ESTERNA 
 (mm)

CAPACITÀ GN 1/1 COLORE TIPO RIEMPIMENTO ACQUA

PIANO VETROCERAMICA 610-720 2-3-4-5-6 Bianco-Nero -

PIANO VETROCERAMICA SENZA CORNICE 610-720 2-3-4-5-6 Bianco-Nero -

VASCA BAGNOMARIA AD AIRA 610-720 2-3-4-5-6 - -

VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA 610-720 1-2-3-4-5-6 - Manuale-Automatico

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI
INCASTRO

(mm)

CAPACITÀ GN 
(L)

POTENZA 
(W)

ZUPPIERA

OS1-10 50/60 19083985 Ø 295X315 Ø 276 10 475
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Fagor Industrial

CRE6-80-2TPY6-2 CBMA16-4TRCBMA6-2

€

-

-

-

€
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-

-

Elementi showcooking

Caratteristiche generali

- Appositamente progettati per mantenere, sistemare  
 preparazioni, esporre e servire alimenti nelle stazioni del tipo  
 “show cooking”.

- Realizzati in acciaio inossidabile con finitura satinata.

- Pannello di controllo con termostato digitale, protetto dal  
 perimetro della struttura, che evita impedimenti nell’uso  
 quotidiano.

- Struttura robusta con sovrapposizione di 13 mm garantendo  
 pulizia ed estetica.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA
(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

POTENZA  
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

TEPPANYAKI GELATO

TPY6-2 R452a 50/60 19081538 790x610x634 765x585 30 2 1215 IV Incluso

VASCA ESPOSITORA PRODOTTO FRESCO

CRE6-80-1 R452a 50/60 19081550 487x621x817 440x585 80 1 260 IV Incluso

CRE6-80-2 R452a 50/60 19081551 812x621x817 765x585 80 2 305 IV Incluso

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ VASCA 
(mm)

CAPACITÀ 
GN

TIPO 
RIEMPIMENTO 

ACQUA

POTENZA (W)

STAZIONE DI TAGLIO

TRCBMA6-1 50/60 19079228 515x610x1005 490x585 190 1 GN 1/1 Manuale con 
rubinetto 1285

TRCBMA6-2 50/60 19079229 790x610x1005 765x585 190 2 GN 1/1 Manuale con 
rubinetto 2560

VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA PER SALSE

CBMA16-3 50/60 19081533 576x256x252 551x231 145 3 GN 1/6 Manuale con 
rubinetto 810

CBMA16-4 50/60 19081534 738x256x252 713x231 145 4 GN 1/6 Manuale con 
rubinetto 810
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Options possibili

LARGHEZZA 
ESTERNA

(mm)

CAPACITÀ GN COLORE TIPO RIEMPIMENTO 
ACQUA

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO FREDDO

TEPPANYAKI GELATO 610-720 - - - IV-V Incluso-Remoto

VASCA ESPOSITORA PRODOTTO FRESCO 610-720 1-2 GN 1/1 - - IV-V Incluso-Remoto

STAZIONE DI TAGLIO 610-720 1-2 GN 1/1 - Manuale-Automatico - -

VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA PER SALSE - 3-4 GN 1/6 - Manuale-Automatico - -

VASCA BAGNOMARIA AD AIRA PER SALSE - 3-4 GN 1/6 - - - -

PIANO VETROCERAMICA SHOWCOOKING - 2-3-4-5 GN 1/1 Bianco-Nero - - -

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA (mm)

CAPACITÀ 
GN

COLORE POTENZA
 (W)

VASCA BAGNOMARIA AD AIRA PER SALSE

CBMS16-3 50/60 19081509 576x256x252 551x227 105 3 GN 1/6 - 860

CBMS16-4 50/60 19081524 738x256x252 713x227 105 4 GN 1/6 - 1210

PIANO VETROCERAMICA SHOWCOOKING

PV3-4 50/60 19069518 1440x295x147 1415x282 4 GN 1/1 Nero 510

PV3-5 50/60 19069519 1765x295x147 1740x282 4 GN 1/1 Nero 610

PIASTRA ESPOSITORA PAELLA

PVEP-530 50/60 19081549 Ø 630x604 Ø 605 - - Nero 935
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PBCF-4 PBCC-4

€

-

-

-

-

-

-

-

Caratteristiche generali

Options possibili

- Appositamente progettati per essere installati sotto un  
 piano di lavoro, garantendo il mantenimento del prodotto a  
 temperature ottimali durante il tempo di servizio.

- I materiali approvati dalla fabbrica per i piani di lavoro  
 includono granito e quarzo (Silestone®) fino a 20 mm. Per  
 applicazioni con altri materiali, consultare la fabbrica.

- Installazione necessaria di un giunto di dilatazione sul piano  
 di lavoro.

- Superficie superiore della piastra in alluminio per una  
 migliore diffusione del freddo/calore sul piano di lavoro  
 grazie alla sua elevata conducibilità termica.

- Sistema di refrigerazione della piastra   
 refrigerata mediante serpentino in rame   
 espanso.

- Sistema di riscaldamento della piastra   

 riscaldante con resistenze in silicone   
 nascoste. 

- Piano di lavoro con totale continuità,   
 massimizzando igiene, tenuta ed estetica.

- Termostato elettronico, con display   
 digitale, per controllare la temperatura   
 sul piano di lavoro al punto di regolazione  
 desiderato.

Elementi sotto piano

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ GN 
1/1

POTENZA  (W) CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

PIASTRA REFRIGERATA SOTTO PIANO

PBCF-3 R452a 50/60 19078484 936x590x476 3 390 IV Incluso

PBCF-4 R452a 50/60 19078485 1261x590x476 4 510 IV Incluso

PBCF-5 R452a
50 19078486

1586x590x476 5 550 IV Incluso
60 19078487

PIASTRA RISCALDANTE SOTTO PIANO

PBCC-3 - 50/60 19078508 936x590x147 3 1355 - -

PBCC-4 - 50/60 19078509 1261x590x147 4 1805 - -

PBCC-5 - 50/60 19078510 1586x590x147 5 2255 - -

CAPACITÀ GN 1/1 CLASSE CLIMATICA GRUPPO FREDDO

PIASTRA REFRIGERATA SOTTO PIANO 2-3-4-5-6 IV-V Incluso- Remoto

PIASTRA RISCALDANTE SOTTO PIANO 2-3-4-5-6 - -
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Sovrastrutture

Caratteristiche generali

- Appositamente progettate per aumentare l’igiene degli  
 alimenti e garantire la protezione del’ospite.

- Supporti di sostegno in acciaio inox, con profilo tubolare  
 oblungo o rettangolare.

- Distanza di 35 mm tra i supporti di sostegno e le   
 sovrastrutture per semplificare le operazioni di pulizia.

- Supporti di sostegno per sovrastruttura si fissano al piano di  
 lavoro senza difficoltà utilizzando piatti filettati.

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

FUNZIONE SUPPORTO POTENZA
 (W)

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE

IPL-3 50/60 19043257 1089x142x483 1045 3 Illuminazione Oblungo 25

IPL-4 50/60 19043258 1414x142x483 1370 4 Illuminazione Oblungo 35

IPL-5 50/60 19043259 1739x142x483 1695 5 Illuminazione Oblungo 45

IPL-R-3 50/60 19043277 1085x142x483 1045 3 Illuminazione Rettangolare 25

IPL-R-4 50/60 19043278 1410x142x483 1370 4 Illuminazione Rettangolare 35

IPL-R-5 50/60 19043279 1735x610x483 1695 5 Illuminazione Rettangolare 45

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO ALOGENO

IPC-2 50/60 19043260 764x142x483 720 2 Illuminazione e 
riscaldamento Oblungo 600

IPC-3 50/60 19043261 1089x142x483 1045 3 Illuminazione e 
riscaldamento Oblungo 900

IPC-4 50/60 19043262 1414x142x483 1370 4 Illuminazione e 
riscaldamento Oblungo 1200

IPC-5 50/60 19043263 1739x142x483 1695 5 Illuminazione e 
riscaldamento Oblungo 1500

IPC-R-2 50/60 19043280 760x142x483 720 2 Illuminazione e 
riscaldamento Rettangolare 600

IPC-R-3 50/60 19043281 1085x142x483 1045 3 Illuminazione e 
riscaldamento Rettangolare 900

IPC-R-4 50/60 19043283 1410x142x483 1370 4 Illuminazione e 
riscaldamento Rettangolare 1200

IPC-R-5 50/60 19043284 1735x142x483 1695 5 Illuminazione e 
riscaldamento Rettangolare 1500
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IPC-4-C IPM-R-4ISPCC IPMC-R
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Options possibili

CAPACITÀ GN 1/1 SUPPORTO

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE 2 - 3 - 4 - 5 - 6  Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO ALOGENO 2 - 3 - 4 - 5 - 6  Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO CERAMICO 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Oblungo - Rettangolare

SUPPORTO NEUTRO - Oblungo - Rettangolare

LAMPADA RISCALDANTE - Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA PER VASCA PRODOTTI CONGELATI - Oblungo - Rettangolare

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

CAPACITÀ GN 
1/1

FUNZIONE SUPPORTO POTENZA
 (W)

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO CERAMICO

IPC-2 C 50/60 19043267 764x142x483 720 2 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Oblungo 600

IPC-3 C 50/60 19043268 1089x142x483 1045 3 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Oblungo 1050

IPC-4 C 50/60 19043269 1414x142x483 1370 4 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Oblungo 1300

IPC-5 C 50/60 19043270 1739x142x483 1695 5 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Oblungo 1650

IPC-R-2 C 50/60 19043285 760x142x483 720 2 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Rettangolare 600

IPC-R-3 C 50/60 19043287 1085x142x483 1045 3 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Rettangolare 1050

IPC-R-4 C 50/60 19043288 1410x142x483 1370 4 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Rettangolare 1300

IPC-R-5 C 50/60 19043289 1735x142x483 1695 5 Illuminazione e
riscaldamento ceramico Rettangolare 1650

SUPPORTO NEUTRO

ISPCC 19043271 68x83x483 - - Neutra Oblungo -

ISPCC-R 19043291 68x85x483 - - Neutra Rettangolare -

LAMPADA RISCALDANTE

IPMC 50/60 19043325 534x138x468 - - Illuminazione e 
riscaldamento Oblungo 300

IPMC-R 50/60 19043489 532x138x465 - - Illuminazione e 
riscaldamento Rettangolare 300

SOVRASTRUTTURA PER VASCA PRODOTTI CONGELATI

IPM-4 50/60 19052976 809x142x483 765 4 vaschette 
360x165x180 Illuminazione Oblungo 15

IPM-R-4 50/60 19052977 808x142x483 765 4 vaschette 
360x165x180 Illuminazione Rettangolare 15
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Vetri

Caratteristiche generali

- Vetri temprati, arrotondati o retti.

- Facile fissaggio dei vetri alle sovrastrutture per mezzo di  
 morsetti.

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ GN 1/1 FORMA VETRO

VETRO FRONTALE

ICC-2-1C 19043272 675x500x108 2 Arrotondato

ICC-3-1C 19043273 1000x500x108 3 Arrotondato

ICC-4-1C 19043274 1325x500x108 4 Arrotondato

ICC-5-1C 19043275 1650x500x108 5 Arrotondato

ICC-R-2-1C 19043293 675x433x123 2 Retto

ICC-R-3-1C 19043295 1000x433x123 3 Retto

ICC-R-4-1C 19043296 1325x433x123 4 Retto

ICC-R-5-1C 19043297 1650x433x123 5 Retto

VETRO CENTRALE

ICC-2-2C 19046893 675x570x108 2 Arrotondato

ICC-3-2C 19046894 1000x570x108 3 Arrotondato

ICC-4-2C 19046895 1325x570x108 4 Arrotondato

ICC-5-2C 19046896 1650x570x108 5 Arrotondato

ICC-R-2-2C 19043298 675x585x123 2 Retto

ICC-R-3-2C 19043301 1000x585x123 3 Retto

ICC-R-4-2C 19043302 1325x585x123 4 Retto

ICC-R-5-2C 19043303 1650x585x123 5 Retto
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ICC-FP-4 ICC-R-FP-4 ICCM-4-1C ICCM-R-4-2C

€

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Options possibili

CAPACITÀ GN 1/1 FORMA VETRO

VETRO FRONTALE 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Arrotondato - Retto

VETRO CENTRALE 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Arrotondato - Retto

VETRO FRONTALE CHIUSO 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Arrotondato - Retto

VETRO FRONTALE SOVRASTRUTTURA PER VASCA 
PRODOTTI CONGELATI - Arrotondato - Retto

VETRO CENTRALE SOVRASTRUTTURA PER VASCA 
PRODOTTI CONGELATI - Arrotondato - Retto

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ GN 1/1 FORMA VETRO

VETRO FRONTALE CHIUSO

ICC-FP-2 19051996 675x515x477 2 Arrotondato

ICC-FP-3 19051997 1000x515x477 3 Arrotondato

ICC-FP-4 19051998 1325x515x477 4 Arrotondato

ICC-FP-5 19051999 1650x515x477 5 Arrotondato

ICC-R-FP-2 19052001 675x433x483 2 Retto

ICC-R-FP-3 19052002 1000x433x483 3 Retto

ICC-R-FP-4 19052003 1325x433x483 4 Retto

ICC-R-FP-5 19052004 1650x433x483 5 Retto

VETRO FRONTALE SOVRASTRUTTURA PER VASCA PRODOTTI CONGELATI

ICCM-4-1C 19052981 722x500x108 4 vaschette 360x165x180 mm Arrotondato

ICCM-R-4-1C 19052979 722x433x123 4 vaschette 360x165x180 mm Retto

VETRO CENTRALE SOVRASTRUTTURA PER VASCA PRODOTTI CONGELATI

ICCM-4-2C 19052983 722x570x108 4 vaschette 360x165x180 mm Arrotondato

ICCM-R-4-2C 19052980 722x585x123 4 vaschette 360x165x180 mm Retto
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Vetrine Refrigerate

Caratteristiche generali

- Appositamente progettate per mantenere, esporre e servire  
 alimenti e bevande refrigerate, mantenendo il prodotto a  
 temperature ottimali durante il tempo di servizio.

- Realizzate in acciaio inossidabile con finitura satinata.

- Vetrine ventilate per servizi prolungati. 

- Sistema di refrigerazione ventilato mediante ventilatori del  
 modulo dell’evaporatore, sul retro della vetrina.

- Sistema di sbrinamento automatico che riduce al minimo il  
 carico di lavoro del compressore e risparmia energia.

- Isolamento in poliuretano con iniezione ecologica che  
 consente un risparmio energetico riducendo la perdita di aria  
 fredda.

- Lati della vetrina realizzati in vetro   
 temprato per massimizzare l’esposizione  
 del prodotto ed aumentare la sicurezza   
 delle operazioni.

- Strisce luminose a LED bianche 4500 °   
 K, con potenza di 14.5 w/m, integrate sulla  
 vetrina.

- Pannello di controllo con termostato   
 digitale, protetto dal perimetro della   
 struttura, che evita impedimenti nell’uso   
 quotidiano.

- Struttura robusta con sovrapposizione di  
 13 mm garantendo pulizia ed estetica.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

LATO 
CLIENTE

LATO 
SERVIZIO

POTENZA  
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 3 RIPIANI

VCR7-CT-3 R452a
50 19043209

1115x720x1430 1090x690 3 Tendina Porte 
pieghevole

885
III Incluso

60 19068175 1045

VCR7-CT-4 R452a
50 19043210

1440x720x1430 1415x690 4 Tendina Porte 
pieghevole

1190
III Incluso

60 19068176 1320

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 4 RIPIANI

VCR7-CP-4-3 R452a
50 19047716

1115x720x1870 1090x690 3 Lamelle Porte 
pieghevole

885
III Incluso

60 19068169 1045

VCR7-CP-4-4 R452a
50 19047717

1440x720x1870 1415x690 4 Lamelle Porte 
pieghevole

1190
III Incluso

60 19068170 1320
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VVR7-CT-4

€
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-

-

Options possibili

FREQUENZA 
HZ

CAPACITÀ GN 
1/1

LATO CLIENTE LATO SERVIZIO CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO FREDDO

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 
3-RIPIANI 50-60 2-3-4-5-6 Aperta - Chiusa - 

Tendina - Lamelle
Porte pieghevole - 

Chiusa III-IV Incluso-Remoto

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 
4-RIPIANI 50-60 2-3-4-5-6 Aperta - Chiusa - 

Tendina - Lamelle
Porte pieghevole - 

Chiusa III-IV Incluso-Remoto

VETRINA CURVA REFRIGERATA VENTILATA 50-60 2-3-4-5-6 Aperta - Chiusa . Tendina Porte pieghevole - 
Chiusa III-IV Incluso-Remoto

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

LATO 
CLIENTE

LATO 
SERVIZIO

POTENZA  
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

VETRINA CURVA REFRIGERATA VENTILATA

VVR7-CT-3 R452a
50 19043215

1115x720x1430 1090x690 3 Tendina Porte 
pieghevole

840
III Incluso

60 19068229 1000

VVR7-CT-4 R452a
50 19043216

1440x720x1430 1415x690 4 Tendina Porte 
pieghevole

1050
III Incluso

60 19068230 1185
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Vetrine Calde

Caratteristiche generali

- Appositamente progettate per mantenere, esporre e servire  
 alimenti caldi, mantenendo il prodotto a temperature ottimali  
 durante il tempo di servizio.

- Struttura realizzata in acciaio inossidabile con finitura  
 satinata.

- Piano e ripiano riscaldanti in vetroceramica ad alta   
 resistenza, spessore 4 mm, completamente piatti.

- Sistema di riscaldamento diretto con resistenze in silicone  
 nascoste, fissate sul fondo del piano e ripiano.

- Lati della vetrina realizzati in vetro temprato di 8 mm di  
 spessore per massimizzare l’esposizione del prodotto ed  
 aumentare la sicurezza delle operazioni.

Options possibili

- Elementi illuminazione e riscaldamento   
 per sovrastruttura sopra il piano e ripiano  
 riscaldanti in vetroceramica. 

- Elemento illuminazione con lampade   
 alogene protette.

- Elemento riscaldamento con ceramici a   
 infrarossi.

- Due (2) termostati elettronici, con display  
 digitale, per controllare separatamente la  
 temperatura sul piano e ripiano riscaldanti  
 in vetroceramica nei punti di regolazione   
 desiderati.

- Due (2) termostati analogici per controllare  
 separatamente la temperatura degli   
 elementi elemento riscaldanti ceramici   

 per sovrastruttura, nei punti di regolazione  
 desiderati.

- Struttura robusta con sovrapposizione di  
 13 mm garantendo pulizia ed estetica.

- Temperatura di esercizio: Da + 30 ° C a   
 +120 ° C sul piano e ripiano riscaldanti in  
 vetroceramica.

LARGHEZZA ESTERNA 
(mm)

CAPACITÀ GN 1/1 COLORE LATO SERVIZIO

VETRINA QUADRA CALDA VETROCERAMICA 610 - 720 3 - 4 - 5 - 6 Bianco - Nero Porte scorrevoli - Chiusa

VETRINA CURVA CALDA VETROCERAMICA 610 - 720 3 - 4 - 5 - 6 Bianco - Nero Porte scorrevoli - Chiusa

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA (HZ)

CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

CAPACITÀ 
GN 1/1

COLORE LATO 
CLIENTE

LATO SERVIZIO POTENZA 
(W)

VETRINA QUADRA CALDA VETROCERAMICA

VCC6-3 400V 3N  50/60 19047790 1115x610x924 1090x585 3 Nero Aperta Porte scorrevoli 4025

VCC6-4 400V 3N  50/60 19047791 1440x610x924 1415x585 4 Nero Aperta Porte scorrevoli 4700

VETRINA CURVA CALDA VETROCERAMICA

VVC6-3 400V 3N  50/60 19043229 1115x610x924 1090x585 3 Nero Aperta Porte scorrevoli 4025

VVC6-4 400V 3N  50/60 19043230 1440x610x924 1415x585 4 Nero Aperta Porte scorrevoli 4700
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Caratteristiche generali

Options possibili

Riserve

- Appositamente progettate per essere installate sotto un  
 piano di lavoro per conservare prodotti freddi o caldi.

- Realizzata in acciaio inossidabile con una struttura solida e  
 robusta.

- Modelli di riserve calde e fredde con due altezze diverse.

- Modelli di riserve fredde, con porte o cassetti, per bacinelle  
 GN 2/1 o GN 1/1.

- Termostato elettronico, con display digitale, per controllare  
 la temperatura nella riserva al punto di regolazione   
 desiderato.

MODELLO GAS 
REFRIGERANTE

HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ 
GN

TIPO PORTE NUMERO 
PORTE

POTENZA  
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

RISERVA FREDDA

RF4-12 D R452a
50 19047897

1145x766x450 GN 2/1 Pieghevole 1 385 IV Incluso
60 19068241

RF4-22 DD R452a
50 19047898

1763x766x450 GN 2/1 Pieghevole 2 405 IV Incluso
60 19068242

RF4-21 DD R452a
50 19056269

1370x676x450 GN 1/1 Pieghevole 2 355 IV Incluso
60 19068245

RF4-31 DDD R452a
50 19056271

1763x676x450  GN 1/1 Pieghevole 3 370 IV Incluso
60 19068246

RISERVA CALDA

RCD4-09 - 50/60 19047891 1160x720x450 - Scorrevoli - 850 - -

RCD4-11 - 50/60 19047892 1385x720x450 - Scorrevoli - 850 - -

RCD4-15 - 50/60 19047893 1770x720x450 - Scorrevoli - 1450 - -

RCD4-19 - 50/60 19047894 2120x720x450 - Scorrevoli - 1690 - -

ACCESSORI RISERVA FREDDA

KCRF-12 - 19056266 Kit 2 cassetti GN 2/1 da sostituire con una porta

KCRF-11 - 19056247 Kit 2 cassetti GN 1/1 da sostituire con una porta

ACCESSORI COMUNI

KPSR - 19056083 Set di 4 gambe (altezza 150 mm)

FREQUENZA
HZ

ALTEZZA TIPO MODELLI CAPACITÀ GN CLASSE CLIMATICA GRUPPO FREDDO

RISERVA FREDDA 50-60 450-586 Porte pieghevole - Cassetti GN 1/1 - GN 2/1 IV-V Incluso- Remoto

RISERVA CALDA - 450-610 - - - -
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Sollevatore

Caratteristiche generali

- Appositamente progettati per stoccare e servire piatti neutri,  
 piatti caldi e cestelli universali per lavastoviglie.

- Realizzato in acciaio inossidabile.

- Sistema speciale con molle di acciaio per mantenere piatti e  
 cestelli a livello costante e agevolare il servizio.

- Facile da posizionare e rimuovere.

- Capacità: 40/45 piatti (a seconda dello spessore dei piatti) e  
 5/6 cestelli con profondità di 110 mm.

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI 
INCASTRO

(mm)

Ø PIATTI
 (mm)

CAPACITÀ 
PIATTI

CARICO 
MASSIMO (KG)

POTENZA 
(W)

SOLLEVATORE PIATTI NEUTRI

IDPN-28 - 19046408 391x730 Ø375  da 180 a 280 40/45 45 -

IDPN-34 - 19043371 451x730 Ø434 da 240 a 340 40/45 45 -

SOLLEVATORE PIATTI CALDI

IDPC-28 50/60 19043372 420x730 Ø407  da 180 a 280 40/45 45 480

IDPC-34 50/60 19043373 480x730 Ø466 da 240 a 340 40/45 45 480

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

SOLLEVATORE Ø PIATTI
 (mm)

POTENZA
(W)

COPERCHI SOLLEVATORE PIATTI

ITDP-28 - 19043374 Ø400x60 IDPC-28 - IDPN-28  da 180 a 280 -

ITDP-34 - 19043375 Ø400x60 IDPC-34 - IDPN-34 da 240 a 340 -

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

DIMENSIONI INCASTRO
(mm)

CESTE 
(mm)

CAPACITÀ CESTE CARICO 
MASSIMO (KG)

SOLLEVATORE CESTE

IDCN-55 19043376 600x640x710 535x610 500 x 500 5/6 120
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Vetrine Espositive

Options possibili

Caratteristiche generali

- Appositamente progettate per essere installate su elementi  
 drop-in Encastro o qualsiasi altro piano di lavoro.

- Struttura in acciaio inossidabile con finitura satinata.

- Porte posteriori scorrevoli e lati chiusi in vetro temprato.

- Espositore caldo con lampada alogena integrata che   
 illumina e genera calore su la superficie di esposizione.

- Espositore con illuminazione con lampada LED integrata che  
 illumina la superficie di esposizione.

- Pannello di controllo con interruttore ON/OFF.

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI (mm) CAPACITÀ 
GN 1/1

LATO CLIENTE FONDO DESCRIZIONE 
TECNICA

POTENZA 
(W)

ESPOSITORE CALDO SENZA FONDO

VEC-CE-3 50/60 19043234 1104x610x752 3 Chiusa Senza fondo Illuminazione e 
riscaldamento 900

VEC-CE-4 50/60 19043235 1430x610x752 4 Chiusa Senza fondo Illuminazione e 
riscaldamento 1200

VEC-3 50/60 19043237 1104x597x752 3 Aperta Senza fondo Illuminazione e 
riscaldamento 900

VEC-4 50/60 19043238 1430x597x752 4 Aperta Senza fondo Illuminazione e 
riscaldamento 1200

ESPOSITORE CHIUSO CON ILLUMINAZIONE SENZA FONDO

VE-CE-3 50/60 19043240 1104x610x752 3 Chiusa Senza fondo Illuminazione 35

VE-CE-4 50/60 19043241 1430x610x752 4 Chiusa Senza fondo Illuminazione 45

ESPOSITORE CON ILLUMINAZIONE E RIPIANO INTERMEDIO

VE-CE-CB-EI-3 50/60 19043243 1116x610x771 3 Chiusa Con fondo Illuminazione 35

VE-CE-CB-EI-4 50/60 19043244 1442x610x771 4 Chiusa Con fondo Illuminazione 45

VE-EI-3 50/60 19043246 1104x597x752 3 Aperta Senza fondo Illuminazione 35

VE-EI-4 50/60 19043247 1430x597x752 4 Aperta Senza fondo Illuminazione 45

ACCESSORI - RIPIANO INTERMEDIO

EI-3 - 19043254 1070x348 3 Ripiano intermedio per vetrine espositore VE-CE-3

EI-4 - 19043255 1395x348 4 Ripiano intermedio per vetrine espositore VE-CE-4

CAPACITÀ 
GN 1/1

LATO CLIENTE FONDO

ESPOSITORE CALDO SENZA FONDO 2-3-4 Aperta - Chiusa -

ESPOSITORE CHIUSO CON ILLUMINAZIONE SENZA FONDO 2-3-4 - -

ESPOSITORE CON ILLUMINAZIONE E RIPIANO INTERMEDIO 2-3-4 Aperta - Chiusa Senza fondo - Con fondo

ACCESSORI - RIPIANO INTERMEDIO 2-3-4 - -
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Accessori

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI (mm) DESCRIZIONE POTENZA 
(W)

KIT BACINELLA EVAPORAZIONE ACQUA

EV-KIT-450 50/60 19046595 400x170x65 Vasche ventilate e vetrine ventilate 3 GN1/1 450

EV-KIT-900 50/60 19046596 400x170x65 Vetrine 4 GN1/1 900

EV-KIT-1350 50/60 19046597 400x170x65 Vetrine 5 e 6 GN1/1 1350

BACINELLA RECUPERO ACQUA

OF-PAN 19046598 GN 1/1 (65 mm di altezza) Tutti gli elementi refrigerati drop-in -

UTILE PER SOLLEVAMENTO DROP-IN

PAL-DROPIN 19046641 - Tutti gli elementi drop-in -

KIT TERMOMETRO DIGITALE PER POSIZIONAMENTO SULLE SOVRASTRUTTURE

IPCIC 50/60 19053060 132x84x70 Interrutore 1

IPCTD 50/60 19053058 132x84x70 Termometro elementi freddi 1

IPCTI 50/60 19053061 132x84x70 Termometro e interrutore elementi freddi 1

IPCTD-C 50/60 19052024 132x84x70 Termometro elementi caldi 1

IPCTI-C 50/60 19055869 132x84x70 Termometro e interrutore elementi caldi 1

LAMPADA GERMICIDA

KUV-2/3/4 50/60 19079012 477x50x73 Vasche e vetrine ventilate da 2 a 4 GN 1/1 25

KUV-5/6 50/60 19079013 954x50x73 Vasche e vetrine ventilate da 5 a 6 GN 1/1 50
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Accesso al sito web Tariffa intera
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SS-77 D-R-313 D-R-613/2 DV-R-62 DVCP-R-6
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Distributori

Caratteristiche generali

- Distributori appositamente progettati per stoccare e  
 distribuire vassoi self-service, posate, panini e / o bicchieri.

- Realizzati in acciaio inossidabile, con una struttura robusta  
 e di alta qualità.

Distributori su base

- Piano d’appoggio di 400 mm di altezza in acciaio   
 inossidabile, con spessore 1.5 mm, finitura satinata.

- Pannelli di fibra a media densità (MDF) resistente all’acqua.

- Decorazione della facciata con pannello laminato. Decorato  
 su quattro (4) lati.

- Decorazione della facciata a 150 mm da terra.

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE CAPACITÀ 
VASSOI

CAPACITÀ 
POSATE

CAPACITÀ 
PANINI

CAPACITÀ 
BICCHIERI (Ø80 
mm // Ø75mm) 

SUPPORTO

PORTA VASSOI

SS-77 18001483 798x780x400 2 Colonne 160 - - - -

SS-147 18001484 1450x780x400 4 Colonne 320 - - - -

PORTA VASSOI POSATE SU BASE

D-R-313 18003180 798x780x1514 3 GN 1/3 -150mm 160 150 - - Rettangolare

D-R-613 18003190 1450x780x1514 6 GN 1/3 -150mm 320 300 - - Rettangolare

PORTA VASSOI, POSATE E PANE SU BASE

D-R-313/2 18003191 798x780x1514
3 GN 1/3 - 150mm 

+ 1 GN 2/1- 200mm
160 150 120 - Rettangolare

D-R-613/2 18003192 1450x780x1514
6 GN 1/3 - 150mm 

+ 2 GN 2/1- 200mm
320 300 240 - Rettangolare

PORTABICCHIERI SU BASE

DV-R-6 18003193 798x780x1569 6 livelli di bicchieri - - - 324/360 Rettangolare

DV-R-8 18003194 798x780x1909 8 livelli di bicchieri - - - 432/480 Rettangolare

DV-R-62 18003196 1450x780x1569 6 x 2 livelli di 
bicchieri - - - 648/720 Rettangolare

DV-R-82 18003197 1450x780x1909 8 x 2 livelli di 
bicchieri - - - 864/960 Rettangolare

PORTA VASSOI, POSATE, PANE E BICCHIERI SU BASE

DVCP-R-6 18003199 1450x780x1569
3 GN 1/3 - 150 mm + 
1 GN 2/1 - 200 mm + 

6 livelli di bicchieri
160 150 120 324/360 Rettangolare
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Options possibili

SUPPORTO

PORTA VASSOI POSATE SU BASE Oblungo-Rettangolare

PORTA VASSOI, POSATE E PANE SU BASE Oblungo-Rettangolare

PORTABICCHIERI SU BASE Oblungo-Rettangolare

PORTA VASSOI, POSATE, PANE E BICCHIERI SU BASE Oblungo-Rettangolare

PORTAPOSATE DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO Oblungo-Rettangolare

PORTAPANE DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO Oblungo-Rettangolare

PORTAPOSATE E PANE DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO Oblungo-Rettangolare

PORTABICCHIERI DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO Oblungo-Rettangolare

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE CAPACITÀ 
POSATE

CAPACITÀ 
PANINI

CAPACITÀ BICCHIERI 
(Ø80 mm // Ø75mm)

SUPPORTO

PORTA POSATE DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO

DC-R-1 19071811 696x345x536 3 GN 1/3 - 150 mm 150 - - Rettangolare

DC-R-2 19071812 696x345x658 6 GN 1/3 - 150 mm 300 - - Rettangolare

PORTA PANE DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO

DP-R-1 19071813 696x667x600 1 GN 2/1 - 200 mm - 120 - Rettangolare

DP-R-2 19071814 696x667x725 2 GN 2/1 - 200 mm - 240 - Rettangolare

PORTA POSATE E PANE DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO

DCP-R 19071815 696x667x658 3 GN 1/3  - 150 mm + 
1 GN 2/1 - 200 mm 150 120 - Rettangolare

PORTA BICCHIERI DA FISSARE SU ELEMENTO NEUTRO

DV-R-4 SB 19071816 696x745x829 4 livelli di bicchieri - - 216/240 Rettangolare
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Elementi Neutri

Caratteristiche generali

- Realizzati in acciaio inossidabile, con una struttura robusta  
 e di alta qualità.

- Piano d’appoggio di 900 mm di altezza in acciaio   
 inossidabile, con spessore 1.5 mm, finitura satinata.

- Scorrivassoi a 800 mm di altezza, composto da tre (3) tubi in  
 acciaio inossidabile con sezione circolare di Ø 30 mm.

- Giunto in silicone, elastico e impermeabile, da posizionare  
 tra i piani di lavoro dei mobili per garantire una regolazione  
 precisa.

- Pannelli di fibra a media densità (MDF) resistente all’acqua.

- Decorazione della facciata con pannello laminato. 

- Decorazione della facciata a 150 mm da terra.

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE CAPACITÀ
GN 1/1

ELEMENTO NEUTRO

SM-450 18001494 450x850x900 Chiuso senza riserva neutra -

SM-2 18001495 950x850x900 Sottopiano aperto / Riserva neutra 2

SM-3 18001496 1375x850x900 Sottopiano aperto / Riserva neutra 3

SM-4 18001497 1600x850x900 Sottopiano aperto / Riserva neutra 4

SM-5 18001498 1985x850x900 Sottopiano aperto / Riserva neutra 5

SM-6 18001499 2335x850x900 Sottopiano aperto / Riserva neutra 6

SM-3-P 18001500 1375x850x900 Riserva neutra con 2 porte scorrevoli e 1 ripiano intermedio opzionale 3

SM-4-P 18001501 1600x850x900 Riserva neutra con 2 porte scorrevoli e 1 ripiano intermedio opzionale 4

SM-5-P 18001502 1985x850x900 Riserva neutra con 2 porte scorrevoli e 1 ripiano intermedio opzionale 5

SM-6-P 18001503 2335x850x900 Riserva neutra con 2 porte scorrevoli e 1 ripiano intermedio opzionale 6

ELEMENTO ANGOLO

SA-I-90 18001504 1141x1141x900 Angolo interno di 90°. Sottopiano aperto / riserva neutra -

SA-I-45 18001505 850x850x900 Angolo interno di 45°. Sottopiano aperto / riserva neutra -

SA-E-90 18001506 935x935x900 Angolo esterno di 90°. Senza riserva neutra -

SA-E-45 18001507 850x850x900 Angolo esterno di 45°. Senza riserva neutra -

ELEMENTO SHOWCOOKING

SME-3 18001522 1375x850x900 Incassato a 200 mm. 3 prese elettriche monofase 3

SME-4 18001523 1600x850x900 Incassato a 200 mm. 4 prese elettriche monofase 4

SME-5 18001524 1985x850x900 Incassato a 200 mm. 5 prese elettriche monofase 5

SME-6 18001525 2335x850x900 Incassato a 200 mm. 5 prese elettriche monofase 6
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MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE CAPACITÀ 
PIATTI 

(Ø280mm)

CAPACITÀ 
BICCHIERI 

(Ø80//Ø75mm)

CARICO MASSIMO 
(KG)

POTENZA 
(W)

SOLLEVATORE DI PIATTI A LIVELLO CONSTANTE

DAN-95 18001508 950x850x900 2 colonne piatti - neutri 80-90 - 45 per colonna -

DAC-95 18001509 950x850x900 2 colonne piatti - riscaldati 80-90 - 45 per colonna 960

SOLLEVATORE DI CESTE A LIVELLO CONSTANTE

DPAN-95 18001510 950x850x900 5/6 cestelli di bicchieri - 200 // 265 120 -

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE

ELEMENTO REGISTRATORE DI CASSA

SMC-12-D 18001514 1375x850x900 Elemento cassa con braccio a destra

SMC-12-I 18001516 1375x850x900 Elemento cassa con braccio a sinistra

SMC-16 18001518 1640x1030x900 Elemento cassa bracci su entrambi i lati (centrale)

SMC-16-D 18001515 1600x850x900 Elemento cassa con braccio a destra

SMC-16-I 18001517 1600x850x900 Elemento cassa con braccio a sinistra

SMC-6-D 18001519 605x850x900 Elemento cassa senza bracci laterali (registratore di cassa a destra)

SMC-6-I 18001520 605x850x900 Elemento cassa senza bracci laterali (registratore di cassa a sinistra)

SMC-8-F 18001521 800x850x900 Elemento cassa senza bracci laterali (registratore di cassa di fronte al 
pubblico)
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Elementi Refrigerati

- Decorazione della facciata con pannello   
 laminato. 

- Decorazione della facciata a 150 mm da   
 terra.

- Sistema di refrigerazione della vasca   
 statica mediante serpentina in rame   
 espanso situato nella base della vasca.

- Sistema di refrigerazione della vasca   
 ventilata “air-blown”, generato dai   

 ventilatori dell’evaporatore.

- Isolamento in poliuretano con iniezione   
 ecologica, privo di CFC, ad alta densità (40  
 kg / m³).

- Termostato elettronico, con display   
 digitale. Funzione programmabile   
 per la messa in servizio differita del gruppo  
 freddo.

- Componenti elettronici accessibili in un   

 unico punto, facilmente accessibili.

- Scatola di derivazione contenente tutte   
 le connessioni elettriche. Fornisce un   
 accesso centralizzato a tutti gli elementi   
 tecnici alimentati elettricamente.

- I zoccoli o qualsiasi altro accessorio   
 devono essere ordinati separatamente e   
 sono forniti smontati.

Caratteristiche generali

- Elementi refrigerati appositamente progettati per conservare,  
 esporre e servire alimenti freddi durante il servizio.

- Struttura del mobile realizzata in acciaio inossidabile, con  
 una struttura solida e robusta.

- Piano d’appoggio di 900 mm di altezza in acciaio   
 inossidabile, con spessore 1.5 mm, finitura satinata.

- Scorrivassoi a 800 mm di altezza, composto da tre (3) tubi in  
 acciaio inossidabile con sezione circolare di Ø 30 mm.

- Giunto in silicone, elastico e impermeabile, da posizionare  
 tra i piani di lavoro dei mobili per garantire una regolazione  
 precisa.

- Pannelli di fibra a media densità (MDF) resistente all’acqua.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA POTENZA 
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

ELEMENTO REFRIGERATO VASCA STATICA

SCR-SR-30-3 R452a 50 18001526 1375x850x900 30 3 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 220 IV Incluso

SCR-SR-30-4 R452a 50 18001527 1600x850x900 30 4 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 335 IV Incluso

SCR-SR-30-5 R452a 50/60 18001528 1985x850x900 30 5 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 380 IV Incluso

SCR-SR-30-6 R452a 50/60 18001529 2335x850x900 30 6 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 390 IV Incluso

SCR-CR-30-3 R452a 50 18001530 1375x850x900 30 3 Riserva refrigerata 
1 GN2/1 570 IV Incluso

SCR-CR-30-4 R452a 50 18001531 1600x850x900 30 4 Riserva refrigerata 
1 GN2/1 685 IV Incluso

SCR-CR-30-5 R452a 50/60 18001532 1985x850x900 30 5 Riserva refrigerata 
2 GN2/1 910 IV Incluso

SCR-CR-30-6 R452a 50/60 18001533 2335x850x900 30 6 Riserva refrigerata 
2 GN2/1 920 IV Incluso
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Options possibili

*Vasca neutra per ghiaccio con profondità di 120 mm include LED RGB sul fondo.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA POTENZA 
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

ELEMENTO REFRIGERATO VASCA VENTILATA

SCV-SR-3 R452a 50/60 18001542 1375x850x900 30-75-115 3 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 395 IV Incluso

SCV-SR-4 R452a 50/60 18001543 1600x850x900 30-75-115 4 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 535 IV Incluso

SCV-SR-5 R452a 50/60 18001544 1985x850x900 30-75-115 5 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 710 IV Incluso

SCV-SR-6 R452a 50/60 18001545 2335x850x900 30-75-115 6 Sottopiano aperto / 
Riserva neutra 780 IV Incluso

SCV-CR-3 R452a 50 18001546 1375x850x900 30-75-115 3 Riserva refrigerata 
1 GN2/1 780 IV Incluso

SCV-CR-4 R452a 50 18001547 1600x850x900 30-75-115 4 Riserva refrigerata 
1 GN2/1 920 IV Incluso

SCV-CR-5 R452a 50 18001548 1985x850x900 30-75-115 5 Riserva refrigerata 
2 GN2/1 1115 IV Incluso

SCV-CR-6 R452a 50 18001549 2335x850x900 30-75-115 6 Riserva refrigerata 
2 GN2/1 1185 IV Incluso

ELEMENTO AD ISOLA CON VASCA NEUTRA PER GHIACCIO

SCNH-80-3 - - 18001663 1265x875x900 80 3 - - - -

SCNH-80-4 - - 18001664 1590x875x900 80 4 - - - -

SCNH-80-5 - - 18001665 1975x875x900 80 5 - - - -

SCNH-80-6 - - 18001666 2325x875x900 80 6 - - - -

ELEMENTO AD ISOLA CON VASCA REFRIGERATA STATICA

SCR-3 R452a 50 18001594 1265x875x900 80 3 - 220 IV Incluso

SCR-4 R452a 50 18001595 1590x875x900 80 4 - 335 IV Incluso

SCR-5 R452a 50/60 18001596 1975x875x900 80 5 - 380 IV Incluso

SCR-6 R452a 50/60 18001597 2325x875x900 80 6 - 390 IV Incluso

ELEMENTO AD ISOLA CON VASCA REFRIGERATA VENTILATA

SCV-3 R452a 50/60 18001598 1265x875x900 30-75-115 3 - 395 IV Incluso

SCV-4 R452a 50/60 18001599 1590x875x900 30-75-115 4 - 535 IV Incluso

SCV-5 R452a 50/60 18001600 1975x875x900 30-75-115 5 - 710 IV Incluso

SCV-6 R452a 50/60 18001601 2325x875x900 30-75-115 6 - 780 IV Incluso

FREQUENZA 
HZ

PROFONDITÀ 
VASCA (mm)

RISERVA CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO FREDDO

ELEMENTO REFRIGERATO VASCA STATICA 50-60 30 - 80 Sottopiano aperto - Neutra - 
Refrigerata IV - V Incluso - Remoto

ELEMENTO REFRIGERATO VASCA VENTILATA 50-60 - Sottopiano aperto - Neutra - 
Refrigerata IV - V Incluso - Remoto

ELEMENTO AD ISOLA CON VASCA NEUTRA PER GHIACCIO * - 80 - 120 - - -

ELEMENTO AD ISOLA CON VASCA REFRIGERATA STATICA 50-60 - - IV - V Incluso - Remoto

ELEMENTO AD ISOLA CON VASCA REFRIGERATA VENTILATA 50-60 - - IV - V Incluso - Remoto
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Vetrine Refrigerate

- Decorazione della facciata con pannello   
 laminato. 

- Decorazione della facciata a 150 mm da   
 terra.

- Sistema di refrigerazione della vetrina   
 ventilata crea un flusso costante di aria   
 fredda sul retro della vetrina proveniente   
 dai ventilatori del modulo dell’evaporatore. 

- Isolamento in poliuretano con iniezione   
 ecologica, privo di CFC, ad alta densità (40  
 kg / m³).

- Ripiani in vetro temprato di 8 mm di   
 spessore.

- Porte sul lato di servizio della vetrina, per  
 semplificare le operazioni di caricamento /  
 sostituzione del prodotto.

- Strisce luminose a LED bianche 4500 ° K,  
 integrate sulla vetrina.

- Termostato elettronico, con display   
 digitale. Funzione programmabile   
 per la messa in servizio differita del gruppo  
 freddo.

- Componenti elettronici accessibili in un   
 unico punto, facilmente accessibili.

- Scatola di derivazione contenente tutte   
 le connessioni elettriche. Fornisce un   
 accesso centralizzato a tutti gli elementi   
 tecnici alimentati elettricamente.

- I zoccoli o qualsiasi altro accessorio   
 devono essere ordinati separatamente e   
 sono forniti smontati.

Caratteristiche generali

- Vetrine refrigerate appositamente progettate per conservare,  
 esporre e servire alimenti freddi durante il servizio.

- Struttura del mobile realizzata in acciaio inossidabile, con  
 una struttura solida e robusta.

- Piano d’appoggio di 900 mm di altezza in acciaio   
 inossidabile, con spessore 1.5 mm, finitura satinata.

- Scorrivassoi a 800 mm di altezza, composto da tre (3) tubi in  
 acciaio inossidabile con sezione circolare di Ø 30 mm.

- Giunto in silicone, elastico e impermeabile, da posizionare  
 tra i piani di lavoro dei mobili per garantire una regolazione  
 precisa.

- Pannelli di fibra a media densità (MDF) resistente all’acqua.

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA LATO 
CLIENTE

LATO 
SERVIZIO

POTENZA 
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 3 RIPIANI

VCR-SR-CT-3 R452a 50 18001550 1375x850x1665 3
Sottopiano 

aperto / Riserva 
neutra 

Tendina Porte 
pieghevole 885 III Incluso

VCR-SR-CT-4 R452a 50 18001551 1600x850x1665 4
Sottopiano 

aperto / Riserva 
neutra

Tendina Porte 
pieghevole 1190 III Incluso

VCR-SR-CT-5 R452a 50 18001552 1985x850x1665 5
Sottopiano 

aperto / Riserva 
neutra

Tendina Porte 
pieghevole 1460 III Incluso

VCR-SR-CT-6 R452a 50 18001553 2335x850x1665 6
Sottopiano 

aperto / Riserva 
neutra

Tendina Porte 
pieghevole 1930 III Incluso

VCR-CR-CT-3 R452a 50 18001558 1375x850x1665 3
Riserva 

refrigerata 1 
GN2/1

Tendina Porte 
pieghevole 1270 III Incluso

VCR-CR-CT-4 R452a 50 18001559 1600x850x1665 4
Riserva 

refrigerata 1 
GN2/1

Tendina Porte 
pieghevole 1575 III Incluso

VCR-CR-CT-5 R452a 50 18001560 1985x850x1665 5
Riserva 

refrigerata 2 
GN2/1

Tendina Porte 
pieghevole 1865 III Incluso

VCR-CR-CT-6 R452a 50 18001561 2335x850x1665 6
Riserva 

refrigerata 2 
GN2/1

Tendina Porte 
pieghevole 2335 III Incluso
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Options possibili

MODELLO GAS HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA LATO 
CLIENTE

LATO 
SERVIZIO

POTENZA 
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO 
FREDDO

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 4 RIPIANI

VCR-SR-CP-4-3 R452a 50 18001570 1375x850x2105 3
Sottopiano 

aperto / 
Riserva neutra

Lamelle Porte 
pieghevole 915 III Incluso

VCR-SR-CP-4-4 R452a 50 18001571 1600x850x2105 4
Sottopiano 

aperto / 
Riserva neutra 

Lamelle Porte 
pieghevole 1210 III Incluso

VCR-SR-CP-4-5 R452a 50 18001572 1985x850x2105 5
Sottopiano 

aperto / 
Riserva neutra 

Lamelle Porte 
pieghevole 1490 III Incluso

VCR-SR-CP-4-6 R452a 50 18001573 2335x850x2105 6
Sottopiano 

aperto / 
Riserva neutra

Lamelle Porte 
pieghevole 1960 III Incluso

VCR-CR-CP-4-3 R452a 50 18001578 1375x850x2105 3
Riserva 

refrigerata 1 
GN2/1

Lamelle Porte 
pieghevole 1300 III Incluso

VCR-CR-CP-4-4 R452a 50 18001579 1600x850x2105 4
Riserva 

refrigerata 1 
GN2/1

Lamelle Porte 
pieghevole 1605 III Incluso

VCR-CR-CP-4-5 R452a 50 18001580 1985x850x2105 5
Riserva 

refrigerata 2 
GN2/1

Lamelle Porte 
pieghevole 1895 III Incluso

VCR-CR-CP-4-6 R452a 50 18001581 2335x850x2105 6
Riserva 

refrigerata 2 
GN2/1

Lamelle Porte 
pieghevole 2365 III Incluso

FREQUENZA 
HZ

LATO CLIENTE RISERVA CLASSE 
CLIMATICA

GRUPPO FREDDO

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 3 RIPIANI 50-60 Tendina - Lamelle Sottopiano aperto - Neutra - 
Refrigerata III - IV Incluso - Remoto

VETRINA QUADRA REFRIGERATA VENTILATA 4 RIPIANI 50-60 Tendina - Lamelle Sottopiano aperto - Neutra - 
Refrigerata III - IV Incluso - Remoto
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Elementi Riscaldanti

- Pannelli di fibra a media densità (MDF)   
 resistente all’acqua.

- Decorazione della facciata con pannello   
 laminato. 

- Decorazione della facciata a 150 mm da   
 terra.

- Sistema di riscaldamento piano   
 vetroceramica / in acciaio inossidabile con  
 resistenze in silicone nascoste, fissate sul  
 fondo della piastra / piano.

- Sistema di riscaldamento bagnomaria   
 ad aira generato da una serie di moduli   
 resistori con ventilatore.

- Sistema di riscaldamento bagnomaria ad  
 acqua, con resistenze in silicone nascoste  
 sul fondo della vasca. 

- Termostato elettronico, con display   
 digitale. Funzione programmabile per la   
 messa in servizio differita.

- Componenti elettronici accessibili in un   

 unico punto, facilmente accessibili.

- Scatola di derivazione contenente tutte   
 le connessioni elettriche. Fornisce un   
 accesso centralizzato a tutti gli elementi   
 tecnici alimentati elettricamente.

- I zoccoli o qualsiasi altro accessorio   
 devono essere ordinati separatamente e   
 sono forniti smontati.

Caratteristiche generali

- Elementi riscaldanti appositamente progettati per   
 conservare, esporre e servire alimenti caldi durante il  
 servizio.

- Struttura del mobile realizzata in acciaio inossidabile, con  
 una struttura solida e robusta.

- Piano d’appoggio di 900 mm di altezza in acciaio   
 inossidabile, con spessore 1.5 mm, finitura satinata.

- Scorrivassoi a 800 mm di altezza, composto da tre (3) tubi in  
 acciaio inossidabile con sezione circolare di Ø 30 mm.

- Giunto in silicone, elastico e impermeabile, da posizionare  
 tra i piani di lavoro dei mobili per garantire una regolazione  
 precisa.

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA (HZ)

CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA POTENZA 
(W)

ELEMENTO RISCALDANTE CON PIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE

SI-SR-3 230V 1N 50/60 18001602 1375x850x900 3 Sottopiano aperto / Riserva neutra 450

SI-SR-4 230V 1N 50/60 18001603 1600x850x900 4 Sottopiano aperto / Riserva neutra 675

SI-SR-5 230V 1N 50/60 18001604 1985x850x900 5 Sottopiano aperto / Riserva neutra 675

SI-SR-6 230V 1N 50/60 18001605 2335x850x900 6 Sottopiano aperto / Riserva neutra 675

SI-CR-3 230V 1N 50/60 18001606 1375x850x900 3 Riserva calda 1895

SI-CR-4 230V 1N 50/60 18001607 1600x850x900 4 Riserva calda 1895

SI-CR-5 230V 1N 50/60 18001608 1985x850x900 5 Riserva calda 3120

SI-CR-6 230V 1N 50/60 18001609 2335x850x900 6 Riserva calda 3575

ELEMENTO RISCALDANTE CON PIANO IN VETROCERAMICA

SV-SR-2 230V 1N 50/60 18001658 950x850x900 2 Sottopiano aperto / Riserva neutra 905

SV-SR-3 230V 1N 50/60 18001610 1375x850x900 3 Sottopiano aperto / Riserva neutra 1355

SV-SR-4 230V 1N 50/60 18001611 1600x850x900 4 Sottopiano aperto / Riserva neutra 1805

SV-SR-5 230V 1N 50/60 18001612 1985x850x900 5 Sottopiano aperto / Riserva neutra 2255

SV-SR-6 230V 1N 50/60 18001613 2335x850x900 6 Sottopiano aperto / Riserva neutra 2710

SV-CR-3 230V 1N 50/60 18001614 1375x850x900 3 Riserva calda 2805

SV-CR-4 230V 1N 50/60 18001615 1600x850x900 4 Riserva calda 3255

SV-CR-5 400V 3N 50/60 18001616 1985x850x900 5 Riserva calda 4275

SV-CR-6 400V 3N 50/60 18001617 2335x850x900 6 Riserva calda 5710
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Options possibili

RISERVA TIPO RIEMPIMENTO ACQUA

ELEMENTO RISCALDANTE CON PIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE Sottopiano aperto - Neutra - Calda -

ELEMENTO RISCALDANTE CON PIANO IN VETROCERAMICA Sottopiano aperto - Neutra - Calda -

ELEMENTO RISCALDANTE CON VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA Sottopiano aperto - Neutra - Calda Manuale - Automatico

ELEMENTO RISCALDANTE CON VASCA BAGNOMARIA VENTILATA Sottopiano aperto - Neutra - Calda -

ELEMENTO AD ISOLA RISCALDANTE CON PIANO IN VETROCERAMICA - -

ELEMENTO AD ISOLA RISCALDANTE CON VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA - Manuale - Automatico

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA (HZ)

CODICE DIMENSIONI
(mm)

PROFONDITÀ 
VASCA(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA POTENZA 
(W)

ELEMENTO RISCALDANTE CON VASCA BAGNOMARIA AD ACQUA

SBM-SR-2 230V 1N 50/60 18001618 950x850x900 190 2 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 1510

SBM-SR-3 230V 1N 50/60 18001619 1375x850x900 190 3 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 2005

SBM-SR-4 230V 1N 50/60 18001620 1600x850x900 190 4 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 2510

SBM-SR-5 230V 1N 50/60 18001621 1985x850x900 190 5 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 3030

SBM-SR-6 230V 1N 50/60 18001622 2335x850x900 190 6 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 3555

SBM-CR-3 230V 1N 50/60 18001623 1375x850x900 190 3 Riserva calda 2905

SBM-CR-4 400V 3N 50/60 18001624 1600x850x900 190 4 Riserva calda 3360

SBM-CR-5 400V 3N 50/60 18001625 1985x850x900 190 5 Riserva calda 4480

SBM-CR-6 400V 3N 50/60 18001626 2335x850x900 190 6 Riserva calda 5245

ELEMENTO RISCALDANTE CON VASCA BAGNOMARIA VENTILATA (AD AIRA CALDA)

SBMV-SR-3 230V 1N 50/60 18001627 1375x850x900 210 3 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 1550

SBMV-SR-4 230V 1N 50/60 18001628 1600x850x900 210 4 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 2050

SBMV-SR-5 230V 1N 50/60 18001629 1985x850x900 210 5 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 3080

SBMV-SR-6 230V 1N 50/60 18001630 2335x850x900 210 6 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra 3120

SBMV-CR-3 230V 1N 50/60 18001631 1375x850x900 210 3 Riserva calda 2400

SBMV-CR-4 230V 1N 50/60 18001632 1600x850x900 210 4 Riserva calda 2900

SBMV-CR-5 400V 3N 50/60 18001633 1985x850x900 210 5 Riserva calda 4530

SBMV-CR-6 400V 3N 50/60 18001634 2335x850x900 210 6 Riserva calda 4810

ELEMENTO AD ISOLA RISCALDANTE CON PIANO IN VETROCERAMICA

SV-3 230V 1N 50/60 18001643 1265x875x900 - 3 - 1355

SV-4 230V 1N 50/60 18001644 1590x875x900 - 4 - 1805

SV-5 230V 1N 50/60 18001645 1975x850x900 - 5 - 2255

SV-6 230V 1N 50/60 18001646 2325x875x900 - 6 - 2710
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- Pannelli di fibra a media densità (MDF)   
 resistente all’acqua.

- Decorazione della facciata con pannello   
 laminato. 

- Decorazione della facciata a 150 mm da   
 terra.

- Sistema di riscaldamento diretto della   
 vetrina con resistenze in silicone nascoste,  
 fissate sul fondo del piano e ripiano.

- Porte scorrevoli sul lato di servizio della   
 vetrina, per semplificare le operazioni di   

 caricamento / sostituzione del prodotto.   
 Aperta lato cliente. 

- Sistema Dual-Heat con elementi   
 illuminazione e riscaldamento per   
 sovrastruttura sopra il piano e ripiano   
 riscaldanti in vetroceramica. Elemento   
 illuminazione con lampade alogene   
 protette. Elemento riscaldamento superiore  
 con ceramici a infrarossi.

- Due (2) termostati elettronici, con display  
 digitale, per controllare separatamente la  
 temperatura sul piano e ripiano riscaldanti  

 in vetroceramica. Funzione programmabile  
 per la messa in servizio differita.

- Componenti elettronici accessibili in un   
 unico punto, facilmente accessibili.

- Scatola di derivazione contenente tutte   
 le connessioni elettriche. Fornisce un   
 accesso centralizzato a tutti gli elementi   
 tecnici alimentati elettricamente.

- I zoccoli o qualsiasi altro accessorio   
 devono essere ordinati separatamente e   
 sono forniti smontati.

Caratteristiche generali

- Vetrine riscaldante appositamente progettate per   
 conservare, esporre e servire alimenti caldi durante il  
 servizio.

- Struttura del mobile realizzata in acciaio inossidabile, con  
 una struttura solida e robusta.

- Piano d’appoggio di 900 mm di altezza in acciaio   
 inossidabile, con spessore 1.5 mm, finitura satinata.

- Scorrivassoi a 800 mm di altezza, composto da tre (3) tubi in  
 acciaio inossidabile con sezione circolare di Ø 30 mm.

- Giunto in silicone, elastico e impermeabile, da posizionare  
 tra i piani di lavoro dei mobili per garantire una regolazione  
 precisa.

Vetrine Riscaldante

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA (HZ)

CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

RISERVA LATO 
CLIENTE

LATO 
SERVIZIO

POTENZA 
(W)

VETRINA QUADRA CALDA VETROCERAMICA

VCC-SR-2-3 400V 3N 50/60 18001635 1375x850x1665 3 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra Aperta Porte scorrevoli 4025

VCC-SR-2-4 400V 3N 50/60 18001636 1600x850x1665 4 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra Aperta Porte scorrevoli 4700

VCC-SR-2-5 400V 3N 50/60 18001637 1985x850x1665 5 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra Aperta Porte scorrevoli 6035

VCC-SR-2-6 400V 3N 50/60 18001638 2335x850x1665 6 Sottopiano aperto / Riserva 
neutra Aperta Porte scorrevoli 7450

VCC-CR-2-3 400V 3N 50/60 18001639 1375x850x1665 3 Riserva calda Aperta Porte scorrevoli 5475

VCC-CR-2-4 400V 3N 50/60 18001640 1600x850x1665 4 Riserva calda Aperta Porte scorrevoli 6150

VCC-CR-2-5 400V 3N 50/60 18001641 1985x850x1665 5 Riserva calda Aperta Porte scorrevoli 8505

VCC-CR-2-6 400V 3N 50/60 18001642 2335x850x1665 6 Riserva calda Aperta Porte scorrevoli 10450
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Sovrastrutture e vetri

Caratteristiche generali

- Sovrastrutture appositamente progettate per aumentare  
 l’igiene degli alimenti e garantire la protezione del’ospite.

- Supporti di sostegno in acciaio inox, con profilo tubolare  
 oblungo o rettangolare.

- Distanza di 35 mm tra i supporti di sostegno e le   
 sovrastrutture per semplificare le operazioni di pulizia.

- Supporti di sostegno per sovrastruttura si fissano al piano di  
 lavoro senza difficoltà utilizzando piatti filettati.

- Vetri temprati, arrotondati o retti.

- Facile fissaggio dei vetri alle sovrastrutture per mezzo di  
 morsetti.

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

FUNZIONE LIVELLO SUPPORTO POTENZA 
(W)

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE

IPLS-R-2 50/60 19071983 764x142x426 2 Illuminazione 1 Livello Rettangolare 15

IPLS-R-3 50/60 19071984 1089x142x426 3 Illuminazione 1 Livello Rettangolare 25

IPLS-R-4 50/60 19071985 1414x142x426 4 Illuminazione 1 Livello Rettangolare 35

IPLS-R-5 50/60 19071986 1739x142x426 5 Illuminazione 1 Livello Rettangolare 45

IPLS-R-6 50/60 19071988 2064x142x426 6 Illuminazione 1 Livello Rettangolare 55

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO ALOGENO

IPCS-R-2 50/60 19072011 764x142x426 2 Illuminazione e 
riscaldamento 1 Livello Rettangolare 600

IPCS-R-3 50/60 19072012 1089x142x426 3 Illuminazione e 
riscaldamento 1 Livello Rettangolare 900

IPCS-R-4 50/60 19072013 1414x142x426 4 Illuminazione e 
riscaldamento 1 Livello Rettangolare 1200

IPCS-R-5 50/60 19072014 1739x142x426 5 Illuminazione e 
riscaldamento 1 Livello Rettangolare 1500

IPCS-R-6 50/60 19072015 2064x142x426 6 Illuminazione e 
riscaldamento 1 Livello Rettangolare 1500

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO CERAMICO

IPCS-R-2 C 50/60 19072016 764x142x426 2 Illuminazione e
riscaldamento ceramico 1 Livello Rettangolare 600

IPCS-R-3 C 50/60 19072017 1089x142x426 3 Illuminazione e
riscaldamento ceramico 1 Livello Rettangolare 1050

IPCS-R-4 C 50/60 19072018 1414x142x426 4 Illuminazione e
riscaldamento ceramico 1 Livello Rettangolare 1300

IPCS-R-5 C 50/60 19072019 1739x142x426 5 Illuminazione e
riscaldamento ceramico 1 Livello Rettangolare 1650

IPCS-R-6 C 50/60 19072021 2064x142x426 6 Illuminazione e
riscaldamento ceramico 1 Livello Rettangolare 1650

SUPPORTO NEUTRO

ISPCCS-R 19071964 68x85x426 - Neutral 1 Livello Rettangolare -

ISPCCS-R-2 19071966 68x85x676 - Neutral 2 Livelli Rettangolare -
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Options possibili

NUMERO DI LIVELLI FORMA VETRO SUPPORTO

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE 1 - 2 - Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO ALOGENO - - Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA CON RISCALDAMENTO CERAMICO - - Oblungo - Rettangolare

SUPPORTO NEUTRO 1 - 2 - Oblungo - Rettangolare

VETRO FRONTALE - Arrotondato - Retto -

VETRO CENTRALE - Arrotondato - Retto -

VETRO FRONTALE CHIUSO - Arrotondato - Retto -

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

FORMA VETRO

VETRO FRONTALE

ICC-R-2 1C 19043293 675x433x123 2 Retto

ICC-R-3 1C 19043295 1000x433x123 3 Retto

ICC-R-4 1C 19043296 1325x433x123 4 Retto

ICC-R-5 1C 19043297 1650x433x123 5 Retto

ICC-R-6 1C 19047843 1975x433x123 6 Retto

VETRO CENTRALE

ICC-R-2 2C 19043298 675x585x123 2 Retto

ICC-R-3 2C 19043301 1000x585x123 3 Retto

ICC-R-4 2C 19043302 1325x585x123 4 Retto

ICC-R-5 2C 19043303 1650x585x123 5 Retto

ICC-R-6 2C 19047844 1975x585x123 6 Retto

VETRO FRONTALE CHIUSO

ICCS-R-FP-2 19072075 675x433x420 2 Retto

ICCS-R-FP-3 19072076 1000x433x420 3 Retto

ICCS-R-FP-4 19072077 1325x433x420 4 Retto

ICCS-R-FP-5 19072078 1650x433x420 5 Retto

ICCS-R-FP-6 19072079 1975x433x420 6 Retto
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Sovrastruttura con ripiano e vetro di protezione 
frontale

Caratteristiche generali

- Sovrastrutture appositamente progettate per aumentare  
 l’igiene degli alimenti e garantire la protezione del’ospite.

- Ripiano in acciaio inossidabile.

- Supporti di sostegno in acciaio inox, con profilo tubolare  
 oblungo o rettangolare.

- Distanza di 35 mm tra i supporti di sostegno e le   
 sovrastrutture per semplificare le operazioni di pulizia.

- Supporti di sostegno per sovrastruttura si fissano al piano di  
 lavoro senza difficoltà utilizzando piatti filettati.

- Facile fissaggio dei vetri alle sovrastrutture per mezzo di  
 morsetti.

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

FUNZIONE TIPO SUPPORTO POTENZA 
(W)

SOVRASTRUTTURA NEUTRA CON RIPIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE E VETRO DI PROTEZIONE FRONTALE

ECR-2 - 19056248 764x540x446 2 Neutra Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare -

ECR-3 - 19056249 1089x540x446 3 Neutra Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare -

ECR-4 - 19056250 1414x540x446 4 Neutra Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare -

ECR-5 - 19056251 1739x540x446 5 Neutra Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare -

ECR-6 - 19056252 2064x540x446 6 Neutra Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare -

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE E RISCALDAMENTO ALOGENO E CON RIPIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE E VETRO DI PROTEZIONE FRONTALE

ECR-LC-2 50/60 19056261 764x540x446 2 Illuminazione e 
riscaldamento

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 600

ECR-LC-3 50/60 19056262 1089x540x446 3 Illuminazione e 
riscaldamento

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 900

ECR-LC-4 50/60 19056263 1414x540x446 4 Illuminazione e 
riscaldamento

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1200

ECR-LC-5 50/60 19056264 1739x540x446 5 Illuminazione e 
riscaldamento

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1500

ECR-LC-6 50/60 19056265 2064x540x446 6 Illuminazione e 
riscaldamento

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1500

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE E RISCALDAMENTO CERAMICO E CON RIPIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE E VETRO DI PROTEZIONE FRONTALE

ECR-LC-2 C 50/60 19071819 764x540x446 2 Illuminazione e 
riscaldamento ceramico

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 600

ECR-LC-3 C 50/60 19071820 1089x540x446 3 Illuminazione e 
riscaldamento ceramico

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1050

ECR-LC-4 C 50/60 19071821 1414x540x446 4 Illuminazione e 
riscaldamento ceramico

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1300

ECR-LC-5 C 50/60 19071822 1739x540x446 5 Illuminazione e 
riscaldamento ceramico

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1650

ECR-LC-6 C 50/60 19071823 2064x540x446 6 Illuminazione e 
riscaldamento ceramico

Ripiano in acciaio 
inossidabile Rettangolare 1650
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Options possibili

SUPPORTO

SOVRASTRUTTURA NEUTRA CON RIPIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE E VETRO DI PROTEZIONE FRONTALE Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE E RISCALDAMENTO ALOGENO E CON RIPIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE E VETRO DI 
PROTEZIONE FRONTALE Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA CON ILLUMINAZIONE E RISCALDAMENTO CERAMICO E CON RIPIANO IN ACCIAIO INOSSIDABILE E VETRO DI 
PROTEZIONE FRONTALE Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA NEUTRA CON VETRO DI PROTEZIONE VERTICALE Oblungo - Rettangolare

SOVRASTRUTTURA NEUTRA CON PIATTAFORMA PER IL PASSAGGIO DI PIATTI E VETRO DI PROTEZIONE VERTICALE Oblungo - Rettangolare

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

CAPACITÀ
GN 1/1

FUNZIONE TIPO SUPPORTO NUMERO DI 
SUPPORTI

SOVRASTRUTTURA NEUTRA CON VETRO DI PROTEZIONE VERTICALE

SCP-R-2 19056934 778x70x420 2 Neutra Senza piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 2

SCP-R-3 19056874 1103x70x420 3 Neutra Senza piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 2

SCP-R-4 19056875 1428x70x420 4 Neutra Senza piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 2

SCP-R-5 19056877 1753x70x420 5 Neutra Senza piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 3

SCP-R-6 19056878 2078x70x420 6 Neutra Senza piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 3

SOVRASTRUTTURA NEUTRA CON PIATTAFORMA PER IL PASSAGGIO DI PIATTI E VETRO DI PROTEZIONE VERTICALE

SCPP-R-2 18001812 778x270x420 2 Neutra Con piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 2

SCPP-R-3 18001805 1103x270x420 3 Neutra Con piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 2

SCPP-R-4 18001806 1428x270x420 4 Neutra Con piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 2

SCPP-R-5 18001807 1753x270x420 5 Neutra Con piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 3

SCPP-R-6 18001809 2078x270x420 6 Neutra Con piattaforma per il 
passaggio di piatti Rettangolare 3
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Accessori

Accessori per elementi neutri

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE

ACCESSORI PER ELEMENTI NEUTRI

ESN-2 19037886 644x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-2 

ESN-3 19037883 1068x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-3

ESN-4 19037884 1294x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-4

ESN-5 19037885 1679x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-5

ESN-6 19042746 2029x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-6

ESN-3-P 19070426 1068x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-3-P

ESN-4-P 19070427 1294x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-4-P

ESN-5-P 19070428 1679x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-5-P

ESN-6-P 19070429 2029x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SM-6-P

ACCESSORI PER ELEMENTI ANGOLO

ES-I-45 19037895 578x530 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SA-I-45

ES-I-90 19037894 1162x591 Ripiano intermedio regolabile in altezza per SA-I-90

ACCESSORI PER ELEMENTI REGISTRATORI DI CASSA

CJL-1 19046593 311x401x111 Cassetto a chiave per SMC-16, SMC-6-D, SMC-6-I, SMC-8-F

CJL-2 19046594 311x401x111 Cassetto a chiave per SMC-12-D, SMC-12-I, SMC-16-D, SMC-16-I

ACCESSORI PER SOLLEVATORI DI PIATTI

ITDP-28 19043374 Ø 400x60 Coperchio per sollevatore piatti con Ø 280 mm
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Accessori per elementi refrigerati

Accessori per elementi riscaldanti

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE POTENZA (W)

ACCESSORI PER ELEMENTI, BUFFET AD ISOLA E VETRINE REFRIGERATI

ESF-3 19046585 534x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 3 GN 1/1 -

ESF-4 19046586 759x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 4 GN 1/1 -

ESF-5/6 19046587 1144x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 5 o 6 GN 1/1 -

SP-70 19043113 680x250x170 Supporto portapiatti in acciaio inossidabile per isole -

BACINELLE E ALTRI ACCESSORI PER ELEMENTI REFRIGERATI

EV-KIT-450 19046595 400x170x65 Bacinella evaporazione acqua per tutti gli element ventilati e vetrine ventilate 
3 GN 1/1 450

EV-KIT-900 19046596 400x170x65 Bacinella evaporazione acqua per vetrine refrigerate 4 GN 1/1 900

EV-KIT-1350 19046597 400x170x65 Bacinella evaporazione acqua per vetrine refrigerate 5 GN 1/1 1350

OF-PAN 19046598 GN 1/1-150 mm Bacinella recupero acqua -

KUV-2/3/4 19079012 477x50x73 Lampada germicida per vasche e vetrine ventilate da 2 a 4 GN 1/1 25

KUV-5/6 19079013 954x50x73 Lampada germicida per vasche e vetrine ventilate da 5 a 6 GN 1/1 50

PAL-DROPIN 19046641 - Utile per sollevamento elementi tecnici -

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA 

(HZ)

CODICE DIMENSIONI
(mm)

DESCRIZIONE POTENZA 
(W)

CARRELLI CALDI SOTTO PIANO

ICCB-6 230V 1N 50-60 19043639 685x670x730 1 porta. Capacità 6 guide GN 2/1 850

ICCB-6-3C 230V 1N 50-60 19043641 685x670x730 3 cassetti. Capacità 3 baccinelle GN 1/1 850

ACCESSORI PER ELEMENTI RISCALDANTI

ESC-2 - 19046588 412x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 2 GN 1/1 -

ESC-3 - 19046589 837x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 3 GN 1/1 -

ESC-4 - 19046590 1062x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 4 GN 1/1 -

ESC-5 - 19046591 1447x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 5 GN 1/1 -

ESC-6 - 19046592 1797x670 Ripiano intermedio regolabile in altezza per 6 GN 1/1 -

FS-VIT - 19046602 - Supporto in acciaio inossidabile per elementi riscaldanti con piano in 
vetroceramica -

SP-70 - 19043113 680x250x170 Supporto portapiatti in acciaio inossidabile per isole -

PAL-DROPIN - 19046641 - Utile per sollevamento elementi tecnici -

Accessori
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MODELLO CODICE DESCRIZIONE

ZOCCOLI

Z-SS-77-ISL 19046603 Zoccolo per distributore SS-77

Z-SS-147-ISL 19046604 Zoccolo per distributore SS-147

Z-SM-450 19046605 Zoccolo in acciaio inox per elemento neutro  SM-450

Z-SA-I-90 19046630 Zoccolo per elemento angolo SA-I-90

Z-SA-I-45 19046631 Zoccolo per elemento angolo SA-I-45

Z-SA-E-90 19046632 Zoccolo per elemento angolo SA-E-90

Z-SA-E-45 19046633 Zoccolo per elemento angolo SA-E-45

Z-2GN 19046611 Zoccolo per elemento self-service assistito 2GN

Z-3GN 19046614 Zoccolo per elemento self-service assistito 3GN

Z-4GN 19046617 Zoccolo per elemento self-service assistito 4GN

Z-5GN 19046620 Zoccolo per elemento self-service assistito 5GN

Z-6GN 19046623 Zoccolo per elemento self-service assistito 6GN

Z-3GN-ISL 19046626 Zoccolo per elemento self-service ad isola 3GN

Z-4GN-ISL 19046627 Zoccolo per elemento self-service ad isola 4GN

Z-5GN-ISL 19046628 Zoccolo per elemento self-service ad isola 5GN

Z-6GN-ISL 19046629 Zoccolo per elemento self-service ad isola 6GN

Z-FL-850 19081706 Zoccolo fine linea per elemento 850 mm

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI (mm) DESCRIZIONE POTENZA
 (W)

KIT TERMOMETRO DIGITALE PER POSIZIONAMENTO SULLE SOVRASTRUTTURE

IPCIC 50/60 19053060 132x84x70 Interrutore 1

IPCTD 50/60 19053058 132x84x70 Termometro elementi freddi 1

IPCTI 50/60 19053061 132x84x70 Termometro e interrutore elementi freddi 1

IPCTD-C 50/60 19052024 132x84x70 Termometro elementi caldi 1

IPCTI-C 50/60 19055869 132x84x70 Termometro e interrutore elementi caldi 1

MODELLO CODICE DESCRIZIONE SI APPLICA A

DECORAZIONE FINE LINEA

DBFLI 19080942 Decorazione colori elementari fine linea sinistra -

DBFLD 19080943 Decorazione colori elementari fine linea destra -
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BF3091

BF1238

BF7912

BF6901

BF7940

BF5127 

BF4177

BF7927 

BF6907

BF2253 

BF0187 

BF3210 

BF0157 

BF8755

BF5347 BF1326 

- OBF0011+OBF0012 Ruote pivottanti   
 silenziose in acciaio inossidabile.

- OBF0011 Ruota pivottante con freno.

- OBF0012 Ruota pivottante senza freno.

Ruote

BF3091 Cristallo Bianco

BF7927 Folkestone

BF7912 Tempesta

BF2253 Diamante Nero

BF7940 Spettro Giallo

BF3210 Levante

BF1238 Carnevale

BF6907 Amarena

BF4177 Limetta

BF8755 Limone

BF6901 Verde Vivace

BF0187 Kashmir

BF5347 Maui

BF1326 Capri

BF5127 Monaco

BF0157 Tahiti

- ODF0020_BF Facciata decorata con   
 pannelli laminati in colore opzionali. Da   
 sceglere tra 16 colori elementari:

Decorazione della Facciata 

Classe climatica III

- OGF0040 Elementi a 230V 1N 50Hz.

- OGF0041 Elementi a 230v 1n 60hz.

Classe climatica IV

- OGF0000 Elementi a 230V 1N 50Hz.

- OGF0010 Elementi a 230v 1n 60hz.

Classe climatica V

- OGF0030 Elementi a 230V 1N 50Hz.

- OGF0031 Elementi a 230V 1N 60Hz.

Gruppo freddo remoto

- OGF0099 Elementi con gruppo freddo 
remoto.

Elementi refrigerati

Opzioni di configurazione

- OBM0010 Riempimento automatico e   
 rilevatore di livello per elementi   
 bagno maria.

Riempimento automatico per 
elementi bagno maria.
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Il vino e la carne al 
centro della stanza.

Scopri!

Accesso al sito web Tariffa intera
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Cantine vino Enolux  Advance

Caratteristiche generali

- Cantina appositamente progettata per conservare, esporre e  
 distribuire vino.
- Realizzata in acciaio inossidabile per un uso professionale  
 intensivo.
- Modelli disponibili in configurazione centrale o a parete.
- Pareti laterali e centrali con doppio vetro e camera d’aria tra  
 di loro.
- Vetri e infissi riscaldati per evitare la condensa.
- Modelli disponibili in una (1) e due (2) porte.
- Modelli disponibili in due (2) altezze: 2.600 e 2.300 mm.
- Porte a battente che ottimizzano l’uso dello spazio e  
 facilitano il lavoro.

- Sistema di raffreddamento ventilato   
 per ottenere una temperatura omogenea   
 all’interno.
- Controllo opzionale dell’umidità per creare  
 un ambiente ottimale per la conservazione  
 del vino.
- Termostato digitale indipendente per ogni  
 ambiente.
- Bacinella di recupero dell’acqua di   
 sbrinamento e sistema di evaporazione   

 automatico. Senza scarico.
- Illuminazione a LED perimetrale bianca,   
 regolabile tramite telecomando.   
 Altre opzioni di colori LED disponibili su   
 richiesta.
- Modelli disponibili in due (2) colori: nero   
 (BLA) e grigio (GRE). Altre opzioni di colore  
 disponibili su richiesta.
- Per una facile consegna, le cantine sono   
 spedite in due sezioni: corpo e  parte   

 superiore rimovibile contenente unità di   
 refrigerazione completa.
- L’intera gamma include il zoccolo   
 decorativo di serie.
- Gas refrigerante: R452a Idrofluorocarburi   
 olefine (HFO / HFC).
- Temperatura di esercizio (in condizioni   
 climatiche di Classe V, temperatura   
 ambiente fino a +40°C e umidità relativa   
 40%): da +4°C a +18°C.

Opzioni gruppo freddo: 60Hz e gruppo freddo remoto.

 MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI (mm) FINITURA NUMERO 
PORTE

TEMPERATURE POTENZA (W)

CANTINA VINO CENTRALE

 WC-2301-T1-C-L-W-GRE TR 50 19067857 862 x 632 x 2300 Grigio 1 1 1490

 WC-2302-T2-C-LR-W-GRE TR 50 19067858 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 2 2980

 WC-2301-T1-C-L-W-BLA TR 50 19067859 862 x 632 x 2300 Nero 1 1 1490

 WC-2302-T2-C-LR-W-BLA TR 50 19067860 1697 x 632 x 2300 Nero 2 2 2980

 WC-2601-T1-C-L-W-GRE TR 50 19067861 862 x 632 x 2600 Grigio 1 1 1605

 WC-2602-T2-C-LR-W-GRE TR 50 19067862 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 2 3190

 WC-2601-T1-C-L-W-BLA TR 50 19067863 862 x 632 x 2600 Nero 1 1 1605

 WC-2602-T2-C-LR-W-BLA TR 50 19067864 1697 x 632 x 2600 Nero 2 2 3190

 WC-2302-T1-C-LR-W-GRE TR 50 19067874 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 1 2580

 WC-2302-T1-C-LR-W-BLA TR 50 19067875 1697 x 632 x 2300 Nero 2 1 2580

 WC-2602-T1-C-LR-W-GRE TR 50 19067876 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 1 2700

 WC-2602-T1-C-LR-W-BLA TR 50 19067877 1697 x 632 x 2600 Nero 2 1 2700

CANTINA VINO A PARETE

 WC-2301-T1-W-L-W-GRE TR 50 19067865 862 x 632 x 2300 Grigio 1 1 1490

 WC-2302-T2-W-LR-W-GRE TR 50. 19067866 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 2 2980

 WC-2301-T1-W-L-W-BLA TR 50 19067867 862 x 632 x 2300 Nero 1 1 1490

 WC-2302-T2-W-LR-W-BLA TR 50 19067868 1697 x 632 x 2300 Nero 2 2 2980

 WC-2601-T1-W-L-W-GRE TR 50. 19067869 862 x 632 x 2600 Grigio 1 1 1605

 WC-2602-T2-W-LR-W-GRE TR 50. 19067870 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 2 3190

 WC-2601-T1-W-L-W-BLA TR 50. 19067871 862 x 632 x 2600 Nero 1 1 1605

 WC-2602-T2-W-LR-W-BLA TR 50. 19067872 1697 x 632 x 2600 Nero 2 2 3190

 WC-2302-T1-W-LR-W-GRE TR 50. 19067878 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 1 2580

 WC-2302-T1-W-LR-W-BLA TR 50. 19067879 1697 x 632 x 2300 Nero 2 1 2580

 WC-2602-T1-W-LR-W-GRE TR 50. 19067880 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 1 2700

 WC-2602-T1-W-LR-W-BLA TR 50 19067873 1697 x 632 x 2600 Nero 2 1 2700
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LATI IN METACRILATO  
CON RIPIANI IN TONDINO

BOTTIGLIE X RIPIANO RIPIANI X CORPO CANTINA BOTTIGLIE X CORPO CANTINA

19067947  DIM-20-23 (h 2300 mm) 7 bottiglie 9 ripiani 63 bottiglie

19067948  DIM-20-26 (h 2600 mm) 7 bottiglie 11 ripiani 77 bottiglie

RIPIANI IN ACCIAIO INOSSIDABILE O 
METACRILATO E GANCI PER SALUMI

BOTTIGLIE X RIPIANO RIPIANI X CORPO CANTINA  
(H 2300 / 2600 MM) 

BOTTIGLIE X CORPO CANTINA  
(H 2300 / 2600 MM)

19067949  DIS-90 42 bottiglie 3 / 4  ripiani 168 / 210  bottiglie  
(usando la base della cantina)

19067950  DIS-0-90 8 bottiglie 9 / 11  ripiani 72 / 108  bottiglie

19067951  DIS-0-180 8 bottiglie 9 / 11  ripiani 72 / 108  bottiglie

19067952  DIS-20 9 bottiglie 9 / 11  ripiani 81 / 99 bottiglie

19067953  DIM-90
20 kg (ripiano in metacrilato 

trasparente per lasciare salumi 
e formaggio)

5 / 6  ripiani 100 Kg  / 120 Kg 

19067988  G-10 10 kg (salumi)

Accessori



331 

Fagor Industrial

WR-600 KIT-WR-180WR-180 WR-300

€

-

-

-

€

-

-

Armadi espositori per vino Enolux  Concept

Caratteristiche generali

- La nostra nuova gamma di frigoriferi per vino offre una  
 soluzione più moderna ed elegante per conservare bottiglie  
 fino al loro consumo. Grazie al nostro nuovo design, le  
 macchine sono un elemento decorativo che dà stile al tuo  
 locale.

-  Esterno in lamina di acciaio prelaccata e interno in 
termoconformato sanitario nero con guide interne imbottite 
(polistirene).

-  45 mm di isolamento di poliuretano iniettato di 40 kg/m3 di 
densità.

-  Sistema di refrigerazione a tiraggio forzato con compressore 
di bassa vibrazione.

-  Placca evaporatore con ventilazione 
forzata all’interno, condensatore di bassa 
manutenzione con ventilazione forzata 
all’esterno.

-  Controllo elettronico e digitale della 
temperatura e dello sbrinamento con 
display.

-  Porta di doppio cristallo scuro con filtro 

ultravioletto che protegge il vino dai raggi 
del sole.

-  Ripiani con aste di acciaio plastificato 
nere facilmente smontabili per facilitare la 
pulizia.

-  Dotazione: Dotazione: 3 ripiani piani e 1 
ripiano inclinato per la presentazione di 
bottiglie o la conservazione di bottiglie 

aperte (per modelli WR-300/600) e 1 unità 
piana per il modello WR-180.

- Illuminazione interna verticale LED.

-  Temperatura di lavoro: +5 ºC, +16 ºC 
(temperatura ambiente 32 ºC).

MODELLO REFRIGERANTE HZ. CODICE DIMENSIONI  
(mm)

N. PORTE CAPACITÀ
LORDA 

(L)

CAPACITÀ 
BOTTIGLIE 

(75CL)

POTENZA 
ELETTRICA 

(W)

WR-180 R-600a
50 19034852

505x570x950 1 130 25
225

60 19075367 -

WR-300 R-600a
50 19034732

620x655x1.850 1 400 72
257

60 19075368 -

WR-600 R-600a
50 19034762

1.240x655x1.850 2 800 144
513

60 19075369 -

KIT CODICE QUANTITÀ DI KIT DA ORDINARE PER APPARECCHIO

WR-180 WR-300 WR-600

KIT SCAFFALI DI LEGNO PER WR

KIT WR-180 19045931 x 1 - -

KIT WR-300 19045612 - x 1 x 2

Accessori
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Armadio di frollatura della carne, salumi e 
formaggio (MA) Meat Ager  Advance

- Armadio di frollatura appositamente progettato per maturare,  
 esporre e distribuire carne, salumi e formaggio.
- Realizzata in acciaio inossidabile per un uso professionale  
 intensivo.
- Modelli disponibili in configurazione centrale o a parete.
- Pareti laterali e centrali con doppio vetro e camera d’aria tra  
 di loro.
- Vetri e infissi riscaldati per evitare la condensa.
- Modelli disponibili in una (1) e due (2) porte.
- Modelli disponibili in due (2) altezze: 2.600 e 2.300 mm.
- Porte a battente che ottimizzano l’uso dello spazio e  
 facilitano il lavoro.
- Un (1) termostato digitale per il controllo della temperatura e  
 dell’umidità.
- Sistema di raffreddamento regolabile tra 0 e +4°C con  
 incrementi di 0,1°C.
- Sistema di raffreddamento ventilato per ottenere una  
 temperatura omogenea all’interno.
- Luce ultravioletta sull’aspirazione dell’evaporatore per la  
 sterilizzazione dell’aria.
- Approvvigionamento idrico con ingresso da ½”. Scarico da  
 ½”.
- Trattamento dell’acqua attraverso un sistema di osmosi  
 inversa.
- Nebulizzatore a ultrasuoni che consente la regolazione  
 dell’umidità media tra il 60 e il 90%.
- Luce a LED ad alta intensità con temperatura di colore  
 2700ºK.
- Modelli disponibili in due (2) colori: nero (BLA) e grigio (GRE).  
 Altre opzioni di colore disponibili su richiesta.
- Per una facile consegna, gli armadi frollatura sono spediti  
 in due sezioni: corpo e parte superiore rimovibile contenente  
 unità di refrigerazione completa.
- L’intera gamma include il zoccolo decorativo di serie.
- Gas refrigerante: R452a Idrofluorocarburi olefine (HFO /  
 HFC).
 Condizioni di esercizio: classe climatica V (temperatura  
 ambiente fino a +40°C e umidità relativa 40%).

MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI (mm) FINITURA NUMERO 
PORTE

POTENZA 
(W)

ARMADIO DI FROLLATURA DELLA CARNE CENTRALE

MA-2302-C-LR-W-GRE TR 50 19073417 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 1965

MA-2302-C-LR-W-BLA TR 50 19073418 1697 x 632 x 2300 Nero 2 1965

MA-2602-C-LR-W-GRE TR 50 19073431 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 2070

MA-2602-C-LR-W-BLA TR 50 19073432 1697 x 632 x 2600 Nero 2 2070

Opzioni gruppo freddo: 60Hz e gruppo freddo remoto.

ARMADIO DI FROLLATURA DELLA CARNE A PARETE

MA-2301-W-L-W-GRE TR 50 19073411 862 x 632 x 2300 Grigio 1 1090

MA-2301-W-L-W-BLA TR 50. 19073412 862 x 632 x 2300 Nero 1 1090

MA-2601-W-L-W-GRE TR 50 19073413 862 x 632 x 2600 Grigio 1 1170

MA-2601-W-L-W-BLA TR 50 19073414 862 x 632 x 2600 Nero 1 1170

MA-2302-W-LR-W-GRE TR 50. 19073415 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 1965

MA-2302-W-LR-W-BLA TR 50. 19073416 1697 x 632 x 2300 Nero 2 1965

MA-2602-W-LR-W-GRE TR 50. 19073419 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 2070

MA-2602-W-LR-W-BLA TR 50. 19073430 1697 x 632 x 2600 Nero 2 2070

Caratteristiche generali
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Armadio di frollatura della carne (MD) Meat Ager  
Advance

- Armadio di frollatura appositamente progettato per maturare,  
 esporre e distribuire carne.
- Realizzata in acciaio inossidabile per un uso professionale  
 intensivo.
- Modelli disponibili in configurazione centrale o a parete.
- Pareti laterali e centrali con doppio vetro e camera d’aria tra  
 di loro.
- Vetri e infissi riscaldati per evitare la condensa.
- Modelli disponibili in una (1) e due (2) porte.
- Modelli disponibili in due (2) altezze: 2.600 e 2.300 mm.
- Porte a battente che ottimizzano l’uso dello spazio e  
 facilitano il lavoro.
- Un (1) termostato digitale per il controllo della temperatura e  
 dell’umidità.
- Sistema di raffreddamento regolabile tra 0 e +20°C con  
 incrementi di 0,1°C.
- Sistema di raffreddamento ventilato per ottenere una  
 temperatura omogenea all’interno.
- Luce ultravioletta sull’aspirazione dell’evaporatore per la  
 sterilizzazione dell’aria.
- Bacinella di recupero dell’acqua di sbrinamento e sistema di  
 evaporazione automatico. Senza scarico.
- Termostato per la regolazione dell’umidità media tra il 60 e il  
 90%.
- Luce a LED ad alta intensità con temperatura di colore  
 2700ºK.
- Modelli disponibili in due (2) colori: nero (BLA) e grigio (GRE).  
 Altre opzioni di colore disponibili su richiesta.
- Per una facile consegna, gli armadi frollatura sono spediti  
 in due sezioni: corpo e parte superiore rimovibile contenente  
 unità di refrigerazione completa.
- L’intera gamma include il zoccolo decorativo di serie.
- Gas refrigerante: R452a Idrofluorocarburi olefine (HFO / HFC).

Opzioni gruppo freddo: 60Hz e gruppo freddo remoto.

Caratteristiche generali

 MODELLO HZ CODICE DIMENSIONI (mm) FINITURA NUMERO 
PORTE

POTENZA 
(W)

CLASSE 
CLIMATICA

ARMADIO DI FROLLATURA DELLA CARNE CENTRALE

MD-2301-C-L-W-GRE TR 50 19073436 862 x 632 x 2300 Grigio 1 1865 V

MD-2301-C-L-W-BLA TR 50 19073437 862 x 632 x 2300 Nero 1 1865 V

 MD-2601-C-L-W-GRE 50 19071156 862 x 632 x 2600 Grigio 1 1925 IV

 MD-2601-C-L-W-BLA 50 19071157 862 x 632 x 2600 Nero 1 1925 IV

MD-2302-C-LR-W-GRE TR 50 19073441 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 3155 V

MD-2302-C-LR-W-BLA TR 50 19073442 1697 x 632 x 2300 Nero 2 3155 V

 MD-2602-C-LR-W-GRE 50 19067903 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 3275 IV

 MD-2602-C-LR-W-BLA 50 19067904 1697 x 632 x 2600 Nero 2 3275 IV

ARMADIO DI FROLLATURA DELLA CARNE A PARETE

MD-2301-W-L-W-GRE TR 50 19073434 862 x 632 x 2300 Grigio 1 1865 V

MD-2301-W-L-W-BLA TR 50. 19073435 862 x 632 x 2300 Nero 1 1865 V

 MD-2601-W-L-W-GRE 50 19071154 862 x 632 x 2600 Grigio 1 1925 IV

 MD-2601-W-L-W-BLA 50 19071155 862 x 632 x 2600 Nero 1 1925 IV

MD-2302-W-LR-W-GRE TR 50. 19073438 1697 x 632 x 2300 Grigio 2 3155 V

MD-2302-W-LR-W-BLA TR 50. 19073439 1697 x 632 x 2300 Nero 2 3155 V

 MD-2602-W-LR-W-GRE 50. 19067901 1697 x 632 x 2600 Grigio 2 3275 IV

 MD-2602-W-LR-W-BLA 50. 19067902 1697 x 632 x 2600 Nero 2 3275 IV
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* Il sale rosa dell'Himalaya stabilizza l'umidità nell'armdio frollatura e migliora la concentrazione del sapore di carne.

MODELLO CODICE DESCRIZIONE

HSM-4 19067989 4 blocchi di sale rosa dell'Himalaya*. Vassoio incluso. Si applica solo ai modelli MD.

HSM-6 19068295 4 blocchi di sale rosa dell'Himalaya*. Vassoio incluso. Si applica solo ai modelli MD.

BS1 19067991 Barra superiore per appendere grandi pezzi di carne. Massimo 200 kg. 2 BS1 per 
porta.

DIS-0-180 19067951 Ripiano in acciaio inossidabile per appendere salumi, salsicce, piccoli pezzi di carne.

DIS-MB 19067990 Ripiano forato in acciaio inossidabile per lasciare pezzi di carne.

DIS-M 19067994 Ripiano forato in acciaio inossidabile. Si applica solo ai modelli MA a 1 corpo.

DIM-90 19067953 Ripiano in metacrilato trasparente per lasciare salumi e formaggio.

 G-10 19067988 Gancio per appendere salumi e piccoli pezzi di carne. Massimo 10 kg.

 G-200 19067993 Gancio per appendere grandi pezzi di carne. Massimo 200 kg.

Accessori
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Frollatura della carne Meat Ager  Concept

Caratteristiche generali

MODELLO REFRIGERANTE HZ CODICE DIMENSIONI 
INTERNI (mm)

DIMENSIONI 
ESTERNE 

(mm)

VOLUME 
INTERNO 
NETTO (L)

INTERVALLO DI 
TEMPERATURA 

(ºC)

LIVELLO DI 
UMIDITÀ 

(%)

POTENZA 
ELETTRICA 

(W)

FMA-1650 R-600a
50 19073883

595 x 615 x 1424 700 x 750 x 1665 496 0 / +20 60 al 90
1,7

60 19079369

FMA-1650 B R-600a
50 19073884  

595 x 615 x 1424 700 x 750 x 1665 496 0 / +20 60 al 90
1,7

60 19079440

FMA-1650 S R-600a
50 19081264

595 x 615 1424 700 x 750 x 2050 496 0 / +20 60 al 90
1,7

60 19081265

FMA-900 R-600a 50 19073881 490 x 474 x 686 600 x 620 x 925 140 0 / +20 60 al 90 1

FMA-900 B R-600a 50 19073882 490 x 474 x 686 600 x 620 x 925 140 0 / +20 60 al 90 1

- Meat Ager, la camera di frollatura per carne di Fagor, si  
 distingue per il suo design innovativo e le sue prestazioni  
 eccellenti. È in grado di offrire la massima sicurezza grazie  
 al sistema di controllo di umidità e temperatura, oltre alla  
 sterilizzazione con raggi UVC che consente un’adeguata  
 circolazione dell’aria all’interno della camera.
- Luce LED interna disposta verticalmente per massimizzare  
 la visibilità del prodotto senza radiazioni ultraviolette.
- Interno ed esterno in lamiera d’acciaio per una maggiore  
 resistenza.
- Sterilizzazione dell’aria tramite UV.
- Filtro di carbone attivo.
-Isolamento in poliuretano iniettato ecologico, senza CFC,  
 densità 40 kg/m³.
- Sportello con vetratura doppia dotato di cardini con ritorno  
 automatico e fissaggio di apertura.
- Due piedini frontali con altezza regolabile e quattro rotelle  
 posteriori per facilitare gli spostamenti. 
- Distribuzione uniforme del freddo all’interno, grazie al  
 sistema di refrigerazione e ventilazione e al vaporizzatore  
 con protezione anticorrosione.
- Controllo della temperatura tramite termostato digitale con  
 sistema di sbrinamento automatico.
- Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento.
- Umidostato elettronico.
- Condensatore a bassa manutenzione.
- Parte esterna con rivestimento in acciaio inossidabile o nero.
- Dotato di quattro ripiani della portata massima di 40 kg  
 ciascuno. 
- I ripiani standard sono realizzati con delle aste in materiale  
 plastico antibatterico.
- Chiusura di serie integrata.
- Palletizzazione unitaria.
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Cantine vino e arm
adi di frollatura

* Consultare prezzo nella lista di accessori e ricambi.

CODICE MODELLO PER MODELLI

12236057 BLOCCO SALE HIMALAYA 200X200X30MM

12241490 SUPPORTO SALE HIMALAYA FMA-1650

12241489 SUPPORTO SALE HIMALAYA FMA-900

19074041 KIT BARRA+GANCIO FMA-1650 FMA-1650

19074042 KIT BARRA+GANCIO FMA-900 FMA-900

19081970 BASE FMA-900 B FMA-900 B

19074043 PEANA FMA-1650 B FMA-1650

19081971 KIT GRIGLIE EP FMA-1650 FMA-1650

19081972 KIT GRIGLIE EP FMA-900 FMA-900

Accessori
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Rendimento e 
produttività allá 
massima potenza.

Scopri!

Accesso al sito web Tariffa intera
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Carrelli termici con controllo umidità

- Ogni elemento della macchina è stato   
 accuratamente analizzato e    
 testato per offrire il massimo rendimento di  
 temperatura all’interno, tenendo conto delle  
 esigenze più importanti che sono: facilità  
 d’uso, manutenzione minima e pulizia più  
 facile.
- Pannello elettronico, comandi intuitivi e   
 moderni.
- Pareti e porta costruite a doppia parete, i  
 isolate con poliuretano ad alta densità che  
 conferisce grande solidità e compattezza.
- Guide incassate monoblock con raggi ampi  
 che garantiscono la massima igiene.
- Sistema di produzione di calore efficiente  
 composto da resistenza e ventola.

- Riserva d’acqua incassata con angoli   
 arrotondati. Il calore è prodotto da una   
 resistenza di silicone ad alte prestazioni.

- Sistema di umidità con una regolazione   

 di 4 livelli a seconda dei    
 prodotti da conservare    
 all’interno, si può     
 anche disattivare  e     
 annullare completamente il sistema di   
 umidità, riducendo il consumo energetico.

- L’apertura della porta a 270° offre agli   
 utenti la massima libertà di movimento   
 e sicurezza durante l’uso quotidiano,   
 aumentando il benessere e il comfort in   
 fase di lavoro.

- La controporta è completamente liscia e   
 senza elementi che impediscono   
 di realizzare una pulizia approfondita.

- Senza perdite di calore. Guarnizione in   
 gomma fissata alla struttura del telaio.   
 Può essere facilmente sostituita senza la  
 necessità di attrezzi.

- L’intero perimetro della macchina è coperto  

 con un paracolpi, realizzato in materiale   
 resistente che non lascia segni.

- Ruote piroettanti, 2 con freno.

- Realizzate in acciaio inox AISI-304.

- Sistema di riscaldamento progettato per   
 entrare in temperatura in pochissimo   
 tempo.

- Tastiera a membrana elettronica e display  
 digitale.

- Chiusura ergonomica con serratura.

- Design moderno, elegante e molto robusto.

- Temperatura di esercizio da 30 °C a 90 °C.

- Stoccaggio vaschette GN 2/1 e GN 1/1 con  
 profondità fino a 65 mm.

- Dotazione di ripiani in filo metallico e   
 recipienti. Gastronorm no incluso.

Caratteristiche generali

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA

CODICE DIMENSIONI
(mm)

PORTE LIVELLI GN-2/1
(SEPARAZIONE 70 mm)

POTENZA
(W)

CCHF-10 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044546 790x935x1.215 1 10 2.000

CCHF-20 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044549 790x935x1.855 1 20 2.000

CCHF-40 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044551 1.525x935x1.885 2 40 3.500
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Carrelli termici per distribuzione

- I carrelli termici sono il complemento   
 perfetto per il mantenimento e il servizio di  
 vivande precedentemente preparate.
- Il servizio di vivande si può effettuare   
 collocando il cibo su vassoi o su piatti   
 mediante ripiani in filo metallico o su   
 recipienti Gastronorm.
- Con capacità per 10, 20 o 40 guide GN-2/1  
 (in base al modello).
- Separazione tra le guide di 60 mm.

- Parete doppia con isolamento di   
 poliuretano iniettato ecologico, senza   
 CFC con una densità di 40 kg/m3. Questo  
 isolamento permette una perdita minore di  
 calore e un risparmio importante di energia.

- Dotati di 4 ruote girevoli insonorizzate, da  
 Ø 160 mm, 2 con freno, con paracolpi in   
 gomma speciale che non lascia il segno su  
 tutta la base del carrello.

- Riscaldamento mediante resistenze e   
 ventilazione forzata.

- Sistema di manici orizzontali per uno   
 spostamento ottimo.

- Inserimento vaschetta, con sistema   
 antionde, nella quale si deposita acqua per  
 creare umidità.

- Termostato di controllo da 0 °C a 90 °C e   
 termometro esterno.

- Cardini dotati di meccanismi di chiusura   
 automatica. Quando la porta è in una   
 posizione minore di un angolo di 90° si   
 chiude completamente, evitando la perdita  
 di temperatura e assicurando un risparmio  
 di energia.

- Chiusura con chiave.

- Carrelli totalmente costruiti in acciaio   
 inossidabile AISI-304 (18/10).

- Dotazione di ripiani in filo metallico e   
 recipienti. Gastronorm no incluso.

- Voltaggio: 230 V - 1+N - 50/60 Hz.

Caratteristiche generali

MODELLO TENSIONE E 
FREQUENZA

CODICE DIMENSIONI
(mm)

PORTE LIVELLI GN-2/1
(SEPARAZIONE 60 mm)

POTENZA
(W)

CCF-10 230 V-1+N - 50/60 Hz 19036263 799x876x1.190 1 10 2.000

CCF-20 230 V-1+N - 50/60 Hz 19036264 799x876x1.640 1 20 2.000

CCF-40 230 V-1+N - 50/60 Hz 19036265 1.489x876x1.640 2 40 3.500

Carrelli
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Carrelli refrigerati per la distribuzione

- Carrelli disegnati per complementare   
 o sostituire la cella frigorifera. Ideali per il  
 mantenimento e il servizio di vivande   
 fredde precedentemente preparate.
- Temperatura di esercizio da +2 °C a +8 °C  
 con 32 °C di temperatura ambiente.
- Controllo della temperatura e ciclo di   
 sbrinamento effettuato mediante controllo  
 elettronico della lettura digitale.
- Il gruppo frigorifero con ventilatore deve   
 essere inserito all’interno del frigorifero.

- Armadi a doppia parete con isolamento di  
 poliuretano iniettato ecologico, senza CFC  
 con una densità di 40 kg/m3.

- Totalmente fabbricati in acciaio   
 inossidabile AISI-304 (18/10).

- Cardini dotati di meccanismi di chiusura   
 automatica. Quando la porta è in   
 una posizione minore di un angolo di 90° si  
 chiude completamente, evitando la perdita  
 del freddo.

- Chiusura con chiave.

- Dotati di 4 ruote girevoli insonorizzate da  
 Ø 125 mm, 2 con freno, con paracolpi a   
 ogni angolo.

- Dotazione di ripiani GN-2/1 in filo metallico  
 plastificato (in base al modello):

· CFF-20 - 5 unità.

· CFF-40 - 10 unità.

- Tensione: 230 V /1+N / 50 Hz.

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

PORTE LIVELLI GN-2/1
(SEPARAZIÓNE 

60mm)

DOTAZIONE (GN-2/1) POTENZA
(W)

COPPIE DI GUIDE RIPIANI FILO METALLICO

CFF-20 19036266 799x876x1.878 1 17 5 5 350

CFF-40 19036280 1.489x876x1.878 2 40 10 10 575

Caratteristiche generali
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- Costruzione in acciaio inossidabile.

- Riscaldamento attraverso resistenze   
 blindate in acciaio inossidabile.

- Controllo termostatico della temperatura:  
 30 ºC - 90 ºC.

- Interruttore generale.

- Spia che indica il funzionamento.

- Ripiano intermedio.

Tavoli scaldavivande

(*) TIPO: MODELLI A MURO: Porte su un lato. / MODELLI CENTRALI: Porte su entrambi i lati.

MODELLO CODICE DIMENSIONI
(mm)

TIPO
(*)

POTENZA
(KW)

AC-120 19006746 1.200x700x850 Murale 2,20

AC-180 19007770 1.800x700x850 Murale 3,68

ACC-120 19006745 1.200x700x850 Centrale 2,20

ACC-180 19007769 1.800x700x850 Centrale 3,68

Caratteristiche generali

Carrelli


