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优化您的空间

对空间有限的厨房来说，OPTIMA是是最好的
解决方案。设备宽度不足600mm，任何厨房
都能轻松放下。然而，它却具有ADVANCE混
合式大功率烤箱的烹饪功率与耐用品质。

优化您的投资

OPTIMA拥有混合烤箱的特点，同时价格经
济，能耗较低。

优化您的空间，
优化您的投资。

法格紧凑式烤箱



OPTIMA系列烤箱拥有市面上大部分紧凑式烤箱所欠缺的功能： 
部分型号可以生成蒸汽 (ADVANCE型) 或注入蒸汽 (CONCEPT型) 

–

配有蒸汽发生器，性价比超高，优点多多。

ADVANCE型烤箱的突出特点是价格经济，具有许多先进功能，能够保证完
美烹饪效果，操作简单。

型号 描述 容量
功率 
(kW)

尺寸  
(mm) 

AE-623 Advance 6 x GN2/3 紧凑式混合烤箱 6 - GN 2/3 5.7 657(W) x 563(D) x 570(H)

操作简单，价格经济，功率强大，极为耐用 

CONCEPT型烤箱的突出特点是简单经济，功率强大，坚固耐用。

型号 描述 容量
功率 
(kW)

尺寸  
(mm) 

ACE-623 Concept 6 x GN2/3 紧凑式混合烤箱 6 - GN 2/3 5.7 657(W) x 563(D) x 570(H)
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蒸烤箱

要想保持蔬菜和鱼肉的特点，获得出色的烹
饪效果，蒸汽至关重要。 法格推出的Optima 
Advance型蒸烤箱设有生态蒸煮 (ECO-STEAM)
系统，蒸煮质量卓越。设备设有蒸汽发生器，
低温蒸煮效果出色，是低温真空烹饪的理想
之选。

混合烹饪

混合烹饪适用于同时需要干烤和蒸煮的情况，
往往用于肉类、鱼类和焗烤类食品。 
它不仅能避免食品变干，还保留了食品原本的
特点，大大减少了浪费，缩短了烹饪时间，让
烹饪效果更加均一。

干热烘烤

适合用来烹饪烧烤油炸食品，为肉类和鱼类带
来脆嫩多汁的口感。当烹饪需要恒定的热量
时，干燥空气的温度可以上升至300℃。 
热量与温度控制系统 (Heat & Air/ HA control) 
有助于保持温度，优化空气流动。非常适合用
于给食品脱水。

DELTA T系统

DELTA T系统让设备达到均匀的烹饪效果， 
尤其适合体积较大的食品。该系统让食品核心
位置和烘烤室保持恒定的温差，慢慢烤制食
品，保留所有营养。

∆T ADVANCE系列烤箱的DELTA T系统可以调节。

食品再加工

法格OPTIMA系列烤箱能根据食品的种类来精
确计算温度，结合混合烹饪技术来根据口味调
整温度，保证食品再加工的效果，加工出质量
一流的食品。

功能强大，
保证了出色质量与最高能效，

所需空间小 
–
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ECO
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完美烹饪效果  
–

持续蒸汽：
完美烹饪，健康食品

ADVANCE系列烤箱设有和烘烤室分开的大功
率独立蒸汽发生器，它能时刻提供新鲜蒸汽，
带来完美烹饪质量，让食品更加美味多汁。

该系统能保证每烹饪24小时换一次水，从而时
刻保持烹饪质量，保证烤箱内部的卫生。
即使是在真空烹饪等低温烹饪情况下也能达到
最大蒸汽饱和度。

*仅ADVANCE烤箱

温度控制：
无与伦比的口味与香味

热量与温度控制系统 (HA Control) 保证了温度
的均匀与稳定，让设备能烹饪出色香味俱全
的食品。

双向通风系统能生成最理想的气流，确保完美
烹饪质量。风扇速度可以时刻根据烹饪需求来
进行相应调节。
热量与温度控制系统让烤箱即使在满负荷的情
况下也能保证烹饪质量。 

更加精确，效果更好

ADVANCE系列烤箱探头简单易用，能控制食
物核心位置的温度，通过四个测量点进行测
量，从而保证了整个烹饪过程的精确。

EZ传感器采用人体工程学设计，操作更简便，
能确保食品达到理想的熟度，有助于节省时间
与精力，避免了出错及损失。

法格所有混合式烤箱的EZ传感器均与中央探头
的定位辅助装置配合，完美控制中央温度，连
非固体食品也不例外。

烤箱 | OPTIMA
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法格工业

结实耐用，使用寿命长 
–

04.

100%不锈钢制造

完全采用奥氏体不锈钢制造，内部采用AISI-
304不锈钢制造。 主体完全采用奥氏体不锈钢
制造，烘烤室的光泽表面采用优质AISI-304不
锈钢制造。

烤箱的特殊设计和热量与温度控制系统确保了
热量在整个烘烤室内均匀分布。

06.

烤箱门常开装置

常开装置以齿形铰链为基础，能够避免烤箱门
意外关闭，从而让用户更好地控制烤箱门开
合，提高了安全性。开合角度有三种：

01. 观察角度：第一个开合角度让厨师无需完
全打开烤箱门就能观察到所有GN烤盘。

02. 取物角度：第二个开合角度让厨师轻松拿
出烤箱里的厨具。

03. 安全角度：第三个角度是完全打开的状
态，能避免烤箱门意外关闭或下坠。

05.

烤箱门更坚固

烤箱门经过精心设计，经得起专业厨房多年频
繁使用。这要归功于它的铰链系统、不锈钢结
构和双层耐火玻璃，厨师能透过玻璃清楚看到
食品状态。

双层玻璃可以减少热量损失，从而降低了耗
电量。

02.

可拆卸门封条

门封条可轻松拆卸更换，有助于设备清洁与
维护。

01.

把手更符合人体工程学

所有烤箱均采用更符合人体工程学、更坚固
的新一代把手。 此外，烤箱还可以从左右两
侧开门。

03.

冷凝水盘

冷凝水盘用来接烤箱门和主体上的冷凝水。

烤箱 | OPTIMA
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SH-23 SH-23-R SH-23-B SH-23-RB MSH-23 SHP-23 STHH-23 EX-23 + SH-23

为每一种需求提供最佳解决方案
–

01.

灵活多变的工作流程

OPTIMA烤箱的小巧尺寸能很好地适应烹饪菜肴的需求。
它提高了不同工作流程的灵活性，让厨师可以组合不同的烹饪方式。

这个系列的烤箱可以利用垂直空间进行堆叠安装，从而优化了工作流程
和厨房布局，非常适合空间有限的厨房。

02.

适应空间要求

OPTIMA烤箱提供多种安装解决方案，您可以根据自己的空间选择最合
适的安装方式。
它安装简便，优化了厨房布局，减少了工作人员不必要的来回走动，避
免了事故与资源损失。

法格工业

丰富多样的配件与功能
–

OPTIMA烤箱拥有丰富多样的配件和容器，让设备更符合人体工程学，提高了专业厨房的工作
效率，能够满足最为严格的要求，让您充分利用烤箱。

蒸汽冷凝装置 堆叠安装套装置物架

标准GN容器与烘烤用具 烹饪工具 清洁养护产品

烤箱 | OPTIMA
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OPTIMA烤箱提供多种安装方式，您可以根据自己的空间选择最合适的安装方式。
 您可以放在置物架上，安装在挂墙架上，或者安装在台面上。

这个装置能通过排气管吸收与冷凝烤箱排出的蒸汽。 
它安装简单，可以安装在烤箱后面，能避免蒸汽从烹饪位置逸出。  
该解决方案也可以把烤箱安在没有排气装置的地方，选择丰富多样。

型号 描述 尺寸 (mm)

落地式置物架

SH-23 置物架高度=850 mm。中间有2块置物板。 625x415x850

SH-23-R 置物架高度=850 mm。中间有2块置物板。设有4个万向轮，其中2个带刹车功能。 625x415x850

SH-23-B 置物架高度=850 mm。中间有2块置物板。 2个用于放置4个GN-2/3托盘的横杆。 625x415x850

SH-23-RB 置物架高度=850 mm。中间有2块置物板。 2个用于放置4个GN-2/3托盘的横杆。 
设有4个万向轮，其中2个带刹车功能。 625x415x850

MSH-23 用于把0623烤箱放在家具或工作底座上。 625x415X150

型号 描述 尺寸 (mm)

蒸汽冷凝装置

EX-23 适用于0623烤箱的蒸汽冷凝装置。 660x800x400

置物架
–

蒸汽冷凝装置
–

两台烤箱堆叠安装 “烹饪冷却(COOK & CHILL)” 堆叠安装

型号 描述 适用烤箱：

STHH-23 用于安装2台烤箱的零件套装  
堆叠安装型号： 0623 + 0623

型号 描述

KIT STHA-23 零件套装，用于对0623烤箱+ 031冷却设备进行“烹饪冷却 
(COOK & CHILL)”式堆叠安装

一般特征

- 烤箱堆叠安装套装由一系列零件组成，用于把一台烤箱安装在另外一台
上。

两台烤箱堆叠安装

这一解决方案为各种烹饪方式及工作任务带来了极大的灵活性，适合烹饪各
种食物，是狭小厨房的理想之选。

烹饪冷却 (COOK & CHILL，烤箱安装在冷却设备上)

这一解决方案最大程度地减少了工作人员的走动，简化了烤箱与冷却设备之
间的流程，优化了垂直空间，是狭小厨房的理想之选。

一般特征

- “烹饪冷却 (COOK & CHILL)” 套装由一系列零件组成，用于把烤箱安装在
冷却设备上。

堆叠安装
–

法格工业 烤箱 | OPTIMA
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型号 容量
(L)

类型 深度
(mm)

尺寸
(mm)

GN-23-20 1.70 GN-2/3 20 325x354x20

GN-23-40 3.20 GN-2/3 40 325x354x40

平滑容器
—

带孔容器
—

花岗岩容器
—

糕点托盘
—

型号 容量
(L)

类型 深度
(mm)

尺寸
(mm)

GNP-23-20 1.70 GN-2/3 20 325x354x20

GNP-23-40 3.20 GN-2/3 40 325x354x40

型号 容量
(L)

类型 深度
(mm)

尺寸
(mm)

TP23-20 1.70 GN-2/3 20 325x354x20

TP23-40 3.20 GN-2/3 40 325x354x40

型号 烹饪功能 特点 尺寸
(mm)

BPA-23 糕点烘焙 GN-2/3 - 平滑 325x354

BPP-23 糕点蒸煮 GN-2/3 - 带孔 325x354

鸡蛋、土豆蛋饼和法国可丽饼托盘
—

薯条及其他油炸食品托盘
—

GN规格网架
—

型号 烹饪功能 特点 尺寸
(mm)

MOLDE-23
煎蛋

土豆蛋饼
法式可丽饼

GN-2/3  
5孔(直径12.5cm)

325x354

型号 烹饪功能 特点 尺寸
(mm)

FRI-23 炸薯条 
其他油炸食品 GN-2/3 325x354

型号 烹饪功能 特点 尺寸
(mm)

网架烧烤 GN-23 网架 GN-2/3 325x354

烧烤盘（用于烧烤或留下烤痕）
—

型号 烹饪功能 特点 尺寸
(mm)

烧烤-2/3 烤痕 波纹 354x325

多功能烧烤 2/3 烤痕与波纹
双面网架：

平滑的一面用于普通烧烤，带波纹的一面用
于留下烤痕。

354x325

标准GN容器  
与烘烤用具

–

法格工业 烤箱 | OPTIMA
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烟熏盒
—

喷淋头
—

清洗剂喷瓶
—

烹饪工具 清洁与养护产品

烟熏这种烹调方式有古老的历史，它延长了食品的

保存期限，赋予了肉类、鱼类和蔬菜等食品独特的

风味。

法格工业推出的烟熏盒能让混合式烤箱变成熏烤设

备，节约了空间与时间。

便携工具。熏烤食品盒采用不锈钢制造。

用户可以把烟熏盒放在烤箱内，根据每次烹饪情况

使用木屑或柴火烤制，赋予食品独特的烟熏风味。

把烟熏盒放入烤箱后，可以通过调节温度与时间来

调整烟雾的强度。

型号
功率
W

电压 Hz
尺寸
(mm)

烟熏盒 250 230 V 1N 50 / 60 95 x 268 x 54
- 仅适用于CONCEPT型烤箱。

- 可以上门安装。

- 专为脱脂清洁剂设计，坚固多用。

- 安全阀可以发挥减压作用。

- 灌装口尺寸较大。

- 半透明，带容量刻度。

- 无需工具即可装卸维护，轻松方便。

法格工业 烤箱 | OPTIMA
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技术数据
–

技术数据 AE-0623 ACE-0623
净尺寸

宽 mm 563 563

长 mm 657 657

高 mm 570 570

包装尺寸

宽 mm 776  776 

长 mm 670 670

高 mm 715 715

容量 6 - GN-2/3 6 - GN-2/3

净重/毛重  Kg 68/73 65/70

内部结构 AISI-304 AISI-304

外部结构 非铁素体 非铁素体

电源连接 V/Hz
3N ~ 400V 50/60 Hz (3/N/PE) 3N ~ 400V 50/60 Hz (3/N/PE)

3 ~ 230V 50/60 Hz (3/PE) 3 ~ 230V 50/60 Hz (3/PE)

功率 Kw 5.7 5.7

灯 卤素 卤素

生态蒸煮 (ECO-STEAMING)

蒸汽发生器与温度探测器 -

蒸汽发生器的自动清空装置 -

半自动除水垢系统 -

EZ-SENSOR（带有多个温度传感器装置的探头）

最高烹饪温度 (ºC) 300 300

界面 ADVANCE CONCEPT

主要功能

烹饪模式 5: 蒸汽，可调节蒸汽，再加工，混合，对流 4: 蒸汽，再加工，混合，对流

预热

“功率-速度”设置 3档速度/2档功率 2档速度/2档功率 

冷却

自动翻转

预约功能

Delta烹饪

加湿

洗涤 半自动 半自动

其他功能

热启动 -

监控与维护

周期记录历史

错误记录历史

语言 25 -

技术支持 (SAT) 模式

显示所有选项与功能

校准 自动 手动

外部喷淋 -

IPX-5

探头定位器

法格工业



FAGOR INDUSTRIAL S. COOP.
Santxolopetegi auzoa, 22
20560 Oñati, Gipuzkoa (西班牙)
电话：(+34) 943 71 80 30
传真：(+34) 943 71 81 81
info@fagorindustrial.com

www.fagorindustrial.com
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