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KOMPAKTNI TROUBA
FAGOR

OPTIMALIZUJTE SVUJ PROSTOR,
OPTIMALIZUJTE SVOU INVESTICI
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OPTIMALIZUJTE SVUJ PROSTOR

Optima je skvélé feSeni pro omezeny prostor

v kuchyni. Pfi hloubce do 600 mm se pohodiné
vejde do jakékoli kuchyné pifi zachovani stejné
vykonnosti i robustniho vzhledu, jako maji
vysokokapacitni kombinované pecici trouby

z generace Advance.

OPTIMALIZUJTE SVOU INVESTICI
Optima je ideélni feseni v pripadé, kdy
pozadujete parametry velké kombinované
pecici trouby za prijatelnéjsi cenu a s nizsi
spotrebou energie.



JEDNA Z MALA RAD KOMPAKTNICH PECICICH TRUB NA TRHU,
KTERE UMOZNUJI GENEROVANI PARY V OHRIVACI (ADVANCE)

| VSTRIKOVANIM (CONCEPT).

ADVANCE

o P T 1 M A

SKVELY POMER KVALITY A CENY S PARNIM GENERATOREM
A MNOHEM VICE

Pecici trouby ADVANCE jsou ideélnim reSenim pro profesionaly,
kteri potrebuji vysoce vykonnou troubu s jednoduchym ovladanim,
vynikajicim vysledkem a za pfijatelnou cenu.

VYKON ROZMERY

MODEL POPIS KAPACITA
(kW) (mm)

CONCEPT

o P T I M A

JEDNODUCHA, ZA PRIJATELNOU CENU
A ZAROVEN VYKONNA A VELMI ODOLNA.

Trouby CONCEPT jsou skvélym reSenim pro v8echny profesionaly,
kteri potrebuji jednoduchou, Uspornou, vykonnou a robustni troubu.

AE-623 Advance 6 x GN2/3 Compact Combi Oven 6-GN 2/3 57 657 (S) x 563 (H) x 570 (V)

MODEL POPIS KAPACITA ol BOZMERY
(kW) (mm)
ACE-623 Concept 6 x GN2/3 Compact Combi Oven 6-GN 2/3 57 657 (S) x 563 (H) x 570 (V)




VSECHNY FUNKCE POSKYTUJI

VYSOKOU KVALITU A MAXIMALNI UCINNOST

V OMEZENEM PROSTORU

(o]

CONCEPT

ADVANCE

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

VARENI V PARE

Para je zakladnim predpokladem pro vynikajici
vysledky pfi priprave zeleniny a ryb, pricemz
jsou respektovany viastnosti téchto potravin.
Diky funkci ECO-STEAM nabizeji pedici trouby
Optima Advance od znacky Fagor moznost
vysoce kvalitni pfipravy pokrm0 v pére.

Diky parnimu generatoru lze pfi vareni v pare
0 nizké teploté dosahnout vynikajicich
vysledkd. Je to skvély pomocnik v kuchyni pro
vyuziti techniky ,sous vide* neboli vareni

ve vakuu.

REGENERACE

Trouby Optima znacky Fagor zajistuji
regeneraci, jejimz vysledkem bude vysoce
kvalitni kone¢ny vyrobek, a teplotu
vypoctenou presné pro typ pokrmu, ktery
hodlate regenerovat. Vyuzivaji pfitom proces
kombinovaného, ktery umozriuje prizplsobit
teplotu dle chuti.

KOMBINOVANE VAREN{

Kdyz potrebujete k pripravé jidla vyuZzit suché
teplo a paru zaroven; jedna se o techniku,
ktera se pouziva predevsim k priprave
peceného masa a ryb nebo gratinovanych
pokrm0. Brani vysouseni potravin a zaroveri
respektuje veskere jejich viastnosti. Dale
umoznuje snizit mnozstvi odpadu na minimum
a dosahnout rychlejsi a stejnomérné pripravy
pokrmd.

SYSTEM DELTA T

Systém Delta T umoZriuje homogenni vareni
pokrmd a je vhodny predevsim pro pokrmy
vétsi velikosti. Tento systém zachovéava staly
rozdil mezi teplotou uvnitf pokrmu a teplotou
ve varné komore, pokrmy se pe¢ou pomalu pfi
zachovani veskerych Zivin.

U rfady Advance Ize nastavit A T

HORKOVZDUSNE VAREN

Idedlni k pfipravé pecenych, grilovanych

&i smazenych pokrm( nebo pro vytvoreni
kfupavé a tavnaté struktury masa a pecenych
ryb. Vyzaduje-li recept neustaly pfisun tepla,

je nutno zvysit teplotu suchého vzduchu na
300 °C. Tlacitko ,Heat & Air* (tlacitko HA)
pomaha udrzovat teplotu a optimalizovat
proud vzduchu. Skvéla volba pro funkci
suseni.



SKVELE VYSLEDKY PRIPRAVY POKRMU

* Pouze u fady Advance.

STALY PRIVOD PARY:
SKVELY ZPUSOB PRIPRAVY

o

ZDRAVYCH POKRMU

Vykonny parni generator pedici trouby
Advance neustéale dodava Cerstvou paru, je
samostatny a oddéleny od varné komory.
Diky ndmu jsou hotové pokrmy tavnat&jsi
a je dosazeno dokonalé kvality pripravy
pokrmd.

Systém zarucuje soustavnou obnovu

vody kazdych 24 hodin vareni. Prispiva tak
k udrzeni vysoké kvality a zajisténi hygieny
uvnitf komory. Maximalni nasyceni pary
dokonce i pfi nizkych teplotach, napf.

pfi vakuovém varen.

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

OVLADANI TEPLOTY: . . _
NESROVNATELNA CHUT | VUNE

HA Control zaruCuje stejnomérnou a stalou
teplotu, diky niz Ize dosahnout nejlepsich
vysledkd: pokrmy majf vynikajici vzhled,

chut i vani.

Systém obousmérné ventilace vytvari
optimalni proud vzduchu, ktery zajistuje skvély
vysledek pfipravy pokrmu. Rychlost ventilatord
Ize regulovat podle momentalni potreby.

HA garantuje hodnoty celkového zatiZeni.

VYSSI PRESNOST PRO
OPTIMALNI VYSLEDEK

Sonda Advance je jednoduché a snadno se
pouZziva. Umozriuje kontrolu teploty uprostred
pokrmdl. Pomoci 4 MERICICH BODU zaruduje
pfesnost po celou dobu pfipravy pokrmu.

Senzor EZ ma ergonomické provedeni, je
snadno ovladatelny a zarucéuje, Ze bude
dodrZena pozadovana teplota vareni.
Predevsim vSak pomaha Setfit as i sily tim, ze
zabrariuje chybam a ztratam.

Senzor EZ v kombinaci s podporou polohovani
hlavni sondy je soucasti kazdé kombi trouby.
Fagor a umozriuje vynikajici oviadani hlavni
teploty i u potravin, které nemaji pevny tvar.



FAGOR INDUSTRIAL

ROBUSTNI A ODOLNA
TROUBA S DLOUHOU
ZIVOTNOST]

01.

VYSOCE ERGONOMICKA
RUKOUJET

V&echny trouby maji rukojet v ergonomickém
a robustnim provedeni. Kromé toho maji dualni
systém umoznuijici otvirani na obé strany.

04.

KONSTRUKCE
ZE 100% NEREZOVE OCEL]

Konstrukce je cela z austenitické nerezové
Celé téleso je vyrobeno z austenitické nerezové
oceli, obsahuje varnou komoru ve vysoce
kvalitnim lesklém provedeni AISI-304. Zviastni
provedeni zajituje rovnomérné rozdéleni tepla
po celé komore spolu s ovliadanim HA.

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

02.

VYJIMATELNE
TESNEN{

Tésnéni Ize snadno vyjmout a vyménit, coz
ocenite pfi ¢isténi a udrzbé.

05.

ZPEVNENE
DVERE

|-

Propracovany design dverf je prizplsoben
pro mnohaleté intenzivni pouzivani

v profesionalnich kuchynich. To vSe diky
systému pantd, konstrukci z nerezové oceli a
dvojité vrstvé refrakéniho skla, diky niz bude
mit Séfkuchar skvély prehled o stavu pokrmu.

Dvefe jsou vybaveny dvojitym sklem, &imz
se snizuji tepelné ztraty, a tudiz zaroven
i spotfeba energie.

%)

03.

NADOBA
NA KONDENZAT

Nédoba na zachycovani kondenzétu, na dvere i
do vnitfni &asti trouby.

06.

SYSTEM
HOLD-OPEN DOOR

Systém Hold-Open Door je tvofen ozubenym
pantem, ktery brani nechténému zavieni dveri.
Umoznuje tak lepsi kontrolu otvirani a prispiva
k bezpecénosti. M4 tfi faze otvirani:

01. Prohlizeni: pomoci prvniho bodu mdze
$éfkuchar sledovat stav vdech plecht GN,
nemusi pfitom zcela oteviit dvere.

02. Vyjmuti: pomoci tohoto druhého bodu Ize
pohodiné vyjmout vnitini nadoby.

03. Bezpecnost: tfeti poloha, Uplné otevieni,
brani nahodnému zavreni popr. dalsimu
otevreni dveri, a proto poskytuje vetsi
bezpecnost.



OPTIMALNI RESENI VSECH
POTREB

01.

FLEXIBILNI PORADI UKONU,
KTERE LZE MENIT

Mensi velikost pedicich trub Optima Ize skvéle prizpasobit jednotlivym
porcim. Prispiva k flexibilité jednotlivych varek a umozriuje kombinovat
rizné zpUsoby piipravy pokrmd.

Pomoci této trouby Ize optimalizovat jednotlivé pracovni Ukony
i usporadani kuchyni, nebot tam, kde je malo mista, Ize vyuzit vertikalni
prostor.

02.

RESENI LZE PRIZPUSOBIT
POZADAVKUM NA PROSTOR

Trouby Optima poskytuiji vice montaznich rfeseni, &imz Ize snaze nalézt
variantu odpovidajici danému prostoru. Montaz trouby je snadna, tudiz

i jednotlivé ¢asti kuchyné Ize snadno rozmistit. Minimalizuje tak zbyte¢ny
pohyb zaméstnanc(l, nehody i finanéni ztraty.

SH-23 SH-23-R SH-23-B SH-23-RB

MSH-23 SHP-23 STHH-23 EX-23 + SH-23

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

ROZSAHLA RADA PRISLUSENSTVI

o

A DOPLNKU

Trouby Optima maji k dispozici znacné mnozstvi rozliéného pfrislusenstvi a nadob, které

odpovidaji nejnaroénéjsim potrfebam a umozriuiji ziskat maximalni vykonnost nasich trub, coz
prispiva k lepsi ergonomii a pohodli pfi provadéni profesionalnich kuchyriskych tkond.

PODSTAVCE DIGESTOR SLOUPOVE MONTAZNI SESTAVY

FORMY GN KUCHYNISKE
ANA PECIVO NACINI

PROSTREDKY NA
CISTENI A UDRZBU



PODSTAVCE

Trouby Optima umozriuji rlizné zplsoby montéze, z nichz si mlzete zvolit ten,
ktery co nejlépe odpovida danému prostoru.

MODEL POPIS ROZMERY (mm)
PODSTAVCE NA NOHACH
SH-23 Vyska podstavce = 850 mm. 2 prostfedni policky 625x415x850
SH-23-R  Vyska podstavce = 850 mm. 2 prostfedni policky. 4 otodna koledka, z toho 2 s brzdou. 625x415x850
SH-23-B Vyska podstavce = 850 mm. 2 prostfedni policky. 2 soupravy voditek na 4 GN-2/3 625x415x850
SH-23-RB V¥8ka podstavce 850 mm, 2 prostredni policky. 2 soupravy voditek na 4 GN-2/3. 625x415x850
4 otoc¢né kolecka, z toho 2 s brzdou.
MSH-23 PODSTAVEC k umisténi trouby 0623 na stolek nebo sokl. 625x415X150

DIGESTOR

Kondenzacni digestor absorbuje a kondenzuje paru vychazejici z trouby kominem. Snadno se montuje a zamezuje Sireni

pary po kuchyni. Instalace je mozna az po montazi trouby. Toto feSeni umoznuije instalaci trouby i v mistech,

kde neni odsavani. Moznosti je vice.

MODEL

POPIS

ROZMERY (mm)

DIGESTOR

EX-23

DIGESTOR K TROUBE 0623

660x800x400

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

MONTAZ
DO SLOUPU

MONTAZ TRUB MONTAZ DO SLOUPU
DO SLOUPU L,COOK&CHILL®

TROUBA NAD TROUBOU COOK&CHILL (TROUBA NAD OCHLAZOVACIM ZARIZENiM)
Skvelé feSeni do kuchyni, kde je malo prostoru. Poskytuje vice moznosti a Perfektni feSeni pro kuchyné bez dostate¢ného prostoru; minimalizuje
zplsobd pripravy pokrmd, umozriuje samostatné vkladani potravin. pohyb a usnadnuje proces mezi troubou a vyparnikem. Optimalizujte prostor
vertikalné.
HLAVNI VLASTNOSTI HLAVNI VLASTNOSTI
- Soupravy k troubam uspofadanym do sloupu obsahuji sestavu dildi - Souprava Cook&Chill zahrnuije sestavu dildi k montazi trouby nad
k montéazi jedné trouby nad druhou. ochlazovacim zafizenim
MODEL POPIS PRO TROUBY: MODEL POPIS
STHH-23 Souprava dildi pro 2 trouby nad 0623 + 0623 KIT STHA-23 Souprava dili k montézi nad sebou COOK&CHILL - trouba 0623 +
sebou, modely: ochlazovaci zafizeni 031




FORMY GN
A NA PECIVO

KONTEJNERY S HLADKYM POVRCHEM

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

PEKACE NA VEJCE, OMELETY NEBO PALACINKY

MODEL OBJEM TYP HLOUBKA ROZMERY
(0] (mm) (mm)
L] GN-23-20 1,70 GN-2/3 20 325x354x20
== GN-23-40 3,20 GN-2/3 40 325x354x40
KONTEJNERY S DEROVANYM POVRCHEM
MODEL OBJEM TYP HLOUBKA ROZMERY
(U} (mm) (mm)
L] GNP-23-20 1,70 GN-2/3 20 325x354x20
1 ;
. d GNP-23-40 3,20 GN-2/3 40 325x354x40
GRANITOVE KONTEJUNERY
MODEL OBJEM TYP HLOUBKA ROZMERY
(U} (mm) (mm)
TP23-20 1,70 GN-2/3 20 325x354x20
. TP23-40 3,20 GN-2/3 40 325x354x40
CUKRARSKE PEKACE
MODEL FUNKCE PRI VARENi VLASTNOSTI ROZMERY
(mm)
- BPA-23 Peceni dezertli GN-2/3 - Hladky povrch 325x354
— BPP-23 Vareni dezert( GN-2/3 - Dérovany povrch 325x354

MODEL FUNKCE PRI VARENI VLASTNOSTI ROZMERY
(mm)
Smazené vejce GN-2/3
FORMA-23 Omelety ) 325x354
Paladinky 5jamek x @ 12,5 cm
PEKACE NA HRANOLKY A JINE SMAZENE POKRMY
MODEL FUNKCE PRI VAREN{ VLASTNOSTI ROZMERY
(mm)
FRI-23 Hranolky GN-2/3 325x354
Smazené pokrmy
ROSTY GASTRONORM
MODEL FUNKCE PRI VARENI VLASTNOSTI ROZMERY
(mm)
ROST GN-23 Spodni rost GN-2/3 325x354
GRILOVACI DESKY NA PECENI NEBO RYHOVANI
MODEL FUNKCE PRI VAREN( VLASTNOSTI ROZMERY
(mm)
GRIL-2/3 Ryhovani ryhovana 354x325
MULTIGRILL 2/3 Ryhovani a peden Oboustranny roSt: hladky povreh na peceni, 354x325

ryhovany na ryhovani




KUCHYNSKE NACINI

UDICI ZARIZENI - SMOKER

Uzeni je metoda, ktera se pouZziva po staleti
k dlouhodobému uchovavani potravin nebo k jejich
ochucovani, zejména masa, ryb a zeleniny.

Pomoci udiciho zafizeni ,smoker*, které nabizi Fagor
Industrial, Ize dosahnout optimalizace kombinované
trouby tim, Ze se zméni v udirnu. Tim se Setfi Cas i
prostor.

Zarizeni je prenosné. Udici nadoby jsou vyrobeny
z nerezové oceli.

Uzivatel mize dodat potravinam chut i vini, které
jsou typické pro uzené vyrobky, ehoZz Ize dosahnout
pfi jejich peceni v troubé za pomoci dfevénych trisek
a s vyuzitim typu dfeva vhodného pro dany zpUsob
pripravy.

Po viozeni udiciho zafizeni do trouby Ize nastavit
teplotu i ¢as k regulaci intenzity koure.

MODEL VYKON NAPETi Frekvence (Hz) ROZMERY
w (mm)
SMOKER 250 230V 1N 50/ 60 95 x 268 x 54

SPRCHOVA BATERIE

- Pouze pro modely z fady Concept.
- Lze instalovat pfimo u klientd.

VERTIKALNi USPORADANI KUCHYNE | OPTIMA

PROSTREDKY _
NA CISTENI A UDRZBU

ROZPRASOVAC MYCIHO PROSTREDKU

- Odolny a adaptabilni, uréeny na odmastovaci prostfedky.

- Bezpec¢nostni tlakovy ventil.

- Siroké plnici hrdlo.

- Prlihledna nadobka s ukazatelem hladiny.

- Snadna montaz i demontaz bez pouZiti nastrojl, pro Ucely udrzby.
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FAGOR INDUSTRIAL

TECHNICKE UDAJE

TECHNICKE UDAJE AE-0623 ACE-0623

ROZMERY NETTO

Hloubka mm 563 563

Sitka mm 657 657

Vyska mm 570 570

ROZMERY BRUTTO

Hloubka mm 776 776

Sitka mm 670 670

Vyska mm 715 715

KAPACITA 6 - GN-2/3 6 - GN-2/3

HMOTNOST NETTO/BRUTTO kg 68/73 65/70

Vnitfni konstrukce AlSI-304 AISI-304

Vnéjsi konstrukce bez obsahu Zeleza bez obsahu Zeleza
. I ) 3N ~ 400V 50/60 Hz (3/N/PE) 3N ~ 400V 50/60 Hz (3/N/PE)

PRIPOJENI K EL. SITIV/Hz 3 ~ 230V 50/60 Hz (3/PE) 3 ~ 230V 50/60 Hz (3/PE)

VYKON kW 57 57

Svétlo Halogen Halogen

ECO-STEAMING

Parni generator s Sidlem vodniho kamene [ J -

Automatické vypousténi generatoru o -

Poloautomaticky systém odstranéni vodniho kamene [ d -

SENZOR EZ Sonda s vice¢etnym tepelnym cidlem [ ] [ ]

MAXIMALNi TEPLOTA VARENI °C 300 300

ROZHRANI ADVANCE CONCEPT

HLAVNi FUNKCE

Rezimy vareni 5: péra, regulovatelné péra, regenerace, kombinovany, konvekeni 4: péra, regenerace, kombinovany, konvekent

Predehrev [ d o

Konfigurace Vykon - rychlost 3 rychlosti, 2 vykony 2 rychlosti, 2 vykony

Zchladnuti (4 L4

Auto-reverse [ d [ J

OdloZeny start ° )

Vareni Delta (4 L4

Vih¢eni [ ] [ ]

MYTi poloautomatické poloautomatické

JINE FUNKCE

Thermal start [ d -

Dohled a udrzba [J [J

Historie cykll (4 [ d

Historie chyb [ J [ J

Jazyky 25 -

Rezim SAT (4 (4

Rezim Veletrh [ J [

Kalibrace Auto ruéni

Externi sprcha (4 -

IPX-5 [ ] [ ]

Polohova¢ sondy [ ] °

D

N
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