Wyjatkowe rozwigzanie
do Twojej kuchni
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Wyjatkowe rozwiagzanie
do Twojej kuchni

Nowa gama KORE Monoblock zostata zaprojektowana, aby oferowac¢ wszystkie
zalety naszych sprzetow modutowych, potgczonych jednym blatem, dajgcym
rowniez wiele korzysci. Daje ona mozliwos¢ zaprojektowania konfiguraciji, ktora
najbardziej odpowiada Twoim potrzebom, dajgc Ci mozliwos¢ wykorzystania
maszyn modutowych z serii KORE 900 do zaprojektowania idealnego bloku
spetniajgcego Twoje potrzeby. Jednoczesciowa konstrukcja blatu roboczego
bez uszczelek i rowkow zapewnia nieskazitelng czystosc.

A wszystko to w eleganckiej, przemyslanej i starannej estetyce, aby moc by¢ w
centrum uwagi.

Rozwigzanie, ktére gwarantuje maksymalny poziom higieny i trwatos¢ maszyn dzieki solidnej konstrukgcji stworzonej do
intensywnej pracy i osiggania najlepszych wynikow.
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Idealny efekt dla
Twojej kuchni

KORE Monoblock to integracja i funkcjonalnosé. To
idealne uzupetnienie Twojej przestrzeni robocze;.
Idealne spetnienie potrzeb Twojej kuchni, aby byta
piekniejsza i doskonalsza.

KORE Monoblock to wyjgtkowy blat roboczy
zaprojektowany, aby zaoferowac wszystkie zalety
naszych urzadzen modutowych i zwiekszyc ich
mozliwosci.
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Wybierz konfiguracje, ktéra najbardzie;
pasuje do Twojego menu.

Mozliwos¢ zastosowania gamy KORE 900 zwielokrotnia liczbe dostepnych kombinacji i wariantow, pozwalajac
0siggnac¢ rezultat odpowiadajgcy Twoim potrzebom. Moc i wielkos¢ urzgdzen w blacie Monoblock mozna
dobra¢ do wymagan tworzonego menu i miejsca pracy.

Wybierz typ bloku Wybierz urzadzenia do blatu Wybierz elementy podblatowe

Bez wzgledu na to, czy dysponujesz duzg Wybierz sprzety, ktére chcesz zabudowa¢  Uzupetnij swoj projekt, umieszczajgc pod

iloscig miejsca i chcesz mie¢ wyspe, w blacie w Twojej kuchni. Mozesz blatem potrzebne meble. Umozliwiajg
czy tez przeciwnie, chcesz maksymalnie wybiera¢ w naszej szerokiej gamie KORE przechowywanie, utrzymanie w porzadku
wykorzysta¢ mate pomieszczenie dzieki 900. i pod reka nieuzywanych przedmiotow,
blatowi roboczemu montowanemu aby zoptymalizowac¢ wykorzystanie

pod sciang, nasze rozwigzania sg przestrzeni kuchenne;j.

zaprojektowane tak, aby spetnic
wszystkie Twoje oczekiwania.
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KORE 900

Wolnosc¢ wyboru.
Jakosc wyboru.

Aby skonfigurowac swoj KORE Monoblock mozesz
wybierac¢ w naszej szerokiej gamie KORE 900.

Ta gama zostata zaprojektowana specjalnie z mysla
o duzych i srednich restauracjach oraz stotowkach,
ktore wymagajg duzych powierzchni roboczych,
duzej mocy | wysokiej wydajnosci.

Na kolejnych stronach znajdziesz rézne urzadzenia,
ktore masz do swojej dyspozycji.

* Urzadzenia KORE Monoblock beda miaty niewielkie
réznice estetyczne w stosunku do urzadzen gamy
KORE 900 (kolor panelu sterowania, kuchenki i ptyty
z kanatem wodnym, przeprojektowane elementy
sterujace itp.).
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Kuchnie gazowe

01.

Najsilniejsze na rynku
palniki wtasnego projektu
o dwukoronowej budowie
gwarantujg optymalng
dystrybucje temperatury.

05.

Moze zawierac piec

gazowy statyczny, gazowy
panoramiczny lub elektryczny
statyczny.

02.

Maksymalne bezpieczenstwo
dzieki ochronie korpusu pilota i
termopary.

06.

Konstrukcja wykonana w
catosci ze stali nierdzewnej.

03.

Wpuszczany blat roboczy
oraz tatwy demontaz rusztow
i palnikdw sprawiaja, ze
czyszczenie jest bardzo
wygodne.

07.

Aby utatwi¢ czyszczenie i
zapobiegac przegrzewaniu
sie blatu roboczego, meble
wyposazone sg w mise

na wode z przyciskiem do
napetniania Wyposazone sg
réwniez w spust z przelewem
w blacie.

04.

Ruszty sg wielofunkcyjne
i majg bardzo praktyczny
projekt.
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Uniwersalna ptyta grzewcza
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01.

Na tej samej ptycie znajduja sie rozne
strefy o réznych temperaturach przy
zastosowaniu jednego centralnego palnika
o duzej mocy.

04.

Wewnetrzna wyktadzina szamotowa
poprawia uzytkowanie i dystrybucje ciepta.

02.
Zapewniajg wysoka wydajnos¢ dzieki
duzej powierzchni.

05.

Jest wyposazona w wydajny palnik oraz
zeliwny dyfuzor z podwajng koronag, ktéry
gwarantuje rownomiernosc i rozktad
termiczny ptomienia.

03.

Zaokraglone narozniki sg tatwiejsze i
szybsze do czyszczenia.
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Kuchnie do paelli Wok indukcyjny
01. 02. 01.
Palnik o podwajnej koronie z Duza stabilnos¢. Blat ze stali nierdzewnej AlSI-304 z miejscem na wok.

czterema rzedami ptomieni.

03.

Otwieranie w stylu brytyjskim
pozwala na panoramiczne
wkfadanie tac.
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Kuchnie indukcyjne
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01.
Szybkos¢ i wydajnos¢ oraz oszczednose
energii.

04.

Strefy gotowania o Srednicy 300 mm i
mocy 5 kW z regulacjg temperatury.

02.
Wysoka wydajnosc i niskie promieniowanie
cieplne.

05.

Zmniejszone o ponad 50% zuzycie
energii.

03.
Blaty ceramiczne o grubosci 6 mm.
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Kuchnie elektryczne

01.

Wpuszczany blat i rozmieszczenie ptyt
zapobiegajg przedostawaniu sie ptynow
do wnetrza urzadzenia.

04.

Piekarnik na pojemniki GN-2/1, z
pokrettami sterujgcymi gérnym i/
lub dolnym grzaniem (3 + 3 kW),
kontrolowane termostatem (125 +
310°C).

02.

Kazda ptyta sterowana pokrettem o
siedmiu pozycjach dla réznych mocy.

05.

Ptyty kwadratowe (4 kW) o wymiarach
300x300 z gamy KORE 900.

03.

Wentylator wewnatrz urzgdzenia
obnizajacy temperature komponentow.
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Kuchnie elektryczne z uniwersalng ptyta grzewcza

01. 02.

4 niezalezne strefy gotowania Rownoczesna praca z réznymi temperaturami na jednej
powierzchni.

03. 04.

Bardzo solidna ptyta elektryczna wykonana z 13CrMo4.de o Wygoda dzieki ptytom na tym samym poziomie.

grubosci 16 mm z czterema zespotami elementow grzewczych.
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Ptyty grillowe

01.

Ptyta ze stali miekkiej o
grubosci 20 mm z gamy
KORE 900, ktéra spetnia
wymagania dyrektywy
CE-1935/2021.

06.

Ptyta potgczona

z blatem
roboczym poprzez
zautomatyzowane
Spawanie.

02.

Nachylona ptyta, ktéra
utatwia zbieranie
ttuszczu.

07.

Zréznicowana gama dla
kazdej potrzeby.

03.

Szybka reakcja i
odpowiedz. Szybkie
uruchomienie po
wykryciu produktow.

08.

Powierzchnia powlekana
chromem twardym o
grubosci 50 mikrondw,
ktory zapobiega
promieniowaniu
cieplnemu i rozpraszaniu
temperatury.

04.

Bardzo dobre

i rownomierne
rozprowadzanie
temperatury.

09.

Aby utatwic czyszczenie
i zapobiegac
przegrzewaniu sie

blatu roboczego, meble
wyposazone sg w kanat
na wode z przyciskiem
do napetniania.
Wyposazone sg rowniez
w spust z przelewem w
blacie.

05.

Spetnienie przepisow
dotyczacych temperatur
w meblu.

10.

Szerokos$é 600 mm i
7000 mm.
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Grille Grille z kamieniami ceramicznymi
01. 02. 03. 01. 02.
Odwracane grille Zwiekszona Bardzo dobre Kamien ceramiczny, ktéry Wszechstronnos¢ montazu,
z zeliwa i stali moc elementow i rownomierne tworzy ostone przed kroplami gdyz sg to modele nablatowe,
nierdzewne;j. grzewczych rozprowadzanie ttuszczu na palnikach, dzieki bez podstawy w zestawie.
i palnikow temperatury. czemu unika sie tworzenia
gazowych. ptomieni.
04. 05. 06.
Mozliwos¢ Komponenty Palniki ze stali

gotowania na
parze.

funkcjonalne
umieszczone w
strefie zimnej.

nierdzewne;.
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Frytownice Podgrzewacz do frytek

01. 02. 03. 01. 02.

Maszyny z 1lub 2 zbiorniki Idealne spalanie. Podtrzymuje temperature Zaokraglone narozniki
ogrzewaniem 8-litrowe lub smazonych potraw i utatwiajg czyszczenie.
gazowym o 15-litrowe w

podniesionym
wspoétczynniku
mocy do objetosci
(1 kW na litr).

04.

Duza moc i szybkie
uruchamianie.

gamie KORE 700.
Zbiorniki 21-litrowe
i 15-litrowe w
gamie KORE 900.

05.

Wpuszczane
zbiorniki wspawane
w blat.

odprowadza olej.

03.

Zbiornik wbudowany w blat
i wyposazony w nachylone

podwajne, perforowane dno.

04.

Lampa na podczerwien
umieszczona w tylnej czesci
urzgdzenia.
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Warniki do makaronu
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01.

Gama urzadzen gazowych

i elektrycznych z modelami

na jeden lub dwa pojemniki
GN-2/3 o0 pojemnosci 26 litrow
w gamie KORE 700 oraz GN-
1/7 o pojemnosci 40 litrow,
zaréwno w gamie KORE 700
jak i KORE 900.

02.

Bateria napetniajgca o dwdéch
predkosciach wbudowana w
zbiornik.

03.

Urzadzenia z ogrzewaniem
gazowym lub elektrycznym o
podwyzszonej mocy.

04.

W zestawie standardowe
kosze z mozliwoscig wymiany
na inne typy.

21



Wotoganie| KORE Monoblock

Elementy neutralne

Podstawy

01.

Solidne blaty ze stali
nierdzewnej AISI-304, tatwe w
utrzymaniu czystosci dzieki
zaokraglonemu projektowi.

03.

Mozliwos¢ zamontowania
szuflady.

02.

Urzgdzenia dostosowane
do podtgczenia kurka
napetniajgcego lub baterii
kolumnowej.

04.

Urzadzenia wielkosci potowy
modutu lub jednego modutu,
przydatne do wypetnienia
powierzchni roboczych.

01.

O tatwym tgczeniu, aby mogty
stuzy¢ jako podparcie dla
elementdw stuzagcych jako
blat.

03.
Mozliwos¢ przechowywania.

02.

Mozna je tatwo tgczy¢, aby
mogty stuzy¢ jako podparcie
dla elementéw nablatowych.

04.

Modele z szufladami lub
prowadnicami w meblach o
pojemnosci potowy modutu.
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Podstawy chtodzace
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01.

Dostepne w dwdch szerokosciach, z
drzwiami, szufladami GN lub szufladami
panoramicznymi, ktére mozna
konfigurowac, aby miescity pojemniki
roznych wymiarow.

02.

Elektroniczne sterowanie temperaturg
i rozmrazaniem z cyfrowym
wyswietlaczem.

03.

Dwustronne drzwi z systemem
samoczynnego zamykania i
zatrzymaniem otwarcia 90°.
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Kazda kuchnia jest wyjgtkowa.

Swojemu KORE Monoblock mozesz doda¢ wyrdzniajgcego charakteru. Elegancki, spersonalizowany akcent,
ktory zamieni Twojg kuchnie w wyjgtkowe miejsce.

Wybierz elementy nablatowe Spersonalizowane wykonczenia
Poza technologig, profesjonalna kuchnia powinna oferowac Wybierz wykoriczenie i kolory, aby nada¢ swojemu projektowi
rowniez inne funkcje, utatwiajgce codzienne utrzymanie osobisty i niepowtarzalny charakter.

porzadkuy, higieny i bezpieczenstwa. W tym celu opracowalismy
game urzadzen pionowych.
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Urzgdzenia pionowe

Twoja najlepsza kuchnia: wszystko pod reka, wszystko w porzadku

Poza technologig, profesjonalna kuchnia powinna oferowac réwniez inne funkcje, utatwiajgce codzienne utrzymanie
porzadkuy, higieny i bezpieczenstwa. W tym celu opracowalismy nowa game urzadzen pionowych.

Urzadzenia pionowe wysokie

a) Potki o podwaojnych kolumnach lub kratownice ze stali
nierdzewnej.

tatwe w czyszczeniu, gdyz sg zdejmowane w elementach, co
pozwala je wygodnie umy¢ w zmywarce.

tatwe w czyszczeniu, gdyz sg zdejmowane w elementach, co
pozwala je wygodnie Umozliwiajg powieszenie cedzakow, rondli
itp., ktore zazwyczaj stawia sie na neutralnych powierzchniach
kuchni.

Umozliwiajg umieszczenie na nich tac i pojemnikéw, zapewniajac
w ten sposob fatwy i szybki dostep oraz szybkie zwolnienie

przestrzeni. W zaleznosci od zastosowania pojemniki moga
utrzymywac temperature dzieki cieptu z kuchni.

b) Podstawy

Podstawy do piecow:

Umozliwiajg montaz piecéw nad kuchnig. Rozwigzanie
idealne dla tych, ktorzy chcg miec¢ pod rekg maty piec z
zaawansowanymi funkcjami.

Wsporniki do salamander:
Umozliwiajg montaz salamandry w poblizu, aby nie zajmowata
powierzchni na kuchni.
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Akcesoria

Szczegoty, ktére sprawig, ze odczujesz réznice.

Obszerny wachlarz akcesoriow, ktory zaspokaja najbardziej wyszukane potrzeby
wymagajgcego szefa kuchni, umozliwiajgc jednoczesnie maksymalne wykorzystanie kuchni.
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ACTIVELY SUPPORTING

Fagor Industrial S. Coop.

Santxolopetegi auzoa, 22 T. (+34) 943 71 80 30
20560 Onati, Gipuzkoa (Espafia) info@fagorprofessional.com

www.fagorprofessional.com



