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Faça dos seus 
designs  
uma realidade
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Paixão pelos espaços
A	Fagor	é	um	fabricante	líder,	especializado	em	soluções	de	

distribuição	para	a	restauração	moderna.

O	nosso	objetivo	é	criar	ótimos	espaços	que	se	liguem	com	
as	emoções	dos	comensais.	 

O	ambiente	perfeito	para	saborear	uma	boa	refeição.

Encastro	é	a	nova	geração	de	elementos	drop-in	da	Fagor	que	facilitam	o	design	e	a	criação	
de	espaços	gastronómicos.

Os	elementos	Encastro	são	a	melhor	solução	para	transformar	os	seus	projetos	em	áreas	de	
restauração	eficientes	e	com	personalidade	própria.

Com	Encastro,	os	designs	são	materializados	em	espaços	sugestivos,	acessíveis,	confortáveis	
e	seguros	para	o	comensal,	em	serviços	simples,	ágeis	e	eficientes	para	o	operador.



6

Distribuição | Drop-in



7

Seduzir  
o apetite

Conservação Instalação e 
manutenção

Espaços 
acessíveis

Serviço  
de refeições

Grandes	superfícies	envidraçadas	que	criam	uma	sensação	de	transparência.	

Iluminação	LED	que	realça	os	alimentos,	criando	uma	experiência	sedutora	que	desperta	o	
apetite	dos	comensais	mais	exigentes.

Coerência	estética	em	toda	a	gama	para	garantir	a	harmonia	dos	seus	projetos.

Design discretamente elegante
Os	elementos	de	Encastro	são	o	primeiro	impacto	visual	que	um	comensal	recebe	
quando	chega	a	um	restaurante.	Além	das	suas	características	funcionais	e	técnicas,	
desempenham	um	papel	fundamental	como	objeto	decorativos.
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Espaços  
acessíveis

Serviço	 
de	refeições

Elementos acessíveis e máxima higiene.

Portas	de	180º	rebatíveis,	que	facilitam	as	operações	de	carga	no	serviço	e	que	contam	
com	fixações	precisas	que	garantem	uma	perda	de	frio	mínima.	

Cubas	com	arestas	arredondadas	no	interior,	que	facilitam	a	limpeza.	Separação	entre	o	
suporte	e	o	visor,	que	permite	uma	limpeza	mais	confortável	e	eficiente.

O	design	aberto	e	ergonómico	dos	elementos	Encastro	garante	um	acesso	fácil	e	simples	
dos	comensais	ao	produto	e	pressupõe	serviços	mais	rápidos	e	ágeis.

Os	elementos	das	gamas	Encastro	são	tremendamente	compactos	e	subtis,	o	que	garante	
o	aproveitamento	ideal	do	espaço	na	sala	para	os	comensais.

Novos compressores

Reduzem	o	ruído	ambiente,	as	vibrações	e	o	calor	na	sala.

Para	a	eliminação	total	dos	ruídos	estão	disponíveis	os	elementos	com	grupo	remoto.



  1Poliester PEGATINA LEXAN INDIVIDUAL 223X35 SIN 
LOGO

010

ExtensionYExtensionXCANTIDADMATERIALESPESORDENOMINACIONNºPIEZA

OFICINA TÉCNICA DE PRODUCCIÓN

DIBUJADO: Nº ORDEN:
LETRA:JORGE

7020
01

CÓDIGO C140400004ESCALA: 1 : 1

35

223

62

23

VENTANA TRANSPARENTE

ESQUINAS EXTERIORES REDONDEADAS
BOTONES RELIEVE 0,3mm

9

O	painel	de	comando	é	amovível	e	pode	ser	colocado	em	qualquer	posição.	Os	
componentes	eletrónicos	encontram-se	num	único	ponto	de	fácil	acesso.	

Os	visores	são	fixados	à	estrutura	dos	elementos	através	de	chapas	roscadas.

Os	suportes	de	visores	contam	com	pinças,	para	a	fixação	dos	vidros	na	parte	superior.

Os	visores	servem	como	elementos	anti-respiração	e/ou	anti-vapores,	para	iluminar	e/ou	
aquecer	os	pratos.

A	principal	função	técnica	dos	elementos	encastráveis	é	a	manutenção	da	temperatura	
dos	alimentos	expostos	dentro	dos	intervalos	estabelecidos	para	minimizar	o	risco	de	
proliferação	bacteriana.

Máxima	frescura	de	alimentos	expostos	através	de	elementos	ventilados.

Instalação e 
manutenção

Conservação	

65ºC<    X    <8ºC

Zona segura fria
Menos de 8ºC

Zona de perigo 
bactérias 

intoxicação

Zona segura 
quente

Mais de 65ºC

Termóstato digital:

Protegido	pelo	perímetro	da	estrutura,	evitando	fricções	ou	golpes	nos	elementos	de	uso	
diário.

Conta	com	1	metro	de	cabo	para	instalá-lo	numa	outra	posição.

Permite	acender	ao	mesmo	tempo	o	elemento	refrigerado	e	o	visor	com	iluminação,	ou	a	
iluminação	da	vitrina,	dependendo	do	elemento.
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Eficientes	e	respeitosos	 
para	com	o	meio	ambiente
–	Novos	componentes	de	refrigeração	mais	eficientes,	que	permitem	uma	poupança	de	
energia	superior	a	20%.	

–	Isolamento	de	poliuretano	injetado	ecológico,	livre	de	CFC,	densidade	de	40	Kg/m³.	
–	Elementos	quentes	de	banho-maria	com	função	de	enchimento	automático,	que	contam	
com	um	detetor	de	nível	para	poupar	água.	

–	Gás	refrigerante	com	baixo	potencial	de	aquecimento	global.
–	Cumprimento	de	diretivas	em	matéria	de	Resíduos	de	Equipamentos	Elétricos	e	
Eletrónicos	(REEE),	promovendo	a	reciclagem	para	reduzir	a	contaminação	ambiental.
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Elementos	refrigerados	por	
contacto	ou	ventilados,	com	
profundidades	30-80-115-160	
mm,	de	2	a	6	GN	1/1.	Versões	
com	grupo	remoto.

Múltiplas	opções	de	visores,	
com	vidros	e	suportes	retos	
ou	arredondados,	LED	ou	
halogéneos	ou	cerâmicos,	de	2	
a	6	GN	1/1.

Vitrinas	refrigeradas	de	forma	
cúbica	ou	curva,	ventiladas	ou	
estáticas,	de	parede	ou	com	
acesso	posterior,	de	3	ou	4	
estantes,	de	2	a	6	GN	1/1.

Encaixe:	ao	nível	da	bancada	
ou	apoiado	sobre	a	mesma,	
com	estrutura	e	tampo	robusto	
de	13	mm	de	espessura.

Elementos	quentes	com	placa	
vitrocerâmica,	banho-maria	
seco,	banho-maria	de	água,	de	
1	a	6	GN	1/1.

Vitrinas	quentes,	com	placa	
vitrocerâmica	de	cor	preta	ou	
branca,	forma	cúbica	ou	curva,	
de	parede	ou	com	acesso	
posterior,	de	3	a	6	GN	1/1.

Plano	de	trabalho

Com	a	gama	mais	
ampla	do	mercado
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–	Gamas	com	720	ou	610	mm	de	largura.
–	Elementos	de	2	a	6	GN	1/1	(exceto	em	CMC	e	CHMP).
–	Cubas	em	diferentes	profundidades,	de	30,	80	e	
160	mm.

–	Placas	em	1	ou	2	níveis.
–	Diferentes	tipos	de	frio	estático	ou	ventilado.
–	Elementos	refrigerados	estáticos,	com	sistema	de	
evaporação	por	descongelamento	de	série.

PR7 | PR6 | P2R7 | P2R6
Placa	refrigerada	estática	 
de	1	ou	2	níveis.

CHMP-450
Champanheira	neutra	de	gelo.

CRV7 
Cuba	refrigerada	ventilada	 
de	profundidade	regulável.

CMC7-4 | CMC6-4 
Cuba	refrigerada	estática	para	
manutenção	de	gelados.

CR7-30/80/160 | CR6-30/80/160
Cuba	refrigerada	estática	de	30,	80	
ou	160	de	profundidade.

CNH7-80/120 | CNH6-80/120
Cuba	neutra	com	ou	sem	luz.

Elementos refrigerados
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Elementos quentes

–	Gamas	com	720	ou	610	mm	de	largura.
–	Elementos	de	2	a	6	GN	1/1	(exceto	em	OS1).	Cubas	com	
banho-maria	de	água	1	GN	1/1	incluído.

–	Placas	de	diferentes	cores,	com	ou	sem	moldura	perimetral.

–	Diferentes	tipos	de	calor	em	cubas.	Seco	ventilado	e	água.
–	Nos	banhos-maria	de	água,	o	enchimento	pode	ser	manual	ou	
automático.

PV7 | PV6 | PV7-W | PV6-W
Placa	vitrocerâmica	de	cor	preta	ou	
branca,	com	moldura.

OS1-10
Panela	de	sopa.

CBMS7 | CBMS6
Cuba	com	banho-maria	seco	
ventilado.

PVE11 | PVE11-W
Placa	vitrocerâmica	de	cor	preta	ou	
branca,	sem	moldura.

CBMA7 | CBMA6 | CBMAA7 | 
CBMAA6
Cuba	com	banho-maria	de	água,	
com	enchimento	manual	ou	
automático.
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TPY7-2 | TPY6-2
Teppanyaki	para	gelados	(2	GN).

PVEP-530
Placa	expositora	de	paellas.

TRCBMA7  | TRCBMA6
Placa	de	trinchar	(1	ou	2	GN	1/1).

PV3 | PV3-W
Placa	vitrocerâmica	de	
showcooking,	de	cor	preta	ou	
branca,	com	moldura	(2	-	5).

CRE7-80 | CRE6-80
Cuba	de	exposição	de	produto	
fresco	(1	ou	2	GN	1/1).

CBMA16 | CBMS16
Cuba	com	banho-maria	de	água	e	
seco	para	molhos	(3	ou	4	GN	1/6).

Elementos  
de showcooking
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PBCF
Placa	refrigerada	sob	a	bancada	 
(2	-	6	GN	1/1).

PBCC
Placa	quente	sob	a	bancada	 
(2	-	6	GN	1/1).

Elementos  
sob a bancada
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–	Visores	arredondadas	ou	quadradas.
–	Visores	de	2	a	6	GN	1/1.
–	Visores	de	luz	e	calor	para	elementos	frios	e	quentes	da	gama.
–	Suportes	neutros	para	vidros.

IPL | IPL-R | IPM-4 | IPM-R-4
Visor	de	luz.

IPMC | IPMC-R
Visor	de	manutenção	de	calor	 
para	vários	usos.

IPC C | IPC-R C
Visor	de	calor	cerâmico.

ISPCC | ISPCC-R
Suporte	neutro	para	vidros	centrais,	
frontais	ou	fechados.

IPC | IPC-R
Visor	de	calor	de	halogéneo.

ISPCF-L | ISPCF-L-R |  
ISPCF-C | ISPCF-C-R
Suporte	neutro	para	vidros	 
de	proteção	vertical.

Visores
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ICC-1C | ICC-R-1C
Vidro	frontal.

ICC-FP | ICC-R-FP
Vidro	frontal	com	fecho.

IDFG
Vidro	de	proteção	vertical.

ICC-2C | ICC-R-2C
Vidro	central.

Vidros

–	Vidros	retos	ou	curvos.
–	Elementos	de	2	a	6	GN	1/1.
–	Com	proteção	central,	frontal,	fechada	ou	vertical	para	suportes.



26

Distribuição | Drop-in



27

VCR7 | VCRM7 | 
VCR7-4 | VCRM7-4
Vitrina	cúbica	com	frio	ventilado.

VVR7 | VVRM7
Vitrina	curva	com	frio	ventilado.

Vitrinas  
refrigeradas

–	Vitrinas	cúbicas	ou	curvas.
–	Elementos	de	2	a	6	GN	1/1.
–	Modelos	com	frio	ventilado	de	3	ou	4	níveis.
–	Vitrinas	com	portas	ou	de	parede	com	diferentes	tipos	de	fechos	(abertos,	fechados,	com	cortina	ou	persiana).
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VCC7 | VCC6 | VCC7-W | 
VCC6-W | VCCM7 | VCCM6 | 
VCCM7-W | VCCM6-W
Vitrina	cúbica	quente	com	placas	
vitrocerâmicas	de	cor	preta	ou	
branca.

VVC7 | VVC6 | VVC7-W | 
VVC6-W | VVCM7 VVCM6 | 
VVCM7-W | VVCM6-W
Vitrina	curva	quente	com	placas	
vitrocerâmicas	de	cor	preta	ou	
branca.

Vitrinas 
quentes

– Vitrinas	de	720	ou	610	mm	de	largura	e	3	a	6	GN	1/1.
– De	cor	branca	ou	preta.
– Modelos	curvos	ou	cúbicos.
– Vitrinas	com	portas	de	correr	ou	de	parede.
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–	Reservas	refrigeradas	de	GN	1/1,	GN	2/1	e	quentes	com	portas	
de	correr.

–	Reservas	de	2	alturas	e	de	2,	4	ou	6	gavetas	(H)	e/ou	1,	2	ou	
3	portas	(D).

–	Dispensadores	de	pratos	neutros,	pratos	aquecidos	e	cestos	de	louça.
–	Vitrinas	de	exposição	de	2	a	4	GN	1/1,	com	ou	sem	base.	Com	ou	sem	
uma	estante	intermédia.	Com	iluminação	e/ou	aquecimento.	Abertas	ou	
fechadas.

VEC | VEC-CE | VE-CE | VE-EI | 
VE-CE-CB-EI
Vitrinas de exposição neutras ou 
quentes.

Elementos adicionais

RF4 | RF5
Reserva	refrigerada	de	GN	1/1	ou	
GN	2/1.

KCRF 
Gavetas	refrigeradas	GN	2/1	ou	GN	
1/1	a	trocar	por	portas

IDPC | IDPN 
Dispensador de pratos neutros e 
quentes.

RCD4 | RCD6
Reserva	quente.

IDCN
Dispensador	de	cestos	de	louça.
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ICLP
Acessório	lavaporcionador	
para	cubas	de	manutenção	de	
congelados.

EI
Estante	intermédio	opcional	para	
vitrinas	de	exposição.

ITDP 
Tampa	normal	para	dispensadores	
de	pratos.

FV-VIT
Quadro	de	suporte	em	
aço	inoxidável	para	placas	
vitrocerâmicas.

IPCIC | IPCTD | IPCTI |  
IPCTD-C | IPCTI-C
Kit	de	termómetro	digital	para	
visores.

KUV
Lâmpada	germicida	para	cubas	e	
vitrinas	ventiladas.

OF-PAN
Cubeta	de	transbordo	da	água	de	
descongelamento.

PAL-DROPIN
Útil	para	levantar	elementos	
técnicos.

EV-KIT
Kit	de	cubeta	de	evaporação	da	
água	de	descongelamento	de	2	a	
6	GN	1/1.

Acessórios
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Normas elétricas  
para elementos  
quentes e frios

Elementos quentes
Elementos	a	230V	1N	50/60	Hz.

Elementos	a	400V	3N	50/60	Hz.

Elementos frios
CLASSE	CLIMÁTICA	III	E	IV

Elementos	a	230V	1N	50	Hz.

Elementos	a	230V	1N	60	Hz.

CLASSE	CLIMÁTICA	V

Elementos	a	230V	1N	50	Hz	(TR).

Elementos	a	230V	1N	60	Hz	(TR).

GRUPO REMOTO

Elementos	com	grupos	frios	remotos.
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Elementos	refrigerados Elementos	quentes Visores	e	vitrinas	de	exposição

Símbolos
Drop-in

Refrigeração estática
Em	elementos	com	serpentina	de	cobre	expandido	localizada	
na	sua	base.	

PRX - P2RX - CRX - CMCX - TPYX - CREX - PBCF 

Descongelamento em série
Os	elementos	refrigerados	estáticos	incluem	um	sistema	de	
evaporação	da	água	de	descongelamento	de	série.	

PRX - P2RX - CRX

Refrigeração ventilada 
Tem	um	sistema	de	refrigeração	que	cria	um	caudal	de	
ar	frio	constante	gerado	pelos	ventiladores	do	módulo	de	
evaporação.	

CRV7 - VCR7 - VCRM7 - VVR7 - VVRM7

Calor seco ventilado
Sistema	de	calor	ventilado	através	de	baterias	de	resistências	
com	ventiladores	que	criam	um	circuito	de	ar	quente	dentro	
da	cuba.	

CMBSX - CBMS16 - RCDX  

Calor húmido
Aquecimento	da	água	através	de	resistências	de	silicone	
aderidas	à	parte	interior	da	cuba.	

CBMAX - CBMAAX - TRCBMAX - CBMA16

Sistema dual-heat
Iluminação	através	de	halogéneos	protegidos	(100W	por	
halogéneo)	e	aquecimento	através	de	infravermelhos	
cerâmicos	(250W	por	painel	de	cerâmica).	

VCCX - VCCMX - VVCX - VVCMX

Luz LED
Luz	LED	para	melhorar	a	apresentação.	

CNHX-120 - VE-CE - VE-EI - VE-CE-CB-EI - IPL -  
IPL-R - IPM-4 - IPM-R-4

Suporte quadrado
Gama	de	suportes	quadrados. 

IPL-R - IPM-R-4 - IPC-R - IPMC-R - IPC-R C - ISPCC-R - 
ISPCF-L-R - ISPCF-C-R

Calor de halogéneo
Luz	e	calor	com	halogéneos	protegidos.	

IPC - IPC-R - IPMC - IPMC-R - VEC - VEC-CE

Calor cerâmico
Luz	e	calor	com	infravermelhos	de	cerâmica.	

IPC C - IPC-R C

Suporte oblongo
Gama	de	suportes	oblongos.	

IPL - IPM-4 - IPC - IPMC - IPC C - ISPCC - ISPCF-L - ISPCF-C
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Vidros Vitrinas

Vidro frontal reto
Vidros	temperados	retos	e	frontais.	

ICC-R-1C

Vidro frontal curvo
Vidros	temperados	curvos	e	frontais.	

ICC-1C

Vidro fechado reto
Vidros	temperados	retos,	frontais	e	fechados.	

ICC-R-FP

Vidro central reto
Vidros	temperados	retos	e	centrais.	

ICC-R-2C

Vidro central curvo
Vidros	temperados	curvos	e	centrais.	

ICC-2C

Vidro fechado curvo
Vidros	temperados	curvos,	frontais	e	fechados.	

ICC-FP

Vitrina aberta
Vitrinas	abertas	no	lado	do	cliente.

Vitrina fechada
Vitrinas	com	fecho	envidraçado	no	lado	do	cliente	(CE).

Vitrina com portas rebatíveis
Vitrinas	refrigeradas	com	portas	rebatíveis	no	lado	de	serviço.

VCR7 - VCR7-4 - VVR7

Vitrina de parede
Vitrinas	com	fecho	em	aço	no	lado	de	serviço	(de	parede).

VCRM7 - VCRM7-4 - VVRM7 - VCCMX - VVCMX

Vitrina com cortina
Vitrinas	com	fecho	de	cortina	têxtil	no	lado	do	cliente	(CT).

Vitrina com persiana
Vitrinas	com	fecho	de	persianas	rígidas	no	lado	do	cliente 
(CP).

Vitrina com portas de correr
Vitrinas	refrigeradas	e	quentes	com	portas	de	correr	no	lado	
de	serviço.

VCCX - VVCX
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