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Vasen pro interiér
Fagor vyvinul novou radu reseni

pro vydej jidel v modernich restauracnich provozech.

Snazime se pro vas ztvarnit optimalni prostredi, které vas
propoji s emocemi stravnikl. Dokonaly ramec pro pozitek
z dobrého jidla.
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Vinotéky

Vino stredem salonu

V celé poloviné svéta je vino nespornym protagonistou na stolech kazdé
restaurace. Nejriznéjsi druhy, chuti a textury lahodného ndpoje si ziskaly
takové mnozstvi pfiznivcd, ze se dnes profesionalni kuchafi a majitelé
restauraci sotva odvazi vykouzlit nové menu, aniz by k nému pripojili vybér
téch nejvhodnéjsich vin.

Zajem klientl o poznavani novych druhd vin vyvolal sou¢asné potrebu
nabidnout novou prezentaci, ktera neskonci jen u tradi¢niho napojového
a jidelniho listku. Spravna degustace dobréeho moku totiz zacina chvili
pred vlastni ochutnavkou. Tvar lahve, design etikety nebo barva vina,

to vSechno navozuje prvni vizualni pocit.

K uspokojeni téchto potreb a k podpore vaseho podnikani si Fagor dovoluje
pfedstavit vam novou radu vinoték ENOLUX.

Vystaveni vina

Nazev ENOLUX je ve Fagor pojmem zastreSujicim vystavovani
a uchovavani lahvovych vin. Zafizeni, jez jednoznacné zvysuji hodnotu
ulozenych napoju.

Vysledkem naseho feseni je trojice pfinost pro vas.

ENOLUX
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Stylovy doplnék pro vasi restauraci
Volné vytvareni sestav
Uchovani vina
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Vinoteky Enolux
Advance

Stylovy doplnék

ENOLUX. Elegantni vykladni skfif pro vase lahvova vina. Cilem nasich vinoték v roviné designu
je upoutat pozornost navstévnik( restauraci, hotell a obecné kazdého gastronomického
provozu a slouZit jako Ucinna vizudlni reklama. Rdzné konstrukeni detaily promeénily vinotéky
ve stylovy doplnék pro vyssi uroven kazdého restauracniho prostoru a salu.

© @

Konstrukéni Volné vytvareni Snadna instalace Uchovani vina
filozofie sestav a montaz
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Konstrukcni
fillozofie

Maximalni vystavovaci plocha

Proskleni 360° skyta pozorovateli neruseny pohled do nitra
vinotéky z kazdého uhlu. Kazda ze stén vcetné délici pricky
u modelu ze 2 korpusU je tvofena sklenénymi tabulemi.

Zadny kout bez osvétleni

V kazdém rohu najdete svételny zdroj LED. Jeho intenzitu
muUZzete regulovat dalkovym ovladacem. Osvétleni uvnitf
lednice s nim hravé prizplsobite prostredi, kde bude
vinotéka umisténa.

Moznosti barev

Dalsi mozné volby barev lednice a osvétleni LED jsou
dostupné na vyzadani.

Maximalni svoboda
v sestavovani

Stavebnicovy systém

Flexibilni konstrukce zafizeni umoznuje vytvareni
modularnich sestav. Klicem jsou dokonale do sebe
zapadajici bo¢ni stény. Ztvarnite s nimi jak vykryvaci
sténové sestavy, tak interiérové prvky jako funkéni predél
rliznych prostredi.

Konfigurace, ktera se pfizplsobi. K vinotékdm ENOLUX
nabizime systém prislusenstvi, s nimz jejich vyuzitelnost

dal rozs&ifite. Umozni vam vystavovat lahve ve vodorovné,

Sikmé i svislé poloze nebo tfeba v jedné skfini vyuzit
kombinaci rdznych poloh. Staci si vybrat oblibenou
skladbu lahvi pro konkrétni prileZitost a rozhodnout se,
CO je pro vas aktualné nejpodstatnéjsi: kapacita

nebo zviditelnéni.

Snadna instalace
a montaz

Jednoducha dodavka

Pro zjednodusSeni manipulace se zasilkou se lednice
dodavaji ve dvou ¢astech. Pfi montazi staci nasadit
chladici jednotku na vrchni ¢ast komory lednice —

a hermeticnost spoje je zajisténa.

Z4adné vypousténi vody
Automatické odparovani vody. Nevyzaduje instalaci sitové
pripojky.
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Nejlepsi zpusob
uchovani vin

Ventilovany systém

ENOLUX je vybaven systémem chlazeni s ventilovanym
vyparnikem. Chlazeny vzduch je rozvadén dovniti komory,
kde zajistuje teplotni stabilitu a rovnomérnou teplotu

v pasmu+4 °C az+18 °C.

Regulace vihkosti

Volitelné objednatelna regulace udrzi relativni vihkost
vzduchu mezi 50 a 60 %. Optimalni podminky k uchovani
vin, aby vam korkové zatky nezacaly vysychat a etikety,

ty zlstaly v perfektnim stavu.

Samostatné prostory

Dvoudverovy model m(Ze byt sloZen ze dvou vzéjemné
plné odizolovanych prostfedi. Kazdé je regulovatelné
vlastnim digitalnim termostatem.

Pro rlizné druhy vin tak zajistite tu nejvhodnéjsi teplotu
skladovani.

0 vynikajici izolaci se staraji stény v dvojitém proskleni
se vzduchovou komorou a magnetické tésnéni dveri.

S jejich pomoci se rychleji obnovi nastavena teplota
uvnitr skriné po otevreni. A nejen to. Minimalizuje se
riziko vzniku kondenzatu a klesa spotreba energie.

Verze s externi dodavkou chladu

Vinotéku Ize na pfani dodat bez chladiciho agregatu.
Snizi se tim hladina vibraci pdsobenych motorem
chladici jednotky. Vyska vrchni ¢asti téchto modell se
tim zredukuje na 200 mm.

FAGOR
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Rozdil je v detailu

- Vinotéka specialné navrzena k uchovani, vystaveni a distribuci
vin.

- Konstrukce z nerezové oceli pro intenzivni profesionalni pouziti.

- Bocni a stfedové stény v dvojitém proskleni se vzduchovou
komorou.

- Vyhfivana skla i ramy dvefi brani vzniku kondenzatu.

- Oteviravé dvere pro optimalni vyuzitelnost prostoru a snadnou
praci.

Technické parametry: Vinotéky Enolux Advance

- Ventilované chlazeni k zajisténi stejnomérné teploty uvnitf
zafizeni.

- Volitelna regulace vihkosti pro optimalni prostredi k uchovani
vina.

- Vlastni digitélni termostat pro kazdou zoénu.

- Sbérna vanicka kondenzatu vyparniku a automatické
odparovani. Nevyzaduje odtok vody.

Vnéjsi rozméry (mm)*

862/1 697 x 632 x 2 300/2 600

MozZnosti povrchové tpravy

Seda (GRE) / Cernd (BLA)

Pocet dvefi dle typu

1/2

Moznosti konfigurace

Centrélni / Pristénna

Spotieba el. energie dle typu (kW)

1,49/298/1,605/319/2,58/27

Klimaticka tfida

5. (40 °C - 40% RH)

Provozni teplota (°C) nastavitelna digitalnim termostatem +4/+18

Moznost nezavislé teploty 1/2

Chladivo hydroflurkarbonovy olefin R-452A (HFO/HFC)
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz

Osvétleni LED s vysokou intenzitou 2 700 °K

*(Sifka x hloubka x vyska)

- Bilé obvodové osvétleni LED nastavitelné dalkovym ovladacem.
Dalsi moznosti barev LED jsou dostupné na vyzadani.

- K'usnadnéni dopravy se dodava ve dvou balicich: téleso a vrchni
¢ast s kompletnim systémem chlazeni.

- Cela produktova rada ma ve standardni vybavé stylovy
podstavec.
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Vinoteky Enolux
Concept

Nejmodernéjsi a nejelegantnéjsi reseni

Nova produktova skala vinoték Concept pfichazi s modernéjsim a elegantnéjsim feSenim
pro uskladnéni vin a udrzeni potrebnych podminek pred jejich podavanim. Zbrusu novy
design propUjgil zafizenim dekorativni vzhled. S nasimi vinotékami vnesete do svého
podniku stylovost.

Uchovani Viditelnost Skladovani Perfektni teplota
vina

FAGOR
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Uchovani
vina

Pred ucinky slunec¢niho zareni ochrani
vase vina dvojité proskleni dveri

Skladovani

Vnitrni police z poplastovanych tyci v
¢erné povrchové Upravée. Standardni

Viditelnost

O dokonalé a rovhomérné nasviceni
vystavenych ndpojovych produktt se

Perfektni
teplota

S elektronickym ridicim systémem vam
zajistime presnou a konstantni teplotu,

Z tonovaného bezpecnostniho skla,
opatfeného UV filtrem.

vybava zahrnuje 3 police pro horizontalni
a 1 pro Sikmé ulozeni lahvi, navrzenou
specialné k modelu WR-180.

postara zabudované svislé LED osvétleni.
Svételné zdroje LED nesalaji teplo do nitra
chlazené komory a kvalita ulozeného vina

jaka je pro zrani vin idealni: + 5°C az 16 °C.

jejich plisobenim neklesa.
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Vlastnosti

- Vinotéka navrzena ke skladovani lahvi a jejich uchovavani

ke konzumaci.

- Vnéjsi plast z predlakovaného ocelového plechu, vnitini strana
7 tepelné tvarovaného materialu v ¢erné barveé pro sanitarni

vyuziti, zalisovana vnitini voditka (polystyren).

- Izolace v tloustce 45 mm ze vstfikovaného polyuretanu, hustota

40 kg/m?®.

- Chladici systém s nucenym tahem pomoci nizkovibra¢niho

kompresoru.

Technické parametry WR-600

Vnéjsi rozméry (mm)*

1240 x655x 1850

Kapacita (I) 800
Kapacita lahvi (75 cl) 144
Pocet dveri 2

Spotreba el. energie (kW) 513

Klimaticka tfida

5. (40 °C - 40% RH)

Provozni teplota (°C) nastavitelna

digitalnim termostatem *+5/+16
Chladivo R-600
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz
Osvétleni LED

*(Sitka x hloubka x vyska)

- Odparovaci deska s nucenou ventilaci uvnitf zafizeni,

nizkoudrzbovy kondenzator s nucenou ventilaci na vnéjsi strané.
- Elektronicka a digitalni regulace teploty a odtavani, s digitalnim

displejem.

- Dvere s tonovanym dvojitym prosklenim a ultrafialovym filtrem
chrani vino pred ucinky slunecniho zareni.

- Police z poplastovanych ocelovych tyéi v ¢erné povrchové

Upravé umoznuji snadné vyjmuti a myti.

Technické parametry WR-300

Vnéjsi rozméry (mm)*

620 x 655 x 1 850

Kapacita (I) 400
Kapacita lahvi (75 cl) 72
Pocet dveri 1
Spotieba el. energie (kW) 257

Klimaticka trida

5. (40 °C - 40% RH)

Provozni teplota (°C) nastavitelna

digitalnim termostatem +5/+16
Chladivo R-600
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz
Osvétleni LED

*(8itka x hloubka x vyska)

FAGOR
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- Standardni vybava: 3 rovné police a 1 police pro Sikmou
prezentaci vybranych lahvi nebo k uloZeni otevienych lahvovych
vin (pro modely WR-300/600) a 1 rovna police k modelu WR-180.

- Vnitini svislé LED osvétlen.

- Provozni teplota: +5 °C, +16 °C (teplota prostredi 32 °C).

Technické parametry WR-180

Vnéjsi rozméry (mm)*

505 x 655 x 950

Kapacita (1) 130
Kapacita lahvi (75 cl) 25
Pocet dveri 1
Spotreba el. energie (kW) 225

Klimaticka trida

5. (40 °C - 40% RH)

Provozni teplota (°C) nastavitelna

digitalnim termostatem *+5/+16
Chladivo R-600
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz
Osvétleni LED

*(Sitka x hloubka x vyska)

17
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Lednice na zrani potravin

Pridat potravine novou hodnotu Meat-Ager

Zrani masa, uzenin a syru je proces, ktery potraviny obohacuje o novou Vyraz MEAT-AGER je ve Fagor oznacenim lednic ke zrani a vystavovani
hodnotu. Zakladem procesu je udrzovani potravin po definovanou potravin, které zvySuji hodnotu ulozenych produktt (masa, uzenin, syru).
dobu v prostredi, kde jsou prfesné nastaveny parametry chladu, vihkosti

a proudéni vzduchu. Vysledkem naseho feseni je trojice pfinosd pro vas.

Zranim neboli stafenim maso kiehne a zvyraznuiji se jeho chutové
vlastnosti. A co vic, pro takto zhodnoceny produkt Ize dosahnout vySsi

prodejni ceny a tim i vyssich obchodnich vynosu. WwEA T8 ac Ep

©

<
Zrani potravin
Vystaveni
Flexibilita
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Lednice na zrani potravin Meat-Ager
Advance

Zrani potravin

Potraviny Gourmet. Meat-Ager je idedlni zafizeni do kazdého podniku, ktery chce prodavat
starfené maso a uzeniny nebo zralé syry. Ma totiz dvoji poslani. V prvni fadé pomoci
pfesnych systém( umoznuje zrani potravin. Ty jsou v ném uchovavany za optimalnich
podminek teploty a vihkosti. Za druhé, pini funkci elegantni vystavni chladici vitriny a klient
si v ném potraviny pohodIné prohlédne.

Flexibilita dvou Bez ubytku Technologie Stavebnicovy
modelovych fad na vaze zrani potravin systém
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Flexibilita dvou
modelovych rad

Produktové rady podle pozadovaného typu pouziti.

Modely MA s pripojkou na externi zdroj vody jsou urceny ke zrani a vystaveni masa, uzenin
a syrh. Privod vody umoznuje provadét regulaci vihkosti nezévisle na teploté a vytvorit tim
vhodné podminky ke zrani masa a syrd.

Modely MD bez pfipojky vody jsou svou koncepci urceny ke zrani a prezentaci masa.
Zafizeni dokazi udrzet teplotu mezi 0 °C az 4 °C a relativni vlhkost v rozmezi 60 az 90 %,
tedy vhodné podminky pro zrani masa.

Pfivod vody

Modely MA maji zajistén externi pfivod vody systémem reverzni osmozy. Filtry zafizeni
zbavuji vodu pach, chuti a necistot.

Verze s externi dodavkou chladu

Zafizeni Ize na préni dodat bez chladiciho agregétu. Snizi se tim hladina vibraci plisobenych
motorem chladici jednotky. Vyska vrchni ¢asti téchto modeld se tim zredukuje na 200 mm.
U modeld MA na 300 mm.

Individualizovatelné rozmisténi potravin

V zdvislosti na potrebach konkrétni provozovny Ize potraviny ukladat do rdznych polic
anebo zaveésit na haky.

=

Bez Ubytku
na vaze

V jedné ¢asti procesu stafeni dochazi k obvyklému ubytku hmotnosti potraviny v disledku
odpafovani vody. To je okolnost, kterd nastava predevsim u masnych produktt. Ubytek

na vaze ma primy dopad na vlozenou investici. Diky systému Fizeni vihkosti dokaze Meat-
Ager hmotnostni ztraty odparovanim zredukovat. Tim je rentabilita vaseho zafizeni zajisténa.

Regulace vihkosti

0 regulaci systému se stard kompaktni ultrazvukovy mlhovac a zvihéovac vzduchu (MA)
nebo vyparnik s ventilatorem (MD).
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Technologie zrani
masa

E Regulovatelny systém chlazeni od 0 °C do 4 °C s odstupnovanim po 0,1 °C.
Maximalni pasmo variace 2 °C, teplotni stabilita je zajisténa.
:H: Vysoce presny systém ventilovaného chlazeni. Sterilizaci vzduchu zajistuje

germicidni UV svétlo nicici zarodky v misté nasavani vyparniku.

uv
Systém ventilace se stara o proudéeni vzduchu rychlosti 1,5 az 2 m za sekundu.
@
¢ Prave toto proudéni vzduchu je klicovym faktorem k ochrané produktu
)

pred externimi vlivy.

Lednice na zrani potravin MA: Regulace vihkosti ultrazvukovym mlhovacem.
Lednice na zrani potravin MD: Elektronickd regulace vihkosti. Regulace primeérné
relativni vihkosti v rozmezi od 60 do 90 %.

Systém filtruje a procistuje vodu a chrani tak potraviny pred nebezpecim

Lednice na zrani potravin MA: Filtrace vody metodou reverzni osmaozy.
0 ‘ﬂ ) e p
kontaminace z pridani neupravené vody.

Systém LED osvétlen( s teplotou chromatiénosti 2 700 °K.
Vyzafovana barevna teplota je hmyzem nezachytitelnd. Nasvétlena potravina
se stava pro zrak hmyzu neviditelnou — a je tak pred nim ochranéna.

4
N

B
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Stavebnicovy
systém

Stavebnicovy systém

Flexibilni konstrukce zafizeni umoznuje vytvareni moduldrnich sestav. Klicem jsou dokonale

do sebe zapadajici bo¢ni stény. Ztvarnite s nimi jak vykryvaci sténové sestavy, tak interiérové
prvky jako funkéni predél rliznych prostredi.

Ato jeSté neni vSe. Skfiné Meat-Ager Ize Uspésné kombinovat s vinotékami Enolux a s jejich

pomoci stvorit idedlni prostory ke spolecnému vystaveni potravin a vin.

Maximalni vystavovaci plocha

Sklenéné oplasténi 360° skyta pozorovateli z kazdého Uhlu neruseny pohled do nitra lednice.
Kazda ze stén vcetné délici pricky u modelu ze 2 korpusu je tvorena sklenénymi tabulemi.

Osvétleni LED v kazdém koutu

K regulaci intenzity svétla slouzi dalkovy ovladac¢. Osvétleni uvnitf lednice tak hravé
prizplsobite prostredi, kde bude umisténa.

Moznosti barev
Dalsi mozné volby barev lednice a osvétleni LED jsou dostupné na vyzadani.

Jednoducha dodéavka

Pro zjednoduseni manipulace se zasilkou se lednice dodavaji ve dvou ¢astech. Pfi montazi
staci nasadit chladici jednotku na vrchni ¢ast komory lednice — a hermeti¢nost spoje je
zajisténa.
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Rozdil je v detailu

- Lednice na zrani potravin specialné vyvinuta ke zrani, vystaveni
a k distribuci mas, uzenin a syr(.

- Konstrukce z nerezové oceli pro intenzivni profesionalni pouziti.

- Bocéni a stfedové stény v dvojitém proskleni se vzduchovou
komorou.

- Vyhfivana skla i ramy dvefi brani vzniku kondenzatu.

Technické parametry (MA)

- Oteviravé dvere pro optimalni vyuzitelnost prostoru a snadnou
praci.

- Sterilizaci vzduchu zajistuje ultrafialové svétlo, nicici zarodky
v misté nasavani vyparniku.

- K usnadnéni dopravy se zafizeni dodava ve dvou balicich: téleso

a vrchni ¢ast s chladici jednotkou.
- Cela produktova rada ma ve standardni vybavé stylovy

Specifické vlastnosti lednic na zrani masa (MD)

- Sbérna vanicka kondenzatu vyparniku a automatické
odparovani. Nevyzaduje odtok vody.

Specifické vlastnosti lednic na zrani masa, uzenin a syr (MA)

- Ventilované chlazeni k zajisténi stejnomérné teploty uvniti
zafizeni.

- Privod vody z externiho zdroje s pripojkou na vstupu %". Odtok %".

podstavec.

- Uprava vody systémem reverzni osmozy.

Technické parametry (MD)

Vnéjsi rozméry (mm)*

862/1 697 x 632 x 2 300/2 600

Vnéjsi rozméry (mm)*

862/1 697 x 632 x 2 300/2 600

Moznosti povrchové tpravy

Seda (GRE) / Cerna (BLA)

Moznosti povrchové upravy

Seda (GRE) / Cernéa (BLA)

Pocet dvefi dle typu

1/2

Moznosti konfigurace

Centralni / Pfisténna

Spotieba el. energie dle typu (kW)

1,09/117/1,965/2,07

Klimaticka tfrida

5. (40 °C - 40% RH)

Provozni teplota (°C) nastavitelna digitalnim termostatem 0/+4

Uroven vihkosti (%) nastavitelna pomoci ultrazvukového mlhovaée 60az 90

Chladivo hydroflurkarbonovy olefin R-452A (HFO/HFC)
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz

Osvétleni LED s vysokou intenzitou 2 700 °K

*(sitka x hloubka x vyska)

Pocet dvefi dle typu

1/2

Moznosti konfigurace

Centrdlni / Pristénna

Spotreba el. energie dle typu (kW)

1,83/191/307/325

Klimaticka trida

4. (30 °C - 55% RH)
5. (40 °C - 40% RH)

Provozni teplota (°C) 0/+20

Uroveti vihkosti (%) nastavitelna digitalnim termostatem 60 az 90

Chladivo hydroflurkarbonovy olefin R-452A (HFO/HFC)
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz

Osvétleni LED s vysokou intenzitou 2 700 °K

*(8itka x hloubka x vyska)
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Lednice na zrani potravin Meat-Ager
Concept

Spickova technologie,
mimoradna chut
Produktova rfada lednic na zrani masa od Fagor Professional je uréena k uchovani a stafeni

hovéziho masa a dalSich potravin, jejichz kulinarni hodnota se zranim zlepSuje a které tak
nabizeji chutovy zazitek na nové urovni.

Vizualné atraktivni produkt doplnily nejnovéjsi technologie pro mimoradné krehkou texturu
a intenzivni chut potravin cestou pfirozeného zrani.

© @

Spolehlivost Uginnost Design Jednoduchost

FAGOR

PROFESSIONAL
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©

Spolehlivost Design

Filtr z aktivniho uhli pIni Ulohu ¢isticky vzduchu a eliminuje v pribéhu zrani veskeré Elegantni design skfiné a dvefe z tdnovaného skla chrani ulozené potraviny pred ucinky
mikroorganismy. Meat-Ager vam nabizi vynikajici vyslednou kvalitu masa pfi minimalnim UV svétla a nechavaji vyniknout vzhledu masa. Vysoce funkéni design nabizi rozmanité
ubytku hmotnosti. moznosti, jak lednici instalovat.

T P agy,
Mimoradné pevné stojany Ty¢ z nerezové Individualizovatelny
a police k ulozeni masa oceli k zavéseni exteriér télesa:
a vystaveni masa - Vnéjsi oplasténi v nerezu

nebo v ¢erné barvé

Nadoby
na himalajskou sl

Osvétleni LED Volitelné regaly
bez ultrafialového s elektrolyticky

zareni lesténym povrchem

Blokovani Dvere z ténovaného
sériové skla snizuji prostup
vnéjsiho UV zéreni

an bt ° .I LET

FMA-900/ B
FMA-1650/ B
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Ucinnost

Meat-Ager od Fagor upouta pozornost inovativnim designem a vysokou U¢innosti.
Maximalni bezpecnost zafizeni zajistuje systém regulace vihkosti, teploty a sterilizace
pomoci UVC zafeni. Uvnitf lednice se fidici systém stara o vhodnou cirkulaci vzduchu.

FMA-1650 FMA-900
Objem netto (I) 496 140
Spotieba energie (kW/24 h) 17 1
Chladivo R-600a R-600a
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz

FAGOR

PROFESSIONAL

Jednoduchost

Snadnd instalace
Zapojte do zasuvky a miZete pouzivat.

Snadné pouzivani
Staci vloZit maso a pak uz se jen trpélivé nékolik tydnd tésit na neopakovatelny chutovy
zazitek. Vysledkem je prvotridni kvalita masa s garanci minimalniho ubytku na vaze.

Snadné udrZovani Cistoty
Zaoblené hrany a funkeni design umoznuji snadné Cisténi.

Snadna udrzba
Naroky na udrzbu snizuje pouziti nizkoudrzbovych komponent.
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Vlastnosti

- Vnitrni osvétleni LED instalované ve svislém sméru maximalizuje

viditelnost produktu. Bez ultrafialové slozky zareni.
- Interiér a exteriér skiiné v provedeni z nerezové oceli dodavaji

produktu vysokou odolnost.

- Sterilizace vzduchu ultrafialovym zafenim.

- Filtr z aktivniho uhli.

- Izolace ze vstrikované ekologické polyuretanové pény

bez obsahu CFC, o hustoté 40 kg/m3.

- Dvere s dvojitym prosklenim maji systém zavésu

s automatickym zaviranim a s aretaci otevreného stavu.

- Par vyskove nastavitelnych prednich nozek doplnuje Ctvefice
zadnich kolecek pro snadnou manipulaci se zafizenim.

- Rovnomeérny rozvod chladu uvnitf skfiné je zajistén diky skvéle
promyslenému designu systému ventilovaného chlazeni

a vyparniku s antikorozni povrchovou Upravou.

Technické parametry FMA-900

- Regulace teploty digitalnim termostatem se systémem

automatického odtavani.

- Automatické odparovani odtavajici vody.

- Elektronicky hygrostat.

- Nizkoudrzbovy kondenzator.

Volitelné prisluSenstvi:

- Police elektrolyticky lesténé.

- Horizontalni rameno k zavéseni masa uvnitr lednice.

- Nadoby na himalajskou sdl.

- Dodatecny podstavec.

- Vnéjsi oplasténi v nerezoveé oceli nebo v ¢erné povrchové Uprave.

- Soucasti standardni doddvky jsou Ctyfi rostové police, kazda
0 max. nosnosti 40 kg. Police se standardné dodavaji
v draténém provedeni s antibakterialnim plastovym povlakem.

- Zamek lednice soucasti standardni vybavy.

- Jedno baleni na paletu.

Vnéjsi rozméry (mm)*

600 x 620 x 925

Vnitfni rozméry (mm)*

490 x 474 x 686

Cista hmotnost (kg) 70
Cisty vnitini objem (1) 140
Spotieba el. energie (kWh/24 h) 1,00

Klimaticka tfida

4. (30 °C - 55% RH)

Provozni teplota (°C)

0/+20

Vihkost (%) 60 az 90
Chladivo R-600a
Napéti/kmitocet 230V/50 Hz
Osvétleni LED
Doprava kamionem s délkou navésu 13 m 63

*(sitka x hloubka x vyska)

Technické parametry FMA-1650

Vnéjsi rozméry (mm)*

700 x 750 x 1 665

Vnitini rozméry (mm)*

595 x 615 x 1424

Cista hmotnost (kg) 120
Cisty vnitini objem (1) 496
Spotreba el. energie (kW/24 h) 17

Klimaticka tfida

4. (30 °C - 55% RH)

Provozni teplota (°C) 0/+20
Vlihkost (%) 60 az 90
Chladivo R-600a
Napéti/kmitocet 230 V/50 Hz
Osvétleni LED
Doprava kamionem s délkou navésu 13 m 48

*(8itka x hloubka x vyska)

30



OOOOOOOOOOOO



FAGOR

PROFESSIONAL

N
o
N
)
™
O
N
N
AENOR AENOR ACTIVELY SUPPORTING
ONNERA GROUP 2% Q s = cg
IO K [INCHDRIGON ISO 9001 |ca2006 0166 . /Y FOODSERVICE CONSULTANTS SOCIETY INTERNATIONAL
Fagor Industrial S. Coop. Santxolopetegi auzoa, 22 T. (+34) 943 71 80 30 www.fagorprofessional.com

20560 Onati, Gipuzkoa (Espana) info@fagorprofessional.com



