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DEVET RAD JAK MAXIMALNE vyuZiT
PROFESIONALNI KUCHYNE

- Aspekty jako rozdéleni prostoru ¢i plné védomi o skutec¢nych potrebach zarizeni,
jsou pfi navrhovani profesionalnich kuchyni fundamentalni.

- Stroje, kterymi je profesiondlni kuchyné vybavena se mohou do znac¢né miry lisit
v zavislosti na typu zafizeni.

Fagor Industrial, pfedni Spanélska spole€nost v oblasti integralnich feSeni v sektoru pohostinstvi,
spole€ného stravovani a pradelen nabizi kli¢ k tomu, jak dosahnout maximalniho vykonu a vy$si
rentability u vasi profesionalni kuchyné.

Kdyz dnes profesionalové sektoru HoReCa stoji pfed feSenim designu profesionalni kuchyné, méli
by si polozit nasledujici otazku: Jakym zplsobem mzeme optimalizovat moznosti tohoto prostoru
tak, abychom dosahli co nejvy$si mozné efektivity? S timto, jako prioritou a s cilem dosazeni
maximalni rentability profesionalni kuchyné bychom neméli opomenout nékolik dulezitych
hledisek:

1. Analyzovat moznosti a potfeby provoznich prostor: To je nezbytné k navrzeni vhodného
designu kuchyné, a dosaZeni jeji vy33i vykonnosti. Na zakladé tohoto studia je pak mozZné rozhodnout
jaké stroje je mozno instalovat, jaky zpdsobem umistit jednotlivé pracovni zény, kam bude mozné
situovat zdroje energie a vody, ventilatory, digestofe apod.

2. Naplno vyuzit nabizené prostory: Po analyze moznosti a potfeb téchto prostor je tfeba uvazit
realné misto, které mame k dispozici, na zakladé ¢ehoz pak mulZeme konkretizovat kone¢ny vzhled
pracovisté a rozméry stroju, které budeme instalovat.

3. Myslet na spravnou distribuci: Distribuce zafizeni v prostorach je fundamentalni pro dobrou
organizaci a pribéh prace. Stejné tak i rozdéleni pracovisté do z6n v zavislosti na jejich funkci: pFijem,
skladovaci a chladici komory, vafeni, vydej, myti a skladovani nadobi apod.

4. Vybavit kuchyni adekvatnim zafizenim: Kritéria pro vhodné vybaveni a instalaci se
mohou do zna¢né miry liSit v zavislosti na prostorach, jimiz disponujeme. Jedna-li se o restauraci
"a la carte", v niz se denné pfipravuje velké mnozstvi rozli€nych jidel, budou v ni zcela urcité
nutné plynové sporaky, plotny, grily, pedici trouby a podobné. V opaéném pfipadé, jedna-li se o
prdmyslovou kuchyni, zaméfenou na velkoprodukci budou pro ni nezbytné velkokapacitni hrnce,
fritézy a panve, velké pece a bezesporu také systém pro myti nddobi opatfeny mycim stolem ¢&i
pasem, ktery umozfiuje myti velkého mnoZstvi nadobi v kratkém ¢asovém Useku.
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5. Zvolit pro jednotlivé ucely ty adekvatni materialy: Nerezivéjici ocel je v tomto sektoru
materidlem "par excellence". Jeho kvalita a robustnost zarucuje dlouhou Zzivotnost v tvrdych
pracovnich podminkach. Faktor Zivotnosti je obzvlast dilezity pro profesionaly, protoze instalace
z tohoto materialu pfedstavuji obvykle nemalé investice. Kromé vySe zminéného, nam nerezivéjici
ocel také zaruci optimalni hygienu a Cistotu, pfi¢emz nabizi Sirokou Skalu moznosti. V potaz je
tfeba také brat jiné materialy pro specificka pouziti u rozlicnych element(, jako napfiklad mosaz (u
hofaku), litina (u rostl a desek) ¢i chromovana ocel (u grild)...

6. 2Zvolit si design skladajici se z komponenti: Tento typ provedeni do zna¢né miry usnadriuje
proces Cisténi a udrzby jednotlivych soucasti. V pfipadé poruchy je pak velmi snadné poSkozenou &ast
vyjmout a nahradit €asti novou, aniz by pfitom byla naruSena plynulost celého provozu.

7. Vysoké naroky na hygienu a €istotu: Hygiena je bezesporu v kazdém pohostinském zafizeni
véci fundamentalni. V pfipadé profesionalnich kuchyni to pak plati dvojnasob. Pfi uklidu a Cisticich pracich
je velmi dulezité, nejen odstranéni necistot a zbytkl potravin, které jsou zjevné o€im
zaméstnancl, ale také ty, které jsou méné patrné, jakymi mize byt necistota nahromadéna v
digestofich, ventilacnich Sachtach, Skvirach mezi aparaty apod...

8. Zvolit moderni technologie: Zavedeni modernich technologii do gastronomického provozu je v
dnesni dobé véci esencialni. Timto zpGsobem je pak mozno jednotlivé procesy programovat a vyraznym
zpusobem tak urychlit kazdodenni praci profesionalt. Uziti elektronickych programovacd u
konvektomatll a S$okovych zchlazovacl, inkorporace systému HACCP do pfistrojli které to
umoznuji, ¢asovani systému pro zapnuti a vypnuti ¢i dokonce informatizace Ukon( spojenych s
obsluhou zvySuji efektivitu prace a tudiz i rentabilitu celého zafizeni.

9. Vzit v potaz energetickou vykonnost: DalSim faktorem, ktery je pfi realizaci projektu s
podobnymi charakteristikami nutno mit na paméti je Uspora energii a jejich spravné vyuZiti. V sou€asnosti
mulzeme na trhu najit zafizeni pro vSechny oblasti gastronomického provozu, umoznujici praci s
vy§Simi vykony, pfi vySSi Setrnosti jak z hlediska ekonomického tak i ekologického. Jasnymi
priklady takovych zafizeni jsou napfiklad nase nové mycky E-VO, chladici systémy NEO ¢&i trouby
ADVANCE.

"Provoz profesionalni kuchyné je vzdy spojen s nezanedbatelnymi naklady, a to jak naklady
energetickymi (pfedevsim elektricka energie a plyn), tak i spotfebou vody. Pravé proto se
minimalizace téchto nakladli stala na$i hlavni prioritou a v naSich oddélenich 1+D usilujeme 0 nova

vykonostni opatfeni u véech novych aparati.” tvrdi Juan Alos, vyrobni §&f ve Fagor Industrial. "Reseni

profesionalnich kuchyni "na miru" je véci neodmyslitelnou, protoZe nabizi maximalni optimalizaci
prostoru a umoZzriuje tak praci vykonnéjsi a ve vétsim pohodili."”

Par slov o Fagor Industrial

Fagor Industrial, spole¢nost se sidlem v Mondragonu, je firmou specializujici se na vyrobu a instalaci integralnich feseni v
sektoru pohostinstvi, spole€ného stravovani a pradelen, a kterd na naSem trhu pfedstavuje svou Sirokou a moderni fadu
vyrobkUl vlastni vyroby. Fagor Industrial je sou¢asti mezinarodni spole€nosti ONNERA Group, ktera zahrnuje 10 tovaren po
celém svété a zaméstnava vice nez 1700 zaméstnancl. Fagor Industrial je diky své seriéznosti, kvalité, revoluéni
technologii u svych vyrobku a efektivité svého pfed i poprodejniho servisu, idealnim partnerem pro kazdého, kdo stoji tvari v
tvar komplexnim projektim.
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