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Fagor Professional

Ein Beitrag fur eine
nachhaltigere Welt.

Die iKOLD-Generation wurde spezieII fur die Eine optimierte Kéltetechnik, die den hdchsten
Anforderungen in der Profi-Kiiche entwickelt. Egig(g:ﬁafﬁmenzmdex bei niedrigstem Energieverbrauch
Eine erneuerte Optlk' .dle sich perfekt in die Im Bestreben nach Nachhaltigkeit wurden Kiihlgerate mit
Marke Fagor Professional und unsere HOGA- Kohlenwasserstoffgasen (HC) mit einem Treibhauspotenzial

Ausriistung (Kochblocke, Backofen, (GWP) von 3 entwickelt.
Ausgestattet mit hocheffizienten elektronischen Komponenten,

KUhlg?rate' ngutrgle Mdblelemente...) fir die eine hohe Kiihlleistung fiir eine optimale
Profikiichen einfligt. Lebensmittelkonservierung garantieren.

Komplette Produktpalette (Lagerschranke und -theken,
Zubereitungstische, Schockfroster, Barkihler usw.) mit
Schwerpunkt auf der Zubereitung, Kiihlung und Lagerung von
Lebensmitteln.

So wurde unter Berticksichtigung lhrer Bediirfnisse und

unserer Erfahrung als fiihrender Hersteller von gewerblichen
Kihlgeraten in Europa die iKOLD-Generation geboren.



FAGOR
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Effizienz

Geringe Umweltbelastung und
bis zu 65 % weniger Verbrauch.

G;A

Leistung

Haltbarkeit und Qualitat, Garantie
fir die Haltbarkeit Ihrer
Lebensmittel.

FAGOR )

&

Vielseitigkeit

Eine breite Palette von Losungen
flir lhre Kiiche.

@
Nachhaltigkeit

Der Umwelt verpflichtet:
Kohlenwasserstoffgase (HC) in
der gesamten Produktpalette.



Fagor Professional

Fagor
Konnect M

Entdecken Sie im Detail, wie wir
von FagorKonnect gezielt die
Funktionalitat unserer Kuhlgerate
verbessert haben.
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Spezifische Diagramme fiir die
Analyse von Kiihimobeln:

Um eine Analyse von Kiihimoébeln
durchzufihren, die sich auf bestimmte
Aspekte wie den Geratestatus, die
Betriebsstunden des Kompressors und den
Tirstatus konzentriert, konnen Sie intuitive
und spezifische Diagramme verwenden, die
die Informationen hervorheben.

Detaillierte Informationen werden in
Echtzeit angezeigt:

Es zeigt wichtige Daten an, um Kiihlgerate zu
Uberwachen und Aktionen wie das Einstellen von
Parametern, das Ein- und Ausschalten der Gerate
und des Lichts oder die Aktivierung einer Abtauung
durchzufiihren und so deren Leistung zu optimieren.

Sehen Sie sich den HACCP einer
bestimmten Maschine an und laden
Sie ihn herunter:

HACCP fiir ein bestimmtes Gerat ist
verfligbar. Ruft ein Diagramm (iber einen
bestimmten ausgewahlten Zeitraum ab.




Fagor Professional
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Gewerbliche
Kaltetechnik

Kuhlschranke ..., 255
KUNItSChe ..., 285
Zubereitungstische............ccccccco...... 317
Schockfroster/-kihler...................... 335
Barlini€.......cooovoveeeeeeeeeeeee, 347
Weinschranke und Reifeschranke.. 363
Eisbereiter........c.cocoooiiiiiieee, 373

& STOCK  Diese Option entspricht 50-Hz-Modelllen.

254



R ———




Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

Kuhlschranke

—Merkmale ... 257
—Advance GN 2/7 ..o 261
— Concept MonobSchloss GN 2/1..... 265
—Concept GN 2/ oo, 269
— Concept GN 2/1 Dual-Temperatur.... 273
—Concept GN 1/ oo 276
——SNACK. - 277
— Snack Dual-Temperatur ................... 280
—— GEDECK oo 282
—FISCN o 283
—— ZUbeNOr ... 284

Spezialgerate oder Abweichungen vom Standard Modell mussen in
der Fabrik gegen einen Aufpreis zum Standard Modell preis montiert
werden.

Bitte wenden Sie sich fir alle anderen Varianten oder Optionen, die
nicht in dieser Liste enthalten sind, an Fagor Professional.
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Fagor Professional

Effizient. Rentabel. Nachhaltig,

Ty = ]
p
] ]
ADVANCE CONCEPT MONOBSCHLOS
AUP-11G MUP-11G
Kapazitat (Anzahl der Regale pro Tur) 24 23
Grole der Regale GN 2/1 GN 2/1
Energieklasse A B
Isolierung (mm) 80 60
Kaltemittel +/ - R600a / R290 R600a / R290
Klimaklasse (1 Tur) 5 4
Multiflow Ja Ja
HACCP-konform Ja Nein
Elektronische Steuerung Kapazitiv 5" Kapazitiv 3"

Bedienfeld

~
C3



Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

i

'S  CONCEPT KUHLTISCHE SNACK KUHLTISCHE KONDITOREI KUHLTISCHE FISCH
CUP-11G CUP-11S CUP-11B CU-11F
23 18 20 7
GN 2/1 560 x 542 EN 60x40 EN 60x40
C C E .
60 50 50 50
R600a / R290 R600a / R290 R290 R290
4 4 4 4
Nein Nein Nein Nein
Nein Nein Nein Nein
Kapazitiv 3" Kapazitiv 3" Kapazitiv 3" Kapazitiv 3"
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Eigenschaften

Benutzerfreundliche
elektronische Steuerung

Funktionelle und intuitive elektronische
Steuerung mit kapazitiver Tastatur fir den
direkten Zugriff auf die verschiedenen
Funktionen.

Eingelassene
Flihrungsschienen

Die eingelassenen Flihrungsschienen
erleichtern die Reinigung in den Schranken. Sie
erhdhen ermaoglichen dariber hinaus eine
hohere Flexibilitat bei der Lagerung und
ermoglichen eine Anpassung an die
Bedurfnisse des Benutzers.

Automatisch
schlieRende Tir

Scharnierte Tlren mit automatischer
Rickstellung fur ein perfektes Schlieen, das
den Temperaturanstieg minimiert. Die Tlren
haben eine Ruheposition von 120° und
schliellen automatisch bei weniger als 90°.

Fagor Professional

ECO-
Funktion

Die ECO-Funktion optimiert die Leistung
unserer Gerate und sorgt fur eine hohere
Effizienz des Kiihlaggregats in Zeiten, in
denen die Geratetlren nicht gedffnet werden.

LED-Beleuchtung
im Inneren

Die strategisch an den Seiten angeordneten
LED-Leuchten mit geringem Energieverbrauch
sorgen flr eine optimale Ausleuchtung des
gesamten Fachs.

Schwenkbares
Bedienfeld

Schwenkbares Bedienfeld mit besserem
Zugang zu den Bedienelementen, das die
Wartung erleichtert und so die
Nutzungsdauer des Geréts verlangert.

259

Klima-
klasse 5

Gerate, die in hartesten Arbeitsumgebungen
getestet wurden und die Produktkonservierung
bei hohen Temperaturen und hoher
Luftfeuchtigkeit gewahrleisten.

e

40°C 40%

Maximale
Stabilitat

Hohenverstellbare Edelstahlbeine serienmalig.
Die Hohe der Beine kann individuell eingestellt
werden. DarUber hinaus besteht auch die
Mdglichkeit, Lenkrollen oder StandftiRe fir den
maritimen Einsatz auszuwahlen.

Tur-
schloss

Option zur Ausstattung des Standers mit
einem Tirschloss bei Modelllen mit Volltdr.
Standardmalig in der Advance-Linie, sowie in
allen Aufhang-Vitrinen.
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Optimaler Multiflow
Kaltekreislauf
Unternehmensintern entwickeltes Optimales Luftzirkulationssystem, das eine
Zwangsluftkihlsystem mit verbrauchsarmen ausgewogene und konstante Verteilung im
elektronischen Komponenten zur gesamten Gerat garantiert, sodass die
Gewahrleistung optimaler Gerateeffizienzund ~ Temperatur gleichmaRig bleibt. Es tragt dazu
Leistung. bei, Lebensmittel langer haltbar zu machen.
i!

Breiter Turoffnungswinkel Abnehmbare

Tirdichtung
Tirpedaldffnung als Option in allen Abnehmbare, herausziehbare/einschiebbare
Schranken der Serie, um einen bequemen magnetische Tirdichtung fir maximale
Zugang zum Innenraum zu ermoglichen. Hygiene und Beibehaltung der

Isoliereigenschaften.

Bessere Isolierung

Die Materialstarke der Isolierung ist ein
entscheidender Faktor zur Verhinderung von
Kalteverlust. Die neue iKOLD-Generation
verbessert die Isolierung aller
MittelklasseModellle, um eine hohere
Kihleffizienz zu erzielen.

\|

il

Ergonomische Griffe

Edelstahlttiren mit ergonomischem,
durchgehendem, robustem, perfekt
integriertemn Griff, der fiir ein praktisches Offnen
der Schubladen sorgt und verhindert, dass sich
Staub und Schmutz ansammeln.

o eges Fagor
Konnektivitét Konnect
Garantieren Sie die richtige Konservierung der ~ Option verfligbar im ADVANCE-Bereich (K
gelagerten Lebensmittel durch die préazise Konnektivitat).

Uberwachung lhrer Kiihlgeréte dank Fagor.

Fagor
Konnect M

260



ADVANCE

Fagor Professional

GN2/1 700

Fagor

Konnect »
Allgemeine Eigenschaften
ccs .
_ = - Innen und aufRen komplett aus Edelstahl AISI-304 gefertigt.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitat fiir 24 Ebenen
mit einem Abstand von jeweils 55 mm fiir bequemere
220-2400 Reinigungsvorgénge ohne Schwierigkeiten.
TYPEF . . o
- 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
Temperaturschwankungen und Stromausfall der Gerate
= gespeichert werden.
eN2/1 80-105 mm - Optimales Luftzirkulationssystem, das eine ausgewogene und
konstante Verteilung im gesamten Gerét garantiert, sodass die
HAceP O Temperatur gleichmaBig bleibt. Es tragt dazu bei, Lebensmittel
5 langer haltbar zu machen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
1
AUP-11G
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME  TEMPERATUR AUFTAUEN KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE
mm) (L) (°C) TUN LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kw) (kw) KLASSE (kWh)
R600a 0361(1) 0158 A 336(4) 50Hz 19089406
AUP-11G 693 x 856 x 2.106 610 0+8°C Stopp
R290  0,398(1) 0,31 - - 60 Hz 19089395
R-600a 0,367 (1) 0,688 B 451 (4) 50Hz 19103143
AUPT-11G 693 x 856 x 2.106 610 -2+8°C Elektrisch
R290  0,398(1) 0,84 - - 60Hz 19110956
R290 0,535(2) 0,471 D 2752 (4) 50Hz 19089398
AUN-11G 693 x 856 x 2.106 610 -18-22°C HeiRgas (3)
R290 072(2) 0,496 - - 60Hz 19089399
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (2) Verdampf.-30°C/ Kond. 45°C ~ (3) Externes GerétElektrisch ~ (4) Gemafl En22041-Standard
Optionen Standardzubehor
AUP-11G AUPT11G AUN-11G
® ® ) CODE BESCHREIBUNG 116G
Konnektivitat K 0 0 0 'I“IFQ\ 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter pc 3
Stecker typ G Cl o o] o] :
Entgegengesetzte
Offnungsrgl;chtung op ° ° ° S . Zubehd
Schloss LC . . . onstiges Zubehor
Rollen C 0 o 0 CODE BESCHREIBUNG
Externes Gerdt RG ° ° ° T 19048712 Fleischtheke GN, einteiliger Stinder
Ruckseite aus stahl BS 0 o o
Rahmenheizung FH o o (]
Turpedal PD o o o
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GN 2/1 1400

Konnect
Allgemeine Eigenschaften

ccs %
2= - Innen und aulRen komplett aus Edelstahl AISI-304 gefertigt.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitat fiir 24 Ebenen
mit einem Abstand von jeweils 55 mm fiir bequemere
220-2400 Reinigungsvorgénge ohne Schwierigkeiten.
TYPEF . . .
- 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
Temperaturschwankungen und Stromausfall der Gerate
= Q gespeichert werden.
GN2/1 80105 mm - Optimales Luftzirkulationssystem, das eine ausgewogene und
konstante Verteilung im gesamten Gerét garantiert, sodass die
vacee O Temperatur gleichmaBig bleibt. Es tragt dazu bei, Lebensmittel
YED langer haltbar zu machen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
AUP-22G |
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) () (°C) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kw) (kw) KLASSE (kWh)
R-600a 0436 (1) 0,192 c 832(4) 50Hz 19089396 -
AUP-22G 1.358x856 x2.106  1.332 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,209 - - 60 Hz 19089397 -
R-600a 0,436 (1) 0972 C 841(4) 50Hz 19103142 -
AUPT-22G 1.358x856x2.106 1.332 -2+8°C Elektrisch
R-600a 0,437 (1) 0,989 - - 60 Hz 19110957 -
R290 0907 (2) 0,749 D 4599 (4) 50 Hz 19089420 -
AUN-22G 1.358x856x2.106 1.332 -18-22°C HeiRgas (3)
R290 0,799 (2) 0,831 - - 60 Hz 19089421 -
R290 0,907 (2) 0,825 D 4234 (4) 50 Hz 19089422 -
AUN-22G CC5 1.358x856x2.106 1.332 -18-22°C Heilgas (3)
R290 0,799 (2) 0,907 - - 60 Hz 19110958 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C ~ (3) Externes GerétElektrisch  (4) Gemaf En22041-Standard
Optionen Standardzubehor
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G CODE BESCHREIBUNG 226 €
© © ©
iits 3 GN 2/1 epoxy coated R
Konnektivitat K 0 0 0 'r“\ 19097787 orid Stk. 6
Stecker typ G cl ° ° ° Flhrungen fir die
—— ( -
Schloss Lc ° ° ° — 19014778 'I'La:tggg[umnrtnerstutzung Stk. 3
Rollen C o o} o
Externes Gerét RG o 0 o Sonstiges Zubehor
Riickseite aus stahl BS o o} o — e —— 5
Rahmenheizung FH ° ° ° = . 10048713 Fleischtheke GN-Stander mit doppeltem }
Turpedal PD o o o Korpus
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ADVANCE

GN 2/7 AUSSTELLER 700

Fagor
Konnect
Allgemeine Eigenschaften
cc3 )
2L - Innen und aulRen komplett aus Edelstahl AISI-304 gefertigt.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitat fiir 24 Ebenen mit
einem Abstand von jeweils 55 mm.
220-2400 - 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
TYPEF o
Temperaturschwankungen und Stromausfall der Geréate
gespeichert werden.
A== l - Optimales Luftzirkulationssystem, das eine ausgewogene und
eN2/1 80-105 mm konstante Verteilung im gesamten Gerét garantiert, sodass die
Temperatur gleichmaRig bleibt. Es tragt dazu bei, Lebensmittel
. O Iange{ haltbar zu machen.
5 - Glastr:
+ Kiihlung: Doppelt verglaste Tiiren mit geringer
Warmeabstrahlung zur Reduzierung der Warmeiibertragung
im Kihlschrank.
+ Gefrier- und tropenfeste Kihlschréanke: Dreifach verglaste
Tur mit elektrischem Heizsystem, um jegliche Art von
Kondensation in den Tiiren zu vermeiden.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
AUP-11G GD
i
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L) (°C) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kW) KW) KLASSE (kWh)
R-600a 0361(1) 0,158 A 555(5) 50Hz 19089423 -
AUP-11GGD 693 x856x2.106 610 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,313 - - 60 Hz 19090872 -
R-600a 0,361 (1) 0,768 B 994 (5) 50Hz 19106080 -
AUPT-11G GD 693 x856x2.106 610 0+8°C Elektrisch
R290 0,398 (1) 0,92 - - 60Hz 19110960 -
R290 0,535(2) 0,551 E 5143 (5) 50Hz 19106024 -
AUN-11GGD  693x856x2.106 610 -18-22°C  HeiBgas (3)
R290 0,72(2) 0,576 - - 60Hz 19110961 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C ~ (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (3) Externes GerétElektrisch  (5) Gemal EN23953-Standard

Optionen Standardzubehor
AUP-11G GD AUPT-11G GD AUN-11G GD CODE BESCHREIBUNG 116 €
€) © )
Konnektivitat K ° ° ° ™ T 19097787 GN2/1Epoxy-gitter Stk 3 -
Stecker typ G Cl o o o
Entgegengesetzte
Offnunqsr?chtunq i 0 o o
Schloss LC . . . Sonstiges Zubehor
Rollen c o o o CODE BESCHREIBUNG €
Externes Gerat RG o) o o) .
Y 19048712 Fleischtheke GN, einteiliger Stander -
Rickseite aus stahl BS o o o
Rahmenheizung FH o o (]
Tirpedal PD o) o) o
Glastur GD . . .
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GN 2/7 AUSSTELLER 1400

Fagor

Konnect %

Allgemeine Eigenschaften

cc3

80 mm

- Innen und aulRen komplett aus Edelstahl AISI-304 gefertigt.

- Eingelassene innere Schienen. Kapazitat fiir 24 Ebenen mit

TYPEF

220-240V

einem Abstand von jeweils 55 mm.
- 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
Temperaturschwankungen und Stromausfall der Geréate

gespeichert werden.

- Opt

GN2/1 80-105 mm

imales Luftzirkulationssystem, das eine ausgewogene und

konstante Verteilung im gesamten Gerét garantiert, sodass die

Temperatur gleichmaRig bleibt. Es tragt dazu bei, Lebensmittel

HACCP Q

=

langer haltbar zu machen.
= - Glastdr:

Kihlung: Doppelt verglaste Tiiren mit geringer
Warmeabstrahlung zur Reduzierung der
Warmeiibertragung im Kiihlschrank.

Gefrier- und tropenfeste Kiihlschranke: Dreifach verglaste
Tur mit elektrischem Heizsystem, um jegliche Art von
Kondensation in den Tiiren zu vermeiden.

- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.

AUP-22G GD
i
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS  KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ~ ENERGIE-  JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L (°c) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
(kW) (kW) KLASSE (kWh)
R-600a 0,436 (1) 0,192 C 1.374(5) 50Hz 19089424 -
AUP-22GGD  1.358x856x2.106 1.332 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,213 - - 60 Hz 19090871 -
R-600a 0,436 (1) 1,132 B 1.510(5) 50Hz 19106086 -
AUPT-22GGD 1.358x856x2.106 1.332 0+8°C Elektrisch
R-600a 0,437 (1) 1,149 - - 60Hz 19110962 -
R290 0,907 (2) 0,909 E 9.123(5) 50Hz 19106053 -
AUN-22GGD  1.358x856x2.106 1.332 -18-22°C Heilgas (3)
R290 0,799 (2) 0,991 - - 60Hz 19110963 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (3) Externes GerétElektrisch (5) Gemal EN23953-Standard
Optionen Standardzubehdr
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G CODE BESCHREIBUNG 226 €
G] ® ©
Konnektivitat K o o o TS~ 10097787 GN 2/1epoxy coated Stk 6 N
1= grid
Stecker typ G cl ° ° ° - Fihrungen fur die
Schloss c . R . — 19014778 '[azbégggnnr’frstutzung Stk. 3 -
Rollen C o ¢} o
Externes Gerét RG 0 0 0 Sonstiges Zubehor
Rickseite aus stahl BS o o o — RS EEENLE a
Rahmenheizung FH o 0o ® g Fleischtheke GN-Stander mit doppeltem
% 19048713 | oroiis -
Turpedal PD o o o P
Glastur GD (] [ °
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CONCEPT

MONOBLOCK GN 2/1 700

Allgemeine Eigenschaften

cca .
_ oD - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
220-240V - . . TS
einem Abstand von jeweils 55 mm ermdglichen bequemere
TYPEF .. . .. ..
Reinigungsvorgéange ohne Schwierigkeiten.
- Intern konzipiertes Monoblock-Kiihlsystem. Oben montierter
[ ] = lg Verdampfer gewahrleistet eine einfache Wartung der
eN2/1 130-200 mm Kiihleinheit sowie eine optimierte Nutzung des Lagerfachs.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
O 2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
L HACCP _
116 LED
b 126
MUP-11G
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L) (°c) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
(kw) (kw) KLASSE (kwh)
R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50Hz 19089425 -
MUP-11G 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,253 - - 60Hz 19090283 -
R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50Hz 19089426 -
MUP-12G 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,253 - - 60Hz 19090321 -
R290 0,364 (2) 0,328 D 2.686(4) 50Hz 19089430 -
MUN-11G 653 x 796 x 1.996 572  -18-22°C  Elektrisch
R290 0,381(2) 0,369 - - 60Hz 19089431 -
R290 0,364 (2) 0,334 D 2.686(4) 50Hz 19089432 -
MUN-12G 653 x 796 x 1.996 572 -18-22°C  Elektrisch
R290 0,381(2) 0,375 - - 60Hz 19089433
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) GemaR En22041-Standard
Optionen
MUP-11G MUP-12G MUN-11G MUN-12G
(€) © € ®
Stecker typ G Cl o o o o
Entgegengesetzte
Offnungsrgljchtung opP 0 ° ° o
Schloss LC o - ¢} -
Rollen C ¢} o o o]
Externes Gerat RG [} o ¢} ¢}
Riickseite aus stahl BS [} o ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o o (] (]
Turpedal PD o - o -
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 116 126 € CODE BESCHREIBUNG €
r,{::;\ 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter  Stk. 3 3 - A" > 19048712 Fleischtheke GN, einteiliger Stander -
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MONOBLOCK GN 2/1 1400

=+

Allgemeine Eigenschaften

cc4 .
_ o - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
[ | intensive professionelle Nutzung.
l - Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
220-240V . . . TS
einem Abstand von jeweils 55 mm ermdglichen bequemere
TYPEF .. . P ..
Reinigungsvorgéange ohne Schwierigkeiten.
26 - Intern konzipiertes Monoblock-Kiihlsystem. Oben montierter
= 1 B Verdampfer gewahrleistet eine einfache Wartung der
GN2/1 130200 mm Kiihleinheit sowie eine optimierte Nutzung des Lagerfachs.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
O 2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
HACCP -/
— LED
236
246 i
MUP-22G6
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) (L) (°C) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kW) (kw) KLASSE (kWh)
R-600a 0436(1) 0,184 c 756 (4) 50Hz 19089427 -
MUP-22G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60Hz 19090322 -
R-600a 0436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089428 -
MUP-23G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60 Hz 19090323 -
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089429 -
MUP-24G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60 Hz 19090324 -
] R290 0735(2) 0,592 E 4855(4) 50Hz 19089434 -
MUN-22G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Elektrisch
R290 0,802(2) 0648 - - 60 Hz 19089435 -
. R290 0,735(2) 0,598 E 4855(4) 50Hz 19089436 -
MUN-23G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Elektrisch
R290 0,802(2) 0,654 - - 60Hz 19089437 -
) R290 0735(2) 0,592 E 4855(4) 50Hz 19089438 -
MUN-24G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Elektrisch
R290 0,802 (2) 0,66 - - 60 Hz 19089439 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (4) GemaR En22041-Standard
Optionen
MUP-22G MUP-23G MUP-24G MUN-22G MUN-23G MUN-24G
© © © © © ©
Stecker typ G Cl o o o o o o
Schloss LC o} - - o} - -
Rollen C o} o o} o} o} o
Externes Gerat RG ¢} ¢} o o o] o]
Riickseite aus stahl BS o o o ¢} ¢} ¢}
Rahmenheizung FH ¢] ¢] o (] . °
Tirpedal PD o - - o -
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 22G 236 24G € CODE BESCHREIBUNG €
: GN 2/1 Y Fleischtheke GN-Stander mit :
f“l _‘-';___‘it\ 19097787 Enoxy-gitter Stk 6 6 6 - % 19048713 4500 eltem Korpus
Fuhrungen fir die
me===— 19014778 Tablettunterstit- Stk. 3 3 3 -

zung L=562mm
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Fagor Professional

CONCEPT

MONOBLOCK GN 2/7 AUSSTELLER

Allgemeine Eigenschaften

cc3 "
P - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
220-2400 einem Abstand von jeweils 55 mm ermdglichen bequemere
TYPEF .. e P ..
Reinigungsvorgéange ohne Schwierigkeiten.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
= l Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem Griff.
GN2/1 130200 mm - Intern konzipiertes Monoblock-Kiihlsystem. Oben montierter
Verdampfer gewéhrleistet eine einfache Wartung der
HAce Kiihleinheit sowie eine optimierte Nutzung des Lagerfachs.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
MUP-22G GD
MUP-11G GD
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L) C) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kW) (kW KLASSE (kwh)
R-600a 0274(1) 0,146 B 1132(5) 50Hz 19089440 -
MUP-11G GD 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stopp
R290 0,398(1) 0,256 - - 60 Hz 19090327 -
R-600a 0,436(1) 0,19 B 1570(5) 50Hz 19089441 -
MUP-22GGD  1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,207 - - 60 Hz 19090328 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (5) According to GemaR EN23953-Standard

Optionen Standardzubehor

MUP’(1€1)G GD MUP'(2€§G GD CODE BESCHREIBUNG 16 226 €
Stecker typ G cl ° ° [7% 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter Stk. 3 6 -
Entgegengesetzte op o _ S
Offnungsrichtung Flihrungen fir die

Schloss LC ° ° —===- 1901477 Tablettunterstit- Stk. - 3 -
zung L=562mm

Rollen C o o
Externes Gerat RG o o . .
Sonstiges Zubehor
Riickseite aus stahl BS o o
Rahmenheizung FH o o CODE BESCHREIBUNG 16 226 €
Fleischtheke GN,

Turpedal PD o o 19048712  einteiliger Stander X -
Glastir GD o o 1% = Fleischtheke

19048713  GN-Stander mit X -

doppeltem Korpus
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CONCEPT

MONOBLOCK GN 2/17 DUALE TEMPERATUR

Cc4

220-240V

GN 2/1

HACCP

MUD-22G/M

MODELL ABMESSUNGEN VOLUME COMPARTMENT ~ TEMPERATUR
mm L) (°C)

MUD-22G/M  1318x796x1.996 1.144 +/- 93858

60 mm

TYPEF

130-200 mm

AUFTAUEN

Stopp /
Elektrisch

Allgemeine Eigenschaften

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung.

- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
einem Abstand von jeweils 55 mm zueinander ermdglichen
beqguemere Reinigungsvorgédnge ohne Schwierigkeiten.

- Intern konzipiertes Monoblock-Kiihlsystem. Oben montierter
Verdampfer gewahrleistet eine einfache Wartung der
Kiihleinheit sowie eine optimierte Nutzung des Lagerfachs.

- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.

- Gemischtes Kiihl- und Tiefkiihlgerat.

- Zwei unabhangige Module mit ihren jeweiligen
Kiihlaggregaten und elektronischen Steuerungen.

«+ Betriebstemperatur Kiihifach: 0 °C, +8 °C.
+ Betriebstemperatur Gefrierfach: -18 °C,-22 °C.

GAS COOLING  ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
POWER LEISTUN(KW)

R-600a 0,638 (1) 0,471 50Hz 19089442 -

R290 0,779 (2) 0,622 60 Hz 19089443 -

Optionen

MUD-22G/M
®

Stecker typ G Cl o

Schloss LC o]

Rollen C o

Rickseite aus stahl BS o

Rahmenheizung FH o

Tirpedal PD o

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C

Standardzubehor

CODE BESCHREIBUNG 22G €

fL"'i.;""\\ 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter Stk 6 -

- Fleischtheke GN-Sténder mit doppeltem
o 10048713 Sn0e

Sonstiges Zubehor

CODE BESCHREIBUNG €
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Fagor Professional

CONCEPT

GN2/1 700

Allgemeine Eigenschaften

cc4 ..
_ s - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
220-2400 einem Abstand von jeweils 55 mm erméglichen bequemere
TYPEF .. . .. ..
Reinigungsvorgéange ohne Schwierigkeiten.
- - Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
= 2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
116 Q
LED
" 126
CUP-11G
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L) (°c) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kW) (kw) KLASSE (kWh)
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 19089444 -
CUP-11G 653 x 842 x 2.040 543 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,275 - - 60Hz 19089445 -
R-600a 0361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 19089446
CUP-12G 653 x 842 x 2.040 543 0+8°C Stopp
R290 0,398(1) 0275 - - 60Hz 19089447 -
. R-600a 0,361 (1) 0,713 C 604 (4) 50Hz 19103938 -
CUPT-11G 653 x 842 x 2.040 543 -2+8°C Elektrisch
R290 0,398 (1) 0,805 - - 60Hz 19110989 -
) R-600a 0361 (1) 0,713 C 604 (4) 50Hz 19106019
CUPT-12G 653 x 842 x 2.040 543 -2+8°C Elektrisch
R290 0,398(1) 0805 - - 60Hz 19110990 -
. R290 0,535(2) 0471 D 2714(4) 50Hz 19089454 -
CUN-11G 653 x 842 x 2.040 543 -18-22°C Heikgas (3)
R290 0,72 (2) 0,496 - - 60Hz 19089455 -
_ R290 0535(2) 0477 D 2714(4) 50Hz 19089456
CUN-12G 653 x 842 x 2.040 543  -18-22°C Heilgas (3)
R290 0,72(2) 05502 - - 60Hz 19089457 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (3) Externes GerétElektrisch (4) Gemal En22041-Standard
Optionen
CUP-11G CUP-12G CUPT-11G CUPT-12G CUN-11G CUN-12G
© © © © © ©
Stecker typ G Cl o} o o o o o
Entgegengesetzte
Offnungsﬁchtung opP ° ° ° ° ° °
Schloss LC o - ¢} - o -
Rollen C ¢} ¢} ¢} o o o]
Externes Gerat RG ¢] ¢} ¢} o o} o]
Ruckseite aus stahl BS o o ¢} o [} ¢}
Rahmenheizung FH ¢} ¢} ¢} o . .
Tlrpedal PD o) - o - o -
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 116 126 € CODE BESCHREIBUNG €
ri(:::\ 19097787 GN2/1 Epoxy-git- oy 3 3 R T T 19048712 leischtheke GN, einteiliger Stander
[ ter .
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CONCEPT

GN 2/1 1400

80 mm
, .
220-240V
TYPEF
226
= [

GN2/1 130-200 mm

LED

Allgemeine Eigenschaften

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung.

- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
einem Abstand von jeweils 55 mm ermdglichen bequemere
Reinigungsvorgéange ohne Schwierigkeiten.

- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.

23G
i
246
CUP-22G
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATURE AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCH ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) [(5) (°C) TUNG OWER EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW) (KW) KLASSE (kWh)
R-600a 0436 (1) 0,206 [ 913(4)  50Hz 19089448 -
. o]
CUP-22G  1.318x842x2040 1186 0+8°C Stopp R600a 0437(1) 0223 - > c0Hs 19089449 -
R-600a 0436 (1) 0,206 C 913(4)  50Hz 19089450 -
. o
CUP-23G 1.318x842x2040 1186 0+8°C Stopp R600a 0437(1) 0223 - - c0Hz 19089451 -
R-600a 0436 (1) 0,206 C 913(4)  50Hz 19089452 -
. o
CUP-24G 1318x842x2040 1186 (0+8°C Stopp Re00a 0437 (1) 0223 - ~ C0Hs 19089453 -
. R-600a  0436(1) 0,736 C 944(4) 50Hz 19103265 -
- - 0
CUPT-22G 1318x842x2040 1186 -2+8°C  Elekirisch 2 07951075 - - 0Hs 19110991 -
. R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19106055 -
. . 0
CUPT-23G 1318x842x2040 1186 -2+8°C  Elekirisch g 079510752 - - 0H: 19710992 -
. R-600a 0436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19106056 -
. _ 0,
CUPT-24G 1.318x842x2.040 1186 -2+8°C Elektrisch R600a 0437(1) 0752 . N 60 H 19110996 .
. R290 0,907 (2 0,749 E 4793 (4) 50Hz 19089458 -
_ - _ 0,
CUN-22G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C Heikgas (3) R290  0799(2) 0831 - - 60 Hz 19089459 -
) R290 0907(2) 0,755 E 4793 (4) 50 Hz 19089460 -
- - - 0,
CUN-23G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C  HeiRgas (3) R290  0799(2) 0837 - - 60 Hz 19089461 -
. R290 0,907 (2) 0,76 E 4793 (4) 50Hz 19089462 -
- - - 0
CUN-24G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C Heilgas (3) R200 0,799 (2) 0,842 . . 60 Hz 19089463 .
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C ~ (3) Externes GeratElektrisch  (4) GemaR En22041-Standard
Optionen
CUP-22G CUP-23G CUP-24G CUPT-22G CUPT-23G CUPT-24G CUN-22G CUN-23G CUN-24G
® ® ) ® ® ©® ®
Stecker typ G Cl o o] ¢] ¢] o o] o ¢} o]
Schloss LC o - - o - - o - -
Rollen C o o o o o o o o o
Externes Elektrogerat ~ RG o} o} o} o} o} ¢} ¢} o [}
Back in Stainless Steel BS o} o o o} o ¢] ¢} o ¢}
Frame heater FH o 0 o) o 0 o] . . .
Turpedal PD o - - o - - o - -
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 22G 236G 24G € CODE BESCHREIBUNG €
GN 2/1 B . Fleischtheke GN-Stander mit doppeltem _
'I"ﬁ\ 19097787 Enoxy-gitter Stk. 6 6 6 " . 19048713 Korpus
Fihrungen fir die
====-19014778 Tablettunterstit- Stk. 3 3 3 -

zung L=562mm
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CONCEPT

Fagor Professional

GN 2/7 AUSSTELLER 700

220-240V

60 mm

Allgemeine Eigenschaften

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.

- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
einem Abstand von jeweils 55 mm zueinander ermdglichen

TYPEF beqguemere Reinigungsvorgédnge ohne Schwierigkeiten.
- Glastir:
= + Kihlung: Doppelt verglaste Tiiren mit geringer
eN2/1 130200 mm Warmeabstrahlung zur Reduzierung der
Warmeiibertragung im Kihlschrank.
+ Gefrier- und tropenfeste Kiihlschréanke: Dreifach verglaste
Tur mit elektrischem Heizsystem, um jegliche Art von
Kondensation in den Tiiren zu vermeiden.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
CUP-11G GD
MODELL ABMESSUNGEN ~ VOLUME TEMPERATUR GAS  KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE-  JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L (°C) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
(kW) (kW) KLASSE (kWh)
R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904 (5) 50Hz 19089464
CUP-11GGD 653 x842x2.040 610
R290 0,398 (1) 0,278 - - 60 Hz 19089465
R-600a 0361 (1) 0,793 B 1.305(5) 50Hz 19106095
CUPT-11GGD 653 x842x2.040 543 Elektrisch
R290 0398(1) 0885 - - 60Hz 19110998 -
R290 0,535(2) 0,58 F 5906 (5) 50Hz 19097604 -
CUN-11GGD 653x842x2.040 543 Heilgas (3)
R290 0,72(2) 0,496 - - 60Hz 19111002 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C

Optionen
CUP-116GD  CUPT-11GGD  CUN-11G GD

© €) ®
Stecker typ G Cl o o o}
Entgegengesetzte
Offnunqsr?chtunq opP o o o
Schloss LC (] ° .
Rollen C o o o
Externes Gerat RG 0 o) o
Rickseite aus stahl BS o o o
Rahmenheizung FH o o .
Tirpedal PD o o o
Glastur GD . . °
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(2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (3) Externes GeratElektrisch  (5) According to GemaR EN23953-Standard

Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 11G €
'l“_'?ﬁ\ 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter  Stk. 3 -

Sonstiges Zubehor

CODE BESCHREIBUNG €

" 19048712 Fleischtheke GN, einteiliger Sténder -
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CONCEPT

GN 2/7 AUSSTELLER 1400

Allgemeine Eigenschaften

=+

cc3 "
A - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung.
- Eingelassene innere Schienen. Kapazitét fiir 23 Ebenen mit
220-2400 einem Abstand von jeweils 55 mm zueinander ermdglichen
TYPEF .. e P ..
beqguemere Reinigungsvorgédnge ohne Schwierigkeiten.
- Glastir:
= Q + Kihlung: Doppelt verglaste Tiiren mit geringer
GN2/1 130200 mm Warmeabstrahlung zur Reduzierung der
Warmeiibertragung im Kihlschrank.
O « Gefrier- und tropenfeste Kiihlschranke: Dreifach verglaste
D Tur mit elektrischem Heizsystem, um jegliche Art von
Kondensation in den Tiiren zu vermeiden.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
CUP-22G GD
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS  KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ~ENERGIE:  JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L (°C) TUN LEISTUN EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
(kW) (kw) KLASSE (kWh)
R-600a 0,436 (1) 0,212 B 1.369(5) 50Hz 19089468 -
CUP-22GGD 1.318x842x2.040 1.332 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,229 - - 60 Hz 19089469 -
R-600a 0436 (1) 0896 B 1.679(5) 50Hz 19106098 -
CUPT-22G GD 1.318x842x2.040 1.186 0+8°C Elektrisch
R-600a 0437 (1) 0912 - - 60Hz 19110997 -
R290 0907(2) 0,749 E 9.198(5) 50Hz 19099968 -
CUN-22GGD 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C Heilgas (3)
R290 0,799(2) 0,831 - - 60Hz 19111003 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (3) Externes GeratElektrisch (5) According to Gemaf EN23953-Standard

Optionen Standardzubehor
CUP-(2€2)G GD CUPT-22GGD  CUN-22G GD CODE BESCHREIBUNG 226 €
Stecker typ G Cl o o o fL'\_:i\ 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter Stk 6 -

Schloss LC ° . °

Fihrungen fir die
Rollen C o o o ——===- 19014778 Tablettunterstiit- Stk. 3 -
zung L=562mm

Externes Gerat RG o o] o]
Riickseite aus stahl BS 0 o o Sonstiges Zubehor
Rahmenheizung FH ° ° ® CODE BESCHREIBUNG €
Tlrpedal PD o o o Flei s )
g eischtheke GN-Stander mit doppeltem R
TN 19048713
Glastir GD . . . orpus
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CONCEPT

Fagor Professional

GN2/1 700 MIT GEFRIERFACH

* B

-
8
X

N

« |

22G6/M

23G/N

24G/N

cc4

220-240V

=

GN 2/1

Q

LED

50 mm

TYPEF

130-200 mm

Allgemeine Eigenschaften

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- CUD-22G/M:

+ 60 mm Isolierung, eingelassene, innere Schienen,
unabhéngige Module mit jeweiligen Kiihleinheiten und
elektronischen Steuerungen.

+ Abnehmbare und hohenverstellbare Epoxibeschichtete 3
x GN 2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis
zu 40 kg.

- CUD-XXG/N:

+ 50 mm Isolierung, mit ReiRverschluss und abnehmbarem
Fiihrungsschienensystem.

+ Kiihlfach ausgestattet mit GN 2/1 Fiihrungen.

+ Gefrierfach ausgestattet mit 3 PVC-Sanitarkdrben 530X540.

CUD-22G/M
22G/M XXG/N
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME COMPARTMENT TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(mm (L) (°C) T(m;a LEISTUN(KW)
048°C/  Stopp/ _R600a 0896(1) 0654 50 Hz 19089470 -
CUD-22G/M  1.318x842x2.040 1.220 +/- !
-18°-22°  Elektrisch  pogg  1118(2) 0771 60Hz 19089471 -
7 ) 048°C/  Stopp/ R290  0,733(1) 0,741 50 Hz 19089472 -
CUD-12G/N  693x826x2.008 596 +/ |
-18°-22°  Elektrisch — pogy  0779(2) 0828 60Hz 19089473 -
g . 0+8°C/ STODP/ R-600a 0,800 (1) 0,658 50 Hz 19089474 -
CUD-23G/N  1.388x826x2.008 1.301 +/
-18°-22°  FElektrisch  p.gooa  0818(2) 0,717 60Hz 19089475 -
0+8°C/ Stopp / R-600a 0,800 (1) 0,658 50 Hz 19089476 -
CUD-24G/N 1.388x826x2.008 1.301 +/- |
-18°-22°  Elektrisch  pgooa 0818(2) 0717 60Hz 19089477 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C
Optionen
CUD-22G/M CUD-12G/N CUD-23G/N CUD-24G/N
) ® ® ©
Stecker typ G Cl o o o o]
Entgegengesetzte _ _ _
Offr%]ur%]gsr%chtung opP °
Schloss LC o - - -
Rollen C [¢) o o) o]
Ruckseite aus stahl BS o o o o
Rahmenheizung FH ¢} o o o
Tirpedal PD 0 - - -
Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 22G/M 12G/N 23G/N 24G/N €
[T 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter Stk. 6 1 4 4 -
. Flhrungen fir die Tablettunterstiit- ~ R
—===- 19010206 Zung. L2662 mm Stk. 4 7 7
W 19097770 530x540x100 plastic tray Stk. - 3 3 3 -
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GN 2/1 1400 MIT FISCHABTEIL

Allgemeine Eigenschaften

cc4 .
B - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Kiihlfach:
® 220-2400 + Herausnehmbare Einlassschienenkonstruktion mit 18
L TYPEF . L
12G/F Rasterebenenpositionen pro gesamter Tiir mit 70 mm
Abstand dazwischen.
- _ = + Hohenverstellbare Epoxibeschichtete GN 2/1-Roste mit
eN2/1 EN 60x40 einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
- Fischfach:
® O + Ausgestattet mit 3 PVC-Sanitérkorben 530x540.
23G/F 130-200 mm LED
®
246/F
CUD-12G/F
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME COMPARTMENT TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(mm) L) (°c) TUNG LEISTUN(kW)
(kw)
R290  0619(1) 0954 50 Hz 19089478 -
CUD-12G/F  693x826x2.008 596 +/F 038°%  eoopp/,
R290 0,796 (2) 1,046 60 Hz 19090329 -
R-600a 0,686 (1) 0,852 50 Hz 19089479 -
CUD-23G/F 1.388x826x2.008 1301 +/F 038°%/  opn/,
R-600a 0,835(2) 0915 60 Hz 19090330 -
R-600a 0,686 (1) 0,852 50 Hz 19089480 -
CUD-24G/F 1.388x826x2.008 1.301 +/F 038°%  eoopp/,
R-600a 0,835 (2) 0915 60 Hz 19090331 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
CUD-12G  CUD-23G/F  CUD-24G/F CODE BESCHREIBUNG 12G/F  23G/F  24G/F €
© © (€
Stecker typ G Cl o o o [ 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter Stk. 1 4 4 -
Entgegengesetzte oP ° B - Fdhrungen far die
Offnungsrichtung —===-19010206  Tablettunterstitzung  Stk. 2 4 4 -
Rollen C o o o L=662 mm
Rickseiteaus siahl  BS o o o W 19097759 530x460x100 plastictray Stk. 3 3 3 -
Rah hei FH Perforierter Boden aus
ahmenneizung ° ° ° - 19097774  Edelstahl Stk. 3 3 3 -
Fuhrungen fir die
===="19010200 Tablettunterstitzung Stk. 3 3 3 -
L=613mm
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CONCEPT

GN 2/7 DUALE TEMPERATUR

[ Allgemeine Eigenschaften

cc4

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.

50 mm

- Herausnehmbare Einlassschienenkonstruktion mit 18
220-2400 Rasterebenenpositionen pro gesamter Tiir mit 70 mm Abstand
TYPEF .
dazwischen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
= lg 2/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
L;D
CUD-22G/2 2476/27
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME ~ COMPARTMENT  TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ~FREQUENZ CODE €
(mm) L) (°C) TUNG LEISTUN
(kw) (kw)
R290 0,619 (1) 0,616 50 Hz 19089481 -
CUD-12G/2 693 x 826 x 2.008 596 +/+ 0+8°C Stopp
R290 0,796 (1) 0,708 60 Hz 19090332 -
R-600a 0,722(1) 0,367 50 Hz 19089482 -
CUD-22G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stopp
R290 0,796 (1) 0,55 60 Hz 19090333 -
R-600a 0,722(1) 0,367 50 Hz 19089483 -
CUD-23G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stopp
R290 0,796 (1) 0,55 60 Hz 19090334 -
R-600a 0,722(1) 0,367 50 Hz 19089484 -
CUD-24G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stopp
R290 0,796 (1) 0,55 60 Hz 19090335 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen
CUD-126/2 CUD-226/2 CUD-23G/2 CUD-24G/2
(€ € () ©
Stecker typ G Cl o o o o]
Entgegengesetzte R - R
Offr%]ur%]gsrgl;chtung opP °
Schloss LC - o} - -
Rollen C [¢] o] o) o]
Ruckseite aus stahl BS ¢} o o ¢}
Rahmenheizung FH 0 o o o
Tirpedal PD - o - -
Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 12G/2 22G/2 23G/2 24G/2 €
[T 19097787 GN 2/1 Epoxy-gitter Stk. 2 6 6 6 -
— 19010206 Flhrungen fur die Tablettunterstdit- Stk 2 6 6 6 R

zung L=662 mm
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CONCEPT

GN 1/1 400

Allgemeine Eigenschaften

cca
o - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Herausnehmbare Einlasschienenkonstruktion mit 18
220-2400 et Rasterebenenpositionen pro gesamter Tiir mit 70 mm Abstand
dazwischen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare Epoxibeschichtete GN
= [ 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
GN1/1 130-200 mm

Q

LED
CUP-11G1/1 CUP-11G1/1 GD
MODELL ABMESSUNGEN ~ VOLUME TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ~ ENERGIE-  JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L (°C) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
(kW) (kw) KLASSE (kWh)

R-600a 0361 (1) 0,205 D 726 (4) 50Hz 19089485 -

CUP-11G1/1 490x700x2.010 305 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,297 - - 60 Hz 19089486 -
R-600a 0,361(1) 0,208 B 983 (5) 50Hz 19089487 -

CUP-11G1/1GD  490x700x2.010 305 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,3 - - 60 Hz 19089488 -
R290 0,364(2) 0,369 E 2197 (4) 50Hz 19089489 -

CUN-11G1/1 490x700x2.010 305 -18-22°C Elektrisch

290 0,381(2) 0,41 - - 60 Hz 19089490 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (4) GemaR En22041-Standard  (5) According to Gemal EN23953-Standard

Optionen Standardzubehor

CUP»2€‘I)G‘I/‘I CUP-1 'I(g)‘l/‘l GD CUN-2€‘I)G1/1 CODE BESCHREIBUNG 1161/1 €
Stecker typ G Cl o 0 o i 19097778 GN 1/1 Epoxy-gitter ~ Stk. 3 -
Giifuraatoning _O° ° ° ° — oo Tenmeeng sk 2 -
Schloss LC o . o =532 mm
Rollen C o o o
Externes Elektrogerét RG o o o
Riickseite aus stahl BS o ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o o (]
Glastur GD - . -
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Snack 600

Allgemeine Eigenschaften
cc4 % .
s - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und
220-2400 Riickseite des Schranks mit 18 Rasterebenen und einem
TYPEF . o
Abstand von 70 mm zwischen ihnen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare, mit Epoxidharz
o AN lg beschichtete Gitter der GroRe 560 x 542 mit einer maximalen
560x542  130-200mm Tragfahigkeit von bis zu 40 kg.
L?D
CUP-118
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L) @ TUN LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kw) (kw) KLASSE (kwh)
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 19089491
CUP-11S 693 x 739 x 2.067 506 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,275 - - 60Hz 19089492 -
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 19089493 -
CUP-12S 693 x 739 x 2.067 506 0+8°C Stopp
R290 0,398(1) 0,275 - - 60Hz 19089494
] R290 0364(2) 035 E 2778(4) 50Hz 19089505 -
CUN-11S 693 x 739 x 2.067 506 -18-22°C Elektrisch
R290 0,381(2) 0,391 - - 60Hz 19089506 -
. R290 0,364 (2) 0,356 E 2778 (4) 50Hz 19089507 -
CUN-12S 693 x 739 x 2.067 506  -18-22°C  Elektrisch
R290 0,381(2) 0,397 - - 60Hz 19089508
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) Gemal En22041-Standard
Optionen
CUP-11S CcuP-128 CUN-11S CUN-12S
© © © €)
Stecker typ G Cl o o o o
Entgegengesetzte
Offnungsﬁchtung opP ° ° ° °
Schloss LC o - o -
Rollen C o] o o o
Externes Elektrogerét RG o o o o]
Ruckseite aus stahl BS o o ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o) o (] .
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 118 128 € CODE BESCHREIBUNG €
r‘{ﬁ\ 19097772 560x542 Epoxi-Gitter  Stk. 3 3 - % ~*. 19048715 Snackstander fir Fleischbars -
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Snack 1200

Allgemeine Eigenschaften

cc4 .
D - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und
202400 et Riickseite des Schranks mit 18 Rasterebenen und einem
Abstand von 70 mm zwischen ihnen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare, mit Epoxidharz
_— = beschichtete Gitter der GréRe 560 x 542 mit einer maximalen
560x542 S Tragfahigkeit von bis zu 40 kg.
130-200 mm L?D
CcUP-228 u u
228 238 248
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATURE AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCH ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE @
(MM) L (° TUNG POWER EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW) (KW) KLASSE (kWh)
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089495 -
. o]
CUP-22S 1.388x739x2067 1109  0+8°C Stopp R600a 0437 (1) 0,223 - > C0Hs  T908949¢ -
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089497 -
. 0
CUP-23S 1.388x739x2067 1109 0+8°C Stopp Re00a 0437 (1) 0223 - > C0Hs 19089498 -
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089499 -
. 0
CUP-24S 1388x739x2067 1109  0+8°C Stopp Re00a 0437 (1) 0223 - > c0Hs 19089500 -
: R290 0735(2) 0,601 E 4.855(4) 50Hz 19089509 -
= - . (o]
CUN-22S 1.388x739x2067 1.109 -18-22°C Elektrisch R200 0802(2) 0.657 - - 60 Hz 19089510 -
. R290 0735(2) 0,607 E 4.855(4) 50Hz 19089511 -
| . . 0
CUN-23S 1.388x739x2067 1109 -18-22°C Elektrisch R200 0802(2) 0,663 - - 60 Hz 19089512 -
. R290 0,735(2) 0,613 E 4.855(4) 50Hz 19089513 -
.’ - ! 0
CUN-24S 1.388x739x2067 1109 -18-22°C  Elektrisch R290  0802(2) 0669 - - 60 Hz 19089514 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) Gemaf En22041-Standard
Optionen
CcUP-228 CUP-238 CcuP-248 CUN-228 CUN-23S CUN-248
© © © € € ©
Stecker typ G Cl o o o o o o
Schloss LC o - - o - -
Rollen C o o o o o o
Externes Elektrogerat RG o o o] o o o
Riickseite aus stahl BS o) o) o 0 o) o
Rahmenheizung FH ¢] ¢] o (] ] °
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 228 238 248 € CODE BESCHREIBUNG €
% 19097772 Egg;ﬁéﬁter Sk. 6 6 6 - > 19048715  Snackstander fiir Fleischbars -
% 500x154
o 19097785 Epoxi-Gitter Stk. 3 3 3 -
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Fagor Professional

SNACK KUHLSCHRANK

Allgemeine Eigenschaften

cca .
P - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und
220-2400 Riickseite des Schranks mit 18 Rasterebenen und einem
TYPEF . o
Abstand von 70 mm zwischen ihnen.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
_ l Reduzierung der Warmeiibertragung.
560x542 130-200 mm - Abnehmbare und héhenverstellbare, mit Epoxidharz
beschichtete Gitter der Gro3e 560 x 542 mit einer maximalen
O Tragféhigkeit von bis zu 40 kg.
L?D
CUP-22S GD
CUP-11S GD
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(mm) L) (°c) TUNG LEISTUN EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(kW) (kw) KLASSE (kWh)
R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904 (5) 50Hz 19089501 -
CUP-11S GD 693 x 739 x 2.067 506 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,278 - - 60Hz 19089502 -
R-600a 0436 (1) 0,212 B 1609(5) 50Hz 19089503 -
CUP-22S GD 1.388x739x2.067 1.109 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,229 - - 60 Hz 19089504 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C ~ (5) According to Gemaf EN23953-Standard
Optionen Standardzubehor
CUP-11S GD CUP-12S GD
© © CODE BESCHREIBUNG 118 228 €
Stecker typ G Cl o o 560x542
yp @»\ 19097772 250GE2 . Stk 3 6 -
Entgegengesetzte oP o _
Offnungsrichtung 500x154
Schloss Lc ° ° % . 19097785 Epoxi-Gitter Stk. - 3 -
Rollen C o] o
Externes Elektrogerat RG o 0 Sonstiges Zu behor
Riickseite aus stahl BS o} o} — T —— a
Rahmenheizung FH o] o] .
Y =, 79048715 Snackstéander fir Fleischbars -
Glastir GD . .
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SNACK MIT GEFRIERFACH

Allgemeine Eigenschaften
cca % .
B - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
# fiir intensive professionelle Nutzung.
- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und
12S/N 20240V o~ Riickseite des Schranks mit 18 Rasterebenen und einem
Abstand von 70 mm zwischen ihnen.
- CUD-22S/M:
# % [Q + Ausgestattet mit 3 Rastern a 560 x 542 pro ganzer Tiir mit
530540 130-200 mm einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
225/M - CUD-XXS/N:
O + Kihlraum ausgestattet mit 3 Gittern a 560 x 542 pro
¥ Volltiirfach und 1 Gitter im Halbtiirfach.
+ Gefrierfach ausgestattet mit 3 PVC-Sanitérkorben
P 530X540.
; 23S/N
b
CUD-12S/N ;‘i’é
24S/N
MODELL ABMESSUNGEN VOLIEJME COMPARTMENT TEMPE(I:RATUR AUFTAUEN GAS KU_H}’{I(E;IS- ELEETSR'I!SﬁHE FREQUENZ CODE €
m) o) (C) i Ao
; ) 0+8°C/  Stopp/ _R600a 0725(1) 0533 50Hz 19089515 -
CUD-22S/M  1.388 x 726 x 2.067 1.012 +/
-18-22°C  Elekirisch — pogyp  0779(2) 0,666 60Hz 19089516 -
048°C/  Stopp/ _ R290  0733(1) 0581 50Hz 19089517 -
CUD-12S/N 693 x 726 x 2.067 506 +/-
-18-22°C  Elektrisch  Rogo  0,779(2) 0,668 60Hz 19089518 -
; ) 0+48°C/ Stopp/ _R600a 0800(1) 0578 50Hz 19089519 -
CUD-23S/N  1.388x 726 x2.067 1.109 +/ ]
-18-22°C  Elekirisch  Rgo0a  0818(2) 0,637 60Hz 19089520 -
g . 0+8°C/ STODP / R-600a 0,800 (1) 0,578 50 Hz 19089521 -
CUD-24S/N  1.388x 726 x2.067 1.109 +/
18-22°C  Elektrisch  p.go0a  0818(2) 0,637 60Hz 19089522 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C
Optionen
CUD-22S/M CUD-12S/N CUD-23S/N CUD-24S/N
(€ (€) © ©
Stecker typ G Cl o o o o
Entgegengesetzte B B
Offnungsr?chtung opP °
Schloss LC o - -
Rollen C [} o o o]
Rickseite aus stahl BS o o o ¢}
Rahmenheizung FH ¢} o ¢} e}
Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 22S/M 12S/N 23S/N 24S/N €
T 10097772 560x542 Epoxi-Gitter Stk. 6 1 4 4 -
“m" 19097785 500x154 Epoxi-Gitter Stk. - - 1 1 -
T p
e 10014778 Flihrungen fiir die Tablettunters- Stk B 3 3 3 R

tltzung L=562 mm
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SNACK MIT FISCHFACH

Allgemeine Eigenschaften
cc4 .
[ = - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und
. 220-2400 Riickseite des Schranks mit 18 Rasterebenen und einem
TYPEF . o
— Abstand von 70 mm zwischen ihnen.
125/F - Kiihlkammer mit 3 Gittern 560 x 542 pro jeder Volltlir und 1 pro
= l jeder Halbtiir ausgestattet.
Sbed 130200mm - Gefrierfach ausgestattet mit 3 PVC-Sanitarkorben 530X540.
® O
é3S/F ) Lep
®
245/F
CUD-12S/F
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME COMPARTMENT TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(mm) D) (°c) T(ij\%gs ISTUN
R R290 0,619 (1 0,874 50 Hz 19089523 -
CUD-12S/F  693x739x2.067 506 L A A (0
extrisc R290 0,796 (2) 0,966 60 Hz 19090336
R-600a 0,686 (1 0,852 50 Hz 19089524 -
CUD-23S/F  1.388x739x2.067 1.109 +/F 038°%)  cloen/ )
ektrisch  Reo0a  0835(2) 0915 60Hz 19090337 -
i 0+8°C/ Stopp / R-600a 0,686 (1) 0,852 50 Hz 19089525 -
CUD-24S/F  1.388x739x2.067 1.109 +/F
2-4°C  FElekinsch  pgooa  0835(2) 0915 60Hz 19090338
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
CUD@)ZS/F CUD'§35/F CUD@)“S/F CODE BESCHREIBUNG 12S/F  23S/F  24S/F €
Stecker typ G cl o o o Q\Q& 19097772 560x542 Epoxi-Gitter Stk 1 4 4 -
Entgegengesetzte op o B _
Offnungsrichtung ?g:'{i 19097785 500x154 Epoxi-Gitter Stk - 11 -
Rollen C o o o '
p 530x460x100
Ruckseite aus stahl BS o ¢} o . F 19097759 Kunststofftablett Stk 3 s s )
Rahmenheizung FH 0 0 0 T 19097773 SS Perforierter boden Stk. 3 3 3 -
== 19015961 | ADleltsChienen Sk. 3 3 3 -
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BACKWAREN EN60x40

Allgemeine Eigenschaften

L - ] cco  F )
= - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung.
- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und
20-2400 — Riickseite des Schranks mit 20 Rasterebenen und einem
Abstand von 60 mm zwischen ihnen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare, mit Epoxidharz
= [ Q beschichtete Gitter der GrolRe 60 x 40 mit einer maximalen
EN60X40  130-200mm Tragfahigkeit von bis zu 40 kg.
L?D
CUP-11B
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATURE AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCH ENERGIEEFFI- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) L (°C) TUNG POWER  ZIENZKLASSE VERBRAUCH
(Kw) (KW)
R290 0369(1) 0,251 E 927(4) 50Hz 19115374 -
CUP-11B 760x 729 x2.006 574 0+8°C Stopp
R290 0,398(1) 0297 - - 60 Hz 19115375 -
R290 0364(2) 0,348 D 2716(4) 50Hz 19115377 -
CUN-11B 760x 729x2.006 574 -18-22°C Elektrisch
R290 0381(2) 0369 - - 60 Hz 19115378 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) Gemal En22041-Standard
Optionen Standardzubehor
CUP-11B CUN-11B CODE BESCHREIBUNG 11B €
© ©
Stecker typ G Cl 0 o ——===— 19097776  EN 60x40 Epoxi-Gitter Stk. 17 -
Entgegengesetzte
Offnungsr%‘chtung opP ° °
Schloss LC ¢] ¢]
Rollen C 0 0 Weiteres Zubehor
Externes Elektrogerét ~ RG o ¢} o T RS P
Ruickseite aus stahl BS o o T Tablettschienen
o 19033558 L=496 mm -
Rahmenheizung FH o .
Tirpedal PD o o
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FISCHFACH EN60x40

Allgemeine Eigenschaften

cc4

= - Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir

intensive professionelle Nutzung.

- Konstruiert mit einem Schienensystem an der Vorder- und

220-2400 Riickseite des Schranks mit 20 Rasterebenen und einem

TYPEF Abstand von 60 mm zwischen ihnen.
- Ausgestattet mit 7 PVC-Korben 600 x 400 x 120
_ lg mit perforiertem Boden aus Edelstahl und 7 Satzen
EN60x40 130200 mm Flihrungsschienen.
L?D
| | ==
CU-11F
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME TEMPERATURE AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG  ELEKTRISCH POWER FREQUENZ CODE €
(MM) L) (Kw) (Kw)

Elektrisch R290 0,369 (2) 0,268 50 Hz 19089527 -
CU-11F 760 x 729 x 2.006 574 -2-4°C

Elektrisch R290 0,398 (2) 0,314 60 Hz 19090340 -

(1) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
CU('€1)1 F CODE BESCHREIBUNG 1F €
Stecker typ G cl o U™ 10007771 Geblicktablett 600x400x120  Stk. 7 -
Entgegengesetzte -
Offnungsr?chtung oP 0 eroii, 19097758 Perforierter Boden aus Stk 7 .
Edelstahl -
Schloss LC o
Flhrungen fir die Tablettun-

Rollen c o ——==- 19033558 [ DHLI9Y 0 L=496rmm Stk. 7 -
Externes Elektrogeréat RG o
Riickseite aus stahl BS o
Rahmenheizung FH [}
Tirpedal PD o
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ZUBEHOR

MODELL CODE BESCHREIBUNG WO GEBRAUCHT
Tirausrichtungs-kit
KDO-1-L 19098278 Turausrichtungssatz links
Alle einzeltlrschranke
KDO-1-R 19098279 Tdrausrichtungssatz rechts
o KDO-2-L 19098300 Tirausrichtungssatz links
e A Doppeltiir-snackschranke
KDO-2-R 19098301 Tdrausrichtungssatz rechts
KDO-3-L 19098302 Tdrausrichtungssatz links
Doppeltiir-gn-schréanke
KDO-3-R 19098303 Tdrausrichtungssatz rechts
Rollensatz
KC-4 @100 19015964 Set 4 Rollen Alle schranke
'S
* KC-6@100 19046863 Set 6 Rollen Schranke mit zwei temperaturen
Konnektivitat kit
17 FagorKonnect 19111437 Kit Fagor Konnect - Kiihlung Advance schranke
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Kuhltische

—Merkmale ..., 287
— Advance 700 GN 1/1 ... 291
— Concept 700 GN 1/ oo 295
— Gekuhlte Unterbauten............... 303
—SNack 600.........cccoooioee. 307
— Konditorei 800 DE60x40........... 314
—— ZUbenor. ..o 315

Spezialgerate oder Abweichungen vom StandardModelll missen in der Fabrik gegen
einen Aufpreis zum StandardModelllpreis montiert werden.

Bitte wenden Sie sich fiir alle anderen Varianten oder Optionen, die nicht in dieser Liste
enthalten sind, an Fagor Professional.
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Standard

ABKURZUNG BESCHREIBUNG ABKURZUNG BESCHREIBUNG

LG Linke Gruppe LC Schloss

NT Ohne Platte /R Remote-Gruppe

NS Ohne Spritzschutz (¢]] Granitplatte

T* 1/3 +1/3 +1/3 Schublade (o} Rollen

W* 2/3 +1/3 Schublade - Riickseite aus Stahl
H 1/2 +1/2 Schublade

* Unterbringung im Gruppenseitenfach nicht moglich (bei Concept-Modelllen).
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Effizienz und Qualitat fur den
professionellen Bedart.

sl
aa
[

ADVANCE CONCEPT SNACK KONDITOREI
ACP-3G CCP-3G CCP-3S CCP-3B
Kapazitat (Anzahl der 13 4 3 6
Ablagefécher pro Tiir)
GroRe der Ablagefacher GN1/1 GN 1/1 405x 460 x 2+405x 525 EN 60x40
Energieklasse A C C D
Isolierung (mm) 60 +30 50 50 50
Kaltemittel + / - R600a/R290 R600a/R290 R600a/R290 R290
Klimaklasse (1 Tiir) 5 4 4 4
Multiflow Ja Nein Nein Nein
HACCP-konform Ja Nein Nein Nein
Elektronische Steuerung Kapazitiv 5" Kapazitiv 3" Kapazitiv 3" Kapazitiv 3"
Bedienfeld
Hink Hink Hink
L LLJ LLJ
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GENERATION

Eigenschaften

Intuitive, elektronische
Steuerung

Funktionelle und intuitive elektronische
Steuerung mit kapazitiver Tastatur fir den
direkten Zugriff auf die verschiedenen
Funktionen.

Belliftung an Vorderseite

Das belliftete Kondensationssystem an der
Vorderseite ermdglicht die Installation von
Geraten ohne Leistungseinbulen auf eine Weise,
die die richtige Konservierung von Lebensmitteln
in den anspruchsvollsten Arbeitsbereichen
gewahrleistet.

Eingelassene Fiihrungsschienen
und ReilRverschluss
Ohne Werkzeug herausnehmbare

Edelstahlregale und Flihrungsschienen fir
eine korrekte Verteilung der Produkte.

Fagor Professional

ECO-
Funktion

Die ECO-Funktion optimiert die Leistung
unserer Gerate und sorgt fur eine hohere
Effizienz des Kiihlaggregats in Zeiten, in
denen die Geratetiren nicht gedffnet werden.

Abnehmbare
Tirdichtung

Abnehmbare, herausziehbare/einschiebbare
magnetische Tlrdichtung fir maximale
Hygiene und Beibehaltung der
Isoliereigenschaften.

Klima-
klasse 5

Gerate, die in hartesten Arbeitsumgebungen
getestet wurden und die Produktkonservierung
bei hohen Temperaturn und hoher
Luftfeuchtigkeit gewahrleisten

e

40°C 40%

Ergnomische
Griffe

Edelstahltiren mit ergonomischem,
durchgehendem, robustem, perfekt
integriertem Griff, der fUr ein praktisches
Offnen der Schublade sorgt und verhindert,
dass sich Staub und Schmutz ansammeln.

Schublade mit
Teleskop-Gleitfihrung

EdelstahlSchublade mit perforierten
Bodenplatten und Teleskop-Gleitfihrungen,
die sich komplett einfahren lassen, um
Arbeitsflache zu sparen.

Maximale Stabilitat

Hohenverstellbare Edelstahlbeine serienmaig.
Die Hohe der Beine kann individuell eingestellt
werden. Dariiber hinaus besteht auch die
Maglichkeit, Lenkrollen oder Standfife fir den
maritimen Einsatz auszuwahlen.

b




Optimaler
Kaltekreislauf

Unternehmensintern entwickeltes
Zwangsluftkihlsystem mit verbrauchsarmen
elektronischen Komponenten zur
Gewahrleistung optimaler Gerateeffizienz und
Leistung.

Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

Multiflow

Optimales Luftzirkulationssystem, das eine
ausgewogene und konstante Verteilung im
gesamten Gerat garantiert, sodass die
Temperatur gleichmaBig bleibt. Es tragt dazu
bei, Lebensmittel langer haltbar zu machen.

Tir-
schloss

Option zur Ausstattung des Standers mit
einem Tirschloss bei Modelllen mit Volltiir.
StandardmaRig in der Advance-Linie, sowie
in allen Aufhang-Vitrinen.

Automatisch
schlieRende Tir

Scharnierte Turen mit automatischer
Ruckstellung fur ein perfektes SchlieRen, das
den Temperaturanstieg minimiert. Die Tlren
haben eine Ruheposition von 120° und
schliefen automatisch bei weniger als 90°.

Schwenkbares
Bedienfeld

Schwenkbares Bedienfeld mit besserem
Zugang zu den Bedienelementen, das die
Wartung erleichtert und so die
Nutzungsdauer des Geréts verldangert

Bessere Isolierung

Die Materialstarke der Isolierung ist ein
entscheidender Faktor zur Verhinderung von
Kalteverlust. Die neue iKOLD-Generation
verbessert die Isolierung aller
MittelklasseModellle, um eine hohere
Kihleffizienz zu erzielen.

“a

Konnektivitat

Garantieren Sie die richtige Konservierung der
gelagerten Lebensmittel durch die prazise
Uberwachung lhrer Kiihlgerate dank Fagor
Konnect.

Fagor

Konnect §
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ADVANCE

Fagor Professional

/700 GN 1/1

CCs

220-240V

HACCP

TYPEF

Fagor

Allgemeine Eigenschaften Konnect 3\

- Innen und auBBen komplett aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.

- Integrierte, 30 mm dicke Arbeitsplatte aus Edelstahl und
Polyurethan-Isolierung mit 100 mm hoher Spritzwand, die ein
Verschiitten hinter der Theke verhindert.

- 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
Temperaturschwankungen und Stromausfall der Geréte
gespeichert.

- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN

ACP-3G TR s 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
130-200 mm
26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW KLASSE (KWH)
R-600a  036(1) A 423(4)  50Hz 19089528 -
ACP-2G 1.340x700x850 302 0+8°C St
X /AOX PP TRe00a  036(1) - - 60Hz 19090341 -
R-600a  036(1) A 453(4)  50Hz 19089529 -
ACP-3G 1.790x700x 850 446 0+8°C St
XX PP TRe00a  036(1) - - 60Hz 19090342 -
R-600a 036 (1) A 584(4)  50Hz 19089530 -
ACP-4G 2240x700x850 590 0+8°C St
XX OPP " TR600a  036(1) - - 60Hz 19090343 -
) R290 0,364 (2) 0,307 D 2.026 (4) 50 Hz 19089531 -
ACN-2G 1.340x7 2 -18-22° H
CN-2G 1:340x700x850 30 8-22°C  Heibgas (3) —po90 ™ 0326(2) 0699 - - 60Hz 19089532 -
) R290 0,364 (2) 0,316 D 2.662 (4) 50 Hz 19089533 -
ACN-3G 1.790x700x850 446 -18-22°C Heily 3
XX eiB9as () —po90 02262 0708 - - 60Hz 19089534 -
) R290 0,364 (2) 0,325 D 2.989 (4) 50 Hz 19089055 -
. - . o
ACN-4G 2.240x700x850 590 18-22°C Heilgas (3) R290 0364 (2) 0325 - 3 60Hy 79096650 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (3) Externes GerétElektrisch  (4) Geméal EN22041 standard
Optionen
ACP-2G ACP-3G ACP-4G ACN-2G ACN-3G ACN-4G
©® © © © Q] ©
Konnektivitat K o) 0 o) o] o o
Panoramadffnung PO g& o o o o o o
Linke Gruppe LG Xj ¢} o ¢} e} o} 0
Ohne Platte NT % o o o o o o
Ohne Spritzschutz NS % o o o o o o
1/2 +1/2 Schublade H — 0 o 0 - - -
1/3 +1/3 +1/3 Schublade T i o o o - - -
2/3+1/3 Schublade w % o o o ] i )
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o o
Schloss LC 0 o ¢} o ¢} ¢}
Externes Gerat RG 0 o o o] o 0
Granitplatte GR o o o o} o o]
Rollen C o o o o} o o
Rickseite aus Stahl BS o o o] o o o
Rahmenheizung FH ¢} ¢} o (] [ ] °
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 2G 3G 4G € CODE BESCHREIBUNG €
[M% 19097778 GN1/1Epoxy-Gitter pc 2 3 4 - E 19096243  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
———- 19015061 |aDlettschienen pc 4 6 8 - % 19096245  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 GN :

L=519 mm
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ADVANCE

/700 GN 1/17 MIT SCHUBLADE

X . Fagor N
Allgemeine Eigenschaften KOMnects

- Innen und auBBen komplett aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
CCs HACCP - Integrierte, 30 mm dicke Arbeitsplatte aus Edelstahl und

Polyurethan-Isolierung mit 100 mm hoher Spritzwand, die ein
Verschiitten hinter der Theke verhindert.

220-240v - 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
TYPEF Temperaturschwankungen und Stromausfall der Geréte
gespeichert.
=N - Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
ACP-3G HHD TR s 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.

{ l ul}.?ém
2G 3G 4G
MODELL ABME(?/‘S'\;J)NGEN \/OL(LIJ_I)\/IEN TEMFEOE(F;)ATUR AUFTAUEN GAS KUHLb(E‘LVS)TUNG ELLEE}T.SI-JI?{JSNCGHE E%l\éIEZRIE'I\‘Ei_ \\J/AéRSEIACLTCEI—T FREQUENZ CODE €
(KW KLASSE (KWH)
ACP-2GHD 1.340x700x850 302  0+8°C  Stopp E:Zgg: %’22 8 )) 8:12 é 42? @ 28 Ei 1 Zggggg;
ACP2GHH 1340x700x850 302  0+8°C  Stopp Eiggg: g’;g 8 )) 8:13 A 42? @ 28 Ei 1 38222:12
ACP-3GHDD 1790x700x850 446  0+8°C  Stopp 2:288: %’gg 8 )) 8:13 é 45% @) 28 :i 1 3822222 -
e O L N S 1 1 -
ACP-3G HHH 1.790x700x850 446  0+8°C  Stopp Eiggg: g‘;g 8 )) 8:13 é 45? @) 28 Ei 1 ggggggi -
ACP-4G HDDD 2.240x700x850 590  0+8°C  Stopp 2::88: ggg 8; 8:13 /_x 58‘{ @) 28 :i 1 3822222 -
AP G0 22004 T30 B0 0v80 St L2 GO 0le A AW SO oaws
ACP-4G HHHD 2240x700x850 590  0+8°C  Stop Eiggg: 822 8; 8:13 /f 58[{ @ 28 Ei 1 gggzggg -
ACP-4G HHHH 2.240x700x850 590  0+8°C  Stop 2:2882 8;32 8; 8:13 é 58‘{ @ 28 :i lzggzggz -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041

Optionen
ACP2GHD ACP-2GHH ACP-3G HDD ACP-3G HHD ACP-3G HHH ACP-4G HDDD ACP-4G HHDD ACP-4G HHHD ACP-4G HHHH
© © € © © € )
Konnektivitat K 0 o] o) o 0 o) [¢] o) 0
Panoramadffnung PO g& - - o) - - o) 0 - -
Linke Gruppe LG E e} e} o 0 e} o ¢} o ¢}

Ohne Platte NT E o o ) o o o o o o

Ohne Spritzschutz NS ﬁ o o 0 o o o o o o

UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o o o o o
Externes Gerat RG o o 0 o] o [¢] o 0 o
Granit Top GR o 0 o] o) o 0 0 0 0
Rollen C ¢} o ¢} ¢} o ¢} ¢} ¢} ¢}
Back in Steel BS ¢} o ¢} ¢} 0 ¢} ¢} ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o o] o ¢} o] ¢] o o] o
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Fagor Professional

ADVANCE

/700 GN 1/17 ZENTRAL

Iannect &

Allgemeine Eigenschaften

- Innen und auBBen komplett aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
- Integrierte, 30 mm dicke Arbeitsplatte aus Edelstahl und
Polyurethan-Isolierung mit 100 mm hoher Spritzwand, die ein
Verschiitten hinter der Theke verhindert.

CC5 HACCP

220-240V

TYPEF - Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem Griff.
= %—E - 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
eN1/1 60mm Temperaturschwankungen und Stromausfall der Geréte
ACP-3G/C gespeichert.
- Ausstattung mit 1 GN 1/1 Rost und 2 héhenverstellbaren
) - Tablettrutschen pro gesamterTiire.
26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS-  ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) (8] (°C) TUNG LEISTUNG
(Kw) (Kw)
R-600a 0,36 (1) 0,16 50 Hz 19089538 -
ACP-2G/C 1.340 x 768 x 850 302 0+8°C Stopp
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 19090347 -
R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 19089539 -
ACP-3G/C 1.790 x 768 x 850 446 0+8°C Stopp
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 19090348 -
R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 19089540 -
ACP-4G/C 2.240x 768 x 850 590 0+8°C Stopp
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 79090349 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
ACP-2G/C ACP-3G/C ACP-4G/C
© © © CODE BESCHREIBUNG 2G 3G 4G €
[ .
Konnektivitat K o ° ° _1\.‘?\\ 19097778 GN 1/1 Epoxy-Gitter ~ pc 2 3 4 -
— Tablettschienen
Panoramasffnung PO l;lx o o o —_— 19010200 | Zg953 mm pc 4 6 8 -
Ohne Platte NT ﬁ o o 0
Ohne Spritzschutz NS % ° ° °
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o
Schloss LC o o o}
Externes Geréat RG o o o]
Rollen C o ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o o o
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ADVANCE

700 GN 1/1 KUHLTISCHE

Izgnnect ﬁ

Allgemeine Eigenschaften

- Innen und auBBen komplett aus Edelstahl AISI 304 gefertigt.
- Integrierte, 30 mm dicke Arbeitsplatte aus Edelstahl und
Polyurethan-Isolierung mit 100 mm hoher Spritzwand, die ein
Verschiitten hinter der Theke verhindert.

CC5 HACCP

220-240V

TYPEF - Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem Griff.
= % - 10 HACCP-Alarmspeicher, die bei hohen
eN1/1 60mm Temperaturschwankungen und Stromausfall der Geréte
ACP-3G GD gespeichert.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
= 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 36
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) L (°c) TUNG LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW) KW ASSE (KWH)
R-600a 0,36(1) 0,17 D 697 (5) 50 Hz 19089535 -
ACP-2G GD 1.340x700x850 302 0+8°C Stopp
R-600a 0,36 (1) 017 - - 60 Hz 19090344 -
R-600a  0,36(1) 0,17 C 730 (5) 50 Hz 19089536 -
ACP-3GGD 1.790x700x850 446 0+8°C Stopp
R-600a 0,36(1) 0,181 - - 60 Hz 19090345 -
R-600a 036(1) 017 D 949 (5) 50Hz 19089537 -
ACP-4G GD 2.240x700x850 590 0+8°C Stopp
R-600a 0,36 (1) 0,185 - - 60 Hz 19090346 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
ACP-2G GD ACP-3G GD ACP-4G GD
® ® © CODE BESCHREIBUNG 2G 3G 4G €
T, .
Konnektivitét K o o o o 19097778 GN 1/1 Epoxy-Gitter pc 2 3 4 -
Panoramaoffnung PO QIE o o o ====- 19010200 Egl%tsmcmenen pc 4 6 8 -
Linke Gruppe LG &j o o o
Ohne Platte NT o o o Sonstlges Zubehor
Ohne Spritzschutz NS i o o] o] . R EEEI P
UK-Stecker (G-Typ) cl o o ° E 19096243  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
Schloss Le * ¢ * E 19096245 Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 GN -
Externes Gerat RG o ¢] o
% 19096244  Kit Schublade 1/3+2/3 GN -
Granitplatte GR o o o
Rollen C o ¢} o
Rickseite aus Stahl BS o o} o
Frame heater FH o] ¢] o
Glass door GD L] (] [
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/1

Allgemeine Eigenschaften

cca .
Somm - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V . . . . .
hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF .
verhindert.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
= l D 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
CCP-3G GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ~ ENERGIE- JAHRLICHER ~ FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW KLASSE (KWH)
R-600a  0361(1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 19089552 -
CCP-2G 1.342x700x850 274 0+8°C St
X /AOX PP R290  0398(1) 0295 - - 60Hz 19089553 -
R-600a  0361(1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089554 -
. ) —+, 0
CCP-3G 1.792x700x 850 428 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0,295 - - 60y 19089555 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089556 -
P-4G 2242x7 1 +80
CCP-4G x700x850 581 0+8°C SOPP R o00a  0437(1) 0,241 - - 60Hz 19089557 -
_ R200 0364(2) 0317 D 2121(4) 50Hz 19089561 -
CCN-2G 1.342x700x850 274  -18-22°C Elektrisch
XX eKUISCN Roo0 0381(2) 0387 - - 60Hz 19089562 -
. R290 0,364 (2) 0,326 E 2.880 (4) 50 Hz 19089563 -
- — - 0
CCN-3G 1.792x700x 850 428 18-22°C Elektrisch R290 0381 (2) 0,396 s - 60Hy 19089564 -
Optionen (1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (4) Gemal EN22041
cCP-26 CCP-36 CCP-4G CCN-2G CCN-3G
© © © © ©
Panoramaoffnung PO l;@ 0 o 0 0 0
Linke Gruppe LG Xj o o o o o
Ohne Platte NT o ¢} ¢} ¢} 0
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o o o o [}
1/2 +1/2 Schublade H E o o o} - -
1/3+1/3 +1/3 Schublade T % ¢} o} ¢} - -
2/3 +1/3 Schublade w % o o] o - -
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o ¢}
Schloss LC o o} o} o o}
Granitplatte GR o o o o o
Rollen C ¢} ¢} o ¢} ¢}
Rickseite aus Stahl BS o o} o ¢} ¢}
Rahmenheizung FH ¢] o o} [ ] [ ]
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 26 3G 4G € CODE BESCHREIBUNG €
[M%~ 10007778 GN1/1Epoxy-Gitter pc 2 3 4 - E 19010993  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -

= 19014778 [aDiettschienen pc 4 6 8 - H 19015952 kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -

E 79036401 Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite LG -

% 19015954  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -

295 % 79015953  Kit Schublade 1/3+2/3 -
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CONCEPT

/700 GN 1/17 MIT SCHUBLADE

Allgemeine Eigenschaften

b

cc4 )
Somm - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 700 mm
220-2400 hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF .
verhindert.
- Abnehmbare und hohenverstellbare epoxidbeschichtete GN
= g 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
CCP-3G HHD GN1/1 130-200 mm
2G 4G
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER  FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) TUNG LEISTUNG EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW) (kW) KLASSE (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 B 610(4) 50Hz 19089567 -
CCP2GHD  1.342x700x850 274  0+8°C St
X0 X OPP TRog0 0398(1) 0,295 - - 60Hz 19090361 -
R-600a 0361(1) 0203 B 610(4) 50Hz 19089568 -
CCP2GHH  1.342x700x850 274  0+8°C St
X EIX PP "Ro90 0398(1) 0295 - - 60Hz 19090362 -
R-600a 0361(1) 0203 C  1095(4) 50Hz 19089569 -
- +g80
COP3GHDD 1792x700x850 428 048°C S0P —pooot—goce orpoec - - 0Ty 15050065 -
R-600a 0361(1) 0203 C  1095(4) 50Hz 19089570 -
CCP-3GHHD 1792x700x850 428  0+8°C St
X0 X OPP TRog0 0398(1) 0,295 - - 60Hz 19090364 -
R-600a 0361(1) 0203 C  1095(4) 50Hz 19089571 -
CCP-3GHHH 1792x700x850 428  0+8°C St
XxERX PP "Ro90 0398(1) 0295 - - 60Hz 19090365 -
R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 19089572 -
P-4G HDDD 2.242x7 1 180
copae X700x850 SB1  0+B°C  SIOPP “pgnoa 0437(1) 0241 : - 60Hz 19090366 -
R-600a 0436 (1) 0224 D  1245(4) 50Hz 19089573 -
CCP-4G HHDD 2.242x700x850 581  0+8°C St
X0 X OPP TR 600a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090367 -
R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 19089574 -
CCP-4G HHHD 2.242x700x850 581  0+8°C St
X 7OX OPP TR 600a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090368 -
R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 19089575 -
P-4G HHHH 2.242x7 1 180
COP-4G x700x850 581 0+8°C  SOPD —pnna 0437(1) 0247 - - 60Hz 19090369 -

(1) Verdampf.-10°C/ Kond. 45°C  (4) Gemal EN22041

Optionen

CCP-2GHD CCP-2GHH CCP-3G HDD CCP-3G HHD CCP-3G HHH CCP-4G HDDD CCP-4G HHDD CCP-4G HHHD CCP-4G HHHH
€) € © ® ) (€ ® © ®

Panoramasffnung PO L X - - o - - 0 o -

Linke Gruppe LG X ] o o 0 o o o o 0 o

Ohne Platte NT E 0 o o o o o o o 0
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o 0 o o 0 o o o o

UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o} o o} o o
Granitplatte GR o o o o o o o 0 o
Rollen C o} 0 ¢} ¢} o o] o o] o
Rickseite aus Stahl BS o} o o} o} o o o} o o
Rahmenheizung FH o o o o o o o} o o
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/1 MIT SPULBECKEN

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Edelstahl-Arbeitsplatte mit 100 mm hoher
220-240V Riickwand, die ein Auslaufen hinter der Theke verhindert, mit
TYPEF gestanztem Becken 330x330x200 mm.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
= 1 D 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
CCP-3G/S GN1/1 130-200 mm
26 36
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW KLASSE (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 B 610(4) 50Hz 19089591 -
P-2i 1.342x 7 274 +80°
CCP-26/S  1.342x 700 x 850 0+8°C SPP —poo0  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090373 -
R600a 0361(1) 0203 c 1095(4) 50Hz 19089592 -
CCP-3G/S 1.792x700x850 428 0+8°C St
/ X OX OPP TRog0  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090374 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50Hz 19089593 -
CCP-4G/S 2.242x700x850 581 0+8°C St
/ X ROX OPP TRe00a  0437(1) 0241 - - 60Hz 19090375 -
. R290 0,364 (2) 0,317 D 2121 (4) 50Hz 19106963 -
N-2 1.342x 7 274  -18-22° Elek h
CON-26/S  1.342x 700 850 8:22°C  Hlekirisch — o050 0381(2) 0,387 - - 60Hz 19110986 -
A R200 0364(2) 0326 E 2.880(4) 50Hz 19106020 -
CCN-3G/S 1.792x700x850 428 -18-22°C Elektrisch
/ X OX eKISCh TRo00 0381(2) 0,39 - - 60Hz 19110987 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041

Optionen

CCP-2G/S  CCP-3G/S ~ CCP-4G/S  CCN-2G/S  CCN-3G/S
© €) ©

Panoramadffnung PO l;@ o ¢} ¢} ¢} o

Linke Gruppe LG 2§ o o o o o

Ohne Spritzschutz NS E o o o o 0

1/2 +1/2 Schublade H o o ¢} - -
1/3+1/3 +1/3 Schublade T % o o o - -
2/3 +1/3 Schublade W E o o} ¢} - -
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o
Schloss LC o ¢} o 0 ¢}
Rollen C o o o} o o}
Rickseite aus Stahl BS o} o} o o o}
Rahmenheizung FH o o o [ ] [ ]
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 26 36 46 € CODE BESCHREIBUNG €
s 19097778 GN 1/1 Epoxy-Gitter pc 2 3 4 - E 19010993 Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
——=—- 19014778 [aelischienen o, 5 g - E 10015952 Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -

E 19036401 Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite LG -

% 19015954 Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -

297 % 19015953 Kit Schublade 1/3+2/3 -




Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

CONCEPT

/700 GN 1/7T ZENTRAL

Allgemeine Eigenschaften

cc4 .
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Flache Arbeitsplatte aus robustem Edelstahl ohne Spritzschutz.
220-240V . N .
- Tuiren auf beiden Seiten verbessern den Zugang zur
TYPEF . . .
Kiihlkammer von hinten und vorne und sorgen so fiir mehr
Flexibilitat beim Arbeiten.
= 1 D - Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
CCP-3G/C GN1/1 130-200 mm 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 36
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) (KW) LEI&WNG
R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 19089594 -
CCPC-2G/C 1.342x 778 x 850 274 0+8°C St
/ XIIEX PP R290 0,398 (1) 0,295 60 Hz 19090376 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 19089595 -
- . +, 0
CCPC-3G/C 1.792 x 778 x 850 428 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0295 60ty 79090377 -
R-600a 0,436 (1) 0224 50 Hz 19089596 -
PC-4 2242 x77 1 +8°
CCPC4G/C X778x850 581 048°C Stopp R-600a 0437 (1) 0,241 60 Hz 179090378 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
CCP&)ZG/C CCFE'SG/C CCP&)“G/C CODE BESCHREIBUNG 26 36 46 €
R Gi .
Panoramasffnung PO I;X o o o A 19097778 GN 1/1 Epoxy-Gitter pc 2 3 4

— 19010200 Tablettschienen

— i pc 4 6 8 -
Ohne Platte NT E o o o L=613 mm
Ohne Spritzschutz NS ﬁ ° ° °

UK-Stecker (G-Typ)  ClI o o o
Schloss LC o o o}
Rahmenheizung FH o ¢} ¢}
Rollen C o} o o}
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CONCEPT

Fagor Professional

/700 GN 1/1 REMOTE

__—_—A

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF verhindert.
- Geréat ohne GerateKondensator, vorbereitet fiir den Anschluss
= eines externen Kiihlgerites.
CCP-3G/R GN1/1 130-200 mm - Abnehmbare und hohenverstellbare epoxidbeschichtete GN
1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 3G 46
MODELL ABMESSUNGEN (MM) VOL(LiI)\/IEN TEMPERATUR (°C) AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG (KW) ELEKTRIS(()}L—IVE)LEISTUNG FREQUENZ CODE €
CCP-2G/R 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stopp 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089558 -
CCP-3G/R 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stopp 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089559 -
CCP-4G/R 1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stopp 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089560 -
CCN-2G/R 1.042 x 700 x 850 274 -18-22°C Elektrisch 6) 0,364 (2) 0,064 50/60 Hz 19089565 -
CCN-3G/R 1.492 x 700 x 850 428 -18-22°C Elektrisch (6) 0,364 (2) 0,073 50/60 Hz 19089566 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (6) Consult the manufacturer
Optionen
CCP-2G/R  CCP-3G/R  CCP-4G/R  CCN-2G/R  CCN-3G/R
© © © € ©
Panoramadffnung PO l;& 0 o o 0 0
Ohne Platte NT o o o o o
Ohne Spritzschutz NS E o o o o o]
1/2 +1/2 Schublade H E o o o - -
=
1/3+1/3 +1/3 Schublade T = 0 o ¢} - -
2/3 +1/3 Schublade W % o o o - -
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o
Schloss LC o o o o} o
Granitplatte GR o o o o o
Rickseite aus Stahl BS o o o o o
Rahmenheizung FH ¢} o o] o o
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 2G 3G 4G € CODE BESCHREIBUNG €
[7™ 19097778 GN1/1Epoxy-Gitter pc 2 3 4 - E 19010993 Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
——==— 1901477 [aDleltschienen pc 4 6 8 - E 19015952 Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -

% 19015954

Kit Schublade 1/3+1/3+1/3

% 19015953

Kit Schublade 1/3+2/3
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Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

CONCEPT

/700 GN 1/T REMOTE MIT SCHUBLADE

Allgemeine Eigenschaften
cc4

=+

- Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.

- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
verhindert.

- Gerat ohne GerateKondensator, vorbereitet fiir den Anschluss
eines externen Kiihlgerétes.

- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.

50 mm

220-240V

TYPEF

(a

CCP-3G/R HHD GN1/1

130-200 mm

2G 3G 4G

MODELL ABMESSUNGEN (MM) VOLUMEN (L) TEMPERATUR (°C) AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG (KW) ELEKTRIS%E!VE)LEISTUNG FREQUENZ CODE €
CCP-2G/RHD  1.042x700x850 274 0+8°C Stopp  (6) 0367 (1) 0,029 50/60 Hz 19089576 -
CCP-2G/RHH  1.042x700x850 274 0+8°C Stopp  (6) 0361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089577 -
CCP-3G/RHDD  1.492x700x 850 428 0+8°C Stopp  (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089578 -
CCP-3G/RHHD  1.492x700x850 428 0+8°C Stopp  (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089579 -
CCP-3G/RHHH  1.492x700x850 428 0+8°C Stopp  (6) 0361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089580 -
CCP-4G/RHDDD 1.942x700x850 581 0+8°C Stopp  (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089581 -
CCP-4G/RHHDD 1.942x700x850 581 0+8°C Stopp  (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089582 -
CCP-4G/RHHHD 1.942x700x850 581 0+8°C Stopp  (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089583 -
CCP-4G/RHHHH 1.942x700x850 581 0+8°C Stopp  (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089584 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C

(2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C  (6) Consult the manufacturer

Optionen
CCP-2G/R HD CCP-2G/R HH CCP-3G/RHDD CCP-3G/R HHD CCP-3G/RHHH CCP-4G/RHDDD CCP-4G/RHHDD CCP-4G/RHHHD CCP-4G/R HHHH

(G] (G] (G] G] (G] © (G] (G] Q]
Panoramadffnung PO l;lg - - o] - - ¢} o - -
Ohne Platte NT E o} o o} o} o} o} o} o} o}
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o o o o o 0 0 0 o
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o o ¢} o} o
Granitplatte GR o] o) 0 o) o o) [e) 0 0
Riickseite aus Stahl BS 0 ¢} o} o} o ¢} o} o} o
Rahmenheizung FH 0 o o o o] o o o] o
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/1 KUHLTISCHE

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
= Reduzierung der Warmedibertragung mit ergonomischem Griff.
CCP-3G GD GN1/1 130-200 mm - Abnehmbare und hohenverstellbare epoxidbeschichtete GN
1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 36
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ~ ENERGIE- JAHRLICHER  FREQUENZ CODE Q
(MM) L (°c) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW KLASSE (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,205 C 1.241 (5) 50 Hz 19089585 -
CCP-2GGD  1.342x700x850 274 0+8°C St
X /OX OPP TRoo0  0398(1) 0297 - - 60Hz 19090370 -
R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1.536 (5) 50 Hz 19089586 -
P- D 1.792x7 42 +8°
cePaee 92x700x850 428 0+8°C  SloPP ooy 0398(1) 0299 - - 60 Hz 19090371 -
R-600a 0,436 (1) 0,23 C 1.808 (5) 50Hz 19089587 -
CCP-4GGD 2242 x 700 x 850 581 0+8°C St
X /OX OPP "R600a 0437(1) 0247 - - 60Hz 19090372 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (5) GemaBGemaREN23953 standard
Optionen Standardzubehor
CCR2CiGh CCPE)G S0 ccpé;; o CODE BESCHREIBUNG 26 3G 4G €
W™ 10097778 GN1/1Epoxy-Gitter pc 2 3 4 -
Panoramadffnung PO l;& o) 0 o) = pOxy P
——— 190714778 |ablettschienen 4 6 8
Linke Gruppe LG E o o o = L=562 mm pC
Ohne Platte NT o o ¢}
Ohne Spritzschutz NS o o o Sonstiges Zubehor
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o CODE BESCHREIBUNG €
Schloss LC ° ° ° E 19010993  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
Granitplatte GR o o o E 19015952  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -
Rollen C ° ° o E 19036401  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite LG -
Riickseite aus Stahl BS o o o % 19015954  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -
Rahmenheizung FH o o o % 19015953  Kit Schublade 1/3+2/3 -
Glastur GD [ . °
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Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

CONCEPT

700 GN 1/1 KUHLTISCHE MIT EXTERNEM AGGREGAT

Allgemeine Eigenschaften

Ccc4 "
A= - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-2407 hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Geréat ohne GerateKondensator, vorbereitet fiir den Anschluss
= - eines externen Kiihlgerates.
CCP-3G/R GD GN1/1 130-200mm - Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem Griff.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
. 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) (L (°C) (KW) LEISTUNG
(Kw)
CCP-2G/R GD 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stopp 6) 0,361 (1) 0,031 50/60 Hz 19089588 -
CCP-3G/RGD 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stopp 6) 0,361 (1) 0,033 50/60 Hz 19089589 -
CCP-4G/R GD 1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stopp (6) 0,436 (1) 0,035 50/60 Hz 19089590 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (6) Consult the manufacturer
Optionen Standardzubehor
CCP'Z(E)/R eb Ccp's(g/R eb CCP“;S)/R eb CODE BESCHREIBUNG 26 3G 4G €
Panoramasffnung PO l;[g o o o - 19097778  GN 1/1 Epoxy-Gitter pc 2 3 4 -
— Tablettschienen B
— 19014778 =562 mm pc 4 6 8
Ohne Platte NT ﬁ o o o
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o 0 o . .
Sonstiges Zubehor
UK-Stecker (G-Typ) cl ° ° ° CODE BESCHREIBUNG €
Schloss Lc ° ° ° E 19070993  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
Granitplatte GR o o o E 19015952  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -
% 19015954  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -
Rickseite aus Stahl BS o ¢} o
% 19015953  Kit Schublade 1/3+2/3 -
Rahmenheizung FH o ¢} o
Glass door GD L] (] [
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/17 GEKUHLTE UNTERBAUTEN

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V . " N . .
hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Zur Unterstiitzung von auf der Arbeitsplatte stehenden
= Kochgeréten vorgesehen. Ideal fiir Kiihlldsungen in kleinen
CCPB-3G GN1/1 130-200 mm Raumen.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE  ENERGIE- JAHRLICHER ~ FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
KW) KLASSE (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089597 -
CCPB-2G 1.342x700x 584 177 0+8°C St
X0 X OPP TRoo0  0398(1) 0,295 - - 60Hz 19089598 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089599 -
CCPB-3G 1.792x700x 584 277 0+8°C St
X EIX OPP TRoo0  0398(1) 0,295 - - 60Hz 19089600 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1.245 (4) 50 Hz 19089601 -
PB-4 2.242x7 4 377 +80
CCPB-4G x700x584 3 0+8°C  SWOPP “pin0a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089602 -
(1) Verdampf.-10°C/ Kond. 45°C  (4) GemaR EN22041
Optionen Standardzubehor
cc?g-ze 00?3'36 CCF(’S"‘G CODE BESCHREIBUNG 26 3G 46 €
= Gi
Panoramasffnung . g@ o o o 5 19097778 GN1/1 Epoxy-Gitter pc 2 3 4
— Tablettschienen
— 19014778 |2 pc 4 6 8
Ohne Spritzschutz NS ﬁ (] (] ° L=562 mm
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o . .
Sonstiges Zubehor
Schloss Lc 0 0 0 CODE BESCHREIBUNG €
Rollen c o o o E 19072745  Kit Schublade 1/3+1/3 -
Rickseite aus Stahl BS ¢} ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o] o] ¢}
Remote-Gruppe RG o o o)
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Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

CONCEPT

700 GN 1/1 GEKUHLTE UNTERBAUTEN MIT SCHUBLADE

Allgemeine Eigenschaften
cc4 -
=25 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
. intensive professionelle Nutzung.
: - Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
- sy hoher Spritzsch d, die ein Verschiitten hinter der Thek
1 : oelt oher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
verhindert.
CCPB-3G W F — B f - Zur Unterstiitzung von auf der Arbeitsplatte stehenden
'hi,‘_ | L: == — = _ Kochgeraten vorgesehen. Ideal fiir Kiihllésungen in kleinen
GN1/1 130-200 mm Raumen.
- Abnehmbare und hohenverstellbare epoxidbeschichtete GN
CCPB-3G T 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE  ENERGIE- JAHRLICHER ~ FREQUENZ CODE €
(MM) L (°c) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
KW) KLASSE (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089603 -
CCPB-2GW 1.342x700x584 177 0+8°C St
XIOX OPP TRo00  0398(1) 0,295 - - 60Hz 10089604 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089605 -
_ . +, (o]
CCPB-3GW 1.792x700x 584 277 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0295 - - 60 Hy 19089606 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1.245 (4) 50 Hz 19089607 -
PB-4GW 2.242x7 4 77 +80°
CCPB-46 x700x 584 3 0+8°C  SPP —n0a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089608 -
R-600a 0361(1) 0203 c 956 (4)  50Hz 19089609 -
CCPB-2GT 1.342x700x584 177 0+8°C St
X IOX OPP TRo00  0398(1) 0,295 - - 60Hz 19089610 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089611 -
_ . +, (o]
CCPB-3GT 1.792x700x 584 277 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0295 - - 60 Hy 19089612 -
R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 19089613 -
PB-4GT 2.242x7 4 77 +80°
CePB-46 x700x 584 3 0+8°C  SOPP —pra0a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089614 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041
Optionen
CCPB-2G W CCPB-3GW CCPB-4G W CCPB-2G T CCPB-3G T CCPB-4G T
© © © € © ©

Ohne Spritzschutz NS ﬁ ° ° ° ° ° °
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o o

Rollen C ¢} o ¢} 0 ¢} ¢}
Riickseite aus Stahl BS o o} o} o o o}
Rahmenheizung FH o o o o} o o
Remote-Gruppe RG o o o o] o o
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Fagor Professional

CONCEPT

GEKUHLTER UNTERBAU 700

Allgemeine Eigenschaften

cca .
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl.
220-240V . . .
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
TYPEF
2/3-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
- Ausstattung mit 1 GN 2/3 Rosten und héhenverstellbaren 2
= l D Séatzen Tablettrutschen pro gesamter Tiire.
CCP7-36 W I'-I GN2/3 130200 mm - Schublade des Modells W mit Fassungsvermogen GN2/3.
- Schublade Modell W2 mit 2x GN2/3 Fassungsvermogen.
CCP7-2G W2
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW, KLASSE (KWH)
Modelle mit Tiiren
R290 0,369 (1) 0,249 C 730 (4) 50 Hz 19104999 -
CCP7-2G 1.207x700x 590 110 0+8°C St
X EIX OPP TRo90  0369(1) 0,249 - - 60Hz 19110970 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105022 -
P7- 1.607 x 7 1 +80
COP73G  1607x700x590 169 O+48%C S0P —pogy  0369(1) 0249 - - 60Hz 19110979 -
Modelle mit Schubladen W
R290 0,369 (1) 0,249 C 730 (4) 50 Hz 19105020 -
P7-2GW  1.207 x 7 11 +8 ©
cepr26 07x700x590 110 048°C  SOPP —pogn™(360(1) 0249 - - 60Hz 19110976 -
R290 0369 (1) 0249 D 1.095(4) 50Hz 19105023 -
CCP7-3GW 1.607x700x590 169 0+8°C St
X0 X OPP TRo00  0369(1) 0249 - - 60Hz 19110980 -
Modelle mit horizontalen Schubladen W2
R290 0369(1) 0262 c 730 (4) 50Hz 19105021 -
CCP7-2GW2 1.207x700x 590 110 0+8°C St
X0 X OPP TRo00  0369(1) 0262 - - 60Hz 19110978 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041
Optionen
CCP7-2G CCP7-2GW CCP7-2G W2 CCP7-3G CCP7-3GW
© © © € ©

Panoramadffnung PO l;& [ - - ° R

Ohne Spritzschutz NS ﬁ ° ° ° ° °

UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o

Remote-Gruppe RG o] o o o) o)
Rollen C o} o o o o
Rickseite aus Stahl BS o [ o ° °
Rahmenheizung FH 0 o ¢] o o
Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 26 36 €
[T% 19106414 GN 2/3 Epoxy-Gitter  pc 2 3 -
I Tablettschienen B
- 19033568 | Ljge pc 4 6

305



Foodservice | Gewerbliche Kaltetechnik

CONCEPT

GEKUHLTER UNTERBAU 900

Allgemeine Eigenschaften

cc4 -
== - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl.
20-2400 - Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN 1/1
TYPEF . . . . .
Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
- Ausstattung mit 1 GN 1/1 Rost und 2 hohenverstellbaren
l' = . Tablettrutschen pro gesamterTiire.
CCP9-3G W GN1/1 130200 mm - Schublade des Modells W mit einer Aufnahmekapazitat von GN1/1.
- Schublade des Modells W2 mit einer Aufnahmekapazitét von 2 x
CCP9-2G W2 GN1/1 oder 1 x GN2/1.
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ~ ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°c) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
(Kw) KLASSE (KWH)
Modelle mit Tiiren
R290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 19105024 -
CCP9-2G 1.207 x 900 x 590 169 0+8°C St
XX % TR0 0369(1) 025 - - 60Hz 19110994 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105027 -
PY- 1.607 24 +80
CCPo-36 607900 x 590 0 0+8°C St oo 0369(1) 0249 - - 60Hz 19111004 -
Modelle mit W-Schubladen
R290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 19105025 -
PO-2GW  1.207 1 +8 ©
CCPo-26 07x900x590 169 0+48°C 'SP L 0™ 0360(1) 025 - - 60Hz 19110995 -
R290 0369 (1) 0,249 D 1.095(4) 50Hz 19105028 -
CCP9-3GW  1.607 x 900 x 590 240 0+8°C St
XPOX % TR0 0369(1) 0249 - - 60Hz 19111007 -
Modelle mit horizontalen Schubladen W2
R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50Hz 19105026 -
CCP9-2G W2 1.207 x 900 x 590 169 0+8°C St
XPOX % TR0 0369(1) 0262 - - 60Hz 19111001 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041
Optionen
CCP9-2G CCP9-2GW CCP9-2G W2 CCP9-3G CCP9-3GW

(€ (%) €) (€) ©

Panoramaoffnung PO l;& [ - - ° R
Ohne Spritzschutz NS ﬁ ° ° ° . °

UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o
Remote-Gruppe RG o o o o] 0
Rollen C o} o} o} o o
Rickseite aus Stahl BS [ [ L] L] (]
Rahmenheizung FH o o o] 0 o
Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 26 36 €
[T™~ 19097778 GN1/1 Epoxy-Gitter pc 2 3 -
—===- 19033557 |aDiltschienen o4 g -
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CONCEPT

600 SNACK

Allgemeine Eigenschaften

cca .
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
= l D mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
CCP-3S priess 130:200 mm - Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktlr und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltiiren sowie 2 hohenverstellbaren
Sets mit Tablettrutschen pro Volltiir.
28 3s 4s
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE  ENERGIE- JAHRLICHER ~ FREQUENZ CODE @
(MM) L (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(K KLASSE (KWH)
R-600a 0,367 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089625 -
CCP-2S8 1.492 x 600 x 850 268 0+8°C St
e PP TR90  0398(1) 0295 - - 60Hz 19089626 -
R-600a 0,367 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089627 -
P- 2017 M +8°0
cepss 017x600x850 416 0+48°C  SWOPP —po0r™ 308 (1) 0295 - - 60Hz 19089628 -
R-600a 0436(1) 0224 C 1245(4) 50Hz 19089629 -
CCP-4S 2.542 x600x 850 564 0+8°C St
et PP Re00a 0437(1) 0241 : : 60Hz 19089630 :
) R290 0,364 (2) 0,319 D 2121 (4) 50 Hz 19089634 -
- . _ 0
CCN-28 1.492 x 600 x 850 268 18-22°C Elektrisch R290 0381 (2) 0,389 : - 60Hy 79089635 -
) R290 0,364 (2) 0,329 E 2.880 (4) 50 Hz 19089636 -
N- 2.017 41 -18-22°C  Elek h
Conss 017x600x850 416 -18-22°C Elektrisch 22500381 (2) 0399 - - 60Hz 19089637 -
X (1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041
Optionen
CCP-28 CCP-3S CCP-4S CCN-2S CCN-3S
€ © © Q] ©
Panoramadffnung PO g& o o} o o o
Linke Gruppe LG Xj o o) o) o) o)
Ohne Platte NT E o o o 0 o
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o o o 0 o
1/2 +1/2 Schublade H — o o o - -
1/3 +1/3 +1/3 Schublade T é o o o - -
2/3 +1/3 Schublade W o o o - -
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o
Schloss LC o o o o o
Rollen C o o o o o
Rickseite aus Stahl BS o o o o o
Rahmenheizung FH o o o} o o
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 28 3S 438 € CODE BESCHREIBUNG €
i Epoxy-Gitter Snack R i -
\ 19097777 405x460 pc 2 2 2 E 19004925 Kit Schublade 1/2+1/2 GN
P 9097775 EpOxyCittersnack e g 19004921  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -

79004930 Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite LG -

19004927  Kit Schublade 1/3+2/3 -

19004923  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -

(I 00 | T T
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600 SNACK MIT SCHUBLADE

Allgemeine Eigenschaften

cc4 ..
== - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 700 mm
220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
= - mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
CCP-3S HHD pridees 130-200 mm - Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktiir und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltliren sowie 2 hdhenverstellbaren
Sets mit Tablettrutschen pro Volltir.
2s 4s
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAU- GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE  ENERGIE- JAHRLICHER ~ FREQUENZ CODE €
(MM) L (°C) EN (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(K KLASSE (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089640 -
P-2S HD 1.492 2 +8°
cor2s 92x600x850 268 0+8%C  StoPP Tpogy 0398(1) 0295 - - 60Hz 19090379 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089641 -
P-2S HH 1.492 2 0
cop2s X600x830 268 04B°C SRR Tpygn 0398(1) 0295 - - 60 Hz 19090380 -
R-600a 0361(1) 0203 c 1095(4) 50Hz 19089642 -
CCP-3SHDD  2.017x600x850 416 0+8°C St
X OUOX - OPP TRoo0  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090381 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089643 -
CCP-3SHHD  2.017x600x850 416 0+8°C St
X OO X PP Tp290  0398(1) 0,295 - - 60Hz 19090382 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089644 -
P3SHHH 2017 M +80
cepss 017x600x850 416 0+8°C  SWOPP —2o5n™ (3051 0,295 - - 60Hz 19090383 -
R600a 0436(1) 0224 c 1245(4) 50Hz 19089645 -
CCP-4SHDDD 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C St
X OUOX OPP TRe00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090384 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089646 -
CCP-4SHHDD 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C St
OO X OPP "R600a  0437(1) 0241 - - 60Hz 19090385 -
R-600a 0436(1) 0224 c 1245(4) 50Hz 19089647 -
P-4SHHHD 2.542 4 +8°
copas >42x000x80 564 O48%C  SOPP “peooa 0437(1) 0241 - : 60Hz 19090386 -
R600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 19089648 -
CCP-4SHHHH 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C St
X OUoX OPP TRe00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090387 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (4) Gemal EN22041
Optionen
CCP-2SHD CCP-2SHH CCP-3SHDD CCP-3SHHD CCP-3SHHH CCP-4SHDDD CCP-4SHHDD CCP-4SHHHD CCP-4S HHHH
€ G) ) G) ® ® )
Panoramadffnung PO g& - o - - o o - -
Linke Gruppe LG E o 0 o o 0 o 0 o o
Ohne Platte NT ﬁ o o o o o o o o o
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o] o] o o o] o} o o] o}
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o o o o o
Rollen C o o o} o o o o o o
Riickseite aus Stahl BS o o o ¢} o o o ¢} ¢}
Rahmenheizung FH o o o o o o o o o
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CONCEPT

Fagor Professional

600 SNACK REMOTE

——————

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Geréat ohne GerateKondensator, vorbereitet fiir den Anschluss
= eines externen Kiihlgerites.
405x460
CCP-3S/R 405x525 130-200 mm - Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
- Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktiir und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltiiren sowie 2 hohenverstellbaren
{ . . Sets mit Tablettrutschen pro Volltiir.
25 38 4s
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) (8] (°C) (KW) LEISTUNG
(KW
CCP-2S/R 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stopp (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089631 -
CCP-3S/R 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stopp 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089632 -
CCP-4S/R 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089633 -
CCN-2S/R 1.192 x 600 x 850 268 -18-22°C Elektrisch 6) 0,364 (2) 0,066 50/60 Hz 19089638 -
CCN-3S/R 1.717 x 600 x 850 416 -18-22°C Elektrisch (6) 0,364 (2) 0,076 50/60 Hz 19089639 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (6) Consult the manufacturer
Optionen
CCP-2S/R CCP-3S/R CCP-4S/R CCN-2S/R CCN-3S/R
(€) © © ©
Panoramadffnung PO I;& o ¢} ¢} ¢} o
Ohne Platte NT X ] 0 o 0 0 0
Ohne Spritzschutz NS E o o 0 o o
1/2 +1/2 Schublade H E o o o - -
=
1/3 +1/3 +1/3 Schublade T = o] o o) - -
2/3 +1/3 Schublade W % o o o - -
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o
Schloss LC ¢} ¢} o 0 ¢}
Rickseite aus Stahl BS o] o] o] o o]
Rahmenheizung FH o] o o] o °
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 28 3S 4S8 € CODE BESCHREIBUNG €
B Epoxy-Gitter Snack B ) B
. i 19097777 405%460 2 2 2 E 19004925 Kit Schublade 1/2+1/2 GN
P 19097775 EPXyCitter Snack -1 2 - E 19004921  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -
B 19004927 kit Schublade 1/3+2/3 -
% 79004923 Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -
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CONCEPT

600 SNACK REMOTE MIT SCHUBLADE

Allgemeine Eigenschaften

== - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 700 mm
220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF verhindert.
- Geréat ohne GerateKondensator, vorbereitet fiir den Anschluss
= [D eines externen KiihIgerates.
405x460
CCP-3S/R HHD 405x525 130-200 mm - Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
- Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktiir und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltiiren sowie 2 hohenverstellbaren
. Sets mit Tablettrutschen pro Volltir.
25 4s
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) L (°C) (Kw) LEISTUNG
(KW
CCP-2S/R HD 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089649 -
CCP-2S/R HH 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089650 -
CCP-3S/R HDD 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089651 -
CCP-3S/R HHD 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089653 -
CCP-3S/R HHH 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089654 -
CCP-4S/R HDDD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089655 -
CCP-4S/R HHDD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089656 -
CCP-4S/R HHHD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089657 -
CCP-4S/R HHHH 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089658 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C

Optionen
CCP-2S/RHD CCP-2S/RHH CCP-3S/RHDD CCP-3S/RHHD CCP-3S/RHHH CCP-4S/R HDDD CCP-4S/R HHDD CCP-4S/R HHHD CCP-4S/R HHHH

® (© ® G] ® ® G] G] ®
Panoramadsffnung PO l;& - - o - - o o - -
Ohne Platte NT E 0 ¢} ¢} ¢} 0 ¢} ¢} ¢} 0
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o} o] o o] o o o] o] o}
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o o o o o
Riickseite aus Stahl BS 0 ¢} o ¢} o ¢} ¢} ¢} 0
Rahmenheizung FH 0 ¢] o] ¢] o] o] o] o] o}
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Fagor Professional

CONCEPT

600 SNACK KUHLTISCHE

Allgemeine Eigenschaften
cc4

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir

intensive professionelle Nutzung.

" = - Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
q 220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke

50 mm

TYPEF

verhindert.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
= Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem Griff.
CCP-3S GD preoess 130-200 mm - Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter

mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

- Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktiir und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltiiren sowie 2 hthenverstellbaren
Sets mit Tablettrutschen pro Volltir.

2S 3S
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) (8] (°C) (KW) LEISTUNG EFFIZIENZ- VERBRAUCH
KW) KLASSE (KWH)
R600a 0361(1) 0207 C  1379(5) 50Hz 19089659 -
CCP2SGD  1.492x600x850 268  0+8°C St
XOUoX PP TRoo0  0398(1) 0299 - - 60Hz 19000388 -
R600a 0361(1) 0,209 C  1536(5) 50Hz 19089660 -
. . + o
COP3SGD  2017x600xB50 416 048°C  Stopp — oot g : : o0 h 19050350 -
R600a 0436(1) 0232 D 1808(5) 50Hz 19089661 -
P4SGD 2542 4 180
CeP4s G 542x600x850 564 0+8°C  SWOPP pn0-T0a57(1) 0,249 - - 60Hz 19090390 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (5) GemaRGemaREN23953 standard

Optionen Standardzubehor

ccpés ep Ccp‘g)s ep Ccpé)s ep CODE  BESCHREIBUNG 25 35 4S €
Panoramadffnung PO l;& o o o I. W 10007777 Eggi&%itter Snack pc 2 2 2 -
Linke Gruppe LG E o) o) 0 I. “'-\?‘\ 19097775 Egg%—z%itter Snack pc - 1 2 -
Ohne Platte NT % 0 0 0
Ohne Spritzschutz NS % 0 0 o Sonstiges Zubehor
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o CODE BESCHREIBUNG €
Schloss Lc ° ° ° E 19004925  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
Rollen c ° o o E 19004921  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -
Riickseite aus Stahl BS ° o o E 19004930  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite LG -
Rahmenheizung o o o o % 19004927  Kit Schublade 1/3+2/3 -
Glass door 6D . ° ° % 19004923  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -
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600 Snack remote kuhltische

General characteristics

= - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
] 220-240V hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
| U verhindert.
o - Gerat ohne GerateKondensator, vorbereitet fiir den Anschluss
= 1@ esines e;i(ternelzn It(i]}_}lhgerétest. _ W et
4054460 - Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
CCP-3S/R GD x -200 mm . i . ) -
/ fomszs oo Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem Griff.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
- Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktiir und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltliren sowie 2 hdhenverstellbaren
Sets mit Tablettrutschen pro Volltir.
28 3s 4s
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) L (°C) (Kw) LEISTUNG
(Kw)
CCP-2S/R GD 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19103333 -
CCP-4S/R GD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19103334 -
CCP-4S/R GD 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19103335 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (6) Consult the manufacturer
Optionen Standardzubehor
Ccpés eb Ccpigf €b CCP-g)s eb CODE BESCHREIBUNG 2s  3S 48 €
[ Epoxy-Gitter Snack B
Panoramadffnung PO l;lg o 0 0 I 10097777 405x460 pc 2 2 2
T, Epoxy-Gitter Snack B B
Ohne Platte NT o o o] ¥ 19097775 405x525 pc | 2
Ohne Spritzschutz NS % o o o
UK-Stecker (G-Typ) cl 0 0 o Sonstiges Zubehor
Schloss LC [ ] [ ] ° CODE BESCHREIBUNG €
Riickseite aus Stahl BS o o o E 19004925  Kit Schublade 1/2+1/2 GN
Rahmenheizung FH o ° ° E 19004921  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite
Glass door 6D . . o % 19004927  Kit Schublade 1/3+2/3 -

19004923  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -
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Fagor Professional

CONCEPT

600 SNACK MIT SPULBECKEN

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Edelstahl-Arbeitsplatte mit 100 mm hoher
220-240V Riickwand, die ein Auslaufen hinter der Theke verhindert, mit
TYPEF gestanztem Becken 330x330x200 mm.
- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
_ 1 D mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
CCP-35/8 WD 130200mm - Ausgestattet mit 1 Gitter 405x460 mm in jeder Ecktiir und 1
Gitter 405x525 in den Mitteltiiren sowie 2 hohenverstellbaren
Sets mit Tablettrutschen pro Volltiir.
28 3s
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS  KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ~ENERGIE-  JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) (8] (°C) (Kw) LEISTUNG EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW) KLASSE (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 c 956 (4)  50Hz 19089662 -
CCP-25/S 1.492x 600 x 850 268 0+8°C St
/ X OUOX - 9P TRo00  0398(1) 0,295 - - 60Hz 19090391 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50Hz 19089663 -
CCP-3S/S 2.017x600x850 416 0+8°C St
/ OO X - OPP TR0 0398(1) 0,295 - - 60Hz 19090392 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50Hz 19089664 -
- [o]
CCP-4S/S 2.542 x600x 850 564 0+8°C Stopp R600a 0437 (1) 0,241 : - 60Hz 19000393 -
_ R290 0364(2) 0319 D 2121(4) 50Hz 19106964 -
N-2. 1.492 2 -18-22°C  Elek h
CON-28/S x600x850 268 18-22°C Elekiriseh —pogy0381(2) 0389 - - 60Hz 19111008 -
) R290 0,364 (2) 0,329 E 2.880 (4) 50Hz 19106965 -
CCN-3S/S 2.017x600x850 416 -18-22°C Elektrisch
/ OO X eNSCN Tpoo0 0381(2) 0399 - - 60Hz 19111010 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -30°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041
Optionen
CCP-28/S CCP-38/S8 CCP-4S/S8 CCN-2S/S CCN-3S/S
(€) €)
Panoramadffnung PO @ o ¢} o} o o
Linke Gruppe LG &j o o ¢} o 0
Ohne Spritzschutz NS E o o o o 0
1/2 +1/2 Schublade H - o o o - -
1/3 +1/3 +1/3 Schublade T E o o o - -
2/3 +1/3 Schublade W = o o} o} - -
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o o o
Schloss LC o ¢} o} o o}
Rollen C o o} o o o}
Rickseite aus Stahl BS o} ¢} o o o}
Rahmenheizung FH o o o o o
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 28 3S 4G € CODE BESCHREIBUNG €
[ 19007777 LPOXyCitterSnack . 5 o, 5 - 19004925  Kit Schublade 1/2+1/2 GN -
405x460
[T 19097775 Egg%fgtter Snack pc - 1 2 - 19004921  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite -

19004930  Kit Schublade 1/2+1/2 Gruppenseite LG -

19004927  Kit Schublade 1/3+2/3 -

19004923  Kit Schublade 1/3+1/3+1/3 -

(I (T T | I
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CONCEPT

800 KONDITOREI EN60X40

Allgemeine Eigenschaften

cc4 "
A5 - Inneres und AuBeres aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir
intensive professionelle Nutzung.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V . " N . .
hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
TYPEF
verhindert.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete
= 1 D EN60x40 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
405x460
CCP-3B 4053525 130-200 mm - 2 Ausfiihrung des Kiihlsystems: StandardmaRige
Umluftkélteanlage mit Verdampfer.
28 3B 4B
MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE  ENERGIE- JAHRLICHER ~ FREQUENZ CODE €
(MM) [O) (°c) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
KW KLASSE (KWH)
R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50Hz 19102582 -
CCP-2B 1.492x800x 850 417 0+8°C St
XxEPIX OPP TRo90  0369(1) 0262 - - 60Hz 19103513 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1723 (4) 50Hz 19102583 -
P-3B 2.017 12 +8°
ceps 017x800x850 6 0+8°C  SWOPP —pog0 0360(1) 0262 - - 60Hz 19103514 -
R200 0593(1) 0387 E 2442(4)  50Hz 19102618 -
CCP-4B 2.542 x800x 850 800 0+8°C St
X oo X OPP TR0 0593(1) 0387 - - 60Hz 19103515 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) Gemal EN22041
Optionen Standardzubehor
CCP-2B CCP-3B CCP-4B
€) © © CODE BESCHREIBUNG 2B 3B 4B €
% EN60x40
Panoramadffnung PO l;& o 0 o = 19097776 Epowy-Gitter pc 2 3 4
J— Tray support guides
Linke Gruppe LG @j o 0 o - 19033557 |_:6y49 mm g pc 4 6 8
Ohne Platte NT % o} o} o
Ohne Spritzschutz NS % o o o
UK-Stecker (G-Typ) Cl o o o
Schloss LC ¢} ¢} 0
Remote-Gruppe RG o o o]
Granitplatte GR o] o 0
Rollen C ¢} o o]
Rickseite aus Stahl BS o} o} o
Rahmenheizung FH o o o
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ZUBEHOR

MODELL CODE BESCHREIBUNG WO GEBRAUCHT
Tirausrichtungssatz

KDO-4-R 19098305 Turausrichtungssatz rechts Alle tische
— KDO-4-L 19098304 Tlrausrichtungssatz links Alle tische
Rollensatz

KC-4 @80 19016846 Rollensatz 4 (3b + 3wb) Tische mit 2 oder 3 abteilen
¢ ?" KC-6 @80 19011005 Rollensatz 6 (3b + 3wb) Tische mit 4 abteilen
Konnektivitat kit
Konnect D 19111437 Kit Fagor Konnect - Kiihlung Advance tische
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/ubereitungstische

— Merkmale .......ccccoovivieieie 319
— Konfigurierbare Pizzatische......... 321
— KUhltische......oooooeiiie 325
— Pizzatische........cccocoovveieie 327
— Saladetten ... 328
— ZUBENON ..o 334

Spezialgerate oder Abweichungen vom StandardModelll miissen in der Fabrik gegen
einen Aufpreis zum StandardModelllpreis montiert werden.

Bitte wenden Sie sich fir alle anderen Varianten oder Optionen, die nicht in dieser
Liste enthalten sind, an Fagor Professional.
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Eigenschaften

Breites Sortiment

Fagor Professional

Komplettes Sortiment an Kiihltischen, konstruiert in 700 und 800 mm Tiefe mit
verschiedenen Arbeitsplattenkonfigurationen (Edelstahl, Granit, Polypropylen usw.).

Multiflow

Optimales Luftzirkulationssystem, das eine
ausgewogene und konstante Verteilung im
gesamten Geréat garantiert, sodass die
Temperatur gleichmaRig bleibt. Es tragt dazu
bei, Lebensmittel Ianger haltbar zu machen.

Ergonomische
Griffe

Edelstahltiren mit ergonomischem,
durchgehendem, robustem, perfekt integriertem
Griff, der fiir ein praktisches Offnen der
Schubladen sorgt und verhindert, dass sich Staub
und Schmutz ansammeln.

ECO-
Funktion

Die ECO-Funktion optimiert die Leistung
unserer Gerate und sorgt fur eine hdhere
Effizienz des Kiihlaggregats in Zeiten, in
denen die Geréatetlren nicht gedffnet werden.

Abnehmbare
Tlrdichtung

Abnehmbare, herausziehbare/einschiebbare
magnetische Tirdichtung fir maximale
Hygiene und Beibehaltung der
Isoliereigenschaften.
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Bedienungsfreundliche Teleskopisch einfahrbare
elektronische Steuerung Schubladen

Funktionelle und leicht zu bedienende Edelstahlschubladen mit perforierten
elektronische Steuerung mit kapazitiver Bodenplatten und Teleskop-Gleitfihrungen,
Tastatur, die direkten Zugriff auf die die sich komplett einfahren lassen, um
verschiedenen Funktionen ermaglicht. Arbeitsflache zu sparen.

Maximale Flihrungsschienen-und
Stabilitat ReiBverschlusssystem
Hohenverstellbare serienmallige Edelstahlbeine. Herausnehmbares Edelstahlregal und

Die Hohe der Beine kann individuell eingestellt Fihrungsschienensystem ohne Einsatz von
werden. Darlber hinaus besteht auch die Werkzeug, das eine korrekte Verteilung der

Maoglichkeit, Lenkrollen oder Standfiile fir den

" ) . Produkte ermdglicht.
maritimen Einsatz auszuwahlen.
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KONFIGURIERBARE PIZZATISCHE

700 GN 1/1

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
cc4 2282888 hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster
Konstruktion und perfekter Verarbeitung. In Kombination mit
Pizzazutatenbehéltern ideal als Pizzatisch zu verwenden.
A= - Hochbelastbare 30-mm-Granit-Arbeitsplatte mit 160 mm hoher
TYPEF GN1/1 seitlicher und hinterer Spritzschutzwand, die ein Austreten von
Flussigkeiten hinter der Theke verhindert.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.

130-200 mm

CCP-3G GR

26 36 46
MODELL ABMESSUNGEN ~ VOLUMENN TEMPERATUR AUFTAUEN  GAS  KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE-  JAHRLICHER ~FREQUENZ CODE €
(MM) () (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW KLASSE (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 19089668 -
CCP-2GGR 1.342x700x850 274 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,295 - - 60 Hz 19090403 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095(4) 50Hz 19089669 -
CCP-3GGR 1.792x700x850 428 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,295 - - 60 Hz 19090404 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245(4)  50Hz 19089670 -
CCP-4G GR 2242x700x850 581 0+8°C Stopp
R-600a  0437(1) 0,241 - - 60 Hz 19090405
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C  (4) GemaREN22041 standard
Optionen Standardzubehor
CCP-2G6 CCP-3G6 CCP-4G CODE BESCHREIBUNG 26 3G 46 €
€ €) €
Stecker Typ G cl o o o <% 19097778 GN1/1Epoxi-Gitter pc 2 3 4
_ Tablettschienen
Panorama-6ffnung PO l;@ o o} o — 19014778 L2860 pc 4 6 8 R
Schloss LC o o} o
Linke Gruppe LG @j 0 o o
Granitplatte GR o o o
2/3 + 1/3 Schubladen W i 0 ) o
1/2 +1/2 Schubladen H =5 0 o ¢}
1/3+1/3+1/3
Schubladen T % ° ° o
Rickseite aus Edelstahl BS o} o o
Rahmenheizung FH o} o o
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800 EN 60x40

Cc4

TYPEF

130-200 mm

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus

220-240V

hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster

Konstruktion und perfekter Verarbeitung. In Kombination mit
Pizzazutatenbehéltern ideal als Pizzatisch zu verwenden.

AN

EN 60X40

- Hochbelastbare 30-mm-Granit-Arbeitsplatte mit 160 mm hoher
seitlicher und hinterer Spritzschutzwand, die ein Austreten von

Flissigkeiten hinter der Theke verhindert.
- Neutrales Fach mit Schubladen, die Korbe in Euronorm-GroRe

und aus hygienischem PVC bestehen. Um die Lagerkapazit&t

zu maximieren, sind die Schubladen auf Teleskopfiihrungen
montiert und kénnen vollstandig eingezogen werden.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete

CCP-3B GR D4
EN60x40 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
2B GR D4 2B GR D7 3B GR D4 3B GRD7
MODELL ABMESSUNGEN ~ VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS  KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
(MM) () (°C) (KW) LEISTUNG  EFFIZIENZ- VERBRAUCH
(KW) KLASSE (KWH)
R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50Hz 19102651 -
CCP-2B GR 1.492x800x850 417 0+8°C Stopp
R290 0,369 (1) 0,262 - - 60Hz 19111012 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102652 -
CCP-3B GR 2.017x800x850 612 0+8°C Stopp
R290 0,369 (1) 0,262 - 60Hz 19111013
R290 0,593 (1) 0,387 E 2442 (4)  50Hz 19102653 -
CCP-4B GR 2.542x800x850 800 0+8°C Stopp
R290 0,593 (1) 0,387 - - 60Hz 19111014 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.478 (4) 50Hz 19102754 -
CCP-2BGR D7 2.017x800x850 417 0+8°C Stopp
R290 0,369 (1) 0,262 - 60Hz 19111016
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102782 -
CCP-3BGRD7 2.542x800x850 612 0+8°C Stopp
R290 0,369 (1) 0,262 - - 60Hz 19111018 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.478 (4) 50Hz 19102722 -
CCP-2BGR D4 2.017x800x850 417 0+8°C Stopp
R290 0,369 (1) 0,262 - 60Hz 19111020
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102759 -
CCP-3BGR D4 2542x800x850 612 0+8°C Stopp
R290 0,369 (1) 0,262 - - 60Hz 19111021 -
i (1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (2) Verdampf. -25°C/ Kond. 45° (4) GemaBREN22041 standard
Optionen
CCP-2B GR CCP-3B GR CCP-4B GR CCP-2BGRD7  CCP-3BGRD7  CCP-2BGRD4  CCP-3B GRD4
©® ©® ©® ® ©® ©® ©®
Stecker Typ G Cl ¢] ¢] ¢] ¢] ¢] ¢] ¢]
Panorama-
sffnung PO g@ ¢} ¢} ¢} ¢} e} e} e}
Schloss LC o o o o ¢] ¢] ¢]
Remote Group RG o) o) o) o) o) o) o)
Granitplatte GR ° ° ° ° ° ° °
Back in Stainless Steel BS o o o o o o o
Frame heater FH o o) o o o o o
Standardzubehor
CODE BESCHREIBUNG 2B 3B 4B €
EN 60x40
19097776 Epoxi-Gitter pc 2 3 4 -
——— 19033557 lablettschienen pc 4 6 8 :

=649 mm
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KONFIGURIERBARE PIZZA-THESEN

ZUTATENVITRINEN FUR 700 GN 1/1-THEKEN

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
cc4 2282888 hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster
Konstruktion und perfekter Verarbeitung. Ideal als
Zutatbehalter fiir Pizza, Salate und Sandwiches.

# @ - Zwei Versionen verfligbar:
TYPEF N 150 mm + Aulenseite aus gehértetem Glas und eloxierten
_—— Aluminiumprofilen.

+ Edelstahl-Klappdeckel mit Betriebsposition bei 90°.
- Statisches Kiihlsystem. Die Kalte wird durch eine Kupferspule

SPT-3G erzeugt, die sich auf der Bodenplatte der Vitrine befindet.
HEEEE NEEENENEE REEEEEEEREN |
2G 3G 4G
MODELL ABMESSUNGEN BEHALTER MENGE TEMPERATUR GAS KUHLLEIS-  ELEKTRISCHE ~ FREQUENZ CODE €
(mm) TUNG LEISTUNG (KW)
(kw)
Abdeckung aus gehéartetem Glas
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089671 -
SP-2G 1.340 x 336 x 450 GN1/4 5 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090406 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089672 -
SP-3G 1.790 x 336 x 450 GN1/4 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090408 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089673 -
SP-4G 2.240 x 336 x 450 GN1/4 11 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090410 -
Deckelgehduse aus Edelstahl
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089676 -
SPT-2G 1.340 x 336 x 250 GN1/4 5 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090411 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089677 -
SPT-3G 1.790 x 336 x 250 GN1/4 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090423 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089678 -
SPT-4G 2.240 x 336 x 250 GN1/4 11 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090425 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen
SP-2G6 SP-3G SP-4G SPT-2G6 SPT-3G SPT-4G
© © © © © ©

Stecker Typ G Cl o o o o o o

Sonstiges Zubehor

CODE BESCHREIBUNG €

7™ 19704386 GN 1/4 Schiissel mit 100 mm Tiefe -

nv__"_"[sn- 19106427 GN 1/4 Schissel mit 150 mm Tiefe -
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ZUTATENVITRINEN FUR THEKEN EN 60X40

Ccc4

TYPEF

220-240V

=

GN 150 mm

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster
Konstruktion und perfekter Verarbeitung. Ideal als
Zutatbehalter fiir Pizza, Salate und Sandwiches.

- Zwei Versionen verfligbar:

+ AuBenseite aus gehartetem Glas und eloxierten
Aluminiumprofilen.
+ Edelstahl-Klappdeckel mit Betriebsposition bei 90°.
- Statisches Kiihlsystem. Die Kalte wird durch eine Kupferspule

SPT-3B erzeugt, die sich auf der Bodenplatte der Vitrine befindet.
HEEEEE RENENEEEEE RENEEEEEEEEEN
2B 3B 4B
MODELL ABMESSUNGEN BEHALTER MENGE TEMPERATUR GAS KUHLLEIS-  ELEKTRISCHE ~ FREQUENZ CODE €
(mm) TUNG LEISTUNG (KW)
(kw)
Abdeckung aus gehartetem Glas
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089674 -
SP-2B 1.496 x 336 x 450 GN1/4 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090407 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089675 -
SP-3B 2.019 x 336 x 450 GN1/4 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090409 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096958 -
SP-4B 2.542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19111047 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096956 -
SP-2BGN 1/3  1.492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111040 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096957 -
SP-3BGN 1/3  2.017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111042 -
R-600a 0,361 (1) 0,769 50 Hz 19096959 -
SP-4BGN 1/3  2.542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111045 -
Deckelgehduse aus Edelstahl
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089679 -
SPT-2B 1.496 x 336 x 250 GN1/4 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090412 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089680 -
SPT-3B 2.079 x 336 x 250 GN1/4 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090424 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096982 -
SPT-4B 2.542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19111048 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096980 -
SPT-2B GN 1/3 1.492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111041 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096981 -
SPT-3BGN 1/3 2.017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111044 -
R-600a 0,361 (1) 0,769 50 Hz 19096983 -
SPT-4B GN 1/3 2.542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111046 -

Optionen

SP-2B
©

Stecker Typ G Cl o}

SP-38
®

(0]

SP-4B  SPT-2B SPT-3B SPT-4B

© ©®

] (0]

© ®

] (0]
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(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C

Sonstiges Zubehor

CODE BESCHREIBUNG €
> 19104386 _Cl_a‘gf;M Schussel mit 100 mm

T 19106427 _Gl_gf;/él Schussel mit 150 mm ;
> 19104389 _Gl_igge/S Schissel mit 100 mm B
,{-_'-_5_ 19106426 %Egeﬁ Schissel mit 150 mm B
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GEKUHLTER ARBEITSPLATZ

700 GN 1/1 FUR PIZZA

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus

cc4 2282888 hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster
Konstruktion und perfekter Verarbeitung. Ideal als Pizzatisch zu
verwenden.
=N - Hochbelastbare Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl (50 mm)
TYPEF GN1/1 mit eingebauter neutraler Einheit zur Aufnahme von 100 mm
GN 1/4 oder GN 1/3 Schalen. 7 in CPZC-2G und 9 in CPZC-3G
@ lD (nicht im Lieferumfang enthalten).
S, = - Arbeitsplatten-Zutatenvitrinen werden durch die Luftzirkulation

der des Kiihlaggregats gekiihlt. Die Anordnung des
Verdampfers im Mittelbalken und die richtige Isolierung der
Arbeitsplatte gewéhrleisten eine gleichmaRige Kélteverteilung.
- Zusétzliches neutrales Fach mit 3 Schubladen im EN-Format
60x40.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete
EN60x40 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

CPZ-3G

2G 3G
MODELL ABMESSUNGEN BEHALTER MENGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) L) (°C) (KW) LEISTUNG (KW)
R290  0369(1) 0,262 50Hz 19089683 -
CPZ-2G  1.350x708x850 GN1/3 7 200 0+8°C St
XIS X / OPP TR0 0398(1) 0308  60Hz 19089684 -
R290 0796(1) 0522 50Hz 19089685 -
CPZ-3G  1.800x708x850 GN1/3 9 445  0+8°C St
XIUEX / OPP TR0 0641(1) 0484  60Hz 19089686 -
R290  0369(1) 0262 50Hz 19096514 -
PZ-2 1. 7 N1/4 7 2 +8°
CPZ26 350x708x850 GN1/ 90 048°C  SPP ooy 0398(1) 0308  60Hz 19111050 -
R290 0796(1) 0,522 50Hz 19096515 -
CPZ-3G  1.800x708x850 GN1/4 10 445  0+8°C St
X8 X / OPP TR0 0641(1) 0484  60Hz 19111055 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Containerlayout
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2G GN 1/3 CPZ-3G GN 1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4
CPZ-2G GN 1/4 CPZ-3G GN 1/4
Optionen Standardzubehor
CPZ-2G CPZ-3G CODE BESCHREIBUNG 2G 3G €
® ©
Stecker Typ G al o o 7 19097778 GN 1/1 Epoxi-Gitter 2 3 -
g?frrww%agmaf PO I;& o ° 10014778 Tmaralettschiemen L=562 4 6 :
Schloss LC o o
Rollen c ° ° Sonstiges Zubehor
Remote group RG o o CODE BESCHREIBUNG €
1/2 +1/2 Schubladen H E 0 0 P 19104386 GN 1/4 Schissel mit 100 mm Tiefe -
ARSI T % o o > 19706427 GN 1/4 Schiissel mit 150 mm Tiefe -
Rickseite aus Edelstahl BS 0 0 LY o 19104389 GN 1/3 Schissel mit 100 mm Tiefe -
Rahmenheizung FH o ¢} W= 197106426 GN 1/3 Schissel mit 150 mm Tiefe -
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GEKUHLTER ARBEITSPLATZ

800 EN60X40 FUR PIZZA

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus

cca 2282008 hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster
Konstruktion und perfekter Verarbeitung. Ideal als Tisch fiir
Pizza, Salate und Sandwiches.
AN - Hochbelastbare Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl (50 mm)
TYPEF EN 60x40 mit eingebauter neutraler Einheit zur Aufnahme von 8 oder 10
Behéltern GN 1/4 oder GN 1/3 mit einer maximalen Tiefe von
@ lﬂ 100 mm (nicht im Lieferumfang enthalten).
e Il e - Edelstahl-Klappdeckel mit Betriebsposition bei 90°.

- Zutatenbehalter auf der Arbeitsplatte werden durch die
Luftzirkulation der des Kiihlaggregats gekiihlt. Die Anordnung
des Verdampfers im Mittelbalken und die richtige Isolierung der

CPZ-3B Arbeitsplatte gewahrleisten eine gleichméaBige Kélteverteilung.
- Abnehmbare und héhenverstellbare epoxidbeschichtete GN
l { l 1/1-Roste mit einer maximalen Belastbarkeit von bis zu 40 kg.
2G 3G
MODELL ABMESSUNGEN BEHALTER MENGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) () (°c) (KW) LEI?(TWU)NG
R290 0369 (1) 0262  50Hz 19102515 -
CPZ2B  1.495x808x1.055 GN1/3 7 470 0+8°C St
XoUe X / OPP TRo00 0369 (1) 0262  60Hz 19111052 -
R290  0796(1) 0522  50Hz 19102562 -
CPZ38  2.018x808x1.055 GN1/3 10 685 0+8°C St
XoUe X / OPP TRo00  0796(1) 0522  60Hz 19111056 -
R290 0369 (1) 0262  50Hz 19102518 -
PZOB 14 1. N1/4 47 180
¢ 95x8B08x1.055 GN1/ 8 0 0+8°C  SPP o090 0369 (1) 0262  60Hz 19111054 -
R290  0796(1) 0522  50Hz 19102565 -
CPZ3B  2.018x808x1.055 GN1/4 11 685 0+8°C St
X oue X / OPP "TRoo0  0796(1) 0522  60Hz 19111057 -

Containerlayout

GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2BGN 1/3 CPZ-3BGN 1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4
CPZ-2B GN 1/4 CPZ-3BGN 1/4
Optionen Standardzubehor
CPZ-2B CPZ-3B CODE BESCHREIBUNG 28 3B €
© ©
Stecker Typ G Cl o o e 19097776 EN 60x40 Epoxi-Gitter 2 3 -
P - i =
d?fgarnagma PO l;& o ° 19033557 Iqartr)]lettscmenen =649 4 6 R
Schloss LC ¢} o}
Rollen c ° ° Sonstiges Zubehor
Remote group RG 0 o) CODE BESCHREIBUNG €
Riickseite aus Edelstahl BS o o W™ 19104386 GN 1/4 Schiissel mit 100 mm Tiefe -
Rahmenheizung FH 0 0 W™ 19706427 GN 1/4 Schissel mit 150 mm Tiefe -

W™ 19704389 GN 1/3 Schissel mit 700 mm Tiefe -

W 19106426  GN 1/3 Schissel mit 150 mm Tiefe -
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KOMPAKTE PIZZATISCHE

CPZC-3G

26 3G

MODELL ABMESSUNGEN
(MMm)

MENGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN
L (°0)

cc4

TYPEF

=

GN 150 mm

220-240V

AN

EN 60x40

J

130-200 mm

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt.

- Hochbelastbare 30-mm-Granit-Arbeitsplatte mit seitlicher 160
mm hoher Aufkantung.

- Edelstahlschubladen mit perforierten Bodenplatten und
Teleskop-Gleitfiihrungen, die vollsténdig eingefahren werden
konnen, um die Arbeitsflache zu schonen. Auf Anfrage sind
auch andere Schubladenkonfigurationen erhéltlich.

- Zusétzliches neutrales Fach mit 3 Schubladen im EN-Format
60x40.

- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete
EN60x40 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(KW) LEISTUNG

R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089681 -

CPZC-2G  1.590 x 700 x 880 6 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,308 60 Hz 19090434 -
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089682 -
CPZC-3G 2.110x700x1.163 GN1/4 8 0+8°C Stopp
R290 0,398 (1) 0,308 60 Hz 19090435 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen Standardzubehor
CPZC-2G  CPZC-3G
© © CODE BESCHREIBUNG 26 36 €
Stecker Typ G Cl o o EN 60x40
P 19097776 Epoxi-Gitter 2 3
Panorama-
6ffnung PO l;& ° ° - Tablettschienen
— 19014778 |2 4 6 -
L=562 mm
Schloss LC o o
Remote group RG o] o)
nsti Zubehor
Granitplatte GR o o Sonst ges ubeho
. _ CODE BESCHREIBUNG €
Rickseite aus Edelstahl BS o} o
Rahmenheizung FH o ° 19104382 GN 1/6 Schissel mit 65 mm Tiefe
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SALADETTEN MIT MASSIVER ARBEITSPLATTE

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt.

- 30 mm dicke Arbeitsplatte aus FCKW-freiem Edelstahl mit
engespritztem Polyurethan ohne Spritzschutz.

- Edelstahlschubladen mit perforierten Bodenplatten und
Teleskop-Gleitfiihrungen, die vollsténdig eingefahren werden
konnen, um die Arbeitsflache zu schonen. Auf Anfrage sind
auch andere Schubladenkonfigurationen erhéltlich.

- Statischer Verdampfer, geschdumt aus FCKW-freiem
hochdichtem Polyurethan mit 40 mm Dicke. Der Innenraum
ohne Lamellenverdampfer und die glatten Oberflachen sorgen
fiir ein leicht zu reinigendes Fach.

CcC4 220-240V

D =

TYPEF GN1/1

RPS-2G s

- Zwangsluftkiihlsystem.

- Abnehmbare Frontplatte mit vorderem Atmungsdesign, sodass
die Maschine eingebettet werden kann, ohne dass die Leistung
beeintrachtigt wird.

- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete GN
1/1 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN  GAS  KUHLLEIS- ELEKTRISCHE ENERGIE:  JAHRLICHER ~FREQUENZ CODE €
(MM) (L) (°C) TUNG LEISTUNG EFFIZIENZ- VERBRAU-
(KW) (KW) KLASSE CH(KWH)
RPS-2G 894 x 700 x 850 155 +2+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,245 D 1.403(4) 50/60Hz 19105458 -
RPS-3G 1.358 x 700 x 850 232 +2+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,267 D 1.608 (4) 50/60Hz 19105459 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) GemaBREN22041 standard
Optionen Standardzubehor
RPS-2G RPS-3G
© © CODE BESCHREIBUNG 26 36 €
Stecker Typ G Cl o o o GN 1/1 Epoxi-Gitter for .
v ‘ 19104363 o1 dette 2 3
Panorama-
X p ° °
6ffnung 0 l;@ B Tablettschienen )
— 19014778 Z 2 3
=562 mm
Remote group RG o o
1/2 +1/2 Schubladen H % o o
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SALADETTE

SALADETTEN MIT POLYETHYLEN-ARBEITSPLATTEN

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt.
- Offene Arbeitsflache fiir GN-Behélter und abnehmbare

Arbeitsflache aus hochdichtem Polyethylen, geeignet fiir

den Einsatz von Lebensmitteln. Kippbarer Deckel mit fixer

Offnungsposition.

@ - Edelstahlschubladen mit perforierten Bodenplatten und

N 100mm Teleskop-Gleitfiihrungen, die vollstéandig eingefahren werden
konnen, um die Arbeitsflache zu schonen. Auf Anfrage sind auch
andere Schubladenkonfigurationen erhéltlich.

- Statischer Verdampfer, geschdumt aus FCKW-freiem
hochdichtem Polyurethan mit 40 mm Dicke. Der Innenraum ohne
Lamellenverdampfer und die glatten Oberflachen sorgen fiir ein
leicht zu reinigendes Fach.

- Zwangsluftkiihlsystem.

- Abnehmbare Frontplatte mit vorderem Atmungsdesign, sodass
die Maschine eingebettet werden kann, ohne dass die Leistung
beeintrachtigt wird.

- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete GN 1/1
Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

CC4 220-240V

TYPEF GN1/1

RPS-3GP

RPS-2GP

MODELL ABMESSUNGEN VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS COOLING  ELEKTRISCHE ~FREQUENZ CODE €
(mm) L) POWER LEISTUNG
(kw) (kw)

RPS-2GP 894 x 700 x 861 165 +2+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105614 -

RPS-3GP 1.358 x 700 x 861 232 +2+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,267 50/60 Hz 19105067 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C

Optionen Sonstiges Zubehor

RPS-2GP  RPS-3GP CODE BESCHREIBUNG €
© ©

GN-Schalen
Stecker Typ G cl ‘ ° ° 19104382 GN 1/6 Schiissel mit 65 mm Tiefe -

Panorama- 19104383 GN 1/6 Schissel mit 100 mm Tiefe -
Gffnung P g@ ° ° 19104384 GN 1/4 Schiissel mit 40 mm Tiefe -
Remote group RG o o 19104385 GN 1/4 Schissel mit 65 mm Tiefe
19104386 GN 1/4 Schissel mit 100 mm Tiefe -
o o 19106427 GN 1/4 Schissel mit 150 mm Tiefe -
1,!-"'"} 19104387 GN 1/3 Schussel mit 40 mm Tiefe -
19104388 GN 1/3 Schissel mit 65 mm Tiefe -
Standardzubehor 19104389 GN 1/3 Schiissel mit 100 mm Tiefe -
19106426 GN 1/3 Schissel mit 150 mm Tiefe -
19104390 GN 1/2 Schissel mit 40 mm Tiefe -

1/2 +1/2 Schubladen H

CODE BESCHREIBUNG 2G 3G €

ST 19104363 g;\llalj/;nlépoxi-Gmer for 9 3 N 19104391 GN 1/2 Schiissel mit 65 mm Tiefe
19104392 GN 1/2 Schissel mit 100 mm Tiefe -
19014778 Erale“schienen L=562 2 3 . 19048493 GN 1/1 Schiissel mit 40 mm Tiefe -

19048494 GN 1/1 Schissel mit 65 mm Tiefe -
19048495 GN 1/1 Schissel mit 100 mm Tiefe
Kit-Halterungen fiir GN-Behlter
19104364 Kit-Unterstitzung fir GN1/6 -
19104365 Kit-Unterstutzung fir GN1/3 + GN1/6 -
,—.} 19104366 Kit-Unterstitzung fir GN1/6
‘\"' 19104367 Kit-Unterstiitzung fir GN1/4 -
19104368 Kit-Unterstitzung fir GN1/3 -
19104369 Kit-Unterstutzung fur GN1/2 -
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RPS-2GP
GN1/6 GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/1 GN1/6 GN1/1 GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN 1/1+GN 1/6 GN 1/3+GN 1/6 GN 1/6
RPS-3GP
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN 1/1 GN 1/2
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN 1/3 GN 1/4
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN 1/6

330



Fagor Professional

SALADETTE

PIZZA-TISCHE - SALADETTEN

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt.
—_— - 30 mm FCKW-freie, mit Polyurethan eingespritzte Edelstahl-
Arbeitsplatte mit offener Flache fiir GN 1/6 Behélter.

cc4 220-240V

TYPEF N - Edelstahlschubladen mit perforierten Bodenplatten und
Teleskop-Gleitfiihrungen, die vollsténdig eingefahren werden

@ konnen, um die Arbeitsflache zu schonen. Auf Anfrage sind

GN 100mm auch andere Schubladenkonfigurationen erhéltlich.

- Statischer Verdampfer, geschdumt aus FCKW-freiem
RPS-36Z hochdichtem Polyurethan mit 40 mm Dicke. Der Innenraum
ohne Lamellenverdampfer und die glatten Oberflachen sorgen
RpPs-26z fiir ein leicht zu reinigendes Fach.

- Zwangsluftkihlsystem.

- Abnehmbare Frontplatte mit vorderem Atmungsdesign, sodass
die Maschine eingebettet werden kann, ohne dass die Leistung
beeintrachtigt wird.

- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete GN
1/1 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

MODELL ABMESSUNGEN BEHALTER MENGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAU- GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(mm) L EN (kw) LEISTUNG
kw)
RPS-2GZ 894 x 700 x 955 GN1/6 5 155 +2+8°C Stopp  R290 0,369 (1) 0,245 50/60Hz 19105615 -
RPS-3GZ 1.358 x 700 x 955 GN1/6 8 232 +2+8°C Stopp  R290 0,369 (1) 0,267 50/60Hz 19105611 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Containerlayout
GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
RPS-2GZ RPS-3GZ
Optionen Standardzubehor
RPS2GZ  RPS-3GZ CODE BESCHREIBUNG 26 36 €
© ©
. GN 1/1 Epoxi-Gitt
Stecker Typ G Cl o o I 19104363 o S;Iadgt?él itter 9 3 .
Panorama- Tablettschienen
6ffnung PO l;IE ¢ ° —===- 19014778 | 2565 mm 2 s )
Remote group RG o) o)

Sonstiges Zubehor

CODE BESCHREIBUNG €

1/2 +1/2 Schubladen H

W™ 19104382 GN 1/6 Schiissel mit 65 mm Tiefe -

W™ 19104383 GN 1/6 Schiissel mit 100 mm Tiefe -
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SALADETTE

SANDWICH-TISCHE - SALADETTEN

Allgemeine Eigenschaften

CC4 220-240V . . i . . )
- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus

hochwertigem Edelstahl gefertigt.
__ - Hochbelastbare Arbeitsplatte aus 30 mm Granit mit einer
offenen Flache, die fiir GN 1/6 Behalter geeignet ist.

TYPEF st - Edelstahlschubladen mit perforierten Bodenplatten und

Teleskop-Gleitfiihrungen, die vollsténdig eingefahren werden
@ koénnen, um die Arbeitsflache zu schonen. Auf Anfrage sind
GN 100mm auch andere Schubladenkonfigurationen erhéltlich.

- Statischer Verdampfer, geschdumt aus FCKW-freiem
hochdichtem Polyurethan mit 40 mm Dicke. Der Innenraum
ohne Lamellenverdampfer und die glatten Oberfldchen sorgen
fiir ein leicht zu reinigendes Fach.

RPS-2GS - Zwangsluftkiihlsystem.

- Abnehmbare Frontplatte mit vorderem Atmungsdesign, sodass
die Maschine eingebettet werden kann, ohne dass die Leistung
beeintrachtigt wird.

- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete GN
1/1 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

RPS-3GS

MODELL ABMESSUNGEN BEHALTER ~ MENGE VOLUMEN TEMPERATUR  AUFTAU-  GAS  KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(mm) (L) EN (kw) LEISTUNG
kW)
RPS-2GS 894x700x1.140  GN1/6 5 155 +2+8°C Stopp  R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105616 -
RPS-3GS  1.358x700x1.140 GN1/6 8 232 +2+8°C Stopp  R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 19105617 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C

Containerlayout

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

RPS-2GS RPS-3GS
Optionen Standardzubehor

RP%GS RP?SGS CODE BESCHREIBUNG 26 36 €

- GN 1/1 Epoxi-Gitt

Stecker Typ G Cl o o T 19104363 forse{Iadept(t);l itter 9 3 .
Panorama- Tablettschienen
6ffnung PO l;IE ° ° —===- 19014778 | 2567 mm 2 s )
Remote group RG [¢) o)

1/2 +1/2 Schubladen H Sonstiges Zubehor

CODE BESCHREIBUNG €

W™ 19104382 GN 1/6 Schiissel mit 65 mm Tiefe -

W™ 19104383 GN 1/6 Schiissel mit 100 mm Tiefe -
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SALADETTE

KOMPAKTE PIZZATISCHE - SALADETTEN

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt.
- Hochbelastbare 30-mm-Granit-Arbeitsplatte mit seitlicher 160
=
mm hoher Aufkantung.

Ccc4 220-240V

TYPEF enn - Edelstahlschubladen mit perforierten Bodenplatten und
Teleskop-Gleitfiihrungen, die vollsténdig eingefahren werden
@ kénnen, um die Arbeitsflache zu schonen. Auf Anfrage sind
GN 100mm auch andere Schubladenkonfigurationen erhéltlich.

- Statischer Verdampfer, geschdumt aus FCKW-freiem
hochdichtem Polyurethan mit 40 mm Dicke. Der Innenraum
ohne Lamellenverdampfer und die glatten Oberflachen sorgen
fiir ein leicht zu reinigendes Fach.

- Zwangsluftkiihlsystem.

RPS-2G D6 GR - Abnehmbare Frontplatte mit vorderem Atmungsdesign, sodass
die Maschine eingebettet werden kann, ohne dass die Leistung
beeintrachtigt wird.

- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete GN
1/1 Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

- Passend fiir die Zutatenvitrinen der GV-Reihe erhéltlich.
Kompatible Modelle:

+ SP-2G,5xGN1/4
+ SPT2G,5xGN1/4

RPS-3G GR

MODELL ABMESSUNGEN ~ VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAU-  GAS KUHLLEISTUNG ELEKTRISCHE ENERGIE- JAHRLICHER FREQUENZ CODE €
m L) EN (kW) LEISTUNG (kW) EFFIZIENZ-  VERBRAUCH
KLASSE (KWH)
RPS-2G D6 GR 1.358 x 700 x 1.010 155 +2+8°C  Stopp R290 0,369 (1) 0,245 D 1.403 (4) 50/60 Hz 19104297 -
RPS-3GGR  1.358x700x1.010 232 +2+8°C  Stopp R290 0,369 (1) 0,267 D 1.608 (4) 50/60 Hz 19105613 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) GemaBEN22041 standard

Optionen Standardzubehor

RES2OLSCR RPSé)G 8 CODE BESCHREIBUNG 26 3G €

.. GN 1/1 Epoxi-Gitter B

Stecker Typ G c ° ° 10104363 for saladette 2 3
Panorama- .
sffnung PO Q@ * * == 19014778 [DAtSChienen 2 3 -
Remote group RG o) o)
1/2 +1/2 Schubladen H E ¢} ¢}
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ZUBEHOR

MODELL CODE BESCHREIBUNG WO VERWENDET
Turausrichtungssatz
- KDO-4-R 19098305 Tirausrichtungssatz rechts Alle theken
KDO-4-L 19098304 Tdrausrichtungssatz links Alle theken
Schubladens kit
* KR-CG-1/2+1/2 19010993 Kit Schubladens 1/2+1/2 GN 1/1 Zubereitungstische
t KR-CG-1/2+1/2 G 19015952 Kit Schubladens 1/2+1/2 group side GN 1/1 Zubereitungstische
* KR-CG-1/2+1/2 LG 19036401 Kit Schubladens 1/2+1/2 group side Ig GN 1/1 Zubereitungstische
a KR-CG-1/3+1/3+1/3 19015954 Kit Schubladens 1/3+1/3+1/3 GN 1/1 Zubereitungstische
a KR-CG-1/3+2/3 19015953 Kit Schubladen 1/3+2/3 GN 1/1 Zubereitungstische
:~ KR-SA-1/2+1/2 19106089 Kit Schubladens 1/2+1/2 saladettes Saladettes
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Schockfroster/-kuhler

—Warum einen Schockfroster/-kihler
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Schockfroster/-kuhler

Warum einen Schockfroster/-kiihler verwenden?

1. Hygiene und Sicherheit

Alle frischen Bio-Lebensmittel enthalten eine natiirliche Menge an
Bakterien, die sich bei giinstigen Umgebungsbedingungen (Tem-
peratur und Luftfeuchtigkeit) vervielfacht, was geféhrliche Aus-
wirkungen auf die Gesundheit der Verbraucher hat.

Zwischen +65 °C und +3 °C: In diesem Temperaturbereich setzt
sich die Bakterienvermehrung exponentiell fort.

Beim Schockfrosten/-kiihlen wird die Temperatur des Produkts in
weniger als 90 Minuten von +90 °C auf +3 °C abgesenkt. Dabei wird
der kritische Temperaturbereich so schnell durchlaufen, dass die
Wirkung schadlicher Bakterien verhindert wird.

Das Schockfrosten/-kiihlen gekochter Produkte verhindert nicht
nur die Vermehrung von Bakterien, sondern verldngert auch die
Haltbarkeitsdauer des Produkts und unterbindet Geschmacks- und
Aromaverluste.

Die Qualitat der Lebensmittel wird dadurch nicht beeintrachtigt,
wodurch sich die Lagerzeit des Produkts verlangert.

2. Optimierung der Arbeit

Mit Schockfrostern/-kihlern lassen sich groRBe Produktmengen
zubereiten, die nach dem Schockfrosten/-kiihlen innerhalb von 5
bis 7 Tagen verzehrt werden kénnen, wahrend sich die Haltbarkeit
gefrorener Produkte auf mehrere Monate erstrecken kann, da der
organoleptische Zustand der Lebensmittel erhalten bleibt.

Die Erhaltung der Produktqualitat ermdglicht eine Vorausplanung der
Kiichenarbeit, des Einkaufs von Zutaten und der Arbeitsbelastung mit
den entsprechenden Vorteilen hinsichtlich Hygiene und Meniivielfalt.

3. Zeitersparnis

Durch die frithe Zubereitung und Schnellkiihlung von Speisen kon-
nen Kiichen bei Bedarf ein geschmackvolleres und abwechslungs-
reicheres Menii anbieten. Der Koch muss den Prozess der Zuberei-
tung mehrerer Gerichte nicht standig im Auge behalten.

Allein das einfache Aufwarmen der Speisen ermdglicht die Zubere-
itung einer groBen Anzahl an Gerichten, die innerhalb kurzer Zeit
serviert werden kdnnen.

TEMPERATUR
Bakterienwirkung
+120°C
Zerstérung von
Bakterienflora
+70°C
Vermehrung von
Bakterienflora
+3°C
o
Unterbrechung von e
Bakterienvermehrung -18°C

Schockfroster/-kiihler erhohen die Produktionskapazitat, senken
dadurch die Personalkosten und bieten hervorragende Rentabil-
itdts- und Zeitvorteile.

4. Qualitat

Die schnelle Temperatursenkung ermdglicht es, den Feuchtigkeits-
gehalt der Lebensmittel zu erhalten und die Bakterienvermehrung
zu verhindern.

Schnelles FROSTEN férdert die Bildung interzellulédrer Mikrokristal-
le (Abbildung 2), die die Kompaktierbarkeit, den Geschmack und
die Frischeeigenschaften von Lebensmitteln iiber die Zeit hinweg
bewahren.

Asber-Schockfroster/-kiihler eignen sich auch hervorragend zum
Konservieren von frischen und rohen Lebensmitteln wie Fisch, Kru-
stentieren, Gemiise, Brot und halbfertigen Produkten wie frischen
Nudeln und Saucen.

5. Anwendungen

Dieses System zur Rationalisierung der Kiichenarbeit ist duferst
vorteilhaft fir alle Arten von gastronomischen Angeboten, insbe-
sondere in Kantinen, Krankenhduser und Restaurants sowie fir
besondere Anlédsse wie grolle Bankette.

Es ermdglicht auch allen Arten von Restaurants und Cateringun-
ternehmen, ihre gut prasentierten verzehrfertigen Gerichte anzu-
bieten.

6. Weitere Vorteile

Schockfroster/-kiihler optimieren das Vorratsmanagement durch:

+ Geringeren Gewichtsverlust aufgrund der natiirlichen Verdun-
stung von Feuchtigkeit aus gegarten Lebensmitteln
PlanmaRige Lebensmitteleinkaufe und dadurch bessere Organi-
sation des Kiichenbestands

+ Organisation der Lagerkapazitaten und Arbeitsbelastung, Eintei-
lung der personlichen Zeit
Drastische Reduzierung von Abfall und ungenutzten Lebensmit-
teln

Ohne Schockfrosten/-kiihlen

Schockfrosten/-kiihlen
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Schockkiihlen Schockfrosten

SANFTER ZYKLUS (STANDARD) - 90 SOFT-ZYKLUS (STANDARD) - 240

Der richtige Zyklus fir kleine, leichte und feine Lebensmittel. Dies ist ein Zyklus zum FROSTEN von Lebensmitteln unter
gleichbleibender Temperatur und eignet sich daher fiir Lebensmittel,

HARTER ZYKLUS (INTENSIV) - 90 die neutral und ohne starke Temperaturschwankungen gekiihlt werden

Empfohlen fiir Lebensmittel mit hoher Dichte oder groBer Grof3e sowie sollen oder wenn sie mit unterschiedlichen Zutaten zubereitet werden.

fiir verpackte Lebensmittel.
STARKER ZYKLUS (INTENSIV) - 240°
Dies ist der ideale Zyklus zum FROSTEN von halbgekochten oder
halbfertigen Gerichten. Er eignet sich auch fir Rohkost. Damit konnen
Sie gefrorene Lebensmittel lange aufbewahren.

SCHOCKKUHLEN SCHOCKFROSTEN
+90 °C / +3 °C in weniger als 90 min. Von +90 °C zu -18 °C in weniger als 240 min.
490 °C } +90 °C

FAGOR OH

OHNE ne
s SCHNELLKUHLER SCHOCKFROSTER  SCHOCKFROSTER

SCHOCKKUHLER

+37°C ERSTES AUFTRETEN VON BAKTERIENW

HOCHRISIKOTEMPERATUR
Die Anzahl der Bakterien
verdoppelt sich alle 20 Minuten

MIKROKRISTALLE MAKROKRISTALLE
Nicht beschadigte Beschadigte Membranen
E+10 °C

.......................................................................... e
+39C \ - -18°C

90 min TIME

MPERATUR DER GEKOCHTEN SPEISEN
TEMPERATUR DER GEKOCHTEN SPEISEN
a
°
o

240 min IME

Schockkiihlen

Weder Bakterienvermehrung noch
Feuchtigkeitsverlust, Farbe, Textur
und Geschmack bleiben erhalten.

Ohne Schockkiihlen

Das Produkt verliert an Frische
und Farbe.

Schockfrosten

Idealer Zyklus zum FROSTEN
halbgegarter sowie roher
Lebensmittel, da sich
wahrend des Prozesses
Mikrokristalle bilden und

die Membranstruktur der
Lebensmittel erhalten bleibt.

Ohne Schockfrosten

Makrokristall-Bildung
schadigt die Membranen,
wodurch Flissigkeit und
dadurch auch Farbe und
Geschmack verloren gehen.
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Merkmale

Fagor Professional

ADVANCE CONCEPT

Isolierung (mm) 60 60
Kéltemittel +/ - R290 / R452a R290
Klimaklasse 5 5
Kdhlzyklus Ja Ja
Gefrierzyklus Ja Ja
Harter Zyklus Ja Ja
Weicher Zyklus Ja Ja
HACCP-Konform Ja Ja
Spezialzyklus

Fischdesinfektion Ja Ja

Harten von Eiscreme Ja Ja

Vor-Kihlen Ja Ja

Trocknen Ja Nein
Heizbereit Standard Optional
Ldftungssteuerung Ja Nein
Rezeptbuch von Fagor Ja Nein
Elektronische Steuerung :

i-d

Automatisch schlieRende Tir

Funktionelle und leicht zu bedienende
elektronische Steuerung mit kapazitiver
Tastatur, die direkten Zugriff auf die

Hauptfunktionen ermdglicht.
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Schwenkbare Verdunstungsabdeckung

Funktion, die die Leistung optimiert, indem
die Temperaturen automatisch eingestellt
werden, wenn die Tiren nicht gedffnet sind,
sodass das Kiihlaggregat nur bei Bedarf und
immer effizient arbeitet.
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4
COOK & CHILL ROLL-IN
60 100
R290 / R452a R452a

5 5

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja

Ja Ja
Standard Standard
Ja Ja

Ja Ja

Mehrzweckablge

Die eingebetteten Tablettrutschen erleichtern die
Reinigung in den Schranken. Sie erhéhen
aulerdem die Speicherflexibilitat und
ermdglichen eine Anpassung an die Bediirfnisse
des Benutzers.

Nadelsonde

Die strategisch an den Seiten angeordneten
LED-Leuchten mit geringem
Energieverbrauch sorgen fiir eine optimale
Ausleuchtung des gesamten Fachs.
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ADVANCE

SCHOCKFROSTER/-KUHLER

Allgemeine Merkmale
g

TYPEF - Intuitive elektronische Touch-Steuerung mit 5-Zoll-Bildschirm in
der Tiir fiir eine ergonomischere Nutzung.

- Manueller Kiihlvorgang per Zeiteinstellung oder
Nadelsondensteuerung, beides in jedem Zyklus einstellbar,
sowie Einstellung der Beliiftung des Verdampferventilators in 5
verschiedenen Stufen.

- 2 manuelle Kiihimodi:

+ Harter Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den Zyklus aus
und hélt eine konstante Temperatur von -20 °C aufrecht.

+ Weicher Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den
Anfangszyklus aus und hélt eine konstante Temperatur von
0 °C aufrecht.

- 96 voreingestellte Kiihlprogramme von Fagor, aufgeteilt in 8
Lebensmittelkategorien.

- Mdglichkeit, ein personalisiertes Kochbuch mit bis zu 40
selbstkreierten Rezepten zu erstellen.

- Zusétzliche Zyklen (Vorkihlung, kontinuierlicher Zyklus,
manuelles Auftauen, Fischdesinfektion, Eisharten, Trocknen).

- Aufbewahrungskapazitét fiir GN 1/1- und EN 60x40-Tabletts

ABC-102 ABC-101 HC ABC-051 HC ABC-031 HC mit einem 65 mm Abstand zwischen ihnen.

MODELL ABMESSUNGEN ELEKTRISCHER KAPAZITAT PRODUKTION GAS KUHLUNG KUHL-  FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS . POWER  LEISTUNG
GN1/1  EN60X40 GN2/1 KUHLUNG FROSTEN (KW) (Kw)
0,565 (2 0,41 50H 19089755 -
ABC-031HC  590x 700 x 520 220-240V 3 - - 12 6 R290 @ z
0,565 (2) 0,41 60 Hz 19108790 -

712 71 H 19099 -
ABC-051HC ~ 790x700x850 220240V 5 5 - 25 15 Rego —/1@ 0718 S0Hz 099866

071(2) 0713  60Hz 19111022 -

118(2) 0713  50Hz 19105085 -
ABC-081HC 790x800x1290  220-240V 8 8 - 40 24 R290

118(2) 0713  60Hz 19111023 -

162(2) 1426  50Hz 19111069 -
ABC-101 HC  790x800x1.420  220-240v 10 10 - 50 30  R290

162(2) 1426  60Hz 19112560 -

162(2) 1426  50Hz 19109967 -
ABC-121 HC 790x800x1.600 220240V 12 12 - 50 30  R290

162(2) 1426  60Hz 19114264 -

236(2) 145 50Hz 19109818 -
ABC-161 HC 790x800x1950  380-415V 16 16 - 60 50  R290

236(2) 145 60Hz 19111799 -

4,079 (2) 2947 50 Hz 19089769 -
ABC-102 1.200x 1.090 x 1.766 380-415V 20 10 10 100 65 R452a (

2) 2947 60 Hz 19089770 -

(2) Verdampf.-25°C/ Kond.45°C

Zubehor
ABC-031HC ABC-051HC ABC-081 HC ABC-101HC  ABC-121 ABC-161 ABC-102

(€) (€) €) ©) (€) €
UK-Stecker (G-Typ) cl ° ° ° ° ° ° -
Entgegengesetzte - o o o o o -
Offnungsrg|chtung op
Rollen C o o 0 o o 0
Beheizte Sonde Heat-P . . ] L . ] ]
USB USB [e] o o [e] o o o
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CONCEPT

SCHOCKFROSTER/-KUHLER

Allgemeine Merkmale
g

TYPEF - Intuitive kapazitive elektronische 2,8-Zoll-Steuerung mit Kiihl-
und Gefrierzyklen, die nach Zeit oder Temperatur gesteuert
werden kdnnen.

- 2 manuelle Kiihimodi:
+ Harter Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den Zyklus aus
] und hélt eine konstante Temperatur von -20 °C aufrecht.
+ Weicher Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den
Anfangszyklus aus und halt eine konstante Temperatur von
0 °C aufrecht.
- 3 zusétzliche Zyklen fiir Vorkiihlung, Fischsanitisierung und
Eishartung.

- Kapazitat zum Speichern von bis zu 20 personalisierten
Rezepten.

- Aufbewahrungskapazitét fiir GN 1/1- und EN 60x40-Tabletts
(auBer Version mit 3 Tabletts) mit einem 65 mm Abstand

b

zwischen ihnen.

CBC-101 HC CBC-81 HC CBC-51 HC CBC-31 HC
MODELL ABMESSUNGEN ~ ELEKTRISCHER  KAPAZITAT PRODUKTION GAS KUHLUNG KUHL- FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS i POWER LEISTUNG
GN1/1  EN60X40 KUHLUNG FROSTEN (KW) (KW)
0,565 (2) 0,41 50 Hz 19101748 -
CBC-031 HC 590 x 700 x 520 220-240V 3 - 12 6 R290
0,565 (2) 0,41 60 Hz 19108800 -
0,71 (2) 0,55 50 Hz 19102977 -
CBC-051 HC 790 x 700 x 850 220-240V 5 5 25 15 R290
0,71 (2) 0,55 60 Hz 19111025 -
118(2) 0,713 50Hz 19105381 -
CBC-081 HC 790x800x1.290 220-240V 8 8 40 24 R290
118(2) 0,713 60Hz 19111026 -
1,62 (2) 1,426 50 Hz 19111266 -
CBC-101 HC 790x800x 1.420 220-240V 10 10 50 30 R290
1,62 (2) 1,426 60 Hz 19112566 -
(2) Verdampf.-25°C/ Kond.45°C
Zubehor
CBC-031 HC CBC-051 HC CBC-081 HC CBC-101 HC
© €) (€) ©
UK-Stecker (G-Typ) al o o 0 o
Entgegengesetzte - o o 0
Offnungsr%]chtung opP
Rollen [ - o o o
Beheizte Sonde Heat-P . 0 o o
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Fagor Professional

ADVANCE

SCHOCKFROSTER/-KUHLER FUR COOK & CHILL-LOSUNG

Allgemeine Merkmale
g

TYPEF - Eine Reihe von Schnellkiihlern, die auf die Kochkapazitdten von
Ikore-Ofen abgestimmt sind, um die Arbeitsbelastung perfekt in
Einklang zu bringen.

- Schnellkiihler mit 6 Tabletts kénnen zusammen mit den Ofen
gestapelt bestellt werden.

- Intuitive elektronische Touch-Steuerung mit 5-Zoll-Bildschirm in
der Tir fiir eine ergonomischere Nutzung.

- Manueller Kiihlvorgang per Zeiteinstellung oder
Nadelsondensteuerung, beides in jedem Zyklus einstellbar,
sowie Einstellung der Beliiftung des Verdampferventilators in 5
verschiedenen Stufen.

- 2 manuelle Kiihimodi:

+ Harter Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den Zyklus aus
und hélt eine konstante Temperatur von -20 °C aufrecht.

+ Weicher Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den
Anfangszyklus aus und hélt eine konstante Temperatur von
0 °C aufrecht.

ABCO-102 ABCO-101 HC ABCO-06T HC ABC0-0623 HC - 96 voreingestellte Kiihlprogramme von Fagor, aufgeteilt in 8
Lebensmittelkategorien.
- Mdglichkeit, ein personalisiertes Kochbuch mit bis zu 40
selbstgemachten Rezepten zu erstellen.
- Zusétzliche Zyklen (Vorkihlung, kontinuierlicher Zyklus,
manuelles Auftauen, Fischdesinfektion, Eisharten, Trocknen).
- Aufbewahrungskapazitét fiir GN 1/1- und EN 60x40-Tabletts
(auBer Version mit 3 Tabletts) mit einem 65 mm Abstand
zwischen ihnen.
MODELL aBMESSTNCEN Iy e _ PRODUKTION cAs  'POWER.  LESTUNG FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS GN1/1  EN60X40 GN2/1 KUHLUNG FROSTEN (KW) (KwW)
6 x 0,565 (2) 0,41 50 Hz 19087540 -
ABCO-062/3HC ~ 656x633x630 220240V NJ3 - - 12 6 R290
0,565(2) 041 60Hz 19097559 -
0,71 (2) 0,713 50 Hz 19105609 -
ABCO-061 HC 900 x935x 1.105 220-240V 6 6 - 27 21 R290
0,71 (2) 0,713 60 Hz 19111029 -
1,62 (2) 1,426 50 Hz 19111089 -
ABCO-101 HC 900x935x 1.766  220-240V 10 6 - 50 30 R290
1,62 (2) 1,426 60 Hz 19112587 -
4,079 (2) 2,947 50 Hz 19091443 -
ABCO-102 1.200 x 1.130 x 1.766 380-415V 20 10 10 100 65 R452a
4,079 (2) 2,947 60 Hz 19091444 -
(2) Verdampf.-25°C/ Kond.45°C
Zubehor
ABCO0-0623 ABCO-061 HC ABCO-101 HC ABCO-102
® ® G} ©
UK-Stecker (G-Typ) cl 0 0 0 -
Beheizte Sonde Heat-P . . ] .
USB usB ° ° ° °
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20 GN 1/1 ROLL-IN SCHOCKFROSTER/-KUHLER

RBP-201

Kiihlung chambers

TYPEF

Allgemeine Merkmale

- Kiihlraumstruktur aus FCKW-freien, hochwertigen (40 kg/m?)
Polyurethan-Isolierplatten. 70 mm Dicke fiir Kiihimodelle und
100 mm Dicke in der Version mit gemischter Kiihlung.

- Leicht zu handhabende elektronische Touch-Steuerung mit
7-ZolI-Bildschirm in der Tir fiir eine ergonomischere Nutzung.

- Manueller Kiihlvorgang durch Zeiteinstellung oder
Nadelsondensteuerung, beides in jedem Zyklus einstellbar.

- 2 manuelle Kiihimodi:

+ Harter Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den Zyklus aus
und halt eine konstante Temperatur von -20 °C aufrecht.

+ Weicher Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den

Anfangszyklus aus und hélt eine konstante Temperatur von

0 °C aufrecht.

- Possibility to create a personalized cook book with up to 40
self made recipes.

- 2 Zuséatzliche Version von Kihlrdumen:

+ Durchlauf: Der Kiihiraum kann von vorne und von hinten

bedient werden (C).

+ Hochleistungsversion mit hoherer Verdampferkapazitat zum
Schnellkiihlen oder Einfrieren groRerer Produktmengen (H).

- Tropentaugliches Kiihlaggregat. Geeignet fiir eine
Raumtemperatur von bis zu 43 °C und einer Luftfeuchtigkeit
von 65 %.

- Kiihlkammer und Kondensator werden separat geliefert.

MODELL ABMESSUNGEN ELEKTRISCHER TEMPERATURE PRODUKTION KUHL- UNIT FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS " LEISTUNG CONDENSER
KUHLUNG  FROSTEN (KW)
RBP-201 1.480 x 1205 x 2.120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424 50/60 Hz 19089779 -
RBP-201H 1.480x1.205x2.120  220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60 Hz 19089780 -
RBP-201C 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424 50/60 Hz 19089784 -
RBP-20THC 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60 Hz 19089785 -
RBM-201 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V +3°C /-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 19089788 -
RBM-201H 1.530x 1.255x2.220  220-240V  +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528 50/60 Hz 19089789 -
RBM-201 C 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 19089792 -
RBM-201HC 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V +3°C /-18°C 105 70 0,85 UCC-528 50/60 Hz 19089793 -
Einheitskondensatoren
MODELL ABMESSUNGEN ELEKTRISCHER GAS KUHLUNG POWER KUHL- FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS (KW) LEISTUNG
(kW)

597 (2) 425 50 Hz 19017466 -
UCS-424 1.700 x 805 x 650 380-415V R452a

597 (2) 4,25 60 Hz 19103822 -

6,95 (2) 4,98 50 Hz 19017467 -
UCS-528 1.700 x 805 x 650 380-415V R452a

6,95 (2) 4,98 60 Hz 19108450 -

597 (2) 4,25 50 Hz 19015799 -
UCC-424 1.045x 765 x 637 380-415V R452a

597 (2) 4,25 60 Hz 19038978 -

6,95 (2) 4,98 50 Hz 19015800 -
UCC-528 1.045x 765 x 637 380-415V R452a

6,95 (2) 4,98 60 Hz 19108453 -

(2) Verdampf.-25°C/ Kond.45°C
Zubehor

MODELL CODE BESCHREIBUNG BREITE €
RC-700 19015797 Zugangsrampe fur Roll-in-Schnellkihler RBM-201 700
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20 GN 2/1 ROLL-IN SCHOCKFROSTER/-KUHLER

|

RBP-202

Kiihlung chambers

TYPEF

Allgemeine Merkmale

- Kiihlraumstruktur aus FCKW-freien, hochwertigen (40 kg/m?)
Polyurethan-Isolierplatten. 70 mm Dicke fiir Kiihimodelle und
100 mm Dicke in der Version mit gemischter Kiihlung.

- Leicht zu handhabende elektronische Touch-Steuerung mit
7-ZolI-Bildschirm in der Tir fir eine ergonomischere Nutzung.

- Manueller Kiihlvorgang durch Zeiteinstellung oder
Nadelsondensteuerung, beides in jedem Zyklus einstellbar.

- 2 manuelle Kiihimodi:

+ Harter Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den Zyklus aus
und halt eine konstante Temperatur von -20 °C aufrecht.

+ Weicher Zyklus: Standard-Kiihlzyklus. Fiihrt den

Anfangszyklus aus und hélt eine konstante Temperatur von

0 °C aufrecht.

- Possibility to create a personalized cook book with up to 40

self

made recipes.

- 2 Zusétzliche Version von Kihlrdaumen:
+ Durchlauf: Der Kiihlraum kann von vorne und von hinten
bedient werden (C).
+ Hochleistungsversion mit hcherer Verdampferkapazitat zum
Schnellkiihlen oder Einfrieren gréRerer Produktmengen (H).
- Tropentaugliches Kiihlaggregat. Geeignet fiir eine
Raumtemperatur von bis zu 43 °C und einer Luftfeuchtigkeit

von

65 %.

- Kiithlkammer und Kondensator werden separat geliefert.

MODELL ABMESSUNGEN ELEKTRISCHER ~ TEMPERATURE PRODUKTION KUHL- UNIT FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS i LEISTUNG ~ CONDENSER
KUHLUNG ~ FROSTEN (KW)
RBP-202 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCS-842 50/60 Hz 19089782 -
RBP-202H 1.670x1.395x 2.120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052  50/60 Hz 19089783 -
RBP-202C 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 180 - 0,85 UCS-842 50/60 Hz 19089786 -
RBP-202HC 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052 50/60 Hz 19089787 -
RBM-202 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842 50/60 Hz 19089790 -
RBM-202H 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052  50/60 Hz 19089791 -
RBM-202 C 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 180 100 0,85 UCC-842 50/60 Hz 19089794 -
RBM-202HC 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052 50/60 Hz 19089795 -
Einheitskondensatoren
MODELL ABMESSUNGEN ELEKTRISCHER GAS KUHLUNG POWER KUHL- FREQUENZ CODE €
(MM) ANSCHLUSS (KW) LEISTUNG
(kW)
10,53 (2) 6,5 50 Hz 19017468 -
UCS-842 1.450 x 850 x 785 380-415V R452a
10,53 (2) 6,5 60 Hz 19108454 -
13,58 (2) 8,45 50 Hz 19017469 -
UCS-1052 1.457 x 850 x 785 380-415V R452a
13,58 (2) 8450 60 Hz 19108457 -
10,53 (2) 6,5 50 Hz 19015801 -
uCcC-842 1.452 x 850 x 785 380-415V R452a
10,53 (2) 6,5 60 Hz 19040259 -
13,58 (2) 8,45 50 Hz 19015802 -
UCC-1052 1.453 x 850 x 785 380-415V R452a
13,58 (2) 8450 60 Hz 19043036 -
(2) Verdampf.-25°C/ Kond.45°C
Zubehor
MODELL CODE BESCHREIBUNG BREITE €
RC-800 19015798 Zugangsrampe fir Roll-in-Schnellkihler RBM-202 800 -
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Barlinie

—ThekenkUhlschranke.............cccccccoco..o.... 349
—Toplader-Kihlschranke ..................... 351
—~Professionelle Kihlschranke................ 355
—VIINEN .o, 359

Spezialgerate oder Abweichungen vom Standard Modell missen in der Fabrik gegen
einen Aufpreis zum Standard Modell preis montiert werden.

Bitte wenden Sie sich fiir alle anderen Varianten oder Optionen, die nicht in dieser Liste
enthalten sind, an Fagor Professional.
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Fagor Professional

THEKENKUHLSCHRANKE

Allgemeine Eigenschaften

Somm - Inneres aus AISI-304-Edelstahl, AuReres aus
lebensmittelkonformen Edelstahl.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der Theke
verhindert.
- Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete
Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
CBCP-3S GD Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem
Griff (Modells with Glasturs).

220-240V
TYPEF

N

. N 405x460
CBCP-3S 405x525 130-200 mm

25 3S
MODELL ABME"?S‘UNGE VOLLI{MEN TEMPOE(I:RATUR AUFTAUEN GAS LETg'I"-'LII_NG ELIFE}T;'IBlIJSNCGHE .\Jllézglﬁflljigs ENFEI;?EI'I\E‘EF- FREQUENZ CODE €
G ® e (KW) KW) Z-KLASSE
R-600a 03671(1) 0,203 C 1.095(4) 50Hz 19089695 -
CBCP-2S 1.492x600x1.045 355 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0295 60 H 19090397
} ) - - z -
R-600a 0361(1) 0,203 ¢ 1.259(4) 50Hz 19089697 -
CBCP-3S 2.017x600x1.045 551 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0295 60 H 19090393
} ) - - z -
R-600a 0436(1) 0224 c 1427 (4) 50Hz 19089698 -
CBCP-4S 2.542x600x1.045 747 0+8°C Stopp
R-600a 0,437 (1) 0,241 - - 60 Hz 19090399 -
R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1.378(5) 50Hz 19089699 -
CBCP-2SGD  1.492x600x1.045 355 0+8°C Stopp R290 0398 (1) 0299 60 Mz 19090400
R-600a 0,367 (1) 0,209 C 1.630(5) 50Hz 19089700 -
CBCP-3SGD  2.017x600x1.045 551 0+8°C Stopp R200  0398(1) 0301 . . 60 Hz 19090407 5
R-600a 0436(1) 0232 C 1.932(5) 50Hz 19089701 -
CBCP-4SGD  2.542x600x1.045 747 0+8°C Stopp
R-600a 0437(1) 0249 - - 60 Hz 19090402 -
. (1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (5) GemaRl EN23953 standard
Optionen
CBCP-2S8 CBCP-38 CBCP-4S CBCP-2S GD CBCP-3S GD CBCP-4S GD
G] ® ® ® (G] ©
Panoramadffnung PO l;@ ¢] o] ¢} ¢] o o]
Kihlgerat links LG @j ¢] o] o o o o]
Ohne Platte NT E ¢] o] ¢} ¢} 0 ¢}
Ohne Spritzschutz NS ﬁ o 0 o o o o
1/2 +1/2 Schubladen H % o o} o - - -
UK-Stecker (Typ G) Cl o o o o o o
Schloss LC ¢} ¢} o (] [ (]
Rollen C ¢} o ¢} ¢} o ¢}
Rickseite aus Edelstahl BS o o o ¢} o ¢}
Rahmenheizung FH ¢] o] o] ¢] o o]
Kippbare Schublade TV o o} o o o o
Glastur GD - - - ° ° °
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 2s 3s 48 @ CODE BESCHREIBUNG €
[T 10097777 EpQySitterSnack e 5 5 2 - ‘t 10004924 Set Schubladens 1/2+2/3 GN -
| _“‘ﬁ'* 19097775 EpOYCitersnack  po g g -
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THEKENKUHLSCHRANK MIT EXTERNEM KUHLGERAT

Allgemeine Eigenschaften

==

cca
50mm - Inneres aus AISI-304-Edelstahl, AuReres aus
lebensmittelkonformen Edelstahl.
- Hochbelastbare Arbeitsplatte aus Edelstahl mit 100 mm
220-240V . . . e .
YeEF hoher Spritzschutzwand, die ein Verschiitten hinter der
Theke verhindert.
- Gerat ohne Geratekondensator, vorbereitet fiir den
CBCP-3S/R — ' — lg Anschluss eines externen Kiihlgerétes.
4054525 130-200 mm - Abnehmbare und hohenverstellbare, epoxidbeschichtete
CBCP-3S/R GD Gitter mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung
zur Reduzierung der Warmetibertragung mit
l ergonomischem Griff (Modells with Glastiirs).
28 4s
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN KUHL- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) (8] (°C) LEISTUNG LEISTUNG
(Kw) (Kw)
CBCP-2S/R 1.192 x 600 x 1.045 355 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089702 -
CBCP-3S/R 1.717 x 600 x 1.045 551 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089703 -
CBCP-4S/R 2.242 x 600 x 1.045 747 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089704 -
CBCP-2S/R GD 1.192 x 600 x 1.045 355 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,034 50/60 Hz 19089705 -
CBCP-3S/R GD 1.717 x 600 x 1.045 551 0+8°C Stopp 0,361 (1) 0,036 50/60 Hz 19089706 -
CBCP-4S/R GD 2.242 x 600 x 1.045 747 0+8°C Stopp 0,436 (1) 0,038 50/60 Hz 19089707 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen
CBCP-2S/R CBCP-3S/R CBCP-4S/R CBCP-2S/RGD CBCP-3S/RGD CBCP-4S/R GD
© Q] © © © ©
Panoramadffnung PO l;@ 0 o 0 o 0 0
Ohne Platte NT # o o o o o o
Ohne Spritzschutz NS ’: o o o o o o
1/2 +1/2 Schubladen H = o o o} - - -
UK-Stecker (Typ G) Cl o o o o o o
Schloss LC o} o o ° ° o
Ruckseite aus Edelstahl BS o o o o o o
Rahmenheizung FH o ¢} ¢} o e} e}
Kippbare Schublade TV o o o] o o] o]
Glastur GD - - - ° ° °
Standardzubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 2s 3s 4S8 € CODE BESCHREIBUNG €
[ 10097777 By Sitersnack e 5 o ‘t 19004924 Set Schubladens 1/2+2/3 GN -
T 10097775 EpOyliterSnack o . g g -
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BARKUHLSCHRANKE

BBC SERIE

Allgemeine Eigenschaften

cca
50 mm - Inneres aus grauem kunststoffbeschichtetem Stahl, AuReres
aus schwarzem kunststoffbeschichtetem Stahl.
220.200v - Robuste Edelstahl-Arbeitsplatte mit 30 mm dicker, FCKW-freier,
YPEF hochdichter (40 kg/m?3) Polyurethan-Isolierung.
- Integrierter Tirgriff, der Staub- und Schmutzansammlungen
verhindert.
- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
RBBC-2
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE ~ JAHRLICHER ENERGIEEFFI- FREQUENZ CODE €
(MM) (8] (°C) LEISTUNG LEISTUNG VERBRAUCH ZIENZ-KLASSE
(KW) (KWH)
R-600a 0,293 (1) 0,175 B 216 (5) 50 Hz 19106108 -
RBBC-2 1.435x512x850 264 0+8°C Stopp
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60 Hz 19109437 -
R-600a 0,293 (1) 0,175 B 304 (5) 50 Hz 19106109 -
RBBC-3 1.989x512x850 413 0+8°C Stopp
R-600a 0,293(1) 0,175 - - 60 Hz 19109438 -

(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (5) Gemal EN23953 standard

Optionen Standardzubehor

RB&;}Z RB(‘Z;}B CODE BESCHREIBUNG 2 3 €
Panoramasffnung PO g& ° . .I j.\\-z\l.\ 19106465 %@Li??fzschichtetes Stahlgitter e 4 4
UK-Stecker (Typ G) ol o o .I j\\"{\ 19106466 (g[rl%tigfzschichtetes Stahlgitter pc R 2 R
Schloss LC * L4 - 19106517 Stahlgittertrager pc 4 6 -
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BBC SERIE AUSSTELLER

RBBC-3 GD

220-240V

cc4

50 mm

TYPEF

Allgemeine Eigenschaften

- Inneres aus grauem beschichtetem Stahl, AuReres aus

schwarzem beschichtetem Stahl.

- Robuste Edelstahl-Arbeitsplatte mit 20 mm dicker, FCKW-
freier, hochdichter (40 kg/m?3) Polyurethan-Isolierung.

- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem

Griff.

- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter
mit einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.

RBBC-2 GD
MODELL ABMESSUNGE ~ VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL-  ELEKTRISCHE  JAHRLICHER  ENERGIEEF- FREQUENZ CODE €
(MM) (@) (°c) LEISTUNG  LEISTUNG VERBRAUCH FIZIEN-
(KW) KW Z-KLASSE
R-600a 0,293 (1) 0,175 C 388 (5) 50 Hz 19106034 -
RBBC-2GD 1.435x512x850 264 0+8°C Stopp
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60 Hz 19109435 -
R-600a 0,293 (1) 0,175 C 523 (5) 50 Hz 19106035 -
RBBC-3GD 1.989x512x850 413 0+8°C Stopp
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60Hz 19109436 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (5) Gemal EN23953 standard
Optionen Standardzubehor
RBB&’)Z eb RBB(C; eb CODE BESCHREIBUNG 2 3 €
= r b Grau beschichtetes Stahlgitter
Panoramadffnung PO l;& o o ! 1\?\ 19106465 775340 pc 4 4 -
a i i, Grau beschichtetes Stahlgitter
UK-Stecker (Typ G)  Cl o o | -'\T\:_ 19106466 243 ans g pc R 2 -
Schloss Lc o o - 19106517 Stahlgittertrager pc 4 6 -
Glastr GD [ [
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BARKUHLSCHRANKE

Fagor Professional

ERM SERIE

Allgemeine Eigenschaften

Ccc4

- Inneres aus grauem beschichtetem Stahl, AuReres aus
schwarzem beschichtetem Stahl.

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung (SS Modelle).

- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem

220-240V

TYPEF

Griff.

- Ausgestattet mit abnehmbaren und hohenverstellbaren

2 epoxidbeschichteten Gittern mit einer maximalen
Tragféhigkeit von bis zu 40 kg.

ERM-2
ERM-2 SS
ERM-1  ERM-2 ERM-3
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL-  ELEKTRISCHE ~ JAHRLICHER  ENERGIEEFFI- FREQUENZ CODE €
(MM) (L © LEISTUNG ~ LEISTUNG  VERBRAUCH  ZIENZ-KLASSE
(Kw) (Kw) (KWH)
900 mm Height
Black coated
EERM-1 625x 565x900 182 0+8°C Stopp R290 0,49 (1) 022 G 1.063 (5) 50/60Hz 19089713 -
EERM-2 925x 565x900 260 0+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,28 G 1.175(5) 50/60Hz 19089714 -
EERM-3 1.375x 565x 900 408 0+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,285 F 1.186 (5) 50/60Hz 19089715 -
Stainless steel
EERM-1 SS 625x 565x900 182 0+8°C Stopp R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60Hz 19089710 -
EERM-2 SS 925x 565x900 260 0+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60Hz 19089711 -
EERM-3SS  1.375x565x900 408 0+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60Hz 19089712 -
800 mm Height
Black coated
EERMU-1 625x 565x800 140 0+8°C Stopp R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60Hz 19089719 -
EERMU-2 925x565x800 202 0+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60Hz 19089720 -
EERMU-3 1.375x565x800 318 0+8°C Stopp R290 0369(1) 0,285 G 1.475(5) 50/60Hz 19089721 -
Stainless steel
EERMU-1SS  625x565x800 140 0+8°C Stopp R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60Hz 19089716 -
EERMU-2SS  925x565x800 202 0+8°C Stopp R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60Hz 19089717 -
EERMU-3SS 1.375x565x800 318 0+8°C Stopp R290 0369(1) 0,285 G 1.475(5) 50/60Hz 19089718 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (5) Gemal EN23953 standard
Optionen
EERM-1 EERM-2 EERM-3 EERMU-1 EERMU-2 EERMU-3
© © ® © © ©
Panoramadffnung PO l;@ - [ (] - L] L]
UK-Stecker (Typ G) Cl o o o o o 0
Schloss LC ° ° ° ° ° °
Glastur GD o ° o o o °
Standardzubehdr
CODE BESCHREIBUNG 2 €
'I'-'\?i"‘ 19106469 Epoxy-Gitter ERM-1 pc 2 - -
'I'-'\?{\ 19106510 Epoxy-Gitter ERM-2 pc 2 -
'I'-'\?{\ 19106511 Epoxy-Gitter ERM-3 pc - -
E 3 19106517 Stahlgittertrager pc 2 3 -
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TOPLADER-FLASCHENKUHLER

Ccc4

220-240V

TYPEF

Allgemeine Eigenschaften

- Inneres und AuReres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung

- Statisches Kiihlsystem durch Kupferrohre und Verdampfer
mit Aluminiumklappen.

- An der Oberseite montierte Schiebetiir aus Edelstahl mit
vollstandig integriertem Griff.

TLC-3
s m . :
TLC-2 TLC-3 TLC-4 TLC-5
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR GAS KUHL- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) ( (°C) LEISTUNG LEISTUNG
(Kw) (Kw)
R-600a 0,105 (1) 0,109 50 Hz 19089722 -
TLC-2SS 1.014 x 560 x 850 223 -1+6°C
R-600a 0,248 (1) 0,155 60 Hz 19090419 -
R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089723 -
TLC-3SS 1.504 x 560 x 850 381 -1+6°C
R-600a 0,309 (1) 0,163 60 Hz 19090420 -
R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089724 -
TLC-4SS 1.994 x 560 x 850 539 -1+6°C
R-600a 0,359 (1) 0,213 60 Hz 19097806 -
R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089725 -
TLC-5SS 2.482 x 560 x 850 696 -1+6°C
R-600a 0,359 (1) 0,213 60 Hz 19090282 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen

UK-Stecker (Typ G) Cl

TLC28S TLC3SS TLC-4SS TLC-58S
® ® ® ®
e} ¢} o o}
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Fagor Professional

PROFESSIONELLE KUHLSCHRANKE

GEWERBLICHER KUHLSCHRANK
e —

Allgemeine Eigenschaften

cca
- Innenausfiihrung aus thermogeformtem
lebensmittelkonformem ABS.
220200 - Das im Inneren befindliche Kiihlsystem mit Zwangsbeliiftung
und dem in die Riickseite des Kiihlelements integrierten
Verdampfer garantiert optimale Kélteverteilung, Effizienz und
e TErer— Leistung.
; - Optimales Luftzirkulationssystem, das eine ausgewogene und
TYPEF konstante Verteilung im gesamten Gerét garantiert, sodass die
Temperatur gleichmaRig bleibt.
- Modell 400 und 600 mit 4 abnehmbaren und
hohenverstellbaren, epoxidbeschichteten Gittern ausgestattet.
- Modell 200 mit 2 abnehmbaren und héhenverstellbaren,
IssysnnnEES epoxidbeschichteten Gittern ausgestattet.
UP-651 SS UP-451 UP-251 SS
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE JAHRLICHER ENERGIEEFFI- FREQUENZ CODE €
(MM) L) (°c) LEISTUNG LEISTUNG VERBRAUCH ZIENZ-KLASSE
(Kw) (Kw)
Aulenseite aus weillem Epoxidharz
0,14 (1) 0,091 A 488 (4) 50 Hz 19089735 -
UP-251 626 x 600 x 850 125 0+8°C Stopp  R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19076162 -
0,292(1) 0,186 D 866(4) 50Hz 19089736 -
UP-451 626 x 740x1.865 459 0+8°C Stopp  R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19076159 -
0292(1) 0,186 D 954(4) 50Hz 19089737 -
UP-651 780 x740x 1.865 600 0+8°C Stopp  R-600a
0437(1) 0221 - - 60Hz 19076161 -
AuBenseite aus Edelstahl
0,14(1) 0,091 A 488(4) 50Hz 19089729 -
UP-251SS 626 x 600 x 850 125 0+8°C Stopp  R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19091186 -
0,292 (1) 0,186 D 866(4) 50Hz 19089730 -
UP-451SS 626 x740x1.865 459 0+8°C Stopp  R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19091169 -
0,292 (1) 0,186 D 954(4) 50Hz 19089731 -
UP-651SS 780x740x1.865 600 0+8°C Stopp  R-600a
0,437 (1) 0,221 - - 60 Hz 19096458 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (4) According to EN22041 standard
Optionen Standardzubehor
UP(_€2)51 UP(_€4)51 UP(_€6)51 CODE BESCHREIBUNG UP-251 UP-451 UP-651 €
UK-Stecker T, O B ) ,
(Typ G) Cl [¢) o o] PN 19106512 Epoxy-Gitter 493x392 pc 2
Rollen C ¢} o ¢} = 19106517  Stahlgittertrager pc 2 - - -
,1‘-:\'{* 19106513  Epoxy-Gitter 497x510 pc - 3 - -
W™ 19106514 Epoxy-Gi - . -
e poxy-Gitter 497x380 pc 1
,1‘-:\'{* 19106515 Epoxy-Gitter 651x510 pc - - 3 -
,1‘-:\'{* 19106516 Epoxy-Gitter 651x380 pc - - 1 -
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PROFESSIONELLE KUHLSCHRANKE

KUHLSCHRANKE

. TR T —
P . .
—m "= Allgemeine Eigenschaften
I__ﬁ cca
‘F : - Inneres und AuBeres aus weil beschichtetem verzinktem
| 4= Stahl.
i E 2202007 - Statisches Kiihlsystem im Inneren. Innenregale mit integrierten,
i e epoxidbeschichteten Kupferrohren, die als Verdampfer zum
_i | E Abkiihlen der Produkte fungieren.
;E_ p— - Der Eisauftauvorgang muss manuell durchgefiihrt werden.
3 - - Modelle 400 und 600 mit 7 Gittern und 235 mm Abstand
: E H TYPEF dazwischen.
- __I = - Modelle 200 mit 3 Gittern und 200 mm Abstand dazwischen.
- =
£ E
‘ [ E
= i i
UP-651 GD UP-451GD  UP-251GD
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE JAHRLICHER ENERGIEEFFI- FREQUENZ CODE €
(MM) (W] (°C) LEISTUNG LEISTUNG VERBRAUCH ZIENZ-KLASSE
(Kw) (Kw)
AulBenseite aus weillem Epoxidharz
0,14 (1) 0,091 B 613 (5) 50Hz 19089741 -
UP-251 GD 626 x 600 x 850 125 +2+8°C  Stopp R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60Hz 19096457 -
0,292 (1) 0,193 B 1.024 (5) 50Hz 19089742 -
UP-451 GD 626 x 740 x 1.865 459 +2+8°C  Stopp R-600a
0,437 (1) 0,791 - - 60Hz 19091181 -
0,292 (1) 0,193 B 1.095 (5) 50Hz 19089743 -
UP-651 GD 780x740x1.865 600 +2+8°C  Stopp R-600a
0437(1) 0221 - - 60Hz 19110955 -
AulBenseite aus Edelstahl
0,14 (1) 0,091 B 613 (5) 50Hz 19100114 -
UP-251 SSGD 626 x 600 x 850 125 +2+8°C  Stopp R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60Hz 19110964 -
0,292 (1) 0,193 B 1.024 (5) 50Hz 19100115 -
UP-451 SSGD 626 x740x1.865 459 +2+48°C  Stopp R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60Hz 19110965 -
0,292 (1) 0,198 B 1.095 (5) 50Hz 19100116 -
UP-651SSGD 780x740x1.865 600 +2+8°C  Stopp R-600a
0,437 (1) 0,221 - - 60Hz 19091184 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C (5) GemaR EN23953 standard
Optionen Standardzubehor
UP-251 GD UP-451 GD UP-651 GD CODE BESCHREIBUNG UP-251 GD UP-451 GD UP-651 GD €
© © ©
Uk-Stecker ¢ o o o T 19706512 Epoxy-Gitter 493x392 pc 2 - - -
(Typ G) I
Rollen C o o o - 19106517 Stahlgittertrager pc 2 - - -
Glastir GD o ° [ I-"-:‘:.'* 19106513 Epoxy-Gitter 497x510 pc - 3 - -
1\ b ..
| -:‘1 19106514 Epoxy-Gitter 497x380 pc - 1 - -
1\ b ..
[ -:‘1 19106515 Epoxy-Gitter 651x510 pc - - 3 -
I-"-:‘?n'* 19106516 Epoxy-Gitter 651x380 pc - - 1 -
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PROFESSIONELLE KUHLSCHRANKE

GEFRIERTRUHEN
e

Allgemeine Eigenschaften

cc4
- Innenausfiihrung aus thermogeformtem
lebensmittelkonformem ABS.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
220-2400 Reduzierung der Warmeiibertragung mit ergonomischem
Griff.
LT - Das im Inneren befindliche Kiihlsystem mit Zwangsbeliiftung
; und dem in die Riickseite des Kiihlelements integrierten
TYPEF Verdampfer garantiert optimale Kélteverteilung, Effizienz und
Leistung.
- Modell 400 und 600 mit 4 abnehmbaren und
_ hohenverstellbaren, epoxidbeschichteten Gittern ausgestattet.
- Modell 200 mit 2 abnehmbaren und héhenverstellbaren,
IssysnnnEES epoxidbeschichteten Gittern ausgestattet.
UN-651 SS UN-451 UN-251SS
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR GAS KUHL- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) L (°C) LEISTUNG LEISTUNG
(Kw) (Kw)
Aulenseite aus weillem Epoxidharz
R290 0,218 (2) 0,142 50 Hz 19089738 -
UN-251 626 x 600 x 850 125 -22-15°C
R290 0,158 (2) 0,156 60 Hz 19076165 -
R290 0,228 (2) 0,143 50 Hz 19089739 -
UN-451 626 x 740 x 1.865 459 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,195 60 Hz 19076163 -
R290 0,199 (2) 0,145 50 Hz 19089740 -
UN-651 780 x 740 x 1.865 600 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,221 60 Hz 19076164 -
AuBenseite aus Edelstahl
R290 0,218 (2) 0,142 50 Hz 19089732 -
UN-251 SS 626 x 600 x 850 125 -22-15°C
R290 0,158 (2) 0,156 60 Hz 19096456 -
R290 0,228 (2) 0,143 50 Hz 19089733 -
UN-451 SS 626 x 740 x 1.865 459 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,195 60 Hz 19096454 -
R290 0,199 (2) 0,145 50 Hz 19089734 -
UN-651 SS 780 x 740 x 1.865 600 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,221 60 Hz 19096455 -
(2) Verdampf. -25°C/ Kond. 45°C
Optionen
UN-251 UN-451 UN-651
(€) () ©
UK-Stecker
(Typ G) Cl 0 o o]
Rollen C o o) o)
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PROFESSIONELLE KUHLSCHRANKE

AUSSTELLER

Allgemeine Eigenschaften

- Innenausfiihrung aus thermogeformtem
lebensmittelkonformem ABS.

- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmetibertragung mit ergonomischem
Griff.

e — - Das im Inneren befindliche Kiihlsystem mit

Zwangsbeliiftung und dem in die Riickseite des
TYPEF Kiihlelements integrierten Verdampfer garantiert optimale
Kélteverteilung, Effizienz und Leistung.
- Modell 400 und 600 mit 4 abnehmbaren und
hohenverstellbaren, epoxidbeschichteten Gittern
ausgestattet.

Cc4

220-240V

o o ¥ el L - Modell 200 mit 2 abnehmbaren und héhenverstellbaren,
epoxidbeschichteten Gittern ausgestattet.
UN-651 GD UN-451GD  UN-251GD
MODELL ABMESSUNGE VOLUMEN TEMPERATUR GAS ELEKTRISCHE JAHRLICHER ENERGIE- FREQUENZ CODE €
(MM) L (°C) LEISTUNG VERBRAUCH EFFIZIENZ-
(Kw) KLASSE (KWH)
AuBenseite aus weillem Epoxidharz
UN-251GD 600 x 585 x 855 78 -10 -25°C R290 0,27 D 2.001 (5) 50 Hz 19111240
UN-451 GD 600 x 585 x 1855 258 -10 -25°C R290 0,38 C 1.930 (5) 50 Hz 19111241
UN-651GD 777 x 695 x 1895 469 -10 -25°C R290 0,48 C 3.671(5) 50 Hz 19111242

(5) Gemal EN23953 standard

Optionen
UN-251 GD UN-451 GD UN-651 GD
(€) © ©
Glastur GD . ° °
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VITRINEN

Fagor Professional

SNACK

ST-139P

ST-175C

Cc4

220-240V

Allgemeine Eigenschaften

- Innen und AuBen aus lebensmittelkonformem Edelstahl fiir

intensive professionelle Nutzung.

- AuBenseite aus eloxiertem Aluminiumprofil, gehartetem Glas
auf Oberund Riickseite und schwarz beschichtetem PVC an

den Seitenteilen.

- Innenfach passend fiir 40 mm tiefe GN'1/3-Behalter (nicht im
Lieferumfang enthalten).

- Statisches Kiihlsystem. Die Kélte wird durch eine Kupferspule
erzeugt, die sich auf der Bodenplatte der Vitrine befindet

(Ausgenommen neutrale Version).

MODELL ABM(E&?/‘%INGE BEHALTER MENGE TEMID(ECF{)ATUR GAS LETg'I"—'ULI;IG ELLEElg_IF_{lIJS’\?é—IE FREQUENZ CODE €
(Kw)
Vitrine mit flachem Glasdeckel
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089745 -
ST-139P 1.380x415x270 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090413 -
R-600a 0,169 (1) 0,706 50 Hz 19089746 -
ST-175P 1.732x415x270 GN1/3 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090415 -
Vitrine mit gewdlbter Glasabdeckung
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089747 -
ST-139C 1.380x415x270 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090414 -
R-600a 0,169 (1) 0,706 50 Hz 19089748 -
ST-175C 1.732x415x 270 GN1/3 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090416 -
Neutral Vitrine mit flachem Glasdeckel
ST-139NP 1.380x415x270 - - - - - - 19089749 -
ST-175NP 1.732x415x270 - - - - - - - 19089750 -
Neutrale Vitrine mit gebogenem Glasdeckel
ST-139NC 1.380 x 415x 270 - - - - - - - 19089751 -
ST-175NC 1.732x415x270 - - - - - - - 19089752 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen
ST-139P/C ST175P/C  ST-139NP/NC ST-175NP/NC
€) () © ©
UK-Stecker cl 1 ° o B R

(Typ G)
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VITRINEN

SUSHI

Allgemeine Eigenschaften

cca N
- Inneres und AuB3eres aus lebensmittelkonformem Edelstahl
fiir intensive professionelle Nutzung mit perforierter
Innenschale fiir Speisen.

202400 - AuRenseite aus eloxiertem Aluminiumprofil, gehartetem Glas
auf Oberund Riickseite und schwarz beschichtetem PVC an
den Seitenteilen.

- Doppel-statisches KiihIsystem. Die Kélte wird durch
TYPEF eine Kupferspule auf der Bodenplatte der Vitrine und
eine Kupferspule mit Aluminiumrippen in der gewolbten
Glasabdeckung erzeugt.
Ss-175C
MODELL ABMESSUNGE TEMPERATUR GAS KUHL- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) (°c) LEISTUNG LEISTUNG
(Kw)
Vitrine mit gewdlbter Glasabdeckung
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089753
SS-139C 1.380 x 415x 278 -4+1°C
R290 0,299 (1) 0174 60 Hz 19090417 -
R-600a 0,169 (1) 0,106 50 Hz 19089754 -
SS-175C 1.730x 415x 270 -4°C+1°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090418 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond. 45°C
Optionen
$5-139C $8-175C
© ©

UK-Stecker
(Typ G) Cl o o)

360



Fagor Professional

ZUBEHOR

MODELL CODE BESCHREIBUNG WO GEBRAUCHT
Tirausrichtungssatz
- KDO-4-R 19098305 Tirausrichtungssatz rechts Alle theken
] - . .
KDO-4-L 19098304 Tdrausrichtungssatz links Alle theken
Schubladens Set
KC-6 @80 19016846 Set 4 Rollen @80 Thresenrickseiten
L
# KC-6 280 19011005 Set 6 Rollen @80 Thresenriickseiten
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Weinschranke und
Reifeschranke
Dry-Ager

— Weinschranke............ccccccooen.. 365
— Reifeschranke Dry-Ager ............ 372
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ADVANCE

Fagor Professional

/entrale Weinschranke

FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR

FWC-2301-T1-C-L-W-BLA TR

CcCs

220-240V

Q

LED

Allgemeine Eigenschaften

- Weinschrank speziell fiir die Aufbewahrung, Prasentation und
den Vertrieb von Wein.
- Innen und auBBen mit beschichtetem Edelstahl fiir intensive
professionelle Anwendungen.
- Doppelt verglaste Seiten- und Mittelwénde mit doppeltem
Verbundglas und einer mit Argon gefiillten Luftkammer
dazwischen.
- Glaser und Tiirrahmen sind beheizt, um Kondensation zu
vermeiden
- Modelle in zwei (2) Farben erhaltlich: Schwarz (BLA) und Grau

(GRE).

- Um die Lieferung zu erleichtern, werden die Weinschranke
in zwei Teilen geliefert: der Kammer und dem abnehmbaren
Oberteil, das das Kiihlaggregat enthélt.

- Dekorativer Sockel als Standardelement enthalten. Ablagen
und Haken sind separat anzufordern und werden demontiert
geliefert.

MODELL ABMESSUNGEN TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE ~ FREQUENZ CODE €
(mm) LEISTUNG LEISTUNG
(kw) kW)
H =2.300 mm Keller
) 0,74 (6) 1,335 50 Hz 19092285 -
FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR 862x632x2300 +4+18°C Elektrisch  R290
0,74 (6) 1,402 60 Hz 19092286 -
) 0,74 (6) 1,335 50 Hz 19092282 -
FWC-2301-T1-C-L-W-BLATR 862x632x2.300 +4+18°C Elektrisch  R290
0,74 (6) 1,402 60 Hz 19092283 -
H =2.600 mm Keller
) 0,74 (6) 1,42 50 Hz 19092303 -
FWC-2601-T1-C-L-W-GRE TR 862x632x2.600 +4°C+18°C  Elektrisch ~ R290
0,74 (6) 1,491 60 Hz 19092304 -
) 0,74 (6) 1,42 50 Hz 19092300 -
FWC-2601-T1-C-L-W-BLA TR 862 x632x2.600 +4°C+18°C  Elektrisch R290
0,74 (6) 1,491 60 Hz 19092301 -
(6) Verdampf. -10°C/ Kond.55°C
Optionen
FWC-2301-T1-C FWC-2601-T1-C
(€) (€
Schloss LC . .
Granitplatte RG o o)
Zubehor
REGALKAPAZITAT FLASCHENKAPAZITAT g
CODE MODELL FLASCHEN PRO REGAL
H=2300MM  H=2600MM  H=2300MM H =2.600 MM
Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen
19067947 DIM 20-23 7 9 - 63 - -
19067948 DIM 20-26 7 - 11 - 77 -
Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen
'{r ﬁ 19067949 DIS-90 43 3 4 129 172 -
Y ’ m 19067950 DIS 0-90 8 9 11 72 88 -
= == 19067951 DIS 0-180 8 9 11 72 88 -
b= ) k 19067952 DIS-20 9 9 11 81 99 -
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ADVANCE

/entrale Weinschranke

e

Allgemeine Eigenschaften

ccs
L= - Weinschrank speziell fiir die Aufbewahrung, Prasentation und den
= ki Vertrieb von Wein.
1L - Innen und auf3en mit beschichtetem Edelstahl fiir intensive
20240V professionelle Anwendungen.
- Doppelt verglaste Seiten- und Mittelwénde mit doppeltem
Verbundglas und einer mit Argon gefiillten Luftkammer dazwischen.
i Q - Glaser und Turrahmen sind beheizt, um Kondensation zu vermeiden
LED - Modelle in zwei (2) Farben erhaltlich: Schwarz (BLA) und Grau (GRE).
- Um die Lieferung zu erleichtern, werden die Weinschranke in zwei
Teilen geliefert: der Kammer und dem abnehmbaren Oberteil, das das
Kiihlaggregat enthélt.
E;- - Dekorativer Sockel als Standardelement enthalten. Ablagen und
Haken sind separat anzufordern und werden demontiert geliefert.
FWC-2302-T2-C-LR-W-GRE TR FWC-2302-T1-C-L-W-BLA TR
MODELL ABME(?nsnl;l)NGEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS LEI%JFUL':‘G ELLEEg%S'j?GHE FREQUENZ CODE €
(kw) (kw)
H =2.300 mm Keller
) 1,48 (6) 2,295 50 Hz 19092291 -
' . -] _\\/- 0 0,
FWC-2302-T1-C-LR-W-GRETR  1.697 x632x2.300  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 247 60 Az 19092292 -
. 1,48 (6) 2,295 50 Hz 19092288 -
! . -] \N/-] 0 0,
FWC-2302-T1-C-LR-W-BLATR  1.697 x632x2.300  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2.4 60 Az 19092289 -
. 0,74 (6) 2,52 50 Hz 19092297 -
! n (-] \N/-i 0 0,
FWC-2302-T2-C-LR-W-GRETR  1.697 x632x2.300 +4°C+18°C  Elektrisch  R290 0.74 (6) 2,646 50 Hz 19092208 -
. 0,74 (6) 2,52 50 Hz 19092294 -
! . (-] \N/-] 0 0,
FWC-2302-T2-C-LR-W-BLATR  1.697x632x2.300 +4°C+18°C  Elektrisch R290 0.74 (6) 2,646 60 Hz 19092295 -
H =2.600 mm Keller
) 1,48 (6) 2,7 50 Hz 19092309 -
' - -C-] \\/- 0 0
FWC-2602-T1-C-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2,835 60 iz 19092310 .
) 1,48 (6) 2,7 50 Hz 19092306 -
' - -C-] \\/- 0 0
FWC-2602-T1-C-LR-W-BLATR  1.697 x632x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2,835 60 iz 19092307 .
: 0,74 (6) 2,8 50 Hz 19092315 -
' . (-] \\/- 0 0,
FWC-2602-T2-C-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 0.74 (6) 294 60 Hz 19092316 -
) 0,74 (6) 2,8 50 Hz 19092312 -
' . (-] \\/- (o] o]
FWC-2602-T2-C-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 0,74 (6) 2,04 60 iz 19092313 -
. (6) Verdampf. -10°C/ Kond.55°C
Optionen
FWC-2302-T1-C FWC-2602-T1-C
() €)
Schloss LC . .
Granitplatte RG o o
Zubehor
REGALKAPAZITAT FLASCHENKAPAZITAT
CODE MODELL FLASCHEN PRO REGAL €

H=2.300 MM H=2.600 MM H=2.300 MM H=2.600 MM

Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen

19067947 DIM 20-23 7 18 - 63 - -

19067948 DIM 20-26 7 - 22 - 77 -

Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen

‘&r 19067949 DIS-90 43 6 8 258 344 -

19067950 DIS 0-90 8 18 22 144 176 -

=2 19067951 DIS 0-180 8 18 22 144 176 -

19067952 DIS-20 9 18 22 162 198 -
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Fagor Professional

Weinschrank Wand

FWC-2601-T1-W-L-W-GRE TR

FWC-2601-T1-W-L-W-BLA TR

CcCs

220-240V

Q

LED

Allgemeine Eigenschaften

- Weinschrank speziell fiir die Aufbewahrung, Présentation und
den Vertrieb von Wein.
- Innen und auBen mit beschichtetem Edelstahl fiir intensive
professionelle Anwendungen.
- Doppelt verglaste Seiten- und Mittelwadnde mit doppeltem
Verbundglas und einer mit Argon gefiillten Luftkammer
dazwischen.
- Glaser und Tirrahmen sind beheizt, um Kondensation zu
vermeiden
- Modelle in zwei (2) Farben erhéltlich: Schwarz (BLA) und
Grau (GRE).
- Um die Lieferung zu erleichtern, werden die Weinschranke
in zwei Teilen geliefert: der Kammer und dem abnehmbaren
Oberteil, das das Kiihlaggregat enthalt.
- Dekorativer Sockel als Standardelement enthalten. Ablagen
und Haken sind separat anzufordern und werden demontiert
geliefert

MODELL ABMESSUNGEN TEMPERATUR  AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE ~ FREQUENZ CODE €
(mm) LEISTUNG LEISTUNG
(kw) (kw)
H =2.300 mm Keller
) 0,74 (6) 1,275 50 Hz 19092321 -
FWC-2301-T1-W-L-W-GRE TR 862x632x2300 +4+18°C  Elektrisch ~ R290
0,74 (6) 1,342 60 Hz 19092322 -
) 0,74 (6) 1,275 50 Hz 19092318 -
FWC-2301-T1T-W-L-W-BLATR 862x632x2300 +4+18°C Elektrisch R290
0,74 (6) 1,342 60 Hz 19092319 -
H =2.600 mm Keller
) 0,74 (6) 1,36 50 Hz 19092339 -
FWC-2601-T1-W-L-W-GRE TR 862x632x2.600 +4°C+18°C  Elektrisch ~ R290
0,74 (6) 1,431 60 Hz 19092340 -
) 0,74 (6) 1,36 50 Hz 19092336 -
FWC-2601-T1-W-L-W-BLATR 862x632x2.600 +4°C+18°C  Elektrisch ~ R290
0,74 (6) 1,431 60 Hz 19092337 -
(6) Verdampf. -10°C/ Kond.55°C
Optionen
FWC-2301-T1-W FWC-2601-T1-W
€ (€)
Schloss LC ° o
Granitplatte RG o o
Zubehor
REGALKAPAZITAT FLASCHENKAPAZITAT €
CODE MODELL FLASCHEN PRO REGAL
H=2300MM  H=2600MM  H=2.300MM H =2.600 MM
Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen
19067947 DIM 20-23 7 9 - 63 - -
19067948 DIM 20-26 7 - 11 - 77 -
Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen
'ﬁr' ﬁ 19067949 DIS-90 43 3 4 129 172 -
h ’ m 19067950 DIS 0-90 8 9 11 72 88 -
= == 19067951 DIS 0-180 8 9 11 72 88 -
b= ) k 19067952 DIS-20 9 9 11 81 99 -
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ADVANCE

Weinschrank Wand

Allgemeine Eigenschaften

ccs
- Weinschrank speziell fiir die Aufbewahrung, Prasentation und den
Vertrieb von Wein.
- Innen und auRen mit beschichtetem Edelstahl fiir intensive
20240V professionelle Anwendungen.
- Doppelt verglaste Seiten- und Mittelwénde mit doppeltem
Verbundglas und einer mit Argon gefiiliten Luftkammer dazwischen.
Q - Gldser und Tirrahmen sind beheizt, um Kondensation zu vermeiden
LED - Modelle in zwei (2) Farben erhaltlich: Schwarz (BLA) und Grau (GRE).
- Um die Lieferung zu erleichtern, werden die Weinschranke in zwei
Teilen geliefert: der Kammer und dem abnehmbaren Oberteil, das das
Kiihlaggregat enthétt.
- Dekorativer Sockel als Standardelement enthalten. Ablagen und
Haken sind separat anzufordern und werden demontiert geliefert.
FWC-2602-T2-W-LR-W-GRE TR FWC-2602-T1-W-L-W-BLA TR
MODELL ABMESSUNGEN TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(mm) LEISTUNG LEISTUNG
(kw) (kw)
H =2.300 mm Keller
. 1,48 (6) 2,175 50 Hz 19092327
! . “\W- _\N/- 0 0
FWC-2302-TT-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632x2.300  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2,29 60 Hz 19092378
. 1,48 (6) 2,175 50 Hz 19092324
! . “\W- _\\/-| 0 0
FWC-2302-TT-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.300  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2,29 60 Hz 19092375
) 0,74 (6) 2,4 50 Hz 19092333
! - \N/- \N/- 0 0,
FWC-2302-T2-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.300  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 0,74 (6) 2,526 60 Hz 19092334
) 0,74 (6) 2,4 50 Hz 19092330 -
! - \N/- _\\/-| 0 0
FWC-2302-T2-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.300  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 0,74 (6) 2,526 60 iz 19092331 .
H =2.600 mm Keller
. 1,48 (6) 2,58 50 Hz 19092345 -
! - “W- \N/- 0 0,
FWC-2602-T1-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2715 60 Hz 19092346 .
. 1,48 (6) 2,58 50 Hz 19092342 -
! . “\W- \N/-| o] 0
FWC-2602-T1T-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 148 (6) 2715 60 Hz 19092343
. 0,74 (6) 2,68 50 Hz 19092351
! - \N/- \N/- o] 0,
FWC-2602-T2-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 0,74 (6) 282 60 Hz 19092352
. 0,74 (6) 2,68 50 Hz 19092348
! - \\/- _\\/-| o o
FWC-2602-T2-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.600  +4°C +18°C  Elektrisch  R290 0,74 (6) 282 60 Hz 19092349
. (6) Verdampf. -10°C/ Kond.55°C
Optionen
FWC-2302-T1-W FWC-2602-T1-W
Schloss LC . ]
Granitplatte RG o] o
Zubehor
REGALKAPAZITAT FLASCHENKAPAZITAT
CODE MODELL FLASCHEN PRO REGAL €

H=2.300 MM H=2.600 MM H=2.300 MM H=2.600 MM

Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen

19067947 DIM 20-23 7 18 - 63 - -
19067948 DIM 20-26 7 - 22 - 77 -

Struktur aus Methacrylat mit Regalen aus Stangen
‘iv.-’u; ﬁ 19067949 DIS-90 43 6 8 258 344 -
. m 19067950 DIS 0-90 8 18 22 144 176 -
= % 19067951 DIS0-180 8 18 22 144 176 -
b= k 19067952 DIS-20 9 18 22 162 198 -
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Fagor Professional

CONCEPT

WEINSCHRANK

Allgemeine Eigenschaften

cc4 220-240V
- AuRenseite aus schwarz beschichtetem verzinktem Stahl und
Innenseite aus hygienischem, thermogeformtem Kunststoff
O mit eingebetteten inneren Tablettrutschen.
< - Firmenintern entwickeltes Druckluftkiihlsystem mit
LED
TYPEF verbrauchsarmen elektronischen Komponenten zur
Gewdhrleistung optimaler Geréateeffizienz und Leistung.
= - Doppelt verglaste Tiiren mit niedrigem
w Warmedurchlasswiderstand zur Verringerung der
Warmeiibertragung bei der Kiihlung und UV-Filter fir
Sonnenlicht.
- Mit Holzgittern als Standard ausgestattet.
RWC-600 RWC-300 RWC-180
MODELL ABMESSUNGEN FLASCHENKA- TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL- ELEKTRISCHE FREQUENZ CODE €
(MM) PAZITAT (°C) LEISTUNG LEISTUNG
(Kw) (Kw)
R-600a 0,188 (1) - 50 Hz 19115453 -
RWC-180 506 x 586 x 941 30 +4+18 °C Stop
R-600a 0,188 (1) - 60 Hz 19115454 -
R-600a 0,1 (1) 0,045 50 Hz 19115455 -
RWC-301 631 x 668 x 1.851 114 +4+18 °C Stop
R-600a 0,1 (1) 0,045 60 Hz 19115456 -
R-600a 0,584 (1) 0,292 50 Hz 19115457 -
RWC-601 1.268 x 644 x 1.882 228 +4+18 °C Stop
R-600a 0,584 (1) 0,292 60 Hz 19115458 -
(1) Verdampf. -10°C/ Kond.45°C
Optionen
RWC-180 RWC-301 RWC-601
(€) © €
UK-Stecker (Typ G) Cl ¢} 0 ¢}
Standard Zubehor
FLASCHEN PRO REGALKAPAZITAT
CODE BESCHREIBUNG REGAL €
RWC-180 RWC-301 RWC-601
B m 19115470 Holzregal fiir RWC-180 15 1 - - -
.
T = k 19115459  Schréges Holzregal flir RWC-180 (45°) 5 - - -
i
m 19115471 Holzregal fir RWC-301/601 30 - 3 6 -
k 19115460  Schréages Holzregal fir RWC-301/601 (45°) 12 - 1 2
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CONCEPT

REIFESCHRANKE

Allgemeine Eigenschaften

CC3 220-240V
- Innenraum komplett aus Edelstahl AISI-304 gefertigt.
- Speicherplatz fiir 10 HACCP-Alarme, die bei hohen
O Temperaturschwankungen und Stromausfall der Gerate
el =4 gespeichert werden.
- Doppelt verglaste Tiiren mit geringer Warmeabstrahlung zur
Reduzierung der Warmeiibertragung.
=4 HACCP - UV-Luftsterilisationslampe zur Verhinderung der
w Bakterienvermehrung im Schrank.
- Abnehmbare und héhenverstellbare, epoxidbeschichtete Gitter mit
einer maximalen Tragkraft von bis zu 40 kg.
i nr bec Fagor Meat Dry Ager verfiigen (ber einen mit eigener
innovation Technologie entwickelten Kiihlkreislauf und garantieren
1 basque eine homogene Verteilung von Temperatur und innerer
[ culinary Luftfeuchtigkeit, die fiir die Erzielung maximaler
FMA-1650 S FMA-1650 FMA-900 { center Oualité'.tsergebnisse im Reifungsprgzess unerlésslich sind‘. Die
Ergebnisse wurden vom Technologiezentrum BCC Innovation
des Basque Culinary Center (iberpriift.
MODELL ABMESSUNGEN VOLUME ~ TEMPERATUR AUFTAUEN GAS KUHL-  ELEKTRISCHE ~ FREQUENZ CODE €
(MM) L) (°C) LEI(?(TWU)NG LEI(SK'W)NG

AuBenverkleidung aus Edelstahl

R-600a 0,287 (1) 0,287 50 Hz 19115421 -
FMA-900 600 x 620 x 925 149 +1+20°C Stopp R290 0284 () 0318 60N 19115423
) , 4 -
R-600a  0,358(1) 0,355 50 Hz 19115389 -
FMA-1650 750 x 700 x 1.665 493 +1+20°C Stopp R-600 0437 (1) 0362 601 19115387
6003 ] ] z B
R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 19115391 -
FMA-1650 S 750 x 700 x 2.050 493 +1+20°C Stopp R600 0437 (1) 0362 60N 19115393
- a ) , z -
AuBenlackierung schwarz beschichtet
R-600a  0,325(1) 0,325 50 Hz 19115422 -
FMA-900 B 600 x 620 x 925 149 +1+20°C Stopp R290 0284 (1) 0318 60H 19115424
i 5 4 -
R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 19115390 -
FMA-1650 B 750 x700x 1.665 493 +1+20°C Stopp R-600 0437 (1) 0362 601 19115388
-600a ] ] 7 B
R-600a  0,358(1) 0,355 50 Hz 19115392 -
FMA-1650 BS 750 x 700 x 2.050 493 +1+20°C Stopp R-600 0437 (1) 0362 60 H 19115394
-600a ] ] 7 B
Optionen
FMA-900 FMA-1650
(€ (€
UK-Stecker (Typ G) cl o o
Standard Zubehor Sonstiges Zubehor
CODE BESCHREIBUNG 900 1650 € CODE BESCHREIBUNG €
19097799 Epoxy-Gitter 482x368 pc 1 - - 19081972 Kit elektropolierte gitter FMA-900 -
19097804 Epoxy-Gitter 487x582 pc - 3 - 19081971 Kit elektropolierte gitter FMA-1600 -
Epoxy-Gitter B B Bausatz aufhéngestange + haken R
19097802 467x277x62,5 mm pc 1 e 19074042 Fpvia’a00
Epoxy-Gitter B R - Bausatz aufhdngestange + haken R
19097803 5564413x62,5 mm pe ! 19074041 EVia1 600
19097798 Himalaya-salzblock pc 2 4 - - 19081970 Schwarz beschichteter sockel FMA-900 -
# " 19097801 Salzblockhalterung pc -1 - 10074043 Schwarz beschichteter sockel FMA-1600 -
19097800 Salzblockhalterung pc 1 - -
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Eisbereiter

— Massiveisstuckebereiter...................... 375
— Eiswdrfelbereiter.........ccoccoooovveeveennn, 377
— Eissplitterbereiter...........cocoooooivn. 379
— Nugget-Eismaschinen..................... 381
— Flockeneismaschinen...........c.ccccc......... 381
— Hohleisstuckebereiter.............ccccc........ 382

— Behalter fuir modulare Eisbereiter....... 383
—— ZUDENOT ..o 384

Spezialgerate oder Abweichungen vom Standard Modell miissen in der Fabrik gegen
einen Aufpreis zum Standard Modell preis montiert werden.

Bitte wenden Sie sich fir alle anderen Varianten oder Optionen, die nicht in dieser
Liste enthalten sind, an Fagor Professional.

Die empfohlene Mindestwasserqualit&t liegt bei 15 bis 40 °F.
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Fagor Professional

MIT EINGEBAUTEM TANK

MASSIVEISSTUCKEBEREITER

Allgemeine Eigenschaften

L - Produziert kompakte, kristallklare Gourmet-Eiswiirfel.
- Spriihsystem mit flexiblen Diisen, die durch leichte Vibrationen
Kalkablagerungen verhindern.

E - Intelligentes Frontbeliiftungssystem, das den Einbau des Gerats
ermoglicht.
- Motorpumpe ohne Dichtungen, um Schaden durch hartes Wasser zu
el B a vermeiden.
' K - Turoffnungssystem mit Dampfungssystem zur Vermeidung von Unfallen.
LY ey - Beleuchteter Ein/Aus-Wippschalter an der Vorderseite.
- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus hochwertigem
TYPEF Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion und perfekter
Verarbeitung.
- In Gebieten mit mittlerem bis hohem Kalkgehalt (hartes Wasser), also tber
LL] 30 °F Harte, wird der Einbau eines Kalkfilters empfohlen.
- = - Umriistung fiir extreme Umgebungstemperaturen (43 °C) moglich.
EFIM-30
MODELLL TI’E)ONNSDSEI’\éié-I\/I ABME(%SngJ)NGEN TANK}I(E)HALT PR(OKDQL/J:;BON W[?RNFZE/T_HPLRO GAS LEI%JVL)JNG El»_AE\IKSTCR}-IisLSgER FREQUENZ CODE @
ZYKLUS
L-férmige Wiirfel (14 g)
EFIM-20 L Luft 350 x 475 x 595 6 22 18 R290 862 220-240V 50Hz 19107214 -
EFIM-20 L Wasser 350 x 475 x 595 6 23 18 R290 862 220-240V 50 Hz 19107215 -
S-formige Wiirfel (22 g)
EFIM-30'S Luft 435x 605 x 695 15 33 24 R290 837 220-240V 50Hz 19107216 -
EFIM-30 S Wasser 435 x605 x 695 15 37 24 R290 837 220-240V 50Hz 19107217 -
EFIM-40 S Luft 435x 605 x 695 15 40 24 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107218 -
EFIM-40 S Wasser 435 x 605 x 695 15 44 24 R290 1266  220-240V 50Hz 19107219 -
EFIM-60 S Luft 515x 645 x 840 30 52 36 R290 1266  220-240V 50Hz 19107220 -
EFIM-60 S Wasser 515x 645 x 840 30 53 36 R290 1266  220-240V 50Hz 19107221 -
EFIM-80 S Luft 645 x 645x 870 40 79 48 R290 1.967 220-240V 50 Hz 19107222 -
EFIM-80 S Wasser 645 x 645x 870 40 81 48 R290 1.967 220-240V 50 Hz 19107223 -
EFIM-130 S Luft 930 x 565x 915 60 113 72 R290 2292  220-240V 50Hz 19107224 -
EFIM-130 S Wasser 930 x 565x 915 60 121 72 R290 2292  220-240V 50Hz 19107235 -
K-férmige Wiirfel (40g)
EFIM-30 K Luft 435 x 605 x 695 15 33 24 R290 975 220-240V 50 Hz 19107225 -
EFIM-30 K Wasser  435x605 x 695 15 37 24 R290 975 220-240V 50Hz 19107226 -
EFIM-40 K Luft 435 x 605 x 695 15 40 24 R290  1.266  220-240V 50Hz 19107227 -
EFIM-40 K Wasser 435x 605 x 695 15 44 24 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107228 -
EFIM-60 K Luft 515x 645 x 840 30 52 36 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107229 -
EFIM-60 K Wasser 515x 645 x 840 30 53 36 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107230 -
EFIM-80 K Luft 645 x 645 x 870 40 79 48 R290  1.967  220-240V 50Hz 19107231 -
EFIM-80 K Wasser 645 x 645x 870 40 81 48 R290  1.967  220-240V 50Hz 19107232 -
EFIM-130 K Luft 930 x 565x 915 60 113 72 R290 2292  220-240V 50Hz 19107233 -
EFIM-130 K Wasser 930 x 565x 915 60 121 72 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107234 -
Optionen Standardzubehor
EFI(I\{/I)—ZU EFI(I\€/I)-30 EFI(héI)—40 EFI(I\€/I)-6O EFI(I\€/|)-80 EFIIé—; 30 20 30 40 60 80 130
. o Dichtung des 1 1 1 1 1 1
60 Hz version 60Hz 0 ¢} 0 ¢} 0 o] Wasserzulauffilters
* Wasserzulaufschlauch 1 1 1 1 1 1
Stecker Typ G~ Cl o 0 o 0 o 0 h
O Wasserablaufschlauch 1 1 1 1 1 1
Ablaufpumpe DP (*) - o o o o ¢}
Kleine Schaufel 1 1 1 1 1 1
* Ablaufpumpe nur fiir luftgekiihite Modellle verfiigbar.
sal d 4-BEINE-Set - 1 1 1 1 1
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MASSIVEISSTUCKEBEREITER

TYPEF

Allgemeine Eigenschaften

- Produziert kompakte, kristallklare Gourmet-Eiswiirfel.

- Sprithsystem mit flexiblen Diisen, die durch leichte Vibrationen
Kalkablagerungen verhindern.

- Hocheffiziente Maschinen mit geringem Stromverbrauch.

- Stapelbare Maschinen. Zubehor Anschlusssatz erforderlich.

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion
und perfekter Verarbeitung.

- In Gebieten mit mittlerem bis hohem Kalkgehalt (hartes Wasser),
also liber 30 °F Harte, wird der Einbau eines Kalkfilters empfohlen.

EMFIM-150
MODELL KONDENSA- ABMESSUNGEN TANKINHALT PRODUKTION ANZAHL WURFEL GAS LEISTUNG ELEKTRISCHER FREQUENZ CODE €
TIONSSYSTEM (mm) Kg) (Kg/tag) PRO ZYKLUS (W) ANSCHLUSS
S-formige Wiirfel (22 g)
EMFIM-150 S Luft 775 x 625 x 805 - 154 % R290 3610  220-240V  50Hz 19107236
EMFIM-150 S~ Wasser  775x625x 805 - 154 % R290 3610  220-240V  50Hz 19107239
MFIM-400 S Luft  1321x638x978 - 390 192 R452a 13500 220240V 50Hz 19107018 -
MFIM-400 S Wasser  1.321x638x978 - 400 192 R452a 13500 220240V 50Hz 19107032 -
K-formige Wiirfel (40g)
EMFIM-150 K Luft 775 x 625 x 805 - 154 9% R200 3610 220240V 50Hz 19107237 -
EMFIM-150 K~ Wasser  775x625x 805 - 154 9% R200 3610 220240V 50Hz 19107238 -
MFIM-400 K Luft  1.321x638x978 - 390 192 R-452a 13500 220240V 50Hz 19107019 -
MFIM-400 K Wasser  1.321x638x978 - 400 192 R-452a 13500 220240V 50Hz 19107031 -
Kompatible Tanks
MODELL S$-130 S-160 S-220 S§-350
KAPAZITAT 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG
CODE CODE € CODE € CODE
evFM-1s0 [ H 10082415 - - AE 10031799 - H 10080418
MFIM-400 - - - -
MODELL $-400 $-500 S CART S2CART
KAPAZITAT 390 KG 480 KG 300 + 112 KG 617 + 224 KG
CODE CODE € CODE € CODE
EMFIM-150 A ﬁ 19096225 B2 19031802 - H @ 19082382 - B @ 19082384
MFIM-400 B 19096225 Ho 19031802 - - - H
Optionen Standardzubehor
EMF&/I)% 50 MFIE\gM]O 150 400
o Dichtung des Wasserzulau- . .
60 Hz version  60Hz o o ffilters
*  Wasserzulaufschlauch 1 1
Stecker Typ G Cl o - N
O Wasserablaufschlauch 1 1
Kleine Schaufel 1 -
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Fagor Professional

MIT EINGEBAUTEM TANK

EISWURFELBEREITER

Allgemeine Eigenschaften

HD - Produziert kompakte, kristallklare Gourmet-Eiswiirfel.

- Einfacher Zugang fiir Wartung und Installation. Alle Paneele sind einzeln
demontierbar.

- Starkes Turoffnungssystem. Tir aus Edelstahl.

- Intelligentes Frontbeliiftungssystem, das den Einbau des Gerats

ermdglicht.
= - Beleuchteter Ein/Aus-Wippschalter an der Vorderseite.
TYPEF - Reinigungstaste, der die Zirkulation von Wasser mit Entkalkerprodukt ohne
Kiihlung ermdglicht.
- Elektronische Steuerung, die die Leistung der Maschine verbessert und
eine Anpassung an extreme Klimabedingungen ermdglicht.
- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus hochwertigem
Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion und perfekter
Verarbeitung.
- Umriistung fiir extreme Umgebungstemperaturen (43 °C) moglich.
- Hohenverstellbare Beine von 105 mm bis 155 mm.

EFICE-50
MODELL KONDENSA-  ABMESSUNGEN  TANKINHALT  propUKTION ANZAHLWURFEL ~GAS  LEISTUNG ELEKTRISCHER FREQUENZ CODE €
TIONSSYSTEM (mm) (kg) (Kg/tag) PRO ZYKLUS (W) ANSCHLUSS
S-férmige Wiirfel (22 g)
EFICE-50 HD Luft 535x 595 x 789 20 47 75 R290 770 220-240V 50 Hz 19107202 -
EFICE-70 HD Luft 535x 595 x 789 20 74 75 R290 1.007 220-240V 50 Hz 19107203 -
EFICE-100 HD Luft 660 x 700 x 832 35 108 120 R290 1.154 220-240V 50 Hz 19107204 -
EFICE-150 HD Luft 762 x 762 x 832 45 145 144 R290 1.868 220-240V 50 Hz 19107205 -
K-formige Wiirfel (40g)
EFICE-50 D Luft 535x 595 x 789 20 45 75 R290 770 220-240V 50 Hz 19107208 -
EFICE-70 D Luft 535x 595 x 789 20 76 75 R290 1.007 220-240V 50 Hz 19107209 -
EFICE-100 D Luft 660 x 700 x 832 35 99 120 R290 1.154 220-240V 50 Hz 19107210 -
EFICE-150 D Luft 762 x 762 x 832 45 145 144 R290 1.868 220-240V 50 Hz 19107211 -
Optionen Standardzubehor
EFICE-50 EFICE-70 EFICE-100 EFICE-150
G) G) [G) © 50 70 100 150
o Dichtung des Wasserzulau- ] 1 1 ]
60 Hz version 60Hz ¢] o o o] ffilters
* Wasserzulaufschlauch 1 1 1 1
Stecker Typ G ClI o o o o} *
O Wasserablaufschlauch 1 1 1 1
Ablaufpumpe DP (*) o o o o
Kleine Schaufel 1 1 1 1
* Ablauf] I ilable for Luft-cooled Modells.
autpumpe only avallable Tor Lutt-coole odells A-BEINE-Set (ht’)henverstell-
' bar) 1 1 1 1
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EISWURFELBEREITER

HD

TYPEF

Allgemeine Eigenschaften

- Produziert kompakte, kristallklare Gourmet-Eiswiirfel.

- Hochleistungsmaschinen mit vertikaler Verdampfertechnologie.

Geringerer Energieverbrauch und hohere Eisproduktion.
- Intelligenter Wasserverteiler fir effizientere Abgabe

- Einfacher Zugriff durch Entfernen der Platten mit einem einzigen

Schraubendreher.

- Intelligentes, elektronisches Bedienfeld, das alle Parameter der

Maschine kontrolliert und die Diagnose mdglicher Vorfélle anzeigt.

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus

hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion

und perfekter Verarbeitung.

EFICE-300
MODELL KONDENSA- ABMESSUNGEN TANKINHALT  propuKTION ANZAHL WURFEL GAS LEISTUNG ELEKTRISCHER FREQUENZ CODE
TIONSSYSTEM (mm) (kg (Kg/tag) PRO ZYKLUS (W) ANSCHLUSS
HD-férmige Wiirfel (6 g)
EFICE-200 HD Luft 762 x 620 x 500 220 400 R290  1.868 220240V  50Hz 19107206
EFICE-300 HD FIT Luft 550 x 621 x 659 300 480 R290  2.348 220240V 50Hz 19107207
FICE-400 HD Luft 762 x 620 x 760 405 800 R452a 11.185 380-415V  50Hz 19107015
D-férmige Wiirfel (12 g)
EFICE-200 D Luft 762 x 620 x 500 - 220 200 R290  1.868 220240V 50Hz 19107212
EFICE-300 D FIT Luft 550 x 621 x 659 - 300 240 R200 2348 220240V 50Hz 19107213
FICE-400 D Luft 762 x 620 x 760 - 405 400 R-452a 11.185 380-415V 50Hz 19107016
Kompatible Tanks
MODELL S-130 S-160 S-220 S-350
KAPAZITAT 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG
CODE € CODE € CODE CODE €
eFice200  FH 10082415 - BH 19031799 AH 10082418
EFICE-300 H 19082415 H 19082417 H 19031799 H 19082418
FICE-400 HE 19082415 - H @ 19031799 H @ 19082418
MODELL S-400 S-500 S CART S2CART
KAPAZITAT 390 KG 480 KG 300 + 112 KG 617 + 224 KG
CODE € CODE € CODE CODE €
EFICE-200 = E 19096225 A E 19031802 H @ 19082382 B ﬂ 19082385
EFICE-300 H 19096225 A 19031802 H 19082382 A 19082385
FICE-400 AE 19096225 A H 19081802 BB 1008282 AH 19080385
MODELL ABME(SSU)NGEN SUITABLE FOR KAPAZITAT REFERENZ
mm,
EFICE-200
Spender DHD 769 x 835x 1.383 FI0E400 104 19031818
Spender DHD FIT & Wasser 559 x835x1.218 EFICE-300 58 19082463
! U
Optionen Standardzubehor
EFI(EE)—ZOU EFI(%E)»BUO FIC(E€-)400 200 300 400
Dichtung des
60 Hz version  60Hz o o o o Wasserzulauffilters ! ! !
*  Wasserzulaufschlauch 1 1 1
Stecker Typ G Cl o) o) o) '
yp O Wasserablaufschlauch 1 1 1
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Fagor Professional

MIT EINGEBAUTEM TANK

EISSPLITTERBEREITER

Allgemeine Eigenschaften

e - G - Produktion von Eissplittern.
- Hocheffizienter Verdampfer, ohne Dichtungen und Verschliisse.
- Gewindespindel aus Edelstahl mit elastischer Beschichtung fiir eine lange
Nutzungsdauer.

TYPEF - Leistungsstarker Drehzahlminderer an der Oberseite.

- Einfacher Zugang fiir Wartung und Installation. Alle Paneele sind einzeln
demontierbar.

- Starkes Tiir6ffnungssystem. Tiir aus Edelstahl.

- Intelligentes Frontbeliiftungssystem, das den Einbau des Gerats
ermoglicht.

- Beleuchteter Ein/Aus-Wippschalter an der Vorderseite.

- Reinigungstaste: trennt das Kihlsystem, wahrend Wasser mit Entkalker
zirkuliert.

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus hochwertigem
Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion und perfekter
Verarbeitung.

- Umriistung fiir extreme Umgebungstemperaturen (43 °C) moglich.

- In Gebieten mit mittlerem bis hohem Kalkgehalt (hartes Wasser), also tber

EGIM-85 . A . X
30 °F Harte, wird der Einbau eines Kalkfilters empfohlen.
- Hohenverstellbare Beine von 105 mm bis 155 mm.
MODELL KONDENSA- ABMESSUNGEN TANKINHALT ~ PRODUKTION ANZAHL WURFEL GAS LEISTUNG ELEKTRISCHER FREQUENZ CODE €
TIONSSYSTEM (mm) (kg) (Kg/tag) PRO ZYKLUS (W) ANSCHLUSS
EGIM-45 Luft 465x 595 x 784 20 55 - R290 679 220-240V 50Hz 19107174
EGIM-45 Wasser 465x 595 x 784 20 78 - R290 679 220-240V 50Hz 19107182
EGIM-85 Luft 465x 595 x 784 20 95 - R290 758 220-240V 50Hz 19107175
EGIM-85 Wasser 465x 595 x 784 20 95 - R290 758 220-240V 50Hz 19107177
EGIM-135 Luft 515x 550 x 1.355 64 178 - R290 1.267 220-240V 50Hz 19107176
EGIM-135 Wasser 515x 550 x 1.355 64 202 - R290 1.267 220-240V 50Hz 19107185
Optionen Standardzubehor
EGIM-45 EGIM-85 EGIM-135
(€ G) G) 45 85 135
Dichtung des Wasserzulau- ] 1 1
60 Hz version  60Hz o] 0 o) ffilters
* Wasserzulaufschlauch 1 1 1
Stecker Typ G Cl 0 o o %
O Wasserablaufschlauch 1 1 1
Kleine Schaufel 1 1 1
4-BEINE-Set (hthenverstell-
' b 1 1 -
ar)
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MODULAR

EISSPLITTERBEREITER

L 0%
- m - Produktion von kdrnigem Eis.

TYPEF lange Nutzungsdauer.

S
AR Y und perfekter Verarbeitung.

- Allgemeine Eigenschaften

- Das Eis fallt durch die Offnung an der Unterseite des Gerats heraus.
- Hocheffizienter Verdampfer, ohne Dichtungen und Verschliisse.
- Gewindespindel aus Edelstahl mit elastischer Beschichtung fiir eine

- Leistungsstarkes Motorgetriebe an der Oberseite.
- Elektromechanisches Steuerungssystem.
- Beleuchteter Ein-/Aus-Wippschalter an der Vorderseite.
- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus
. hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion

- In Gebieten mit mittlerem bis hohem Kalkgehalt (hartes Wasser),
L O T O T T also uiber 30 °F Harte, wird der Einbau eines Kalkfilters empfohlen.
- Umriistung fiir extreme Umgebungstemperaturen (43 °C) maglich.

EMGIM-200
MODELL TI}EJON’\‘S%EY';?E\A ABME(?nSth)NGEN TANlaI(g)HALT PR?KDQL/J‘EE)ON ANIDZF?yliY‘I:/(ESEEL GAS LEI%\',I'\’L)JNG EIAE'\‘KSTCR'—IISLEEER FREQUENZ CODE
EMGIM-150 Luft 515 x 550 x 1.355 - 182 - R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107178
EMGIM-150 Wasser 515x 550 x 1.355 - 202 - R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107183
EMGIM-200 Luft 515 550X 575 - 230 - R2O0  1.651 220240V  50Hz 19107179
EMGIM-200  Wasser  515x550x 575 - 211 - R2O0  1.651 220240V 50Hz 19107189
EMGIM-400 Luft 675 x 550 x 660 - 482 - R290 3620 220240V 50Hz 19107180
EMGIM-400  Wasser 675 x 550 x 660 - 541 - R290 3620 220240V 50Hz 19107186
EMGIM-500 Luft 675 x 550 x 800 - 655 - R290 5218  380-415V  50Hz 19107273
EMGIM-500  Wasser 675 x 550 x 800 - 620 - R290 5218  380-415V  50Hz 19107276
Kompatible Tanks
MODELL S-130 S-160 S$-220 S-350
KAPAZITAT 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG
CODE € CODE € CODE € CODE €
EmMciM-150  H 19082414 H 19082416 - H 19031843 FH 19082374
EmeiM200  H 19082414 H 10082416 - H 10031843 H FH 19082374
EMGIM-200 H 19082414 2 10082416 - H 19031843 H 19082374
EMGIM-500  H 19082414 A 19082416 - H 19031843 H 19082374
MODELL S-400 S-500 S CART S2CART
KAPAZITAT 390 KG 480 KG 300+ 112 KG 617 + 224 KG
CODE € CODE € CODE € CODE €
eveim-150  F FH 19096224 B P 19031844 - F 19082380 B g 19082383
emMaiM200 ] FH 19006224 B P4 19031844 - H 19082380 P4 19082383
EmMGIM-400 H 19096224 H FH 19031844 - H 19082380 H FH 19082383
EmciM500  H 19096224 H FH 19031844 - H 19082380 H FH 19082383
Optionen Standardzubehor
EMG(|2/|-1 50 EMG|2/|-200 EMG(I2/)I-400 EMGI2/)|-500 150 200 400 500
Dichtung des 1 1 ] 1
) Wasserzulauffilters
60 Hz version 60Hz o) o] o o
* Wasserzulaufschlauch 1 1 1 1
Stecker Typ G Cl o ° o - O Wasserablaufschlauch 1 1 1 1
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Fagor Professional

NUGGET-EISMASCHINEN

Allgemeine Eigenschaften

- Produziert Nugget-Eis.

- Eis fallt durch die Offnung an der Unterseite des Geréts heraus.

- Hoher Verdampferwirkungsgrad. Geringerer Energieverbrauch und hthere
Eisproduktion.

- Gewindespindel aus Edelstahl mit elastischer Beschichtung fiir eine lange
Nutzungsdauer.

- Leistungsstarker Drehzahlminderer an der Oberseite.

- Optisches Punktsteuerungssystem zur Einstellung des Eisbestands.

- Beleuchteter Ein-/Aus-Wippschalter an der Vorderseite.

- Autodiagnose-LED-Leuchten zur Anzeige von Betriebsstatus und Warnmeldungen.

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus hochwertigem Edelstahl
gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion und perfekter Verarbeitung.

- In Gebieten mit mittlerem bis hohem Kalkgehalt (hartes Wasser), also (iber 30 °F

TYPEF

ENGIM-300 Harte, wird der Einbau eines Kalkfilters empfohlen.
- Umrlistung fiir extreme Umgebungstemperaturen (43 °C) mdglich.
KONDENSA- ABMESSUNGEN TANKINHALT  PRODUKTION ANZAHL WURFEL LEISTUNG  ELEKTRISCHER FREQUENZ
ROBESS TIONSSYSTEM (mm) (kg) (Kg/tag) PRO ZYKLUS CAs w) ANSCHLUSS q CORE £
ENGIM-300 Luft 559 x622x712 - 310 - R290 3.240 220-240V 50 Hz 19107190 -
Kompatible Tanks
MODELL/KAPAZITAT $-130/ 160 KG $160/ 180 KG $-220/ 230 KG $-350/ 340 KG
CODE € CODE € CODE € CODE €
ENGIM-300 H 19082414 - - - H 19031843 - H 19082374 -
MODELL/KAPAZITAT $-400/ 390 KG S-500/ 480 KG S CART/ 300 + 112 KG S2CART/ 617 + 224 KG
CODE € CODE € CODE € CODE €
ENGIM-300 H FH 19006224 - B B 1903184 - H 19082380 - H 19082383 -
Optionen Standardzubehor
ENGIM-300 300
€ .
&) ) Dichtung des Wasserzulauffilters 1
60 Hz version 60Hz o £ Wasserzulaufschlauch 1
Stecker Typ G Cl o O Wasserablaufschlauch 1

FLOCKENEISMA

SCHINEN

Allgemeine Eigenschaften

- Herstellung kalter und trockener Flocken. Die Flockenstérke kann zwischen 1,5 mm
und 3 mm eingestellt werden.

- Basierend auf einem statischen Zylinder, der frei von Drehgelenken ist (Spiralreibahle)

- gekoppelt mit einem Fraswerkzeug, das das Eis 16st ohne Anstrengung oder
erzwungenen Bewegungen I6st.

- Hoher Verdampferwirkungsgrad. Geringerer Energieverbrauch und hohere Eisproduktion.

- Leistungsstarker Drehzahlminderer an der Oberseite.

- Magnetische Antriebspumpe.

- Elektronisches Stoppsystem.

- Regler zur Erkennung von: niedrigem Wasserstand, Temperaturanstieg durch Motor,
instead of -Uberlastung oder volles Becken.

- Speziell hergestellt aus hochwertigem Edelstahl fiir intensive professionelle

TYPEF

FLAKE-1000 Anwendungen
KONDENSA- ABMESSUNGEN TANKINHALT PRODUKTION ANZAHL WORFEL ~ GAS  LEISTUNG ELEKTRISCHER FREQUENZ CODE =
MODELL TIONSSYSTEM mm) (kg) (kg/day) PRO ZYKLUS (W) ANSCHLUSS
FLAKE 1000 Luft 1.340x1.150 x 870 - 1.000 - R-452a 5.500 380-415V 50 Hz 19082465 -
Kompatible Tanks
MODELL/KAPAZITAT S-400/ 390 KG $-500/ 480 KG S CART/ 300+ 112 KG S2CART/ 617 + 224 KG
CODE € CODE € CODE € CODE €
FLAKE 1000 - - - - - - B 19082383 -
Optionen Standardzubehor
FLA- 1000
KE-1000 i
© @) Dichtung des Wasserzulauffilters 1
60 Hz version 60Hz 0 Wasserzulaufschlauch 1

D Wasserablaufschlauch
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MIT EINGEBAUTEM TANK

HOHLEISSTUCKEBEREITER

Allgemeine Eigenschaften

- Erzeugt einen halbhohlen Wiirfel mit gréRerer Oberflache, der das
Getrank schneller kiihlt.

- Paddelsystem zur Eisherstellung bei widrigsten

Wasserqualitatsbedingungen (hartes Wasser) und an den
ungeeignetsten Standorten.

- Paddelsystem, das Wasserfilter {iberfliissig macht und so deren
Kosten vermeidet.

- Die Wasserbewegung durch die Paddel sorgt dafiir, dass das
reinste Wasser den Verdampfer beriihrt und gefriert, wodurch der
klarste Eiswiirfel entsteht.

- Da er ohne Thermostat konzipiert ist, kénnen Probleme vermieden
und das gesamte Eis entfernt werden.

- Ohne Timer. Die Erkennung des Zyklusendes und des vollen
Behalters erfolgt durch mechanische Geréte.

- Dampfungssystem fiir die Tliroffnungsbewegung zur Vermeidung
von Unféllen.

- Beleuchteter Ein/Aus-Wippschalter an der Vorderseite.

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus

u}

TYPEF

EFIM-60 C hochwertigem Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion
und perfekter Verarbeitung.
- Umriistung fiir extreme Umgebungstemperaturen (43 °C) méglich.
MODELL TIKOONNSDSEY’\éﬁ'é-I\A ABME(%S#)NGEN TAN}E[I(ZI)HALT PR?KDQ%};BON C\ITJZR‘?:EII: GAS LEI%Jvl)JNG Eégﬁ?;l- FREQUENZ CODE €
PRO ZYKLUS ANSCHLUSS
EFIM-20 C Luft 401 x 506 x 643 6 24 15 R290 778 220-240V 50 Hz 19107192 -
EFIM-20 C Wasser 401 x 506 x 643 6 24 15 R290 778 220-240V 50 Hz 19107193 -
EFIM-30 C Luft 401 x 506 x 698 12 38 25 R290 778 220-240V 50 Hz 19107194 -
EFIM-30 C Wasser 401 x 506 x 698 12 38 25 R290 778 220-240V 50 Hz 19107195 -
EFIM-40 C Luft 401 x 506 x 698 12 40 25 R290 404 220-240V 50 Hz 19107196 -
EFIM-40 C Wasser 401 x 506 x 698 12 40 25 R290 404 220-240V 50 Hz 19107197 -
EFIM-60 C Luft 594 x 557 x 934 30 63 45 R290 1.266  220-240V 50 Hz 19107198 -
EFIM-60 C Wasser 594 x 557 x 934 30 66 45 R290 1.266  220-240V 50 Hz 19107199 -
EFIM-90 C Luft 674 x 557 x 984 37 83 55 R290 1.804 220240V 50 Hz 19107200 -
EFIM-90 C Wasser 674 x 557 x 984 37 83 55 R290 1.804  220-240V 50 Hz 19107191 -
EFIM-130 C Luft 844 x 557 x 984 50 119 80 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107201
EFIM-130 C Wasser 844 x 557 x 984 50 114 80 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107240 -
Optionen
EFIM-20 C EFIM-30 C EFIM-40 C EFIM-60 C EFIM-90 C EFIM-130 C
© € © © © ©

60 Hz version 60Hz o ¢} ¢} ¢} ¢} 0

Stecker Typ G Cl o o o) o) o) o]

Standardzubehdr
20 30 40 60 90 130
o Dichtung des Wasserzulauffilters 1 1 1 1 1 1
Wasserzulaufschlauch 1 1 1 1 1 1
O Wasserablaufschlauch 1 1 1 1 1 1
Kleine Schaufel 1 1 1 1 1 1
" 4-BEINE-Set (hdhenverstellbar) - 1 1 1 1 1
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Fagor Professional

BEHALTER FUR MODULARE EISBEREITER

Allgemeine Eigenschaften

- Speziell fiir den intensiven professionellen Einsatz aus hochwertigem
Edelstahl gefertigt, mit sehr robuster Konstruktion und perfekter
Verarbeitung.

- Behélter aus sehr hartem, hygienischem Polyethylen, stolR- und kratzfest.

- Nahtlose einteilige Wanne mit abgerundeten Ecken zur Vermeidung
{ maoglicher Schmutzstellen und leichteren Reinigung.
I - Abflusssystem, das das Wasser sammelt und zum Abfluss leitet, sodass
L der Behélter sauber und trocken bleibt.
g T —

1 Spezielle Eigenschaften: Behalter mit Wagen

FAGOR a - Ergonomisch, leicht und mit geringem Kraftaufwand zu bewegen.
- Es verfiigt ber ein Brems- und Entwésserungssystem.
- Hergestellt aus hygienischem Polyethylen, mit glatter Oberflache zur
einfachen Reinigung.
U l l S o - Enthélt eine Abdeckung, um zu verhindern, dass Schmutz das Eis
| | ' i verunreinigt.
- Korbe zum schnellen und miihelosen Verteilen von Eis kénnen mitgeliefert

S-160 S-CART 300 werden.
MODELL ABMESSUNGEN (mm) TANKINHALT (kg) PASSEND FUR CODE €
Tanks
FICE 19082415
S-130 762 x819x 740 160
MGIM / NGIM 19082414
FICE 19082417
S-160 559x872x1.122 180
MGIM / NGIM 19082416
MFIM / FICE 19031799
S-220 762 x 819 x 1.071 230
MGIM / NGIM 19031843
MFIM / FICE 19082418
S-350 1.067 x 819 x 1.071 340
MGIM 19082374
MFIM / FICE 19096225
S-400 1.219x 819 x 1.071 390
S400 MGIM 19096224
MFIM / FICE 19031802
S-500 1.321x872x1.122 480
MGIM 19031844
Behalter mit Wagen
MFIM / FICE 19082382
SCART 762 x1.016 x 1.865 300+ 112
MGIM / NGIM 19082380
MFIM 19082384
S2CART 1.524 x1.016 x 1.820 617 + 224 FICE 19082385
MGIM / NGIM 19082383
Standardzubehor
TANKS BEHALTER MIT WAGEN
o Wasserablaufschlauch 1 1
t Drainage elbow 1 -
- GroRe Schaufel 1 1
4-BEINE-Set (hohenverstellbar) 1 -
Eispaddel - 1
" | Eispaddel Ablage - 1
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ZUBEHOR

BESCHREIBUNG

MODELL CODE
Filters
FC-100 Antikalk- und Partikelfilter fir Eismaschinen. 19038797
FP-100 Ersatzfilterpatrone fir den FC-100 Filter. 19038798
CC-100 Ersatzfilterpatrone flir den FC-100 Filter. 19038799
-
- CP-100 Ersatzfilterpatrone fiir den FP-100 Filter. 19038800
|.| CS-101 Antikalk-, Aktivkohle- und Partikelfilter flir Eisbereiter. 19031839
e
uH__ CS-102 Antikalk-, Aktivkohle- und Partikelfilter fir Eisbereiter. 19082428
Schaufeln
KLEINE SCHAUFEL Kleine Schaufel fiir Eismaschinen. 19082429
-‘q g/l(lerALﬁBEL Mittlere Schaufel fir Eismaschinen. 19082462
Stapelbausitze
?géPELSATZ EMFIM Stapelbausatz fir EMFIM-150 Festeisbereiter. 19082425
%—QPELSATZ MFIM Stapelbausatz fir MFIM-400 Festeisbereiter. 19082426
[\@ STAPELSATZ FICE Stapelbausatz fir FICE-Wiirfel-Eisbereiter. 19082427
Brecher
EIS-ZERKLEINERER Eis-Zerkleinerer. 19082464
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