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Fagor Professional

KUHLELEMENTE

Allgemeine Merkmale Tveer
- Hergestellt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache. Behinderungen bei der taglichen Nutzung zu vermeiden.
- Schalen mit abgerundeten Ecken im Inneren erleichtern die Reinigung - Robuste Struktur mit 13 mm dicker Uberlappung, sobald das Element
und gewdhrleisten maximale Hygiene. auf die Arbeitsplatte aufgesetzt wird, um Sauberkeit und Asthetik zu
- Umweltfreundliche Isolierung aus eingespritztem Polyurethan, gewahrleisten.
die Energieeinsparungen durch Verringerung des Kaltluftverlustes - Automatisches Tauwasserverdunstungssystem als Zubehor.
ermdglicht. -220-240V TN~.

- Bedienfeld mit digitalem Thermostat, durch die Struktur geschiitzt, um

STATISCHE PLATTEN UND SCHALEN

- Speziell entwickelt, um gekiihlte Lebensmittel (z. B. Obst, Salate usw.) - Prasentationsschale fiir frische Produkte mit Glaskuppel, die speziell

und Getrénke (z. B. Flaschen oder hohe Dosen usw.) zu halten, zu dafiir entwickelt wurde, die Temperatur zu halten und frische Produkte (z.
prasentieren und zu servieren, wobei das ausgestellte Produkt wahrend B. Fleisch, Fisch, Schalentiere usw.) zu présentieren, sodass diese vom

der Essensausgabe auf optimaler Temperatur gehalten wird. Gast ausgewihlt und vom Koch an Show-Cooking-Stationen zubereitet
- Statisches Kiihlsystem durch erweiterte Kupferspule im Boden und an werden kdnnen.

den Seiten des 160 mm tiefen Schachts zur Leistungssteigerung. - Betriebstemperaturen: -10°C/ +5°C (160 mm Schale: 0°C/ +8°C).
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DDCSP6-4 DDCS2P6-4 DDCSB6-80-4 DDCSB6-160-4 DDCE6-80-2
MODELL GAS HZ CODE ABMESSUNGEN ABMESSUNGEN TIEFE DER FASSUNGS- LEIS- KLIMA- KUHL- €
mm DER ?mFanlSIUNG S((:grl:lliE \F/LEJFé’\é?\jq]E/"}‘ T(L{[![\‘)G KLASSE AGGRE-
STATISCHE PLATTE MIT 1 EBENE
DDCSP6-2 R290 50/60 19105747 790x610x476  765x585 - 2 145 4 Inbegriffen -
DDCSP6-3 R290 50/60 19105748 1.115x610x476  1.090x585 - 3 215 4 Inbegriffen -
"N/Kg% DDCSP6-4 R290 50/60 19105749 1.440x610x476  1.415x585 - 4 225 4 Inbegriffen -
DDCSP6-5 R290 50/60 19105750 1.765x610x476  1.740x585 - 5 305 4 Inbegriffen -
DDCSP6-6 R290 50/60 19105751 2.090x610x476  2.065x585 - 6 330 4 Inbegriffen -
STATISCHE PLATTE MIT 2 EBENEN
DDCS2P6-3  R290  50/60 19105757 1.115x610x546  1.090x585 - 3 215 4 Inbegriffen -
<==Z  DDCS2P6-4 _ R290 50/60 19105758 1440x610x546  1.415x585 - 4 225 4 Inbegriffen -
) DDCS2P6-5  R290  50/60 19105750 1.765x610x546  1.740x585 - 5 305 4 Inbegriffen -
STATISCHE SCHALE 80 mm
DDCSB6-80-3 R290  50/60 19105763 1.115x610x521  1.090x585 80 3 215 4 Inbegriffen -
DDCSB6-80-4 R290  50/60 19105764 1.440x610x521  1.415x585 80 4 225 4 Inbegriffen -
DDCSB6-80-5 R290  50/60 19105765 1.765x610x521  1.740x585 80 5 305 4 Inbegriffen -
STATISCHE SCHALE 160 mm
DDCSB6-160-2 R290 50/60 19105769 790x610x632  765x585 160 2 135 4 Inbegriffen -
DDCSB6-160-3 R290 50/60 19105770 1.115x610x632 1.090x585 160 3 215 4 Inbegriffen -
DDCSB6-160-4 R290  50/60 19105771 1.440x610x632  1.415x585 160 4 220 4 Inbegriffen -
DDCSB6-160-5 R290 50/60 19105772 1.765x610x632  1.740x585 160 5 305 4 Inbegriffen -
DDCSB6-160-6 R290 50/60 19105773 2.090x610x632  2.065x585 160 6 310 4 Inbegriffen -
VITRINE FUR FRISCHE PRODUKTE
) DDCE6:80-1  R290 50/60 19105779 487x621x817  440x585 80 1 140 4 Inbegriffen -
g DDCE6:802  R290 50/60 19105780 812x621x817  765x585 80 2 145 4 Inbegriffen -

Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels.
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ELEMENTE UNTER DER ARBEITSPLATTE
- Speziell fiir die Montage unter einer Arbeitsplatte entwickelt, um

vorgekiihlte Produkte wahrend der Ausgabe auf optimaler Temperatur

zu halten.

- Statisches Kiihlsystem durch erweiterte Kupferspule im Sockel.
- Betriebstemperaturen: -25°C/ -10°C.

MODELL

FPBCF-2

GAS

R290

HZ CODE

50/60 19092125

ABMESSUNGEN
(mm)

611x590x477

FASSUNGS-
VERMOGEN
FURGN 1/1

2 205

LEISTUNG
W)

KLIMA-
KLASSE

KUHL-
AGGREGAT

Inbegriffen

FPBCF-3

R290

50/60 19092126

936x590x477

3 270

Inbegriffen

5
% Fpacr4

R290

50
60

19092127
19092128

1261x590x477

4 390

4 Inbegriffen

FPBCF-5

R290

50 19106275

R455a

60 19108585

1586x590x477

455
515

4 Inbegriffen

FPBCF-6

R290

50 19106276

R455a

60 19108586

1911x590x477

470
555

4 Inbegriffen

Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels.

GUTE BELUFTUNG

- Speziell entwickelt, um gekiihlte Lebensmittel (z. B. Friichte,
Desserts, Joghurt, kalte Vorspeisen, prasentiert auf Tellern, Schalen
oder GN1/1-100mm usw.) zu lagern, auszustellen und zu servieren,
wobei das ausgestellte Produkt wahrend der Ausgabe bei optimalen
Temperaturen gehalten wird.

- Luftgekiihltes System, das von den Verdampferventilatoren
betrieben wird und einen sanften Luftvorhang tiber dem oberen
Teil der Wanne erzeugt. Es werden schnellere Abkiihlzeiten,
eine bessere Luftverteilung und optimale Ergebnisse bei der

Lebensmittelkonservierung erzielt.

- Automatisches Abtausystem, das die Kompressorbelastung
minimiert und Energie spart.

=

FCRV7-4

- Betriebstemperaturen: 0°C/ +4°C.

MODELL

FCRV7-2

GAS

R290

HZ CODE

50/60 19091732

ABMESSUNGEN
(mm)

790x720x677

AUSSCHNITT-
SABMESSUN-
GEN (mm)

765x690

TIEFE DER
SCHALE
(mm)

35-82-120

FASSUNGS-
VERMOGEN
FORGN 1/1

2

LEIS-
TUNG
(W)

235

KLIMAKLAS- KUHL-
SE AGGREGAT

Inbegriffen

FCRV7-3

R290

50/60 19091733

1115x720x677

1090x690

35-82-120

3

375

Inbegriffen

FCRV7-4

R290

50/60 19091734

1440x720x677

1415x690

35-82-120

4

380

4 Inbegriffen

FCRV7-5

R290

50
60

19091735
19091736

1765x720x677

1740%x690

35-82-120

485

4 Inbegriffen

FCRV7-6

R290

50
60

19091737
19091738

2090x720x677

2065x690

35-82-120

510

4 Inbegriffen

Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels.

ELEMENT FUR TIEFKUHLPRODUKTE

- Speziell entwickelt fiir das Aufbewahren, Ausstellen und Servieren von
Tiefklhlkost, insbesondere Speiseeis (verpackt oder lose), wobei die
ausgestellten Produkte wahrend der Ausgabe bei optimaler Temperatur

gehalten werden.

- Diese Modelle sind nicht dafiir ausgelegt, die Tiefkiihlprodukte tiber
einen langeren Zeitraum als die Ubliche Essensausgabe (maximale
Dauer 3 bis 4 Stunden) aufzubewahren.

- Betriebstemperaturen: -20°C/ -14°C.

MODELL

DDCF6-4

GAS

R290

HZ

50/60

CODE

ABMESSUNGEN
(mm)

19106273  835x610x678

DDCF6-4

AUSSCHNITT-
SABMESSUN-
GEN (mm)

FASSUNG-
SVERMOGEN
360X165

KLIMA-

TIEFE DER SCHALE
mm) KLASSE

KUHL-
AGGREGAT

Inbegri-

810x585 el

235 4

ICLP

19081905

270x110x145

260x100 WANNE

Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels.
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Fagor Professional

WARMHALTEELEMENTE

TYPEF

Allgemeine Merkmale

- Hergestellt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache. - Robuste Struktur mit 13 mm dicker Uberlappung, sobald das Element

- Wanne mit abgerundeten Ecken im Inneren erleichtern die Reinigung auf die Arbeitsplatte aufgesetzt wird, um Sauberkeit und Asthetik zu
und gewabhrleisten maximale Hygiene. gewahrleisten.

- Bedienfeld mit digitalem Thermostat, durch die Struktur geschiitzt, um - Als Zubehor sind Abdeckungen mit Beleuchtung und Warme
Behinderungen bei der taglichen Nutzung zu vermeiden. erhaltlich, um die Beibehaltung der Temperatur zu verbessern und die

Konservierungszeit auf der Oberflache der Lebensmittel zu verlangern.
- 220-240V TN~ 50/60Hz.

WARMHALTEPLATTE

- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Prasentation und das Servieren
von warmen Speisen auf Tellern oder flachen GN 1/1-Behaltern (z.

; - ) A - Warmhaltesystem mit versteckten Silikonheizelementen an der Unterseite
B. warme Vorspeisen, Sandwiches, Pasteten, Pizza usw.), wobei die

prasentierten Produkte wahrend der Essensausgabe auf optimaler der Platte.
Temperatur gehalten werden. - Betriebstemperaturen: + 30°C/ +100°C.
Glaskeramikplatte ﬂi ‘\vﬂ ¥ o= o
- 4 mm dicke, hochbestédndige Glaskeramik. . PV6-4 PV6-4-W
SCHWARZE KERAMIKPLATTE WEISSE KERAMIKPLATTE
MODELL CODE € MODELL CODE € ABMESSUNGEN (mm) AU&E%%%}TSAB' FASSEN%?VV%MO AbFEleggug?w)
PV6-2 19043198 - PV6-2-W 19043203 - 790x610x147 765x585 2 905
PV6-3 19043199 - PVe6-3-W 19043204 - 1.115x610x147 1.090x585 3 1.355
PV6-4 19043201 - PVe-4-W 19043205 - 1.440x610x147 1.415x585 4 1.805
PV6-5 19043202 - PV6-5-W 19043206 - 1.765x610x147 1.740x585 5 2.255
PV6-6 19047666 - PV6-6-W 19047667 - 2.090x610x147 2.065x585 6 2710
Platte aus gehartetem Glas
- 6 mm dickes, hochbestédndiges, schwarzes gehartetes Glas. ’f
- Nicht empfohlen zum Abstellen von Behéltern mit Temperaturen tiber 180 °C. - T —
DDHTP6-4
MODELL CODE ABME(I?]SmU)NGEN AUSgS“gE&T(Sn/?E_I;\AES- VERME%%?JU;‘UGR%MM FARBE LEI?\',I'VL)JNG €
DDHTP6-2 19105742 790x610x147 765x585 2 Schwarz 905 -
DDHTP6-3 19105743 1.115x610x147 1.090x585 3 Schwarz 1.355 -
DDHTP6-4 19105744 1.440x610x147 1.415x585 4 Schwarz 1.805 -
DDHTP6-5 19105745 1.765x610x147 1.740x585 5 Schwarz 2.255 -
DDHTP6-6 19105746 2.090x610x147 2.065x585 6 Schwarz 2.710 -

Rahmenlose Glaskeramikplatte

- 4 mm dicke, hochbestédndige Glaskeramik.
- Buindiger Einbau in die Arbeitsplatte fiir maximale Sauberkeit und nahtlose w

asthetische Kontinuitét. -

PVE11-4
SCHWARZE KERAMIKPLATTE WEISSE KERAMIKPLATTE
MODELL CODE € MODELL CODE € ABME(%?HU)NGEN AU&%%?H%TGTES’\/}B- FAS(S;LEJN%?\‘VE/%MG- LEhsAngml)JF-
PVE11-3 19081564 - PVE11-3-W 19081565 - 975x530x137 987x536 3 1.355
PVE11-4 19081566 - PVE11-4-W 19081567 - 1.300x530x137 1.312x536 4 1.805
PVE11-5 19081568 - PVE11-5-W 19081569 - 1.625x530x137 1.631x536 5 2.255
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PAELLA-PRASENTATIONSTELLER

- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Prasentation und das Servieren
von warmen Speisen in Paellapfannen. Die prasentierten Produkte werden
wahrend des Service auf optimaler Temperatur gehalten.

- 4 mm dicke, hochbestédndige Glaskeramik.

- Enthalt eine Abdeckung mit Beleuchtung und Warme durch Halogenlampen,
um die Beibehaltung der Temperatur zu verbessern und die

Konservierungszeit auf der Lebensmitteloberflache zu verlangern. PVEP- R-530
MODELL CODE ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSABMES- FARBE LEISTUNG €
SUNGEN (mm) (W)
){?B PVEP-R-530 19106530 @ 630x604 2 605 Schwarz 935 -

ELEMENTE UNTER DER ARBEITSPLATTE

- Speziell fiir die Montage unter einer Arbeitsplatte entwickelt, um
vorgekiihlte Produkte wahrend der Essensausgabe auf optimaler ; :
Temperatur zu halten. w

- Heizsystem mit versteckten Silikonheizelementen an der Unterseite der ’
Platte.

; PBCC-4
- Betriebstemperaturen: + 30°C/ +100°C.
MODELL CODE ABMESSUNGEN FASSUNGS- LEISTUNG €
(mm) VERMOGEN FUR GN 1/1 (W)
PBCC-3 19078508 936x590x147 3 1.355 -
PBCC-4 19078509 1.261x590x147 4 1.805 -
// 7 PBCC-5 19078510 1.586x590x147 5 2.255 -

BAIN MARIE WARMHALTEELEMENTE

- Geeignet fir GN 1/1 Pfannen oder Unterteilungen mit einer maximalen Tiefe von 150 mm.

Statisches Bain marie Becken

- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Présentation und das Servieren von flissigen oder ’ \w
warmen Speisen (z. B. Suppe, Briihe, Eintopf, BratensoRe usw.), wobei die prasentierten Produkte : ﬁ/ﬁ(
wahrend der Essensausgabe auf optimaler Temperatur gehalten werden. w

- Heizsystem durch eine Reihe von Heizgerdten am Boden des Tanks. DDHS6-4

- Betriebstemperaturen: + 30°C/ +100°C.

MODELL CODE ABME(rSnSnl‘J)NGEN ABC[;/::istmlg(Ermn[))ER epbssunes. » LEISTUNG(SV/;)UFNAHME €
DDHS6-3 19105718 1.115x610x348 1.090x585 3 1.805 -
\ ; DDHS6-4 19105719 1.440x610x348 1.415x585 4 2.405 -
DDHS6-5 19105720 1.765x610x348 1.740x585 5 3.030 -

Trockenbeliiftetes Bain-Marie-Warmhaltelement

- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Prasentation und das
Servieren von warmen Speisen in tiefen GN-Behaltern (z. B. Suppe,
Eintopf, Pasta, Reis, SoBen, Fleisch, Fisch usw.), wobei die présentierten
Produkte wahrend der Essensausgabe auf optimaler Temperatur
gehalten werden.

- Heizsystem durch eine Reihe von Heizgerédten mit Ventilatoren, die einen
dynamischen Warmluftstrom im Inneren der Wanne erzeugen und so

einen schnellen Temperaturaufbau ermoglichen. DDHV7-4
- Betriebstemperaturen: + 30°C/ +100°C.
MODELL CODE ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSAB- FASSUNGS- LEISTUNG @
(mm) MESSUNGEN (mm)  VERMOGEN FURGN 1/1 (W)
DDHV7-3 19105721 1.115x720x348 1.090x690 3 1.250 -
DDHV7-4 19105722 1.440x720x348 1.415x690 4 1.250 -
DDHV7-5 19105723 1.765x720x348 1.740x690 5 2.050 -
DDHV7-6 19105724 2.090x720x348 2.065x690 6 2.050 -
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Fagor Professional

Bain-Marie-Wasserbad - Automatische Befiillung: Wenn der Wasserstand unter einen
- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Présentation und das bestimmtep Wert fé”t.f aktiviert der"Sensor automatisch das
Servieren von warmen Speisen in tiefen GN-Behéltern (z. B. Elektroventil zum BefL.JIIen des Behalters. ' '
Suppe, Eintopf, Pasta, Reis, SoRen, Fleisch, Fisch usw.), wobei - Manuelle Befiillung: Eingebauter Wassereinlass mit 1/2-Zoll-
die prasentierten Produkte wahrend der Servierzeit auf optimaler Kugelmagnetventil und flachem Hahn zum Befiillen des Behalters.
Temperatur gehalten werden. - CMMMAG6-1: Manuelle Wasserversorgung mit Eimern, ohne
Wasserhahn.

- Heizsystem mit versteckten Silikonheizelementen an der Unterseite
des Behalters. Das feuchte Bain-Marie-System garantiert die beste
GleichmaRigkeit der Warmeverteilung auf der Oberflache der GN-

- Betriebstemperaturen: + 30°C/ +90°C.

Behlter.
. . CBMAAG6-4
AUTOMATISCHE BEFULLUNG MANUELLE BEFULLUNG
MODELL CODE LE&SA{}:J’\V,\‘ISS(CHF € MODELL CODE Lg'\qSJHU’\r;llgS(@L)J € ABME(fnSth)NGEN AU&E%‘H%TGTES'G*B- FASSUNgﬁ\qE;{MO'GEN
- - - - CBMMAG6-1 19051982 1.010 - 465x610x302 440x585 1
CBMAAG6-1T 19051980 1.025 - CBMAG6-1 19043193 1.010 - 515x610x302 490x585 1
CBMAA6-2 19047656 1.525 - CBMAG6-2 19043194 1.510 - 790x610x302 765x585 2
=~ CBMAA6-3 19047657 2.025 - CBMA6-3 19043195 2.005 - 1.115x610x302 1.090x585 3
CBMAAG6-4 19047658 2.525 - CBMAG6-4 19043196 2.510 - 1.440x610x302 1.415x585 4
CBMAAG-5 19047659 3.045 - CBMAG6-5 19043197 3.030 - 1.765x610x302 1.740x585 5
CBMAAG-6 19047660 3.570 - CBMA6-6 19047649 3.555 - 2.090x610x302 2.065x585 6

TRANCHIERSTATION

- Speziell konzipiert zum Halten, Présentieren, Tranchieren und Servieren von warmen
Speisen (z. B. Roastbeef, Schinken, Putenbrust usw.) in Show-Cooking-Stationen,
wobei die prasentierten Produkte wéhrend der Essensausgabe auf optimaler
Temperatur gehalten werden.

- Warmebéder im unteren (Sockel mit Wasserbad) und oberen Teil (Lampe mit
Keramik-Warme) der Tranchierstation.

- Edelstahl, leicht zu reinigen, perforierter Boden zum Platzieren des Produkts.

- Automatische Befiillung: Wenn der Wasserstand unter einen bestimmten Wert féllt,
aktiviert der Sensor automatisch das Elektroventil zum Befiillen des Behalters.

- Manuelle Befiillung: Eingebauter Wassereinlass mit 1/2-Zoll-Kugelmagnetventil und TRCBMAG6-1 TRCBMAG6-2
flachem Hahn zum Befiillen des Behélters.

- Betriebstemperaturen: + 30°C/ +90°C.

AUTOMATISCHE BEFULLUNG MANUELLE BEFULLUNG
- AUSSCHNITTSAB- -
MODELL CODE LELSJ#&E?Q[)J @ MODELL CODE LE\?&][)JNG € ABME(rSnSnE}JNGEN MES(?#HI;I)GEN ﬁggg:‘l%SNVm
QT TRCBMAAG6-1 19079250 1.300 - TRCBMAG6-1 19079228 1.285 - 515x610x1.005 490x585 1
TRCBMAAG-2 19079251 2.575 - TRCBMAG-2 19079229 2.560 - 790x610x1.005 765x585 2
SUPPENBEHALTER
- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Présentation und das Servieren
von fliissigen oder warmen Speisen (z. B. Suppe, Briihe, Eintopf, < >

Bratensofe usw.), wobei die prasentierten Produkte wahrend der
Servierzeit auf optimaler Temperatur gehalten werden.

- Trocken-Bain-Marie-Warmhaltelement durch ringférmiges Warmelement, :
das die Wanne umgibt. Kein Abfluss erforderlich. -

- Regulierung der Heizleistung durch einen Energieregler.

0S1-10
MODELL CODE ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSAB-  FASSUNGSVERMOGEN LEISTUNG €
(mm) MESSUNGEN (mm) ) (W)
\‘j 0S1-10 19083985 @ 295X315 @276 10L 475 -
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ABDECKUNGEN

Allgemeine Merkmale

- Speziell entwickelt, um die Lebensmittelhygiene wahrend des Service

dank seiner Anti-Beschlag-Funktion zu verbessern.

- Hergestellt aus Edelstahl mit einer soliden und robusten Struktur, in

Rundrohr @ 51 mm oder Rechteckrohr 60 x 30 mm.

Neutrale Module, mit Beleuchtung und Warmfunktion.

DDFN ISPCCS-R-2

- Neutrale Module mit Rohrhalterung.

DDFL-4

- Beleuchtungs- und Warmemodule mit Rohrhalterung und horizontalem
Paneel in 35 mm Abstand zur Erleichterung der Reinigungsarbeiten.

- Inklusive Klemmen zur einfachen Befestigung von ICC-Glasscheiben,

sowohl gebogen als auch gerade, ein- oder zweiseitig.

- Abdeckung mit Halogenwarme: Beleuchtung und Warme durch

geschiitzte Halogenlampen, seitlich integriert.

DDFC-R-4

- Die Halterungen lassen sich mithilfe von Gewindeplatten einfach an der
Struktur befestigen.

DDFHT-R-4

- Abdeckung mit Keramikwarme: Beleuchtung und Warme durch
geschiitzte Halogenlampen und alternierende Keramikelemente.
Keramikelemente sorgen fiir eine intensivere und konzentriertere Warme.

- ICC-Glasscheiben sind nicht enthalten und miissen separat bestellt
werden.

GLASFORM = | \
HALTERUNG Rund Rechteckig
FASSUN%ZV‘E/:IMOGEN ;{rgg)s Qgggﬁnggﬁﬁg) LEI?"AI'IL)JNG SF:JAh:\IDNhJZNG MODELL CODE MODELL CODE € MODELL CODE
NEUTRALER ABDECKUNG
1 Ebene 426 DDFN 19113462 ISPCC-R 19043291 - ISPCT-R 19087364
2 Ebenen 676 ISPCCS-R-2 19113463 -
ABDECKUNG MIT LICHT
2 426 720 15 DDFL-2 19113412 DDFL-R-2 19113431 - DDFLT-R-2 19113447
3 426 1.045 25 100- DDFL-3 19113413 DDFL-R-3 19113432 - DDFLT-R-3 19113448
4 426 1.370 35 214,1\]0:/ DDFL-4 19113414 DDFL-R-4 19113433 - DDFLT-R-4 19113449
5 426 1.695 45 50/60Hz  DDFL-5 19113415 DDFL-R-5 19113434 - DDFLT-R-5 19113450
o] 6 426 2.020 55 DDFL-6 19113416 DDFL-R-6 19113435 DDFLT-R-6 19113451
“ ABDECKUNG MIT HALOGENWARME
2 426 720 600 DDFH-2 19113417 DDFH-R-2 19113436 - DDFHT-R-2 19113452
3 426 1.045 900 220- DDFH-3 19113418 DDFH-R-3 19113437 - DDFHT-R-3 19113453
4 426 1.370 1200 20V DDFH4 19113420 DDFH-R-4 19113438 -  DDFHTR-4 19113454
5 426 1.695 1500  50/60Hz  DDFH-5 19113422 DDFH-R-5 19113439 - DDFHT-R-5 19113455
— 6 426 2.020 1.500 DDFH-6 19113423 DDFH-R-6 19113441 - DDFHT-R-6 19113456
W ABDECKUNG MIT KARAMIK-WARMEELEMENT
2 426 720 650 DDFC-2 19113425 DDFC-R-2 19113442 - DDFCT-R-2 19113457
3 426 1.050 1.050 220- DDFC-3 19113426 DDFC-R-3 19113443 - DDFCT-R-3 19113458
4 426 1.370 1.450 21[,1\‘0:/ DDFC-4 19113427 DDFC-R-4 19113444 - DDFCT-R-4 19113459
5 426 1.695 1.850 50/60Hz  ppFC-5 19113428 DDFC-R-5 19113445 - DDFCT-R-5 19113460
6 426 2.020 1.850 DDFC-6 19113429 DDFC-R-6 19113446 - DDFCT-R-6 19113461
Neutrale Halterungen fiir Frontschutzscheibe J
- Speziell als Schutzelement beim Show-Cooking- oder
Selbstbedienungssettings konzipiert.
- IDFG-Frontschutzscheibe ist nicht im Lieferumfang enthalten und muss L
separat bestellt werden.
ISPCF-L-R ISPCF-C-R
MODELL HALTERUNG CODE ABME(?T‘S#)NGEN BESCHREIBUNG €
ISPCF-L-R 19043361 69x72x423 Set mit zwei (2) Seitenhalterungen. -
ISPCF-C-R 19043362 98x70x423 Eine (1) zentrale Halterung. -
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SCHEIBEN

Allgemeine Merkmale

- Gehértete Scheiben.
- Schiitzt ausgestellte Speisen vor Atemluft und Gaste vor Dampfen.
- Befestigung mit einer in der Abdeckungs-Halterung enthaltenen Klemme.

ICC-4-1C ICC-R-4-1C ICC-T-4-1C ICC-4-2C ICC-R-4-2C
-
)
- ~ A ]
A‘ A ]
ICCS-FP-4 ICCS-R-FP-4 ICCS-T-FP-4

FASSUNGS. MODELL CODE ABMESSUNGEN MODELL CODE ABMESSUNGEN € MODELL CODE ABMESSUNGEN
VER’%%G]E# FUR (mm) (mm) (mm)
FRONTALSCHEIBE A \

2 ICC-2-1C 19043272  675x500x108 ICC-R-2-1C 19043293  675x433x123 - ICC-T-2-1C 19087365  675x520x6

3 ICC-3-1C 19043273 1.000x500x108 ICC-R-3-1C 19043295 1.000x433x123 - ICC-T-3-1C 19087366  1.000x520x6

4 ICC-4-1C 19043274 1.325x500x108 ICC-R-4-1C 19043296 1.325x433x123 ICC-T-4-1C 19087367 1.325x520x6

5 ICC-5-1C 19043275 1.650x500x108 ICC-R-5-1C 19043297 1.650x433x123 - ICC-T-5-1C 19087368 1.650x520%6

6 ICC-6-1C 19047838 1.975x500x108 ICC-R-6-1C 19047843 1.975x433x123 - ICC-T-6-1C 19087363  1.975x520x6
MITTLERE SCHEIBE Vamn 1

2 ICC-2-2C 19046893  675x570x108 ICC-R-2-2C 19043298  675x585x123 - - -

3 ICC-3-2C 19046894 1.000x570x108 ICC-R-3-2C 19043301 1.000x585x123 - - -

4 ICC-4-2C 19046895 1.325x570x108 ICC-R-4-2C 19043302 1.325x585x123 - - -

5 ICC-5-2C 19046896 1.650x570x108 ICC-R-5-2C 19043303 1.650x585x123 - - -

6 ICC-6-2C 19047839 1.975x570x108 ICC-R-6-2C 19047844 1.975x585x123 - - -
GESCHLOSSENE FRONTALE SCHEIBE ﬁ

2 ICC-FP-2 19051996 675x515x420 ICC-R-FP-2 19052001  675x433x420 - ICC-T-FP-2 19087369 675x486x525

3 ICC-FP-3 19051997 1.000x515x420 ICC-R-FP-3 19052002 1.000x433x420 - ICC-T-FP-3 19087370 1.000x486x525

4 ICC-FP-4 19051998 1.325x515x420 ICC-R-FP-4 19052003 1.325x433x420 - ICC-T-FP-4 19087371 1.325x486x525

5 ICC-FP-5 19051999 1.650x515x420 ICC-R-FP-5 19052004 1.650x433x420 ICC-T-FP-5 19087372 1.650x486x525

6 ICC-FP-6 19052000 1.975x515x420 ICC-R-FP-6 19052005 1.975x433x420 - ICC-T-FP-6 19087373 1.975x486x525

Fontschutzscheibe fiir neutrale Halterungen

- Speziell entworfene Scheibe, um den Gast vor unerwiinschtem Kontakt zu schiitzen.
- Gehértete Scheibe zur Verwendung in Kombination mit neutralen Halterungen.

IDFG-4

MODELL CODE ABME(%S"L‘J)NGEN FASSUNgﬁV‘IE/I?Mf)GEN €
IDFG-2 19043312 675x395x6 2
IDFG-3 19043314 1.000x395x6 3
IDFG-4 19043315 1.325x395x6 4 -
IDFG-5 19043316 1.650x395x6 5 -
IDFG-6 19047848 1.975x395x6 6
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WURFELFORMIGE KUHLVITRINEN

Allgemeine Merkmale

- Speziell entwickelt, um gekihlte Lebensmittel (z.B. Friichte, Desserts,

Joghurt, kalte Vorspeisen, prasentiert auf Tellern, Auflaufformen

etc.) und Getranke (Flaschen, Dosen) zu lagern, auszustellen und zu
servieren, wobei das ausgestellte Produkt (iber langere Zeit, bis zu 24

Stunden, bei optimalen Temperaturen gehalten wird.
- Hergestellt aus Edelstahl mit satinierter Oberflache.

- Polyurethan-Isolierung mit 6kologischer Einspritzung, die
Energieeinsparungen durch Verringerung des Kaltluftverlustes

ermdglicht.

WURFELFORMIGE KUHLVITRINEN MIT BELUFTETER WANNE

- Beliiftetes Kiihlwanne mit hhenverstellbarem Sockel zur Prasentation
von Behéltern unterschiedlicher Hohe. Flache Ausstellungsebene und

Ablaufbereich leicht gebogen.

- Belliftetes Kiihlsystem mit leistungsstarken elektronischen Ventilatoren

und groRflachigen Verdampfern.

- Robuste Struktur mit 13 mm dicker Uberlappung, sobald das Element

auf die Arbeitsplatte aufgesetzt wird, um Sauberkeit und Asthetik zu

gewabhrleisten.

- Verdunstungsschale mit intelligentem Tauwasserverdunstungssystem

als Zubehor.

- Leicht abnehmbare und hohenverstellbare Ablagebdden aus Hartglas.

- Textilvorhang: Vorher gekiihlte Lebensmittel werden bei gedffneter

DDRVC7-S-CL-3-4

m-.-.-.'- e

TYPEF

- Elektronischer Thermostat mit Digitalanzeige zur Steuerung und
Regelung der Temperatur im Liiftungsbecken auf den gewiinschten
Sollwert und zum Einschalten der Beleuchtung des Displays.

- Automatisches Abtausystem, das die Kompressorbelastung minimiert
und Energie spart.

- LED-Lichtleiste auf der Auslagen-Oberseite integriert.

-220-240V TN~.

Auslage auf der Kundenseite fiir eine begrenzte Dauer von 3-4 Stunden
gekihlt gehalten.

- Vordere Klappen: aus Kunststoff fiir den Zugriff auf die Lebensmittel auf
jedem Regal.

- Geschlossen: Vorderscheibe aus gehartetem Glas, mit Klammern aus
eloxiertem Aluminium festgemacht, sodass die Scheibe zum Reinigen
zusammengeklappt werden kann.

- Bedienfeld mit digitalem Thermostat, durch die Struktur geschiitzt, um
Behinderungen bei der téglichen Nutzung zu vermeiden.

-Klimaklasse: 3M2 bei Modellen mit Textilvorhang (CT) und 3M1 bei
Modellen mit Klappen (CP) und geschlossenen Modellen (CL).

- Betriebstemperaturen: + 4°C/ +10°C.

DDRVC7-H-CT-3-4 DDRVC7-W-CP-3-4 DDRVC7-S-CL-2-4
~ \j\‘ Kundenseite: TEXTILVORHANG (CT)
MODELL CODE GAS HZ ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSAB-  FASSUNGS: LEISTUNG KUHL-
(mm) MESSUNGEN (mm) VERMOGENFURGN 1/ W) AGGREGAT
3 EBENEN  SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
19106279 50 -
DDRVC7-H-CT-3-2 — R290 ——— 790x720x1488 765x690 2 665 Inbegriffen ———
19108588 60 -
19106280 R290 50 970 -
DDRVC7-H-CT-3-3 1115x720x1488 1090x690 3 Inbegriffen ——
19108589 R455a 60 1005 -
19106281 R290 50 1200 -
DDRVC7-H-CT-3-4 1440x720x1488 1415x690 4 Inbegriffen ———
19108590 R455a 60 1380 -
SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
19106288 R290 50 665 -
DDRVC7-S-CT-3-3 1115x720x1476 1090x690 3 Inbegriffen ——
19108597 R455a 60 1005 -
19106289 R290 50 1200 -
DDRVC7-S-CT-3-4 1440x720x1476 1415x690 4 Inbegriffen —————
19108598 R455a 60 1380
SERVICESEITE: WANDAUFSTELLUNG (W)
19106296 R290 50 -
DDRVC7-W-CT-3-2 790x720x1488 765x690 2 545 Inbegriffen ——
19108605 R290 60
19106297 R290 50 810 -
DDRVC7-W-CT-3-3 1115x720x1488 1090x690 3 Inbegriffen ———
19108606 R455a 60 1005
19106298 R290 50 1000 -
DDRVC7-W-CT-3-4 1440x720x1488 1415x690 4 Inbegriffen ———
19108607 R455a 60 1380 -

Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels.
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<

Q Kundenseite: KLAPPEN (CP)

MODELL CODE GAS HZ ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSAB- FASSUNGS- LEISTUNG KUHL- €
(mm) MESSUNGEN (mm) VERMOGENFURGN 1/1 (W) AGGREGAT
3 EBENEN SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
DDRVC7-H-CP-3-2 19106282 R290 50/60 790x720x1488 765x690 2 665 Inbegriffen
19106283 R290 50 970 )
DDRVC7-H-CP-3-3 1115x720x1488 1090x690 3 ——— Inbegriffen
19108592 R455a 60 1005
19106284 R290 50 1200 )
DDRVC7-H-CP-3-4 1440x720x1488 1415x690 4  ———— Inbegriffen
197108593 R455a 60 1380
SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
19106290 R290 50 665 )
DDRVC7-S-CP-3-3 1115x720x1476 7090x690 3 ——— Inbegriffen
19108599 R455a 60 1005
19106291 R290 50 1200 )
DDRVC7-S-CP-3-4 1440x720x1476 14715x690 4 ———— Inbegriffen
I 19108600 R455a 60 1380
19106292 R290 50 1250 )
DDRVC7-S-CP-3-5 1765x720x1476 1740x690 5 —— Inbegriffen
19108601 R455a 60 1260
SERVICESEITE: WANDAUFSTELLUNG (W)
19106299 R290 50 )
DDRVC7-W-CP-3-2 790x720x1488 765x690 2 545 Inbegriffen
19108608 R290 60
19106300 R290 50 810 )
DDRVC7-W-CP-3-3 1115x720x1488 1090x690 3 ——— Inbegriffen
19108609 R455a 60 1005
19106301 R290 50 1000 )
DDRVC7-W-CP-3-4 1440x720x1488 1415x690 4 ————— Inbegriffen
19108610 R455a 60 1380
Q Kundenseite: GESCHLOSSEN (CL)
MODELL CODE GAS HZ ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSAB- FASSUNGS- LEISTUNGSAUF- UHL- €
(mm) MESSUNGEN (mm) VERMOGEN FURGN 1/1 NAHME (W) AGGREGAT
3 EBENEN SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
DDRVC7-H-CL-3-2 19106285 R290  50/60 790x720x1488 765x690 2 410 Inbegriffen -
DDRVC7-H-CL-3-3 19106286 R290  50/60 1115x720x1488 1090x690 3 470 Inbegriffen -
19106287 50 ) -
DDRVC7-H-CL-3-4 ——— R290 ——— 1440x720x1488 1415x690 4 650 Inbegriffen ——
19108596 60 -
SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DDRVC7-S-CL-3-3 19106293 R290  50/60 1115x720x1476 1090x690 3 470 Inbegriffen
19106294 50 ) -
DDRVC7-S-CL-3-4 ———————— R290 —— 1440x720x1476 1415x690 4 650 Inbegriffen ——
19108603 60 -
- 19106295 50 . -
DDRVC7-S-CL-3-5 ————— R290 —— 1765x720x1476 1740x690 5 725 Inbegriffen
19108604 60
2 EBENEN  SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DDRVC7-S-CL-2-3 19106302  R290 50/60  1115x720x1276 1090x690 3 390 Inbegriffen -
DDRVC7-S-CL-2-4 19106303 R290  50/60 1440x720x1276 1415x690 4 550 Inbegriffen -
19106304 50 . -
————— DDRVC7-S-CL-2-5 ——————— R290 ——— 1765x720x1276 1740x690 5 675 Inbegriffen ——
19108613 60
UNABHANGIGE WURFELFORMIGE KUHLVITRINEN
- Belliftetes Kiihlsystem mit leistungsstarken elektronischen Ventilatoren auf jeder statischen Kihlplatte/Kiihlwanne installiert werden kann.
und groffldchigen Verdampfern. - DDRVCC-Modelle: Isolierte flache Basis, die als unabhéngiges Element
- Verdunstungsschale mit intelligentem Tauwasserverdunstungssystem als auf jeder ebenen Flache installiert werden kann.
Standardzubehér. Klimaklasse: 3M1.
- Schiebetiiren auf der Serviceseite der Auslage, um das Laden/ - Betriebstemperaturen: + 2°C/ +10°C.

Austauschen von Produkten zu erleichtern.

- Vordere Klappen aus Kunststoff fiir den Zugriff auf die Lebensmittel auf
jeder Ablage.

- Ablagen aus Edelstahl, ohne Hohenverstellmdglichkeit.
- DDRVCO-Modelle: offene Basis, die mit den mitgelieferten Armaturen

=

DDRVCO06-S-CP-4 DDRVCC6-S-CP-4

OFFENE BASIS ISOLIERTE FLACHE BASIS
MODELL CODE € MODELL CODE € GAS HZ ABMESSUNGEN FASSUNGS- LEISTUNGSAUF- KUHL-
(mm) VERMOGENFURGN /1 NAHME(W) ~ AGGREGAT
19106305 - 19106308 - 50 910 |nperi-
DDRVCO06-S-CP-3 DDRVCC6-S-CP-3 R290 1106x600x1188 3 — —— N0
19108614 - 19108617 - 60 850 en
19106306 - 19106309 - R290 50 1045 |nbeari-
DDRVCO6-S-CP-4 DDRVCC6-S-CP-4 1431x600x1188 4 ———— N0
19108615 - 19108618 - R455a 60 1305 en
19106307 - 19106413 - R290 50 1340 |npeari-
DDRVCO6-S-CP-5 DDRVCC6-S-CP-5 1756x600x1188 5 — —— Mg
19108616 - 19108619 - R455a 60 1650 en

Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels. 397
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WURFELFORMIGE WARMHALTEVITRINEN

Allgemeine Merkmale

- Speziell konzipiert fiir die Aufbewahrung, Présentation und das
Servieren von warmen Speisen auf Tellern oder flachen GN
1/1-Behéltern (z. B. warme Vorspeisen, Sandwiches, Pasteten, Pizza
usw.), wobei die prasentierten Produkte wahrend der Servierzeit auf
optimaler Temperatur gehalten werden.

- Struktur aus Edelstahl mit satiniertem Finish.

4 mm dicke, sehr langlebige Ablage und Platte aus Keramikglas.

Gewarmt durch versteckte Siliziumheizstébe, die an der Unterseite der
Glas-Keramikplatte und Ablage angebracht sind.

- Abdeckung mit Licht und Warme durch geschiitzte Halogenlampen
tUber der Glaskeramikplatte und der Ablage (auBer wenn die
Kundenseite geschlossen ist).

Zwei (2) oder drei (3) elektronische Thermostate mit Digitalanzeige
zur separaten Steuerung und Regelung der Temperatur auf der

TYPEF

Glaskeramikplatte und auf den Ablagen auf den gewiinschten Sollwert.

- Schiebetiiren auf der Serviceseite der Auslage, um das Einfiihren/
Austauschen von Produkten zu erleichtern.

- Geschlossene Serviceseite: Vorderscheibe aus gehéartetem Glas, mit
Klammern aus eloxiertem Aluminium festgemacht, sodass die Scheibe
zum Reinigen zusammengeklappt werden kann.

- Robuste Struktur mit 13 mm dicker Uberlappung, sobald das Element
auf die Arbeitsplatte aufgesetzt wird, um Sauberkeit und Asthetik zu
gewahrleisten.

- Betriebstemperaturen: +30°C/ +100°C bei Modellen mit gedffneter
Kundenseite und +30°C/+80°C bei Modellen mit geschlossener
Kundenseite.

A -

DDHVC7-S-3-4 DDHVC7-W-3-4 DDHVC7-S-CL-2-4
MODELL SFARIIRE W EUE CODE CETEEURE Sﬁgﬁségq,@ pss e CLMDELSENE L3kl geil €
3 EBENEN SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DDHVC7-S-3-3 220-240V TN~ 50/60Hz 19106311 1.115x720x952  1.090x690 3 Offen 3.620 -
DDHVC7-S-3-4 380-415V 3N~ 50/60Hz 19106312  1.440x720x952  1.415x690 4 Offen 4.970 -
T DDHVC7-S-3-5 380-415V 3N~ 50/60Hz 19106313  1.765x720x952  1.740x690 5 Offen 6.320 -
SERVICESEITE: WANDAUFSTELLUNG (W)
DDHVC7-W-3-3 220-240V TN~ 50/60Hz 19106314 1.115x720x952  1.090x690 3 Offen 3.620
DDHVC7-W-3-4 380-415V 3N~ 50/60Hz 19106315 1.440x720x952  1.415x690 4 Offen 4.970
DDHVC7-W-3-5 380-415V 3N~ 50/60Hz 19106316  1.765x720x952  1.740x690 5 Offen 6.320
2 EBENEN SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DDHVC7-S-CL-2-3 220-240V TN~ 50/60Hz 19106317  1.115x720x742  1.090x690 3 Geschlossen 1.965 -
DDHVC7-S-CL-2-4 220-240V TN~ 50/60Hz 19106318  1.440x720x742  1.415x690 4 Geschlossen 2.710 -
DDHVC7-S-CL-2-5 220-240V TN~ 50/60Hz 19106319  1.765x720x742  1.740x690 5 Geschlossen 3.465 -
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AUFBEWAHRUNGSELEMENTE

Allgemeine Merkmale

- Speziell fir den Einbau unter einer Arbeitsplatte konzipiert, um gekiihlte

oder heilBe Produkte aufzubewahren.

- Hergestellt aus Edelstahl mit einer soliden und robusten Struktur.

- Kéltereserven:

- Mit Fligeltliren oder Schubladen zur Aufnahme von Behéltern oder

Grillrosten GN 1/1.

- Zwangszugverdampfer und abnehmbare, ausziehbare/
einschiebbare magnetische Tiirdichtung fiir maximale Hygiene.

- Betriebstemperaturen: + 0°C/ +6°C.

- HeiRe Ablagen:

- Doppelwandige Schiebetiiren und Zwangsluftheizung.
- Betriebstemperaturen: + 30°C/ +90°C.

TYPEF

- Automatisches Tauwasserverdunstungssystem als Zubehor.

- Elektronisches Thermostat mit Digitalanzeige zur Steuerung und

Regulierung der Temperatur auf den gewiinschten Sollwert.
-220-240V 1N~ 50/60Hz.

DDRC4-21 DD TMH4-714 SE
GO SO SNSRI MR T SR R i
KALTEAUFBEWAHRUNGSELEMENT
DDRC4-21 DD R290 19105795 1.370x676x450  GN 1/1 2 - 155 4 Inbegriffen
DDRC4-31 DDD R290 19105796  1.763x676x450  GN 1/1 3 - 160 4 Inbegriffen
~ DDRC5-21 DD R290 19105797 1.370x676x586  GN 1/1 2 - 165 4 Inbegriffen
“ﬂﬂ% DDRC5-31 DDD R290 19105798  1.763x676x586  GN 1/1 3 - 275 4 Inbegriffen
DDRC5-21 HH R290 19105799  1.370x676x586  GN 1/1 - 4 165 4 Inbegriffen
DDRC5-31 HHH R290 19105800 1.763x676x586  GN 1/1 6 275 4 Inbegriffen
Versionen mit externem Aggregat finden Sie am Ende des Kapitels.
MODELL CODE ABME(?nsnqu)NGEN LEI?\L[)JNG
WARMES AUFBEWAHRUNGSELEMENT
TMH4-712 SE 19105725 1.196x685x450 1.450
TMH4-714 SE 19105726 1.395x685x450 1450
TMH4-716 SE 19105727 1.596x685x450 1.450
TMH4-718 SE 19105728 1.796x685x450 2.470
TMH4-720 SE 19105729 1.996x685x450 2.470
t@ TMH6-712 SE 19105730 1.196x685x610 1.450
TMH6-714 SE 19105731 1.396x685x610 1.450
TMH6-716 SE 19105732 1.596x685%x610 2.470
TMH6-718 SE 19105733 1.796x685%x610 2.470
TMH6-720 SE 19105734 1.996x685%x610 2.870
ALLGEMEINES ZUBEHOR
KPSR 19056083 Set mit 4 Beinen (Hohe 150 mm)
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SPENDER

Allgemeine Merkmale
TYPEF
- Speziell entwickelt fiir die Aufbewahrung und das Servieren von
neutralen und heillen Tellern sowie Spiilkorben. ’ [E ==
- Gefertigt aus Edelstahl. { '
- Spezielles System mit Stahlfedern, das die Teller fiir einfaches
Servieren auf einem konstanten Niveau halt. )
- Einfach zu platzieren und zu entfernen. T
IDPN-28 IDPC-28 + ITDP-28  IDCN-55
MODELL HZ CODE ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSABMES- @ TELLER TELLERKAPA- MAXIMALLAST LEISTUNGSAUF- €
mm) SUNGEN (mm) (mm) ZITAT (KG) NAHME (W)
NEUTRALER TELLERSPENDER
IDPN-28 - 19046408  391x730 9375 von J80Bis 40745 45 - -
IDPN-34 - 19043371  451x730 0434 von 240bis 40745 45 - -
HEISSER TELLERSPENDER
IDPC-28 50/60 19043372  420x730 @407 von 180bIS 40745 45 480 -
IDPC-34 50/60 19043373  480x730 0466 von Z40bis 40745 45 480 -
MODELL CODE ABMESSUNGEN SPENDER @ TELLER mm) €
()
ABDECKUNG FUR TELLERSPENDER
. ITDP28 19043374 @400x60 IDPC-28- IDPN-28 von 180 bis 280 -
" ITDP-34 19043375 G400x60 IDPC-34- IDPN-34 von 240 bis 340 -
MODELL CODE ABMESSUNGEN AUSSCHNITTSABMESSUN- KORBE (mm) KORBFASSUNGSVER- MAXIMALE LAST €
(mm) GEN (mm) MOGEN (110MM HOHE) (KG)
WASCHESPENDER
4 IDCN-55 19043376 600x640x710 535x610 500 x 500 5/6 120 -

ZUBEHOR

DDAES EV-KIT-450 OF-PAN PAL-DROPIN IPCTI/C

MODELL HZ CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG LEISTUNGSAUF- €
(mm) NAHME (W)

VERDAMPFUNGSKIT TAUWASSER

DDAES 50/60 19105737 274X74x74 Statische Kiihlung und Kalteablagen 700 -
Luftungswanne, geschlossene (CL) Vitrinen und 2-3 GN 1/1
» EV-KIT-450 50/60 19046595 400x170x65 450 -

< % / XX Vitrinen mit Textilvorhang (CT) oder Klappen (CP)

EV-KIT-900 50/60 19046596 400x170x65 4-5GN 1/1 Vitrinen mit Textilvorhang (CT) oder Klappen (CP) 900 -
UBERLAUFPFANNE TAUWASSER
<~ DERPFANNE 19046508 CNT/LEOSMM  Alle gekihiten Einbauelemente -
WERKZEUG ZUM ANHEBEN DES EINBAUELEMENTS

PAL-EINBAU 19046641 - Alle gekihlten Einbauelemente -
DIGITALES THERMOMETER-KIT

IPCIC 50/60 19053060 132x84x70 Schalter 1 -

DDATC 50/60 19105738 132x84x70 Kéltethermometer 1 -

DDATCS 50/60 19105739 132x84x70 Kaltethermometer + Schalter 1

DDATH 50/60 19105740 132x84x70 Warmethermometer 1

DDATHS 50/60 19105741 132x84x70 Warmethermometer + Schalter 1 -
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FERNBEDIENUNGS CODES

Statische Platten und Behalter

FASSUNGSVERMOG-

TYPEF

MODELL CODE HZ EN FUR GN 1/1
1 EBENE TELLER
DDCSP6-2-R 19105752 50/60 2 Wurfelformlge Kdhlvitrinen mit beliiftetem Becken
DDCSP6-3-R 19105753 50/60 3 Kundenseite: TEXTILVORHANG (CT)
DDCSP6-4-R 19105754 50/60 4 A e eSS 5
DDCSP6-5-R 19105755  50/60 5 EREOSED
DDCSP6-6-R 19105756 50/60 6 SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
2 EBENE TELLER DDRVC7-H-CT-3-2-R 19107534 50/60 2 -
DDCS2P6-3-R 19105971  50/60 3 DDRVC7-H-CT-3-3-R 19107535 50/60 3 -
DDCS2P6-4-R 19105761  50/60 4 DDRVC7-H-CT-3-4-R 19107536 50/60 -
DDCS2P6-5-R 19105762 50/60 5 SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
STATISCHES BECKEN 80 mm 3EBENEN  DDRVC7-S-CT-3-3R 19107537 50/60 3 -
DDCSB6-80-3-R 19105766 50/60 3 DDRVC7-S-CT-3-4-R 19107538 50/60 4 -
DDCSB6-80-4-R 19105767  50/60 4 SERVICESEITE: WANDAUFSTELLUNG (W)
DDCSB6-80-5-R 19105768  50/60 5 DDRVC7-W-CT-3-2.R 19107539 50/60 2 -
STATISCHES BECKEN 160 mm DDRVC7-W-CT-3-3-R 19107541 50/60 3 -
DDCSB6-160-2-R 19105774 50/60 2 DDRVC7-W-CT-3-4R 19107542 50/60 4 -
DDCSB6-160-3-R 19105775  50/60 3
DDCSB6-160-4-R 19105776  50/60 4
DDCSB6-160-5-R 19105777  50/60 5
DDCSB6-160-6-R 19105778 50/60 6 Kundenseite: KLAPPEN (CP)
SCHAUFENSTER FUR FRISCHE PRODUKTE MODELL CODE HZ  FASSUNGS. €
DDCE6-80-1-R 19105781  50/60 1 § FORGN 1/1
DDCEE-B02.R 19105782 50/60 2 SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
DDRVC7-H-CP-3-2-R 19107543 50/60 2
DDRVC7-H-CP-3-3-R 19107544 50/60 3 -
. DDRVC7-H-CP-3-4-R 19107545 50/60 4 -
Unter der Arbeitsplatte SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DDRVC7-S-CP-3-3-R 19107546 50/60 3 -
MODELL COPE W PREReN A SEBENEN  ~ppRvc7-scP-a4R 19107547 50/60 4 -
FPBCF-2-R 19092133 50/60 2 DDRVC7-S-CP-3-5-R 19107548 50/60 5
FPBCF-3R 19092134  50/60 3 SERVICESEITE: WANDAUFSTELLUNG (W)
FPBCF-4-R 19092135  50/60 4 DDRVC7-W-CP-3-2-R 19107549 50/60 2 -
FPBCF-5R 19092136 50/60 5 DDRVC7-W-CP-3-3-R 19107550 50/60 3
FPBCF-6-R 19092137  50/60 6 DDRVC7-W-CP-3-4R 19107551 50/60 4 -
KUNDENSEITE: GESCHLOSSEN (CL)
Gute BeIUftung MODELL CODE HZ \slégfﬂuéNG%Sl\] €
FASSUNGS SERVICESEITE: PENDELTUREN (H) e
MOPERE oo HE VERMOGENFURGN 11 DDRVC7-H-CL-3-2-R 19107552 50/60 2 -
FCRV7-2-R 19091739 50/60 2 DDRVC7-H-CL-3-3R 19107553 50/60 3 -
FCRV7-3R 19091740 50/60 3 DDRVC7-H-CL-3-4-R 19107554 50/60 4 -
FCRV7-4R 19091741 50/60 4 3EBENEN S RVICESEITE: SCHIEBETUREN ()
FCRV7-5R 19091742 50/60 S DDRVC7-S-CL-3-3R 19107555 50/60 3 -
FCRV7-6-R 19091743 50/60 6 DDRVC7-S-CL-3-4-R 19107556 50/60 4 -
DDRVC7-S-CL-3-5R 19107557 50/60 5 -
SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
e gt DDRVC7-S-CL-2-3R 19107558 50/60 3 -
Element fiir Tiefkihlprodukte 2EBENEN  ~pppve7scL2aR 19107559 50/60 4 -
FASSUNGSVER. DDRVC7-S-CL-2-5R 19107560 50/60 5 -

MODELL CODE HZ

DDCF6-4-R 19106274  50/60

MOGEN 360X165

4

Optionen

KALTEAUFBEWAHRUNGSELEMENT

BESCHREIBUNG

SteckervomTyp G

ABKURZUNG

Cl

MODELL CODE HZ FASSUNGS- ANZAHL  ANZAHL DER €
VERMOGENFURGN DERTUREN ~ FACHER

DDRC4-21 DD-R 19105801 50/60  GN 1/1 2

DDRC4-31 DDD-R 19105802 50/60  GN1/1 3 -
DDRC5-21 DD-R 19105803 50/60  GN 1/1 2 -
DDRC5-31 DDD-R 19105804 50/60  GN1/1 3 -
DDRC5-21 HH-R 19105805 50/60  GN 1/1

DDRC5-31 HHH-R 19105806 50/60  GN1/1 -
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Fagor Professional

SPENDER

Allgemeine Merkmale

- Spender, die speziell fir die Aufbewahrung und Ausgabe von - Frontverkleidungen aus wasserabweisenden mitteldichten
Serviertabletts, Besteckteilen, Brotchen und/oder Glasern konzipiert Holzfaserplatten (MDF-Platten).
sind. - Oberflachendekor mit laminierten Verkleidungen zur Auswahl aus 16
- Hergestellt aus einer robusten, hochwertigen Edelstahlstruktur. Grundfarben. Vier (4) verzierte Seiten.
- Spender auf Gestell. - Dekoratives Frontpanel 150 mm tber dem Boden.

- 400 mm hohe, 1,5 mm dicke Edelstahl-Arbeitsplatte mit satinierter
Oberflache.

.
| BN

<1
i . ” N g
(— wN— ~ ]
$877 D-R-313 D-R-613/2 DV-R-62 DVCP-R-6
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG TABLETT- BESTECK- BROTCHEN- GLASSTARKE (280 HALTERUNG €
(mm) FASSUNGS-  FASSUNGS- FASSUNGS- mm // @75mm)

VERMOGEN VERMOGEN VERMOGEN

SOCKEL FUR TABLETTSPENDER

SS-77 18001483  798x780x400 2 Stapel 160 - - - - -

SS-147 18001484  1.450x780x400 4 Stapel 320 - - - - -

SOCKEL FUR TABLETT-UND BESTECKSPENDER

D-R-313 18003180  798x780x1.514 3 GN 1/3 -150mm 160 150 - - Rechteckig -

<
sP

D-R-613 18003190 1.450x780x1.514 6 GN 1/3 -150mm 320 300 - - Rechteckig -

SOCKEL FUR TABLETT-BESTECK- UND BROTSPENDER

P 3 GN 1/3-150mm

7 D-R-313/2 18003191 798x780x1.514 +1GN 2/1- 160 150 120 - Rechteckig -
Y 200mm

< 6 GN 1/3-150mm

7 D-R-613/2 18003192 1.450x780x1.514  +2GN 2/1- 320 300 240 - Rechteckig -

200mm

SOCKEL FUR GLASERSPENDER

DV-R-6 18003193  798x780x1.569 - - 324/360 Rechteckig -

6
Glaseinschiibe

2x6 ;
DV-R-62 18003196 1.450x780x1.569  (1seinschiibe - - - 648/720 Rechteckig -

SOCKEL FUR TABLETT-, BESTECK- UND BROT- UND GLASERSPENDER.

& 3 GN 1/3-150mm + )
5 DVCP-R-6 18003199 1.450x780x1.569 1 GN 2/1-200mm + 160 150 120 324/360 Rechteckig -
6 Glaseinschibe
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| =T l |
DC-R-2 DP-R-1 DCP-R DV-R-4 SB
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG FASSUNGS- FASSUNGS- FASSUNGS- HALTERUNG
(mm) VERMOGEN VERMOGEN VERMOGEN FUR
BESTECK FUR GLASER (@80 mm //
BROTCHEN @75mm)
BESTECKSPENDER AUF NEUTRALELEMENT
&
@” DC-R-1 19071811 696x345x536 3GN1/3-150 mm 150 - Rechteckig
g DC-R-2 19071812 696x345x658 6 GN 1/3-150 mm 300 - Rechteckig
) =
BROTSPENDER AUF NEUTRALELEMENT
<\> DP-R-1 19071813 696x667x600 1GN2/1-200 mm - 120 Rechteckig
g/>/< DP-R-2 19071814 696x667x725 2 GN 2/1-200 mm - 240 Rechteckig
BESTECK- UND BROTSPENDER AUF NEUTRALELEMENT
" 3GN1/3 - 150 mm + .
; DCP-R 19071815 696x667x658 1 GN 2/1 - 200 mm 150 120 Rechteckig
GLASERSPENDER AUF NEUTRALELEMENT
% DV-R-4SB 19071816 696x745x829 4 Ebenen fir Glaser - - 216/240 Rechteckig
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Fagor Professional

NEUTRALE ELEMENTE

Allgemeine Merkmale

- Hergestellt aus einer robusten, hochwertigen Edelstahlstruktur. - Frontverkleidungen aus wasserabweisenden mitteldichten

- Edelstahl-Arbeitsplatte mit 1,5 mm Stérke mit satinierter Oberflache.

Holzfaserplatten (MDF-Platten).

- Tablettrutsche aus Edelstahl, Hohe 800 mm. Bestehend aus drei (3) - Dekoratives Frontpanel 150 mm tiber dem Boden.

@ 30 mm Rundrohren.

- Lebensmittelechtes, wasserdichtes, elastisches Silikonverbindung

- Sockel, Abschlussdekorationen oder sonstiges Zubehor miissen
separat angefordert werden in Einzelteilen geliefert.

zwischen den Arbeitsplatten sorgt fiir eine prézise Passgenauigkeit.

- Oberflachendekor mit laminierten Verkleidungen zur Auswahl aus 16

Grundfarben.
, o= —
v 1 i { L
SM-4 SA-I-45 SA-E-90
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG FASSUNGSVER-
(mm) MOGEN GN 1/1

NEUTRALES ELEMENT
SM-450 18001494 450x850x900 Geschlossen, ohne neutrales Aufbewahrungselement -
SM-2 18001495 950x850x900 Offenes/neutrales Aufbewahrungselement 2
SM-3 18001496 1.375x850x900 Offenes/neutrales Aufbewahrungselement 3
SM-4 18001497 1.600x850x900 Offenes/neutrales Aufbewahrungselement 4
SM-5 18001498 1.985x850x900 Offenes/neutrales Aufbewahrungselement 5
SM-6 18001499 2.335x850x900 Offenes/neutrales Aufbewahrungselement 6
SM-3-P 180071500 1 375x850x900 El\/evlfstgﬂgﬁbAoudfggwahrungselement mit 2 Schiebetiren und 1 optionalen 3
Wfﬂ SM-4-P 18001501 1.600x850x900 ElvevliJst(r:E?]IgﬁbAoudfggwahrungselement mit 2 Schiebetiren und 1 optionalen 4

| B e Neutrales Aufbewahrungselement mit 2 Schiebettiren und 1 optionalen
: SM-5-P 18001502 1.985x850x900 Zwischenboden 5
e Neutrales Aufbewahrungselement mit 2 Schiebettiren und 1 optionalen
SM-6-P 18001503 2.335x850%x900 Zwischenboden 9 6
ECKELEMENT

= SA-1-90 18001504 1.141x1.141x900 90° Innenwinkel. Offenes/neutrales Aufbewahrungselement -
SA-I-45 18001505 850x850x900 45° Innenwinkel. Offenes/neutrales Aufbewahrungselement -
SA-E-90 18001506 935x935x900 90° AuBenwinkel. Ohne neutrales Aufbewahrungselement -
SA-E-45 18001507 850x850x900 45° Aullenwinkel. Ohne neutrales Aufbewahrungselement -
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| [} 1 I ] I
SMC-12-D SMC-8-F DAC-95 DPAN-95
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG
(mm)
KASSENMOBELELEMENT
SMC-12-D 18001514 1.375x850%x900 Kassenmadbelelement mit Schenkel rechts
SMC-12-| 18001516 1.375x850%x900 Kassenmdbelelement mit Schenkel links
SMC-6-D 18001519 605x850x900 Kassenmobelelement ohne Schenkel (Kasse rechts)
SMC-6-1 18001520 605x850x900 Kassenmabelelement ohne Schenkel (Kasse links)
. Kassenmabelelement ohne Schenkel (Kasse zum
SMC-8-F 18001521 800x850x900 Publikumsverkehr ausgerichtet)
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG
(mm)
VERKLEIDUNGSELEMENT
& ,
F-5 18001720 550x215x900 Verkleidungselement= 550 mm
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG PLATTENSTARKE ~ GLASSTARKE MAXIMALE LAST ~ LEISTUNG
(mm) ©280mm) (980//@75mm) (KG) (W)
TELLERSPENDER
DAN-95 18001508  950x850x900 2 Tellerstapel - neutral 80-90 - 45 pro Stapel -
DAC-95 18001509  950x850x900 2 Tellerstapel - beheizt 80-90 - 45 pro Stapel 960
GLASERKORBSPENDER
]U\J“ ) DPAN-95 18001510  950x850x900 5/6 Glaskorbe - 200 /7 265 120 -

408



Fagor Professional

KUHLMOBEL-ELEMENTE

Allgemeine Merkmale

- Kiihimdébelelemente, die speziell fiir die Aufbewahrung, Préasentation
und Ausgabe gekiihlter Speisen wahrend des Service konzipiert sind

- Thekengestell gefertigt aus stabiler, hochwertiger
Volledelstahlkonstruktion.

- 900 mm Hdéhe Edelstahl-Arbeitsplatte mit 1,5 mm Starke mit
satinierter Oberflache.

- Tablettrutsche aus Edelstahl, H5he 800 mm. Bestehend aus drei (3)
@ 30 mm Rundrohren.

- Lebensmittelechtes, wasserdichtes, elastisches Silikonverbindung
zwischen den Arbeitsplatten sorgt fiir eine prézise Passgenauigkeit.

- Frontverkleidungen aus wasserabweisenden mitteldichten
Holzfaserplatten (MDF-Platten).

- Oberflachendekor mit laminierten Verkleidungen zur Auswahl aus 16
Grundfarben.

- Dekoratives Frontpanel 150 mm tber dem Boden.

- Statisches Kiihlsystem der Wanne durch erweiterte Kupferspule an
der Basis.

- Das beliiftete Kiihlsystem erzeugt einen konstanten Strom gekdihlter
Luft, die von den Liiftern des Verdampfermoduls kommt.

- Polyurethan-Isolierung mit 6kologischer Injektion, FCKW-frei, mit
hoher Dichte (40 kg/m3).

- Elektronischer Thermostat mit Digitalanzeige.

- Komponenten an einem einzigen, leicht zuganglichen Punkt, um
Wartungsarbeiten zu ermdglichen.

- Anschlusskasten mit elektrischen Anschliissen, der einen zentralen
Zugriff auf alle technischen Elemente mit Strom gewahrleistet.

- Sockel oder sonstiges Zubehdr miissen separat angefordert werden
und wird in Einzelteilen geliefert.

DSCSP-CR-4
MODELL GAS HZ CODE ABMESSUNGEN ~ WANNENTIEFE  FASSUNGSVER- AUFBEWAHRUNGSE-  LEISTUNG (W) KLIMA- KUHL- €
(mm) (mm) MOGEN GN 1/1 LEMENT KLASSE AGGREGAT
MOBELELEMENT MIT STATISCH GEKUHLTER WANNE
Offenes/neutrales Inbe-
DSCSP-SR-3 R290 50/60 18007711 1.375x850x900 3 Aufbewahrungse- 215 4 iff -
lement gritten
Offenes/neutrales Inbe-
DSCSP-SR-4 R290 50/60 18007712 1.600x850x900 4 Aufbewahrungse- 225 4 iff -
lement gritren
= Offenes/neutrales Inbe-
DSCSP-SR-5 R290 50/60 18007713 1.985x850x900 5 Aufbewahrungse- 305 4 iff -
' lement gritten
Offenes/neutrales Inbe-
DSCSP-SR-6 R290 50/60 18007714 2.335x850x900 6 Aufbewahrungse- 330 4 iff -
lement gritten
1 x GN2/1 Inbe-
DSCSP-CR-3 R290 50/60 18007715 1.375x850x900 3 Gekdhltes 380 4 riffen -
Aufbewahrungselement 9
1 x GN2/1 Inbe-
DSCSP-CR-4 R290 50/60 18007716 1.600x850x900 4 Gekihltes 390 4 riffen -
Aufbewahrungselement 9
— 2 x GN2/1 Inbe-
[T DSCSP-CRS  R290 50/60 18007717 1985x850x900 5 Gekahites 575 4 nbe-
i Aufbewahrungselement 9
2 x GN2/1 Inbe-
DSCSP-CR-6 R290 50/60 18007718 2.335x850x900 6 Gekihltes 600 4 griffen -

Aufbewahrungselement
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FSCV-SR-4 FSCR-4 + SP-70 FSCV-4 + SP-70
MODELL GAS HZ CODE ABMESSUNGEN WANNENTIEFE FASSUNGSVER- AHRUNGSE- LEISTUNG KLIMA- KUHL-
(mm) (mm) MOGEN GN 1/1 MENT (W) KLASSE AGGREGAT
MOBELELEMENT MIT BELUFTETER KUHLWANNE
Offenes/neutrales Inbe-
FSCV-SR-3  R290 50/60 18004636 1.375x850x900  35-82-120 3 Aufbewahrungse- 375 4 iff
lement gritren
Offenes/neutrales Inbe-
FSCV-SR-4  R290 50/60 18004637 1.600x850x900  35-82-120 4 Aufbewahrungse- 380 4 iff
lement gritren
Offenes/neutrales Inbe-
FSCV-SR-5  R290 50 18004638 1.985x850x900  35-82-120 5 Aufbewahrungse- 485 4 iff
lement gritren
Offenes/neutrales Inbe-
FSCV-SR-6  R290 50 18004639 2.335x850x900  35-82-120 6 Aufbewahrungse- 510 4 iff
lement gritren
1x GN2/1 Inbe-
FSCV-CR-3 R290 50/60 18004640 1.375x850x900  35-82-120 3 Gekihltes 525 4 riffzn
Aufbewahrungselement 9
1 X GN2/1 Inbe-
FSCV-CR-4  R290 50/60 18004641 1.600x850x900  35-82-120 4 Gekihltes 530 4 riffen
Aufbewahrungselement 9
x GN2/ Inbe-
FSCV-CR-5  R290 50 18004642 1.985x850x900  35-82-120 5 Gekdhltes 695 4 riffen
Aufbewahrungselement 9
2 x GN2/1 Inbe-
FSCV-CR-6  R290 50 18004643 2.335x850x900  35-82-120 6 Gekihltes 720 4 riffen
Aufbewahrungselement 9
INSEL-MOBELELEMENT MIT STATISCH BELUFTETER KUHLWANNE
FSCR-3 R290 50/60 18004684 1.265x875x900 80 3 - 215 4 cm]?fzn
FSCR-4 R290 50/60 18004685 1.590x875x900 80 4 225 4 qlngeen
FSCR-5 R290 50/60 18004686 1.975x875x900 80 5 305 4 qlﬁ?feen
FSCR-6 R290 50/60 18004687 2.325x875x900 80 6 330 4 Jﬂﬁeeh
INSEL-MOBELELEMENT MIT GEBLASEGEKUHLTER WANNE
FScv-3 R290  50/60 18004688 1.265x875x900 35-82-120 3 - 375 4 q'{}Pfg'n
FSCv-4 R290  50/60 18004689 1.500x875x900 35-82-120 4 - 380 4 q'rr}ﬁg'n
FSCV-5 R290 50 18004690 1.975x875x900 35-82-120 5 - 485 4 qlaneen
FSCV-6 R290 50 18004691 2.325x875x900 35-82-120 6 - 510 4 qlangn
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WARMHALTEMOBEL

Allgemeine Merkmale
- Warmhaltemaobel, die speziell zum Halten, Prasentieren und Servieren
heiler Speisen wahrend des Service entwickelt wurden

- Thekengestell gefertigt aus stabiler, hochwertiger
Volledelstahlkonstruktion.

- 900 mm Hohe Edelstahl-Arbeitsplatte mit 1,5 mm Stérke mit
satinierter Oberflache.

- Tablettrutsche aus Edelstahl, Hohe 800 mm. Bestehend aus drei (3)
@ 30 mm Rundrohren.

- Lebensmittelechtes, wasserdichtes, elastisches Silikonverbindung
zwischen den Arbeitsplatten sorgt fiir eine prézise Passgenauigkeit.

- Frontverkleidungen aus wasserabweisenden mitteldichten
Holzfaserplatten (MDF-Platten).

- Oberflachendekor mit laminierten Paneelen zur Auswahl aus 16
Grundfarben.

- Dekoratives Frontpanel 150 mm tber dem Boden.

- Glaskeramik-Oberhitze durch versteckte Siliziumwiderstande, die an
der Unterseite der Platte angebracht sind.

- Trocken-Bain-Marie-Heizsystem durch eine Reihe von
Widerstandsmodulen mit Ventilatoren.

- Nass-Bain-Marie-Heizsystem durch versteckte Siliziumwidersténde,
die an der Unterseite des Beckens angebracht sind.

- Elektronischer Thermostat mit Digitalanzeige.

- Komponenten an einem einzigen, leicht zuganglichen Punkt, um
Wartungsarbeiten zu ermdglichen.

- Anschlusskasten mit elektrischen Anschliissen, der einen zentralen
Zugriff auf alle technischen Elemente mit Strom gewahrleistet.

- Sockel oder sonstiges Zubehor miissen separat angefordert werden
und wird in Einzelteilen geliefert geliefert.

—

SV-SR-4

MODELL i’;‘l\iﬁﬁgug (L}J_‘l\%l)) CODE ABME(%Snl_lJ)NGEN ﬁgégn%ﬁﬁ/ﬁ AUFBEWAHRUNGSELEMENT LEI?"/I'V[)JNG €
WARMHALTEMOBEL MIT GLASKERAMIKPLATTE

SV-SR-2 230V 1N 50/60 18001658 950x850x900 2 Am%gﬁ,’;ﬁ{]?%{;gfe'fnsent 905 -

SV-SR-3 230V 1N 50/60 18001610 1.375x850x900 3 Auggagiiﬁ%%%teffe"ﬁnsem 1.355 -

M'/p SV-SR-4 230V 1N 50/60 18001611 1.600x850x900 4 Auf%fefsvr;ﬁﬁ%%‘gef?e'ﬁfem 1.805 -

' SV-SR-5 230V 1N 50/60 18001612 1.985x850x900 5 Auf%fefﬁlgﬁﬁ;%%ter?gﬁfem 2.255 -

SV-SR-6 230V 1N 50/60 18001613 2.335x850x900 6 Auf%g@gﬁg;%fé?éﬁem 2.710 -

SV-CR-3 230V TN 50/60 18001614 1.375x850%900 3 Beheiztes Aufbewahrungselement  2.805 -

SV-CR-4 230V 1N 50/60 18001615 7.600x850x900 4 Beheiztes Aufbewahrungselement  3.255 -

SV-CR-5 400V 3N 50/60 18001616 7.985x850x900 5 Beheiztes Aufbewahrungselement  4.275 -

SV-CR-6 400V 3N 50/60 18001617 2.335x850x900 6 Beheiztes Aufbewahrungselement ~ 5.710 -
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SBM-SR-4 DSHV-SR-4 SV-4 + SP-70
MODELL Sg?égldlé“g (L'J_‘I\é? CODE ABME(ﬁ_ISnl_'J)NGEN WANE\II_ErI;l_JIEFE ';/IAOSSEN%?\IVF;?I AUFBEWAHRUNGSELEMENT LEI%"AI'/L)JNG
NASS-BAIN-MARIE-WARMHALTEMOBEL
SBMSR2  230VINS0/60 18001618  950x850x900 190 2 A et 1510
SBM-SR3  230VIN50/60 18001619  1.375x850x900 190 3 Augg@gﬁ{ﬂfg‘gg?gfﬁem 2.005
SBM-SR-4 230V IN'50/60 18001620  1.600x850x900 190 4 Au%fg@gﬁ@%ggifgem 2.510
SBM-SR-5 230V IN50/60 18001621  1.985x850x900 190 5 Aufcg,fg\‘fvgﬁ{]?%gg@fnsem 3.030
SBM-SR-6 230V IN50/60 18001622  2.335x850x900 190 6 Auf?jfef\fvgﬁﬁr‘%gg@?nsem 3.555
SBM-CR-3 230V IN50/60 18001623  1.375x850x900 190 3 Aufbew%%ﬁs%izl cment 2.905
SBM-CR-4 230V IN'50/60 18001624 1.600x850x900 190 4 Aufbew%ﬂ;g%ifelemem 3.360
SBM-CR-5 400V 3N 50/60 18001625 1.985x850x900 190 5 Aufbewgiﬁﬁ%‘gz,emem 4.480
SBM-CR-6 400V 3N 50/60 18001626  2.335x850x900 190 6 Aufbewgﬂgﬁﬁéggemem 5.245
TROCKEN-BAIN-MARIE-WARMHALTEMOBEL
DSHV-SR-3 230V IN50/60 18007737 1.375x850x900 234 3 Aug‘g@gﬁ@%@ﬁe‘fﬁem 1.250
DSHV-SR-4 230V IN50/60 18007738 1.600x850x900 234 4 Auf%‘g&vgﬁﬁ?%‘gg?e‘ﬁem 1.250
DSHV-SR-5 230V IN50/60 18007739  1.985x850x900 234 5 Au%‘g@gﬁ@%‘g@ﬁﬁem 2.050
DSHV-SR6 230V IN50/60 18007741 2.335x850x900 234 6 A e et 2050
DSHV-CR-3 230V IN50/60 18007742 1.375x850x900 234 3 AT e ement 2100
DSHV-CR-4 230V IN50/60 18007743 1.600x850x900 234 4 Aufbew%%ﬁglwzégaemem 2100
DSHV-CR-5 230V 1N 50/60 18007744 1.985x850x900 234 5 Aufbew%%ﬁggégselement 3.500
DSHV-CR-6  400V3N50/60 18007745 2.335x850x900 234 6 Aufbew%%ﬁglwzgt;gselement 3.740
INSEL-WARMHALTEMOBEL MIT GLASKERAMIKPLATTE
SV-3 230V IN50/60 18001643 1.265x875x900 - 3 - 1.355
My SV-4 230V IN50/60 18001644  1.590x875x900 - 4 - 1.805
B SV-5 230V IN50/60 18001645 1.975x850x900 - 5 - 2.255
SV-6 230V IN50/60 18001646  2.325x875x900 - 6 - 2.710
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GEBLASEGEKUHLTE WURFELFORMIGE
KUHLVITRINE MIT 3 EBENEN

Allgemeine Merkmale

- Kiihlvitrinen, die speziell fir die Aufbewahrung, Présentation und
das Servieren gekiihlter Speisen und Getréanke wéhrend des Service
konzipiert sind.

- Thekengestell gefertigt aus stabiler, hochwertiger
Volledelstahlkonstruktion.

- 900 mm Hohe Edelstahl-Arbeitsplatte mit 1,5 mm Stérke mit
satinierter Oberflache.

- Tablettrutsche aus Edelstahl, Hohe 800 mm. Bestehend aus drei (3)
@ 30 mm Rundrohren.

- Lebensmittelechtes, wasserdichtes, elastisches Silikonverbindung
zwischen den Arbeitsplatten sorgt fiir eine prézise Passgenauigkeit.

- Frontverkleidungen aus wasserabweisenden mitteldichten
Holzfaserplatten (MDF-Platten).

- Oberflachendekor mit laminierten Verkleidungen zur Auswahl aus 16
Grundfarben.

- Dekoratives Frontpanel 150 mm iber dem Boden.

- Das beliiftete Display-Kiihlsystem erzeugt einen konstanten Strom
gekihlter Luft an der Riickseite des Displays, die von den Liiftern des
Verdampfermoduls kommt.

- Polyurethan-Isolierung mit 6kologischer Injektion, FCKW-frei, mit
hoher Dichte (40 kg/m3).

- 8 mm starke Regalbdden aus gehéartetem Glas.
- Hintere Glastiiren ermdglichen einen einfachen Produktzugriff.
- Elektronischer Thermostat mit Digitalanzeige.

- Komponenten an einem einzigen, leicht zuganglichen Punkt, um
Wartungsarbeiten zu ermdglichen.

- Anschlusskasten mit elektrischen Anschliissen, der einen zentralen
Zugriff auf alle technischen Elemente mit Strom gewahrleistet.

- Sockel oder sonstiges Zubehdr miissen separat angefordert werden
und wird in Einzelteilen geliefert.

DSRVC-H-SR-CT-3-4

Kundenseite: TEXTILVORHANG (CT)

DSRVC-S-CR-CT-3-4

MODELL GAs  Hz cope AMECTOEN oA Gt AT mepne NG e €
SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
DSRVCH-SRCT3-3 R290 50 18007719 1.375x850x1.722 3 Au%gf”;h?u”ﬂeqﬂfe‘emsem Vosrtﬁaﬁ;q 970 3m2 Q'Q]Pfg'm
E DSRVCH-SRCT3-4 R290 50 18007721 1.600x850x1.722 4 Hugf,”;hﬁ/u”neq“ggfe‘emsem VoSrtf?aqu 1200 3M2 q'ﬂ]?fg'm
| DSRVCHCRCT33 R290 50 18007724 1375@50x1722 3 oEde o Stoff qq20 g2 Inbe
DSRVCHCRCT3-4 R290 50 18007725 1600x850x1722 4 0l Sof - q350  am2  Inbe
SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DSRVC-S-SR-CT3-3 R290 50 18007728 1.375x850x1.710 3 Au%g@%g@ﬁem oot g 665 sve - Inbe
DSRVC-S-SR-CT3-4 R290 50 18007729 1.600x850x1.710 4 M%gqufg@?em oot g 1200 3wz lnke
“——— DSRVCSCRCT33 R290 50 18007732 1375x850x1710 3 jofites  Sioff g5 gwvp  Inke
DSRVC-SCRCT3-4 R290 50 18007733 1600x850x1710 4 [90ibedis = SIOff 9350  am2  Inbe
Kundenseite: KLAPPEN (CP)
o m o cope  MOMGRMNOR olemcce VEMING QME SR MG e
SERVICESEITE: PENDELTUREN (H)
DSRVC-H-SR-CP-3-3 R290 50 18007722 1.375x850x1.722 3 Auf%g@gehﬁ/uﬂneq”sife'ﬁnsem Klappen 970 3M1 q'ﬂ]?fg’n
DSRVC-H-SR-CP-3-4 R290 50 18007723 1.600x850x1.722 4 Auf%g@gehﬁ/u”n%”steffe'ﬁnsem Klappen  1.200 3M1 q'ﬂ]?fg’n
DSRVC-HCRCP33 R290 50 18007726 1375x850x1722 3 iSUSUI  Wappen 1120 3w Inbe
DSRVC-HCRCP34 R290 50 18007727 1600x850x1722 4  iSURIE  Wappen 1350 a1 Inbe
SERVICESEITE: SCHIEBETUREN (S)
DSRVC-SSRCP33 R290 50 18007730 1.375x850x1710 3 Auf%gjv”;hm“;ef?e'?em Klappen 665 3M1 q'{}%g'm
DSRVC-SSRCP34 R290 50 18007731 1.600x850x1.710 4 Auf%gjv”;hﬁ@%“s‘g?e'gsem Klappen ~ 1.200  3M1 q'{}%g'ﬁ
DSRVCSCRCP33 R290 50 18007734 1375x850x1710 3 1081 Kiappen 815 a1 Jnee.
DSRVCSCRCP3-4 R290 50 18007736 1600x850x1710 4  JSUI%UNS  appen 1350  amn  [nbe
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WURFELFORMIGE WARMHALTELEMENTE

Allgemeine Merkmale

- Warmhaltelemente, die speziell zum Warmhalten, Prasentieren und - Glaskeramik-Oberhitze durch versteckte Siliziumwiderstande, die an
Servieren heiBer Speisen wahrend des Service entwickelt wurden der Unterseite der Glas-Keramikplatte und Regalen angebracht sind.

- Thekengestell gefertigt aus stabiler, hochwertiger - Halogen- Warme und Lichtblende.
Volledelstahlkonstruktion. - Drei (3) elektronische Thermostate mit Digitalanzeige zur separaten

- 900 mm hohe, 1,5 mm dicke Edelstahl-Arbeitsplatte in satiniertem Steuerung und Regelung der Temperatur auf der Glaskeramikplatte
Finish. und auf den Regalen auf den gewiinschten Sollwert.

- Tablettrutsche aus Edelstahl, Hohe 800 mm. Bestehend aus drei (3) - Komponenten an einem einzigen, leicht zuganglichen Punkt, um
@ 30 mm Rundrohren. Wartungsarbeiten zu ermdéglichen.

- Lebensmittelechtes, wasserdichtes, elastisches Silikonverbindung - Anschlusskasten mit elektrischen Anschliissen, der einen zentralen
zwischen den Arbeitsplatten sorgt fiir eine prazise Passgenauigkeit. Zugriff auf alle technischen Elemente mit Strom gewéhrleistet.

- Frontverkleidungen aus wasserabweisenden mitteldichten - Sockel oder sonstiges Zubehor miissen separat angefordert werden
Holzfaserplatten (MDF-Platten). und wird zerlegt geliefert.

- Oberflachendekor mit laminierten Verkleidungen zur Auswahl aus 16
Grundfarben.

- Dekoratives Frontpanel 150 mm liber dem Boden.

DSHVC-S-SR-3-4 DSHVC-S-CR-3-4
MODELL SPANNUNG UND CODE ABMESSUNGEN FASSUNG- AUFBEWAHRUNGSELEMENT KUNDENSEITE LEISTUNG
FREQUENZ (mm) SVERMOGEN (W)
(HZ) GN

WURFELFORMIGE GLASKERAMIK-WARMHALTEPLATTE

Offenes/neutrales
DSHVC-S-SR-3-3 400V 3N 50/60 18007746 1.375x850x1.717 3 Aufbewahrungselement Offen 3.620

DSHVC-S-SR-3-4 400V 3N 50/60 18007747 1.600x850x1.717 4 Au%g\?vgehsrﬁ%%g?elfnsem Offen 4.970
DSHVC-S-SR-3-5 400V 3N 50/60 18007748 1.925x850x1.717 5 Au%g@gﬁﬁ%%‘gg’e'%sem Offen 6.320
DSHVC-S-CR33 400V3N50/60 18007749 1375x850x1717 3 p o Benewtes Offen 5070
([[] DSHVCSCR3-4 400V3NSO/60 18007750 16004850x1.717 4 AT ement Offen 6.420
TP psvescRa5 400V3N50/60 18007751 1925x850x1717 5 Beheiztes Offen 8.790

Aufbewahrungselement
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BLENDE MIT ABLAGE UND GLASSCHUTZFRONT

Allgemeine Merkmale

- Blende, die speziell entwickelt wurden, um die Lebensmittelhygiene zu - 35 mm Abstand zwischen Halterung und Blende, um die Reinigung zu
verbessern und den Schutz der Gaste zu gewahrleisten. erleichtern.
- Ablage aus Edelstahl. - Die Halterungen lassen sich mithilfe von Gewindeplatten einfach an

- Halterungen aus Edelstahl, bestehend aus rechteckigem Rohr. der Struktur befestigen.

- Einfache Befestigung der Glaser an den Blenden mittels Klemmen.

= g e e

1 1 {

DSFS-R-4 DSFLS-R-4 DSFHS-R-4 DSFCS-R-4
MODELL HzZ CODE ABME(?nsnljJ)NGEN I;//‘Aggg’l\\‘l%?\lvfﬁl FUNKTION MODELL HALTERUNG LEISTUNG (W) €
NEUTRALE BLENDE MIT EDELSTAHLABLAGE UND GLASSCHUTZFRONT
DSFS-R-2 - 19106268  764x540x446 2 neutral APlageaus  pechteckig - -
DSFS-R-3 - 19106269  1.089x540x446 3 neutral APlageaus  pechteckig - -
DSFS-R-4 - 19106270  1.414x540x446 4 neutral AEbéae ISP Rechteckig - -
DSFS-R-5 - 19106271  1.739x540x446 5 neutral AEb('fe IS3°  Rechteckig - -
DSFS-R-6 - 19106272 2.064x540x446 6 neutral AEbéae SoH® Rechteckig - -
LEICHTE BLENDE MIT EDELSTAHLABLAGE UND GLASSCHUTZFRONT
DSFLS-R-2  50/60 19106253  764x540x446 2 Licht AEbc'jae ISoHS Rechteckig 15 -
DSFLSR-3  50/60 19106254 1.089x540x446 3 Licht APlage aus  pechteckig 25 -
DSFLS-R-4  50/60 19106255 1.414x540x446 4 Licht APlage aus  pechteckig 35 -
DSFLSR-5 50/60 19106256 1.739x540x446 5 Licht APlage aus  pechteckig 45 -
DSFLSR-6  50/60 19106257 2.064x540x446 6 Licht ADIage aus  pechteckig 55 -
LICHT-UND HALOGEN-BLENDE MIT EDELSTAHLABLAGE UND GLASSCHUTZFRONT
DSFHS-R2  50/60 19106258  764x540x446 2 Licht und Warme Aé’éae Coh®  Rechteckig 600 -
DSFHS-R-3  50/60 19106259 1.089x540x446 3 Licht und Warme AEb('jae IS2HS Rechteckig 900 -
DSFHS-R-4  50/60 19106260 1.414x540x446 4 Licht und Warme AEb('jae IS2HS Rechteckig  1.200 -
DSFHS-R-5 50/60 19106261 1.739x540x446 5 Licht und Warme AEbc'fg ISoHS Rechteckig  1.500 -
DSFHS-R-6  50/60 19106262 2.064x540x446 6 Licht und Warme AEbc'jae ISSHS Rechteckig  1.500 -
LICHT- UND KERAMIK-BLENDE MIT EDELSTAHLABLAGE UND GLASSCHUTZFRONT
DSFCSR2  50/60 19106263  764x540x446 2 LichtundKeramikwarme ~ APIB9E3US  Rechreckig 650 -
DSFCSR3  50/60 19106264 1.089x540x446 3 LichtundKeramikwarme ~ APR9E3US  Rechteckig 1.050 -
DSFCS-R-4  50/60 19106265 1.414x540x446 4 Licht-und Keramikwarme AEbc'jae Sah®  Rechteckig 1450 -
DSFCS-R-5  50/60 19106266 1.739x540x446 5 Licht-und Keramikwarme AEbC'jae oh®  Rechteckig 1850 -
DSFCS-R-6  50/60 19106267 2.064x540x446 6 Licht-und Keramikwarme AEb('j% Cah®  Rechteckig 1850 -

BLENDEN UND SCHEIBEN

Siehe Optionen fiir Blenden und Scheiben im Abschnitt ,Drop-in“.

415



ZUBEHOR
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e

ESN-4 ES-1-90 CJL-2 ITDP-28
Neutrale Elemente Zubehor
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG €
(MMm)
NEUTRALE ELEMENTE ZUBEHOR
ESN-2 19037886 644x670 Hohenverstellbarers Regal flir SM-2 -
ESN-3 19037883 1.068x670 Hohenverstellbarers Regal fiir SM-3 -
ESN-4 19037884 1.294x670 Hohenverstellbarers Regal fir SM-4 -
ESN-5 19037885 1.679x670 Hohenverstellbarers Regal fir SM-5 -
B ESN-6 19042746 2.029x670 Hohenverstellbarers Regal fiir SM-6 -
ESN-3-P 19070426 1.068x670 Hohenverstellbarers Regal fiir SM-3-P -
ESN-4-P 19070427 1.294x670 Hohenverstellbarers Regal fir SM-4-P -
ESN-5-P 19070428 1.679x670 Hohenverstellbarers Regal fir SM-5-P -
ESN-6-P 19070429 2.029x670 Hohenverstellbarers Regal fiir SM-6-P -
ECKELEMENTE ZUBEHOR
ES-I-45 19037895 578x530 Hohenverstellbarers Regal fir SA-I-45 -
[ ™ ES-1-90 19037894 1162x591 Hohenverstellbarers Regal fiir SA-1-90 -
KASSENMOBELELEMENTE ZUBEHOR
| CJL-1 19046593 311x401x111 Schublade mit Schloss fir SMC-6-D, SMC-6-I, SMC-8-F -
CJL-2 19046594 311x401x111 Schublade mit Schloss fir SMC-12-D, SMC-12-1, SMC-16 -
TELLERSPENDER ZUBEHOR
(o ITDP-28 19043374 @ 400x60 Deckelabdeckungen fir Tellerspender mit @ 280 mm -
P 5 -
Kihlmobelelemente Zubehor ‘ EV-KIT-450
MODELL CODE ABME(SSU)NGEN BESCHREIBUNG LEISTUNG (W)
mm,
ZUBEHOR FUR KUHLMOBELELEMENTE
ESF-3 19046585 534x670 Hohenverstellbares Regal fiir 3 GN 1/1 -
= ESF-4 19046586 759x670 Hohenverstellbares Regal fiir 4 GN 1/1 -
ESF-5/6 19046587 1.144x670 Hohenverstellbares Regal fiir 50 6 GN 1/1 -
‘ SP-70 19043113 680x250x170  Tellerregal aus Edelstahl fir Inselelemente -
VERDAMPFUNGSKITS
v Statische Kihlelemente, beliftete Kiihiwannen und 3GN 1/1 Vitrinen mit
EV-KIT-450 19046595 400x170x65 Textilvorhang (CT) oder Klappen (CP). 450
EV-KIT-900 19046596 400x170x65 4 GN 1/1 Vitrinen mit Textilvorhang (CT) oder Klappen (CP) 900
Warmbhaltemobel Zubehor
MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG
(mm)
Warmelemente Zubehor
ESC-2 19046588 412x670 Hdohenverstellbare Ablage fiir 2 GN 1/1
ESC-3 19046589 837x670 Hdohenverstellbare Ablage fiir 3 GN 1/1
- ESC-4 19046590 1.062x670 Hohenverstellbare Ablage fir 4 GN 1/1
ESC-5 19046591 1.447%x670 Hdohenverstellbare Ablage fir 5 GN 1/1
ESC-6 19046592 1.797x670 Hdohenverstellbare Ablage fir 6 GN 1/1
SP-70 19043113 680x250x170 Tellerablage aus Edelstahl fur Inselelemente
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Z-3GN DDATCS DBFLI
MODELL CODE GILT FUR € MODELL CODE GILT FUR
Z-SS-77-1SL 19046603 Spender Uber Sockel 798 mm Z-2GN-LW 19046612 950 mm Element
7-SS-147-1ISL - 19046604 Spender tber Sockel 1450 mm Z-2GN-L2W 19046613 950 mm Element
Z-SM-450 19046605 SM-450 Z-3GN 19046614 1.375 mm Element
Z-SM-450-LW 19046606 SM-450 Z-3GN-LW 19046615 1.375 mm Element
Z-SM-450-L.2W 19046607 SM-450 Z-3GN-L2W 19046616 1.375 mm Element
Z-SA-1-90 19046630  90° Innenwinkel. Offenes/neutrales Aufbewahrungselement Z-4GN 19046617 1.600 mm Element
Z-SA-I-45 19046631  45° Innenwinkel. Offenes/neutrales Aufbewahrungselement Z-4GN-LW 19046618 1.600 mm Element
Z-SA-E-90 19046632 90° Aukenwinkel. Ohne neutrales Aufbewahrungselement Z-A4GN-L2W 19046619 1.600 mm Element
Z-SA-E-45 19046633  45° AuBenwinkel. Ohne neutrales Aufbewahrungselement Z-5GN 19046620 1.985 mm Element
Z-F-5 19046608 F-5 Z-5GN-LW 19046621 1.985 mm Element
Z-F-5-LW 19046609 F-5 Z-5GN-L2W 19046622 1.985 mm Element
:j, Z-SMC-12 L2W 19070149 SMC-12-D, SMC-12-| Z-6GN 19046623 2.335 mm Element
Z-SMC-12 LWS 19070290 SMC-12-D, SMC-12-1 Z-6GN-LW 19046624 2.335 mm Element
Z-SMC-8 19046638 SMC-8-F Z-6GN-L2W 19046625 2.335 mm Element
Z-SMC-8-LW 19046639 SMC-8-F Z-3GN-ISL 19046626 1.265 mm Inselelement
Z-SMC-8-L2W 19046640 SMC-8-F Z-4GN-ISL 19046627 1.590 mm Inselelement
Z-SMC-6 19046634 SMC-6-D, SMC-6-| Z-5GN-ISL 19046628 1.975 mm Inselelement
Z-SMC-6-ISL 19070293 SMC-6-D, SMC-6-I Z-6GN-ISL 19046629 2.325 mm Inselelement
Z-2GN 19046611 950 mm Element
MODELL BESCHREIBUNG
- Sockel auf der Kundenseite des Elements.
LW Sockel auf Kundenseite und einer (1) Seite des Elements.
L2w Sockel auf Kundenseite und zwei (2) Seiten des Elements.
ISL Sockel an vier (4) Seiten des Elements.
LWS Sockel auf Kundenseite und einer (1) kurzen Seite des Elements.
MODELL HZ CODE ABME(SSU)NGEN BESCHREIBUNG LEISTUNG (W) €
mm,
DIGITALES THERMOMETER-KIT
IPCIC 50/60 19053060 132x84x70 Schalter
DDATC 50/60 19105738 132x84x70 Thermometer (kalt)
DDATCS 50/60 19105739 132x84x70 Thermometer (kalt)
DDATH 50/60 19105740 132x84x70 Thermometer (heiR)
DDATHS 50/60 19105741 132x84x70 Thermometer (heiR) - Schalter
MODELL CODE BESCHREIBUNG
ZEILENENDE DEKORATION
DBFLI 19080942 Grundfarbe Zeilenendverzierung links
[
‘ DBFLD 19080943 Grundfarbe Dekoration Zeilenende Rechts
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KONFIGURATIONSMOGLICHKEITEN

Fassadendekoration

- ODF0020_BF Fassade mit farbigen
Laminatplatten dekoriert. Zur Auswahl
stehen 16 Grundfarben:

BF3091 Crystal White
BF7927 Folkestone
BF7912 Storm

BF2253 Diamantschwarz
BF7940 Gelbspektrum
BF3210 Levante
BF1238 Karneval
BF6907 Amarena
BF4177 Zitrone
BF8755 Lima

BF6901 Kraftiges Griin
BF0187 Kashmir
BF5347 Maui

BF1326 Capri

BF5127 Monaco
BF0157 Tahiti

Rollen

BF3091 BF7927 BF7912 BF2253

BF7940 BF3210 BF1238 BF6907

BF4177 BF8755 BF6901 BF0187

BF5347 BF1326 BF5127 BF0157

‘

Automatische Fillfunktion fir
Bain-Marie

- OBM0010 Automatische Fillfunktion und
Niveauanzeige flir Bain-Marie-Elemente.
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SERVICEWAGEN

TS-2-610 TS-3-610 TS-4-610

Allgemeine Merkmale

- Aus Edelstahl AISI-304 18/10 mit satinierter Oberflache. - Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @ 125 mm, zwei (2) mit Bremse,

- Schalldichtes, stabiles Regal ohne scharfe Kanten dank der ausgestattet mit Gummipuffern, die keine Laufspuren hinterlassen.

speziellen Pragung und umlaufenden Randfalzung. - 70 kg Tragfahigkeit pro Ablage, maximal 200 kg pro Wagen (Angaben
gelten fir verteilte Lasten).

- Wird in Einzelteilen geliefert.

MODELL CODE ABMESSUNGEN (mm) ABMESSUNGEN ABLAGE (mm) €
2 REGALE
TS-2-58 19092937 895x595x975 800x500
@ TS-2-59 19092938 995x595x975 900x500
TS-2-610 19092939 1.095x695x975 1.000x600
3 REGALE
TS-3-58 19092943 895x595x975 800x500
TS-3-59 19092944 995x595x975 900x500
TS-3-610 19092945 1.095x695x975 7.000x600
TS-4-59 19092949 995x595x1.270 900x500
TS-4-610 19092950 1.095x695x1.270 7.000x600
efh—b =

Zubehor fiir Servicewagen

- Hergestellt aus Edelstahl.

- Problemloser Einsatz in allen Standard-Servicewagen TS. TAC TAG
595mm MONTIERTER WAGEN 695mm MONTIERTER WAGEN
MODELL CODE € MODELL CODE € BESCHREIBUNG
TAG5 19092951 - TAG6 19097562 - Halterung fur Millbeutel
TAC5S 19092952 - TAC6 19097563 - Halterung fir 4 Besteckkorbe. Edelstahlkérbe und -tablett im Lieferumfang enthalten
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WAGEN MIT FUHRUNGSSCHIENEN

Allgemeine Merkmale

- Aus Edelstahl mit satinierter Oberflache. mit einem Stopper an jedem Ende, um ein - Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @ 125
- Fiihrungen mit ,U"-Profil, um das Verrutschen der Behéalter wahrend des mm, zwei (2) mit Bremse, ausgestattet mit
Herunterfallen bei der Entnahme des Transports zu verhindern. Gummipuffern.

Tabletts zu verhindern. Speziell entwickelt

4

Wagen GN

- Gastronorm-Behélter nicht im Lieferumfang enthalten.

- 75 mm Abstand zwischen den Fiihrungen. LN ‘%
MONTIERTER WAGEN ZERLEGTER WAGEN ‘\\ ! '\ \
NI
MODELL CODE € MODELL CODE € ABMESSUNGEN BEHALTERG-  ANZAHL DER \ \
(mm) ROSSE FUHRUNGEN § \
TTT11-17 19106191 - TTTD11-17 19092953 - 455x640x1.700 GN1/1 18 \\ §
TTT21-17 19106192 - TTTD21-17 19092954 - 660x760x1.700  GN 2/1 18 “'\ i :
TTT11-9 19106193 - TTTD11-9 19092957 - 455x640x900 GN1/1 8 i ‘
TTT21-9 19106194 - TTTD21-9 19092958 - 660x760x900 GN 2/1 8
TTT11-17 TTT11-9
Staubare Wagen GN " A
- Speziell entwickelt, um mehrere Wagen bei Nichtbenutzung mit minimalem Platzbedarf
zusammenzustellen.
- Gastronorm-Behélter nicht im Lieferumfang enthalten. \ \
|
- 75 mm Abstand zwischen den Fiihrungen. E ‘ §
- Lieferung erfolgt montiert. E §
% 4]
MODELL CODE ABMESSUNGEN (mm) BEHALTERGROSSE ANZAHL DER €

FUHRUNGEN ‘ i

TTTF21-17 19092956 660x760x1.720 GN2/1 18

Wagen fiir Konditorwaren

- Konditorbleche nicht im Lieferumfang enthalten.
- 85 mm Abstand zwischen den Fiihrungen.

MONTIERTER WAGEN WAGEN IN EINZELTEILEN : ~ B
MODELL CODE € MODELL CODE € ABMESSUNGEN  ANZAHL DER N N
(mm) FUHRUNGEN N ]
\ }\
B | S
TTT64-17 19106195 - TTTD64-17 19092955 - 530x700x1.720 16 ‘ 3 O ‘J%
TTT649 19106196 - TTTD64-9 19092959 - 530%700x990 8 ‘ ‘ r
TTT64-17 TTT64-9
Tablotherm-Pfannenwagen
- Tablotherm-Pfannenwagen nicht im Lieferumfang enthalten.
MONTIERTER WAGEN WAGEN IN EINZELTEILEN
MODELL CODE € MODELL CODE € ABMESSUNGEN  ANZAHL DER
(mm) FUHRUNGEN
TTT53-10 19106197 - TTTD53-10 19097621 - 505x640x1.720 10
TTT5320 19106198 - TTTD53-20 19097623 - 915x640x1.720 20
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Wagen fir Geschirrkorbe

- Speziell entwickelt fiir die Lagerung und den Transport von Geschirrspilkérben in den
Standardmaflen 500 x 500 mm.

- Kérbe nicht im Lieferumfang enthalten.

- 203 mm Abstand zwischen den Fiihrungen.

MONTIERTER WAGEN WAGEN IN EINZELTEILEN
MODELL CODE € MODELL CODE € ABMESSUNGEN  ANZAHL DER
(mm) FUHRUNGEN
TT55-17 19106199 - TTD55-17 19092960 - 631x640x1.720 7

Hillen fir Wagen mit Flihrungsschienen

- Transparente PVC-Hiille mit einer Dicke von 200 pm.

- ReiBverschluss.

MODELL CODE ABMESSUNGEN BESCHREIBUNG €
WAGEN (mm)
PC11-17 19092965 455x640x1.700 PVC-Hille fur TTT11(D)-17
PC21-17 19092966 660x760x1.700 PVC-Hiille fur TTT21(D)-17
PC64-17 19092967 530x700x1.720 PVC-Hille fur TTT64 (D)-17
PC55-17 19092968 631x640x1.720 PVC-Hiille fur TT55 (D)-17
PC55-17

Allgemeine Merkmale )

T . o
i i

- Hergestellt aus Edelstahl. [ ‘ ‘ }

- 5 kg maximale Traglast pro Ebene 1 J l ‘ |

- Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @ 125 mm, zwei (2) mit Bremse, } 1 [N
ausgestattet mit Gummipuffern.

- Zur Ablage von Tabletts 450 x 350 mm, 480 x 370 mm, GN 1/1, ' L
350 x 270 mm oder anderen Tabletts mit maximalen Abmessungen - ; ,.\ ! c ' \
530 x 370 mm. i ¥ i @

- 115 mm Abstand zwischen den Fiihrungen.

TTSA2-24 TTSA1-12

- Wird in Einzelteilen geliefert.

MODELL CODE ABME(SSU)NGEN ANZAHL DER FUHRUNGEN €
mm,

TTSA1-12 19106210 530x640x1.720 12

TTSA2-24 19092963 963x640x1.720 12+12
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TELLERWAGEN

Edelstahlwagen

- Hergestellt aus Edelstahl.

- Robuste Struktur mit @ 25 mm Rohr und Blech mit 1,2 mm Stérke,
mit geschweilter Strebe an jedem Ende, um schweren Lasten

standzuhalten.

- Nach innen geneigte Ablagen, um das Herunterfallen von Tellern zu

vermeiden.

- Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @ 125 mm, zwei (2) mit Bremse,
ausgestattet mit Gummipuffern, die keine Laufspuren hinterlassen.

- Lieferung erfolgt montiert.

MODELL CODE ABMESSUNGEN TYP FASSUNGSVERMOG- @ MAX. TELLER- €
mm) EN TELLER ANZAHL (mm)

TTD-150 19089283  1.125x570x825 Einfach 150 320

TTD-300 19089284  1.125x783x825 Doppelt 300 320/260

Zubehor fir Tellerwagen

MODELL CODE BESCHREIBUNG

PCD-150 19092969  PVC-Hillle fir TTD-150

PCD-300 19092970  PVC-Hillle fir TTD-300 -
TASR 19089285  Trennstabe fir Tellerstapel

Polyethylen-Wagen

- Hergestellt aus lebensmittelechtem
Polyethylen, verschleiRfest, hinterlasst keine
Laufspuren und ist leicht zu reinigen.

- Die dicken Seiten- und Riickwénde schiitzen
die Teller wirksam vor StoRBen wahrend des
Transports.

- erausnehmbare und ohne Werkzeug einfach
verstellbare Trennséaulen. Die verschiedenen
Modularitdten ermdglichen die Aufnahme
von Tellern mit unterschiedlichen
Durchmessern (von 180 bis 320 mm).

MODELL

TTDP-710

- Sechs (6) Trennbldcke fiir die Anordnung
der Teller. 45 bis 60 Teller pro Saule.
Fassungsvermogen 180-480 Teller.

- Transparente Schutzhiille zur Abdeckung
des standardmaRig gelagerten Geschirrs.

- Einfache und ergonomische Beladung,
Transport und Entladen der Teller.

- Schneller beidhandiger Zugriff auf die
Tellerstapel.

- Vier (4) gerauscharme Lenkrollen, zwei (2)
mit Bremse.

- Farbe: Schwarz.

CODE

19095153

TTD-150

TTD-300

PCD-150

PCD-300

TTDP-710

ABMESSUNGEN €
(mm)

1.100x710x800
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ANRICHTEWAGEN

Allgemeine Merkmale

- Speziell entwickelt fiir das Lagern und Servieren einer groRen Anzahl
von Tellern auf kleinstem Raum.

- Hergestellt aus rostschutzbehandeltem Stahl mit grauer
Epoxidharzbeschichtung.

- Robuste geschweillte Struktur.
- Rohr in der Mitte fiir einfachen Transport und maximale Steifigkeit.

- Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @ 125 mm, zwei (2) mit Bremse,
ausgestattet mit Gummipuffern, die keine Laufspuren hinterlassen.

- Ausfiihrung anpassbar an die gewiinschten Tellermalie bis zu einem
maximalem Durchmesser von 330 mm.

- Maximales Fassungsvermogen: 100 Teller.
- Abstand zwischen den Aufnahmeebenen: 60 mm.

- Hygienische Kunststoffabdeckung (PCP-100) zum Schutz und zur
Reinhaltung des Zubehorwagens.

- Lieferung erfolgt montiert.

MODELL CODE ABMESSUNGEN (MM)

TTP-100 19089286 750x750x1.768

FASSUNGSVERMOGEN TELLER

100

(L

l
LG

TTP-100

Hdllen fiir Anrichtewagen

- Transparente PVC-Hiille mit einer Dicke von 200 pm.
- Reilverschluss.

MODELL CODE BESCHREIBUNG €

PCP-100 19092972 PVC-Hiuille fur TTP-100

Wandtellerhalter

- Speziell entwickelt fiir das Servieren von Speisen in professionellen Kiichen mit mittlerer
Produktion.

- Hergestellt aus rostschutzbehandeltem Stahl mit grauer Epoxidharzbeschichtung.
- Robuste geschweillte Struktur.
- Geringe GroRe fiir einfache Platzierung an der Wand.

- Ausfiihrung anpassbar an die gewiinschten Tellermale bis zu einem maximalem
Durchmesser von 330 mm.

- Fassungsvermdgen: 14 Teller.
- Lieferung erfolgt montiert.

MODELL CODE ABMESSUNGEN FASSUNGSVERMOGEN €
(MM) TELLER

WP-14 19089287 300x250x880 14
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TRANSPORTWAGEN

Verstarkter Wagen fiir hohe Traglasten

- Speziell entwickelt fiir den Transport von
schweren Lasten (bis zu 300 kg).

- Vollstandig aus Edelstahl gefertigt.
- Vier (4) gerauscharme Lenkrollen, zwei (2)

MODELL CODE

TTLL-610 19089280

ABMESSUNGEN
(MM)

1.070x663x910

mit Bremse.

- Spezielle Gummipuffer an den vier Ecken,

die keine Abriebspuren hinterlassen.

- Lieferung erfolgt montiert.

ABMESSUNGEN ABLAGE
(MM)

1.000x600 -

Wagen fiir Geschirrkorbe

- Speziell entwickelt fiir die Lagerung und
den Transport von Geschirrkérben in den
Standardmafen 500 x 500 mm.

- Vollstandig aus Edelstahl gefertigt.
- Maximale Traglast 80 kg.

- Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @125 mm,

zwei (2) mit Bremse.

- Spezielle Gummipuffer an den vier Ecken,

die keine Abriebspuren hinterlassen.

- Korbe nicht im Lieferumfang enthalten.

- Lieferung erfolgt montiert.

MODELL CODE ABMESSUNGEN TYP €
(MM)
TT55-1 19089281 587x587x200 Ohne Griff
TTHS55-1 19089282 587x627x900 Mit Griff
Hillen fir Geschirrkorbwagen
MODELL CODE BESCHREIBUNG €

PC55-1 19092971

PVC-Hille fir TT-55-1 und TTH55-1

TTLL-610

TT55-1

ABFALLBEHALTER

- Speziell entwickelt fiir den Einsatz in Fast
Food-Restaurants, Self Service, Buffets etc.

- Hergestellt aus Edelstahl.

- Rampe fiir das gezielte Einwerfen der
Abfélle in den Behalter.

MODELL CODE

@ FF-66

19092964

- Fassungsvermdogen fiir maximale
Behalterabmessungen @500 x 690 mm
(Behélter nicht im Lieferumfang enthalten).

- Lieferung erfolgt montiert.

ABMESSUNGEN €
(MM)

668x585x1.175

FF-66

EDELSTAHLBEHALTER

- Vollstandig hergestellt aus Edelstahl AlSI
304 18/10.

- Eingelassener Boden mit Sanitérradien fiir
eine einfache Reinigung.

- Vier (4) gerduscharme Lenkrollen @ 50 mm,

ohne Bremse.

- Geeignet fiir die Aufstellung unter
Arbeitstischen u. a.

ABMESSUNGEN  FASSUNGS- MANUELLE BETATIGUNG € PEDALBETATIGUNG €
(mm) VERMOGEN (L)
MODELL CODE MODELL CODE
ﬁ @ 390x610 50 BSS-50 19095236 - - -
@ 460x695 90 BSS-100 19095156 BSS-100 P 19095154
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WARMHALTEWAGEN MIT
FEUCHTIGKEITSKONTROLLE

Allgemeine Eigenschaften

- Jedes Element des Wagens wurde
sorgfaltig analysiert und getestet, um
sicherzustellen, dass die Temperatur im
Inneren bestmdglich genutzt wird.

- Dabei wurde beriicksichtigt, dass
Benutzerfreundlichkeit, geringe Wartung
und einfache Reinigung die wichtigsten
Merkmale sind.

- Elektronisches, intuitives und modernes
Steuerfeld.

- Doppelte Wande und Tiiren mit Isolierung
aus hochdichtem Polyurethan fiir

herausragende Robustheit und Festigkeit.

- Eingelassene Monoblock-Schienen mit
grofRem Radius fiir maximale Hygiene.

- Effizientes Warmeerzeugungssystem
bestehend aus Heizwiderstand und
Ventilator.

- Eingelassener Wasserbehalter mit
runden Ecken. Die Warme wird mit einem

Hochleistungs-Heizwiderstand aus Silikon
erzeugt.

- Befeuchtungssystem mit einem
4-stufigen Regler zur Anpassung an das
im Inneren aufzubewahrende Produkt.
Das Befeuchtungssystem kann auch
abgeschaltet werden, wodurch sich der
Energieverbrauch verringert.

- Die Tiir mit 270°-Offnung bietet den
Benutzern maximale Bewegungsfreiheit
und Sicherheit beim téglichen Gebrauch
und steigert so das Wohlbefinden und den
Komfort beim Arbeiten.

- Der Tiranschlag ist vollig glatt und ohne
Elemente, die eine vollstandige Reinigung
storen wiirden.

- Ohne Warmeverlust. Die Dichtleiste ist am
Rahmen der Struktur befestigt. Sie kann
ohne Werkzeuge problemlos
ausgewechselt werden.

- Das Gerét ist von einem Stol3fanger aus
widerstandsféhigem, nicht markierendem

Material umgeben.
- Drehrollen, 2 davon mit Bremse.

- Vollsténdig hergestellt aus Edelstahl AISI-
304.

- Warmesystem zur Erreichung der
Betriebstemperatur in sehr kurzer Zeit.

- Elektronische Folientastatur und
Digitalanzeige.

- Ergonomischer Verschluss mit Schloss.

- Modernes, elegantes und sehr robustes
Design.

- Betriebstemperatur von 30 °C bis 90 °C.

- Aufbewahrung von Behaltnissen GN 2/1
und GN 1/1 mit einer Tiefe von bis
zu 65 mm.

- Gitter-Regale und Gastronorm-Behélter
nicht inbegriffen.

TYPEF

MODELL SPANNUNG UND CODE ABMESSUNGEN TUREN LEVELS GN-2/1 LEISTUNG €
FREQUENZ (mm) (ABSTAND 70 mm) (W)
\/‘A CCHF-10 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044546 790x935x1.215 1 10 2.000 -
) % CCHF-20 230 V-1+N-50/60 Hz 19044549 790%x935x1.855 1 20 2.000 -
QJL CCHF-40 230 V-1+N-50/60 Hz 19044551 1.525x935x1.885 2 40 3.000 -
CCHF-10 CCHF-20 CCHF-40
(€) (€) (€)

ingiliz soketi ¢]]

e ¢} 0 0
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WARMHALTEWAGEN ZUR AUSGABE

TYPEF

ICCB-6 ICCB-6-3C CCF-10 CCF-20 CCF-40

Allgemeine Eigenschaften

- Warmewagen, speziell entwickelt zur - Scharniere mit automatischem - Ausgestattet mit 4 gerduscharmen
Temperaturhaltung sowie zum Transport SchlieBmechanismus; bei einem Lenkrollen @ 75 mm, davon 2 mit Bremse.
und Servieren von zuvor zubereiteten Offnungswinkel von weniger als 90°
warmen Speisen. schlieft sich die Tir vollstandig, wodurch COF-MODELLE

- Der Speiseservice kann durch das Platzieren Temperaturverluste vermieden und Energie ) . )
der Speisen auf Tabletts oder Tellern gespart werden. - Abstand zwischen den Fiihrungsschienen
mittels Drahtrosten oder in Gastronorm- - Schloss mit Schliissel. 60 mm.

Behaltern erfolgen. - Drahtroste und Gastronorm-Behlter nicht - Ausgestattet mit 4 gerauscharmep
- Wagen aus Edelstahl gefertigt. im Lieferumfang enthalten. Lenkrollen @ 160 mm, davon 2 mit Bremse,
. . mit speziellem, nicht markierendem

- Doppelwandig mit eingespritzter, - Spannung und Frequenz: 220-240 V 1N Gummipuffer rund um die gesamte

umweltfreundlicher Polyurethan- 50/60 Hz. Wagenbasis.

Isolierung, FCKW-frei, mit einer Dichte i . . o

von 40 kg/m?. Diese Isolierung reduziert - Horizontale Griffe an jeder Seite fur
Warmeverluste und sorgt fiir erhebliche ICCB-MODELLE optimale Beweglichkeit.
Energieeinsparungen. - Modell ICCB-6: Abstand zwischen den - Mit integrierter Wanne und Anti-Wellen-

- Beheizung durch elektrische Fiihrungsschienen 70 mm. System zur Wasseraufnahme zur
Heizwiderstande und Umluft. - Modell ICCB-6-3: 3 Schubladen mit Erzeugung von Feuchtigkeit.

- Regelthermostat von 0 °C bis 90 °C. Kapazitdt GN 1/1 - 65 mm.

MODELL CODE SCHUBLADEN TUREN LEVELS ABMESSUNGEN LEISTUNG €
(mm) (W)
‘\/‘ ICCB-6 19043639 0 1 6 GN1/1 685x670x730 850
% ICCB-6-3C 19043641 3 0 3GN1/1 685x670x730 850
Qﬂ CCF-10 19036263 0 1 10 GN2/1 799x876x1.190 2000
[l/ CCF-20 19036264 0 1 20 GN2/1 799x876x1.640 2000
* 3
™ CCF-40 19036265 0 2 40 GN2/1 1.489x876x1.640 3500
ICCB-6 ICCB-6-3C CCF-10 CCF-20 CCF-40
() (€) (€) @) (€
Stecker typ G Cl e 0] o] o] 0] o]
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KUHLWAGEN ZUR AUSGABE

ECFF-20 HC

Allgemeine Eigenschaften

- Wagen, die zur Ergdnzung oder zum Ersatz
eines Kiihlraums konzipiert sind. Ideal fir
die Aufbewahrung und den Service von
zuvor zubereiteten kalten Speisen.

- Betriebstemperatur von +2 °C bis +8 °C
(Klimaklasse 4).

TYPEF

60 mm

ECFF-40 HC

- Doppelwandige Schranke mit eingespritzter,
umweltfreundlicher Polyurethan-Isolierung,
FCKW-frei, mit einer Dichte von 40 kg/m3.

- Vollstandig aus Edelstahl gefertigt.
- Abstand zwischen den Fiihrungsschienen:

Scharniere mit automatischem
SchlieBmechanismus. Befindet sich die
Tir in einer Position von weniger als 90°,
schlielt sie vollstandig und verhindert
Kalteverlust.

Schloss mit Schliissel.

60 mm. °
- Temperaturregelung und Abtauzyklus tiber - Ausgestattet mit 4 schallgeddmmten
eine elektronische Steuerung mit digitaler Lenkrollen @ 125 mm, davon 2 mit Bremse,
Anzeige. mit Gummipuffern an jeder Ecke.
- Spannung: 220—240V TN.
MODELL GAS HZ CODE TUREN EBENEN SOBUTMA GUCU  ELEKTRIKGUCU ~ ABMESSUNGEN €
W) w) (mm)
ECFF-20 HC R-290 50/60 19099008 1 17 369 249 826x866x1.875
ECFF-40 HC R-290 50/60 19099009 2 40 593 332 1.516x864x1.775
Optionen Standardzubehor
ECFF-20 HC ECFF-40 HC CODE BESCHREIBUNG ECFF-20 HC ECFF-40 HC €
© © €) ©
ingiliz soketi Cl o] 0 19097787  Epoksi lzgara GN 2/1 pc 5 10
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