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Foodservice

O que nés oferecemos a voce?

Uma gama de produtos
sob a mesma marca.
Um universo de servicos
profissionais.
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Uma marca global, perto de si,
onde quer que esteja.
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Foodservice

As nossas 35 delegacgdes distribuidas pelo mundo,
o profissionalismo dos nossos mais de 2.200
colaboradores e a nossa experiéncia internacional
ajudam-nos a estar sempre perto de si, das suas
necessidades, dos seus projetos.

Mas, sobretudo, o nosso envolvimento, a nossa vocagao
para o servigo e a nossa maneira de nos relacionarmos
diretamente com quem nos rodeia, de profissional

para profissional, fazem-nos falar a mesma lingua para
responder aos seus desafios com a proximidade prépria
de uma grande marca.

Onde quer que esteja.
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FagorKonnect

Foodservice

Tirar o maximo
partido da sua cozinha
sempre € onde quiser.

\ ¥/ A plataforma FagorKonnect loT cumpre os critérios da
O AWS Well-Architected Framework, garantindo os mais
elevados padrdes de seguranga, fiabilidade, eficiéncia e
AWS sustentabilidade.
Well-Architected

loT power




PAINEL DE CONTROLO

Faca a gestao
do seu negocio

Monitorize e controle todos os seus equipamentos em
tempo real, em qualquer momento, com um painel de
controlo que lhe da total liberdade.

Tome decisdes rapidas e eficientes com toda a
informagao na ponta dos dedos.

DISPOSITIVOS

Controle o
seu dispositivo

Tire o maximo partido dos seus dispositivos com
ferramentas que oferecem um controlo detalhado.

Faca a gestdo de tarefas remotamente, promovendo a
seguranga em cada etapa.

RECEITAS

Crie a
sua receita

Crie e guarde as suas receitas facilmente e envie-as
para todas as suas equipas, onde quer que estejam.

HACCP

Garanta
a higiene

Garanta todos os requisitos de higiene e seguranca
alimentar com o sistema HACCP.

SERVIGO TECNICO

Melhore
O SeU Servico

Otimize o seu servigo técnico e receba informagdes
instantaneas sobre avisos, notificagdes ou problemas.

Em resumo, maximize o
conforto.
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Confeccao

SYmMphoNy .....cooooviiieieee,

KORE MonoblocK ..o

KORE Modular

——8erie 900 ...
——Serie 700
Macchinari industriali.........................

Equipamentos de grande producao

© STOCK Isto aplica-se aos modelos de 50 Hz.
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Symphony

Para solucionar e optimizar o espaco disponivel, o Symphony
oferece a possibilidade de conceber e personalizar a sua
cozinha com toda a liberdade, com base nas suas necessidades,
combinando os diferentes elementos, equipamentos e acessorios
disponiveis.

16



Fagor Professional

Symphary

A composicao de uma
sinfonia perfeita

A linha de cozinhas Symphony permite ao
profissional da cozinha conceber uma cozinha
industrial a medida com total liberdade,
dispondo a seu gosto e adaptando a sua
forma de trabalho os diferentes elementos que
a compoem.

17

Um vasto leque de elementos,
formas, tamanhos, complementos e
acabamentos de grande design e
qualidade, permitem-lhe personalizar
a ferramenta ideal para desfrutar ao
cozinhar e encantar os paladares
mais exigentes.




O sonho de todos os chefs.

A linha Symphony foi criada para solucionar as
necessidades de design e funcionalidade de uma
cozinha profissional. Elegante, versatil e de grande
poténcia e qualidade, esta preparada para ser
concebida para e pelos profissionais mais
exigentes.

A'isto, somnam-se multiplas vantagens que
permitem otimizar o espaco disponivel e gerir o
trabalho na cozinha de modo eficaz, de acordo
com os gostos e formas de trabalho do Chef.

Otimizagéo
do espaco

Absoluto
conforto

Robusta e numa
variedade de materiais de
acabamento

Maéxima
seguranga

Otimizagéo do
rendimento

Facilidade de
limpeza




Fagor Professional

Principais diferencas entre
Symphony e KORE Monoblock

SYMPHONY

KORE MONOBLOCK

Uma ligagéo para cada maquina. Um

Ligagoes LigacGes centralizadas. maodulo opcional no qual centralizar
todas as ligagoes.
Espessura 3 mm (+ 3 mm reforco). KORE 900: 2 mm

KORE 700: 1,5 mm

Personalizagao

Muitas opg¢des.

Porta-comandos estético Unico,
acabamentos laterais e comandos de
cor disponiveis.

Configuragao
(funcionalidades)

Totalmente configuravel. Sobre a
bancada ha mais opgdes e sob a
bancada também.

Excegoes:

- Altura da bancada de trabalho =
900 mm

- N&o é possivel integrar panelas de
presséo e fritadeiras industriais.

- Comprimento maximo = 5 mdédulos.

- Bicos abertos especiais de latdo

- Fry-tops especiais com canal de
agua e sistema de drenagem.

Processo de design e
cotacao

Processo de design a medida.

Design facilmente realizavel.

Transporte

Pode enviar-se na forma que necessi-
tar. O “personalizado” também é
aplicado ao envio.

Embalagem standard. Nao serd
necessaria nenhuma operagao de
soldadura ou polimento in situ.

Cada bloco de parede é um pacote
(os blocos centrais dividem-se em
dois pacotes). A verticalidade é
enviada separadamente.

Disponibilidade

Mediante pedido. Fabrico a medida,
“desde 0" que afeta o prazo de
entrega.

Disponibilidade rapida, mediante
pedido. Fabrico baseado em equipa-
mentos modulares que agilizam o
fabrico.

19
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Cozinha a medida:

Symphony
A composigao de uma sinfonia perfeita

i
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Cozinha de bancada Unica:

KORE Monoblock
Uma solugdo unica para a sua cozinha
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KORE Monoblock

KORE Monoblock é uma bancada unica, concebida para
oferecer todos os beneficios dos nossos equipamentos
modulares e enaltecer as suas necessidades.

Principais caracteristicas ... 023
Como construir o seu bloco.................... 025
Exemplo .. 025
DIfErenGas ... 027

22



Fagor Professional

Uma solucao unica
para a sua cozinha

A gama KORE Monoblock foi concebida para
oferecer todos 0s beneficios dos nossos
equipamentos modulares; combinados numa
bancada unica que também oferece grandes
vantagens.

Configurar o bloco ideal € mais facil que nunca
gracas a possibilidade de combinar os
equipamentos modulares das gamas KORE
900 e KORE 700 ao seu gosto.

23

O design da bancada de uma unica
pega sem juntas nem ranhuras, torna
possivel um nivel de limpeza
impecavel. Tudo isso acompanhado
por uma estética elegante, cuidada e
pensada para ser o centro de todos
os olhares. Uma solugao que garante
um nivel maximo de higiene e
durabilidade das maquinas gragas ao
seu design robusto, criado para
responder a um trabalho intenso e
render ao maximo.
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A cobertura perfeita
para a sua cozinha

KORE Monoblock é integragao e funcionalidade;
€ 0 acabamento ideal para o seu espaco de
trabalho. A cobertura perfeita para unir e
envolver a sua cozinha e torna-la cada vez
melhor.

Ampla gama de
produtos

Disponibilidade

Custo

Certificacdes
de produto

Higiene e limpeza

Design resistente

Instalacdo
facil

Ergonomia e
versatilidade

Estética




Fagor Professional

Escolha a configuracao que
melhor se adequa ao seu menu.

1

Tipo de
bloco

Escolha o tipo
de bloco

Quer procure uma ilha porque tem imenso espago disponivel, ou preferir uma bancada de trabalho contra a
parede para que possa tirar o maximo proveito do seu espaco limitado, as nossas solugdes sédo concebidas
para atender a todas as suas expectativas.

Kore Monoblock 900 Kore Monoblock 700

CODIGO : 18006781 CODIGO : 18007031 CODIGO : 18007032

Central Central Central

730+
100 +

.’ .' 730 mm

730+
100 +
930 mm

De parede

100+
930 mm

De parede

100+
730 mm

2

Sob a
bancada de
trabalho

Selecione o equipamento para a sua bancada de trabalho

Escolhe o equipamento que gostaria de incluir na bancada de
trabalho da sua cozinha. Pode escolher de uma vasta gama de
produtos nas nossas gamas KORE 900 e KORE 700.

3

Sob a
bancada de
trabalho

Selecione os elementos sob a bancada de trabalho

Complete o seu design adicionando o equipamento sob a sua bancada de
trabalho. Pode adicional méveis de suporte de neutros para armazenar
elementos que ndo estéo a ser utilizados, para que estejam organizados e
otimizar o seu espaco de cozinha. Também pode incluir méveis de suporte de
refrigerados para ter os alimentos refrigerados prontos.

1

Verticalidade

Selecione os elementos a colocar em cima da sua bancada de trabalho

Além dos elementos tecnoldgicos, porque desenvolvemos uma gama
de estruturas verticais. Escolha dois suportes (padrdo, com torneira,
com ficha ou para suportar um forno ou uma salamandra) e os racks
correspondentes intermédios.

5

Acabamentos

Selecione elementos de acabamento

Finalmente, também tivemos em conta os acabamentos necessarios
para ter uma estética elegante. O rodapé sera sempre incluido num
design monobloco e o0 acabamento lateral com cantos arredondados
dard um toque adicional de conforto, limpeza e elegancia.

25
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Cada cozinha é unica.

Hotelaria e Restauragao | Confecgdo

Resultado
final

Lado A
KORE 900

Lado B

KORE 700

Verticalidade

Resumo

DESCRIGAO

Exemplo de configuragéo de bloco real

KORE Monoblock 900/700, 3.5M

MODELO DESCRIGAO QUANTIDADE
Na bancada de trabalho
EN-905 Elemento neutro de 1/2 médulo 1
CP-E910 Cozedores 1
EN-910 Elemento neutro de T médulo 1
C-G940 LPG Fogdo a gas com 4 bicos 1
Sob a bancada de trabalho
MB-905 Movel de suporte de T modulo 2
CCP9-2G (l\:/l)ér;]juggr?aessuporte de refrigerados 1
MODELO DESCRIGAO QUANTIDADE
Na bancada de trabalho
F-E7115 Fritadeira 1
EN-7025 Elemento neutro de 1/4 médulo 1
FT-E7125 Frigideira cromada lisa 1
EN-705 Elemento neutro de 1/2 médulo 1
C-1745 Indugéo de 4 dreas de confegdo 1
Sob a bancada de trabalho
MB-715 Movel de suporte de 1,5 médulo 1
CCP7-2G W (l\)/(l)c?nggvcég(assuporte de refrigerados 1
MODELO DESCRIGAO QUANTIDADE
Support 2 Suporte com torneira 2
Top Rack 1
LAT Terminacéo lateral 2

DIMENSOES (mm)

2.980 x 1760 x 900
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Principais diferencas entre
KORE Monoblock e KORE Modular

KORE MONOBLOCK KORE MODULAR

Uma ligagéo para cada maquina.

LigagGes Mdodulo de ligagdes centralizadas Uma ligagéo para cada maquina
disponivel
900: 2 mm + estrutura reforgada 900: 2 mm
Espessura
700: 1,5 mm + estrutura reforgada 700:1,5mm
Opg0es infinitas Controlos coloridos disponiveis

Personalizagao , o o o ~ ‘
Painel frontal Unico estético, acabamentos N&o existem opgdes de personali-

laterais e controlos coloridos disponiveis  zagao

Excegles:
- Altura da bancada de trabalho = 900 mm
- N&o é possivel integrar panelas de
presséo e fritadeiras industriais.
Configuragao - Comprimento maximo = 5 médulos. Ampla gama de produtos, limitado a
(funcionalidades) - Fogbes a gds especiais com bicos de limitagdes especificas por unidade
abobada de latdo e sistema de drenagem
- Fry-tops especiais com superficie maior,
canal de dgua e sistema de drenagem.

Design facilmente acessivel Preco definido por unidade de

produto

Processo de design
e cotagao

Configurador online

Cada bloco de parede é um pacote (os

blocos centrais séo divididos em duas

paredes). A verticalidade é enviada Cada maquina é enviada com a sua
separadamente. embalagem.

Embalagem padréo. Sem necessidade de

soldadura ou polimento no local.

Transporte

+25-30% comparado com a gama KORE

Prego Modular.

Disponibilidade rapida, mediante pedido.

Fabrico com base em equipamento Entrega rapida.
modular que agiliza o fabrico. Prazo de Produtos armazenados.
entrega estimado de 3 semanas.

Disponibilidade

27
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KORE Monoblock

Ampla variedade e maxima qualidade

KORE Modular

Ampia varieta e massima qualita
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Gama 900

Fogbesagasdebancada..................
Fogbesagastodoemplaca...............
Fogbes a gas para paelhas ...
Fogdes eletricas. ...
Fogdes elétricos placa com 4 zonas

decozedura ...
Fogdes de induGao ...
Cozedores de massas ..o

Marmitas ...
Frigideiras basculantes......................
Bafios maria ...
Conservador de fritos........................
Elementos neutros ...
MOVEIS DAIXOS ..o
Moveis de suporte de refrigerados.............
Blocos Kore 900 vy verticalidade..............
ACESSONOS ..o

Os equipamentos a gds estdo preparados para serem ligados as pressdes indicadas:

-LPG: 37 g/cm?
- Gas Natural: 20 g/cm?

30
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GAMA 900

Fagor Professional

FogOes a gas de bancada

Caracteristicas gerais

- Bancadas embutidas fabricadas em ago

inoxiddvel AISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e

polimentos automaticos. Parafusos ocultos

a vista.
- Grelhas de dimensdes 397 x 350 mm que
possibilitam o uso de panelas e frigideiras

de grandes dimensdes. A reduzida distancia

entre nervos centrais, de 75 mm, permite
também o apoio de panelas de didmetro
muito pequeno (8 cm). Além disso, isto
evita o perigo de derrame dos recipientes
pequenos.

As grelhas sdo fabricadas em fundigéo
esmaltada RAAF (resistente aos produtos
alcalinos, acidos e ao fogo e altas
temperaturas).

- Queimadores e difusores de dupla coroa
de ferro fundido niquelado, que garantem
a uniformidade e distribuicdo térmica da
chama no fundo das panelas, incluindo
de grandes dimensdes. Evitam-se assim
acumulagdes de calor num unico ponto e
otimiza-se a transferéncia de energia para
o produto.

- Queimadores com diferentes poténcias,
para se adaptarem aos recipientes e a sua
utilizagédo com diferentes alimentos:

-525kW (@ 100 mm).
-80KkW (@ 120 mm).
10,2 kW (@ 140 mm).

- Posigao inequivoca dos queimadores ao
voltar a coloca-los.

- Pilotos de baixo consumo e termopares
colocados dentro do corpo do queimador
para maior protegdo.

- Condutas de gas em tubo flexivel de ago
inoxidavel, o que facilita manipulagées
internas para melhorar a reparabilidade.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de agua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura,
encastrado com as grelhas, o que facilita a
manobrabilidade e o apoio de recipientes de
maior superficie, aumentando a superficie
util.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

FORNO

- Possibilidade de escolher entre forno
estatico a gas tamanho GN 2/1 ou com
dimensdes 1.000 x 700 x 290 mm
(cozinhas versdo OP), ou elétrico
com dimensdes GN2/1.

- De utilizagéo f4cil, com os comandos
colocados no painel superior para maior
ergonomia.

- Camara de cocgédo construida totalmente
em aco inoxidavel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Introdugéo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade.

31

- Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

- Guias com perfil em “U”, para evitar a
viragem das grelhas.

- Controlo da temperatura por vélvula
termostética (125- 310 °C).

- Aquecimento:

- Gas: Queimador tubular de ago inoxidavel
(duas areas na versdo OP) com piloto e
termopar, e ativagao piezoelétrica.

- Elétrico: Aquecimento através de
resisténcias blindadas de ago inoxidavel
com comutador seletor para
funcionamento da zona superior €/ou
interior.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
fundido, de 6 mm, que garante um melhor
rendimento e uniformidade na distribuicdo
do calor.

- Junta de vedacéo de fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do forno e
garante a sua durabilidade.

- Porta de forno desmontavel, o que facilita a
capacidade de reparagao.

ACESSORIOS OPCIONAIS
(ver pagina de acessérios no final do capitulo)

- Placa de assado para colocar sobre
queimadores de 5,25 kW.

- Coluna de agua.
- Difusores de latéo.
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MODELO GAS cODIGO GRELHAS QUEIMADORES FORNO POTENCIA DIMENSOES
(mm) TOTAL (mm)
5,25 KW 8,0 KW 10,2 KW DIMENSOES POTENCIAKW) (Kw)
Bancada
LPG 19075525
C-G920 NG 19075526 397x350 1 1 - - - 13,25  400x930x290
LPG 19075521
C-G920 H NG 19075523 397x350 - 1 1 - - 18,20 400x930x290
LPG 19085164
C-G920 XH NG 19085165 397x350 - - 2 - - 20,40 400x930x290
LPG 19075531
C-G940 NG 19075532 397x350 2 1 1 - - 28,70  800x930x290
LPG 19075527
C-G940 H NG 19075529 397x350 - 3 1 - - 34,20 800x930x290
LPG 19085166
C-G940 XH NG 19085167 397x350 - - 4 - - 40,80 800x930x290
LPG 19075543
C-G960 NG 19075544 397x350 3 2 1 - - 41,95 1.200x930x290
LPG 19075539
C-G960 H NG 19075541 397x350 - 5 1 - - 50,20  1.200x930x290
Forno estatico a gas GN 2/1
LPG 19075537
C-G941 NG 19075538 397x350 2 1 1 GN-2/1 8,60 37,30  800x930x850
LPG 19075533
C-G941H NG 19075535 397x350 - 3 1 GN-2/1 8,60 42,80 800x930x850
LPG 19085168
C-G941 XH NG 19085169 397x350 - - 4 GN-2/1 8,60 49,40 800x930x850
LPG 19075549
C-G961 NG 19075550 397x350 3 2 1 GN-2/1 8,60 50,55 1.200x930x850
LPG 19075545
: C-G961 H NG 19075547 397x350 - 5 1 GN-2/1 8,60 58,80  1.200x930x850
Forno estatico panoramico a gas
LPG 19075555
- . 14, ,9 .
C-G961 OP NG 19075556 397x350 3 2 1 1.000x700x290 00 5595 1.200x930x850
LPG 19075551
- - . 14,00 64,20 .
. C-G961 OPH NG 19075553 397x350 5 1 1.000x700x290 1.200x930x850
Forno estatico elétrico GN 2/1
il LPG 19075559
=] C-GE941 397x350 2 1 1 GN-2/1 6,00 34,70 800x930x850
— NG 19075572

MODELOS: H: Com queimadores de alta poténcia. / OP: Com forno panoramico.
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Fagor Professional

Fogdes a gas todo em placa

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em ago
inoxidavel AISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
avista.

- Placa de ferro fundido de 10 mm de

espessura com esquinas arredondadas.
Soleira de 300 mm de didmetro.

- Tijolo refratario com rodela de fundigdo
no interior para melhor aproveitamento e
repartigdo do calor.

-Temperaturas de utilizagdo diferenciadas:
500 °C no centro e 200 °C perto dos
rebordos.

- Piloto de baixo consumo e termopar.

-Condutas de gés em tubo flexivel de ago
inoxidavel, o que facilita manipulagdes
internas para melhorar a reparabilidade.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de agua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura,
encastrado com as grelhas, o que facilita a
manobrabilidade e o apoio dos recipientes,
aumentando a superficie util.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

FORNO

- Forno estético de tamanho GN 2/1 de facil
utilizagcdo, com os comandos colocados no
painel superior.

- Camara de cocgao construida totalmente
em ago inoxidavel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade.

- Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

- Guias com perfil em “U”, para evitar a
viragem das grelhas.

- Controlo da temperatura por vélvula
termostdtica (125 - 310 °C).

- Queimador tubular de ago inoxidavel,
com piloto e termopar, e ligagdo por
piezoelétrico.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
fundido, de 6 mm, que garante um melhor
rendimento e uniformidade na distribuigao
do calor.

- Junta de fecho de fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do forno.

MODELO GAS coDIGO PLACA QUEIMADORES FORNO POTENCIA TOTAL DIMENSOES €
(mm) (KwW) (mm)
11,0 KW DIMENSOES POTENCIA (KW)
Todo em placa
~ LPG 19075517
C-G910 800x700 1 - - 11,00 800x930x290 -
NG 19075518
Todo em placa com forno
~ LPG 19075519
hS C-G911 800x700 1 GN-2/1 8,60 19,60 800x930x850 -
b NG 19075520
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Fogdes a gas para paelhas

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em ago
inoxidavel AISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
avista.

- Queimador de coroa dupla com quatro
filas de chamas cada, o que garante a
uniformidade e a distribui¢do térmica da
chama no fundo da paelha.

- Piloto de baixo consumo e termopar.

- Condutas de gas em tubo flexivel de ago
inoxidavel, o que facilita manipulagdes
internas para melhorar a reparabilidade.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de dgua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura,
encastrado com as grelhas, o que facilita a
manobrabilidade e o apoio dos recipientes,
aumentando a superficie (til.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

FORNO PAELHEIRO

- Forno paelheiro estatico de dimensdes
665 x 665 x 325 mm, com os comandos
colocados no painel superior.

- Camara de cocgdo construida totalmente
em ago inoxiddavel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Controlo da temperatura por vélvula

termostdtica (125 - 350 °C).

- Queimador tubular de ago inoxidavel
situado na parte posterior; funcionamento
com gradiente de temperatura. Piloto
de ligagao, ligacéo por piezoelétrico, e
termopar.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
fundido.

- Porta de folha dupla de abertura lateral.

MODELO GAS copIGo QUEIMADORES FORNO PQI'TO%NA(I:_IA DIMENSOES €
@ COROA @ COROA  POTENCIA (KW) DIMENSOES  POTENCIA (KW) (Kw)
EXTERIOR INTERIOR
De bancada
LPG 19075573
S CcGP9I0 ———————————— 450 330 27,00 - - 27,00 800x930x290 -
NG 19075574
Com forno
pa— LPG 19075575
450 330 27,00  665x665x325 7,30 34,30 800x930x850 -

= CcGP9ll —M ————
=2 NG 19075576
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Fogdes eletricos

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel
AISI-304 de 2 mm de espessura, concebidas
para evitar que os liquidos vertidos das
panelas penetrem no interior da fogao.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Placas de aquecimento fabricadas por
fundigao, de 300 x 300 mm, com 4 kW
de poténcia, fixadas hermeticamente a
bancada encastrada.

- Regulacdo da poténcia através de seletor de
7 posigoes.

- Termostato de seguranca para cada placa.

- Ventilador interior para diminuir a
temperatura dos componentes.

- Bancada encastrada com cantos
arredondados que permitem uma facil
limpeza.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.
- Maquinas com protegédo de grau IPX5
contra a dgua.

MODELOS COM FORNO

- Forno estético GN 2/1 de facil utilizagéo,
com os comandos colocados no painel
superior para uma maior ergonomia.

- Camara de cocgao construida totalmente
em ago inoxidavel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade.

- Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

- Guias com perfil em “U”, para evitar a
viragem das grelhas.

- Controlo termostatico da temperatura
(125-310 °C).

- Aquecimento através de resisténcias
blindadas de ago inoxidavel com comutador
seletor para funcionamento da zona
superior e/ou inferior.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
fundido, de 6 mm, que garante um melhor
rendimento e uniformidade na distribuigdo
do calor.

- Junta de fecho de fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do forno.

- Porta de forno desmontdvel, o que facilita a
reparabilidade.

Voltagem

-400V 3+N.

- Para outras tensdes, consulte as opgdes no
final do capitulo

MODELO coDIGO PLACAS FORNO POTENCIA DIMENSOES €
_ _ TOTAL (mm)
(mm) 4,0 kW DIMENSOES  POTENCIA (kW) (kW)
De bancada
~y
C-E920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290 -
@STOCK G~ C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290 -
C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1.200x930%x290 -
Com forno

@ STOCK .’ C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 -
C-E961 19075514 300x300 6 GN-2/1 6,00 30,00 1.200x930x850 -
C-E961 OP 19075516 300x300 6 1.000x700x290 12,00 36,00 1.200x930x850 -

MODELOS OP: Com forno panordmico 1.000 x 700 x 290 mm.
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Fogdes elétricos placa

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel
AISI-304 de 2 mm de espessura, concebidas
para evitar que os liquidos vertidos das
panelas penetrem no interior da fog&o.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Modelos “todo em placa” com quatro
resisténcias na chapa de fundigdo de
16 mm de espessura, repartidas de forma a
aquecerem independentemente os quatro
quadrantes da chapa.

- Controlo termostatico independente para
cada resisténcia. Isso permite trabalhar
com vérios gradientes de temperatura sobre
a chapa.

- Ventilador interior para diminuir a
temperatura dos componentes.

- Bancada encastrada com cantos

MODELO coDIGO

arredondados que permitem uma facil
limpeza.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Méaquinas com protegao de grau IPX5
contra a dgua.

FORNO

- Forno estético GN 2/1 de facil utilizagéo,
com os comandos colocados no painel
superior para uma maior ergonomia.

- Camara de cocgéo construida totalmente
em ago inoxidavel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade.

- Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

- Guias com perfil em “U”, para evitar a
viragem das grelhas.

- Controlo termostatico da temperatura
(125-310 °C).

- Aquecimento através de resisténcias
blindadas de ago inoxiddvel com comutador
seletor para funcionamento da zona
superior e/ou inferior.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
fundido, de 6 mm, que garante um melhor
rendimento e uniformidade na distribuigao
do calor.

- Junta de fecho de fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do forno.

- Porta de forno desmontdvel, o que facilita a
reparabilidade.

TODO EM PLACA FORNO POTENCIA DIMENSOES €
TOTAL (mm)
MEDIDAS ~ ZONAS DE COZINHAR ~ POTENCIA (kW) DIMENSOES POTENCIA (kW) (kw)
De bancada
<> cEot0 19075495  720x720 4 4x4 - - 16,00 800x930x290 -
Com forno
A’ C-E911 19075498 720x720 4 4x4 GN-2/1 6,00 2200 800x930x850 -
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Fogdes de indugao

Caracteristicas gerais

- Superficie de vidro vitroceramico, de 6 mm poténcia para receitas delicadas ou a
de espessura, hermeticamente vedada na maxima poténcia para um servigo rapido.
bancada de ago inoxidével AISI-304 de 2

- Proporciona energia apenas na zona onde
mm de espessura.

se apoia o recipiente, mantendo fria o resto
- Juntas de corte por laser, soldaduras e da superficie vitroceramica.
polimentos automaticos. Parafusos ocultos

- Funcionamento quando deteta a presencga
a vista.

do recipiente de cocgdo. Ao retird-lo,

- Areas de cocgdo delimitadas por interrompe-se o aquecimento.
serigrafia circular de @ 280 mm, com 5
kW de poténcia em cada zona, de rapido
aquecimento, ideais para um servico a la
carte.

- Como consequéncia, isso proporciona uma
grande poupanca energética (o consumo
de energia reduz-se em cerca de 50% em
relagdo ao dos queimadores a gas).

- Controlo perfeito da cocgéo gragas ao
regulador de energia de 10 niveis de
poténcia, que permite trabalhar a baixa

- O meio envolvente e o ambiente de
trabalho é mais confortavel, pois a energia
concentra-se na base do recipiente a

aquecer, reduzem-se a irradiagéo e a
dispersdo do calor, e a temperatura de
cocgdo é atingida rapidamente.

- Seguranca contra o sobreaquecimento.
Diagnéstico de erros (luz a piscar).

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Maquinas com protecéo de grau IPX5
contra a dgua.

MODELO CcODIGO PLACAS POTENCIA TOTAL DIMENSOES €
(kw) (mm)
5,0 kW @ mm
Zonas de indugdo
C-1925 19098120 2 280 10,00 400x930x290 -
C-1945 19097582 4 280 20,00 800x930x290 -
Wok
W-1905 19075893 1 300 5,00 400x930x290 -
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Cozedores

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel
AlISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Cubas integradas na bancada, fabricadas
em ago inoxidavel AISI-316L de 1,5 mm de
espessura.

- Cubas de dimensdes 1/1, com 40 litros
de capacidade. Permitem diferentes
disposi¢des de cestos de diferentes
tamanhos.

- Dotagéo padréo: 3 cestos tipo 1/3 por cuba.
- Kits opcionais de cestos tipo 1/4 e tipo 1/6.

- Enchimento da cuba através de
eletrovélvula de entrada com comutador de
duas posicgdes: velocidade de enchimento
média e alta.

- Desague da cuba através de torneira
mecanica de esfera resistente a altas

temperaturas, com extravasamento de
seguranga.

- Sistema de seguranca automatico para

cortar a corrente no caso de ficar sem agua.

- Escorredor situado na parte dianteira para
apoio dos cestos.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de 4gua.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

-Méaquinas com protegéo de grau IPX5 contra
a agua.

MODELOS A GAS

- Modelos a gés com queimador de ago
inoxidavel situado no exterior da cuba
com camara de combustéo que permite
0 aquecimento no fundo e nos laterais
da mesma (até ao nivel minimo de
enchimento).

- Ligagao eletrénica realizada por sequéncia

de faiscas.Tubo para ligagdo manual
alternativa.

- Aquecimento controlado através de torneira
de vélvula de seguranca.

MODELOS ELETRICOS

- Modelos elétricos com resisténcias de ago
inoxidavel AISI-304 situadas no fundo da
cuba, para um aquecimento direto da dgua.

- Aquecimento controlado através de
regulador de energia.

ACESSORIOS OPCIONAIS

(ver pagina de acessérios no final do capitulo)
- Kit de 6 1/6 quadrados.

- Kit de 6 cestos 1/6 redondos.

- Kit de 2 cestos 1/2.

MODELO GAS coDIGO CUBA POTENCIA DIMENSOES €
TOTAL (mm)
QUANTIDADE DIMENSOES CESTOS (1/3) (kw)
® Cozedores - gas
@ sTOCK & LPG 19075585
= CP-G905 1 GN-1/1 3 16,00 400x930x850 -
NG 19075587
B> LPG 19075589
oy CP-G910 2 GN-1/1 6 32,00 800x930x850 -
R NG 19075590
/' Cozedores - elétricos
o>
@ sTocK W CP-E905 - 19075581 1 GN-1/1 3 12,00 400x930x850 -
>
Ty CP-E910 - 19075584 2 GN-1/1 6 24,00 800x930x850 -
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Fry-top

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em ago
inoxidavel AISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Chapas de assado fabricadas em ago suave
de 20 mm de espessura, de rapida colocagdo
em funcionamento e elevada poténcia.

- Versioni con superficie in cromo da 50
micrometri di spessore per i tre tipi di piastra.

- Modelos com chapas lisas, com nervuras e
mistas (2/3 lisas + 1/3 com nervuras).

- Versdes com superficie de cromio de 50
micras de espessura para os trés tipos de
chapa.

- Modelos de aquecimento elétrico através
de resisténcias blindadas de ago inoxidavel;
temperatura controlada através de
termostato, entre 80 e 300 °C.

- Modelos de aquecimento a gads com
queimadores de 2 setores (um queimador
para modelos de meio médulo, dois

queimadores independentes para modelos de
um modulo).

- Modelos a gas com possibilidade de controlo
termostatico da temperatura (entre 80 e 300
°C) ou com funcionamento através de vélvula
de seguranga com termopar.

- Gas: Ligagdo dos queimadores através de
sequéncia de faiscas eletronica. Dispdem de
tubo de acesso para ligagdo manual.

- As chapas de um médulo possuem duas
zonas de aquecimento independentes.

- Termostato de seguranga nos modelos com
controlo termostatico.

- Grande rapidez de reagéo e recuperagéo da
temperatura na chapa.

- As chapas estéo integradas na bancada
encastrada.

- 0 alojamento encastrado e os seus cantos
e arestas arredondadas permitem grande
facilidade de limpeza.

- Inclinagéo da chapa para a parte dianteira,
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para facilitar a recolha de gorduras e liquidos.

- Dotadas de um orificio para a recolha das
gorduras de cocgdo e de uma gaveta para o
seu armazenamento com capacidade de até
2 litros, conforme os modelos.

- Protecdes laterais e anti salpicos dianteiros
como opc¢éo, facilmente desmontaveis.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Méquinas com protec¢do de grau IPX5 contra
a agua.

ACESSORIOS OPCIONAIS
(ver pagina de acessérios no final do capitulo)
- Raspador (*).

- Protegdo anti salpicos (em trés pegas para
facilitar a sua limpeza).

*) 0Os modelos com superficie
cromada estéo equipados com um raspador
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MODELO GAs cODIGO PLACA POTENCIA DIMENSOES
TOTAL (mm)
TIPO () ZONAS (mm) dm? (kw)
® FRY-TOPS-GAS
Valvula max-min
~ LPG 19101457
FT-G905V L NG 19101458 L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
&- ) LPG 19101459
¢ FT-G905V R NG 19101460 R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
e LPG 19101485
FT-G910V L NG 19701486 L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
sxh LPG 19101489
e, FT-G910 VR NG 19101490 R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
& LPG 19101487
: R +
- FT-G910 VLR NG 19701488 L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
Controlo termostéatico
~ LPG 19101449
FT-G905 L L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
NG 19101451
N LPG 19101453
@ FT-G905 R R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
t NG 19101455
o LPG 19101473
FT-G910 L L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
NG 19101475
$\ LPG 19101481
: FT-G910 R R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
. NG 19101483
S LPG 19101477
& FT-G910 LR L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
S NG 19101479
Controlo termostatico e placa de crémio
~ LPG 19101134
FT-G905C L L/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
NG 19101136
- LPG 19101144
@ FT-G905CR R/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
: NG 19101146
., LPG 19101461
FT-G910C L L/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
NG 19101463
&\ LPG 19101469
. FT-G910CR R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
: NG 19101471
P LPG 19101465
: FT-G910 C LR L+R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
. NG 19101467
# FRY-TOPS - ELETRICOS
Controlo termostéatico
~
FT-E905 L - 19101427 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
\\
Q FT-E905 R - 19101430 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
> FT-E910 L - 19101442 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
$ FT-E9T10 R - 19101448 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
.
_' > FT-E910 LR - 19101445 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
Controlo termostético e placa de crémio
.
FT-E905 C L - 19101131 L/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
\\
Q FT-E905CR - 19101141 R/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
. ; FT-E910CL - 19101433 L/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
$ FT-E910CR - 19101439 R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
.
_' 2 FT-E910 CLR - 19101436 L+R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

(*) TIPO DE PLACA:
L: Placa lisa.
R: Placa ranhurada.

L+R: Placa 2/3 lisa e 1/3 ranhurada.

C: Revestimento a cromio.
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Fritadeiras

Aquecedores internos

- Mdaquinas com altas poténcias, rapido abastecimento e
elevada relagdo poténcia - litro (até 1,00 kW / litro em
modelos a gas).

- Ligado por sequéncia de faiscas para os modelos a gés.
- Termostato de seguranca em todos os modelos.

- Descarga do dleo da cuba através de torneira de esfera,
robusta e fidvel, resistente a altas temperaturas.

- Fornecidas com tampas individuais para cada cuba.

- Protetor de chaminé de ferro fundido esmaltado de alta
temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.
- Maquinas com protegao de grau IPX5 contra a dgua.

MODELO COM CONTROLO DIGITAL:

- Controlo eletrénico de grande precisdo da temperatura do
6leo, entre 60-200 °C, +/- 1°C.

- Visuali-zagdo da temperatura de referén-cia e indicador do
alcance da mes-ma.

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel AISI-304 de 2 mm de
espessura. - Placa de controlo de tempo por cesto com alarme sono-ro.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e polimentos automaticos. - Programa de “mel-ting”.

Parafusos ocultos a vista.
CESTOS FORNECIDOS

- Cubas integradas na bancada.
- Fritadeiras de 21 litros: 2 cestos pequenos por cuba

- Zona fria na parte inferior da cuba, que ajuda a manter durante mais

- ) ) " (130x330x 130 mm).
tempo as caracteristicas e qualidade do éleo utilizado.
- Controlo t t4tico dat t tre 60 e 200 °C - Fritadeiras de 15 litros: 1 cesto grande por cuba
ontrolo termostético da temperatura, entre 60 e . (250 x 280 x 100 mm).

- Modelos a gés com trés tubos de aquecimento longitudinais

integrados na cuba. ACESSORIOS OPCIONAIS
(ver pagina de acessé-rios no final do capitulo)
- Fritadeiras de 21 litros: cesto grande (260 x 330 x 130 mm).

- Fritadeiras de 15 litros: cesto pequeno (125 x 280 x 100 mm).

- Queimadores a géas de alta eficiéncia.

- Modelos elétricos com resisténcias de ago inoxidavel AISI-304
situadas no interior da cuba e oscilantes em mais de 90° para permitir
uma limpeza perfeita.

MODELO CcoDIGO HZ. cuBAS POTENCIA DIMENSOES €
TOTAL (mm)
LPG NG QUANTIDADE VOLUME (L) CESTOS (kw)
& Friggitrici - gas*
& 19078845 19081732 50
: F-G9115 1 1x15 1 d 15,00 400x930x850
¥ - 19081730 19081733 60 X drande ' XX
> F-G9215 19081735 19081738 50 2 2x15 2 d 30,00 800x930x850
. 10081736 19081739 60 X grande ' oo
& 19075613 19075616 50
; - 1
. F-G9121 19075615 19075618 60 1 %21 2 pequeno 21,00 400x930x850
GSTOCK g, 19075625 19075628 50
3 F-G9221 2 2x21 4 42 9
Y- G 19075627 19075630 60 X pequeno ,00 800x930x850
/ Friggitrici - elettriche
: & F-E9115 19078867 400V 3N  50/60 1 1x15 1 grande 12,00 400x930x850
Q’ F-E9215 19081692 400V 3N 50/60 2 2x15 2 grande 24,00 800x930x850
» F-E9121 19075600 400V 3N 50/60 1 1x21 2 pequeno 18,00 400x930x850
@ sTOCK @ F-E9221 19075606 400V 3N 50/60 2 2x21 4 pequeno 36,00 800x930x850
Fritadeiras elétricas com controlo digital
F-E9121 D 19075900 400V 3N  50/60 1 1x21 2 pequeno 18,00 400x930x850 -
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GAMA 900

Fritadeiras

Aquecedores externos

Caracteristicas gerais

- Topos de superficie fabricados em ago inoxidavel AlSI-304 com
2 mm de espessura.

- Juntas de corte a laser, soldadura e polimentos automaticos.
Parafusos néo visiveis.

- Zona fria na parte inferior do tanque, que ajuda a manter a qualidade
e as caracteristicas do 6leo utilizado.

- Termostato de seguranga em todos os modelos.

- Descarga de 6leo do tanque através de uma valvula de esferas
robusto e fidvel, resistente a altas temperaturas.

- Tampa individual.

- Protetor de combustéo em ferro fundido esmaltado de alta
temperatura. - Acesso aos componentes a partir da frente.

- Maquinas com protegéo contra a d4gua de categoria IPX5.

- Tanque em forma de V de limpeza fécil no topo da superficie com
soldadura robotizada e polida.

- Elementos de aquecimento externos de elevada eficiéncia.

- Recipiente colocado sob o tanque para drenos de 6leo com filtro.

- Controlo de temperatura termostatico entre 60 e 200 °C.

- Mdaquinas de alta poténcia que aquecem muito rapidamente e com
uma elevada relagéo poténcia: litro (até 1,00 kW/litro em modelos a
gas).

- Unidade de ignigdo por faisca para os modelos a gds

- TensGes em modelos elétricos:

400 V 3+N. Para outras tensdes consulte opgdes no final do capitulo.

MODELO cODIGO Hz. CUBAS POTENCIA DIMENSOES €
TOTAL (mm)
LPG NG QUANTIDADE VOLUME (L) CESTOS (kw)
d Fritadeiras a Gas*
19099107 19099109 50
F-G9123 19009108 79099120 60 1 1x23 2 pequenos 23,00 400x930x850 -
/7 Fritadeiras elétricas
F-E9123 19097622 50/60 1 1x23 2 pequenos 23,00 400x930x850 -
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Grelhadores

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel
AlISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Grelhadores de ferro fundido desmontaveis
sem necessidade de ferramentas, em
secgdes de 170 mm de largura.

- As Grelhadores de assado de ferro sdo
reversiveis, com dois acabamentos
diferentes em cada face:

- Inclinada e acanalada com estrias, para
carnes.

- Horizontal, e plana para peixe e verduras.

- As Grelhadores atingem uma temperatura
muito alta (400 °C), pelo que a superficie do
produto é rapidamente vedada, mantendo o
interior do alimento muito mais suculento.

- Nos modelos com grelha inoxidavel, esta
é fabricada com laminas de AISI-304 em
forma de “V”, para facilitar a sua limpeza.

- Dotadas de orificio para a recolha das
gorduras de cocgdo e de uma gaveta para
0 seu armazenamento com capacidade
de até 12 litros (uma gaveta na maquina
de meio médulo, duas gavetas nas de um
modulo).

- As gavetas de recolha de gorduras
permitem introduzir 4gua nelas e, gragas a
irradiagé@o de calor dos queimadores a gas
ou das resisténcias elétricas, gera-se um
vapor de baixa intensidade, realizando-se o
assado numa atmosfera de vapor.

- Grelhadores dotadas de uma protecdo
desmontdvel de 130 mm de altura, para
evitar salpicos, fabricada em ago inoxidavel.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Maquinas com protegao de grau IPX5
contra a dgua.

MODELOS ELETRICOS DE BANCADA

- Grupos de resisténcias blindadas de
aco inoxidavel, sobre as quais se cozinha
diretamente (um grupo de 3 resisténcias
para modelos de meio médulo e 2 grupos
para modelos de um médulo).

- Recipiente com &gua por seguranga. Além
disso, permite obter a humidade adequada
para uma cozedura 6tima dos alimentos.

MODELOS ELETRICOS DE CHAO

- Grupos de trés resisténcias blindadas
de ago inoxidavel sob a grelha de assar,
com defletor radiante (um grupo de trés r
esisténcias para modelos de meio médulo,
dois grupos para modelos de um médulo).

- Controlo independente para cada grupo de

resisténcias mediante regulador de energia.

MODELOS A GAS DE BANCADA

- Grupos de dois queimadores tubulares
de alta eficiéncia (um grupo de dois
queimadores para modelos de
meio modulo, dois grupos para modelos de
um madulo).

- Controlo independente para cada grupo
de queimadores através de vélvula de
seguranga com termopar.

- Acendimento dos queimadores através de
ativagdo piezoelétrica.

- Os queimadores aquecem as pedras
ceramicas que se encontram sobre uma
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grade de apoio, para que estas por sua vez
aquecam o alimento situado na grelha.

MODELOS A GAS DE CHAO

- Grupos de trés queimadores tubulares de
alta eficiéncia, com defletor radiante (um
grupo de trés queimadores para modelos
de meio médulo, dois grupos para modelos
de um médulo).

- Controlo independente para cada grupo
de queimadores através de valvula de
seguranga com termopar.

- Ignigdo dos queimadores através de
sequéncia de faiscas eletrénica.
Dispdem de tubo de acesso para
acendimento manual.

ACESSORIOS INCLUIDOS
(ver pégina de acessérios no final do capitulo)

- Raspador especial de perfil duplo
& em modelos de grelha em ferro.

-~ Raspador especial em modelos
de grelha de ago inoxidavel.
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MODELO GAs CODIGO GRELHAS POTENCIA DIMENSOES
TOTAL (mm)
TIPO ZONAS QUANTIDADE (mm) (dm?) (kW)
@ GRELHADORES A GAS

Bancada
LPG 19078584

B-G905 | Inox 1 1 340x690 24 11 400x930x290
NG 19081684
LPG 19078902 A

B-G905 magcoio 1 2 340x690 24 11 400x930x290
NG 19081682
LPG 19078582

B-G910 | Inox 2 2 680x690 48 22 800x930x290
NG 19081686
LPG 19078901 A

B-G910 ma(;coio 2 4 680x690 48 22 800x930x290
NG 19081685
LPG 19081680

B-G915 | Inox 3 3 1.020x690 72 33 7.200x930%x290
NG 19081681
LPG 19079204 AcoO

B-G915 manio 3 6 1.020x690 72 33 7.200x930x290
NG 19081639

Terra
LPG 19075474

B-G9051 | Inox 1 1 340x690 24 11 400x930x850
NG 19075475
LPG 19075476 ACO

B-G9051 ma?cio 1 2 340x690 24 11 400x930x850
NG 19075478
LPG 19075480

B-G9101 | Inox 2 2 680x690 48 22 800x930x850
NG 19075481
LPG 19075482 A

B-G9101 mé%% 2 4 680x690 48 22 800x930x850
NG 19075484

;7 GRELHADORES ELETRICAS

Bancada

B-E905 - 19078931 Inox 1 1 255x640 16 542 400x930x290

B-E910 - 19078922 Inox 2 1 545x640 35 10,84 800x930x290

Terra

B-E9051 | - 19075417 Inox 1 1 340x690 24 7,5 400x930x850

B-E9051 - 19075413 Ago macio 1 2 340x690 24 7,5 400x930x850

B-E9101 | - 19075473 Inox 2 2 680x690 48 15 800x930x850

B-E9101 - 19075470 Ago macio 2 4 680x690 48 15 800x930x850
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Marmitas

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel - Acesso aos componentes pela parte frontal. AQUECIMENTO A GAS
AISI-304 de 2 mm de espessura. - Mé&quinas com proteg&o de grau IPX5 - Grupo de queimadores tubulares de ago
- Juntas de corte por laser, soldaduras e contra a agua. inoxidavel de combust&o otimizada,
polimentos automaticos. Parafusos ocultos controlado pelo regulador de energia e pelo
a vista. ressostato.
Modelos de aquecimento elétrico - banho P
- Tampa de parede dupla, equilibrada através maria - Controlo por regulador de energia e por

de bisagra com asa de pega frontal, com
abertura em diagonal a 75°, que possibilita
a manutengao da tampa aberta em
qualquer posigao.

pressostato, 0 que permite um menor

- Camara de banho maria envolvente da cuba, ) R
consumo de &gua e de energia.

com sistema de enchimento automético ao B
ligar a maquina. - Ligagéo do grupo de queimadores por

. A L. sequéncia de faiscas.
- Controlo de nivel da cdmara automatico

com seguranga quadrupla: presséstato para

controlo de pressdo na camara, valvula de AQUECIMENTO ELETRICO

seguranca por sobrepress&o, termostato - Aquecimento através de resisténcias
limitador de sobreaquecimento na camara, localizadas na parte inferior da camara

- Enchimento ‘jia cuba com agua frla.ou e manémetro incorporado na bancada.
quente através de eletrovalvulas ativadas

por um Gnico comutador situado no painel - Controlo do aquecimento através de
frontal. - 0 aquecimento efetuado no fundo da regulador de energia e pressdstato.

marmita age sobre a dgua que se encontra
na cdmara envolvente, de forma que o vapor
gerado saturado a uma temperatura de

- Cuba integrada na bancada através de
soldadura robotizada, fabricada em aco
inoxidavel AISI-304, com fundo de cuba em
aco inoxidavel AISI-316L.

banho maria.
- Purga automética da camara.

- Esvaziamento da cuba através de torneira
de segurancga de 2" com punho em material
atérmico, de acionamento seguro e sem

Operagao de pressao

esforcos. 107° C aquece uniformemente o fundoeas - Tampa equilibrada e compensada, com
_ _ laterais da cuba. A temperatura alcancada é fechamento de flange
- Filtro para desague da cuba fabrlcadlo em inferior & obtida com aquecimento direto. - Operag&o com pressdo na cuba de
?;;;fzztxrfg;l AISI804, robusto e fidvel de ) encastrado da cuba para evitar cozimento de 0,3 atmosferas.
) deformagdes. - Vélvula de seguranca de sobrepresséo,
- Comandos com base de apoio protetora e - Indicador luminoso de méquina ligada e localizada na tampa.

sistema contra infiltragdes de 4gua. o
maquina a aquecer.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.
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MODELO Hz. cODIGO CUBA POTENCIA DIMENSOES
TOTAL (mm)
LPG NG @ X H (mm) VOLUME (L) (kw)
® MARMITAS A GAS*
Fogo aberto
50 19075824 19075826
\3" M-G910 600x400 100 20,00 800x930x850
] 60 19075825 19075827
50 19075832 19075834
\3" M-G915 600x550 150 24,00 800x930x850
ol By 60 19075833 19075835
50 19075836 19075838
’*}' M-G920 600x650 200 24,00 800x930x850
o o 60 19075837 19075839
Pressao
O 50 19075840 19075842
R MP-G910 600x400 100 20,00 800x930x850
60 19075841 19075843
PN 50 19075845 19075846
R MP-G915 600x550 150 24,00 800x930x850
’ 60 19075844 19075847
< 50 19075848 19075850
o MP-G920 600x650 200 24,00 800x930x850
o 60 19075849 19075851
Fogo indireto
O 50 19075819 19075822
> M-G910 BM 600x400 100 20,00 800x930x850
) 60 19075820 19075823
S 50 19075828 19075830
e M-G915 BM 600x550 150 24,00 800x930x850
L 60 19075829 19075831
/7 MARMITAS ELETRICAS
Fogo indireto
v ol M-E910 BM - 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850
‘:‘} M-E915 BM - 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850
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Fritadeiras basculantes

- A grande espessura dos fundos das cubas (8 mm em
cubas de ferro e 10 mm nas de ago inoxidavel) garante uma
divisdo de calor homogéneo.

- Enchimento da cuba com 4gua através de eletrovélvula
acionada por comutador na frente da maquina. O tubo de
enchimento esta situado na parte posterior da maquina.

- Tampa de parede dupla com escorredor na parte posterior,
para redirigir a 4gua de condensagao para o interior da
cuba.

- Sistema de equilibrio da tampa por molas. Sistema de
compensagdo para evitar quedas bruscas. Pode ser
regulada com o mesmo sistema para todos os médulos.

- Microrruptor de corte que interrompe o aquecimento
quando a cuba se eleva.

- Protetor de chaminé de ferro fundido esmaltado de alta
temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Maquinas com protegao de grau IPX5 contra a agua.

Caracteristicas gerais - Asa de tampa de acesso frontal.
- Modelos de aquecimento elétrico, utilizando resisténcias
- Juntas de corte por laser, soldaduras e polimentos automaticos. blindadas de aco inoxidavel situadas sob o fundo da cuba.

Parafusos ocultos a vista. . . A
- Modelos de aquecimento a gads com queimadores de

- Sistemas de elevagao da cuba, motorizados ou por manivela, com aco de seis setores (oito na frigideira de médulo e meio),
os quais se pode levantar a cuba até deixa-la na vertical, para um acionados e controlados por valvula de seguranga com
completo esvaziamento da mesma. termopar.

- Versdes com cubas de ferro fundido e de ago inoxidavel. - Temperatura do fundo da cuba controlada através de

- Design das cubas com esquinas arredondadas e sem arestas, termostato, entre 100 e 310 °C.
com boca de descarga ampla para facilitar todas as operagdes de - 0 aquecimento através de queimadores de setores ou
cocgéo e de limpeza. através de resisténcias elétricas situadas na prépria

- Rebordo perimetral para evitar que se derrame a 4gua que se base da cuba, e a elevada espessura do fundo da
condensa. mesma, proporcionam, em todos os casos, uma maxima

uniformidade na repartigdo da temperatura, garantindo
cocgOes homogéneas.

MODELO HZ. coDIGO SISTEMA DE TIPO CAPACIDADE SUPERFICIE POTENCIA DIMENSOES €
ELEVAGAO  DE CUBA L) " ToTAL (mm)
LPG NG ) (mm) (dm?) (kw)
& FRITADEIRAS BASCULANTES A GAS*
~ 50 19075867 19075876 A
& _ ~ AGo -
v, SB-G910 | 60 19075860 19075878 Manual i idavel 90 730x616 45 18,00 800x930x850
~ 50 19075879 19075885 Ferro
N _ r _
by . SB-G910 60 19075880 19075886 Manual fundido 90 730x616 45 18,00 800x930x850
™~ 50 19075870 19075873 A
o N i _Aco
e SB-G910 IM 60 19075872 19075875 Motorizado . idavel 90 730x616 45 18,00 800x930x850
~ 50 19075881 19075883 _ Ferro
< - L -
£ SB-G910 M 60 19075832 19075884 Motorizado fundido 90 730x616 45 18,00 800x930x850
~N 50 19075887 19075890 ) Aco
& _ . vt -
o sTocK v SB-G915 IM 60 19075889 19075892 Motorizado inoxidavel 120 1.130x616 70 25,00 1.200x930x850

/7 FRITADEIRAS BASCULANTES ELETRICAS

;> SB-E9101 19075857 Manual  A%C 90  730x616 45 1500  800x930x850

;\ SB-E910 19075854 Manual  (fEIO 90 730x616 45 1500  800x930x850 -

g \ SB-E910 IM 19075860 Motorizado ;, fS0 e 90  730x616 45 1500  800x930x850 -

¥ \ SB-E910 M 19075863 Motorizado ¢ €19 90 730x616 45 1500  800x930x850 -
o sTock r\ SB-E915 IM 19075866 Motorizado ;290 o 120 1130x616 70 2250  1200x930x850 -
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Banho maria

Caracteristicas gerais

- Bancadas fabricadas em ago inoxidavel
AISI-304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
avista.

- Cubas que suportam diferentes disposigoes
de recipientes Gastronorm de diferentes
tamanhos, de 150 mm de altura, e de
dimensdes:

- Meio médulo: GN-1/1+1/3, com 22 litros de
capacidade.

- Um modulo: GN-2/1+(2x1/3), com 44 litros
de capacidade.

- Cubas integradas na bancada, fabricadas
em ago inoxidavel AISI-304.

- Dotagéo padrdo: 3 vigas para apoio de
recipientes Gastronorm.

- Desague simples da cuba através de
extragdo por tubulagdo de excesso.

- Regulacéo da temperatura da dgua através
de termostato, entre 30 e 90 °C.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de agua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Méaquinas com protegao de grau IPX5
contra a agua.

MODELOS A GAS:

- Camara de combustéo isolada, o que reduz
0 aquecimento dos componentes.

- Queimador de ago inoxidavel, de aco
inoxidavel, situado no exterior da cuba.

Ir—".: 1 ™ lu|u| | w [ 'Lu - r;r;] [ |
r 1 II ™ w || |[“ e w II]: | t i
I | i w w ! ve i | | i I 1
| P | | !
I I _ !|1:1 L=l=]| L J{ {elef=f] | |
BM 905 COMB|NAQOES DE CUBAS POSSIVEIS B

- Ligacédo eletronica realizada por sequéncia
de faiscas.

- Tubo para ligagdo manual alternativa.
MODELOS ELETRICOS:

- Resisténcias de ago inoxidavel AISI-304
situadas no exterior da cuba.

- Termostato de seguranga nos modelos
elétricos.

- 400 V 3N. Pode ser transformado em outras
voltagens.

ACESSORIOS OPCIONAIS
(ver pdgina de acessérios no final do
capitulo)

- Coluna de 4gua para colocar na parte
posterior do banho maria.

BooE

M 910 COI\/IB.INAQC)ES DE CUBAS POSSIVEIS

MODELO GAS cODIGO CUBA POTENCIA TOTAL DIMENSOES €
(kW) (mm)
DIMENSOES VOLUME (L)
& BANHOS-MARIA A GAS
-~ LPG 19075491
BM-G905 e 19075490 GN-4/3 22 325 400x930x290 -
~ LPG 19075493
& BM-G910 NG 907504 GN-8/3 44 6,50 800x930x290
/7 BANHOS-MARIA ELETRICOS
> BM-E905 - 19075487 GN-4/3 22 3,00 400x930x290 -
s ™~ BM-E910 - 19075490 GN-8/3 44 6,00 800x930x290 -
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Conservador de frituras

Caracteristicas gerais

- Maquina de meio médulo de aquecimento
elétrico através de lampada de
infravermelhos.

- Bancada fabricada em ago inoxidavel AISI-
304 de 2 mm de espessura.

- Juntas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Cuba integrada na bancada, com
capacidade para recipiente Gastronorm GN-

MODELO coDIGO

MF-E905 19075818

1/1 de 150 mm de altura.

- Duplo fundo perfurado fabricado em ago
inoxidavel, com inclinagéo para eliminar o
excesso de 6leo dos fritos e recolhé-lo no
recipiente.

- Manutengao do calor através da lampada
de infravermelhos situada na parte traseira
da méquina, acionada por interrutor ON/
OFF.

- Comando com sistema contra infiltragdes

CUBA POTENCIA
(kw)

GN-1/1 1,00

de 4gua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Maquinas com protegédo de grau IPX5
contra a 4gua.

DIMENSOES €
(mm)

400x930x290 -
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Elementos neutros

Caracteristicas gerais

- Aparelhos de meio e de um médulo.

- Bancada fabricada em ago inoxidavel AlISI-

304 de 2 mm de espessura.

- untas de corte por laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos
a vista.

- Maquinas preparadas para acoplar uma
torneira de enchimento ou coluna de dgua
na parte posterior.

- Friso posterior de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

MODELO coDIGO GAVETAS DIM(ENS)éES €
mm,
QUANTIDADE (mm)
-
L EN9025 19048351 - - 200x930x290 -
N,
ostocx EN-905 19075591 - - 400x930x290 -
S EN9T0 19075593 - - 800x930x290 -
-, .
EN-905 C 19075592 1 S00x590x108 (vlido 400x930x290 -
> evoroc 19075594 1 700x590x105 800x930x290 -

* 86 pode ser em blocos centrais ou murais sem verticalidade.
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Moveis baixos

Caracteristicas gerais

- Fabricados com uma sélida estrutura de - De répido acoplamento para servir de - Preparados para acoplar portas e serem
ago inoxidavel AISI-304. suporte aos elementos tipo bancada da convertidos assim em armadrios fechados.
gama 900 KORE.

- Podem ser usados como elemento de
armazenagem aberto.

- Parafusos ocultos a vista.

MODELO cODIGO PORTAS OPCIONAIS GAVETAS GUIDES (5 LIVELLI) DIMENSOES €
(NAO INCLUIDAS) (mm)

MB-9025 19048470 - - - 200x850x600 -
@ STOCK MB-905 19018700 1 - - 400x850x600 -
MB-905 C 19084564 - 2 - 400x850x600 -
MB-905 G 19086897 1 - 1 400x850x600 -
@sTock | = MB-910 19022189 2 - - 800x850x600 -
MB-915 19020374 3 - - 1.200x850x600 -

Portas para moveis baixos

O kit permite que a porta seja reversivel, e pode ser montada para que abra para a esquerda ou
para a direita. A quantidade de kits de porta depende do mével baixo onde se va montar:

MODEL CODIGO DESCRIGAO €

The kit allows the door to be reversible, so that it can be
DOORKIT 19040900 assembled to open to the left or to the right. The number of doors -
depends on the stand to which they are to be mounted.
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Movel suporte refrigerado

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AlSI-
304, exterior em ago inoxidavel de qualidade
alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade
(40 kg/m?3), sem CFC e 50 mm de espessura,
injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em ago
inoxidavel, com anteparo contra salpicos
de 100mm, impedindo o derrame atras do
balcéo.

- Mostrador digital intuitivo para controlo
eletrénico com fungéo de poupancga de
energia para garantir um controlo ideal do
armazenamento de produtos.

MODELO DIMENSOES
(MM)

Modelos com portas

VOLUME ~TEMPERATURA DESCONGE- GAS
L (°C) LAR

- Portas em ago inoxiddvel com manipulo
ergonomico, integral, robusto e perfeitamente
integrado que evita a acumulag&o de poeira e
sujidade.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel.

A altura das pernas pode ser ajustada
individualmente (130 mm - 200 mm) para
permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para

operagdes de limpeza mais faceis para reduzir
possiveis obstru¢des por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos
liquidos dentro das unidades.

PO
FRIGORIFICO ELETRICA EFICIENC!
(KW) (KW) GETIC

DER POTENCIA CLASE
I|AAENER-

- Grelhas GN1/1 revestidas a epdxi, removiveis
e de altura ajustavel de tamanho com uma
capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelhaGN 1/1 e 2
conjuntos de calhas deslizantes para cada
porta completa.

- Gavetas de modelo W com capacidade para
suportar GN1/1

- Alimentag&o elétrica: 220V-240V 1N

CONSUMO
ANUAL
(KWH)

FREQUENCIA  REFERENCIA €

R-290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 19089615 -
CCP9-2G 1.207x900x 590 169 0+8°C Stop

R-200 0,398(1) 0296 - - 60 Hz 19095281 -

R-200 0,369 (1) 0249 D 1095 (4) 50 Hz 19089618 -
CCP9-3G 1.607x900x 590 240 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,249 - - 60 Hz 19099283 -
Modelos com gavetas 1/1

R-290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 19089616 -
CCP9-2GW 1.207x900x590 169 0+8°C Stop

R-290 0,398 (1) 0,296 - - 60 Hz 19095280 -

R-290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 19089619 -
CCP9-3GW 1.607x900x590 240 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,249 - - 60 Hz 19097129
Modelos com gavetas 2x 2/1

R-290 0369(1) 0262 C 730 (4) 50 Hz 19089617 -
CCP9-2G W2 1.207x900x 590 169 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,262 - - 60 Hz 19099888 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
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Configuracao e acabamentos

KORE Modular 900

Blocos configuraveis KORE 900

BLOCK TYPE CONFIGURATION KITS DE MONTAGEM VERTICALITY SIDE FINISHES PLINTH
COZINHA PAREDE CENTRAL ESTRUTURA “SUPORTE: SUPORTES PARA RACKS GUARNICAO PAINEL LISO PADRAO PADRAO
ADICIONAL PADRAO” MAQUINAS LATERAL
o D o
KORE KORE ORE KORE KORE
CHAO
900/900 - o o o o o o o
900 /
900/700
PONTE
900/900 X o o e} e} o o o
900 /
900/700
SUSPENSO
900/900 x o o o * . - o
900 /
900/700

o

N&o necessario
: Obrigatério
: Opcional
: De serie

: Consultar
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GAMA 900

Kits de montagem

Kit de bloco ponte Kit suspenso

Estrutura para montar um bloco de PONTE Estrutura para montar um bloco SUSPENSO

-aaaaa - oo

CONFIGURAGAO COMPRIMENTO  CODIGO € CONFIGURAGAO COMPRIMENTO  CODIGO €
DO BLOCO DO BLOCO
CENTRAL PAREDE MODULOS REF. TIPO DE BLOCO MODULOS REF.
™ 19044954 - 2M 19044934 -
1.5M 19044955 - 2.5M 19044935 -
KORE 2M 19044956 - Parede 3M 19044936 -
KORE KORE 2.5M 19044957 - KORE 3.5M 19044937 -
3M 19044958 - AM 19044938 -
3.5M 19044959 - 4.5M 19044939 -
4aM 19044960 - 5M 19044940 -
* Encomende 1 unidade por cada lado da ponte, ou seja 2 unidades no caso do 5.5M 19044941 -
bloco central e 1 unidade por bloco de parede. &M 19044942 _
2M 19044945 -
2.5M 19044946 -
3M 19044947 -
3.5M 19044948 -
aM 19044949 -
Central
4.5M 19044950 -
KORE
5M 19044951 -
KORE
5.5M 19044952 -
oM 19044953 -

*1M =1 médulo = 800 mm
*0 kit inclui terminagéo lateral com painéis lisos

™

800 mm
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Verticalidade

Suportes

Suportes para verticalidade em blocos de CHAO, PONTE e SUSPENSOS

SUPORTES CONFIGURAGAO cODIGO €
Tipo Com ou sem elementos adicionais Ref.

Padrédo (sem itens adicionados) 19095368 -
Perfil padréo @tj__ Padr&o com torneira (incluido no perfil) 19095390 -
100x100 mm ORE Padrdo com ficha de 220V (incluido no perfil) 19095369 -
Especial * Para forno iKORE 0623 19095391 -

para maquinas ~ ==l--
Para salamandra 19095392 -

Notas:
Selecione uma combinagéo de 2 suportes. Total = 2 unidades/cé6digos, mesmo que sejam repetidos.
Né&o adequado para blocos de parede suspensos.

* Deve ser colocado em partes neutras, medindo 1M em ambos os lados.

Racks

Racks para verticalidade em blocos de CHAO, PONTE e SUSPENSOS

KORE
KORE KORE
BLOCO KORE DE PAREDE BLOCO KORE CENTRAL/KORE
KORE KORE KORE KORE
COMPRIMENTO DO BLOCO 2 SUPORTES PADRAO 2 SUPORTES PADRAO 22%%%%%%2@%2@&73 2 SUPORTES ESPECIAIS
MODULOS CODIGO € CODE € CODE € CODE €
2M 19096849 - 19096559 - - - - -
2.25M 19096849 - 19096559 - - - - -
2.5M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
2.75M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
3M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.25M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.5M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
3.75M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
4M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.25M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.5 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
4.75M 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
5M 19096858 - 19096526 - 19104193 - 19104194 -

*1M =1 mddulo = 800 mm

800 mm
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Bases

Plintos modulares 900

Plintos para blocos de CHAO e PONTE

Plinto especial para fritadeira em forma de V

Plinto dividido para fritadeira em forma de V

PLINTO BLOCO ALTURA DA BANCADA cODIGOS € PLINTO MODELO ALTURA DA BANCADA cODIGOS
DE TRABALHO DE TRABALHO
ACABAMENTO MODULOS 850 900 ELETRICO GAS* ACABAMENTO FRITADEIRAEM 850 900 REE
0.5M X 19081991 19081990 - F(E/G)9123
x 19100199 19100454 - 19107373
X 19087898 19087869 -
0.75M 19100200 19100455
X X 19107374
" X 19081809 19081800 =
X 19100201 19100456 -
X 19087897 19087868 -
1.25M
X 19100202 19100457 -
X 190081808 19081789 -
1,5M
X 19100203 19100458 -
X 19087896 19087867
1,75M
X 19100204 19100459
oM X 19081807 19081788 -
X 19100205 19100470 -
X 19087895 19087866 -
2.25M
X 19100433 19100471 -
X 19081806 19081787 -
2,5M
X 19100434 19100472
X 19087894 19087865
2,75M
X 19100435 19100473 -
3 X 19081805 19081786 -
X 19100436 19100474 -
X 19087893 19087706 -
3.25M
X 19100437 19100475 -
X 19081804 19081785
3,5M
X 19100438 19100476
X 19087892 19087864 -
3,75M
X 19100478 19100477 -
M X 19081803 19081784 -
X 19100479 19100490 -
X 19087891 19087863 -
4.25M
X 19100491 19100492
X 19081802 19081783
4,5M
X 19100494 19100495 -
X 19087890 19087862 -
4,75M
X 19100497 19100498 -
X 19081801 19081782 -
5M
X 19100499 19100500 -

* Se o0 bloco é constituido por uma maquina de gas, selecionar o c6digo mostrado na coluna de gés.

*1M =1 médulo = 800 mm

™

800 mm
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GAMA 900

Terminacao lateral

Terminagdes modulares 900

Acabamento lateral para blocos de CHAO e PONTE

TERMINAGAO CONFIGURAGAO VERTICALIDADE Eﬁg’\LIJIIEQA LATERAL cODIGO
TIPO DE ACABAMENTO  BLOCO DE PAREDE OU CENTRAL  SIM NAO 850 900 LADO A REF.
X X X 19098884
X X 19098685
Vista superior: X X X 19098935
X X 19098913
l A KORE900 B X X X 19098883
= De X X 19098684
' parede X X X 19098934
X X 19098912
X X X 19098703
zsrizt?co / ergonémico A —_— A X X X 19098931
(+90 mmpor lado) KORE 500 X X X 19098037
Central X X X 19098930
X X X 19098874
X X 19098817
KORE 900 X X X 19098908
A B X X 19098907
SLOE 7 X X X 19098203
Central X X 19098686
X X X 19098910
X X 19098909
X X X 19100019
Vista superior: X X 19100013
X X X 19100030
# B A KORE900 B X X 19100018
a X X X 19099899
pa?eede X X 19099898
X X X 19099913
X X 19099911
X X X 19106558
B:O'/’al;”ni' o LKORESE0] | X X X 19106559
(+2 r:m por lado) KORE 900 X X X 19106601
Central X X X 19106557
X X X 19106946
X X 19106949
X X X 19106990
A KORE 900 B X X 19106991
KORE 700 X X X 19106992
Central X X 19106993
X X X 19106994
X X 19106995
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Terminacgao para bloco suspenso

Acabamentos laterais SUSPENSOS

* A terminagao lateral é incluida no KIT de Montagem SUSPENSO.

Terminacgao interior de pontes

Acabamentos laterais para o interior da ponte

CONFIGURAGAO ALTURA DA BANCADA cODIGO

- & X 19107487
L R X 19107488
*Unidades por cada face/lado
Terminacgao especial para frigideira basculante
Acabamento lateral para blocos com frigideira basculante lateral
TERMINAGAO CONFIGURAGAO VERTICALIDADE ~ ALTURA DA BANCADA LATERAL CODIGO
TIPO DE ACABAMENTO ~ BLOCO CENTRAL OU DE PAREDE  SIM NAO 850 900 ESQ. (L) DIR. (R) REF.
X X X 19081819
X X X 19081820
X X X 19100194
KORE 900 X X X 19100148
De X X X 19100123
parede X X X 19100121
X X X 19100124
inel X X X 19100122
De paine X X X 19081819
Liso/plano
(+2 mm por lado) X X X 19081820
SR X X X 19100194
X X X 19100148
KORE 900 X X X 19100130
Central X X X 19100108
X X X 19100131
X X X 19100109
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GAMA 900

Acessorios

Acessoérios para fogdes

DESCRIGAO PARA MODELOS coODIGO

r\, Kit coluna de dgua esquerda KORE 19044979
I Kit coluna de agua direita KORE 19044980
PLACA LISA KORE (350 x 300 mm) 19045076

O Adaptador serta Wok 19045085
Kit 2 difusores de latdo (1 x 525 kW + 1 x 8 kW) C-G920 19084551

Kit 2 difusores de latdo alta poténcia (1 x 8 kW +1x 10,2 kW)  C-G920 H 19084552

Kit 4 difusores de latdo (2 x 525 kW + 1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G940, C-G941, C-GE941 19084553

kit 4 difusores de latdo alta poténcia (3 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G940 H, C-G941 H 19084554

Kit 6 difusores de latdo (3 x 525 kW + 2 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G960, C-G961, C-G961 OP 19084555

kit 6 difusores de latdo alta poténcia (5 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G960 H, C-G961 H, C-G961 OP H 19084556

Acessoérios para fritadeiras

DESCRIGAO coDIGO
»/ﬂ 2 cestos fritadeira 15L pequeno 19078478
1 cesto fritadeira 21L grande 19045077
Acessorios para fry-top
DESCRIGAO CODIGO
1 Protegé&o fry-top 0,5M KORE 19045081
1
Protegé&o fry-top TM KORE 19045082
'/
<y Raspador fry-top 19045083
Acessorios para grelhadores
DESCRIGAO cODIGO
o Raspador grelhadores KORE - Grelha Fe 19045084
- Rasqueta barbacoa KORE - Grelha Inox 19058313
Acessorios para marmitas
DESCRIGAO CcODIGO
Kit duas cestas perfuradas para marmitas de 100 litros 19060752
Kit duas cestas perfuradas para marmitas de 150 litros 19061190
Kit de cuscuzeira para marmitas 19052940
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Acessorios para cozedores

DESCRICAO CODIGO
el
?-— _% Kit cestos cozedores- 6x1/6 quadrados 19036341
] i
L .:-..‘;
Il Kit cestos cozedores- 6x1/6 redondos 19036342
LG
]
[ 1 Kit cestos cozedores- 2x1/2 19036340
[ ] 1]
by
||: - Kits de cestos de cozedores 40 L-4 x 1/4 19036344

Kit chaminés altas

DESCRIGAO cODIGO
Kit chaminé alta aparelhos Kore 900 1/4 M 19081001
Kit chaminé alta aparelhos Kore 900 1/2 M 19080999
Kit chaminé alta aparelhos Kore 900 1 M 19080990
Kit chaminé alta aparelhos Kore 900 1 1/2 M 19081000

* Instaldveis em todos os aparelhos, exceto fritadeiras elétricas.

Acessorio para banhos maria

DESCRIGAO CODIGO
Kit torneira de enchimento esq KORE 19044981
Kit torneira de enchimento dta KORE 19044982

Maquinas com rodas

DESCRIGAO cODIGO
= iSs) Kit 4 rodas KORE 19044983
£ N
Ty Kit 2 rodas fixas KORE 19044985

Transformacg0es para outras tensdes - marine (*)

As mdquinas para barcos, a 440 V - Trifasico sem neutro, podem ser solicitadas a fabrica fazendo constar:
- Codigo da maquina standard a 400 V 3+N.

- Nota indicando o destino: 440 V Trifasico sem neutro.

DESCRIPCION coDIGO - N - w S g zo | S0 | S0 | = | & g 2o o z,
g8 & i m m >T7 »T7 JZ>: >7 » 7T s >T7 »T7 ;z &= od?®
es sm em g = 2% 2% g% o0 el 3 of el £o sz &3%
15} a =) = = ] % o To % © 5} g % 25 IS] Ig =

Kit barco 16A 19087491 1 1 2

Kit barco 16A com

Regulador de Energia 19089410 1 2

Kit barco 20A 19087492 1 2 1

Kit barco 20A com

Regulador de Energia 19087493 1 2 1

Kit barco 40A 19087494 1

Kit barco com

Transformador 19057294

230 Ill - Transformagéo A *)

230 V trifasico sem neutro

230 1N - Transformagado A *)
230 V monofasico

(*): Consultar a existéncia de versdo para esta tens&o.
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Gamma /00

Cozinhas a gas de fogos abertos..............
Cozinhasagasdemeiaplaca..............
Cozinhas a gas todasemplaca..............
Cozinhas para paella ...
Cozinhas elétricas ...
Cozinhas elétricas todasem placa..........
Cozinhas de iInduGao ...
Fry-tOPS o
Grelhadores ...
Cozedores de massSas ...
Marmitas ...
Fritadeiras. oo
Conservador de fritos..............
Frigideiras basculantes........................
Banho-maria...........o
Elementos neutros ...
MOVeIS baixoS ...
Moveis de suporte de refrigerados..............
Blocos Kore 700 ...
ACESSONOS ..o

As méaquinas a gés estdo preparadas para ser ligadas as pressdes indicadas:
- GLP: 37 g/cm?
- Gas Natural: 20 g/cm?
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GAMA 700

Fagor Professional

Cozinhas a gas de fogos abertos

Caracteristicas gerais

Bancadas encastradas fabricadas em
ago inoxidavel AISI-304 com 1,5 mm de
espessura.

Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

Grelhas duplas de dimensdes 397 x 580
mm (397 x 290 para cada queimador) que
possibilitam o uso de panelas e frigideiras
de grandes dimensdes. A curta distancia
entre nervos centrais, de 75 mm, permite
igualmente o apoio de panelas de didametro
muito pequeno (8 cm), evitando o perigo de
derrame dos recipientes pequenos.

As grelhas séo fabricadas em fundigao
esmaltada RAAF (resistente aos produtos
alcalinos, acidos e ao fogo e altas
temperaturas).

Queimadores e difusores de dupla coroa
de ferro fundido niquelado, que garantem
a uniformidade e distribuicdo térmica da
chama no fundo das panelas, inclusive
de grandes dimensdes. Evitam-se assim
acumulagdes de calor num Unico ponto e
otimiza-se a transferéncia de energia para
o produto.

Queimadores com diferentes poténcias,
para adaptar-se aos recipientes e a sua
utilizagcdo com diferentes alimentos:

- 5,25 kW (@ 100 mm).
- 8,0 kW (@ 120 mm).

Posigao inequivoca dos queimadores na
hora de voltar a colocé-los.

Pilotos de baixo consumo e termopares
colocados dentro do corpo do queimador

Kele 8.Be

para maior protecao.

- Condutas de gas em tubo flexivel de ago
inoxidavel, o que facilita manipulagdes
internas para melhorar a capacidade de
reparagao.

Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de agua.

Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura, encastrado
com as grelhas, o que facilita a
manobrabilidade e o apoio de

recipientes de maior superficie,
aumentando a superficie Gtil.

- Acesso aos componentes pela parte
frontal.

FORNO

- Possibilidade de escolher entre forno
estéatico de gés, de dimensdes GN 2/1; ou
panoramico de estilo inglés, de dimensbées
860x570x410 mm, com porta de folha
dupla de abertura lateral; ou mesmo
elétrico, de dimensdes GN 2/1.

- Camara de cozedura construida totalmente
em aco inoxidavel, o que facilita a limpeza
e proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade.

- Aquecimento:

Gas: Queimador tubular de ago inoxidavel
com piloto e termopar, e ativagdo
piezoelétrica.

63

-Elétrico: Aquecimento através de
resisténcias blindadas de ago
inoxidavel com comutador seletor para
funcionamento da zona superior

e/ou interior.

Controlo da temperatura por valvula
termostatica (125- 310 °C).

Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

Guias de grelha com sistema anti-viragem
para evitar a viragem das grelhas.

Soleira na base do forno fabricada em
ferro que garante um melhor rendimento e
uniformidade na distribui¢éo do calor.

Junta de vedagao em fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do
forno e garante a sua durabilidade.

Moldura de forno e contraporta
encastradas, o que assegura uma melhor
vedacéo do forno.

Porta de forno desmontavel, o que facilita a
capacidade de reparagao.

ACESSORIOS OPCIONAIS

(ver pagina de acessérios no final do capitulo)

Placa de assar para colocar sobre
queimadores de 5,25 kW.

Coluna de agua.

- Difusores de latdo.
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MODELO GAs CcODIGO GRELHAS (mm) QUEIMADORES FORNO POTENCIA DIMENSOES
TOTAL (kW) (mm)
525 kW 8kW TAMANHO POTENCIA (KW)

De mesa
GLP 19068008

C-G720 397x290 2 - 10,50 400x730x290
GN 19074175
GLP 19068057

C-G720H 397x290 - 2 - - 16,00 400x730x290
GN 19074760
GLP 19060614

C-G740 397x290 3 1 - - 23,75 800x730x290
GN 19073557
GLP 19068058

C-G740H 397x290 - 4 - - 32,00 800x730x290
GN 19074761
GLP 19068059

C-G760 397x290 4 2 - - 37,00 1.200x730x290
GN 19074762
GLP 19068110

C-G760 H 397x290 - 6 - - 48,00 1.200x730x290
GN 19074763

Forno estatico de gas GN 2/1
GLP 19058530

C-G741 397x290 3 1 GN-2/1 8,60 32,35 800x730x850
GN 19073558
GLP 19068112

C-G741H 397x290 - 4 GN-2/1 8,60 40,60 800x730x850
GN 19074765
GLP 19071404

C-G761 397x290 4 2 GN-2/1 8,60 45,60 1.200x730x850
GN 19073560
GLP 19071463

C-G761H 397x290 - 6 GN-2/1 8,60 56,60 1.200x730x850
GN 19074766

Forno de gas estilo inglés
GLP 19074812

C-GB761 397x290 4 2 860x570x410 8,60 45,60 1.200x730x850
GN 19074813
GLP 19074814

C-GB761R 397x290 4 2 860x570x410 8,60 45,60 1.200x730x850
GN 19074815
GLP 19074816

C-GB761H 397x290 - 6 860x570x410 8,60 56,60 1.200x730x850
GN 19074817
GLP 19074819

CCGB761RH 397x290 - 6 860x570x410 8,60 56,60 1.200x730x850
GN 19074820

Forno elétrico estatico GN 2/1
GLP 19074821

C-GE741 397x290 3 1 GN-2/1 6,00 29,75 800x730x850
GN 19074822
GLP 19074823

C-GE741 H 397x290 - 4 GN-2/1 6,00 38,00 800x730x850
GN 19074824

Modelos H: com queimadores de alta poténcia.

Modelos R: com rodas.
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Cozinhas a gas de meia placa

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em ago inoxidavel AISI-304 com
1,5 mm de espessura.

- Juntas de corte a laser e soldaduras automaticas. Parafusos
ocultos.

- Grelhas duplas de dimensdes 397 x 580mm (397 x 290 para cada
queimador) que possibilitam o uso de panelas e frigideiras de grandes
dimensdes. A curta distancia entre nervos centrais, de 75 mm, permite
igualmente o apoio de panelas de diametro muito pequeno (8 cm),
evitando o perigo de derrame dos recipientes pequenos.

- As grelhas s&o fabricadas em fundigédo esmaltada RAAF (resistente
aos produtos alcalinos, acidos e ao fogo e altas temperaturas).

- Queimadores e difusores de dupla coroa de ferro fundido niquelado,
que garantem a uniformidade e distribuigdo térmica da chama no
fundodas panelas, inclusive de grandes dimensdes. Evitam-se assim
acumulagdes de calor num Unico ponto e otimiza-se a transferéncia de
energia para o produto.

- Posigao inequivoca dos queimadores na hora de voltar a colocélos.

- Queimadores com diferentes poténcias, para adaptar-se aos
recipientes e a sua utilizagcdo com diferentes alimentos:

- 5,25 kW (@ 100 mm),
- 8,0 kW (@ 120 mm).

- Meia placa de ferro fundido com 10 mm de espessura com
esquinas arredondadas, de 400 x 580 mm e rodela de 210 mm de
diametro.

- Queimador sob a placa de 5,25 kW.

- Pilotos de baixo consumo e termopares colocados dentro do
corpo do queimador para maior protecgao.

- Condutas de gas em tubo flexivel de ago inoxidavel, o que facilita
manipulagdes internas para melhorar a capacidade de reparagéo.

- Comandos com base de apoio protetora e sistema contra
infiltragdes de dgua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido esmaltado de alta
temperatura, encastrado com as grelhas, o que facilita
a manobrabilidade e o apoio de recipientes de maior superficie,
aumentando a superficie (til.

FORNO
- Forno estatico de tamanho GN 2/1.

- Camara de cozedura construida totalmente em ago inoxidavel, o
que facilita a limpeza e proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido panoramico, o que facilita a
manobrabilidade

- Guias em trés niveis de altura para oferecer diferentes
possibilidades de trabalho.

- Guias de grelha com sistema anti-viragem para evitar a viragem
das grelhas.

- Controlo da temperatura por vélvula termostéatica (125 - 310 °C).

- Queimador tubular de ago inoxidével com piloto e termopar, e
ativagdo piezoelétrica.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro que garante um
melhor rendimento e uniformidade na distribui¢cdo do calor.

- Junta de vedagéo em fibra de vidro que melhora a eficiéncia
térmica do forno e garante a sua durabilidade.

- Moldura de forno e contraporta encastradas, o que assegura uma
melhor vedagéo do forno.

- Porta de forno desmontdvel, o que facilita a capacidade de
reparagao.

ACESSORIOS OPCIONAIS

(ver pagina de acessérios no final do capitulo)

- Placa de assar para colocar sobre queimadores de 5,25 kW.
- Coluna de 4gua.

- Difusores de latéo.

MODELO GAs coDIGO QUEIMADORES PLACA FORNO POTENCIA TOTAL ELEMENTO DIMENSOES €
525 kW 8,6 kW (kw NEUTRO
525 kW 8kW
De mesa

GLP 19073679

C-G730-I _——— 1 1 Esquerda - 18,50 800x730x290
GN 19074769
GLP 19073680

C-G730-D U 1 1 Direita - 18,50 - 800x730x290 -
GN 19074771
GLP 19070794

C-G750 S —— 2 2 Centro - 31,75 - 1.200x730%x290 -
GN 19074772

Com forno

GLP 19073681

C-G731-I I 1 1 Esquerda 1 27,1 - 800x730x850 -
GN 19074773
GLP 19073682

C-G731-D S E— 1 1 Direita 1 27,1 - 800x730x850 -
GN 19074775
GLP 19074776

C-G751 _———— 2 2 Centro 1 40,35 1 1.200x730x850 -

GN 19074777
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Cozinhas a gas todas em placa

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em ago
inoxidavel AISI-304 com 1,5 mm de
espessura.

- Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

- Placa de ferro fundido com
10 mm de espessura e esquinas
arredondadas.

- Dimensdes da placa: 800 x 580 mm.

- Rodela com 300 mm de didmetro.

- Tijolo refratario no interior, para melhor
aproveitamento e distribui¢édo do calor.

- Temperaturas de utilizagéo diferenciadas:
500 °C no centro e 200 °C perto dos limites.

- Queimador e difusor de dupla coroa de ferro
fundido, que garantem a uniformidade e
distribuicdo térmica da chama.

- Poténcia do queimador: 8,4 kW.

- Piloto de baixo consumo e termopar
colocados dentro do corpo do queimador
para maior proteg&o.

- Condutas de gas em tubo flexivel de ago
inoxidavel, o que facilita manipulagdes

internas para melhorar a capacidade de

reparagao.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de agua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura,
encastrado com as grelhas, o que facilita a
manobrabilidade e o apoio de recipientes de
maior superficie, aumentando a superficie
atil.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

FORNO

- Forno estatico de tamanho GN 2/1 de facil
utilizagdo, com os comandos colocados no
painel superior para uma maior ergonomia.

- Camara de cozedura construida totalmente
em ago inoxiddvel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade

- Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

- Guias de grelha com sistema anti-viragem
para evitar a viragem das grelhas.

- Controlo da temperatura por valvula
termostética (125 - 310 °C).

- Queimador tubular de ago inoxidavel com

piloto e termopar, e ativagdo piezoelétrica.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
que garante um melhor rendimento e
uniformidade na distribuig&o do calor.

- Junta de vedagao em fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do
forno e garante a sua durabilidade.

- Moldura de forno e contraporta
encastradas, o que assegura uma
melhor vedagéo do forno.

- Porta de forno desmontavel, o que facilita a
capacidade de reparagéo.

MODELO GAS CODIGO PLACA (mm) QueEll‘r\élkAvEl))OR FORNO POTENCIA TOTAL DIMENSOES €
TAMANHO POTENCIA (kW)

De mesa
GLP 19070754

C-G710 ——— 800x580 1 - - 8 800x730x290 -
GN 19073645

Com forno
GLP 19073088

C-G711 800x580 1 GN-2/1 8,60 16,6 800x730x850 -

GN 19074767
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Cozinhas para paella

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em
aco inoxidavel AISI-304 com 1,5 mm de
espessura.

- Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

- Queimador de dupla coroa com quatro filas
de chamas em cada uma, o que garante a
uniformidade e distribuigdo térmica da
chama no fundo da paella.

- Piloto de baixo consumo e termopar.

- Condutas de gas em tubo flexivel de aco
inoxidavel, o que facilita manipulagdes
internas para melhorar a capacidade de
reparagao.

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de dgua.

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura,
encastrado com as grelhas, o que facilita a
manobrabilidade e o apoio dos recipientes,
aumentando a superficie (til.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

FORNO DE PAELLA

- Forno para paella estatico de dimensdes
665 x 665 x 325 mm, com os comandos
colocados no painel superior.

proporciona uma maior higiene.

- Controlo da temperatura por vélvula
termostética (125- 310 °C).

- Queimador tubular de ago inoxidavel
situado na parte posterior; funcionamento
com gradiente de temperatura. Piloto de
acendimento, ativagdo piezoelétrica, e
termopar.

- Porta de folha dupla de abertura lateral.

- Camara de cozedura construida totalmente
em ago inoxidavel, o que facilita a limpeza e

MODELO GAS cODIGO QUEIMADORES FORNO POTENCIA DIMENSOES €
TOTAL (kW) (mm)
COROA COROA POTENCIA (kW) TAMANHO POTENCIA (kW)
EXTERIOR INTERIOR
De Mesa
GLP 19074804
c-GP710 —m——— 450 330 27 - - 27,00 800x730x290 -
GN 19074806
Com forno
GLP 19074808
Cc-GP7117 —mmm 450 330 27 665x665x325 7,30 34,30 800x730x850

GN 19074811
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Cozinhas elétricas

Caracteristicas gerais

Bancadas prensadas e com cantos
arredondados, fabricadas em ago inoxidavel
AlISI-304 com 1,5 mm de espessura,
desenhadas para evitar que os liquidos
vertidos das panelas penetrem no interior da
cozinha.

Bancada encastrada com cantos

arredondados que permitem uma facil

limpeza.

- Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

- Placas de aquecimento fabricadas por

fundigao,

‘REDONDAS, de 223 @ (2,6 kW), fixadas

hermeticamente a bancada encastrada.

‘QUADRADAS, de 230x230 (2,6 kW), fixadas
hermeticamente a bancada encastrada.

Regulagao da poténcia através de seletor de
7 posicdes.

Protecéo de excesso de temperatura de
cada placa.

Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- FA&cil ligagédo e em conformidade com as
normas sanitdrias.

- MA4quinas com protegao de grau IPX5
contra a dgua.

FORNO

- Forno estatico de tamanho GN 2/1 de facil
utilizagdo, com os comandos colocados no
painel superior para uma maior ergonomia.

- Camara de cozedura construida totalmente
em ago inoxidavel, o que facilita a limpeza e
proporciona uma maior higiene.

- Introdugdo da bandeja em sentido
panoramico, o que facilita a
manobrabilidade

- Guias em trés niveis de altura para oferecer
diferentes possibilidades de trabalho.

- Guias de grelha com sistema anti-viragem
para evitar a viragem das grelhas.

- Controlo termostético da temperatura
(125-310 °C).

- Aquecimento através de resisténcias
blindadas de ago inoxidavel com
comutador seletor para funcionamento da
zona superior e/ou inferior.

- Soleira na base do forno fabricada em ferro
que garante um melhor rendimento e
uniformidade na distribui¢éo do calor.

- Junta de vedagéo em fibra de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do forno e
garante a sua durabilidade.

- Moldura de forno e contraporta
encastradas, o que assegura uma melhor
vedacgédo do forno.

- Porta de forno desmontavel, o que facilita a
capacidade de reparagéo.

Tensao
- 400V 3+N.

- Para outras tensdes, consultar opgdes no
final do capitulo.

MODELO coDIGO PLACAS FORNO POTENCIATOTAL (kW)  ELEMENTO NEUTRO D|M(E;qn§)bss €
(mm) 2,6 KW TAMANHO POTENCIA (KW)

PLACAS REDONDAS

De mesa

C-E720 19068321 223 2 - - 520 - 400x730x290 -

C-E740 19067975 223 4 - - 10,40 - 800x730x290 -

C-E760 19068322 223 6 - - 15,60 - 1.200x730x290 -

Com forno

C-E741 19068498 223 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 -

C-E761 19068645 223 6 GN-2/1 6 21,60 1 1.200x730x850 -

PLACAS QUADRADAS

De mesa

C-E720Q 19072313 230x230 2 - - 520 - 400x730x290 -

C-E740Q 19072312 230x230 4 - - 10,40 - 800x730x290 -

Com forno

C-E741Q 19071619 230x230 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 -
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FogOes elétricos placa com 4 zonas de cozedura

Caracteristicas gerais

- Bancadas prensadas e com cantos caso de excesso de temperatura de - Controlo termostatico da temperatura
arredondados, fabricadas em componentes elétricos. (125-310°C).
ago inoxidavel AISI-304 com - Protetor de chaminé de ferro fundido - Aquecimento através de resisténcias
1,$tmm de esIQes_sdura, def_znhaéias paral esmaltado de alta temperatura. blindadas de ago inoxidavel com comutador
evitar que os liquidos vertidos das panelas ;

HHER ; - Acesso aos componentes pela parte seletor para funcionamento da zona
penetrem no interior da cozinha. frontal superior e/ou inferior
rontal. :

- Bancada encastrada com cantos e ) R ; ;

arredondados gUe bermitern Urna - Facil ligagdo e em conformidade com as Soleira na base do forno fabrlcada em ferro
que p normas sanitarias que garante um melhor rendimento e

facil limpeza.

- Juntas de corte a laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos

uniformidade na distribui¢éo do calor.
- Maquinas com protecéo de grau IPX5 ¢

contra a dgua. -Junta de vedagéo em lﬂbrg de vidro que
melhora a eficiéncia térmica do

ocultos. forno e garante a sua durabilidade.
- Modelo “todo em placa” com quatro FORNO - Moldura de forno e contraporta
resisténcias por baixo da placa de 13CrMo4  _Forno estatico de tamanho GN 2/1 de fécil encastradas, o que assegura uma
?om 16 mm de espe_szura, re:jpartldas de utilizag&o, com os comandos colocados no melhor vedagao do forno.
orma a aquecerem independentemente os i i ; i ] .
quatro qugdrantes da pIaFZ:a Dimensdes da painel superior para uma maior ergonomia. - Porta de forno desmontavel, o que facilita a
. ’ - Camara de cozedura construida totalmente capacidade de reparagéo.
placa: 720 x 455 mm. RO " :
o oL em ago inoxidavel, o que facilita a limpeza e
- Controlo de poténcia de 7 posigbes para proporciona uma maior higiene. 5
cada resisténcia, que permite trabalhar com Tensdo

diferentes gradientes de temperatura - Introdug&o da bandeja em sentido

sobre a placa panoramico, o que facilita a 400V 3+N.

Poténcia d 2.6 W 4ot p | manobrabilidade - Para outras tensdes, consultar op¢des no
- Poténcia de 2, or cada foco de calor. ) . i

B P - Guias em trés niveis de altura para final do capitulo.

- Prote¢do em caso de excesso de oferecer diferentes possibilidades

temperatura de cada foco de calor. de trabalho.
-Terméstato que ativa o ventilador de - Guias de grelha com sistema anti-viragem

refrigeragdo de componentes elétricos para evitar a viragem das grelhas.
- Termostato de seguranga que evita o
funcionamento da maquina em

MODELO CcODIGO TODA EM PLACA FORNO 'IPOO‘ITAELN(%I/O) DIM(ENS)GES €

mm,
MEDIDAS ZONAS DE COZEDURA POTENCIA (kW) TAMANHO POTENCIA (kW)
De mesa
C-E710 19068530 720 x 455 4 4X2,60 - - 10,40 800x730x290 -
Com forno

C-E711 19068566 720 x 455 4 4X2,60 GN-2/1 6,00 16,40 800x730x850 -
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Cozinhas de inducao

Caracteristicas gerais

- Superficie de vidro vitroceramico, com
6 mm de espessura, hermeticamente
vedada na bancada de aco inoxidavel
AlSI-304 com 1,5 mm de espessura.

- Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

- Areas de cozedura delimitadas por
serigrafia circular de @ 260 mm,
com 5 kW de poténcia em cada zona, de
aquecimento rapido, ideais para um servigo
a pedido

- Controlo perfeito da cozedura gragas
ao regulador de energia de 10 niveis de
poténcia, que permite trabalhar a
baixa poténcia para receitas delicadas ou a
maxima poténcia para um servico rapido

- Emprego de energia apenas na zona onde
apoia o recipiente, permanecendo frio o
resto da superficie vitrocerdmica

- Funcionamento quando deteta a presenca
do recipiente de cozedura. Ao retira-lo,
interrompe-se o aquecimento.

- Como consequéncia, proporciona uma
grande poupanga energética (o consumo de
energia reduz-se em cerca de 50% em
relagdo ao dos queimadores a gas)

- O meio e ambiente de trabalho é mais
confortavel, pois a energia concentra-se
na base do recipiente a aquecer, reduzemse
airradiacdo e a disperséo do calor, e a
temperatura de cozedura é alcangada
rapidamente

- Seguranga contra o sobreaquecimento.

Diagnéstico de erros por luzes intermitentes.

-Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Mdquinas com protegao de grau IPX5
contra a dgua.

Tenséo
- 400V 3ph-.

- Para outras tensdes, consultar opgdes no
final do capitulo.

MODELO coDIGO PLACAS POTENCIA TOTAL (KW) nlm(aurg)ﬁss €
(mm) 50 kW

Focos de indugao

C-1725 19098121 300 2 10,00 400x730x290 -

C-1745 19097584 300 4 20,00 800x730x290 -

Wok

W-1705 19074716 300 1 5,00 400x730x290 -
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Fry-tops

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas
em ago inoxidavel AlISI-304 com 1,5 mm de
espessura.

- Juntas de corte a laser, soldaduras e

polimentos automaticos. Parafusos ocultos.

- Chapas de assar fabricadas em ago macio
com 12 ou 15 mm de espessura, de rdpida
definigdo de regime e elevada poténcia.

- Modelos com chapas lisas, estriadas e
mistas (2/3 lisas + 1/3 estriadas).

-Versdes com superficie cromada de 50
micron de espessura para os trés tipos de
placa.

- Modelos de aquecimento elétrico através
de resisténcias blindadas de ago
inoxidavel; temperatura controlada através
de termdstato, entre 80 e 300 °C).

- Modelos de aquecimento a gas, com
queimadores de alta eficiéncia
(queimadores independentes para modelos
de um médulo).

- Modelos a gas com versdes de controlo
termostético da temperatura (entre 80 e
300 °C) ou com funcionamento através
de vélvula de seguranga com termopar

- Acendimento dos queimadores através de
ativagao piezoelétrica. Portanto, as versdes
de gas ndo precisam de eletricidade para a
sua instalacdo. Dispdem de tubo de acesso
para acendimento manual.

- As chapas de um médulo possuem duas
zonas de aquecimento independentes.

- Grande rapidez de reagé&o e recuperagao da
temperatura na grelha.

- As chapas estéo soldadas na bancada
encastrada.

- 0 alojamento encastrado e os seus cantos
e arestas arredondadas permitem uma
grande facilidade de limpeza.

- Inclinagdo da chapa para a parte dianteira,
para facilitar a recolha de gorduras e
liquidos.

- Equipadas com um orificio para a recolha
das gorduras de cozedura e de uma gaveta
para o seu armazenamento, com
capacidade de até 2 litros
segundo modelos.

- Protegdes laterais e posterior antissalpicos
como opgao, facilmente desmontdveis.

7

- Protetor de chaminé de ferro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acesso aos componentes pela parte frontal.

- Maquinas com protegao de grau IPX5
contra a dgua.

ACESSORIOS OPCIONAIS
(ver pdgina de acessérios no final do capitulo)
- Raspador (¥)

- Protegédo antissalpicos (em trés pegas, para
facilitar a sua limpeza)

(*) Os modelos com superficie cromada
incluem o raspador de série.

Tens6es em modelos elétricos

- 400 V 3+N. Para outras tensdes, consultar
opgdes no final do capitulo).

- =

(*) Os modelos com superficie cromada incluem o
raspador de série
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MODELO GAs coDIGO PLACA POTENCIA TOTAL DIMENSOES
(kw) (mm)

TIPO ZONAS (mm) dm?

® FRY-TOPS DE GAS

Valvula max-min

GLP 19101392
FT-G705V L L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101409
GLP 19101391
FT-G710V L L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101410
GLP 19101405
FT-G705V R R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101491
GLP 19101408
FT-G710 VR R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101412
GLP 19101413
FT-G710 V L+R L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101414
Controlo termostatico
@ sTOCK GLP 19101249
FT-G705 L L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101415
@ sToCK GLP 19101248
FT-G710 L L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101416
GLP 19101417
FT-G705R R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101404
GLP 19101406
FT-G710R R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101411
GLP 19101407
FT-G710 L+R L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101418

Controlo termostatico e placa cromada

GLP 19101394
FT-G705CL L/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101395
GLP 19101393
FT-G710CL L/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101401
GLP 19101396
FT-G705CR R/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101400
GLP 19101397
FT-G710CR R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101402
GLP 19101398
FT-G710 C L+R L+R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101403
P FRY-TOPS ELETRICOS
Controlo termostatico
@stock  FT-E705 L - 19101390 L 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
@stock FT-E710L - 19101247 L 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E705R - 19101419 R 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
FT-E710R - 19101420 R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E710 L+R - 19101399 L+R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
Controlo termostatico e placa cromada
FT-E705CR - 19101421 R/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
FT-E710CR - 19101423 R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E705C L - 19101116 L/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
FT-E710CL - 19101422 L/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E710 C L+R - 19101424 L+R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
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Grelhadores

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em ago
inoxidavel AISI-304 com 1,5 mm de
espessura.

- Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

- Grelhas de ferro fundido desmontdveis sem
necessidade de ferramentas, em secgdes
com 170 mm de largura.

- As grelhas de assar de ferro sao
reversiveis, com dois acabamentos
diferentes em cada face:

- Inclinada e ondulada com estrias, para
carnes

- Horizontal, e plana para peixe e verduras.

- Estas grelhas atingem uma temperatura
muito alta (400 °C), pelo que a superficie
do produto é rapidamente vedada,
mantendo o interior do alimento
muito mais suculento.

- Nos modelos com grelha inoxidavel, esta
é fabricada com laminas de AISI-304 em
forma de “Z”", para facilitar a sua limpeza.

- Equipadas com orificio para a recolha das
gorduras de cozedura e de uma ou duas
gavetas para 0 seu armazenamento.

- Maquinas equipadas com uma protegao
desmontével com 130 mm de altura, para
evitar salpicos, fabricada em ago
inoxidavel.

MODELOS ELETRICOS DE BANCADA

- Grupos de resisténcias blindadas de
acgo inoxidavel, sobre as quais se cozinha
diretamente (um grupo de 3 resisténcias

para modelos de meio médulo e 2 grupos
para modelos de um mddulo).

- Recipiente com &gua por seguranga. Além
disso, permite obter a humidade adequada
para uma cozedura étima dos alimentos.
Modelos elétricos de chado

- Grupos de trés resisténcias blindadas
de ago inoxidavel sob a grelha de assar,
com defletor radiante (um grupo de trés
resisténcias para modelos de meio médulo,
dois grupos para modelos de um médulo).

- Controlo independente para cada grupo
de resisténcias mediante regulador de
energia.

- As bandejas recolhe-gorduras oferecem
a possibilidade de introduzir agua nas
mesmas e, gragas a irradiagdo de calor dos
queimadores a gas ou das resisténcias
elétricas, é gerado vapor de baixa
intensidade, sendo realizado o assado em
atmosfera de vapor.

MODELOS A GAS DE BANCADA

- Grupos de dois queimadores tubulares
de alta eficiéncia (um grupo de dois
queimadores para modelos de
meio médulo, dois grupos para modelos de
um modulo).

- Controlo independente para cada grupo
de queimadores através de vélvula de
seguranga com termopar.

- Acendimento dos queimadores através de
ativacgdo piezoelétrica.

- Os queimadores aquecem as pedras
ceramicas que se encontram sobre uma
grade de apoio, para que estas por sua vez
aquegam o alimento situado na grelha.
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MODELOS A GAS DE CHAO

- Grupos de trés queimadores tubulares de
alta eficiéncia, com defletor radiante (um
grupo de trés queimadores para modelos
de meio mddulo, dois grupos para modelos
de um madulo).

- Controlo independente para cada grupo
de queimadores através de vélvula de
seguranga com termopar.

- Ignicdo dos queimadores através de
sequéncia de faiscas eletrénica.
Dispéem de tubo de acesso para
acendimento manual.

- As bandejas recolhe-gorduras oferecem
a possibilidade de introduzir 4gua nas
mesmas e, gragas a irradiagéo de calor dos
queimadores a gas ou das resisténcias
elétricas, é gerado vapor de baixa
intensidade, sendo realizado o assado em
atmosfera de vapor.

ACESSORIOS OPCIONAIS:

(Ver pdgina de acessdrios no final do
capitulo)

~ Raspador especial de perfil duplo
em modelos de grelha em ferro.

-~ Raspador especial em modelos
& de grelha de ago inoxidavel.
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MODELO GAs coDIGO GRELHAS POTENCIA DIMENSOES
TOTAL (kW) (mm)
TIPO ZONAS QUANTIDADE (mm) dm?

GRELHAS A GAS

Bancada
GLP 19074781

B-G7051 Inox 1 1 515x344 17,72 8,10 400x730x290
GN 19074782
GLP 19074120 Ago

B-G705 macio 1 2 515x172 17,72 8,10 400x730x290
GN 19074779
GLP 19072463

B-G710 1 Inox 2 2 515x344 3543 16,20 800x730x290
GN 19074784
GLP 19067288 Ago

B-G710 macio 2 4 515x172 3543 16,20 800x730x290
GN 19074783

Terra
LPG 19078755

B-G7051 | Inox 1 1 515x344 17,72 8,1 400x730x850
GN 19081688
LPG 19078909 Aco

B-G7051 macio 1 2 515x172 17,72 8,1 400x730x850
GN 19081687
LPG 19078771

B-G7101 | Inox 2 2 515x344 3543 16,2 800x730x850
GN 19081689
LPG 19078905 Ago

B-G7101 macio 2 4 515x172 3543 16,2 800x730x850
GN 19081700

GRELHAS ELETRICAS

Bancada

B-E705 19074788 Inox 1 1 270x430 11,61 4,08 400x730x290

B-E710 - 19070294 Inox 2 1 545x430 23,44 8,16 800x730x290
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Cozedores de massas

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em
acgo inoxidavel AISI-304 com 1,5mm
de espessura.

- Juntas de corte a laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos ocultos.

- Cubas incorporadas integradas na bancada,
fabricadas em ago inoxidavel AISI-316L com
1,5 mm de espessura.

- 2 tamanhos de cuba (permitem diferentes
disposigOes de cestos de varios tamanhos):
-Cubas de dimensdes GN-2/3, com 26 litros
de capacidade.

-Cubas de dimensdes GN-1/1, com 40 litros
de capacidade.

- Enchimento da cuba através de eletrovélvula
de entrada com comutador de duas
posicdes: velocidade de enchimento média
e velocidade alta

- Drenagem da cuba através de
torneira mecanica de esfera resistente a
altas temperaturas, com escoadouro de
seguranga.

- Sistema de seguranga automatico para
cortar a corrente no caso de ficar sem dgua

- Comandos com base de apoio protetora e
sistema contra infiltragdes de agua.

- Maquinas com protegéao de grau IPX5 contra
a agua.

MODELOS A GAS

- Queimador de ago inoxidavel, de alto
rendimento, situado no exterior da
cuba, com camara de combustao que
permite o aquecimento do fundo e
das laterais da mesma (até ao nivel minimo
de enchimento).

- Acendimento dos queimadores através de
ativacéo piezoelétrica. Dispdem de tubo de
acesso para acendimento manual.

- Aquecimento controlado através de torneira
de vélvula de seguranca

MODELOS ELETRICOS

- Resisténcias de ago inoxidavel AISI 304
situadas no interior da cuba, para um
aquecimento direto da dgua.

- Aquecimento controlado através de
regulador de energia.

- Tens&o: 400 V 3+N. Para outras tensdes,
consultar opgdes no final do capitulo).

Equipamento padrao
- Modelos de 26 L: 2 cestos tipo 1/3 por cuba.
- Modelos de 40 L: 3 cestos tipo 1/3 por cuba.

ACESSORIOS OPCIONAIS

(Ver pdgina de acessdrios no final do capitulo)
- Kit de 6 cestos tipo 1/6 quadrados

- Kit de 6 cestos tipo 1/6 redondos

- Kit de 4 cestos %

- Kit de 2 cestos %

MODELO GAs coDIGO CUBAS POTENCIA TOTAL DIMENSOES €
(kw) (mm)
QUANTIDADE TAMANHO CESTOS (1/3)
& Cozedores de massas a gas

& sToCK GLP 19071621
CP-G7126 GN-2/3 2 10,00 400x730x850 -

GN 19074728

GLP 19071360
CP-G7226 2 GN-2/3 4 20,00 800x730x850 -

GN 19074729

GLP 19098553
CP-G7140 GN-1/1 3 16,50 400x730x850 -

GN 19098554

GLP 19098555
CP-G7240 2 GN-1/1 6 33,00 800x730x850 -

GN 19098556

/U Cozedores de massas elétricos

@sTock CP-E7126 - 19071569 1 GN-2/3 2 9,00 400x730x850 N
CP-E7226 - 19072437 2 GN-2/3 4 18,00 800x730x850 N
CP-E7140 - 19074747 1 GN-1/1 3 12,00 400x730x850 N
CP-E7240 - 19074780 2 GN-1/1 6 24,00 800x730x850 N
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Marmitas

- Comandos com base de apoio protetora e sistema contra
infiltragcdes de agua.

- Indicador luminoso de méaquina ligada e maquina aquecida.

- Grau de protecdo IPX5.

MODELOS DE FOGO DIRETO

- Queimador tubular de alto rendimento, fabricado em ago
inoxidavel, de combustao otimizada e funcionamento
sequencial. Controlo por regulador de energia, o que
permite cozeduras mais lentas.

- 0 aquecimento do queimador no fundo da marmita estende-
se uniformemente na base, produzindo um aquecimento
progressivo do contelido da cuba.

- Possibilidade de regular a sequéncia de aquecimento do
queimador ao dispor de diferentes graus de regulagéo.

- Acendimento do queimador por sequéncia de faiscas.

MODELOS DE FOGO INDIRETO OU BANHO-MARIA

- Camara de banho-maria envolvente da cuba, com sistema de
enchimento automatico.

- Controlo automatico do nivel da cdmara com seguranga tripla:
pressodstato para controlo de pressdo na camara, termdstato

Caracteristicas gerais limitador de sobreaquecimento na camara e vélvula de
seguranga por sobrepressao.
- Bancadas encastradas fabricadas em ago inoxidavel AISI-304 - Purga automatica da camara.
com 1,5 mm de espessura. - 0 aquecimento efetuado no fundo da marmita atua sobre a 4gua
- Juntas de corte a laser, soldaduras e polimentos que se encontra na camara envolvente, para que o vapor
automaéticos. Parafusos ocultos. produzido saturado a uma temperatura de 107 °C aquega
- Tampa com asa de toma frontal, desenhada para evitar uniformemente o fundo e as laterais da cuba.
queimaduras. Abertura em diagonal a 70°. )
- Orificio de drenagem para reconduzir possiveis MODELOS A GAS
derramamentos de liquidos. - Queimador tubular de alto rendimento, fabricado em ago
- Cuba de 80 litros integrada na bancada através de soldadura inoxiddvel, de combust&o otimizada.
robotizada, fabricada em aco inoxidavel AlSI-304, com fundo - Controlo por regulador de energia e por pressostato, o que
de cuba em ago inoxidavel AISI 316L de 2 mm de espessura. permite um menor consumo de agua e de energia.
- Enchimento da cuba com agua fria ou quente através de - Acendimento do queimador por sequéncia de faiscas.
eletrovalvulas ativadas por um unico comutador situado no |
painel frontal. MODELOS ELETRICOS
- Esvaziamento da cuba através de torneira de seguranca tipo - Aguecimento através de resisténcias situadas na parte inferior
G1-1/2" UNI ISO 228 com punho em material atérmico, de da cdmara de banho-maria.
acionamento seguro e sem esforgos. - Controlo do aquecimento através de regulador de energia e
- Filtro para drenagem da cuba fabricado em ago inoxidavel AISI-304, pressostato.
robusto e fidvel, de facil extrag&o. - Tensdo: 400 V 3+N. Para outras tensdes, consultar opgdes no

final do capitulo).

MODELO HZ cODIGO CUBA POTEN(CIA)TOTAL DIMENSOES (mm) €
kw,

GLP GN DXH VOLUME (L)
& Marmita a gas

Aquecimento direto

50 19061151 19074790

M-G710 ?420x605 80 17,00 800x730x850 -
60 19074792 19074793

Aquecimento indireto ou banho-maria
50 19066324 19074807

M-G710 BM 2420x605 80 17,00 800x730x850 -
60 19074809 19074810

# Marmita elétrica

Aquecimento indireto ou banho-maria

M-E710 BM - 19067268 2420x605 80 11,00 800x730x850 -
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Fritadeiras

AQUECEDORES INTERNOS

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em - Equipadas com tampas individuais para MODELOS ELETRICOS
aco inoxidavel AlISI-304 com 1,5 mm de cada cuba. - Modelos elétricos com resisténcias de ago
espessura. inoxidavel AISI 304 situadas no interior da
- Juntas de corte a laser, soldaduras e - Descarga do éleo da cuba através de cuba e basculantes em mais de 90° para
polimentos automaticos. Parafusos torneira de esfera, robusta e fiavel, permitir uma limpeza perfeita.
ocultos. resistente a altas temperaturas. No caso - Tensao: 400 V 3+N. Para outras tensodes,
- Modelos de mesa de 8 L elétricos e dos modelos de 8 L, comando de descarga consultar opgdes no final do capitulo).
modelos de chdo de 15 L a gés e elétricas. situado no portacomandos.
- Cubas encastradas integradas na bancada - Maquinas com altas poténcias, rdpida Cestos fornecidos:
com soldadura e polimento robotizados. definicdo de regime e elevada relagao - Fritadeiras de 8 L: 1 cesto pequeno por
- Zona fria na parte inferior da cuba, que poténcia - litro (até 1,00 kW / litro). cuba (125 x 280 x 100 mm)
ajuda a manter durante mais tempo - Fritadeiras de 15 litros: 1 cesto grande por
as caracteristicas e a qualidade do 6leo MODELOS A GAS cuba (250 x 280 x 100 mm).
utilizado. - Modelos a gds com trés tubos de troca de
- Controlo termostatico da temperatura, calor longitudinais, integrados na cuba. ACESSORIOS OPCIONAIS:
entre 60 e 200 °C. - Queimadores a gds de alta eficiéncia. (Ver pagina de acessdrios no final do
- Termostato de seguranga em todos os - Chaminé nivelada com o resto das capitulo)
modelos. madquinas, gragas a combustdo perfeita - Fritadeiras de 15 litros: cesto pequeno
obtida. (125 x 280 x 100 mm).
MODELO HZ CODIGO CUBAS POTEN(C}J@)TOTAL DIMENSOES (mm) €
GLP GN QUANTIDADE VOLUME (L) CESTOS

& Fritadeiras a gas*

@sTock 50 19074143 19074785
F-G7115 1 1x15 1 grande 15,00 400x730x850 -

60 19074786 19074787

@ sTOCK 50 19074791 19074794
F-G7215 2 2x15 2 grandes 30,00 800x730x850 -

60 19074795 19074796

P Fritadeiras elétricas

F-E7108 - 19072100 1 x8 1 pequeno 6,00 400x730x290 -
F-E7208 - 19072444 2 2x8 2 pequenos 12,00 800x730x290 -
@sTock  F-E7115 - 19071300 1 115 1 grande 12,00 400x730x850 -
@sTock  F-E7215 - 19071455 2 2x15 2 grandes 24,00 800x730x850 -
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Conservador de fritos

Caracteristicas gerais

- Maquina de meio médulo de aquecimento
elétrico através da lampada de
infravermelhos situada na parte traseira da
maquina, acionada por interrutor ON/OFF.

- Bancada fabricada em ago inoxidavel
AISI-304 com 1,5 mm de espessura.

MODELO coDIGO

= MF-E705 19072598

- Juntas de corte a laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos
ocultos.

- Cuba integrada na bancada, com
capacidade para recipiente Gastronorm
GN-1/1 com 150 mm de altura.

TAMANHO DA CUBA POTENCIA
(kw)

GN-1/1 1,00

- Equipado com filtro amovivel perfurado,
fabricado em ago inoxidével, com
inclinagéo para eliminar o excesso de 6leo
dos fritos.

- Comando com sistema contra infiltragcdes
de agua, protecdo de grau IPX5.

DIMENSOES €
(mm)

400x730x290 -
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Frigideiras basculantes

Caracteristicas gerais

- Juntas de corte a laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos
ocultos.

- Sistema de elevagdo da cuba por manivela.
Pode levantar-se a cuba até deixa-la na
vertical, para um completo esvaziamento
da mesma.

- Toda a estrutura da maquina é de ago
inoxidavel.

- Desenho da cuba com esquinas
arredondadas e sem arestas, com boca
de descarga ampla para facilitar todas as
operagdes de cozedura e de limpeza.

- A grande espessura do fundo da cuba
(10 mm) garante uma distribuigdo de calor
homogénea.

- Enchimento da cuba com agua através de
eletrovélvula acionada por um comutador
na frente da maquina. O tubo de

enchimento estd situado na parte posterior
da maquina.

- Tampa de parede dupla com escorredor
na parte posterior, para reorientar a agua de
condensagao para o interior da cuba.

- A tampa fechada mantém a linha de
uma bancada do resto da gama e, ao ndo
necessitar de nenhum elemento
saliente ou reforgo, pode ser utilizada como
superficie de trabalho.

- Sistema de compensacéo para evitar
quedas bruscas.

- Asa da tampa de acesso frontal.

- Modelo de aquecimento elétrico utilizando

resisténcias blindadas de ago inoxidavel
situadas sob o fundo da cuba.

- Modelo de aquecimento a gas com
queimadores de alto rendimento, fabricado
em ago de quatro setores, acionados e

controlados por vélvula de seguranga com
termopar.

- Temperatura do fundo da cuba controlada
através de termostato, entre 50 e 300 °C.

- 0 aquecimento através de queimadores
de setores ou através de resisténcias
elétricas situadas na prépria base
da cuba, e a elevada espessura do fundo
da mesma, proporcionam, em todos
0s casos uma maxima uniformidade na
distribuicdo da temperatura, garantindo
cozeduras homogéneas.

Tensdo em modelo elétrico

- 400V 3+N. Para outras tensdes, consultar
opcdes no final do capitulo).

MODELO HZ CODIGO SE'EE\%X'@;%E TIPO DE CUBA CAPA((IJ_I)DADE SUPERFICIE 1P00_|]AELN(E‘|’C\) DIMENSOES (mm) €
GLP GN (mm) (dm?)

Frigideira basculante de gas

SB-G710 50-60 19058021 19074854  Manual Inox 60 734x464 34 15 800x730x850 -

Frigideira basculante elétrica

SB-E710 - 19057670 Manual Inox 60 734x464 34 10 800x730x850 -
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Banhos-maria

Caracteristicas gerais

- Bancadas encastradas fabricadas em
aco inoxidavel AISI-304 com 1,5 mm de
espessura.

- Juntas de corte a laser, soldaduras e
polimentos automaticos. Parafusos
ocultos.

- Cubas que admitem diferentes disposi¢des
de recipientes Gastronorm de diferentes
tamanhos, de 150 mm de altura, e com
estas dimensdes:

- Meio mdédulo: GN-1/1, com 17 litros de
capacidade.

- Um mddulo: GN-2/1, com 30 litros de
capacidade.

- Cubas encastradas integradas na bancada,
fabricadas em ago inoxidavel AISI-304

- Esvaziamento através da gravidade:
drenagem simples da cuba através de
extragdo por tubo de excesso.

- Regulagdo da temperatura da agua através
de terméstato, entre 30 e 90 °C.

- Comandos com base de apoio protetora
e sistema contra infiltragdes de agua
(protegédo IPX5).

MODELOS A GAS

- Camara de combustéo isolada, o que reduz
0 aquecimento dos componentes.

- Queimador de ago inoxidavel, de alta
eficiéncia, situado no exterior da cuba.

- Acendimento do piloto através de ativagédo
piezoelétrica.

- Tubo para acendimento manual alternativo.
- N&o exige instalacéo elétrica.

MODELOS ELETRICOS

- Resisténcias de ago inoxidavel AlSI304
situadas no exterior da cuba.

- Termdstato de seguranga.
Equipamento padréo:

- 2 vigas para apoio de recipientes
Gastronorm.

- Cubos néo incluidos.
Acessorio:

(Ver pagina de acessdrios no final do
capitulo)

- Torneira de enchimento.

BM 705 BM 710
176 1/6 1/3 176 1/6 173 13 /3 1/6 1/6 1/6 1/6 1/3 173
1/3 1/6 1/6 13 1/6 1/6 1/6 1/6 1/3 13
2/3 2/3 2/3
13 16 1/6 1/3 1/6 1/6 1/6 1/6 1/3 173
MODELO GAS CODIGO CUBA POTEN((IE(IV@ TOTAL DIMENSOES (mm) €
TAMANHO VOLUME (L)
& Banhos-maria a gas*
GLP 19069826
BM-G705 GN-1/1 17 320 400x730x290 -
GN 19073060
GLP 19071631
BM-G710 GN-2/1 30 6,40 800x730x290 -
GN 19074727
¥ Banhos-maria elétricos
BM-E705 - 19071437 GN-1/1 17 2,00 400x730x290 -
BM-E710 - 19071800 GN-2/1 30 6,00 800x730x290 -
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Elementos neutros

Caracteristicas gerais

- Bancada fabricada em ago inoxidavel AISI-
304 com 1,5 mm de espessura.

- Juntas de corte a laser e soldaduras
automaticas. Parafusos ocultos.

- Méaquinas preparadas para ligar uma
torneira de enchimento ou coluna de dgua
na parte posterior.

- Friso posterior de chaminé de ferro fundido

esmaltado de alta temperatura.

MODELO CODIGO GAVETAS DIM(ENS)GES
mm,
QUANTIDADE (mm)
EN-7025 19076626 - - 200x730x290
Ny,

@sTock EN-705 19056719 - - 400x730x290
> EN-710 19056790 - - 800x730x290

-~ -
EN-705 C 19068696 1 300X5%0,\f_119%("a"d° 400x730x290
> EN-710C 19068697 1 700x590x105 800X730x290

* 86 podem ser colocados em blocos centrais ou murais sem verticalidade.
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Moveis baixos

Caracteristicas gerais

- Fabricados com uma sélida estrutura de - Podem usar-se como elemento de - Preparados para ligar kits opcionais:
aco inoxidavel AISI-304. armazenagem aberto. - Portas.

- Parafusos ocultos. - 2 gavetas GN (para modelo MB-705)

- De rapido acoplamento para servir de - Guias para recipientes GN, 5 niveis (para
suporte aos elementos tipo bancada da modelo MB-705, compativel com o kit de
gama 700 KORE. portas).

MODELO CcODIGO PORTAS OPCIONAIS GAVETAS GUIAS (5 NIVEIS) DIMENSOES (mm) €
(NAO INCLUIDAS)
MB-7025 19076625 - - - 200x660x600 -
@stock  MB-705 19057229 1 - - 400x660x600 -
MB-705C 19067227 - 2 - 400x660x600 -
MB-705 G 19074825 1 - 1 400x660x600 -
@stock MB-710 19057290 2 - - 800x660x600 -
@stock MB-715 19057291 3 - - 1.200x660x600 -

Kits para méveis baixos

MODEL cODIGO DESCRIGAO €

o kit permite que a porta seja reversivel, podendo montar-se de forma
KIT DE PORTA 19040900 a abrir para a esquerda ou a direita. A quantidade de kits de porta -
depende do movel baixo em que se vai montar.
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Moveis de suporte de refrigerados

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-
304, exterior em ago inoxidavel de qualidade

alimentar.

- Isolamento de poliuretano de alta densidade
(40 kg/m?3), sem CFC e 50 mm de espessura,

injetado sob alta presséo.

- Bancada de trabalho resistente em ago
inoxidavel, com anteparo contra salpicos
de 100mm, impedindo o derrame atras do

balcdo.

- Mostrador digital intuitivo para controlo
eletrénico com fungéo de poupanca de
energia para garantir um controlo ideal do

armazenamento de produtos.

- Portas em ago inoxidavel com manipulo
ergonémico, integral, robusto e perfeitamente
integrado que evita a acumulagéo de poeira e
sujidade.

- Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel.
A altura das pernas pode ser ajustada
individualmente (130 mm - 200 mm) para

permitir a limpeza conveniente.

- Interiores de bordas estampadas, para
operagdes de limpeza mais faceis para reduzir
possiveis obstru¢des por sujidade com
drenagem integrada para eliminar residuos
liquidos dentro das unidades.

- Grelhas GN1/1 revestidas a ep6xi, removiveis

e de altura ajustavel de tamanho com uma

capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Equipamento com 1 grelha GN 1/1 e 2

conjuntos de calhas deslizantes para cada
porta completa.

- Gavetas de modelo W com capacidade para
suportar GN1/1

- Alimentag&o elétrica: 220V-240V 1N

MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER  POTENCIA CLASE FREQUENCIA  REFERENCIA €
(MM) (L) C) LAR FRIGORIFICO ~ELETRICA EFICIENCIA
(KW) (Kw) ENERGETICA

Modelos com portas

R-290 0,369 (1) 0,249 730 (4) 50 Hz 19089620
CCP7-2G 1.207x630x590 110 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,249 - 60 Hz 19098211

R-290 0,369 (1) 0,249 1095 (4) 50 Hz 19089623 -
CCP7-3G 1.607 x630x 590 169 0+8°C Stop

R-290 0369(1) 0,249 - 60 Hz 19099284 -
Modelos com gavetas 2x GN 2/3

R-290 0369 (1) 02249 730 (4) 50 Hz 19089621 -
CCP7-2GW 1.207x630x590 110 0+8°C Stop

R-290 0398(1) 0295 - 60 Hz 19095269 -

R-290 0369 (1) 02249 1095 (4) 50 Hz 19089624 -
CCP7-3GW  1.607x630x590 169 0+8°C Stop

R-290 0369 (1) 0,249 - 60 Hz 19097128 -
Modelos com gavetas 2x 4/3

R-290 0369(1) 0,262 730 (4) 50 Hz 19089622
CCP7-2GW2 1.207x630%x590 110 0+8°C Stop

R-290 0369(1) 0,262 - 60 Hz 19100872 -
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Configuracdo e acabamentos

KORE Modular 700

Blocos configuraveis KORE 700

TIPO DE BLOCO CONFIGURAGAO KITS DE MONTAGEM VERTICALIDADE ACABAMENTOS LATERAIS PLINTO
COZINHA PAREDE CENTRAL ESTRUTURA “SUPORTE: SUPORTES PARA RACKS GUARNICAO LATERAL PAINEL LISO PADRAO ESPECIAL
ADICIONAL PADRAO” MAQUINAS
@ D
KORE KORE “KORE KORE KORE
CHAO
700/700 - o o o o o 0 o
700 /
900/700
PONTE
700/700 X o o e} e} o o o
700 /
900/700
SUSPENSO
700/700 X 0 0 0 * e ; o
700 /
900/700

N&o necessario
: Obrigatério
: Opcional
: De série

: Consultar
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Kits de montagem

Kit de bloco ponte Kit de bloco suspenso

Estrutura para montar um bloco de PONTE Estrutura para montar um bloco SUSPENSO

- 0.0 -+ . -

CONFIGURAGAO COMPRIMENTC cODIGO € CONFIGURAGAO COMPRIMENTO  CODIGO €
DO BLOCO DO BLOCO
CENTRAL PAREDE MODULOS REF. TIPO DE BLOCO MODULOS REF.
™ 19044954 - 2M 19076826 -
1.5M 19044955 - 2.5M 19076827 -
KORE 2M 19044956 - Parede 3M 19076828 -
KORE KORE 2.5M 19044957 - KORE 3.5M 19076829 -
3M 19044958 - AM 19076830 -
3.5M 19044959 - 4.5M 19076831 -
4aM 19044960 - 5M 19076832 -
* Pedir 1 unidade por cada lado da ponte, ou seja, 2 unidades no caso de bloco 5.5M 19076833 -
central e 1 unidade para bloco de parede.
oM 19076834 -
2M 19076836 -
2.5M 19076837 -
3M 19076838 -
3.5M 19076839 -
4M 19076840 -
Central
4.5M 19076841 -
KORE
5M 19076842 -
KORE
5.5M 19076843 -
*1M = 1 médulo = 800 mm 6M 19076844 -
™
—_ *0 kit inclui terminagéo lateral com painéis lisos.
800 mm
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Verticalidade

Suportes

Suporte para verticalidade em blocos de CHAO, blocos PONTE e blocos SUSPENSOS

SUPORTES CONFIGURAGAO coDIGO €
Tipo Com / sem complementos adicionais Ref.

Simples (sem adigdes) 19095368 -
Standard @OE-‘EI- Torneira (incluida no poste) 19095390 -
Poste / perfil 100x100 mm Tomada 220V (incluida no poste) 19095369 -
Especial * Forno iKORE 0623 19095391 -
para maquinaria ™ Gh

Salamandra 19095392 -

Notas:
Selecionar uma combinagéo de 2 suportes. Total = 2 unidades/cddigos, embora se repitam.
Nao adequados para blocos suspensos de parede.

* Devem -se sobre el tos neutros de 1M em cada lado.

Grades

Grades para verticalidade em blocos de CHAOQ, blocos PONTE e blocos SUSPENSOS

KORE
KORE KORE
BLOCO KORE DE PAREDE BLOCO KORE/KORE CENTRAL
KORE KORE KORE KORE
COMPRIMENTO DE BLOCO 2 SUPORTES PADRAO 2 SUPORTES PADRAO 1SUPORTE Eégéé&f 2 SUPORTES ESPECIAIS
MODULOS CODIGO € CODIGO € CODIGO € coDIGO €
2M 19096849 - 19096559 - - - - -
2.25M 19096849 - 19096559 - - - - -
2.5M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
2.75M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
3M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.25M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.5M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
3.75M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
4M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.25M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.5 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
4.75M 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
5M 19096858 - 19096526 - 19104193 - 19104194 -

*1M =1 mddulo = 800 mm

800 mm
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GAMA 700

Rodapés

Rodapés modulares 700 Kit suspenso
Rodapé frontal para blocos de CHAO e blocos PONTE Estrutura para montar um bloco SUSPENSO
RODAPE BLOCO ALTURA DA BANCADA cODIGOS € RODAPE MODELO ALTURA DA BANCADA cODIGO
ACABAMENTO MODULOS 850 900 ELETRICO GAS * ACAEAMENTORIRRITADEIRAWVESENES) 900 REF
0.5M X 19081991 19081990 - F(E/G)9123
x 19100199 19100454 - 19107373
X 19087898 19087869 -
0.75M 19100200 19100455 -
X X 19107374
" X 19081809 19081800 - =
X 19100201 19100456 -
X 19087897 19087868 -
1.25M
X 19100202 19100457 -
X 190081808 19081789 -
1,5M
X 19100203 19100458 -
X 19087896 19087867 -
1,75M
X 19100204 19100459 -
oM X 19081807 19081788 -
X 19100205 19100470 -
X 19087895 19087866 -
2.25M
X 19100433 19100471 -
X 19081806 19081787 -
2,5M
X 19100434 19100472 -
X 19087894 19087865 -
2,75M
X 19100435 19100473 -
3 X 19081805 19081786 -
X 19100436 19100474 -
X 19087893 19087706 -
3.25M
X 19100437 19100475 -
X 19081804 19081785 -
3,5M
X 19100438 19100476 -
X 19087892 19087864 -
3,75M
X 19100478 19100477 -
M X 19081803 19081784 -
X 19100479 19100490 -
X 19087891 19087863 -
4.25M
X 19100491 19100492 -
X 19081802 19081783 -
4,5M
X 19100494 19100495 -
X 19087890 19087862 -
4,75M
X 19100497 19100498 -
X 19081801 19081782 -
5M

X 197100499 19100500 -

* Se o0 bloco é constituido por uma maquina de gas, selecionar o c6digo mostrado na coluna de gés.

*1M = 1 médulo = 800 mm

™

800 mm
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GAMA 700

Terminacao lateral

Terminagdes modulares 700

Acabamento lateral para blocos de CHAO e PONTE

TERMINAGAO CONFIGURAGAO VERTICALIDADE cALTURA LATERAL coDIGO
Tipo de acabamento  Bloco de parede ou central Sim N&o 850 900 Lado A Lado B
X X X 19098681
X X X 19098680
Vista superior: X X X 19097858
X X X 19097898
l A KORE700 B X X X 19098882
_— De X X X 19098706
‘ parede X X X 19098932
X X X 19098911
X X X 19098705
(E:tztowco / ergonémico A igii ;gg A X X X 19098898
(+90 mm por lado) Central X X X 19097849
X X X 19099427
X X X 19098874
X X X 19098817
X X X 19098908
A [OIRE B . X X X 19098907
KORE 700 X X X 19098203
Central X X X 19098686
X X X 19098910
X X X 19098909
X X X 19100012
Vista superior: X X X 19099919
‘ X X X 19100015
# =l A KORE700 B X X X 19100014
X X X 19099893
=] De
parede X X X 19099891
X X X 19099894
X X X 19099892
X X X 19106940
De painel KORE 700 x X X 19106941
so/plano A KORE 700 A X X X 19106942
(+2 mm por lado)
Central X X X 19106943
X X X 19106946
X X X 19106949
X X X 19106990
A KORE 900 B X X X 19106991
KORE 700 X X X 19106992
Central X X X 19106993
X X X 19106994
X X X 19106995
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Terminacgao para bloco suspenso

Acabamentos laterais SUSPENSOS

* A terminagao lateral é incluida no KIT de Montagem SUSPENSO.

Terminacgao interior de pontes

Acabamentos laterais para o interior da ponte

CONFIGURAGAO ALTURA DA BANCADA cODIGO
- & X 19107489
L R X 19107510
*Unidades unitarias por cada cara/lado
Terminacgao especial para frigideira basculante
Acabamento lateral para blocos com uma frigideira basculante no seu lado
TERMINAGAO CONFIGURAGAO VERTICALIDADE ~ ALTURA DA BANCADA LATERAL C6DIGO
TIPO DE ACABAMENTO ~ BLOCO CENTRAL OU DE PAREDE  SIM NAO 850 900 ESQ. (L) DIR. (R) REF.
X X X 19081815
X X X 19081816
X X X 19100086
p— X X X 19100085
X X X 19100039
De parede
X X X 19100037
X X X 19100120
inel X X X 19100038
De paine X x X 10081815
Liso/plano
(+2 mm por lado) X X X 19081816
X X X 19100086
KORE 700 X X X 19100085
KORE 700 X X X 19100034
Central X X X 19100032
X X X 19100035
X X X 19100033
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GAMA 700

Acessorios

Acessorios para cozinhas

DESCRIGAO cODIGO

Kit de coluna de dgua esquerda KORE 19076661
Kit de coluna de dgua direita KORE 19076662
Placa lisa kore (350 x 300 mm) 19078476
Adaptador de frigideira Wok 19078477
Kit 2 difusores de latdo (1 x 525 kW + 1 x 8 kW) C-G720 19084557
Kit 2 difusores de latdo alta poténcia (1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G720 H 19084558
Kit 4 difusores de latdo (2 x 5,25 kW + 1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G740, C-G741, C-GE741 19084559
kit 4 difusores de latdo alta poténcia (3 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G750, C-G751 19084571
Kit 6 difusores de latdo (3 x 525 kW + 2 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G740 H, C-G741 H, C-GE741 H 19084570
kit 6 difusores de latdo alta poténcia (5 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  CG760,C-G761,C-GB761,C-GB761R 19084572
Kit 6 difusores de latdn alta potencia (6 x 8 kW) CG760HCG761HCGB76THCGB/61RH 19084573

Acessoérios para fritadeiras

DESCRIGAO CODIGO

Cesto de fritadeira 15L pequeno 19078478
Acessorios para Fry-top

DESCRIGAO CcODIGO

Protegé&o fry-top 0,5M KORE 19078921

Protegéo fry-top TM KORE 19078920

Raspador fry-top 19045083
Acessorios para Grelhador

DESCRIGAO CcODIGO

Raspador de grelhador KORE - Grelha Fe 19045084

Raspador de grelhador KORE - Grelha Inox 19058313
Acessorios para banhos-maria

DESCRIGAO CODIGO

Kit de torneira de enchimento KORE 19074221
Maquinas com rodas

DESCRIGAO cODIGO

Kit de 4 rodas KORE 19044983

Kit de 2 rodas fixas KORE 19044985
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Acessorios para cozedores

DESCRIGAO cODIGO
1)
¢ _f Kit de cestos de cozedores 40 L - 6x1/6 quadrados 19036341
o9
boed
_]', oI | Kit de cestos de cozedores 40 L - 6x1/6 redondos 19036342
IO

Kits de cestos de cozedores 40 L -4 x 1/4 19036344
1
HI e [
| T Kit de cestos de cozedores 40 L - 2x1/2 19036340
R ?
foe [ D
?-— —ﬁ Kit de cestos de cozedores 26 L - 4x1/6 quadrados 19076807
[
Lo Kit de cestos de cozedores 26 L - 4x1/6 redondos 19076809

Kit chaminés altas

DESCRIGAO cODIGO

Kit chaminé alta aparelhos Kore 700 1/4 M 19081001
Kit chaminé alta aparelhos Kore 700 1/2 M 19080999
Kit chaminé alta aparelhos Kore 700 1 M 19080990
Kit chaminé alta aparelhos Kore 700 1 1/2M 19081000

* Instaldveis em todos os aparelhos, exceto fritadeiras elétricas.

Transformacg0es para outras tensoes e versdo marine (*)

As mdquinas para barcos, a 440 V - Trifasico sem neutro, podem ser solicitadas a fabrica, fazendo constar:
- Codigo da maquina standard a 400 V 3+N.
- Nota a indicar o destino: 440 V Trifdsico sem neutro.

DESCRIPCION coDIGO - N - w S g zo So S0 =z S g 2o o z,
82 &7 a7 m r‘n 5n o7 2P 3P w7 5 Sn on B3 B o
es sm =em o 2 2% e% &% ol el 3 ef 27 Ee g 820
IS] a =) = = ] 5 o To %o 5} g 5 25 IS) ?“

Kit barco 16A 19087491 1 1 2

Kit barco 16A com

Regulador de Energia 19089410 1 2

Kit barco 20A 19087492 1 2 1

Kit barco 20A com

Regulador de Energia 19087493 1 2 1

Kit barco 40A 19087494 1

Kit barco com

Transformador 19057294

230 Ill - Transformagéo A *)

230 V trifasico sem neutro

230 1N - Transformagado A *)
230 V monofasico

(*): Consultar a existéncia de versdo para esta tensdo
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Confeccao
Nao modular

CozinhaSagas.......ccooveieeee 095
Fogareirode ch@o..........ccccocoooovoii 095
Fritadeiras.......c.ccoooooooooioeee, 096
Snack Fritadeiras ..., 096
Fry TOPS oo 097
Salamandras...........ccccocoooiiiiiii 098
Cozinharnabrasa.........cccccocooe 099
—— Grelhabasca......c.cooeiiiieiiiece 099
—— Robatas........coeiiiiii 100

Os aparelhos a gas estao preparados para serem conectados as pressdes indicadas:
- GLP: 37 g/cm?
- Gas Natural: 20 g/cm?
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Fogdes a gas

Caracteristicas gerais

- Topo de superficie em ago inoxidavel estampada.

- Grelha dupla e bicos revestidos a niquel.

- Dimensoes da grelha dupla: 286 x 533 mm.

- Bicos abertos, um com 3,5kW e o outro 6kW, valvula de seguranca e termopares.

- (}ontrolos com uma base de apoio protetora e sistema para evitar a infiltragdo de
agua.

- Acesso aos componentes a partir da frente.

- Opgoes de forno a gas medindo 450x420x300 mm com bico tubular 5.2, chama
piloto e termopar.

- Temperatura controlada por vélvula termostatica (110 — 310 °C).

FORNECIMENTO MODELO GAS cODIGO BICOS FORNO POTENCIA DIMENSOES €
) (mm)
LPG 19102772
Cl-CG604T 2 2 - 95 400x650%290 -
NG 19102806
Cookers LPG 19102674
® agss Cl-CG606T 4 4 - 19 600x650%290

NG 19102805

LPG 19102642
CI-CG6060 4 4 1 19+52 600x650x850 -
NG 19102804

Monolume de pavimento a gas con grelha

Caracteristicas gerais

- Bico de abdboda dupla feito em ferro fundido.
- Grelha de ferro fundido esmaltada.
- Piloto para ignigéo.

- Termopar de seguranga.

FORNECIMENTO MODELO GAS CODIGO BICOS CONSUMO POTENCIA DIMENSOES €
(KCAL/H) (kw) (mm)
5 19102935
d Fogaq l_je CI-HPG 1 LPG 1 11.700 11,6 590x590x400 -
caldeirdo NG 19102956
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Fritadeiras

Caracteristicas gerais

- Cuba estampada em aco inoxiddvel integrada em topo de superficie em ago
inoxidavel.

- Controlo de temperatura termostatico entre 60 e 200 °C.
- Termostato de seguranga.

- Modelos a gas: ignigdo automatica de bicos utilizando valvula eletromagnética
com piloto e termopar.

- Modelos elétricos: elemento de aquecimento basculante tornando mais facil
limpar o interior da cuba.

- Torneira de alavanca para esvaziar a cuba situada no painel de controlo.
- Dimensoes do cesto: 200 x 250 x 100 mm.
- Tampa de cuba incorporada.

- Controlos com uma base de apoio protetora e sistema para evitar a infiltragao
de 4gua.

- Fonte de alimentagéo padrao para versdes elétricas 400V 3+N

FORNECIMENTO ~ MODELO GAS cODIGO TANQUES X VOLUME CESTOS POTENCIA DIMENSOES €
(kW) (mm)
LPG
CI-FG604T 18 19108128 1x8l 1 7 400x650x290 -
Fritadeiras NG 19103129
agas LPG 19103250
CI-FG606T 28 2x8l 2 14 600x650x290 -
NG 19103251
. . CI-FE604T 18 - 19103252 1x8l 1 6 400x650x290 -
Fritadeiras
elétricas
CI-FE606T 28 - 19103253 2x8l 2 12 600x650x290 -

Fritadeiras elétricas de bancada

Caracteristicas gerais

- Regulagéo termostatica da temperatura de 60 °C a 205 °C.

- Termostato de seguranca. Resisténcias blindadas em inox.

- Regulagdo termostatica da temperatura de 60 °C a 205 °C.

- Cuba, moével e caixa de controlo totalmente desmontaveis.

MODELO DESKTOP:

- Micro de seguranga que corta o funcionamento em caso de
montagem incorrecta do conjunto.

MODELO DE PEDESTAL:

- Zona fria.

- Armério inferior.

- Visor de nivel.

- Torneira de esvaziamento.

MODELO cODIGO CESTOS CAPACIDADE CUBA (L) POTENCIA VOLTAGEM DIMENSOES €
o S Gt
TOTAL OlL FRIA
MESA

:’_ FE-4 19004652 1 4 3,00 230 V- 1+N 175x485x270 -
& FE-6 19004713 1 6 4,50 400V -3+N 265x485x270 -
4 19004709 1 6 4,50 230V -1+N 265x485x270 -
B FES 19004728 1 8 6,00 400V -3+N 355x485x270 -

A 19004749 1 8 6,00 230V -1+N 355x485x270

COM PEDESTAL

FE-18 19005130 1 18 12 6 9,00 - 355x520x850 -

FE-25 19005404 1 25 17 8 12,70 - 430x585x850
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Caracteristicas gerais

- Modelos com chapas lisas, estriadas e mistas (1/2 lisas + 1/2
estriadas).

- Modelos elétricos: Modelos de aquecimento elétrico através
de resisténcias blindadas de ago inoxidavel; temperatura
controlada através de termdstato, entre 50 e 310 °C.

- Gas: Queimador de ago inox com piloto para ligagdo. Versdes
com valvula acal ou com funcionamento através de valvula de
seguranga com termopar.

- As chapas de um mdédulo possuem duas zonas de aquecimento
independentes.

- Bandeja recolhe-gorduras extraivel.

FORNECI- MODELO GAS cODIGO Hz PLACA POTENCIA DIMENSOES €
MENTO (kw) (mm)
ZONAS FINISH SURFACE
dm2

Controlo por termostato (100 a 300°C)

LPG 19102967
CI-FTG604T 1S 50 1 S 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106482

LPG 19106483
CI-FTG604T 1R 50 1 R 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106484

LPG 19103041
CI-FTG608T 2 S 50 2 S 30 15 800x650x290 -
NG 19106537

LPG 19106538
CI-FTG608T 2R 50 2 R 30 15 800x650x290 -
NG 19106539

LPG 19106540
CI-FTG608T 2 SR 50 2 SR 30 15 800x650x290 -
NG 19106541

Modelos com vélvula de gas méx.-min. (apenas para placas de ago macio)

LPG 19103419
CI-FTG604T 1V S 50 1 S 20 7.5 400x650x290 -
NG 19106485

LPG 19106534
CI-FTG604T 1 VR 50 1 R 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106536

Fry-
& iPe LPG 19103418
CI-FTG608T 2V S 50 2 S 30 15 800x650x290 -
NG 19106542
LPG 19106543
CI-FTG608T 2V R 50 2 R 30 15 800x650x290 -
NG 19106544
LPG 19106546
CI-FTG608T 2V SR 50 2 SR 30 15 800x650x290 -
NG 19106547
Controlo por termostato (100 a 300°C) e placa quente cromada
LPG 19106575
CI-FTG604T1CS 50 1 CS 20 75 400x650x290 -
NG 19106576
LPG 19106577
CI-FTG604T1CR 50 1 CR 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106579
LPG 19106580
CI-FTG608T2C S 50 2 CS 30 15 800x650x290 -
NG 19106581
LPG 19106582
CI-FTG608T2CR 50 2 CR 30 15 800x650x290 -
NG 19106583
LPG 19106584
CI-FTG608T 2 C SR 50 2 CSR 30 15 800x650x290 -
NG 19106585
Controlo por termostato
CI-FTE604T 1S - 19103030 50/60 1 S 20 5 400x650x290 -
CI-FTE604T 1R - 19106551 50/60 1 R 20 5 400x650x290 -
CI-FTE608T 2 S - 19103402 50/60 2 S 30 10 800x650x290 -
CI-FTE608T 2 R - 19106563 50/60 2 R 30 10 800x650x290 -
P Fry-tops CI-FTE608T 2 SR - 19106574 50/60 2 SR 30 10 800x650x290 -
elétricos  controlo por termostato e placa quente cromada
CI-FTE604T1CS - 19106586 50/60 1 Cs 20 5 400x650%x290 -
CI-FTE604T 1 CR - 19106587 50/60 1 CR 20 5 400x650%x290 -
CI-FTE608T2C S - 19106588 50/60 2 CS 30 10 800x650x290 -
CI-FTE608T 2CR - 19106589 50/60 2 CR 30 10 800x650x290 -
CI-FTE608T 2 C SR - 19106590 50/60 2 C SR 30 10 800x650x290 -
Acabamentos: S = Lisa ; R = Com nervuras ; SR = 1/2 lisa + 1/2 com nervuras ; 97

C = placa quente de revestimento cromado e 50 micron de espessura.
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Salamandras

Salamandras ultrarrapidas

- Uniformidade de confegéo perfeita, garantida pelos defletores redesenhados
e um posicionamento perfeito.

- 20 segundos a atingir a temperatura maxima desde a igni¢éo; max. 5
segundos ja em funcionamento.

- Bandejas de recolha de sucos removiveis em ago cromado e grelhas com
manipulos atérmicos.

- Montagem na parede possivel.

- Painel de controlo redesenhado para maxima funcionalidade.

- Manipulo isolado com espagador de baquelite e protegdo melhorada de
superficies externas.

- Os modelos de contacto contém uma barra de detegéo da placa para ligar e
desligar automético.

MODELO CODIGO GRELHAS TENSAO ENERGIA DIMENSOES €
_ (kW) (kw) (mm)
ZONAS DE CONFECAO
CONFEGAO (mm?
SEQ 60-4 19107720 2 600x350 380-415 3N~ 4,0 600x480x525 -
Contact models*
SEQ60-4T 19107717 2 600x350 380-415 3N~ 4,0 600x480x525 -

* Salamandras de Contacto Ultrarrapido oferecem maximos desempenhos gragas & confeg&o por infravermelhos produzida por aguecedo_rgs de tungsténio e
protegida por uma placa de vidro cerdmico. Perfeito para utilizagdo intensiva, atendendo aos mais elevados requisitos de velocidade e eficiéncia, ideais para
chefs'exigentes e conscientes em termos de energia.

Salamandras classicas

- Ago inoxidavel AlSI-304 de acabamento acetinado.

- Elementos de aquecimento inclindveis de Incoloy de limpeza facil.

- Bandejas de recegéo e grelhas cromadas s&o removiveis, com manipulo
resistente ao calor.

- Possibilidade de fixag&o na parede.

- A melhor usabilidade com o painel de controlo redesenhado.

- Manipulo isolado com espagador de baquelite e uma protegédo melhorada das
superficies para maior seguranga.

- Salamandra compacta de zona individual versdo SEC 40 ou zona de confegdo
dupla em modelos SEC 60.

MODELO cODIGO GRELHAS TENSAO ENERGIA DIMENSOES €
_ (kW) (kW) (mm)
ZONAS DE CONFEGAO
CONFEGAO (mm?
SEC 40-0 19107712 1 400x350 220-240 1~ 2 400x550x500 -
SEC 60-4 19107716 2 600x350 380-415 3N~ 4 600x550%x500 -

Salamandras leves

+ Ago inoxidavel AISI-430.

+ Tampa movel com cantos soldados a 90°.

+ Manipulo de pldstico com base fendlica (baquelite)

+ Elementos de aquecimento inclindveis de limpeza facil.

- Recipientes de recolha de molhos e grelhas removiveis de ago cromado
+ Bandejas de recegéo e grelhas cromadas removiveis para limpeza.

- Duas zonas de confegdo independentes.

MODELO CODIGO GRELHAS TENSAO ENERGIA DIMENSOES €
kW) (kW) (mm)
ZONAS DE CONFECAO
CONFEGAO (mm
SEL 60-4 19107719 2 600x350 400 2N~ 4,0 600x450x500 -
s . MODELO CODIGO €
Acessorios
Suportes para salamandras montadas na 35-60 19036364 .
parede
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Cozinhar na brasa | Grelha basca

- Base com recorte na parte inferior traseira para encaixar em
qualquer possivel barra de parede.

- Mével com revestimento de ago inox até ao solo.

- Com 4 pés reguldveis em altura e 4 rodas.

- Placa traseira para ocultar o sistema de condugéo e oferecer

um acabamento mais facil de limpar. Inclui condugéo da
grelha, sistema de contrapesos e grelha fixa superior.

- Ventilagdo na parte superior para uma 6tima difusdo da
temperatura.

- Grelha construida em ago inox.
- Grelha de cocgdo regulavel em altura através de uma
= . manivela a frente que permite a cocgéo a diferentes

intensidades para conseguir o ponto de cozedura perfeita.
Inclui contrapeso para suavizar o acionamento da regulagao.

- Grelha de grandes dimensdes para maior
versatilidade.

- Inclui bandeja recolhe-gorduras, facilmente desmontdvel sem
ferramentas.

- A grelha estd inclinada 5°. Isto permite o deslizamento da

gordura por capilaridade ao longo da grelha até a bandeja
.. . recolhe-gorduras. Assim, é possivel evitar a queda de gordura
Caracteristicas gerals sobre as brasas, a formag&o de labaredas e a alteragdo da
cocgdo no alimento.

- Oferece uma confegéo de precisdo com brasa natural. Além disso, - Inclui uma segunda grelha fixa na parte superior para
pode utilizarse como elemento de showcooking para cozinhar diante do tempero do produto.
cliente. - Todas as grelhas sdo desmontaveis, para facilitar a limpeza.

- Mével concebido para instalagdo mural.

- Bancada fabricada em ago inox AISI-310 com 3 mm de espessura, com ACESSORIO OPCIONAL:
cantos arredondados para limpeza mais facil. . .
. X - Carrinho para carvao.
- Boca da grelha elevada sobre a bancada para permitir aproximar o

maximo a grelha e as brasas, e embocar a saida de calor, para obter uma - Caixa de ago inox com a parte superior reforgada.

maior eficiéncia. - Conta com qutro rodas para facilitar a deslocagéo.
- Piso interno da grelha protegido por ladrilho refratério para isolar e - Concebido para o armazenamento de carvao para alimentar
concentrar o calor e melhorar a eficiéncia. a grelha basca a meio do funcionamento de uma forma mais

- Ralos na cuba para retirar facilmente as cinzas. cémoda.

- Inclui uma gaveta de recolha de cinzas por grelha.

- Cada grelha tem zona inferior com porta (sem prateleira nem estante),
prevista para alojar um carrinho para carvao (opcional) ou outro carrinho

- Permite ter o carvdo armazenado numa zona externa que
nao afete a higiene das zonas de manipulagéo de alimentos.

- Medidas: 370 x 380 x 536 mm.

da propriedade. - Capacidade interior: 48 litros.
MODELO cODIGO GRELHA POTENCIA EM CARVAO LIGAGAO POTENCIA DIMENSOES €
DIMENSOES (mm) EQUIVALENTE ELETRICA ELETRICA (mm)
(kw) (kw)
e,
=+ BGF-1000 19048685 650 x 560 46 230V 1+N 0,025 800x870x1.500
==~ BGF-2000 19058110 2 x 650 x 560 92 230V 1+N 0,05 1.600x870x1.500 -

Acessorio: Carrinho para carvao

MODELO CODIGO CAPACIDADE (L) DIMENSOES
(mm)
CBGF 19048692 48 370x380x536 -
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Cozinhar na brasa | Robatas
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Caracteristicas gerais

- Na cozinha japonesa, robatayaki refere-se a comida
preparada em frente aos clientes, em que os ingredientes,
normalmente colocados em espetos, sdo cozinhados
lentamente na grelha sobre brasas de carvao, de forma similar ao
barbecue.

- Bancada fabricada em ago inox AISI-304 com 2 mm de espessura,
com cantos arredondados para limpeza mais facil.

- Rebordo ressaltado para permitir a cocgdo ao nivel do barbecue, sem
sobre-estrutura.

- Base de ago refratdrio de grande espessura para suportar o carvao,
com perfuragao para melhorar a circulagao do ar e permitir uma
melhor combust&o.

- Ralos na cuba para retirar facilmente as cinzas.

- Cuba isolada com 30 mm de |4 de rocha para evitar perdas de
temperatura e melhorar a ergonomia de trabalho.

- Carcaga exterior separada da cuba, em ago inox, com perfuragdes para

permitir um fluxo de ar externo que melhora a dissipagéo do calor.
- Inclui 1 ou 2 gavetas para a recolha de cinzas.

Modelo mével central
- Robata sobre mével de ago inox para uso independente.
- Permite trabalhar de ambos os lados.

- Zona de bancada livre com 150 mm de ambos os lados da
robata, para trabalhar.

- Com 4 rodas (duas com travdes).

- Inclui moldura abativel numa lateral para alojamento de
cubas GN 1/9.

- Conta com duas gavetas de tamanho grande com guias
reforgadas para uso polivalente.

- Sobre-estrutura em perfil de ago inox com 3 niveis
diferentes.

- 82 mm para cocgao
- 239 mm para cocgao lenta do nucleo
- 396 mm para manter/pré-aquecer o produto.

- Inclui suportes reguldveis em distancia para colocar espetos
com comprimentos diferentes.

- A sobre-estrutura é desmontavel, sem necessidade de
ferramentas, permitindo um cocgéo ao nivel do barbecue.

Modelos sobre mével

- Robatas pensadas para serem instaladas sobre mével da
propriedade.

- Altura da bancada de apoio do mével de 570 mm para
permitir uma altura de trabalho de 900 mm.

- Caso fique contra uma parede (quer de obra, quer alojada
num rebaixo de bancada), convém deixa-la afastada 5 cm
dos extremos para permitir a dispersao de calor.

Acessorios:
- Atigador para manutengao das brasas.

- Grelha de rede inox para cocgao de alimentos sem utilizar
espetos.

- Grelha inox para cocgdo e marcas na carne.

MODELO coDIGO GRELHA NIVEIS POTENCIA EM CARVAO DIMENSOES
DIMENSOES DA EQUIVALENTE (mm)
(mm) SOBRE-ESTRUTURA (KW)

= RGF-060 19048686 355x 216 3 1 590x450x330
g RGF-100 19048688 800 x 216 3 2 1.107x450x330 -
h RGF-1000 19048689 800 x 216 3 2 1.107x850x900 -

Accessorios

DESRICAQ CODIGO e
ATIGCADOR 19048789 -
GRELHA REDE INOX 19048690 -
GRELHA INOX PARA MARCAS NA CARNE 19048691 -
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Marmitas cilindricas fixas

Caracteristicas gerais

- Marmita com estrutura e recipiente
cilindrico, adequada para ser posicionada
em zonas de passagem com dimensdes
reduzidas, nas quais aparelhos com
rebordos e superficies anguladas
possam criar problemas ergonémicos
e de movimento, permitindo trabalhar
comodamente a partir de angulos
diferentes.

Cuba com fundo de ago inoxidavel AISI
316 com espessura de 20/10 a 40/10,
apto inclusive para produtos
especialmente acidos.

Paredes de ago inoxidavel AISI 304 com
espessuras de 20/10 a 40/10.
Parede dupla em versdes indiretas.

Tampa de ago inoxidavel AISI 304 com
espessura 15/10, molas de equilibrio
e asa atérmica.

Revestimentos exteriores AlSI 304
acetinado.

Dispde de pés reguldveis em ago
inoxidavel.

- Isolamento térmico garantido pelos
painéis de fibra ceramica de alta densidade.

Estrutura forte em ago inoxidavel AISI 304.

- Orificio de descarga da cuba com filtro

extraivel.
- Torneira de descarga frontal com corpo
unico dotado de pega atérmica isoladora.
- Mandmetro para o controlo da pressdo no
interior da parede dupla.

- Vdlvula manual para esvaziamento de ar
da camara, para despressurizagédo durante
0 aquecimento.

- A 4gua é introduzida na cuba através de
uma torneira de enchimento com saida
orientavel.

- Aquecimento:

GAS:

- Queimadores tubulares de alto rendimento
em ago inoxidavel.

- Ligagdo piezoelétrica manual e chama
piloto.

- Grade de evacuagao de fumo.

- Torneira com valvula de seguranga com
termopar (versdo direta).

ELETRICO INDIRETO:

- Aquecimento através de resisténcias por
imersdo blindadas de liga Incoloy com
poténcia regulavel através de um variador
de energia.
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- Termdstato de seguranga com bloqueio
de aquecimento para sobretemperatura
ou nivel de dgua insuficiente.

- Controlo da dgua na parede dupla com
torneiras de maximo/minimo e opgéao de
carga de agua automética.

- Tensao de alimentagao standard
400V-3N-50Hz.

VAPOR INDIRETO:

- Aquecimento a vapor (da rede do
utilizador) mediante valvula parcializadora
que permite introduzir o vapor de forma
gradual na camisa.

Equipamentos de aquecimento indireto:
controlo da presséo a parede dupla
através da vélvula de seguranca calibrada
a 0,5 bar, valvula de depressdo manual e
manometro.

As versoes a pressdo ou autoclave
permitem acelerar os ciclos de cozedura
efetuados no dia. Estdo equipadas

com junta de estanquicidade de silicone
alimentar, flanges para fecho hermético e
vélvula de seguranca calibrada a 0,05 bar.
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MODELO coDIGO POTENCIA CAPACIDADE DIMENSOES
(kw) (@) (mm)
MARMITAS CILINDRICAS A GAS
Gas de aquecimento direto
MCG-300 19003043 39 300 1.290x1.391x950
MCG-500 19001445 55 500 1.390x1.479x1.020
Gas de aquecimento direto a pressao
MCG-300 A 19003041 39 300 1.290x1.391x950
MCG-500 A 19001446 55 500 1.390x1.479x1.020
Gas de aquecimento indireto
MCIG-200 19003078 39 200 1.090x1.195x900
MCIG-300 19001448 48 300 1.290x1.391x950
MCIG-500 19003079 55 500 1.390x1.479x1.020
Gas de aquecimento indireto a pressdo
MCIG-200 A 19001447 39 200 7.090x1.195x900
MCIG-300 A 19001449 48 300 1.290x1.391x950
MCIG-500 A 19001450 55 500 1.390x1.479x1.020
MARMITAS CILINDRICAS ELETRICAS
Elétricas de aquecimento indireto
MCIE-200 19003076 24 200 1.060x1.000x900
MCIE-300 19001443 36 300 1.260x1.200x950
MCIE-500 19003077 48 500 1.360x1.300x1.000
Elétricas de aquecimento indireto a pressao
MCIE-200 A 19001442 24 200 1.060x1.000x900
MCIE-300 A 19003040 36 300 1.260x1.200x950
MCIE-500 A 19001444 48 500 1.360x1.300x1.000
Opgoes Acessorios
MODELO coDIGO DESCRIGAO MODEL CODE DESCRIPTION
1 Torneira de descarga com ~ Kit 2 cestos de 1/2 para
@ GF-M 19084528 ligagéo clamp 2" AISI 316 CM-2200 19084524 amita de 200 L
N Valvula borboleta 2,5" 1ISO R Kit 2 cestos de 1/2 para
é‘ VM-M 19084529 p\i50 AISI304 CM-2300 19084525 \~fivita de 300 L
;! TD-M 19084539  Tubo flexivel com chuveiro CM-4300 19084526 KL 4 cestos de /4 para
Dispositivo para descarga :
'F% DAM 19084530 auiomatica de ar da parede CM-4500 19084527 KIt4 cestosde 1/4 para
upla
Controlo eletrénico de carga
L CECA-M 19084532 de 4gua dacubacom
e display e sonda volumétrica
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Marmitas cilindricas fixas com misturador

Caracteristicas gerais

- Cuba com fundo de ago inoxidavel AISI 316
espessura de 20/10 a 40/10, apto inclusive
para produtos especialmente acidos.

Paredes da cuba de cocgdo em ago
inoxidavel AISI 304 com espessuras
de 20/10 a 25/10.

- Orificio de descarga da cuba com filtro
extraivel.

Torneira de descarga frontal de 2" com
corpo Unico dotado de pega atérmica
isoladora.

Parede dupla com fundo e paredes de ago
inoxidavel AISI 304.

- Tampa de ago inoxidavel AISI 304 com
espessura 15/10, equipado com
cremalheira de ago cromado com
pré-carga das molas e pega atérmica.

Manémetro para o controlo da pressé@o no
interior da parede dupla.

Valvula manual para escape de ar para a
despressurizagao da parede dupla que se
produz na fase de aquecimento.

2 versoes:

. Versdo normal: valvula de seguranga de
mola calibrada a 0,5 bar.

. Versdo autoclave: junta de sujeigdo em
silicone alimentar, abragadeiras para fecho
hermético da tampa e vélvula de
seguranga calibrada a 0,05 bar.

- Estrutura forte em ago inoxidavel com
espessura de 30/10 montada sobre pés de
ago regulaveis para o nivelamento.

Paredes externas de ago inoxidavel
AISI 304 acetinado com espessura 10/10.

- Estante acetinada em ago inoxidavel

AISI 304 com espessura 15/10.
Revestimento da cavidade técnica
amovivel para permitir uma fécil inspegao
das partes internas.

Isolamento térmico garantido pelos painéis
de fibra cerdmica de alta densidade.

- Sistema misturador:

. Misturador de ago inoxidavel AISI 316 com
velocidade de rotagdo reguldvel entre
7 e 28 g/m com poténcia até 386 N-m

. Possibilidade de investimento do sentido
de marcha com seletor eletrénico.

. Misturador amovivel para facilitar as
operagdes de limpeza e extragédo do
produto.

. Misturador equipado com bragos radiais
de ago inoxidavel e palas de
Teflon cerdmico.

Aquecimento:
. Elétrico indireto com parede dupla:

- Aquecimento através de resisténcias por
imersao blindadas de liga Incoloy com
poténcia reguldvel através de um variador
de energia.
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-Termorregulacgdo e temporizagédo
eletrénica da temperatura e do tempo do
processo.

Termostato de seguranca das resisténcias
com bloqueio de aquecimento para
sobretemperatura ou nivel de agua
insuficiente.

Controlo da dgua na parede dupla com
torneiras de maximo/minimo e opgéo de
carga de dgua automatica com sondas.

Controlo de presséo da parede dupla
através de um pressostato de trabalho
e uma valvula de seguranga calibrada
a 0,5 bar, vélvula de depresséo

e manémetro.

Tens&o de alimentagéo standard
400V-3N-50Hz.

. Vapor indireto com parede dupla:

Aquecimento através de vapor (da rede do
utilizador) com valvula de contrapressao
que permite uma introdugao gradual do
vapor na parede dupla.

Controlo da presséo na parede dupla
através da vdlvula de segurancga calibrada
a 0,5 bar, vélvula de depressao

e manometro.

- Tensdo de alimentagéo standard 400V-3N-
50Hz.



MODELO
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MARMITAS CILINDRICAS ELETRICAS COM MISTURADOR

Elétricas de aquecimento indireto
MCIE-200 M
MCIE-300 M
MCIE-500 M

Elétricas de aquecimento indireto a pressdo

MCIE-200 A M
MCIE-300 A M
MCIE-500 A M
Opgoes
MODELO
> .
ﬁﬁ VM-M
TD-M
j-
"-& DA-M
L CECA-M
e

CODIGO

19084528

19084529

19084539

19084530

19084532

coDIGO POTENCIA CAPACIDADE DIMENSOES
(kW) L (mm)
19084225 24,37 200 1.120x1.000x1.000
19084227 36,37 300 1.320x1.200x950
19084231 48,37 500 1.420x1.300x1.050
19084226 24,37 200 1.120x1.000x1.000
19084229 36,37 300 1.320x1.200x950
19084232 48,37 500 1.420x1.300x1.050
DESCRIGAO

Torneira de descarga com ligagéo clamp 2" AlSI 316

Vélvula borboleta 2,5" ISO DN50 AlSI304

Tubo flexivel com chuveiro

Dispositivo para descarga automatica de ar da parede dupla

Controlo eletronico de carga de agua da cuba com display e sonda
volumétrica
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Marmitas cilindricas basculantes

Caracteristicas gerais

- Marmita basculante automética com - Estrutura forte em ago inoxidavel com - Aquecimento através de resisténcias por
colunas laterais de carga. O basculamento espessura de 30/10 montada num bastidor. imerséo blindadas de liga Incoloy com
da cuba facilita a transferéncia dos - Revestimentos exteriores AISI 304 poténcia regulavel através de um variador
alimentos sélidos. Constitui o recurso finamente acetinado. Isolamento térmico de energia.
mais simples e.imediato para a cocgéo de garantido pelos painéis de fibra ceramica - Terméstato de seguranga com bloqueio
elevadas quantidades. de alta densidade. de aquecimento para sobretemperatura

- Cuba de cocgdo com fundo de ago - Sistema de viragem automatica através de ou nivel de dgua insuficiente.
inoxidavel AISI 316 espessura de 20/10 um atuador hidraulico - Controlo da 4gua na parede dupla com

a40/10 e parede dupla de ago inoxidavel
AISI304 com espessuras de 20/10 a 25/10.

- Tampa ago inoxiddvel AISI 304 com

torneiras de maximo/minimo e opgéo de

- Sistema de bloqueio automatico do . ;
carga de agua automatica.

aquecimento na fase de inclinagdo

- Aquecimento: - Tensédo de alimentagéo standard

espessura 15/10, molas de equilibrio, pega i 400V-3N-50Hz.
atérmica e tampa isolada a pedido. GAS:
P P , _ VAPOR INDIRETO:
- Mandémetro para o controlo da pressdo no - Queimadores tubulares de alto rendimento ) da rede do utilizad
interior da parede dupla. em aco inoxidavel. - Aqugmmen'fo a vapor ( arede do utilizador)
L L. mediante valvula parcializadora que
- Vélvula manual para escape de ar para a - Ligaggo piezoelétrica manual e chama permite introduzir o vapor de forma gradual
despressurizagdo da parede dupla que se piloto. na camisa.
roduz na fase de aquecimento. - 3
P ) o q Grade de evacuagéo de fumo. - Os equipamentos de aquecimento indireto:
- Misturador orientavel de bronze cromado - Torneira com valvula de seguranga com controlo de pressao da parede dupla
com &gua quente e fria. termopar (verséo direta). através da valvula de seguranga calibrada
- Valvula de seguranga de peso calibrada a . Elétrico indireto: a 0,5 bar, valvula de depressdo manual e
0,5 bar. manometro.
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MODELO

MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES GAS

Gas de aquecimento direto

MCBG-100
MCBG-150
MCBG-200
MCBG-300
MCBG-500

Gas de aquecimento indireto

MCBIG-100

MCBIG-150

MCBIG-200

MCBIG-300

MCBIG-500

MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES ELECTRICAS

Elétricas de aquecimento indireto

MCBIE-100
MCBIE-150
MCBIE-200
MCBIE-300

MCBIE-500

MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES A VAPOR

Vapor de aquecimento indireto

MCBIV-100
MCBIV-150
MCBIV-200
MCBIV-300

MCBIV-500

Opcoes

@
“
1

MODELO

VM-M

TD-M

DA-M

CECA-M
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cobiGo POTENCIA
(kw)
19001283 26,4
19001227 26,4
19001284 39,4
19001228 39,4
19001285 554
19001229 26,4
19001286 26,4
19001230 39,4
19001287 48,4
19001231 554
19001278 12,4
19003052 16,4
19001280 24,4
19003053 36,4
19001282 48,4
19003072 04
19001289 04
19003073 04
19001291 04
19003074 04
CODIGO  DESCRIGAO
Torneira de descarga com
19084528 ligagéo clamp 2" AISI 316
Valvula borboleta 2,5" ISO
19084529 P50 AISI304
19084539  Tubo flexivel com chuveiro
Dispositivo para descarga
19084530 automatica de ar da parede
dupla
Controlo eletrénico de carga
19084532  de 4gua da cuba com

display e sonda volumétrica
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CAPACIDADE
L

100
150
200
300
500

100
150
200
300
500

100
150
200
300
500

100
150
200
300
500

Acessorios

MODELO

CM-2200
CM-2300
CM-4300

CM-4500

DIMENSOES
(mm)

1.600x970x1.050

1.600x970x1.050
1.750x1.135x1.050
1.960x1.325x1.300
2.050x1.475x1.300

1.600x970x1.050

1.600x970x1.050
1.750x1.135x1.050
1.960x1.325x1.300

2.050x1.475x1.300

1.600x885x1.050

1.600x885x1.050
1.750x1.035x1.050
1.950x1.230x1.300
2.050x1.370x1.300

1.600x885x1.050

1.600x885x1.050
1.750x1.035x1.050
1.950x1.230x1.300

2.050x1.370x1.300

CODIGO

19084533

19084534

19084535

19084536

19084524

19084525

19084526

19084527

DESCRIGAO

Filtro boquilha de
descar%a para marmita
100-150 L

Filtro boquilha de
descarga para marmita

Filtro boquilha de
descarga para marmita

Filtro boquilhade
descarga para marmita
500 L

Kit 2 cestos de 1/2 para
marmita de 200 L

Kit 2 cestos de 1/2 para
marmita de 300 L

Kit 4 cestos de 1/4 para
marmita de 300 L

Kit 4 cestos de 1/4 para
marmita de 500 L
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Marmitas retangulares fixas

Caracteristicas gerais

- Marmita com forma retangular com cuba
cilindrica. Pode ser montada
individualmente ou em bateria.

Gracgas a sua solidez e funcionalidade, é
adequada para uso prolongado e
continuado.

- Cuba de cocgéo com fundo de ago
inoxidavel AISI 316 com espessura de

20/10 a 40/10 e paredes de ago inoxidavel

AISI 304 com espessuras de 20/10 a
25/10.

Orificio de descarga da cuba com filtro
extraivel.

Torneira de descarga frontal com corpo
Unico dotado de pega atérmica isoladora.

Tampa de ago inox AISI 304 com
espessura 15/10, equipada com
cremalheira de ago cromado com
pré-carga das molas e pega atérmica.

Manoémetro para o controlo da pressédo no
interior da parede dupla.

- Vélvula manual para escape de ar para a
despressurizagdo da parede dupla que se
produz na fase de aquecimento.

- 2 versoes:

. Versdo normal: valvula de seguranga da
mola e de peso (segundo a capacidade da

magquina) calibrada a 0,5 bar.

. Versdo autoclave: junta de sujeicdo em
silicone alimentar, abragadeiras para fecho
hermético da tampa. Valvula de seguranga
calibrada a 0,05 bar

- Estrutura forte em ago inoxidavel com
espessura de 30/10 montada sobre pés de
aco regulaveis para nivelagéo.

- Paredes externas de ago inoxidavel AISI
304 acetinado com espessura 10/10.

- Estante acetinada em ago inoxidavel AlSI
304 com espessura 15/10.

- Aquecimento:

GAS:

- Queimadores tubulares de alto rendimento
em ago inoxidavel.

- Ligagao piezoelétrica manual e chama
piloto.

- Grade de evacuagdo de fumo.

- Torneira com valvula de seguranga com
termopar (vers&o direta).
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ELETRICO INDIRETO:

- Aquecimento através de resisténcias por
imerséo blindadas de liga Incoloy com
poténcia regulavel através de um variador
de energia.

- Termdstato de seguranga com bloqueio de
aquecimento para sobretemperatura ou
nivel de dgua insuficiente.

- Controlo da dgua na parede dupla com
torneiras de maximo/minimo e opgéo de
carga de dgua automética.

- Tensao de alimentagao standard
400V-3N-50Hz.

VAPOR INDIRETO:

- Aquecimento a vapor (da rede do
utilizador) mediante véalvula parcializadora
que permite introduzir o vapor de forma
gradual na camisa.

- Equipamentos de aquecimento indireto:
controlo da presséo a parede dupla através
da vélvula de seguranca calibrada a 0,5
bar, vélvula de depressdo manual e
manoémetro.



MODELO CcODIGO

MARMITAS RETANGULARES GAS
Gas de aquecimento direto
MRG-300 19001273
MRG-500 19001418

Gas de aquecimento direto a pressao

MRG-300 A 19003031
MRG-500 A 19001419
Gas de aquecimento indireto

MRIG-200 19003091
MRIG-300 19001421
MRIG-500 19001272

Gas de aquecimento indireto a pressdo

MRIG-200 A 19001420
MRIG-300 A 19003045
MRIG-500 A 19001422

MARMITAS RETANGULARES ELETRICAS

Elétricas de aquecimento indireto

MRIE-200 19001414
MRIE-300 19003082
MRIE-500 19001416

Elétricas de aquecimento indireto a pressdo

MRIE-200 A 19001274
MRIE-300 A 19001415
MRIE-500 A 19001275

MARMITAS RETANGULARES A VAPOR

Vapor de aquecimento indireto

MRIV-200 19001424
MRIV-300 19003087
MRIV-500 19001426

Vapor de aquecimento indireto a pressdo

MRIV-200 A 19003089
MRIV-300 A 19001425
MRIV-500 A 19003090
Opcoes

MODELO coDIGO DESCRIGAO

dupla

Mo = K
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POTENCIA
(kw)

39
55

39
55

39
48
55

39
48
55

24
36
48

24
36
48

: Torneira de descarga com
GFEM 19084528 ji0acao clamp 27 AISI 316

Vdlvula borboleta 2,5" 1ISO
VM-M 19084529 pKi50 AISI304

TD-M 19084539  Tubo flexivel com chuveiro

Dispositivo para descarga
DA-M 19084530 automatica de ar da parede

Controlo eletronico de carga
CECA-M 19084532  de agua da cuba com
display e sonda volumétrica
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CAPACIDADE
()

300
500

300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

Acessorios

MODELO
CM-2200
CM-2300
CM-4300

CM-4500

DIMENSOES
(mm)

1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

7.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

CODIGO  DESCRIGAO

Kit 2 cestos de 1/2 para
19084524 marmita de 200 L P

Kit 2 cestos de 1/2 para
19084525 \armita de 300 L

Kit 4 cestos de 1/4 para
19084526 marmita de 300 L P

Kit 4 cestos de 1/4 para
19084527 marmita de 500 L



Fagor Professional

Marmitas retangulares fixas gastronorm

Caracteristicas gerais

- Marmita com forma retangular com cuba
retangular gastronorm. Pode ser montada
individualmente ou em bateria. Gragas
a sua solidez e funcionalidade, é adequada
para uso prolongado e continuado.

Cuba de cocgdo com fundo de ago
inoxidavel brilhante AISI 316 com
espessura de 25/10 e paredes de ago
inoxidavel AISI 304 com espessuras de
20/10 a 25/10.

Torneira de descarga frontal com corpo
Unico dotado de pega atérmica isoladora.

Tampa ago inoxidavel AlSI 304 com
espessura de 15/10, molas de equilibrio,
pega atérmica e com possibilidade de
tampa isolada a pedido.

Mandmetro para o controlo da pressdo no
interior da parede dupla.

Valvula manual para escape de ar para a
despressurizagdo da parede dupla que se
produz na fase de aquecimento.

- Misturador orientavel de bronze cromado
com agua quente e fria.

- Vélvula de seguranga de peso calibrada a
0,5 bar.

- Com estrutura forte de ago inoxidavel.

- Equipada com pés de apoio em ago
inoxidavel reguldvel em altura e filtro de
esvaziamento manual da camisa.

- Revestimento exterior AISI 304. Finamente
acetinado. Isolamento térmico garantido
pelos painéis de fibra ceramica de alta
densidade.

- Aquecimento:

GAS:

- Queimadores tubulares de alto rendimento
em ago inoxidavel.

- Ligacdo piezoelétrica manual e chama
piloto.

- Grade de evacuagao de fumo.

- Torneira com vélvula de seguranga com
termopar (vers&o direta).

. Elétrico indireto:
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- Aquecimento através de resisténcias por
imerséo blindadas de liga Incoloy com
poténcia reguldvel através de um variador
de energia.

- Termdstato de seguranga com bloqueio de
aquecimento para sobretemperatura ou
nivel de dgua insuficiente.

- Controlo da dgua na parede dupla com
torneiras de maximo/minimo e opgéo de
carga de agua automatica.

- Tens&o de alimentagéo standard
400V-3N-50Hz.

VAPOR INDIRETO:

- Aquecimento a vapor (da rede do
utilizador) mediante vélvula parcializadora
que permite introduzir o vapor de forma
gradual na camisa.

- Equipamentos de aquecimento indireto:
controlo da presséo a parede dupla através
da vélvula de seguranca calibrada a 0,5
bar, vélvula de depressdo manual
e mandmetro.
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MODELO CcODIGO POTENCIA CAPACIDADE DIMENSOES
(kw) (] (mm)

MARMITAS RETANGULARES GN DE GAS

Gas de aquecimento direto
MGNG-280 19084264 35 280 1.400x900x850

Gas de aquecimento indireto

MGNIG-180 19001394 29 180 1.000x900x850
MGNIG-280 19003083 35 280 1.400x900x850
MGNIG-400 19003084 45 400 2.000x900x850

MARMITAS RETANGULARES GN ELETRICAS

Elétricas de aquecimento indireto

MGNIE-180 19003046 18 180 7.000x900x850
MGNIE-280 19001312 24 280 1.400x900x850
MGNIE-400 19001393 36 400 2.000x900x850

MARMITAS RETANGULARES GN A VAPOR

Vapor de aquecimento indireto

MGNIV-180 19001396 0,05 180 1.000x900x850
MGNIV-280 19003049 0,05 280 1.400x900x850
MGNIV-400 19003050 0,05 400 2.000x900x850
Opcoes
MODELO coDIGO DESCRIGAO
ﬁ GF-M 19084528 Torneira de descarga com ligagdo clamp 2" AISI 316
ﬁi VM-M 19084529 Vdlvula borboleta 2,5" ISO DN50 AISI304
/ ! TD-M 19084539 Tubo flexivel com chuveiro
ﬁ*i DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de ar da parede dupla
m CECA-M 19084532 \C/:é)lrdtnrqoélgieclgtrénico de carga de dgua da cuba com display e sonda
=
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Marmitas retangulares basculantes automaticas
com misturador e monitor PLC

Caracteristicas gerais

- Fundo do recipiente em ago inoxidavel
AISI 316 ltcido, apto para produtos
particularmente 4cidos, com espessura
de 20/10 a 40/10.

- Paredes da cuba de cocgdo em ago
inoxidavel AISI 304 com espessuras
de 20/10 a 25/10.

Parede dupla com fundo e paredes de ago
inoxidavel AISI 304.

Orificio de descarga da cuba com filtro
extraivel (opcional).

Torneira de descarga frontal de corpo
Unico equipada com pega atérmica
isoladora (opcional).

Tampa de ago inoxiddvel AISI 304 com
espessura 15/10, equipado com
cremalheira de ago com pré-carga

das molas e pega atérmica.

Mandmetro para o controlo da pressao
no interior da parede dupla.

Valvula manual para escape de ar para
a despressurizacéo da parede dupla
durante a fase de aquecimento.

Misturador orientavel de bronze cromado
com 4gua quente e fria.

Vdélvula de seguranga de mola calibrada
a 0,5 bar.

Estrutura forte em ago inoxidavel com
espessura de 40/10 sobre pés de agco
reguldveis para nivelagéo e flange para
fixagdo no solo.

- Paredes externas de aco inoxidavel AlSI
304 acetinado com espessura 10/10

- Estante acetinada em ago inoxidavel AlSI
304 com espessura 15/10.

- Misturador amovivel de ago inoxidavel AlSI
316 com velocidade de rotagéo reguldvel

entre 7 e 28 g/m com poténcia até 386 N.m.

Possibilidade de investimento do sentido
de marcha com seletor eletrénico.

Bracos radiais de ago inoxidavel e palas de
raspagem de teflon cerdmico.

Monitor PLC:

. Permite gerir e personalizar até 100
programas de cocgdo modificaveis
inclusive durante a elaboragao.

. Equipado com ecra tétil e controlos
manuais para acionamento e carga de
4gua, inclinagdo e movimento do
misturador.

. Equipado com sinais acusticos e de
mensagens de aviso (amarelas)
para as operagdes corretas
ou alarmes (vermelhos) em caso de mau
funcionamento.

. Todos os parametros sdo personalizaveis,
visualizdveis e modificaveis mesmo
durante a cocgéo (nome, espera/carga
de 4gua, tempos, temperaturas, sondas,
velocidade de mistura, tempo, etc.)

- Aquecimento:

. Gas de aquecimento indireto:
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- Ligagdo através de um piezoelétrico
manual e chama piloto.

Aquecimento através de queimadores
tubulares e de alto rendimento em ago
inoxidavel AISI 304.

Grelha de descarga de fumos.

Set de boquilhas para vérios tipos de gas.
- Controlo da 4gua na parede dupla com
torneiras de maximo/minimo com

opgao de carga de dgua automatica.

Controlo de presséo da parede dupla
através da vdlvula de seguranca calibrada
a 0,5 bar, vélvula de depresséo e
manoémetro.

. Elétrico de aquecimento indireto:

Aquecimento através de bateria de
resisténcias elétricas.

Termdstato de seguranga resistente
com bloqueio de aquecimento para
sobretemperatura ou nivel de agua
insuficiente.

Controlo da temperatura (50°C - 120°C).

. Vapor de aquecimento indireto:

Aquecimento através de vapor (da rede do
utilizador) com vélvula de contrapressao
que permite uma introdugdo gradual do
vapor na parede dupla.

Controlo da presséo na parede dupla
através da valvula de seguranca calibrada
a 0,5 bar, vélvula de depresséo e
manoémetro.
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MODELO CcODIGO POTENCIA CAPACIDADE DIMENSOES
(kw) (8] (mm)

Gas de aquecimento indireto

MRBIG-200 M 19084239 35,75 200 1.674x1.450x1.140
MRBIG-300 M 19084240 35,75 300 1.874x1.650x1.140
MRBIG-500 M 10084241 42,75 500 1.976x1.835x1.140

Elétricas de aquecimento indireto

MRBIE-200 M 19084242 24,75 200 1.674x1.450x1.140
MRBIE-300 M 19084243 36,75 300 1.874x1.650x1.140
MRBIE-500 M 19084244 48,75 500 1.976x1.835x1.140

Vapor de aquecimento indireto

Controlo eletronico de carga
CECA-M 19084532  de agua da cuba com -
display e sonda volumétrica

MRBIV-200 M 10084245 0,75 200 1.674x1.450x1.140
MRBIV-300 M 19084246 0,75 300 1.874x1.650x1.140
MRBIV-500 M 10084247 0,75 500 1.976x1.835x1.140
Opgoes Acessorios
MODELO cODIGO DESCRIGAO € MODELO CODIGO  DESCRICAO
) Filtro boquilha de
Torneira de descarga com ,Q
GF-M 19084528 i~ = " - FBM-150 19084533 descarga para
@ ligagéo clamp 2" AISI 316 marmita 100-150 |
. " Filtro boquilha de
Valvula borboleta 2,5" 1SO ,Q
- VM-M 19084529 ' - FBM-200 19084534 descarga para
ﬁ\. DN50 AISI304 cesearge pars
Filtro boquilha de
TD-M 19084539  Tubo flexivel com chuveiro - ’Q FBM-300 19084535 descarga para
/ marmita 300 |
= Dispositivo para descarga Filtro boquilha de
\ DA-M 19084530 automética de ar da parede - a FBM-500 19084536 descarga para
h dupla marmita 500 |
-
-
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Frigideiras basculantes simples motorizadas

Caracteristicas gerais

- Paredes da cuba de cocgédo em ago - Inclinagdo automatica motorizada. Inclui ELETRICO DIRETO:
inoxidavel AISI 304. um sistema basculante manual em caso - Aquecimento através de bateria de
- Fundo de acgo inoxidavel AISI 304 com de falha. resisténcias elétricas.
espessura de 10 mm. Opgéo: fundo de - Bloqueio automatico em caso de avaria do - Termostato de seguranca das resisténcias
12 mm composto (9 mm ferro + 3 mm ago). sistema. com blogueio do aquecimento por sobre-
- Cuba de cocgéo com acabamento - Aquecimento: temperatura.
antiaderente e micro-esferas de ceramica. GAS DIRETO: - Controlo da temperatura (50°C - 260°C).
- Introduc@o de dgua na cuba atraves de - Ligagdo piezoelétrica manual e chama - Tens&o de alimentag&o standard 400V 3N
uma torneira de um orificio. piloto. 50/60Hz.
- Tampa de ago inoxidavel AISI ?04 - Aquecimento através de queimadores
com espessura de 10/10, equipado com tubulares e de alto rendimento em ago
cremalheira de ago cromado com pré- inoxidavel AISI 304.

d | d inoxidavel.
carga de molas € pega de aco inoxidave - Grelha de descarga de fumos.

- Estrutura forte em ago inoxidavel com

espessura de 20/10 montada sobre pés de - Set de boquilhas para vrios tipos de gds.

aco regulaveis para nivelagéo. - Termdstato de seguranca.

- Paredes externas de ago inoxidavel - Torneira com vélvula de seguranga com
AISI 304 acetinado com espessura 10/10. termopar.

- Estante acetinada em ago inoxidavel - Regulag&o da temperatura de 100°C a
AlSI 304 com espessura 20/10. 300°C

115



MODELO

Gas de aquecimento direto
SBG-150 M

SBG-200 M

Hotelaria e Restauragao | Confecgao

CODIGO

19072688

19079430

Elétricas de aquecimento direto

SBE-150 M
SBE-200 M
Opcoes
CODIGO MODELO
* COMPOUND
* COMPOUND

(*) Consultar a verséo.

19072695
19085076

DESCRIGAO

POTENCIA CAPACIDADE
(kw) L
33,01 150
44,01 200
151 150
20,1 200

Fundo de 12 mm composto (9 mm ferro + 3 mm ago) para frigideiras de 150 L

Fundo de 12 mm composto (9 mm ferro + 3 mm ago) para frigideiras de 200 L
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DIMENSOES
(mm)

1.200x900x850

1.600x900x850

1.200x900x850

1.600x900x850
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Frigideiras basculantes automaticas sobre prateleiras

Caracteristicas gerais

- Fundo e paredes da cuba de cocgéo de ago de ago regulaveis para nivelagao. - Termostato de seguranga.
inoxidavel AISI 304: - Paredes externas de ago inoxidavel - Torneira com valvula de seguranga com
- Modelos SBGA e SBEA: fundo de ago AISI 304 acetinado com espessura 10/10. termopar.
inoxidavel Al_Sl 316 com espessura de - Estante acetinada de aco inoxidavel - Regulag&o da temperatura de 100°C a
10 mm. Opgéo: 12 mm de composto (9 mm AISI 304 com espessura 15/10. 250°C.
ferro + 3 mm ago). - - ) P
- Inclinagdo automatica com acionamento ELETRICO DIRETO:
~Modelos SBGAX e SBEAX: fundo de ago hidraulico no eixo dianteiro - Aquecimento através de bateria de
inoxidavel AISI 316 com espessura de i L. i o L
15 mm. Opgo: 15 mm de composto - Bloqueio automatico em caso de avaria do resisténcias elétricas.
(12 mm ferro + 3 mm aco). sistema. - Termostato de seguranca das resisténcias
- Cuba de cocgdo com acabamento - Sistema de aquecimento: com bloqueio de aquecimento para
antiaderente e micro-esferas de ceramica. GAS DIRETO: isﬂzl:r;z;eemnf:ratura ounivel do produto
- Introdugéo de 4gua na cuba através de - Ligagao piezoelétrica manual ou elétrico e ' . .
uma torneira de um orificio. chama piloto (versGes SBGAX e SBEAX). - Controlo da temperatura (100°C — 250°C).
- Tampa de aco inoxidével AISI 304 - Aquecimento através de queimadores - Tens&o de alimentagao standard 400V 3N
com espessura de 10/10, equipado com tubulares e de alto rendimento em ago 50/60Hz.
cremalheira de aco cromado com pré- inoxidavel AISI 304.
carga de molas e pega de aco inoxiddvel. - Grelha de descarga de fumos.
- Estrutura forte em ago inoxidavel com - Set de boquilhas para vérios tipos de gés.

espessura de até 40/10 montada sobre pés

117



Hotelaria e Restauragao | Confecgao

MODELO cobIGo PO‘I('EVI\J)CIA CAPA&I)DADE DIM(I;:TI‘\IWS])(‘)ES

Gas de aquecimento direto

SBGA-150 19085078 33,04 150 1.600x905x930
SBGA-210 19085080 44,04 200 2.000x905x930
SBGAX-300 19085082 33,75 300 1.420x1.840x1.350
SBGAX-400 19085083 33,75 400 1.420x1.840x1.350
Elétricas de aquecimento direto

SBEA-150 19085085 154 150 1.600x905x930
SBEA-210 19085087 20,4 200 2.000x905x930
SBEAX-300 19085088 28,75 300 1.420x1.840x1.350
SBEAX-400 19085089 28,75 400 1.420x1.840x1.350
Opcoes

coDIGO MODELO DESCRIGAO

* COMPOUND  Fundo de 12 mm composto (9 mm ferro + 3 mm ago) para frigideiras de 130 e 150 L

* COMPOUND  Fundo de 12 mm composto (9 mm ferro + 3 mm ago) para frigideiras de 165,200 e 210 L

* COMPOUND  Fundo de 15 mm composto (12 mm ferro + 3 mm ago) para frigideiras de 300 e 400 L

19084539 TD-M

(*) Consultar a verséo.

Tubo flexivel com chuveiro
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Cozedores automaticos

Caracteristicas gerais

- Cuba totalmente em ago inoxidavel
AISI 316 acetinado.

- Cestos de ago inoxidavel AISI 316
acetinado.

- Escoadouro e torneira para saida
e descarga.

- Tampa de ago inoxidavel AlSI 304 com
espessura 15/10, equipado com
cremalheira de ago com pré-carga
das molas e pega atérmica.

- Mandémetro para o controlo da pressdo no
interior da parede dupla.

- Vélvula manual para escape de ar para a
despressurizagdo da parede dupla que se
produz na fase de aquecimento.

- Misturador orientavel de bronze cromado
com agua quente e fria.

- Vélvula de seguranga de peso calibrada
a 0,5 bar.

- Estrutura forte em ago inoxidavel com
espessura de 20/10 sobre pés de

ago regulaveis de 150mm a 180mm.

- Paredes externas de ago inoxidavel AISI
304 acetinado com espessura de 10/10.

- Estante acetinada em ago inoxidavel AlSI
304 com espessura 15/10.

- Equipada com controlos digitais com
3 displays de 4 algarismos que permitem
configurar os valores de temperatura de
20°C a110°C.

- Possibilidade de configurar o tempo
de coccdo entendido como tempo de
imerséao do cesto com intervalo minimo
de 1 segundo.

- Indicador acustico luminoso para aviso
de final de ciclo de cocgédo.

- Bloqueio da cocgdo com reintegragdo
de dgua temporizado no final da cocgéo.

- Elevagao do cesto automatico no final
da cocgéo.

- Possibilidade de regulagdo da posigao
da cesta: primeiro gotejamento e descarga
ou descarga direta frontal.

- Aquecimento:
GAS DE AQUECIMENTO DIRETO:

- Ligagdo através de um piezoelétrico
manual e chama piloto.

- Aquecimento através de queimadores
tubulares e de alto rendimento em ago
inoxidavel AISI 304.

- Grelha de descarga de fumos.
- Set de boquilhas para vdrios tipos de gés.
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- Torneira com valvula de seguranga com
termopar.

- Termostato de seguranga contra
sobretemperatura e falta de dgua.

ELETRICO DE AQUECIMENTO DIRETO:

- Aquecimento através de bateria de
resisténcias elétricas.

- Termostato de seguranca resistente
com bloqueio de aquecimento para
sobretemperatura ou nivel de agua
insuficiente.

- Controlo da temperatura (50°C — 120°C).

- Tensdo de alimentag&o standard
400V-3N-50Hz.

VAPOR DE AQUECIMENTO INDIRETO COM
PAREDE DUPLA:

- Parede dupla com fundo e paredes de ago
inoxidavel AISI 304.

- Aquecimento através de vapor (da
rede do utilizador) com eletrovalvula de
contrapressao que permite uma introdugdo
gradual do vapor na parede dupla.

- Controlo da pressdo na parede dupla
através da vélvula de seguranca calibrada
a 0,5 bar, valvula de depresséo e
manoémetro.



MODELO CcODIGO

Gas de aquecimento direto

CAG-1132 19084248
CAG-1223 19084249
CAG-2132 19084254
CAG-2223 19084255

Elétricas de aquecimento direto

CAE-1132 19084250
CAE-1223 19084251
CAE-2132 19084256
CAE-2223 19084257

Vapor de aquecimento indireto

CAIV-1132 19084252
CAIV-1223 19084253
CAIV-2132 19084258
CAIV-2223 19084260

POTENCIA
(kw)

241
39,1
482
782

137
250
27,4
50,0

01
01
0,2
02
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CUBAS

QUANTIDADE

120

CAPACIDADE (L)

132
223
132+132
223+223

132
223
132+132
223+223

132
223
132+132
223+223

DIMENSOES
(mm)

900x900x850
1.250x1.000x925
1.800x900x850
2.500x1.000x925

900x900x850
1.250x1.000x925
1.800x900x850
2.500x1.000x925

900x900x850
1.250x1.000x925
1.800x900x850
2.500x1.000x925
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Funcionalidades e caracteristicas

A nova era da confegdo inteligente

N

Experiéncia de utilizador

T

Confecao inteligente

Design robusto

Um design centrado no chef

Concebido do inicio ao fim com as
necessidades dos profissionais em mente
e reconhecido como um dos fornos

mais intuitivos do mercado, é o equilibrio
perfeito entre qualidade, eficiéncia e
conforto.

Seguranca alimentar

E inteligéncia, ndo magia

Equipado com inteligéncia digital e
tecnoldgica para padronizar os processos
culinarios da forma mais produtiva gragas
a iCooking, iFunctions e Multitray.

R

Controlo climatico

Higiene, acima de tudo

Sistema HACCP, descalcificagao de
caldeira programada, lavagem automatica
eficiente com mais de 6 programas e
muito mais para garantir o bem-estar do
consumidor em todos os momentos.

Aberto através de FagorKonnect

Nomenclatura

Fornos iKORE

PureSteam
A Advance (P) Caldeira

K- Kompact

[_] DirectSteam

(o3 Concept Injecso

Os seus resultados de confegéo
desejados

Precisdo total na camara de confegao
gragas ao sensor de humidade e

uma divisdo de calor uniforme com o
sistema de ventilacao bidirecional de 6
velocidades.

0623
6XGN2/3
061
6xGN1/1
101
10xGN1/1
iWash P
(W) So’lidos/liquidos062 E Elétrico R
6xGN2/1
Basico <
[-] Modo spray 102 G Gas (L)
T0xGN2/1
201
20xGN1/1
202

20xGN2/1
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Construido para durar

Construgao 100% em ago inoxidavel
(AISI-304), componentes elétricos CE e
protegdo contra a agua IPX5, para resistir
e enfrentar qualquer desafio culinario com
a maxima exigéncia.

Abertura Duche

Sélido

gii::::: sw iWash (S) :;'teﬁrado
uche
(K) FagorKonnect
Conectividade
Abertura o
Liquido Carro
Esquerda (LW) iWash T Carrinho

Esquerda



Gama configuravel

Personalizado a gosto

ADVANCE

Qualidade de confegao, eficiéncia e
inteligéncia.

Para os mais revolucionarios, aqueles que procuram

a inovagao através do que ha de mais moderno em
tecnologia, num mundo culinério cheio de criatividade.

CONCEPT

Simplicidade, poténcia e robustez.

Para os mais conservadores, fiéis aos métodos
tradicionais da gastronomia, mas que procuram o
maximo rendimento forma rapida e simples.

Prestacdes APW AP AW Prestacdes CPW CP CcwW
PureSteam (caldeira) PureSteam (caldeira)
Gerador de vapor 100% puro, com . . - Gerador de vapor 100% puro, com descalcifi- . . -
descalcificagdo programada. cagéo programada.
DirectSteam (Injection) - - . DirectSteam (Inyeccion) - - .
iClima ClimaControl
Gestao e regulagdo da humidade real da . . . Gestao e regulagdo da humidade real da . . .
camara com 1% de precisao. camara com 10% de preciséo.
EZ Sensor EZ Sensor
Sonda de temperatura de nlcleo multiponto . . . Sonda de temperatura de ndcleo multiponto . . .
interno. interno.
Multiprobe
Possili)ilidade de usar até 3 sondas num Monqp‘rpbe - -
mesmo cozinhado: EZ sensor + 2 Sondas o o o Pos_5|b|l|d§de de utilizar uma Unica sonda por o o o
cozinhado: EZ sensor ou sonda externa (SV)
externas (SV/ST)
Fungdes Fungdes
FagorCookingCenter (repositdrio de receitas) . . . FagorRecipeCenter (repositdrio de receitas) . . .
mCooking - Modos de confegdo manual: mCooking - Modos de confegdo manual:
Vapor a baixa temperatura e super-vapor Vapor a baixa temperatura e super-vapor
(30-130°C), Misto (30-300°C) e Convecgao * ¢ * (30-130°C), Misto (30-300°C) e Convecgao * * *
(30-300°C) (30-300°C)
|Cool'(|ng' ’ — ) Modo de confegao
Receitas inteligentes configuraveis com ajuste . . . : LT ’ . . .
o N Receitas culindrias predefinidas.
automatico das suas fases e parametros.
iFunctions ~ dicionai
Processos de confegdo inteligentes com ajuste . . . I;um;oes a (;cmnalfs = definid . . .
automatico das suas fases e pardmetros. rocessos de contecao predetinidos.
Multitray
Sistema de gestédo da confecdo por tempo e . . . - - - -
bandeja num mesmo clima.
Controlo Controlo
FagorTouch .
Ecra TFT capacitivo de cristais liquidos de FagPrDlaI " o
101" . . . Ecré de 2,8 com coma‘ndo push giratério e . . .
(7" no forno 0623 e versdes Kompact) botdes manuais com visor de segmentos.
EasyCooking
Interface personalizada pelo proprietdrio com . . . - R - R
controlo de utilizador e palavra-passe.
Higiene Higiene
iWash SW iWash SW
Sistema de limpeza eficiente com detergente . - . Sistema de limpeza eficiente com detergente . - .
e abrilhantador sélido. e abrilhantador solido.
iWash LW iWash LW
Sistema de limpeza eficiente com detergente ° - ° Sistema de limpeza eficiente com detergente o - °
liquido e possibilidade de execugdo remota. liquido e possibilidade de execugéo remota.
Duche retratil de utilizagdo manual integrada. ° ° ° Duche retratil de utilizagdo manual integrada. ° ° °
HACCP disponivel remotamente e com USB . . . HACCP disponivel remotamente e com USB . o .
Conectividade Conectividade
FagorKonnect . ° . - - - -
Ethernet / Wi-fi . . . - _ _ _
Porta USB . . . Porta USB . . .
o De série.
o Opcional

- Né&o disponivel.
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Fagor Professional

G O'

FagorKonnect

Foodservice

Explore as inUmeras vantagens que
o FagorKonnect oferece, e descubra
ao pormenor como pode potenciar
especificamente a funcionalidade dos
nossos fornos iKore.




Graficos especificos concebidos para a
analise de fornos:

Graficos especializados para analisar o estado, os
cozinhados e lavagens didrios, a produtividade e
os erros, ajudando-o a ter uma visao geral do seu
negaocio.

Informacgoes detalhadas apresentadas
em tempo real:

iy
' Obtera dados como o modo de cozedura,
temperatura ou nivel de humidade em tempo real.
Podera também executar diversas fungdes
. remotamente, como a lavagem remota e outras
2 ! operagoes especificas.
=
e ——

Facga a gestao e crie as
suas proprias receitas

Serd capaz de gerir as suas receitas de forma
eficiente. Podera criar uma receita e exporta-la para
todos os seus fornos, independentemente do local
onde se encontram.

Courgetts medtialiy
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Fagor Professional

IKORE Kompact 061

PureSteam ou DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
o

Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS 7 ELETRICO (E) &) GAS NATURAL (6)
) Guias e tipo de bandeja 6 GN1/1 Versdo ndo disponivel
Capacidade (de série)
Separacao entre guias 47mm -
Poténcia elétrica / gas 7.4 kW -
Alimentagéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz -
Tensé&o padrdo 380-415V 3N -
Largura 530mm -
Fundo (com asa) 815mm (874mm) -
Dimensdes e peso
Altura 760mm -
Peso liquido (bruto) ~87Kg (102Kg) -
Cadigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE MODELOO 7 copico € & copico €
PureSteam Solid iWash - K-APW-061-E SW R K 19103865 @srock - - -
caldeira Modo Spray - K-AP-061-E R K 19103864 - - -
DirectSteam Solid iWash - K-AW-061-E SW R K 19103863 @ stock - - -
Inje¢ao Modo Spray - K-A-061-E RK 19103862 - - -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga de porta no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 -
7 230V 1N 50/60Hz 0102-0002 -

* Forno ndo transformavel, s6 configurado de série.
* Versdo marine nao disponivel
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Acessoérios K-061

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE CONDENSAGAQ FILTROAEI>_IIEV%ARVZ\O ALTURA (mm) CODIGO
EXH-K X - 220 19103309
EXH-K CA X X 294 19103398
FCA Substitui¢do do filtro de carvéo ativo para EXH-CA 19107067
5 Kit EXT-K Kit de extrag&o para campanula EXH-K 19103375
s~
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-K 85 - - 850 19103256
= SH-RK 85 - X 850 19103319
‘ SH-BK 85 9 GN1/1 (62mm) - 850 19103257
SH-BR K 85 9 GN1/1 (62mm) X 850 19103331
SH-K 103 - - 1.030 19103553
SH-RK 103 - X 1.030 19103555
SH-BK 103 10 GN1/1 (62mm) - 1.030 19103554
SH-BR K 103 10 GN1/1 (62mm) X 1.030 19103556
MSH-K Suporte com nivelag&o para colocar um forno iKORE Kompact sobre um mével ou 19103258
KIT DUCHE EXTERNO MODELOO DESCRIGAO coDIGO
Kit duche Kit duche externo (ndo retratil) 19004504
FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
Kit A-11K Kit fixag&o de forno iKORE Kompact 19106481
x Incluido
- N&o incluido

Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios.
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Fagor Professional

IKORE Kompact 101

PureSteam ou DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
o

Informacao geral Versao
CAMPO DADOS [ ELETRICO (E) Q) GAS NATURAL(G)
Guias e tipo de bandeja 10 GN1/1 Versdo nao disponivel
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 47mm -
Poténcia elétrica / gas 12,4 kW -
Alimentagéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz -
Tens&o padréo 380-415V 3N -
Largura 530mm -
Fundo (com asa) 815mm (874mm) -
Dimensdes e peso
Altura 940mm -
Peso liquido (bruto) ~700Kg (115Kg) -
Cadigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE MODELOO I copico € & conico €
PureSteam Solid iwWash - K-APW-101-E SW RK 19103869 @ sTock - - -
caldeira Modo Spray - K-AP-101-E R K 19103868 - -
DirectSteam Solid iWash - K-AW-101-E SW R K 19103867 @sTtock - -
Injegao Modo Spray - K-A-101T-ER K 19103866 - - -
Opc¢odes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga de porta no lado esquerdo 0103-0001
Lavagem LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 -
# 230V 1N 50/60Hz 0102-0002

* Forno ndo transformavel, s6 configurado de série
* Versdo marine nao disponivel
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Acessorios K-101

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE CONDENSAGAQ FILTROAEI>_IIEV%ARVZ\O ALTURA (mm) CODIGO
EXH-K X - 220 19103309
EXH-K CA X X 294 19103398
FCA Substituigdo do filtro de carvao ativo para EXH-CA 19107067
5 Kit EXT-K Kit de extrag&o para campanula EXH-K 19103375
s~
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-K 85 - - 850 19103256
= SH-RK 85 - X 850 19103319
‘ SH-BK 85 9 GN1/1 (62mm) - 850 19103257
SH-BR K 85 9 GN1/1 (62mm) X 850 19103331
SH-K 103 - - 1.030 19103553
SH-RK 103 - X 1.030 19103555
SH-BK 103 10 GN1/1 (62mm) - 1.030 19103554
SH-BR K 103 10 GN1/1 (62mm) X 1.030 19103556
MSH-K Suporte com nivelag&o para colocar um forno iKORE Kompact sobre um mével ou 19103258
KIT DUCHE EXTERNO MODELOO DESCRIGAO CODIGO
Kit duche Kit duche externo (ndo retratil) 19004504
FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
Kit A-11K Kit fixagéo de forno iKORE Kompact 19106481
x Incluido
- N&o incluido

Consultar mais acessoérios na secgao de outros acessorios.
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Fagor Professional

IKORE 0623

PureSteam ou DirectSteam

(7 FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
7
Informacao geral Version
CAMPO DATO 7 ELECTRICO (E) &) GASNATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja 6 GN2/3 Vers&o nao disponivel
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 47mm -
Poténcia elétrica 5,8 kW -
Alimentagé&o (de série) Frequéncia 50/60 Hz -
Tens&o padréo 380-415V 3N -
Largura 660mm -
Fundo (com asa) 564mm (630mm) -
Dimensdes e peso
Altura (com dobradiga) 570mm (600mm) -
Peso liquido (bruto) ~66,5Kg (71,5Kg) -
Cadigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE ~ MODELOO 7 cobico € & copico €
PureSteam . APW-0623-E R SW SK 19079298 @sTock - - -
Idei Solid iWash
caldeira - APW-0623-E R SW K 19106932 - - -
; . AW-0623-E R SW SK 19106933 - - -
DirectSteam Solid iwash
injecao - AW-0623-E R SW K 19079299 - - -
Opc¢odes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Lavagem Lw= iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela i R
REG4 REG4 Nodma Britaases 0112-0001
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0061 -
M 230V 1N 50/60Hz 0102-0062 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz * *Maddulo externo, ndo integrado em forno 0102-0063 -
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Acessoérios 0623

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE CONDENSAGAO FILTROAEI>_IIEV%ARVZ\O ALTURA (mm) coDIGO
EXH-23 X - 255 19073213
EXH-23-CA X X 330 19103376
FCA Substituigdo do filtro de carvao ativo para EXH-23-CA 19107067
Kit EXT-23 Kit de extragdo para campanula EXH-23 19096418
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-23 - - 850 19058933
SH-23-R - X 850 19058940
SH-23-B 2 x 6 GN2/3 (68mm) - 850 19058941
SH-23-RB 2 x 6 GN2/3 (68mm) X 850 19058943
“ SH-23-RBM Suporte mével com 2 garrafas de 15| para X 850 19079266
? ’ﬂ agua potavel e drenagem
R
:: SHP-23 Suporte de parede para colocar um forno 0623 na parede 19059282
3 MSH-23 Suporte com nivelag&o para colocar um forno 0623 sobre um 19059319
: movel ou base
FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
Kit A-23 Kit fixagéo de forno 0623 19106481
x Incluido
- N&o incluido

Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios.
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ADVANCE

IKORE 061

PureSteam ou DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

Informacao geral

Fagor Professional

Versdo

FagorTouch
10.1"

CAMPO DADOS [ ELECTRICO (E) @) GASNATURAL(G)
Capacidade (de série) Guias e tipo de bandeja 6 GN1/1 6 GN1/1
Separagao entre guias 68mm 68mm
Poténcia elétrica / gas 11,1 kW 0,83 kW / 12 kW
Alimentacéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN
Largura 895mm 895mm
Fundo (com asa) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
Dimensdes e peso A\ Versdo gas com caldeira (P) - 922mm (988mm)
Altura (com dobradiga) 846mm (877mm) 846mm (877mm)
Peso liquido (bruto) ~118,5Kg (145Kg) ~146Kg (162,5Kg)
Cadigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE ~ MODELOO @ copico & cooico €
PureSteam Sold iWash APW-061-(E/G) R SW S K 19078616 @sTock 19088205 /A -
caldeira APW-061-(E/G) R SW K 19106934 19106935 4 -
DirectSteam Solid iWash AW-061-(E/G) RSW S K 19103818 19106936 -
Injegao AW-061-(E/G) R SW K 19078613 @sTock 19088204 -
Opc¢odes configuraveis
0PGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Rack para 5 bandejas BAKE 60/40 (espagamento entre trilhos = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG. €
#7230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 - Butano-Propano LPG 0101-0001
230V 1N 50/60Hz 0102-0002 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
A Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0003 -
® 230V IN60Hz 0102-0007 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0008 -
& 230V 2~60Hz 0102-0009 -
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Acessorios 061

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE FILTRO DE CARVAO ABERTURA ALTURA P Fy CODIGO
CONDENSAGAQ ATIVO ESQUERDA (L) (mm) J/N
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-1TL X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - - 19104232
FCA Substituigéo do filtro de carvéo ativo para EXH-CA X - - 19107067
S Kit EXT-11 Kit de extragdo para campéanula EXH-11 X - - 19096417
Kit CTG-11 Chaminé de evacuagédo de gases de combustédo 061 - X X 19095581
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS PORTAS AE_;‘LrJnR)A g '} A SEEIEE
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1(68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-858B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X X - 19103369
X 19103442
SH-11-85BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 10103443
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO A ‘ & CODIGO
GP-061 Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/40
(Separagéo entre guias = 85 mm) X X X 19011982
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) ;7 ‘ & cODIGO
EB-061* Rack movel para 6 bandejas GN1/1 (62 mm) X X X 19011559
ey EP-061* Rack movel para 18 pratos @31 (64 mm) X X X 19013353
=
' * Necessério GE-11 e CP-11(-R)
CARROS MODELOO DESCRIGAO A o /N cODIGO
< _\ GE-11 Guia de estrutura para EB-061 e EP-061 X X X 19011569
CP-11 Carrinho de transporte da estrutura para forno sobre SH-11-65 X X X 19013352
CP-11-R Carrinho de transporte da estrutura reguldvel para forno sobre SH-11 X X X 19018752
RODAPE MODELOO DESCRIGAO 57 ‘ & cODIGO
Kit Z-11 Kit zécalo encimera X X - 19087303
S X 19087305
KIT DE TRANSFORMAGAO  MODELOO DESCRIGAO cODIGO
(GAS)
Kit HU-061 Kit de transformacgéo de gds G25,1 para iKORE 061 19103095
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO cODIGO
FECHO DUPLO
i" Kit DC Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736
.
wIncluido - Ndo incluido 5] S6 para fornos elétricos
Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios. d o para fornos de gas
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Fagor Professional

IKORE 101

PureSteam ou DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

oo
Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)
Capacidade (de série) Guias e tipo de bandeja T0 GN1/1 T0GN1/1
Separagao entre guias 68mm 68mm
Poténcia elétrica / gas 18,6 kW 0,83 kW / 18 kW
Alimentagéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN
Largura 895mm 895mm
Fundo (com asa) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
Dimensdes e peso A\ Versdo gas com caldeira (P) - 922mm (988mm)
Altura (com dobradiga) 1.117mm (1.749mm) 1.1177mm (1.149mm)
Peso liquido (bruto) ~139Kg (174Kq) ~162Kg (197Kg)
Cadigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE MODELOO 7 copico € @ cobico €
PureSteam Solid . APW-101-(E/G) R SW S K 19078668 @ sTock - 19088215 A - @ sTock
caldeira iWash - APW-101-(E/G) R SW K 19107006 - 19107007 A -
DirectSteam Solid . AW-101-(E/G) RSW SK 19103817 - 19107008 -
injegdo iWash - AW-101-(E/G) R SW K 19078671 @stock - 19088214 -
Opc¢odes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40 (Separagéo entre guias = 85 mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG. €
#7230V 3~ 50/60Hz 0102-0021 - Butano-Propano LPG 0101-0001
#  Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0023 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
& 230V 1IN 60Hz 0102-0027 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0028 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0029 -
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Acessorios 101

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE FILTRO DE CARVAO ABERTURA ALTURA ﬂ . CcODIGO
CONDENSAGAO ATIVO ESQUERDA (L) (mm) /N
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-11L X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - 19104232
FCA Substituigéo do filtro de carvéo ativo para EXH-CA X - 19107067
e Kit EXT-11 Kit de extragdo para campéanula EXH-11 X - 19096417
Kit CTG-11 Chaminé de evacuagédo de gases de combustédo 101 - X X 19095581
SOPORTES MODELOO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS AE_;‘LrJnR)A g '} A SEEIEE
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-85B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X X - 19103369
X 19103442
SH-11-85 BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 19103443
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO ;7 . & CcODIGO
GP-101 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40
(Separagéo entre guias = 85 mm) X X X 19011983
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) ;7 ‘ & CcODIGO
EB-101* Rack movel para 10 bandejas GN1/1 (62 mm) X X X 19011561
= EP-101* Rack movel para 30 pratos @31 X X X 19013354
s (64 mm)
a2
d * Necessario GE-11 e CP-11(-R)
CARROS MODELOO DESCRIGAO A ) /N cODIGO
€ .:/‘& GE-11 Guia de estrutura para EB-101 e EP-101 X X X 19011569
CP-11 Carrinho de transporte da estrutura para forno sobre SH-11-65 X X X 79013352
CP-11-R Carrinho de transporte da estrutura reguldvel para forno sobre SH-11 X X X 19018752
RODAPE MODELOO DESCRIGAO ;7 ‘ & cODIGO
Kit Z-11 Kit rodapé de bancada X X - 19087303
| 1T x 19087305
KIT DE TRANSFOR- MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
MAGAO (GAS)
Kit HU-101 Kit de transformacédo de gas G25,1 para iKORE 101 19103096
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO coDIGO
FECHO DUPLO
"‘ Kit DC Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736
.
x Incluido - N&o incluido 7 S6 para fornos elétricos
Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios. 0 S6 para fornos de gés

& S6 para fornos de gas com caldeira APW-101-G
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Fagor Professional

IKORE 062

PureSteam ou DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
10.1"
Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS [ ELECTRICO (E) @) GASNATURAL(G)
Guias e tipo de bandeja 6 GN2/1 (12 GN1/1) Versao ndo disponivel
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 68mm -
Poténcia elétrica / gas 22,2 kW -
Alimentacéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N -
Largura 1.134 mm -
Fundo (com asa) 1.066 mm (1.134 mm) -
Dimensdes e peso
Altura (com dobradiga) 846mm (877mm) -
Peso liquido (bruto) ~190Kg (220Kg)
Cédigos e precos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE ~ MODELOO [ copico € & cooico €
PureSteam . APW-062-E R SW S 19087724 - - -
dei Solid iWash
caldeira - APW-062-E R SW 19107009 - - -
; . AW-062-E R SW S 19107040 - - -
DirectSteam Solid iwash
injecao - AW-062-E R SW 19088209 - - -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem Lw* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 (Separagéo entre guias = 85 mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Briténica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0011 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0013 -
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Acessoérios 062

SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS PORTAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO coDIGO
GP-062 Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 19095570
(Separagéo entre guias = 85 mm)
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) coDIGO
EB-062* Rack movel para 6 bandejas GN2/1 19095517
(62 mm)
EP-062* Rack movel para 28 pratos @31 (75 mm) 19095518
*Necessdrio GE-21 e CP-21(-R)

CARROS MODELOO DESCRIGAO coDIGO
P GE-21 Guia de estrutura para EB-062 e EP-062 19011570
\\ >

CP-21 Carrinho de transporte da estrutura para fornos sobre SH-21-65 79013355

CP-21-R garaiqho de transporte da estrutura reguléavel para fornos sobre 19018751
RODAPE MODELOO DESCRIGAO CcODIGO

Kit Z-21 Kit rodapé de bancada 19087306
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO coDIGO
FECHO DUPLO

Kit DC Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736

%

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessoérios na secgdo de outros acessorios.
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Fagor Professional

IKORE 102

PureSteam ou DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
10.1"
Informacao geral Versao
CAMPO DADOS (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja 10 GN2/1 (20 GN1/1) 10 GN2/1 (20 GN1/1)
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 68mm 68mm
Poténcia elétrica / gas 33,6 kW 0,83 kW / 35 kW
Alimentacéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN
Largura 1.134 mm 1.134 mm
Fundo (com asa) 1.066 mm (1.134 mm) 1.066 mm (1.134 mm)
Dimensdes e peso
Altura (com dobradiga) 1.1177mm (1.149 mm) 1.117 mm (1.149 mm)
Peso liquido (bruto) ~217Kg (258Kg) ~230Kg (265,5Kg)
Cédigos e precos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE ~ MODELOO 7 copico € & copico €
PureSteam Solid iwash . APW-102-(E/G) RSW SK 19079785 - 19088221 -
caldeira - APW-102-(E/G) R SW K 19107041 - 19107042 -
DirectSteam Solid iWash . AW-102-(E/G) R SW S K 19107043 - 19107045 -
Injegao - AW-102-(E/G) R SW K 19079784 - 19088220 -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem Lw* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 (Separagéo entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0031 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
A Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0033 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
d 230V 1IN 60Hz 0102-0037 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0038 -
d 230V 2~ 60Hz 0102-0039 -
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Acessorios 102

EXTRAGAO MODELOO DESCRIGAO cODIGO
& Kit CTG-12* Chaminé de evacuagéo de gases de combustdo 102 * S¢ para fornos a gas 19095590
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARACEO) RODAS PORTAS ALTURA (mm) CODIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1+6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1+6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1+ 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO cODIGO
GP-102 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 19012134
(Separagéo entre guias = 85mm)
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) CODIGO
~ Rack movel para 6 bandejas GN2/1
EB-102* (62'mm) 19011562
EP-102* Rack movel para 28 pratos @31 75 mm) 19013356
* Necessario GE-21 e CP-21(-R)
CARROS MODELOO DESCRIGAO cODIGO
GE-21 Guia de estrutura para EB-102 e EP-102 19011570
~
CP-21 Carrinho de transporte da estrutura para fornos sobre SH-21-65 19013355
CP-21-R garrziqho de transporte da estrutura reguléavel para fornos sobre 19018751
RODAPE MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
Kit Z-21 Kit rodapé de bancada 19087306
KIT DE TRANSFOR- MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
MAGCAO (GAS)
Kit HU-102 Kit de transformacgéo de gés G25,1 para iKORE 102 19103097
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO cODIGO
FECHO DUPLO
Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736

,“"" Kit DC

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios.
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ADVANCE

IKORE 201

PureSteam ou DirectSteam

Fagor Professional

FagorToucr?'
(7 FagorKonnect 101
Foodservice
Informacién general Version
CAMPO DADOS [ ELECTRICO (E) &) GASNATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja do carro (T)* 20 GN1/1 20 GN1/1
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 63mm 63mm
Poténcia elétrica / gas 37,2 kW 1,55 kW / 36 kW
Alimentagéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tensdo padréo 380-415V 3N 230V 1N
Largura 935mm 935mm
Fundo (com asa) 966 mm (1.032 mm) 966 mm (1.032 mm)
Dimensdes e peso
Altura (com dobradiga) 1.840 mm (1.871 mm) 1.840 mm (1.871 mm)
Peso liquido (bruto) ~272,5Kg (331,5Kg) ~309Kg (341,5Kg)
Cadigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE  MODELOO # copico € & cooico €
PureSteam Sl Wash . APW-201E/G) R SWSTK 19079328 ©sTock - 19088272 -
caldeira - APW-201-(E/G) R SW T K 19107046 - 19107049 -
DirectSteam Solid Wach . AW-201E/G)RSW S TK 19107048 - 19107060 -
Injegao - AW-201-(E/G) R SW T K 19079330 ©stock - 19091667 -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Lavagem LW iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
* Consultar para outras configuragdes de carro (T)
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0041 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
# Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0043 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
® 230V 1N 60Hz 0102-0047 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0048 -
& 230V 2~ 60Hz 0102-0049 -
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Acessorios 201

EXTRAGAO MODELOO DESCRIGAO cODIGO
d KitcTG21* Chaminé de evacuagéo de gases de combustéo 201 * S6 para fornos a gas 19095591
CARROS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) cODIGO
CEB-201 20 GN1/1 (63mm) 19011551
CEB-201-69 18 GN1/1 (69mm) 19103883
CEB-201-80 16 GN1/1 (80mm) 19107454
CEB-201-85 15GN1/1 (85mm) 19107590
. CBK-16 Carro para 16 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 81mm) 19107596
i
;‘“? CBK-15 Carro para 15 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 19107668
5
E CEP-201 50 platos @31 (75mm) 19013357
LONA MODELOO DESCRIGAO coDIGO
LTE-201 Lona para protegéo e manutengao do calor dos alimentos. 19011741
Para automoveis CEB e CEP
i‘;':
RAMPA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
- RH-201 Rampa de nivelagdo para carros 201 19044716
FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO CODIGO
Kit A-20 Kit de pegas para fixar o forno ao solo. 19012270
KIT ASA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
Kit ASA Kit de suporte lateral para asa de carro 19087163
KIT DE TRANSFORMAGAO ~ MODELOO DESCRIGAO copIGo
(GAS)
Kit HU-201 Kit de transformacéo de gas G25. 1 para iKORE 201 19103098

gomdultar maldZaciesddidos na secgéo de outros acessorios.
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ADVANCE

IKORE 202

PureSteam ou DirectSteam

(7 FagorKonnect

Foodservice

Informacao geral
CAMPO

Capacidade (de série)

Fagor Professional

DADOS

Guias e tipo de bandeja do carro (T)*

FagorTouch
10.1"

Versdo
(7 ELECTRICO (E)

20 GN2/1 (40 GN1/1)

o=
-
|
e
.
“u

‘ GAS NATURAL (G)

20 GN2/1 (40 GN1/1)

Separagao entre guias 63mm 63mm

Poténcia elétrica / gas 67,2 kW 1,55 kW / 65 kW
Alimentagdo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz

Tensdo padréo 380-415V 3N 230V 1IN

Largura 1.1765mm 1.165mm

Dimensdes e peso

Cadigos e pregos

Fundo (com asa)

1.074mm (1.140mm)

1.074mm (1.140mm)

Altura (com dobradiga)

1.840mm (1.871mm)

1.840mm (1.87Tmm)

Peso liquido (bruto)

~338Kg (403,5Kg)

~357Kg (422,5Kq)

HUMIDADE LAVAGEM DUCHE MODELOO ﬂ CODIGO ‘ CODIGO €
PureSteam Sl Wach o APW-202-E/G)RSWSTK 19078839 19088278 -
caldeira - APW-202-(E/G)RSWTK 19107061 19107062 -
DirectSteam Solid iWash . AW-202-(E/G) RSW STK 19107063 19107064 -
Injecao - AW-202-(E/G) R SW T K 19078837 19091670 -
Opgoes configuraveis

OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Lavagem LW iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
* Consultar para outras configuragdes de carro (T)

OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0051 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0053 Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
& 230V 1IN 60Hz 0102-0057 -

d 230V 2~ 50Hz 0102-0058 B

® 230V 2~ 60Hz 0102-0059 -

145



Acessoérios 202

EXTRAGAO MODELOO DESCRIGAO cODIGO
! ~ Chaminé de evacuagao de gases de combustéo 202 iKORE

& Kit CTG-22* %S0 para fornos de gas 19095592

CARROS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) cODIGO
CEB-202 20 GN2/1 (63mm) 19011550
CEB-202-69 18 GN2/1 (69mm) 19103884
CEB-202-80 16 GN2/1 (80mm) 19107481
CEB-202-85 15 GN2/1 (85mm) 19107588
CBK-32 Carro para 32 bandejas BAKE 60/40 (Separagéo entre guias = 81 mm) 19107620

o

k ”{fu CBK-30 Carro para 30 bandejas BAKE 60/40 (Separag&o entre guias = 85 mm) 19107669
iE CEP-202- 90 90 pratos @31 (75mm) 19081933
L CEP-202 100 pratos @31 (75mm) 19011552

LONA MODELOO DESCRIGAO coDIGO
LTE-202 Lona para protegéo e manutengao do calor dos alimentos. 19011742

Para automoveis CEB e CEP
&

RAMPA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
I RH-202 Rampa de nivelagdo para carros 202 19034438

FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO CODIGO
Kit A-20 Kit de pegas para fixar o forno ao solo. 19012270

KIT ASA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
Kit ASA Kit de suporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELOO DESCRIGAO CODIGO

(GAS)

Kit HU-202 Kit de transformacgéo de gas G25. 1 para iKORE 202 19103099

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessoérios na secgao de outros acessorios.
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CONCEPT

IKORE 0623

PureSteam ou DirectSteam

Fagor Professional

FagorDial
2.8"

Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS (7 ELECTRICO (E) &) GAS NATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja 6 GN2/3 Versao ndo disponivel
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 47mm -
Poténcia de conexdo 5,8 kW -
Alimentacéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N~ -
Largura 660mm -

Dimensdes e peso

Cadigos e pregos

Fundo (com asa)

564mm (630mm)

Altura (com dobradiga)

570mm (600mm)

Peso liquido (bruto)

~66,5Kg (71,5Kg)

HUMIDADE LAVAGEM DUCHE MODELOO ﬂ CODIGO € ‘ CODIGO I
. CPW-0623-ERSW S 19073931 - - -

Solid iWash
PureSteam - CPW-0623-E R SW 19107065 - -
caldeira e  CPO623ERS 19096907 -

Modo spray
- CP-0623-ER 19098462 - - -
. CW-0623-ERSW S 19107169 - - -

Solid iWash
DirectSteam - CW-0623-E R SW 19075070 - - -
Injegao . C-0623-ERS 19107168 -

Modo spray
- C-0623-ER 19075013 - -

Opgoes configuraveis

OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Lavagem LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0061 -
M 230V 1N 50/60Hz 0102-0062 -
# Marine 440V 3~ 50/60Hz * *Moddulo externo, ndo integrado em forno 0102-0063 -
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Accesorios 0623

EXTRACCION MODELOO CAMPANA DE CONDENSACION FILTRC}\S_FISSRBON ALTURA (mm) coDIGO
EXH-23 X - 255 19073213
EXH-23-CA X X 330 19103376
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-23-CA 19107067
Kit EXT-23 Kit de extraccion para campana EXH-23 19096418
SOPORTES MODELOO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-23 - - 850 19058933
SH-23-R - X 850 19058940
SH-23-B 2 x 6 GN2/3 (68mm) - 850 19058941
SH-23-RB 2 x 6 GN2/3 (68mm) X 850 19058943
“‘ SH-23-RBM Soporte movil con 2 garrafas de 15l para X 850 19079266
‘*H’i agua potable y desaguie
:: SHP-23 Soporte mural para colgar un horno 0623 en pared 19059282
5 MSH-23 Soporte nivelable para colocar un horno 0623 sobre un mueble 19059319
0 peana
AMARRE MODELOO DESCRIPCION CcODIGO
Kit A-23 Kit amarre de horno 0623 19106481
x Incluido
- No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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CONCEPT

IKORE 061

PureSteam ou DirectSteam

Fagor Professional

FagorDial
28"

Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS (7 ELECTRICO (F) @) GAS NATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja 6 GN1/1 6 GN1/1
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 68mm 68mm
Poténcia elétrica / gas 11,1 kW 0,83 kW / 12 kW
Alimentacéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN
Largura 895mm 895mm

Fundo (com asa)

817mm (883mm)

817mm (883mm)

Dimensdes e peso A\ Versdo gas com caldeira (P) - 922mm (988mm)
Altura (com dobradiga) 846mm (877mm) 846mm (877mm)
Peso liquido (bruto) ~118,5Kg (145Kg) ~146Kg (162,5Kg)
Cédigos e precos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE  MODELOO 7 copIGo # copico
. CPW-061-(E/G) RSW S 19073648 @stock 19088202 4\
Solid iWash
PureSteam - CPW-061-(E/G) R SW 19107352 19107353 A
caldeira e  CP-061{E/G)RS 19096875 19096877 A
Modo spray
- CP-061-(E/G) R 19098464 19107350 4
. CW-061-(E/G)RSW S 19107357 19107356
Solid iWash
DirectSteam - CW-061-(E/G) R SW 19076322 @stock 19088201
Injegao . C-061-(E/G)R S 19107354 19107355
Modo spray
C-061-(E/G) R 19074625 @stock 19088200
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG.
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001
Lavagem LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/40 (Separagéo entre guias = 85 mm) 0107-0001
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG.
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 - Butano-Propano LPG 0101-0001
M 230V TN 50/60Hz 0102-0002 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
M Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0003 -
& 230V 1IN 60Hz 0102-0007 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0008 -
& 230V 2~ 60Hz 0102-0009 -
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Acessorios 061

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE FILTRO DE CARVAO ABERTURA ALTURA P Fy CODIGO
CONDENSAGAQ ATIVO ESQUERDA (L) (mm) J/N
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-1TL X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - - 19104232
FCA Substituigéo do filtro de carvéo ativo para EXH-CA X - - 19107067
S Kit EXT-11 Kit de extragdo para campéanula EXH-11 X - - 19096417
Kit CTG-11 Chaminé de evacuagédo de gases de combustédo 061 - X X 19095581
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS PORTAS AE_;‘LrJnR)A g '} A SEEIEE
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1(68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-858B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X X - 19103369
X 19103442
SH-11-85BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 10103443
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO A ‘ & CODIGO
GP-061 Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/40
(Separagéo entre guias = 85 mm) X X X 19011982
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) ;7 ‘ & cODIGO
EB-061* Rack movel para 6 bandejas GN1/1 (62 mm) X X X 19011559
ey EP-061* Rack movel para 18 pratos @31 (64 mm) X X X 19013353
=
' * Necessério GE-11 e CP-11(-R)
CARROS MODELOO DESCRIGAO A o /N cODIGO
< _\ GE-11 Guia de estrutura para EB-061 e EP-061 X X X 19011569
CP-11 Carrinho de transporte da estrutura para forno sobre SH-11-65 X X X 19013352
CP-11-R Carrinho de transporte da estrutura reguldvel para forno sobre SH-11 X X X 19018752
RODAPE MODELOO DESCRIGAO 57 ‘ & cODIGO
Kit Z-11 Kit zécalo encimera X X - 19087303
S X 19087305
KIT DE TRANSFORMAGAO  MODELOO DESCRIGAO cODIGO
(GAS)
Kit HU-061 Kit de transformacgéo de gds G25,1 para iKORE 061 19103095
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO cODIGO
FECHO DUPLO
i" Kit DC Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736
.
wIncluido - Ndo incluido 5] S6 para fornos elétricos
Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios. d o para fornos de gas
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Fagor Professional

IKORE 101

PureSteam ou DirectSteam

FagorDial
28"

Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS 7 ELECTRICO (F) @) GASNATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja 10 GN1/1 T0 GN1/1
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 68mm 68mm
Poténcia elétrica / gas 18,6 kW 0,83 kW / 18 kW
Alimentagé&o (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN
Largura 895mm 895mm
Fundo (com asa) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
Dimensdes e peso A Versdo gas com caldeira (P) - 922mm (988mm)
Altura (com dobradiga) 1.117mm (1.149mm) 1.117mm (1.749mm)
Peso liquido (bruto) ~139Kg (174Kg) ~162Kg (197Kg)
Cédigos e pregos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE  MODELOO 7 copico € & cooico €
. CPW-101-(E/G) RSW S 10072806 @ sTock - 19088212 A\ -
Solid iWash
PureSteam - CPW-101-(E/G) R SW 19107359 - 19107360 4 -
caldeira e  CP-10T-E/G)RS 19096891 - 19096893 A -
Modo spray
- CP-101-(E/G) R 19098465 - 19107358 4 -
. CW-101-(E/G)RSW S 19107363 - 19107364 -
Solid iWash
. DirectSteam CW-101-(E/G) R SW 19073625 @stock - 19088211 -
Inje¢ao . C-101-(E/G)R S 19107361 - 19107362 -
Modo spray
- C-101-(E/G) R 19078439 @sTock - 19088210 -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem Lw* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40 (Separagéo entre guias = 85 mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPGOES A GAS COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0021 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0023 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
d 230V 1IN 60Hz 0102-0027 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0028 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0029 -
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Acessorios 101

EXTRAGAO MODELOO CAMPANULA DE FILTRO DE CARVAO ABERTURA ALTURA ﬂ . CcODIGO
CONDENSAGAO ATIVO ESQUERDA (L) (mm) /N
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-11L X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - 19104232
FCA Substituigéo do filtro de carvéo ativo para EXH-CA X - 19107067
e Kit EXT-11 Kit de extragdo para campéanula EXH-11 X - 19096417
Kit CTG-11 Chaminé de evacuagédo de gases de combustédo 101 - X X 19095581
SOPORTES MODELOO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS A{_;LrJnR)A g '} A SEEIEE
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-85 B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X x - 19703369
X 19103442
SH-11-85 BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 19103443
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO ;7 . & CcODIGO
GP-101 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40
(Separagéo entre guias = 85 mm) X X X 19011983
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) ;7 ‘ & CcODIGO
EB-101* Rack movel para 10 bandejas GN1/1 (62 mm) X X X 19011561
= EP-101* Rack movel para 30 pratos @31 X X X 19013354
s (64 mm)
a2
d * Necessario GE-11 e CP-11(-R)
CARROS MODELOO DESCRIGAO A ) /N cODIGO
€ .:/‘& GE-11 Guia de estrutura para EB-101 e EP-101 X X X 19011569
CP-11 Carrinho de transporte da estrutura para forno sobre SH-11-65 X X X 79013352
CP-11-R Carrinho de transporte da estrutura reguldvel para forno sobre SH-11 X X X 19018752
RODAPE MODELOO DESCRICAO ~ d /A CODIGO
Kit Z-11 Kit rodapé de bancada X X - 19087303
| 1T x 19087305
KIT DE TRANSFOR- MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
MAGAO (GAS)
Kit HU-101 Kit de transformacédo de gas G25,1 para iKORE 101 19103096
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO coDIGO
FECHO DUPLO
"‘ Kit DC Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736
.

7 S6 para fornos elétricos
x Incluido - N&o incluido d so para fornos de gds
& S¢ para fornos de gds com caldeira APW-101-G

Consultar mais acessoérios na secgao de outros acessorios. 152



Fagor Professional

IKORE 062

PureSteam ou DirectSteam

FagorDial
2.8"
Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS 7 ELECTRICO (E) @) GASNATURAL (G)
Guias e tipo de bandeja 6 GN2/1 Version no disponible
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 68mm -
Poténcia elétrica / gas 22,2 kW -
Alimentagéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz -
Tens&o padréo 380-415V 3N -
Largura 1.134mm -
Fundo (com asa) 1.066mm (1.134mm) -
Dimensdes e peso
Altura (com dobradiga) 846mm (877mm) -
Peso liquido (bruto) ~190Kg (220Kg) -
Cédigos e precos
HUMIDADE LAVAGEM DUCHE  MODELOO 7 copico € 9 copico €
. CPW-062-E R SW S 19087480 - - -
Solid iWash
PureSteam - CPW-062-E R SW 19107366 - - -
caldeira e  CP062ERS 19096879 - - -
Modo spray
- CP-062-ER 19107365 - - -
. CW-062-ERSW S 19107368 - - -
Solid iWash
DirectSteam - CW-062-E R SW 19088207 - - -
Injegao . C-062-ERS 19107367 - - -
Modo spray
- C-062-ER 19088206 - - -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem Lw* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 (Separagdo entre guias = 85 mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0011 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0013
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Acessoérios 062

SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) RODAS PORTAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO coDIGO
GP-062 Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 19095570
(Separagéo entre guias = 85 mm)
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) coDIGO
EB-062* Rack movel para 6 bandejas GN2/1 19095517
(62 mm)
EP-062* Rack movel para 28 pratos @31 (75 mm) 19095518
*Necessdrio GE-21 e CP-21(-R)

CARROS MODELOO DESCRIGAO coDIGO
P GE-21 Guia de estrutura para EB-062 e EP-062 19011570
\\ >

CP-21 Carrinho de transporte da estrutura para fornos sobre SH-21-65 79013355

CP-21-R garaiqho de transporte da estrutura reguléavel para fornos sobre 19018751
RODAPE MODELOO DESCRIGAO CcODIGO

Kit Z-21 Kit rodapé de bancada 19087306
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO coDIGO
FECHO DUPLO

Kit DC Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736

%

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessoérios na secgdo de outros acessorios.
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IKORE 102

PureSteam o DirectSteam

Informacao geral
CAMPO

Capacidade (de série)

Fagor Professional

DADOS

Guias e tipo de bandeja

FagorDial
2.8"

Versao
7 ELECTRICO (E)

10 GN2/1 (20 GN1/1)

. GAS NATURAL (G)

10 GN2/1 (20 GN1/1)

Separagao entre guias

68mm

68mm

Poténcia elétrica / gas 33,6 kW 0,83 kW / 35 kW
Alimentacéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz

Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN

Largura 1.134 mm 1.134 mm

Dimensdes e peso

Coédigos e pregos

Fundo (com asa)

1.066 mm (1.134 mm)

1.066 mm (1.134 mm)

Altura (com dobradiga)

1.117 mm (1.149 mm)

1.117 mm (1.149 mm)

Peso liquido (bruto)

~217Kg (258Kg)

~230Kg (265,5Kg)

HUMIDADE LAVAGEM DUCHE ~ MODELOO 7 copico @ copico €
. CPW-102-(E/G) RSW S 19079303 19088218 -
Solid iWash
PureSteam - CPW-102-(E/G) R SW 19107371 19107372 -
caldeira e  CP-102-(E/G)RS 19096895 19096897 -
Modo spray
- CP-102-(E/G) R 19107369 19107370 -
. CW-102-(E/G)RSW S 19107455 19107456 -
Solid iWash
DirectSteam - CW-102-(E/G) R SW 19079564 19088217 -
Injegao . C-102-(E/G)R'S 19107348 19107349 -
Modo spray
- C-102-(E/G) R 19079594 19088216 -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Abertura L Abertura invertida com dobradiga no lado esquerdo 0103-0001 -
Lavagem Lw* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 (Separagdo entre guias = 85 mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0031 - Butano-Propano LPG 0101-0001
# Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0033 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
® 230V 1IN 60Hz 0102-0037 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0038 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0039 -
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Acessorios 102

EXTRAGAO MODELOO DESCRIGAO cODIGO
& Kit CTG-12* Chaminé de evacuagéo de gases de combustdo 102 * S¢ para fornos a gas 19095590
SUPORTES MODELOO GUIAS (SEPARACE«O) RODAS PORTAS ALTURA (mm) CODIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
: SH-21-65BR 6 GN1/1+6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
A@ﬁ“ 102 SH-21-65BCP 6 GN1/1+6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1+ 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELOO DESCRIGAO cODIGO
GP-102 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 19012134
(Separagéo entre guias = 85mm)
ESTRUTURAS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) CODIGO
~ Rack movel para 6 bandejas GN2/1
EB-102* (62'mm) 19011562
EP-102* Rack movel para 28 pratos @31 75 mm) 19013356
* Necessario GE-21 e CP-21(-R)
CARROS MODELOO DESCRIGAO cODIGO
GE-21 Guia de estrutura para EB-102 e EP-102 19011570
N
CP-21 Carrinho de transporte da estrutura para fornos sobre SH-21-65 19013355
CP-21-R garrziqho de transporte da estrutura reguléavel para fornos sobre 19018751
RODAPE MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
Kit Z-21 Kit rodapé de bancada 19087306
KIT DE TRANSFOR- MODELOO DESCRIGAO CcODIGO
MAGCAO (GAS)
Kit HU-102 Kit de transformacgéo de gés G25,1 para iKORE 102 19103097
KIT DE FIXAGAO POR MODELOO DESCRIGAO cODIGO
FECHO DUPLO
Kit de fixagdo por fecho duplo para abertura em dois passos 19069736

,“"" Kit DC

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios.
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CONCEPT

IKORE 201

PureSteam ou DirectSteam

Fagor Professional

FagorDial
2.8"

]

Informacao geral Versdo
CAMPO DADOS (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)
Guias e tipo de bandeja do carro (T)* 20 GN1/1 20 GN1/1
Capacidade (de série)
Separagao entre guias 63mm 63mm
Poténcia elétrica / gas 37,2 kW 1,55 kW / 36 kW
Alimentagéo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz
Tens&o padréo 380-415V 3N 230V 1IN
Largura 935mm 935mm

Dimensdes e peso

Cédigos e pregos

Fundo (com asa)

966mm (1.032mm)

966mm (1.032mm)

Altura (com dobradiga)

1.840mm (1.871mm)

1.840mm (1.871mm)

Peso liquido (bruto)

~272,5Kg (331,5Kg)

~300Kg (341,5Kg)

HUMIDADE LAVAGEM DUCHE ~ MODELOO 7 copico € @ cooico €
. CPW-201-(E/G)RSW ST 19078184 @stock - 19088259 -
Solid iWash
PureSteam - CPW-201-(E/G)RSW T 19107458 - 19107459 -
caldeira e  CP-201-(E/G)RST 19096899 - 19096901 -
Modo spray
- CP-201-(E/G)RT 19098466 - 19107457 -
. CW-201-(E/G)RSWST 19107462 - 19107463 -
Solid iWash
DirectSteam - CW-201-(E/G)RSW T 19079085 - 19091665 -
Injegao . C-201-(E/G)RST 19107460 19107461 -
Modo spray
- C-201-(E/G)RT 19079327 - 19088257 -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Lavado LW* iWash Liquido *S6 para Modeloos com W 0104-0002 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
* Consultar para outras configuragées de carro (T)
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPCOES A GAS COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0041 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0043 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
® 230V 1IN 60Hz 0102-0047 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0048 -
& 230V 2~ 60Hz 0102-0049 -
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Acessorios 201

EXTRAGAO MODELOO DESCRIGAO cODIGO
L) Kit CTG-21* Chaminé de evacuagéo de gases de combustdo 201 * So para fornos a gas 19095591

CARROS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) CODIGO
CEB-201 20 GN1/1 (63mm) 19011551
CEB-201-69 18 GN1/1 (69mm) 19103883
CEB-201-80 16 GN1/1 (80mm) 19107454
CEB-201-85 15GN1/1 (85mm) 19107590
CBK-16 Carro para 16 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 81mm) 19107596
;‘-“;;::: CBK-15 Carro para 15 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 19107668

5“"'

E CEP-201 50 platos @31 (75mm) 19013357

LONA MODELOO DESCRIGAO coDIGO
LTE-201 Lona para protegéo e manutengao do calor dos alimentos. 19011741

Para automoveis CEB e CEP
i

RAMPA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
. RH-201 Rampa de nivelagdo para carros 201 19044716

FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO coDIGO
Kit A-20 Kit de pegas para fixar o forno ao solo. 19012270

KIT ASA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
Kit ASA Kit de suporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DE TRANSFORMAGAO ~ MODELOO DESCRIGAO coDIGO

(GAS)

Kit HU-201 Kit de transformacéo de gas G25. 1 para iKORE 201 19103098

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessorios na secgdo de outros acessorios.
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CONCEPT

IKORE 202

PureSteam ou DirectSteam

Informacao geral
CAMPO

Capacidade (de série)

Fagor Professional

DADOS

Guias e tipo de bandeja do carro (T)*

FagorDial
2.8"

Versdo
7 ELECTRICO (E)

20 GN2/1 (40 GN1/1)

. GAS NATURAL (G)
20 GN2/1 (40 GN1/1)

Separagao entre guias 63mm 63mm

Poténcia elétrica / gas 67,2 kW 1,55 kW / 65 kW
Alimentagdo (de série) Frequéncia 50/60 Hz 50 Hz

Tensé&o padrdo 380-415V 3N 230V 1N

Largura 1.165 mm 1.165 mm

Dimensdes e peso

Cadigos e pregos

Fundo (com asa)

1.074 mm (1.140 mm)

1.074 mm (1.740 mm)

Altura (com dobradiga)

1.840 mm (1.871 mm)

1.840 mm (1.871 mm)

Peso liquido (bruto)

~338Kg (403,5Kg)

~357Kg (422,5Kg)

HUMIDADE LAVAGEM DUCHE MODELOO ﬂ CcODIGO 3 . CODIGO €
. CPW-202-(E/G)RSW ST 19075005 - 19088276 -
Solid iWash
PureSteam - CPW-202-(E/G)RSWT 19107465 - 19107466 -
caldeira e CP202-(E/G)RST 19096903 - 19096905 -
Modo spray
- CP-202-(E/G)RT 19098472 - 19107464 -
. CW-202-(E/G)RSW ST 19107469 - 19107480 -
Solid iWash
DirectSteam - CW-202<E/G)RSWT 19078517 - 19091669 -
Injegao . C-202-(E/G)RST 19107467 19107468 -
Modo spray
- C-202-(E/G)RT 19078544 - 19088274 -
Opgoes configuraveis
OPGAO NOME DESCRIGAO COD. CONFIG. €
Lavagem LW iWash Liquido *S¢ para Modeloos com W 0104-0002 -
REG4 REG4 Regulamentagdes e conformidade hidrica - Aprovado pela Norma Britanica 0112-0001 -
* Consultar para outras configuragdes de carro (T)
OPGOES DE TENSAO COD. CONFIG. € OPCOES A GAS COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0051 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0053 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
# 230V 1N 60Hz 0102-0057 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0058 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0059 -
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Acessoérios 202

EXTRAGAO MODELOO DESCRIGAO cODIGO
! ~ Chaminé de evacuagao de gases de combustéo 202 iKORE

d Kit CTG-22% %S0 para fornos de gas 19095592

CARROS MODELOO GUIAS (SEPARAGAO) cODIGO
CEB-202 20 GN2/1 (63mm) 19011550
CEB-202-69 18 GN2/1 (69mm) 19103884
CEB-202-80 16 GN2/1 (80mm) 19107481
CEB-202-85 15 GN2/1 (85mm) 19107588
CBK-32 Carro para 32 bandejas BAKE 60/40 (Separagéo entre guias = 81 mm) 19107620
CBK-30 Carro para 30 bandejas BAKE 60/40 (Separag&o entre guias = 85 mm) 19107669
CEP-202- 90 90 pratos @31 (75mm) 19081933
L CEP-202 100 pratos @31 (75mm) 19011552

LONA MODELOO DESCRIGAO coDIGO
LTE-202 Lona para protegéo e manutengao do calor dos alimentos. 19011742

Para automoveis CEB e CEP
&

RAMPA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
I RH-202 Rampa de nivelagdo para carros 202 19034438

FIXAGAO MODELOO DESCRIGAO CODIGO
Kit A-20 Kit de pegas para fixar o forno ao solo. 19012270

KIT ASA MODELOO DESCRIGAO cODIGO
Kit ASA Kit de suporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELOO DESCRIGAO CODIGO

(GAS)

Kit HU-202 Kit de transformacgéo de gas G25. 1 para iKORE 202 19103099

x Incluido - N&o incluido

Consultar mais acessoérios na secgao de outros acessorios.
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Embaladoras a vacuo

Embaladora a vacuo de mesa

Fagor Professional

Caracteristicas gerais

Construgao:

- AISI-304

- Bombas Busch

- 2 placas de enchimento em policarbonato

- Protegéo contra a 4gua

- Barras de selagem sem cabos, com pistdes pneumaticos

Controlo:

- Microprocessador para controlar a percentagem de vdcuo na camara
- Painel de controlo digital com visor.

- Alarmes para o nivel de vacuo configurado e mudanga de 6leo.

- Visualizagao dos ciclos totais da maquina.

- Visor do nivel de ¢leo.

Fungoes e programas:

- Inicio automatico do ciclo de vacuo,

- Pistdo com dupla posigédo (funcionamento e repouso).

- Memoéria de facil programacgéo para 10 programas.

- Possibilidade de realizar um vécuo extra de 60"

- Possibilidade de embalar liquidos.

- Programa H20 out para a desumidificagdo da bomba.

- Programa para embalagem externa, tanto em sacos como em
recipientes

- Os Modeloos G permitem embalar produtos delicados/moles.

EEEE%SED&LAGEM MODELOO cODIGO COBAE:E%EQTO cg\gagfﬁg%tz cizmégm PO'(I'EVI‘\II)CIA DIM(I;ZT:\IITS])GES €
SVS-1-310/8 19107730 310 8 332x335x170 600 395x490x 374 -

SVS-1-310/8 G 19107731 310 8 332x335x170 600 395x490x 374 -

SVS-1-410/10 19107732 410 10 441 x 449 x 170 750 535x 591 x 438 -

|:| SVS-1-410/10 G 19107733 410 10 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 B
SVS-1-410/20 19107734 410 20 4471 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -

SVS-1-410/20 G 19107735 410 20 4471 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -

D SVS-2-410/20 19107736 410+ 410 20 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -
SVS-2-410/20 G 19107737 410+ 410 20 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -

Embaladora a vacuo de pé

ggsk%gEoéxELAGEM MODELOO CcODIGO coBAET%:\%ExTo c;gag?a&‘sl%s ci?mﬁ;m POIEVV)CIA DIM(I;:rl]\l"S])f)ES €
SVP-2-620/63 19107745 620 + 620 63 650 x 535 x 200 1500 765x 710 x 1.050 -

SVP-2-620/63 G 19107746 620 + 620 63 650 x 535 x 200 1500 765x 710 x 1.050 -

SVP-2-950/100 19107751 950 + 950 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -

D SVP-2-950/100 G 19107752 950 + 950 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -
SVP-2-520/25 19107741 520+ 520 25 485x550x 175 1200 600 x 710 x 1.035 -

SVP-2-520/25 G 19107742 520+ 520 25 485x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1.035 -

SVP-2-505/63 19107743 505+ 505 63 650 x 535 x 200 1500 765x710x 1.050 -

SVP-2-505/63 G 19107744 505+ 505 63 650 x 535 x 200 1500 765x710x 1.050 -

|_| SVP-2-560/100 19107747 560 + 560 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -
SVP-2-560/100 G 19107750 560 + 560 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -

G: Modeloos com entrada de gas inerte
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Acessorios para embaladoras a vacuo

Carrinhos para Modeloos de mesa

CcODIGO COMPATIVEIS DESCRIGAO
19076888 SVS-1-310/8 Carrinho com 4 rodas 590x550x610h mm
19076889 SVS-1-410/10 Carrinho com 4 rodas 690x730x610h mm

SVS-1-410/20

Estantes planas inclinadas para a embalagem de liquidos

CcODIGO

19076890

COMPATIVEIS

SVS-1-310/8

DESCRIGAO

Estante plana inclinada de ago inoxiddvel para a embalagem de liquidos

19076891

SVS-1-410/10
SVS-1-410/20

Estante plana inclinada de ago inoxidavel para a embalagem de liquidos

19076892

SVP-2-520/25

Estante plana inclinada de ago inoxiddvel para a embalagem de liquidos

19076893

SVP-2-620/63

Estante plana inclinada de ago inoxidavel para a embalagem de liquidos

19076897

Tubo de aspiragao para vacuo em recipientes

CODIGO

19076894

Funil de ago inoxidavel para liquidos

DESCRIGAO

Tubo de aspiragdo para vacuo em recipientes externos

Valvulas SYV para sensores de temperatura do nicleo

coDIGO DESCRIGAO
19076895 Valvula para sonda de nucleo para cozimento a vacuo de inox.
19076896 Conjunto de juntas para a valvula (10 pegas)
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Fagor Professional

MONTAGENS EM COLUNA

Solucdes Stacking

Caracteristicas gerais

- Os kits para fornos em coluna sdo compostos por um conjunto de
elementos que permitem colocar dois fornos sobrepostos.

- Este tipo de montagem realiza-se com fornos de bandejas 1/1, de
qualquer das trés gamas elétricas.
- No momento de fazer o pedido, devem especificar-se os cédigos

dos dois fornos, bem como o cédigo do kit de elementos para
realizar a montagem em coluna.

- Montagem em fabrica mediante pedido. A Fagor Professional
fornece de fabrica a coluna de fornos ja montada e terminada.

MODELOO DESCRIGAO coDIGO €
K-61-61 Kit stacking para 2 fornos iKORE Kompact 061 19107453 -
K-61-101 Kit stacking para 1 forno iKORE Kompact 061 + 1 forno iKORE Kompact 101 19108677 -
23-23 Kit stacking para 2 fornos iKORE 0623 19059364 -
61-61R Kit stacking para 2 fornos iKORE 061 porta direita 19087274 R
61-61 L Kit stacking para 2 fornos iKORE 061 porta esquerda 19087275 R
61-101 R Kit stacking para 1 forno iKORE 061 + 1 forno iKORE 101 porta direita 19087272 -
61-101 L Kit stacking para 1 forno iKORE 061 + 1 forno iKORE 101 porta esquerda 19087273 -
62-62 R Kit stacking para 2 fornos iKORE 062 porta direita 19087551 -
62-62 L Kit stacking para 2 fornos iKORE 062 porta esquerda 19088030 -
62-102 R Kit stacking para 1 forno iKORE 062 + 1 forno iKORE 102 porta direita 19088031 -
62-102 L Kit stacking para 1 forno iKORE 062 + 1 forno iKORE 102 porta esquerda 19088032 -

ﬂ S6 para fornos elétricos
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MONTAGENS EM COLUNA

Solucoes Cook&Chill

Caracteristicas gerais

- O kit “Cook & Chill” € composto por um conjunto de elementos
que permite colocar um forno sobre um abatedor.

- No momento de fazer o pedido de uma coluna “Cook & Chill”,
devem especificar-se o cédigo do forno, o cédigo do abatedor
e o codigo do kit de elementos correspondente para realizar
a montagem em coluna, ou o cédigo correspondente para os
conjuntos mais habituais.

- Montagem em fabrica mediante pedido. A Fagor Professional
fornece de fabrica a coluna ja montada e terminada.

5-[0 H-6=-1]

Confecéo mmmp  Abatimento rapido — Conservagao —) Regeneracao —) ;
70 5¢ gog " +2°C/ +4°C 9905¢ Servigo
MODELOO DESCRIGAO PARA FORNOS: CODIGO €
# KIT C&C-0623 Kit montagem Cook&Chill para forno iKORE 0623 + Abatedor ABCO 0623 19087772 -
A& KITCC-061 Kit montagem Cook&Chill para forno iKORE 061 + Abatedor ABCO 061 19088139 -
/A\ KIT C&C-061 G Kit montagem Cook&Chill para forno iKORE 061 a gds com caldeira + Abatedor ABCO 061 19095521 -

A importancia de utilizar abatedores de temperatura

Os abatedores de temperatura s&o maquinas concebidas para
baixar rapidamente a temperatura dos alimentos, para que

possam passar dos 90 °C depois de serem cozinhados, para uma
temperatura de refrigeragdo de +3 °C num tempo nédo superior a 90
minutos, impedindo desta forma que as bactérias se multipliquem.

As nossas diferentes gamas de abatedores mistos, com ciclo de
congelamento incorporado, podem fazer descer a temperatura
do produto até alcangar -18 °C em 4 horas, com o que se obtém
um congelamento do alimento muito rapido, evitando, além do
aumento da flora bacteriana, a formagdo de macrocristais.
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Fagor Professional

MONTAGENS EM COLUNA

A nossa selecao Cook&Chill

0 uso combinado dos fornos e abatedores permite-lhe ser mais
eficiente, ja que lhe facilita programar o trabalho na cozinha.

Cook & Chill 0623 Cook & Chill 061

30-60 refei¢des por dia

900

657

1951

50-100 refeigbes por dia

(0
0 uso correto de abatedores com fornos mistos

proporciona menos residuos, poupanga de tempo
e um produto perfeito servido no momento.

Cook & Chill 101
80-150 refeigbes por dia

1800

1766

Forno + Abatedor Forno + Abatedor Forno + Suporte + Abatedor
MODELO coDIGO € MODELO CODIGO MODELO cODIGO €
APW-0623-ER SSW K 19079298 - APW-061-ER S SW K 19078616 APW-101-ER S SW K 19078668 -
Kit A-23 19106481 - Kit Z-11 19087303 Kit Z-11 19087303 -
Kit C&C-0623 19087772 - Kit C&C-061 19088139 SH-11-65 BCP 19079211 -
ABCO-062/3 HC 50HZ 19087540 - ABCO-061 50Hz 19105609 ABCO-101 HC 50Hz 19105605 -
60Hz 19097559 - 60Hz 19111029 60Hz 19111030 -
Solugdo C&C 0623 Solugéo C&C 061 Solugdo C&C 101

- Complete a sua solugéo ideal com as nossas embaladoras e acessorios de forno: Campanulas, carros e estruturas, bandejas...

- Consultar mais Modeloos de abatedores na secgéo de refrigeragéo.
(*) Sem unidade condensadora.
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1766

Cook & Chill 102
150-250 refeicdes por dia

2330

Forno + Suporte + Abatedor

Cook & Chill 201
150-250 refei¢des por dia

Forno + Célula de abatimento*

Cook & Chill 202
200-400 refeigdes por dia

Forno + Célula de abatimento*

MODELO CODIGO MODELO CODIGO MODELO CODIGO
APW-102-ERS SW K 19079785 APW-201-ERSSWTK 19079328 APW-202-ERSSWTK 19078839
Kit Z-21 19087306 RBP-201 50/60Hz 19089779 RBM-202 50/60Hz 19089790
SH-21-65 BCP 19082394 Solugao C&C 201 Solugao C&C 202

50Hz 19091443

ABCO-102
60Hz 19091444

Solugao C&C 102

- Complete a sua solugéo ideal com as nossas embaladoras e acessorios de forno: Campanulas, carros e estruturas, bandejas...

- Consultar mais Modeloos de abatedores na secgéo de refrigeragéo.

(*) Sem unidade condensadora.
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Fagor Professional

CUIDADO E MANUTENGAO

Limpeza do forno

Lavagem soélida SW

MODELO DESCRIGAO

OVENCLEAN: Balde de pastilhas de detergente - 75 unidades

CcODIGO

19086761

Detergente para desengordurar e limpar fornos com sistema de limpeza Solid iWash (SW):

@ - Limpeza poderosa: Dissolve e remove as incrustagdes organicas mais persistentes, como a
gordura.

- Formula ultraconcentrada: Assegura uma limpeza profunda e fidvel com pequenas doses.

- Sem fosfatos ou substéancias perigosas: Seguro e respeitador do ambiente, ideal para a indus-
tria alimentar.

- Compativel com Ovenbrite: o agente de polimento complementar para um acabamento
perfeito.

OVENBRITE: Balde de pastilhas de abrilhantador - 75 unidades

19086763

Abrilhantador soltivel em agua para fornos com sistema de limpeza Solid iWash (SW):
- Efeito anti-depdsitos de calcario: Protecdo ativa contra depdsitos de calcario.
- Prolonga a vida util: Ingredientes avangados cuidam e preservam o desempenho do forno.

- Resultados excecionais: Camara de cozedura limpa, higiénica e brilhante apds cada ciclo de
limpeza, pronta a utilizar em condi¢des ideais.

Lavagem liquida LW

MODELO DESCRIGAO

DECAFORN: Lata de 10l de detergente liquido (ligag&o externa)

cODIGO

19086053

Desengordurar detergente liquido para fornos com sistema de limpeza Liquid iWash (LW):
— - Formulag&o avangada: desengorduramento e remog&o de incrustagdes eficazes.
- Desempenho superior: agdo poderosa com uma pequena dosagem.

- Protege superficies: mantém o ago inoxidavel em perfeitas condigdes, sem risco de riscos ou
embaciamento.

HIDROFORN: Lata de 10l de abrilhantador liquido (ligagéo externa)

(o) Abrilhantador liquido repelente de dgua e de secagem para fornos com sistema de limpeza Liquid
— iWash (LW):
- Elevado desempenho: atua como abrilhantador, secador, neutralizador e protetor repelente de dgua.
- Remogdo de calcdrio: remove depdsitos de calcdrio e impede a redeposicéo de particulas de
calcario.

- Brilho duradouro: assegura um acabamento brilhante e sem residuos.
- Isento de odores e sabores: garante um processo limpo e neutro, sem alterar os alimentos.

Lavagem basica (manual)

MODELO DESCRIGAO

KOI PLUS: Desengordurante - embalagem de 4 garrafas de 6kg (modo pulverizador)

19086054

cODIGO

19086765

Recipiente de desengordurante de forno para fornos de sistema de limpeza basicos (sem W),
para aplicagdo manual.
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CUIDADO E MANUTENGAO

Tratamento de agua

Sistemas de filtragem por cartucho:

A utilizagdo de 4gua tratada devidamente em cada ponto de restauragdo assegura que as falhas de dgua s&do reduzidas ao minimo e que as receitas
podem ser produzidas com a qualidade exigida pelos clientes. Os filtros de forno asseguram protegao contra depésitos de calcdrio, os efeitos do cloro
e particulas na dgua, bem como corrosao. Isto poupa em custos de reparagéo e proporciona uma imagem de forno limpo e higiénico, de acordo com

as normas comerciais.

Medindo dois parametros: dureza e cloretos, podemos determinar qual o filtro de que o forno precisa:

PARAMETRO RECOMENDAGAO

Dureza da dgua > 6 dH*: Anti-limescale filter

*Mesmo que a dureza seja inferior a 6 dH°, a
utilizagéo do filtro € sempre recomendada
para evitar problemas com o cloro e parti-
culas provenientes da dgua da torneira.

PROTEGAO

- Retém particulas
- Remove cloro

- Impede a formagéo de
calcario

FILTRO
Fornos até 6 x GN1/1: C500
(K-061, K-101, 0623, 061)

Fornos desde 10 x GN1/1:C1100
(062,101,102, 201, 202)

Cloretos >150 mg/l : - Retém particulas X1100
Anti-limescale + anti-corrosion filter - Remove cloro
- Impede a formagéo de
calcario
- Impede a formagéo de gesso
- Impede a corrosdo
I Filtragem anti-calcério
MODELO DESCRIGAO cODIGO €
Kit C500 Primeiro kit de instalagéo - Sistema de filtragem de dgua para fornos. Tratamento 19111541 -
R anti-calcario, capacidade standard.
" Inclui: Cabega + cartucho C500 + fluxémetro + adaptador 3/8 - 3/4 para filtragem de
@ H -t (d‘ agua que contém calcario
- Kit C1100 Primeiro kit de instalagéo - Sistema de filtragem de agua para fornos. Tratamento 19111542 -
anti-calcdrio, grande capacidade.
Inclui: Head + cartridge C1100 + flowmeter + 3/8 - 3/4 adapter for filtering water contai-
ning lime scale
= C500 Cartucho de substituicdo para kit de filtro C500 19111544 -
C1100 Cartucho de substituigdo para kit de filtro C1100 19111547 -

* O cartucho devera ser substituido quando o consumo de agua do forno atingir a capacidade em litros do filtro, com um prazo maximo de substituigado de um ano.

I Filtragem anticalcdrio + anticorrosdo

MODELO DESCRIGAO coDIGO €
L Kit X1100 Primeiro kit de instalagao - Sistema de filtragem de agua para fornos. Tratamento 19111543 -
- anti-calcario e anticorrosivo.
= Inclui: Cabega de filtro + filtro X1100 + fluxémetro + adaptador 3/8 - 3/4 para filtragem
=3 de 4gua que contém calcario e cloro.
L X1100 Cartucho de substituigdo para kit de filtro X1100 19111548 -

* O cartucho devera ser substituido quando o consumo de agua do forno atingir a capacidade em litros do filtro, com um prazo maximo de substituigado de um ano.
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OUTROS ACESSORIOS

Fagor Professional

Bandejas Gastronorm

MODELO CAPACIDADE DIMENSGES (WxL) FUNDO (mm) coDIGO
Grelha - AISI-304 1 mm (EN631)
GRID 2/3 GN-2/3 (325x354 mm) - 19058664
GRID 1/1 GN-1/1 (325x530 mm) - 19085067
GRID 2/1 GN-2/1 (650x530 mm) - 19085068
Grelhas de assar para frangos e costeletas
'l { PO 1/1-8 8 frangos GN-1/1 (325x530 mm) - 19001496
sﬁi ;:}ﬁ;"" Co1/1 Costeletas GN-1/1 (325x530 mm) - 19000545
Coletor de graxa
Fﬁ;,ﬂ_ﬂ""‘-\ BRG 1/1 5! GN-1/1 (325%x530 mm) - 19107594
¥ BRG 2/1 10l GN-2/1 (650x530 mm) - 19107615
Bandejas para frituras
“\\ FRI 2/3 - GN-2/3 (325x354 mm) 40 19058655
' FRI1/1 - GN-1/1 (325x530 mm) 40 19012415
Bandejas lisas
GN 2/3-20 1,701 GN-2/3 (325x354 mm) 20 19058658
GN 2/3-40 32l GN-2/3 (325x354 mm) 40 19058659
GN 1/1-20 2,501 GN-1/1 (325x530 mm) 20 19001669
GN 1/1-40 5,501 GN-1/1 (325x530 mm) 40 19048493
§— \ GN 1/1-65 9,501 GN-1/1 (325x530 mm) 65 19048494
GN 1/1-100 14,001 GN-1/1 (325x530 mm) 100 19048495
h GN 2/1-20 3,001 GN-2/1 (650x530 mm) 20 19001673
GN 2/1-40 10,501 GN-2/1 (650x530 mm) 40 19001674
GN 2/1-65 18,501 GN-2/1 (650x530 mm) 65 19001675
GN 2/1-100 28,001 GN-2/1 (650x530 mm) 100 19001672
Bandejas perforadas
GNP 2/3-20 1,71 GN-2/3 (325x354 mm) 20 19058660
GNP 2/3-40 32l GN-2/3 (325x354 mm) 40 19058661
- GNP 1/1-40 5,51 GN-1/1 (325x530 mm) 40 19001677
i ¥ GNP 1/1-65 9,5l GN-1/1 (325x530 mm) 65 19048496
\ GNP 1/1-100 14 GN-1/1 (325x530 mm) 100 19001676
GNP 2/1-40 10,51 GN-2/1 (650x530 mm) 40 19001680
GNP 2/1-65 18,5l GN-2/1 (650x530 mm) 65 19001681
GNP 2/1-100 28l GN-2/1 (650x530 mm) 100 19001679
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MODELO CAPACIDADE DIMENSOES (WxL) FUNDO (mm) cODIGO €

Bandejas de granito

TP 2/3-20 1,71 GN-2/3 (325x354 mm) 20 19058663 -
TP 2/3-40 32l GN-2/3 (325x354 mm) 40 19059569 -
TP 1/1-20 2,51 GN-1/1 (325x530 mm) 20 19001978 -
TP 1/1-40 5,5 GN-1/1 (325x530 mm) 40 19001979 -
TP 1/1-65 9,5l GN-1/1 (325x530 mm) 65 19001980 -
TP 2/1-20 3,5l GN-2/1 (650x530 mm) 20 19001981 -
TP 2/1-40 10,51 GN-2/1 (650x530 mm) 40 19001982 -
TP 2/1-65 18,501 GN-2/1 (650x530 mm) 65 19001983 -
Bandejas pasteleras
BPA 2/3 Flat - GN-2/3 (325%x354 mm) - 19058657 -

BPA 1/1 Flat - GN-1/1 (325x530 mm) - 19000313 -

BPP 2/3 Perforated - GN-2/3 (325x354 mm) - 19058656 -

BPP 1/1 Perforated - GN-1/1 (325x530 mm) - 19000314 -

BB 60/40 Baguettes 5 cavidades BAKE 60/40 (600x400) - 19107822 -

BP 60/40 Perforated - BAKE 60/40 (600x400) - 19111321 -

/? BB 1/1 Baguettes 4 cavidades GN-1/1 (325%x530 mm) - 19107820 -

BP 60/40 Flat - BAKE 60/40 (600x400) - 19111322 -

Bandejas de molde

‘ MT 2/3 6 6 cavidades GN-2/3 (325x354 mm) 10 @ x 15H 19107800 -

MT1/1 11 11 cavidades GN-1/1 (325x530 mm) 10@ x 15H 19107811 -

Parrilla "grill" para asar o marcar

MG 2/3 - GN-2/3 (325x354 mm) - 19058654 -
MG 1/1 - GN-1/1 (325X530 mm) - 19001460 -
GRILL 1/1 - GN-1/1 (325x530 mm) (Perforated) 10002844 -
FG 2/3 - GN-2/3 (325x354 mm) - 19059568 -
FG1/1 - GN-1/1 (325X530 mm) - 19076583 -

Acessorios de cozinhado

Fumeiro - smoker

MODELO POWER (W) VOLTAGE HZ DIMENSOES (mm) CcODIGO €

SMOKER 250 230V 1N 50/60 95 x 268 x 54 19059112 -

e

Sonda adicional externa

MODELO DESCRIPTION cODIGO €
Kit Sv* Kit sonda de controlo de temperatura externa SousVide para cozinhar no vacuo 19087745 -
Kit ST* Kit sonda de controlo de temperatura externa monoponto. 19087746 -
Kit SS Suporte externo para sondas ST e SV 19107627 -

*ADVANCE: Possibilidade de usar até 3 sondas num mesmo cozinhado: EZ sensor de temperatura multiponto interno + 2 Sondas externas (ST e SV)
*CONCEPT: Possibilidade de trabalhar com uma Unica sonda ao mesmo tempo: EZ sensor de temperatura multiponto interno; ou uma Unica sonda externa SousVide (SV).).
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Fagor Professional

FagorKonnect

Foodservice

Conheca como o FagorKonnect
potencia a funcionalidade dos
dispositivos, nomeadamente a lavagem
de louca.




Foodservice | Lavagem de talheres

Graficos especificos concebidos para
analise de lavagem de louga:

Para realizar analises de equipamentos de
lavagem de louga focadas em aspetos
especificos, como o estado do dispositivo, a
anadlise de erros e os ciclos executados por
programa e por dia, pode utilizar graficos
intuitivos e especificos que destacam a
informacéo.

oy,

Ver e descarregar o HACCP de um
determinado dispositivo:

HACCP esta disponivel para um dispositivo
especifico. Obtém um grafico relativo a um
intervalo de datas selecionadas.

Informacgoes detalhadas apresentadas em
tempo real:

Serao apresentados dados importantes para
monitorizar o equipamento de lavagem de louga e
executar agdes como definir parametros, ligar ou
desligar o equipamento ou configurar a rede.



Fagor Professional

¢® Nova geragao de lavagem de louga.

INOVA

GENERATION

Uma tecnologia de lavagem
[novadora para resultados
unicos.




Foodservice | Lavagem de talheres

Lavagem de
talheres

Pequenas e médias producoes............. 177
Lava-utensilios........ccocoooeeeoicce 209
Lava-lougas de arrasto...........ccccceevren. 213
Lava-loucas de tapete..............ccococooeo... 231
CeSLOS ..o 243

ESPECIFICAGOES DAS LIGAGOES DE AGUA:

pH:6,5+7,5

Dureza total da dgua: 5+ 10 °fH
35+7°%H
2,8+ 5,6 °dH

Impurezas: @ < 0,08 mm

Cloretos: < 100 mg/I

Cloro: 0 + 0,5 mg/I

Condutividade: 400 + 2.000 pS/cm

Os problemas de funcionamento decorrentes de uma instalagéo defeituosa
que ndo esteja de acordo com as premissas acima referidas ndo serdo
considerados na garantia.

@ STOCK Isto aplica-se aos modelos 50Hz
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Pequenas
e medias
producoes

INTrOAUGEO oo 179
LaVa COPOS ... 183
——CONCEPT oo 183
——CONCEPT o, 185
Lava-loucas de abertura frontal ... 187
—— AAVANCE .o, 187
——CONCEPT + oo, 189
——CONCEPT o 191
Lava-loucas de capota...........cooooocccc. 195
—— AQVANCE ..o 195
——CONCEPT F oo, 197
——CONCEPT oo 199
Lava-loucas Sanitarios ... 201
— Lava-lougas de abertura frontal ..............ccccco....... 201
— Lava-lougas de capota..........cccovvverereicee 203
ACESSONIOS oo 205
—— ACESSONIOS ..o 205
— Tratamento de 4gUas ........ccoeeeveveeeecieeeeee 207
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Fagor Professional

INOVA

GENERATION

Tecnologia e eficiéncia

CONCEPT+ | P

Flexibilidade

®

CONCEPT | C

Simplicidade

CONCEPT | C CONCEPT+ | P ADVANCE | A
PRESSAO DA REDE PRESSAO DA REDE BOMBA DE ENXAGUAMENTO BOMBA DE ENXAGUAMENTO
(2-4 BAR) (2-4 BAR) (1-4 BAR) (1-4 BAR)
Lava copos (G) " 400X400 WGC-400 (1) WGP-400 (1) WGP-401 (1)
Lava-lougas de 2 WUC-502 g g g .
e el (L) . 500X500 WUC500 () WUP-502 WUP-503 WUP-503 SN WUA-503
Lava-loucas de 4. 500X500 WHC-502 WHP-502 WHP-503 WHP-503 SN WHA-503

capota (H)

(1) Versé@o monofdésica.
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Foodservice | Lavagem de talheres

Interiace

ADVANCE | A CONCEPT+ | P (7 FagorKonnect

Branco Verde Azul
Méquina ndo Méquina pronta Em curso
pronta

- Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8".
- Indicadores de estado com cdédigo de cores.

- Mostrador de parametros de funcionamento, como as temperaturas
de lavagem e enxaguamento ou tempos de ciclo.

- Indicadores de operag6es de aquecedores de tanque e caldeira.
- Autodiagndstico e sinalizagéo de erros.

- Fung&o de temporizador para poder programar a maquina para ligar
ou desligar a uma hora especifica.

- Modo de economia de energia (stand-by): Redugéo do consumo de
energia quando a maquina ndo esta em funcionamento.

- Programas selecionaveis pelo utilizador, de acordo com a utilizagéo
do equipamento (artigos de vidro, louga e bar) e programas
especificos da maquina.

- Programas de limpeza automatica da maquina em modelos com
bomba de drenagem (B) e amaciador (S).

Y e w S

Limpeza i hil generacio de
automatica ati resina

- Menu técnico (por palavra-passe)

- Visualizar todas as entradas da eletronica e atuar nas saidas para
facilitar a detegéo rapida de problemas.

- Modificagdo dos parametros de funcionamento, como
temperaturas de aquecimento, tempos de lavagem e
enxaguamento, etc.

- Manutengdo programada: 0 tempo entre avisos para realizar a
manutengdo da maquina pode ser editado com a intengéo de
reduzir possiveis avarias e manter o desempenho da maquina.

- HACCP: transferir informagdes de HACCP.
- Conectividade (K) como opgéo (Wi-Fi e Ethernet).
- Opgdes de sensorizagdo (Z) incluindo:

- Controlo de doseamento quimico (DA).

- Controlo de baixo nivel de produto quimico através de sondas (L),
disponiveis como acessorio, com aviso no painel de controlo.

Concept +
Teclado de membrana com 5 botées.
Advance

Ecré tactil capacitivo. Botbes de pressdo iluminados e o botdo START
multicolorido que muda de cor consoante o estado da maquina.

CONCEPT | C

® e®@ 3

- Interface eletromecéanica com trés ou quatro botdes robustos
retroiluminados, dependendo do tipo de maquina. Um botao
para ligar e os restantes para programas, cuja luz indica o
programa selecionado (a piscar) ou que a maquina esta pronta
(fixo).

- Programas adicionais premindo longamente os botdes:
- Enxaguamento a frio (C).
- Limpeza automéatica (em modelos com bomba de drenagem-
B).
- Drenagem (em modelos com bomba de drenagem- B).
- Ciclo prolongado (lava-lougas de capota).

- Mostradores LED opcionais de dois digitos (T) para indicar as
temperaturas de lavagem e enxaguamento, bem como o estado
alfanumérico e os codigos de erro. Incluem também
indicadores de operagéao para aquecedores de tanque e
caldeira.

Modelo + T

@ 5085 @@ @ ~
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Fagor Professional

Caracteristicas comuns

Bombas de lavagem de fluxo duplo com soft-start

- Bombas de lavagem de fluxo duplo: uma entrada e duas saidas, uma para
cada brago, sem necessidade de dividir o fluxo para evitar perdas de poténcia
e reduzir o ruido.

- O ciclo comega lentamente e aumenta gradualmente até a velocidade maxima
para evitar que artigos leves, como copos e louga, caiam.

Bragos de lavagem/enxaguamento Duo-KLIP

- Um brago combinado de lavagem e enxaguamento ao mesmo nivel, feito de
material compdsito, em ago inoxidavel como opgéo (X), evitando que os dois
bragos figuem no caminho um do outro.

- Orificios de lavagem e enxaguamento concebidos para alcangar os locais
mais inacessiveis. Pulverizam dgua com precis&o, proporcionando um
menor consumo de agua, reduzindo o consumo de eletricidade e de produtos
quimicos.

- 0 acoplamento de encaixe por grampo facilita a montagem e desmontagem
para limpeza.

Caracteristicas de acordo com o modelo

Bomba de enxaguamento e thermostop

- Enxaguamento uniforme a uma presséao de rede baixa (1 bar).
- A temperatura da dgua na caldeira é constante durante todo o enxaguamento. %
- Dispositivo de ndo retorno de tipo A em conformidade com a norma EN 1717.

- Doseamento preciso de abrilhantador com um fluxo de dgua constante.

- Thermostop: comega o enxaguamento quando for atingida a temperatura de |
enxaguamento necessdria para um resultado de lavagem higiénico e a

secagem correta da louga.

Sistema de recuperagao de energia (RC)

- Minimiza o vapor libertado para criar um ambiente de trabalho mais
confortdvel, ao mesmo tempo que utiliza o calor da unidade para aquecer

ainda mais a dgua de entrada e reduzir os custos de energia. (_\j—

- 0 processo é realizado no final do ciclo durante 40 segundos (configuravel) bk
aumentando a temperatura da dgua de entrada de 10°C para 25°C, o que
significa que é recomendada uma ligagéo de dgua fria (15-25°C). {“7}

Amaciador inteligente (S)

- Amaciador integrado que proporciona dgua macia continua. Isto permite que o
detergente e o abrilhantador atuem com todo o seu efeito e reduz
consideravelmente os depdsitos de calcario na maquina.

- O utilizador pode reabastecer facilmente o depdsito e um sensor avisa quando
o depdsito de sal precisa de ser reabastecido.

- Regeneragao inteligente da resina que garante a lavagem ininterrupta, uma vez
que O processo Nao para parar regenerar a resina. Realiza a regeneragao de
forma totalmente automatica e invisivel para o cliente. A qualidade da dgua é
sempre constante.
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Dimensoes

Maquinas de lavar copos (G)
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Lava copos 400x400

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais
?[ - Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
zsmm teclado de membrana de cinco botdes.
- Tanque estampado com inclinagéo para uma drenagem completa.
@ - Guias de cesto estampadas.
- Laterais da cadmara de lavagem em porta dupla parede parcial e dupla
parede integral.

@ - Sistema de filtragem duplo por etapas. Filtros de superficie de tanque em
AL compdsito de série.
w - Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.
5:/ - Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
oown material compésito.
- Dispensador de abrilhantador hidraulico (em modelos com pressé&o de
rede WGP-400) ou peristaltico (em modelos com bomba de drenagem
Tipo F WGP-401) de série.

- Thermostop em modelos com bomba de drenagem (WGP-401).

Dados técnicos Programas
X X TEMPERATURA  TEMPERATURA DE
Produtividade tedrica méxima (1) Cestos/h 40 PROGRAMA — DESCRIGAO e RERACES DE ENXAGUAMENTO (°C)
: B (L/CICLO) (3) LAVAGEM (°C)
Dimensdes (2) mm 466x535x725 Programas para ARTIGOS DE VIDRO - de série
P liquid Ki 34
eso liquido g ? Leve 2 90 60 65
Capacidade do tanque L 9
Capacidade da caldeira L 4 Padréo 2,1 120 60 65
Poténcia do aquecedor do tanque kw 08
(1P Intenso 21 180 60 65
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 2,4
% Enxagua- 65
Poténcia da bomba de 50Hz kw 029 © mento a 21 9% 65
lavagem frio (4)
60Hz kw 036 Programas adicionais
Poténcia da bomba de enxaguamento kw 0,13 Programas para LOUGA D; @ 9?{]
Poténcia da bomba de drenagem kW 0,04 — UJ
Programas para BAR ? ?w{]
50Hz kw 3,49 9 P —
Poténcia total
60Hz kw 3,56
50Hz A 1517
Amperes totais
60Hz A 1548
Ligagdo Sim/Alt Simultanea
Tensédo \ 220-240 TN~
Pressédo da dgua de abastecimento bar 04
min. - max. em modelos WGP-400
Pressdo da dgua de abastecimento bar 34
min. - max. em modelos WGP-400 S
Pressdo da agua de abastecimento bar 14
min. - max. em modelos WGP-401
Temperatura méx. da agua de abas- oc 60
tecimento
Nivel de proteg&o contra a dgua IPX 3
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Caodigos e pregos

MODELD e € o € ENXAGUAMENTO  INTELIGENTE(S) APRIO(O () SS@@%‘EEEA DE DETERGENTE (0)
WGP-400 19109781 - 19110573 -
WGP-400 B 19110484 - 19110574 - X
WGP-400 D 19110485 - 19110575 - X
WGP-400B D 19110486 - 19110576 - X X
WGP-400 C 19110487 - 19110577 - X
WGP-400C B 19110488 - 19110578 - X X
WGP-400 C D 19110489 - 19110579 - X X
WGP-400CBD 19110490 - 19110580 - X X X
WGP-400 S 19110491 - 19110581 - X
WGP-400 S B 19110492 - 19110582 - X X
WGP-400 SD 19110493 - 19110583 - X X
WGP-400SBD 19110494 - 19110584 - X X X
WGP-401 19108942 - 19110586 - X
WGP-401 B 19110495 - 19110588 - X X
WGP-401 D 19110496 - 19110589 - X X
WGP-401BD 19110497 - 19110590 - X X X
WGP-401 S 19108391 - 19110591 - X X
WGP-401SB 19110498 - 19110592 - X X X
WGP-401 SD 19110499 - 19110593 - X X X
WGP-401SBD 19110500 - 19110594 - X X X X
Opgoes Acessoérios padrao
LESERICED ABREVIATURA € M Cesto para artigos de vidro
T o0s2e2 an z
Dupla parede (6) P -
Cesto redondo (+ suporte) o R g,ﬂx ‘IE;ggjcz)lSpsra pretes un- !
19110751 (+19110752) (7) i
103‘51;:;)72::&(1;5 para artigos de vidro R . k:‘ sggggt;gfra talheres un. ]
Conectividade K -
Sensorizagéo (9) z -
Ficha Reino Unido (tipo G) (10) Cl -
AU -

Modelo australiano (11)

(1) Abastecimento de agua quente a 50°C.

(2) Altura ajustavel (+25/+0 mm).

(3) Em modelos com presséo de rede (WGP-400), o consumo pode variar em fungéo da
presséo da dgua de alimentagdo. Consumo de agua por programa (2 bar): 2/ 2,2/
2,5/ 2 |/ciclo.

(4) Em maquinas com a opgao de enxaguamento a frio (C), o segundo enxaguamento é
feito com d&gua fria, enquanto que sem a opgéo, o enxaguamento é feito com agua
fria desligando o elemento de aquecimento da caldeira.

(5) Nao compativel com modelos com amaciador de agua (S).

184

(6) Aumenta a largura da maquina em 20 mm, 10 mm de cada lado.

(7) Esta opgé&o exclui os cestos para artigos de vidro (19082432) e espagos para pratos
(19084452) dos acessorios padrao.

(8) Esta opgao elimina os acessoérios padr&o.

(9) De série em modelos com amaciador de agua (S).

(10) Redug&o de poténcia para limitar o consumo a 13A.

(11) Inclui ficha australiana (tipo 1) e aprovagdo de marca de &gua.



CONCEPT

Lava copos 400x400

Dados técnicos

Produtividade tedrica maxima (1)
Dimensdes (2)

Peso liquido

Capacidade do tanque
Capacidade da caldeira

Poténcia do aquecedor do tanque
Poténcia do aquecedor da caldeira

Poténcia da bomba de 50Kz

lavagem 60Hz

Poténcia da bomba de drenagem

50Hz
Poténcia total

60Hz

50Hz
Amperes totais

60Hz
Ligacao
Tensdo

Pressdo da dgua de abastecimento
min. - max.

Temperatura da dgua de
abastecimento max.

Nivel de proteg&o contra a dgua

Cestos/h

mm
Kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
A
Sim/Alt
v

bar

°C

IPX

30
466x535x725
34
9
4
08
24
029
0,36
0,04
349
3,56
1517
1548
Simultanea

220-240 TN~

2-4

60

Fagor Professional

Caracteristicas gerais

- Interface eletromecénica com botdes robustos retroiluminados. Modelos
"T" com mostradores LED de dois digitos.

- Tanque estampado com inclinagdo para uma drenagem completa.

- Guias de cesto estampadas.

- Laterais da cadmara de lavagem em porta dupla parede parcial e dupla
parede integral.

- Sistema de filtragem duplo por etapas. Filtros de superficie de tanque em
compdsito de série.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

- Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Enxaguamento com press&o de rede.

- Dispensador hidrdulico de abrilhantador de série.

Programas
_ - TEMPERATURA  TEMPERATURA
DESCRIGAO DURQCAO DE LAVAGEM (°C) DE ENXAGUA-
®) MENTO (°C)

CONSUMO
AGUA
(L/CICLO) (3)

PROGRAMA
Programas padrao

P1 Padrdo 2 120 60 65

P2 Intenso 2 180 60 65
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MODELO cODIGO € cODIGO € MOSTRADORESLED ~ ENXAGUAMENTO AFRIO  BOMBA DE DRENAGEM DISPENSADOR
50HZ 60HZ @) (C) (B) DE DETERGENTE (D)
WGC-400 19106152 - 19110595 -
WGC-400 B 19108044 - 19110596 - X
WGC-400 D 19109535 - 19110597 - X
WGC-400 B D 19110501 - 19110598 - X X
WGC-400 C 19110504 - 19110603 - X
WGC-400C B 19110505 - 19110604 - X X
WGC-400 C D 19110506 - 19110605 - X X
WGC-400CBD 19110507 - 19110606 - X X X
WGC-400 T 19109534 - 19110599 - X
WGC-400 T B 19107969 - 19110600 - X X
WGC-400 T D 19110502 - 19110601 - X X
WGC-400TBD 19110503 - 19110602 - X X X
WGC-400T C 19110508 - 19110607 - X X
WGC-400TCB 19110509 - 19110608 - X X X
WGC-400TCD 19110510 - 19110609 - X X X
WGC-400TCBD 19104296 - 19110610 - X X X X
Opgées Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA € ) )
[~ Cesto para artigos de vidro un 9
t‘;r* 19082432 )
Dupla parede (4) P -
Espaco para pratos un 1
Cesto redondo (+ suporte) o R 5&1 19084452 .
19110751 (+19110752) (5)
Cesto de varas para artigos de R . Al Espaco para talheres un. 1
vidro 19107614 (6) 19102721
Ficha Reino Unido (tipo G) (7) Cl -
Modelo australiano (8) AU -

(1) Abastecimento de dgua quente a 50°C.

(2) Altura ajustavel (+25/+0 mm).
(3) Consumo para uma presséo de dgua de abastecimento de 2 bar. A pressdes mais (6) Esta opgao elimina os acessorios padréo.
elevadas aumentard o consumo.

(4) Aumenta a largura da maquina em 20 mm, 10 mm de cada lado.

(5) Esta opgéo exclui os cestos para artigos de vidro (19082432) e espagos para pratos
(19084452) dos acessoérios padrao.

(7) Redugé&o de poténcia para limitar o consumo a 13A.
(8) Inclui ficha australiana (tipo I) e aprovagdo de marca de dgua.
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ADVANCE

Lava-lougas de abertura frontal 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
mostrador tatil capacitivo.

- As guias do tanque, da porta traseira e do cesto sdo estampadas e
todos os bordos, incluindo os verticais, sdo arredondados para facilitar
a drenagem das impurezas. Nao existem pontos onde a sujidade se
acumule.

- A maquina é construida com dupla parede integral.

- Porta dupla parede a prova de som e resistente ao calor.

- Porta contrabalangada almofadada.

- Aquecedor de tanque higiénico.

- Sistema de filtragem triplo por etapas. Filtro de superficie do tanque em
ago inoxidavel de série, e cesto de recolha de residuos.

- Caldeira com isolamento.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

- Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Bomba de enxaguamento, bomba de drenagem e dispensador de
abrilhantador peristaltico de série.

- Thermostop.

- Multipower de série.

Dados técnicos Programas
5 X TEMPERATURA TEMPERATURA
Produtividade tedrica méxima (1) Cestos/h 40 FRYERNER  PEEEW R DURAGAO (S) 'DE[AVAGEM  DE ENXAGUA-
(L/CICLO) (°C) MENTO (°C)
Dimensdes (2) mm 600x635x847 Programas para LOUCA - de série
Peso liquido Kg 60
? Leve 23 90 60 85
Capacidade do tanque L 14
Capacidade da caldeira L 7 @ Padréo 2,6 120 60 85
Poténcia do aquecedor do tanque kw 1
) Intenso 3 180 60 85
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 56
Poténcia da bomba de lavagem kw 0,68 i??ﬂ Talheres 3 300 65 85
Poténcia da bomba de enxaguamento kw 0,13 Programas adicionais
Poténcia da bomba de drenagem kw 0,04 Programas para ARTIGOS DE VIDRO ? @J Efﬁ(a)
Poténcia total kw
Amperes totais A Programas para BAR ? Q W{]
Multipower
Ligagdo Sim/Alt
Tensdo v Multipower
Press&o da 4gua de abastecimento bar 1-4 TENSAO PA- AMP.  POTENCIA LIGAGAQ POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
min.-max. v) DRAO  TOTAIS  TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERA DA BOMBA
A (kw) (kw, kw) (kw)
Temperatura da dgua de o .
abastecimento max. c 60 220V-240V IN~ X 1542 355 Sim 1 1,87 0,68
Temperatura da dgua de abastecimento o0 25 220V-240V TN~ 1948 448 Sim L 28 0,68
maéx. em modelos WUA-503 S 220V-240V TN~ 23,54 541 Sim 1 373 0,68
Nivel de protegdo contra a agua IPX 4 380V-415V 3N~ 1542 728 Sim 1 56 0,68
220V-240V 3~ 21,36 7,28 Sim 1 56 0,68
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Caodigos e pregos

MODELO CODIGO € CODIGO € BOMBA DE AMACIADOR BOMBA DE DRENAGEM DISPENSADOR
50HZ 60HZ ENXAGUAMENTO INTELIGENTE (S) (8) DE DETERGENTE (D)
WUA-503 19110511 - 19110611 - X X
@sTock WUA-503 D 19106122 - 19110612 - X X X
WUA-503 S 19110512 - 19110613 - X X X
@sTock WUA-503 SD 19105092 - 19110614 - X X X X
Opgoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA € Cest ti00s de vid
esto para artigos de vidro
S 19000484 un. !
Bragos de lavagem/enxaguamento X _
de ago inoxidavel
Cesto de pratos un .
Cesto de varas para artigos de vidro R _ 19000487 ’
19107676 (4)
Espago para talheres
Conectividade K - 19000792 o !
Sensorizag&o (5) Z -
Ficha Reino Unido (tipo G) (6) Cl -
Modelo australiano (7) AU -
(1) Abastecimento de agua fria a 15°C e méquina definida para a poténcia maxima. (5) De série em modelos com amaciador de agua (S).
(2) Altura ajustével (+25/+0 mm). (6) Redugéo de poténcia para limitar o consumo a 13A.
(3) O segundo enxaguamento ¢ feito com agua fria, desligando o elemento de (7) Inclui ficha australiana (tipo I) e aprovagéo de marca de agua.

aquecimento da caldeira.
(4) Esta opgéo elimina os acessorios padrao.
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Fagor Professional

Lava-lougas de abertura frontal 500x500

Dados técnicos

Produtividade tedrica maxima (1)
Dimensdes (2)

Peso liquido

Capacidade do tanque
Capacidade da caldeira

Poténcia do aquecedor do tanque
Poténcia do aquecedor da caldeira
Poténcia da bomba de lavagem
Poténcia da bomba de enxaguamento
Poténcia da bomba de drenagem
Poténcia total

Amperes totais

Ligagdo

Tensdo

Pressdo da agua de abastecimento
min. - max. em modelos WUP-502

Pressdo da dgua de abastecimento
min. - max. em modelos WUP-502 S

Pressdo da dgua de abastecimento
min. - max. em modelos WUP-503

Temperatura da dgua de
abastecimento max.

Nivel de protegdo contra a dgua

Cestos/h
mm
Kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sim/Alt
\

bar

bar

bar

°C

IPX

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
teclado de membrana de cinco botdes.

- Tanque estampado com inclinagdo para uma drenagem completa.

- Guias de cesto estampadas.

- Laterais da cdmara de lavagem em porta dupla parede parcial e dupla
parede integral.

- Sistema de filtragem triplo por etapas. Filtros de superficie de tanque em
compdsito de série.

v - Caldeira com isolamento.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

G - Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Dispensador de abrilhantador hidraulico (em modelos com presséo de

Tipo F rede WUP-502) ou peristaltico (em modelos com bomba de drenagem
WUP-503) de série.

- Thermostop em modelos com bomba de drenagem (WUP-503).

- Multipower de série.

<l

340 mm

385 mm

Programas
R CONSUMO A TEMPERATURA  TEMPERATURA
40 PROGRAMA  DESCRICAO DE AGUA DURQCAO DE LAVAGEM (°C) DE ENXAGUAMENTO
(L/CICLO) (3) ©®) )
576x605x835 Programas para LOUGA - de série
55
? Leve 23 90 60 85
20
7 @ Padréao 26 120 60 85
2,8
@ Intenso 3 180 60 85
56
0,68 i??ﬂ Talheres 3 300 65 85
013 Programas adicionais
] &,
004 Programas para ARTIGOS DE VIDRO ? @] ?(4)
Programas para BAR ? U ?W{]
Multipower
Multipower
2-4 TENSAO PA- AMP.  POTENCIA LIGAGAO POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
) DRAO  TOTAIS  TOTAL  (Sim/Al)  TANQUE  CALDERA DA BOMBA
(A) (kw) (kw) (kw) (kw)
34 220V-240V IN~  x 1513 348 Alt 28 28 0,68
4 220V-240V TN~ 19,19 4,41 Alt 28 3,73 0,68
380V-415V 3N~ 1513 6,28 Alt 28 56 0,68
60 220V-240V 3~ 1701 628 Alt 28 56 068
3
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MODELO cODIGO € CODIGO € BOMBA DE AMACIADOR ENXAGUAMENTO BOMBA DE DISPENSADOR
50HZ 60HZ ENXAGUAMENTO INTELIGENTE (S) AFRIO (C) (5) DREIElé\)GEM DE DETERGENTE (D)
WUP-502 19107921 - 19110615 -
WUP-502 B 19106121 - 19110616 - X
WUP-502 D 19109548 - 19110617 - X
WUP-502 B D 19110513 - 19110618 - X X
WUP-502 C 19110514 - 19110619 - X
WUP-502 C B 19110515 - 19110620 - X X
WUP-502 C D 19110516 - 19110621 - X X
WUP-502CBD 19110517 - 19110622 - X X X
WUP-502 S 19109549 - 19110623 - X
WUP-502 S B 19110518 - 19110624 - X X
WUP-502 SD 19110519 - 19110625 - X X
WUP-502 SB D 19110520 - 19110626 - X X X
WUP-503 19105005 - 19110627 - X
WUP-503 B 19107903 - 19110628 - X X
WUP-503 D 19109550 - 19110629 - X X
WUP-503 B D 19104293 - 19110630 - X X X
WUP-503 S 19109551 - 19110631 - X X
WUP-503 S B 19107906 - 19110632 - X X X
WUP-503 S D 19110521 - 19110633 - X X X
WUP-503 S B D 19105450 - 19110634 - X X X X
Opgoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA €
Cesto para artigos de vidro un ]
19000484 ’
Bragos de lavagem e enxaguamento ~
o X
de ago inoxidavel (6)
Cesto de pratos un 1
Dupla parede (7) P N 19000487
Cesto de varas para artigos de R B Espago para talheres un 1
vidro 19107616 (8) 19000792
Conectividade K -
Sensorizagao (9) z N
Ficha Reino Unido (tipo G) (10) Cl -
Modelo australiano (11) AU -
(1) Abastecimento de agua fria a 15°C e maquina definida para a poténcia maxima. (5) N&o compativel com modelos com amaciador de agua (S).
(2) Altura ajustavel (+25/+0 mm). (6) Inclui filtros de superficie do tanque em ago inoxidavel (SF).
(3) Em modelos com presséo de rede (WUP-502), o consumo pode variar em fungdo da (7) Aumenta a largura da maquina em 20 mm, 10 mm de cada lado.
pressdo da agua de alimentagdo. Consumo de agua por programa (2 bar): 2,2/ 2,4/ (8) Esta opgéo elimina os acessérios padrao.
2,7/ 2,7/ 2,7 |/ciclo. (9) De série em modelos com amaciador de agua (S).
(4) Em maquinas com a opgado de enxaguamento a frio (C), o segundo enxaguamento é (10) Redugao de poténcia para limitar o consumo a 13A.
feito com dgua fria, enquanto que sem a opg&o, o enxaguamento é feito com agua (11) Inclui ficha australiana (tipo |) e aprovagdo de marca de agua.

fria desligando o elemento de aquecimento da caldeira.
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Fagor Professional

Lava-lougas de abertura 500x500

500x500

A\

Dados técnicos

Produtividade tedrica maxima (1)
Dimensdes (2)

Peso liquido

Capacidade do tanque
Capacidade da caldeira

Poténcia do aquecedor do tanque
Poténcia do aquecedor da caldeira

Poténcia da bomba de lavagem

Poténcia da bomba de enxaguamento

Poténcia da bomba de drenagem
Poténcia total

Amperes totais

Ligagao

Tensdo

Pressdo da agua de abastecimento
min. - max.

Temperatura da dgua de
abastecimento max.

Nivel de proteg&o contra a dgua

Cestos/h
mm
Kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sim/Alt
\

bar

°C

40
576x605%835
55
20
7
28
56
0,68
013

0,04

Multipower

24

60

Caracteristicas gerais

- Interface eletromecéanica com botdes robustos retroiluminados. Modelos
"T" com mostradores LED de dois digitos.

- Tanque estampado com inclinagao para uma drenagem completa.

- Guias de cesto estampadas.

- Laterais da camara de lavagem em porta dupla parede parcial e dupla
parede integral.

- Sistema de filtragem triplo por etapas. Filtros de superficie de tanque em
compésito de série.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

- Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Enxaguamento com pressao de rede.

- Dispensador hidraulico de abrilhantador de série.

- Multipower de série.

Programas
PROGRAMA  DESCRIGAO CONSUMO  DURAGRO(S) 'GNUAVAGEM  DF ENXAGUA.
(L/CICLO) (3) (°0) MENTO (°C)
Programas padréao
P1 Leve 22 90 60 85
P2 Padrao 2,2 120 60 85
P3 Intenso 22 180 60 85
Multipower
TENSAO PA- AMP.  POTENCIA LIGAGAO POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
(%) DRAO  TOTAIS ~ TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE  CALDEIRA DA BOMBA
A (kW) (kW) (kW) (kW)
220V-240V 1N~ X 15,13 3,48 Alt 2,8 2,8 0,68
220V-240V TN~ 19,19 4,41 Alt 28 373 0,68
380V-415V 3N~ 1513 6,28 Alt 28 56 0,68
220V-240V 3~ 17,01 6,28 Alt 28 56 0,68
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MODELO CcODIGO € CODIGO € MOSTRADORES LED BOMBA DE DRENAGEM DISPENSADOR
50HZ 60HZ (T (8) DE DETERGENTE (D)
WUC-502 19105105 - 19110635 -
WUC-502 B 19109544 - 19110636 - X
WUC-502 D 19109546 - 19110637 - X
WUC-502BD 19110522 19110638 X X
WUC-502 T 19109545 - 19110639 - X
WUC-502 T B 19108785 - 19110640 - X X
WUC-502 T D 19110523 19110641 X X
WUC-502 TB D 19110524 19110642 X X X
Opgoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA €
Cesto para artigos de vidro un
19000484 :
Bragos de lavagem/enxaguamento X
de ago inoxidavel (4)
Cesto de pratos un
Dupla parede (5) P - 19000487
Cesto de varas para artigos de vidro R R K Espago para talheres un.
19107616 (6) 19000792
Ficha Reino Unido (tipo G) (7) cl -
AU -

Modelo australiano (8)

(1) Abastecimento de agua fria a 15°C e maquina definida para a poténcia maxima.

(2) Altura ajustével (+25/+0 mm).

elevadas aumentara o consumo.

Aumenta a largura da maquina em 20 mm, 10 mm de cada lado.
Esta opgédo elimina os acessdrios padrdo.

(5
(6)

(3) Consumo para uma presséo de dgua de abastecimento de 2 bar. A pressGes mais (7) Redugdo de poténcia para limitar o consumo a 13A.
8)

(4) Inclui filtros de superficie do tanque em ago inoxidavel (SF).

Inclui ficha australiana (tipo 1) e aprovagdo de marca de dgua.
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CONCEPT

Lava-loucas de abertura frontal 500x500

Caracteristicas gerais
?[ - Interface eletromecanica com botdes robustos retroiluminados. Modelos

340 . , .
= "T" com mostradores LED de dois digitos.
- Tanque estampado com inclinagdo para uma drenagem completa.
- Guias de cesto estampadas.
385 mm . P o
- Laterais da cdmara de lavagem em porta dupla parede parcial e dupla
parede integral.
- Sistema de filtragem triplo por etapas. Filtros de superficie de tanque em
50500 compésito de série.
> > - Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.
:// - Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
Ca material compdsito.
- Enxaguamento com pressao de rede.
- Dispensador hidrdulico de abrilhantador de série.
Tipo F
Dados técnicos Programas
% CONSUMO % TEMPERATURA TEMPERATURA
Produtividade tedrica méaxima (1) Cestos/h 30 FRYERR  PEEEW DE AGUA DURSYAC  DELAVAGEM (°C) DEENXAGUA-
(L/CICLO) (3) MENTO (°C)
Dimensoes (2) mm 576x605x835 Programas padrdo
Peso liquido Kg 55
P1 Padréo 22 120 60 85
Capacidade do tanque L 20
Capacidade da caldeira L 7 P2 Intenso 2,2 180 60 85
Poténcia do aquecedor do tanque kw 2,8
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 2,8
Poténcia da bomba de lavagem kw 0,68
Poténcia da bomba de drenagem kw 0,04
Poténcia total kw 3,48
Amperes totais A 16
Ligagdo Sim/Alt Alternativa
Tensédo \ 220-240 TN~
Prfzssag da dgua de abastecimento bar 04
min.-max.
Temperatura da dgua de
; . °C 60
abastecimento max.
Nivel de proteg&o contra a dgua IPX 3
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Cddigos e pregos

MODELO CODIGO € CODIGO € MOSTRADORES LED BOMBA DE DRENAGEM DISPENSADOR
50HZ 60HZ (T (8) DE DETERGENTE (D)
@sTock  WUC-500 19104935 - 19110643 -
WUC-500 B 19109540 - 19110644 N X
WUC-500 D 19109541 - 19110645 - X
@sTock  WUC-500 B D 19110525 - 19110646 - X x
WUC-500 T 19105590 N 19110647 - X
WUC-500TB 19110526 - 19110648 - X X
WUC-500 T D 19110527 N 19110649 - X X
WUC-500 T B D 19110528 N 19110650 - X X X
Opgoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA € devid
Cesto para artigos de vidro
g 19000484 un-
Bragos de lavagem/enxaguamento X _
de ago inoxidavel (4)
* Cesto de pratos un
Dupla parede (5) p - 19000487
Cesto de varas para artigos de vidro R . : Espago para talheres un.
19107616 (6) 19000792
Ficha Reino Unido (tipo G) (7) Cl -
Modelo australiano (8) AU -

Aumenta a largura da maquina em 20 mm, 10 mm de cada lado.
Esta opgao elimina os acessorios padréo.

Redugao de poténcia para limitar o consumo a 13A.

Inclui ficha australiana (tipo 1) e aprovagdo de marca de dgua.

(1) Abastecimento de agua quente a 50°C. (5
(2) Altura ajustével (+25/+0 mm). 6
(3) Consumo para uma presséo de dgua de abastecimento de 2 bar. A presstes mais (7

elevadas aumentara o consumo. 8
(4) Inclui filtros de superficie do tanque em ago inoxidavel (SF).
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ADVANCE

Lava-lougas de capota 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

ﬂ?‘l - Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
mostrador tatil capacitivo.

- Tanque completamente estampado sem soldas ou bordos afiados.

- Capota dupla parede com isolamento termoacustico e canais de metal
para reduzir o esfor¢o de elevagéo e o nivel de ruido.

530x325 mm - Méxima visibilidade gragas a posicéo superior do painel de controlo.

- Sistema de filtragem triplo por etapas. Filtro de superficie do tanque em
compdsito de série, e cesto de recolha de residuos.

- Caldeira com isolamento.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

SIELD - Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Bomba de enxaguamento, bomba de drenagem e dispensador de
abrilhantador peristaltico de série.

- Thermostop.

- Multipower de série.

450 mm

—

<

g W\

Dados técnicos Programas
X CONSUMO X TEMPERATURA  TEMPERATURA
Produtividade tedrica maxima (1) Cestos/h 60 ARG R (Llijcl}gtlg) D%S)A(%fo DE LAVAGEM (°C) Dﬁgm(g%%;\—
Dimensdes (2) mm 630x750x1.545 Programas para LOUGA - de série
Dimensotes com pega mm 715x935 Dj Leve 23 60 60 85
Altura com capota aberta mm 2.030 -
Altura com recuperagao de energia mm 1975 @ Padrao 2,6 90 60 85
(RO) ’
Pesoliquido Kg 116 5 Intenso 3 180 60 85
Peso liquido com recuperagéo de K
! g 135
energia (RC) O Estendido 3 480 60 85
Capacidade do tanque L 28
Capacidade da caldeira L 10 ?W{] Talheres 3 300 65 85
Poténcia do aquecedor do tanque kw 2,1 Programas adicionais
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 9 Programas para ARTIGOS DE V\DRO? @] @5 (@)
Poténcia da bomba de lavagem kw 0,75
X P BAR 9?
Poténcia da bomba de enxaguamento kw 0,13 rogramas para ? Qj ﬂ
Poténcia da bomba de drenagem kw 0,1
Poténcia total kw MUltipower
Amperes totais A ) TENSAO PA- AMP._ POTENCIA LIGAGAQ POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
Multipower V) DRAO  TOTAIS  TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDEIRA DA BOMBA
Ligacdo Sim/Alt () (kw) (kw (kw) (kw)
Tensdo Y, 220V-240V TN~ 27,39 6,3 Sim 1,05 4,5 0,75
Pressédo da dgua de abastecimento bar 14 220V-240V TN~ 3543 8,15 Sim 1,4 6 0,75
min.-max. 380V-415V 3N~ x 1935 11,85  Sim 2,1 9 0,75
Temperatura da dgua de abastecimento o
méx. C 60 220V-240V 3~ 3112 1185  Sim 21 9 075
Temperatura da dgua de abastecimento o
. C 25
méx. modelos RC e S
Nivel de protegdo contra a dgua IPX 4
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MODELO CODIGO € CODIGO BOMBA DE RECUPERAGAO AMACIADOR BOMBA DE DISPENSADOR
50HZ 60HZ ENXAGUAMENTO  DE ENERGIA'(RC) INTELIGENTE (S) DRErzléx)GEM DE DETERGENTE (D)
WHA-503 19105006 - 19110651 X X
©@sToCK  WHA-503 D 19108744 19110652 X X
WHA-503 RC 19109461 - 19110653 X X X
WHA-503 RC D 19110529 19110654 X X X
WHA-503 S 19109460 19110655 X X X
@sTtock  WHA-503 SD 19105482 - 19110656 X X X
WHA-503 S RC 19107905 19110657 X X X X
@stock  WHA-503 SRC D 19110530 19110658 X X X X
Opgoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA Cest 005 de vid
H esto para artigos de vidro
'&‘ 19000484 un-
Bragos de lavagem/enxaguamento X
de ago inoxidavel
* Cesto de pratos un
Filtro de superficie em ago inoxidavel SF 19000487
Cesto de varas para artigos de vidro R Espago para talheres un.
19107616 (5) 19000792
Conectividade K
Sensorizagéo (6) z
Modelo australiano (7) AU
Maritimo (8) 400V-440V 3~

(1) Abastecimento de agua fria a 15°C.
(2) Altura ajustdvel (-20/+50 mm).

(3) Em modelos com sistema de recuperagéo de energia (RC), o tempo do ciclo é

prolongado em aproximadamente 30s.

(4) O segundo enxaguamento ¢ feito com agua fria, desligando o elemento de

aquecimento da caldeira.

(5) Esta opgéo elimina os acessorios padrao.

(6) Padrdo em modelos com amaciador de agua (S) ou Sistema de recuperagéo de

energia (RC).
(7) Inclui aprovagédo de marca de dgua.
(8) Selecione a maquina com a frequéncia apropriada e adicione a opg&o.
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Lava-lougas de capota 500x500

Dados técnicos

Produtividade tedrica maxima (1)
Dimensdes (2)
Dimensdes com pega

Altura com capota aberta

Altura com recuperagdo de energia
(RC)

Peso liquido

Peso liquido com recuperagéo de
energia (RC)

Capacidade do tanque

Capacidade da caldeira em modelos
WHP-502
Capacidade da caldeira em modelos
WHP-503

Poténcia do aquecedor do tanque
Poténcia do aquecedor da caldeira
Poténcia da bomba de lavagem
Poténcia da bomba de enxaguamento
Poténcia da bomba de drenagem
Poténcia total

Amperes totais

Ligacao

Tensdo

Pressdo da agua de abastecimento
min. - max. em WHP-502

Pressdo da dgua de abastecimento
min. - max. em WHP-502 S/ SRC
Pressédo da dgua de abastecimento
min. - max. em modelos WHP-503
Temperatura da dgua de abastecimento
max.

Temperatura da dgua de abastecimento
max. modelos RC

Nivel de proteg&do contra a dgua

Cestos/h

mm

kw
kw
kw
kw
kw
kw

A

Sim/Alt
\

bar

bar

bar

7l

415 mm

450 mm

530x325 mm

500x500

up

DOWN

60
630x750x1.480
715x935

1.960
1.975
97
113
33
9
10

4,5
9
0,75
013
0,1

Multipower

24

34

60

25

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
teclado de membrana de cinco botdes.

- Tanque completamente estampado sem soldas ou bordos afiados.

- Capota simple parede, que desliza suavemente em canais de metal que
reduzem o esforgo de elevagéo e o nivel de ruido.

- Sistema de filtragem duplo por etapas. Filtro de superficie de tanque em
composito de série.

- Caldeira com isolamento.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

- Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Dispensador de abrilhantador hidraulico (em modelos com press&o de
rede WHP-502) ou peristéaltico (em modelos com bomba de drenagem
WHP-503) de série.

- Thermostop em modelos com bomba de drenagem (WHP-503).

- Multipower de série.

Programas
PROGRAMA  DESCRIGAO CONSUMO DuRACRD  pEE TR ENKAGUAMENTO
(L/CICLO) (3) ®® (°C)
Programas para LOUGA - de série
Q Leve 23 60 60 85
@ Padrio 26 90 60 85
@ Intenso 3 180 60 85
O Prolongado 3 480 60 85
?Wﬂ Talheres 3 300 65 85

Programas adicionais

Programas para ARTIGOS DE VIDRO? @]
O W

@* ©)

Programas para BAR ?

Multipower
TENSAO PA- AMP. POTENCIA LIGAGAO POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
) DRAO TOTAIS TOTAL (Sim/Alt) TANQUE CALDEIRA DA BOMBA
(A) (kw) (kW) (kw) (kw)
220V-240V TN~ 22,83 525 Alt 2,25 4.5 0,75
220V-240V TN~ 29,35 6,75 Alt 3 6 0,75
220V-240V TN~ 32,61 75 Sim 2,25 4,5 0,75
220V-240V TN~ 42,39 9,75 Sim 3 6 0,75
380V-415V 3N~ 16,30 9,75 Alt 45 9 0,75
380V-415V 3N~ x 22,83 14,25 Sim 4,5 9 0,75
220V-240V 3~ 25,85 9,75 Alt 4.5 9 0,75
220V-240V 3~ 37,15 14,25 Sim 4,5 9 0,75
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S g S S
WHP-502 19104995 N 19110659

WHP-502 B 19105442 - 19110660 X

WHP-502 D 19109453 N 19110661 X
WHP-502 B D 19110531 N 19110662 X X
WHP-502 RC 19109455 - 19110663 X

WHP-502 RC B 19110532 N 19110664 X X

WHP-502 RC D 19110533 N 19110665 X X
WHP-502 RC B D 19110534 N 19110666 X X X
WHP-502 S B 19109454 N 19110668 X

WHP-502 SB D 19110537 N 19110670 X X
WHP-502 SRC B 19110539 N 19110672 X X

WHP-502 SRC B D 19110541 N 19110674 X X X
WHP-503 19104996 19110675 X

WHP-503 B 19108550 N 19110676 X X

WHP-503 D 19109456 N 19110677 X X
WHP-503 B D 19110542 19110678 X X X
WHP-503 RC 19109459 N 19110679 X X

WHP-503 RC B 19110543 N 19110680 X X X

WHP-503 RC D 19110544 19110681 X X X
WHP-503 RC B D 19110545 N 19110682 X X X X
WHP-503 S B 19109457 - 19110684 X X

WHP-503 SB D 19110548 19110686 X X X
WHP-503 SRC B 19110550 - 19110688 X X X

WHP-503 SRC B D 19110552 - 19110690 X X X X

Opgodes

DESCRIGAO

Bragos de lavagem/enxaguamento

de ago inoxidavel

Filtro de superficie em ago inoxidavel

Dupla parede

Cesto de varas para artigos de vidro

19107616 (6)

Conectividade

Sensorizagéo (7)

Modelo australiano (8)

Marine (9)

(1) Abastecimento de agua fria a 15°C.
(2) Altura ajustdvel (-20/+50 mm).

(3) Em modelos com presséo de rede (WHP-502), o consumo pode variar em fungdo da
pressédo da dgua de alimentag&o. Consumo de &gua por programa (2 bar): 2,2/ 2,4/
2,8/ 2,8/ 28/ 28|/ciclo.

(4) Em modelos com sistema de recuperagéo de energia (RC), o tempo do ciclo é
prolongado em aproximadamente 30s.

ABREVIATURA

SF

AU

400V-440V 3~

Acessorios padrao

19000484

Cesto de pratos
19000487

Espago para talheres
19000792

Cesto para artigos de vidro

un. 1
un. 1
un. 1

(5) O segundo enxaguamento ¢ feito com agua fria, desligando o elemento de

aquecimento da caldeira.

(6) Esta opgéo elimina os acessorios padrao.

(7) Padrdo em modelos com amaciador de agua (S) ou Sistema de recuperagéo de

energia (RC).
(8) Inclui aprovagado de marca de agua.

(9) Selecione a maquina com a frequéncia apropriada e adicione a opg&o.
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Lava-lougas de capota 500x500

Dados técnicos

Produtividade tedrica maxima (1)
Dimensdes (2)

Dimensdes com pega

Altura com capota aberta

Altura com recuperagdo de energia

(RC)
Peso liquido

Peso liquido com recuperagéo de
energia (RC)

Capacidade do tanque
Capacidade da caldeira
Poténcia do aquecedor do tanque
Poténcia do aquecedor da caldeira

Poténcia da bomba de lavagem

Poténcia da bomba de enxaguamento

Poténcia da bomba de drenagem
Poténcia total

Amperes totais

Ligagdo

Tensdo

Pressado da dgua de abastecimento
min. - max.

Temperatura da dgua de abastecimento

max.

Temperatura da dgua de abastecimento

max. modelos RC

Nivel de protegdo contra a dgua

Cestos/h

mm
mm
mm
mm
Kg
Kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sim/Alt

\

bar
°C
°C

IPX

7l

415 mm

©)

450 mm

530x325 mm

500x500

up

DOWN

40
630x750x1.480
715x935

1.960
1.975
97
113

33

0,75
013

0,1

Opgdes de tenséo e
poténcia

24
60

25

Caracteristicas gerais

- Interface eletromecéanica com botdes robustos retroiluminados. Modelos
"T" com mostradores LED de dois digitos.

- Tanque completamente estampado sem soldas ou bordos afiados.

- Capota simple parede, que desliza suavemente em canais de metal que
reduzem o esforgo de elevagéo e o nivel de ruido.

- Sistema de filtragem duplo por etapas. Filtro de superficie de tanque em
compdsito de série.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

- Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
material compdsito.

- Enxaguamento com pressao de rede.

- Dispensador hidrdulico de abrilhantador de série.

Programas
5 CONSUMO - TEMPERATURA  TEMPERATURA
PROGRAMA  DESCRICAO DE AGUA DUEAEAO DE LAVAGEM (°C) DE ENXAGUA-
(L/CICLO) (3) @ MENTO (°C)
Programas padréao
P1 Leve 22 90 60 85
P2 Padrao 22 120 60 85
P3 Intenso 22 180 60 85
Q Prolongado 22 480 60 85

Opgoes de tensédo e poténcia

TENSAO PA- AMP. POTENCIA LIGAGAO POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA

) DRAO  TOTAIS TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERA DA BOMBA
GV (kw) (kw) (kw) (kw)
380V-415V 3N~ 11,96 6,75 Alt 3 6 0,75
380V-415V 3N~ x 16,3 9,75 Sim 3 6 0,75
220V-240V 3~ 18,32 6,75 Alt 3 6 0,75
220V-240V 3~ 25,85 9,75 Sim 3 6 0,75
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MODELO CODIGO CODIGO € RECUPERAGAO MOSTRADORES LED BOMBA DE DRENAGEM DISPENSADOR
50HZ 60HZ DE ENERGIA (RC) (T) (B) DE DETERGENTE (D)
WHC-502 19103824 19110691 -
WHC-502 B 19109394 19110692 - X
WHC-502 D 19109401 19110693 - X
WHC-502 B D 19110553 19110694 - X X
WHC-502 T 19105440 19110695 - X
WHC-502 T B 19110554 19110696 - X X
WHC-502 T D 19110555 19110697 - X X
WHC-502TBD 19110556 19110698 - X X X
WHC-502 T RC 19109445 19110699 - X X
WHC-502 TRC B 19110557 19110700 - X X X
WHC-502 T RC D 19110558 19110701 - X X X
WHC-502 TRC B D 19110559 19110702 - X X X X
Opcoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA €
Cesto para artigos de vidro un 1
19000484 .
Bragos de lavagem e enxaguamento X .
de ago inoxidavel
Cesto de pratos un 1
Filtro de superficie SF 19000487 :
em ago inoxidavel
Espaco para talheres
Dupla parede P - 1980%752 un. 1
Cesto de varas para artigos de vidro R _
19107676 (5)
Modelo australiano (6) AU -

(1) Abastecimento de dgua fria a 15°C.
(2) Altura ajustével (-20/+50 mm).

(8) Consumo para uma presséo de dgua de abastecimento de 2 bar. A pressdes mais

elevadas aumentara o consumo.

(4) Em modelos com sistema de recuperagéo de energia (RC), o tempo do ciclo é
prolongado em aproximadamente 30s.

(5) Esta opgé&o elimina os acessorios padrao.

(6) Inclui aprovagdo de marca de dgua.
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SANITARIOS

Lava-lougas de abertura frontal 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

gl - Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
teclado de membrana de cinco botdes.
- Tanque estampado com inclinagdo para uma drenagem completa.
- Guias de cesto estampadas.
- A maquina é construida com dupla parede integral.
- Sistema de filtragem triplo por etapas. Filtros de superficie de tanque em
aco inoxidavel de série.
- Caldeira com isolamento.
© - Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.
> - Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
acgo inoxidavel.
- Bomba de enxaguamento e dispensador de abrilhantador peristaltico de
série.
- Thermostop.

385 mm

500x500

Dados técnicos Programas
X CONSUMO X TEMPERATURA  TEMPERATURA
Produtividade tedrica maxima (1) Cestos/h 40 PROGRAMA  DESCRICAO DE AGUA DUR@)QAO DE LAVAGEM (°C) DE ENXAGUA-
(L/CICLO) MENTO (°C)
Dimensoes (2) mm 596x605x835 Programas padrdo
Peso liquido K 58
a ¢ W Leve 2,1 90 60 85
Capacidade do tanque L 20 —
Capacidade da caldeira L 7 @ Padréo 23 120 60 85
Poténcia do aquecedor do tanque kw 45
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 56 Programa sani-
30 tario de acordo
Poténcia da bomba de lavagem kw 0,68 A com UNE-EN 23 automética 72 85
0 SO 15883-1/3 '
Poténcia da bomba de enxaguamento kw 0,13 MODO AD=30 '
Poténcia da bomba de drenagem kw 0,04
Poténcia total kw
. Programa sani-
Amperes totais A Opgdes de tenséo e 0 tério de acordo
Ligagdo Sim/Alt poténcia A 0 com UNE-EN 29 automatica 72 85
~ v 1SO 15883-1/3,
Tensédo MODO A0=60.
Prlessao fja 4gua de abastecimento bar 1
min. - max.
Temperatura da dgua de abastecimento oo 60
max.
Nivel de proteg&o contra a dgua IPX 3 ~ = N .
protee ¢ Opgoes de tensdo e poténcia
TENSAO PA- AMP. POTENCIA LIGAGAO POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
V) DRAO  TOTAIS TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERA DA BOMBA
(GY) (kw) (kw) (kw) (kw)
380V-415V 3N~ x 17,59 10,78 Sim 4,5 5,6 0,68
220V-240V 3~ 28,31 10,78 Sim 4,5 56 0,68
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MODELO CODIGO € CODIGO € BOMBA DE BOMBA DE DRENAGEM DISPENSADOR
50HZ 60HZ ENXAGUAMENTO (B) DE DETERGENTE (D)
WUP-503 SN 19105091 - 19110703 - X
WUP-503 SN B 19110560 - 19110704 X X
WUP-503 SN D 19110561 - 19110705 - X X
WUP-503 SN B D 19110562 - 19110706 - X X X
Opcoes Acessorios padrao
DESCRIGAO ABREVIATURA €
un. 1
Cesto de varas para artigos de vidro R .
19107616 (3)
0 Cesto de pratos un ]
Conectividade K - 19000487
o Espaco para talheres
Sensorizagao Z - 1980((;)752 un- !
Modelo australiano (4) AU -
(1) Abastecimento de agua fria a 15°C.
(2) Altura ajustavel (+25/+0 mm).
() Esta opgéo elimina os acessorios padrao.
(4) Inclui aprovagédo de marca de agua.
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SANITARIOS

Lava-lougas de capota 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

§[ Caracteristicas gerais

4T5mm - Mostrador de cristais liquidos (TFT) a cores retroiluminado de 2,8" e
teclado de membrana de cinco botdes.
- Tanque completamente estampado sem soldas ou bordos afiados.

P - Capota dupla parede com isolamento termoacustico e canais de metal
que reduzem o esforgo de elevagao e o nivel de ruido.

- Sistema de filtragem duplo por etapas. Filtro de superficie em aco
inoxidavel de série.

- Caldeira com isolamento.

- Bomba de lavagem de fluxo duplo com soft-start.

- Bragos de lavagem/enxaguamento superior e inferior Duo-KLIP feitos de
acgo inoxidavel.

o - Bomba de enxaguamento e dispensador de abrilhantador peristaltico de
> série.

DOWN

530x325 mm

500x500

up

- Thermostop.

Dados técnicos Programas
X CONSUMO X TEMPERATURA TEMPERATURA
Produtividade tedrica maxima (1) Cestos/h 60 PROGRAMA  DESCRIGAO (DE AGUA) DL('S)A(%;‘O DE Ll(\VAGEM DE ENXA((SU/)\-
L/CICLO °C MENTO (°C;
Dimensoes (2) mm 630x750%1.480 Programas padrio
Dimensdes com pega mm 715x935
W Leve 2,1 60 60 85
Altura com capota aberta mm 1.960 f—
,(A\thcu)ra com recuperagdo de energia mm 1975 @ Padrao 23 90 60 85
Peso liquido Kg 97
Peso liquido com recuperagédo de Kg 113 Plrc_)grj\ma sagi»
energia (RC) 30 tdrio de acordo
) A com UNE-EN 23 automatica 74 85
Capacidade do tanque L 33 0 1SO 15883-1/3,
MODO A0=30.
Capacidade da caldeira L 10
Poténcia do aquecedor do tanque kw 4,5
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 9 b .
rograma sani-
Poténcia da bomba de lavagem kw 0,75 Aéo tério de acordo
0 com UNE-EN 29 automatica 74 85
Poténcia da bomba de enxaguamento kw 0,13 I1SO 15883-1/3,
MODO A0=60.
Poténcia da bomba de drenagem kw 0,1
Poténcia total kw
Amperes totais A ~ =
Opgdes de tensdo e ~ = A H
o _ P tencia Opgoes de tensdo e poténcia
Ligagdo Sim/Alt
Tensa v TENSAO PA- AMP. POTENCIA LIGAGAO POTENCIADO POTENCIADA POTENCIA
ensdo ) DRAO  TOTAIS TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERA DA BOMBA
= . . (A) (kw) (kw) (kw) (kw)
Pressédo da dgua de abastecimento bar 1
min. - max. 380V-415V 3N~ x 22,83 14,25 Sim 4,5 9 0,75
;ea,”;perat“ra da dgua de abastecimento o, 60 220V-240V 3~ 3715 1425  Sim 45 9 075
Temperatura da dgua de abastecimento
. °C 25
méx. modelos RC
Nivel de proteg&o contra a dgua IPX 4
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G < g ol TR vecigewe bemon,
WHP-503 SN 19110563 - 19110707 X

WHP-503 SN B 19110564 - 19110708 X X

WHP-503 SN D 19110565 - 19110709 X X
WHP-503 SN B D 19110566 19110710 X X X
WHP-503 SN RC 19108549 - 19110711 X X

WHP-503 SN RC B 19110567 - 19110712 X X X

WHP-503 SN RC D 19110568 19110713 X X X
WHP-503 SNRC B D 19110569 19110714 X X X X

Opgodes

DESCRIGAO

Cesto de varas para artigos de vidro

19107616 (4)

Conectividade

Sensorizagéo (5)

Modelo australiano (6)

Maritimo (7)

(1) Abastecimento de agua fria a 15°C.

(2) Altura ajustdvel (-20/+50 mm).

(8) Em modelos com sistema de recuperagéo de energia (RC), o tempo do ciclo é

prolongado em aproximadamente 30s.

ABREVIATURA

AU

400V-440V 3~
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Acessorios padrao

4

5
6)
7

Cesto para artigos de vidro un
19000484 )

Cesto de pratos un
19000487 :

Espaco para talheres un 1
19000792 :

Esta opgéao elimina os acessorios padréo.

Padrao em modelos com Sistema de recuperagéo de energia (RC).
Inclui aprovagéo de marca de agua.

Selecione a maquina com a frequéncia apropriada e adicione a opgao.



Fagor Professional

Acessorios

Dispensador de detergente e kit de bomba de drenagem

MODELO CODIGO APLICA-SE A
WAD 19110571 Maquinas de lavar copos, lava-lougas de carre-
gamento frontal e lava-lougas de capota
WAB-GU 19110572 Mdquinas de lavar copos e lava-lougas de
carregamento frontal
-
- WAB-H 19110082 Lava-loucas de capota

Kit de sensor do nivel baixo de abrilhantador/detergente

MODELO cODIGO APLICA-SE A

Q . Gama Concept + e Advance com opgao de
\ WALS 19111334 sensorizacio (2)

Kit de conectividade

DESCRIGAO POTENCIA (KW)

Dispensador peristaltico
de detergente

Kit de bomba de drenagem

50/60Hz 0,04
Kit de bomba de drenagem 01
50/60Hz '
DESCRIGAO

Kit de sensor do nivel de abrilhantador/detergente
(1 pega)

MODELO cODIGO APLICA-SE A DESCRIGAO
7. FagorKonnect KIT FAGORKONNECT .
17, Fag oe lavagem de talheres 19110570 Gama Concept + e Advance Wi-Fi e Ethernet
Suportes
MODELO coDIGO APLICA-SE A DESCRIGAO DIMENSOES
b ___1.. WAGB-S 19105217 Méquina de lavar copos 465x433%90
C -
T \VAGB-XL 19105218 Maquina de lavar copos Capacidade para 2 cestos 400x400 470x465x505
-
Lava-lougas de carregamento !
- WAUB-XL 19105219 frontal ¢ 9 Capacidade para 2 cestos 500x500 580x565x400
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Mesas para lava-lougas de capota

- Bancada de trabalho feita de ago inoxidavel com acabamento lixo (ndo incluido).
acetinado. - Anteparo contra salpicos 100 x 15 mm.

- Bacia soldada 450 x 450 x 250 mm. - Pernas de aco inoxiddvel quadradas 40 x 40 mm.

- Unidade de chuveiro ndo incluida, mas fornecida com um orificio - Altura da moldura 850 mm com pernas de aco inoxidavel de altura
para o seu encaixe. ajustével (-10 mm / + 50 mm).

- Orificio de separagé@o com anel de lavagem de borracha preto com - Fornecido desmontado.

a bancada de trabalho, para eliminagdo de residuos num caixote de

—F Mesas sem bacia — -

Mesas sem . A t -
X e com anteparo contra
bacia . P -
salpicos g
DIREITO ESQUERDO

DIMENSOES (mm) MODELO coDIGO € DIMENSOES MODELO coDIGO € MODELO CcODIGO €

700x620x850 WHTC-70 19104311 - 700x740x850  WHTW-70R 19104313 - WHTW-70 L 19104312 -
1.200x620x850 WHTC-120 19105486 - 1.200x740x850 WHTW-120R 19104315 - WHTW-120 L 19104314 -
Mesas com g
bacia e anteparo contra salpicos = s

DIREITO ESQUERDO
DIMENSOES (mm) MODELO cODIGO € MODELO CcODIGO €
700x740x850 WHTWB-70 R 19104319 - WHTWB-70 L 19104318 -
1.200x740x850 WHTWB-120 R 19104321 - WHTWB-120 L 19104320 -
Mesas com bacia,
orificio de separagao e £
anteparo contra salpicos
DIREITO ESQUERDO

DIMENSOES (mm) MODELO cODIGO € MODELO cODIGO €
1.200x740x850 WHTWBS-120 R 19104323 - WHTWBS-120 L 19104322

1.500x740x850 WHTWBS-150 R 19104325 - WHTWBS-150 L 19104324

WHSC-R

DIREITO ESQUERDO

Fecho lateral % K

MODELO CODIGO MODELO coDIGO €

WHSC-R 19104327 - WHSC-L 19104326 -

Elemento de unido para ) —]
lava-lougas de capota

MODELO CODIGO DIMENSOES (mm) €
WHTJ-14 19104316 140
WHTJ-62 19104317 640
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Tratamento de aguas

O que pode alcangar com o tratamento de agua

A maior parte da dgua que sai da torneira parece perfeitamente pura, O célcio e o magnésio (dureza) sdo eliminados e a vida Util do
no entanto pode conter contaminantes invisiveis. Remover estes equipamento é significativamente prolongada, reduzindo as intervengdes
elementos tem uma influéncia decisiva na qualidade da gua. de manutencéo e a utilizagdo de detergentes e abrilhantadores.

AMACIADOR OSMOSE INVERSA

EXCELENTE LAVAGEM

POUPANGA DE DETERGENTES X
REDUZ O DESGASTE DE ARTIGOS DE VIDRO E CERAMICA

PROTEGE A MAQUINA X

X X X X X

ADEUS A SECAGEM MANUAL

Meétodos de tratamento da agua

0 tratamento da agua ocorre principalmente de duas formas.

AMACIADOR OSMOSE INVERSA

0 resultado obtido com a utilizagdo do amaciador de dgua é a Gragas ao muito elevado grau de filtragem que caracteriza as maquinas

eliminagao dos ides célcio Ca2+ e magnésio Mg2+, responsaveis pela de osmose inversa, é possivel obter agua com caracteristicas de

dureza da agua. Isto impede eficazmente a formacgéo de incrustagées elevada qualidade. A 4gua, ao passar por uma ou mais membranas,

que, com o tempo, reduzem o desempenho das maquinas e causam  fica privada ndo sé dos elementos que determinam a sua dureza, mas

avarias. também de todas as substancias contaminantes, responsaveis, por
exemplo, por odores e sabores indesejados.

Para excelentes resultados e longos intervalos de manutengéo, as duas
tecnologias podem ser combinadas.
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Amaciadores de agua manuais

4
S

CODIGO DESCRIGAO CAPACIDADE DE REGENERAGAO (*) DIM(ENS)C)ES €
mm,
19004690 DESCALING KIT 12 L. 1.050 litros entre 2 regeneragdes @ 185x560 mm
19004798 DESCALINGKIT 16 L. 1.400 litros entre 2 regeneragdes @ 185x740 mm

0Osmose inversa

Grandes vantagens da osmose inversa:

- Reduz a utilizagéo de detergente em até 60% e de abrilhantador em 70-100%.
- Faz o polimento de pratos, artigos de vidro e talheres, obtendo um resultado de lavagem sem manchas, pois ndo necessita de secagem apds a

lavagem.

- Prolonga a vida util dos objetos de vidro e dos pratos, pois reduz a corrosao.
- Protege as maquinas, prolongando a sua vida.

Condigoes da agua de entrada:

- Tipo de &gua de entrada: 4gua
potavel.

- Temperatura da dgua de entrada:
5°C-35°C.

- Fluxo minimo: 400 I/h.

- Pressé@o de abastecimento: 1,5-6 bar.

- Condutividade méxima da dgua de
entrada: 1200 S/ cm.

- Dureza méxima da dgua de entrada:
até 35°f com pH abaixo de 8,5 e até
27°f com pH acima de 8,5.

- A partir de 10°dH, 15°dH ou 27°f,
recomendamos a instalagéo de
um sistema de amaciamento de
4gua antes da osmose para evitar o
bloqueio da membrana.

- Sistema de osmose inversa de alto
fluxo.

- Instalagéo vertical ou horizontal.
- Fluxo: 120 I/h a 15°C.

- Taxa de recuperagdo de 25% até
60%.

- Taxa de rejeigdo tipica: 95%.

- Ligacéo elétrica 230 V ~
50/60Hz.

- Pré-filtro que reduz e elimina a
turbidez da &gua, cloro, sabores
e odores. A sua taxa de filtragdo
nominal é de 5 micrones.

- Instalagao féacil.
- Alarme de troca de pré-filtro.
- Alarme de fuga de 4gua.

- Alarme de pressao baixa a entrada
do sistema.

- Valvula de derivagdo manual.

APENAS VALIDO para: WGP-401, WUA-503, WUP-503, WHA-503 e WHP-503

MODELO coDIGO FLUXO 15°C NUMERO DE TENSAO (V) FREQUENCIA (HZ) POTENCIA (KW) DIMENSOES €
(L/H) MEMBRANAS (mm)
REVO-120 19076763 120 2 230 50 033 145 x 560 x 455
MODELO coDIGO DESCRIGAO €
PREF-PACK6 19076764 Embalagem de 6 unidades de cartuchos de ligagao rapida com filtro de bloco de carvao extrudido
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| ava-utensilios

R
500x600

|-

WLP-61 WLP-63

- Mostrador LCD a cores retroiluminado de 5”".

- O tanque é estampado e inclinado para uma drenagem completa. A
camara de lavagem n&o possui tubos internos, bordos e furos onde a
sujidade se possa acumular. No modelo WLP-61, o tanque é soldado.

- A méquina é construida com double-skin integral.

- Porta double-skin a prova de som e resistente ao calor.

- Porta contrabalangada e amortecida para abertura e fecho faceis
(exceto para o modelo WLP-61).

- Filtro de superficie do tanque em ago inoxidavel, retém sujidade
grosseira.

- Filtro de cesto em polipropileno, exceto nos modelos WLP-61, que se

Dados técnicos

560x630

700x700

WLP-130

encontra numa posigao de facil acesso para que o operador o possa

remover e esvaziar em poucos segundos.
- Filtro de aspiragdo em polipropileno que bloqueia a sujidade mais

leve, protegendo a bomba de lavagem. No modelo WLP-61, filtro de

aspiragao dupla.
- Bomba de lavagem de fluxo duplo. 2 bombas no modelo WLP-130.
- Bragos de lavagem inferiores e superiores de "3 raios” em aco

inoxidavel. No WLP-61, “2 raios” na parte inferior.

- Bomba de enxaguamento, bomba de drenagem, dispensador de
abrilhantador peristaltico incorporado e dispensador de detergente
peristaltico de série.

- Cesto de varas como acessorio padréao.

DADOS TECNICOS WLP-61 WLP-62
Produtividade tedrica maxima Cestos/h 30 30
Dimensoes mm 600x700x1.290 719x782x1.727
Altura com a porta aberta mm - 1.997
(AR\téJ)ra com recuperagado de energia mm R 1956
Altura utilizavel mm 405 650
Peso liquido Kg 71 148
gﬁg%@%&%ﬂ com recuperagado de Kg R 174
Capacidade do tanque L 23 37
Capacidade da caldeira L 6 12
Poténcia do aquecedor do tanque kW 2,1 3
Poténcia do aquecedor da caldeira kW 6 6
Poténcia da bomba de lavagem kW 0,7 1,5
Poténcia da bomba de enxaguamento kW 0,2 02
Poténcia da bomba de drenagem kW 0,1 0,1
Poténcia total kW 6,7 7.5
Protegéo de fusiveis A 16 16
Ligagéo Sim/Alt Alternativa Alternativa
Tensdo \Y% 380V-415V /3N~ 380V-415V /3N~
Frequéncia Hz 50 50
ﬁqrﬁ]@ﬁgfa agua de abastecimento bar 1-6 16
et ento oo, °C 1560 1560
oty motaiss RE I meteor °C : 1525
Nivel de protegdo contra a dgua IPX 4 4
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WLP-63

30
719x782x1.927
2.243
2.156
850
173
199
37
12
3
6
1.5
0,2
01
7,5
16
Alternativa
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25

WLP-70

30
853x857x1.959
2.274
2.187
850
181
207
68
12
8
8
2,7
0,2
0,1
10,7
25
Alternativa
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25

WLP-130

30
1.465x857x1.959
2.274
2187
850
301
327
131
17
10,5
10,5
2,7x2
0,2x2
0,1
159
32
Alternativa
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25



Programas

PROGRAMA DESCRIGAO
Programas padrao
Professional 2 Leve
Professional 4 Padréo
Professional 6 Intenso

Foodservice | Lavagem de talheres

CONSUMO DE AGUA (L / CICLO)

WLP-61

2,4
3
3,5

WLP62  WLP63  WLP-70
3 3 4
35 3,5 6
3,5 3,5 6

DURAGAO (S)
WLP-130
6 120
8 240
8 360

TEMPERATURA DE
LAVAGEM (°C)

55
60
65

TEMPERATURA DE
ENXAGUAMENTO
(°C)

80
82

85

Programas especiais

Prolong - Sujidade dificil, Proeco - Ciclo a baixa temperatura, Proplates - Ciclo para pratos, Proactive 5 - Tachos e utensilios, Proactive 7 - Tachos e utensi-

lios

Programas de limpeza automatica

Proself - Limpeza automética, Proclean - Limpeza automatica e esvaziamento, Prodrain - Esvaziamento

Cdédigos e pregos

MODELO gg)r?éso

WLP-61 19111090
WLP-62 19111092
WLP-62 RC 19111094
WLP-63 19111095
WLP-63RC 19111096
WLP-70 19111097
WLP-70RC 19111098
WLP-130 19111099
WLP-130 RC 19111100

1135

X

X

X

700

BOMBA DE ENXAGUAMENTO RECUPER,
BOMBA DE DRENAGEM NEI
DISP. DE DETERGENTE

/

850
1927 30
2135 $30
2156 130

g H

874130

2243 $30

1330

WLP-63 (RC)

AGAO DE
GIA

Acessorios

€ cODIGO DESCRIGAO DIMENSOES €
(MM)
- Cestos
- 19023165  Cesto para WLP-61 500x600 -
- 19010251  Cesto para WLP-62 e WLP-63 560x630 -
- 19010252  Cesto para WLP-70 700x700 -
- 19011085  Cesto para WLP-130 1.320x700 -
- Outros acessorios
- 19010253 @ Suporte de saco de pasteleiro @17 -
_ 19010254®Ezt$2§ra Oarrgrg prateleiras, profundida- 500%500 B
- 19010255 % Recipiente para utensilios 150x150 -
802
616 86
1
|
F-----
| |
| | - o o
I I SO 8 glglBE
! ! \ NI
I I \ [ e e
Lo =
i%
1180
WLP-62 (RC)
872
857
— T
1 I
1 |
Il
== H
| |
| |
| (I . o
l l g gE R
| | \‘ § ol &
| | -
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CONCEPT

Cesto arrastado | Lava-lougcas compactas

Caracteristicas gerais

- Todos os principais componentes fabricados uma tampa em cada brago que permite o - 3 Programas de lavagem: profundo, médio e
em aco inox aisi-304 anticorrosdo: tanques, acesso para limpar o seu interior. alta capacidade.
bracos de lavagem e enxaguamento, bocais - Bocais de enxaguamento facilmente - Enxaguamento de efeito duplo.
de enxaguamento, portas, sistema de arrasto desmontdveis e extraiveis. - Sistema economizador de energia: reduz
de cestos, caldeira e tubagens metdlicas. - Sistema eletrénico de regulagao de o consumo, detendo o funcionamento das

- Portas de parede dupla com abertura velocidades mediante variador de frequéncia. bombas, e passando o aquecimento de
ascendente. - Controlo eletrénico de temperaturas enxaguar ao modo “stand-by” (70 °c).

- Bandejas com filtro da cuba em ago inox aisi- configurdvel: - Temporizador automatico que desativa o
304, de fécil acesso e extragdo para limpeza - Lavagem (50 + 65 °c) motor de arrasto ao fim de um periodo de
e acesso a cuba. - Enxaguamento (70 + 85 °c) inatividade pré-fixado 10 minutos).

- Filtro de seguranca para aspiragédo da - Garantia de enxaguamento a 85 °c. - Sistema economizador de energia na
bomba. - Regulador de pressao para controlo do lavagem: a lavagem n&o arranca até detetar

- Caldeira de enxaguamento com isolamento caudal. a passagem do cesto.
térmico. - Botdo de emergéncia incorporado. - Sistema economizador de enxaguamento.

- Facil acessibilidade para a instalagéo. - Sistema de protegao extra anti-entalamento 0 enxaguamento acaba quando o cesto
Eletrovélvula situada numa lateral (ndo na entrada, montado no acessério anti- terminar de passar, poupando agua e
é necessario retirar painéis para ligar a salpicos as-260 (opcional). energia.
maquina). - Sistema de bloqueio de porta aberta. - Inclui micro de final de ciclo.

- Quadro elétrico previsto para ligar facilmente - Sistema de protegéo ipx4.
doseadores de detergentes liquidos e - Sistema de detegdo de bloqueio do carro de Inclui:
solidos, abrilhantador, micros de fim de ciclo, arrasto e fungéo de retrocesso automatico. - 2 Cestos base, CT-10
botdo de emergéncia suplementar. - Sistema de lavagem de grande poténcia - 2 Cestos para pratos, CP-16/18

com 4 bragos de lavagem superiores e 4 - 1 Cesto para copos, CV-16/105
inferiores. - 1 Cesto para cobertos, CT-10 R

- Bracos de lavagem facilmente
desmontdveis em grupo, para limpeza, com

MODELO HZ CcODIGO ENTRADA AGUA PROGRAMAS (CESTOS/H) ZONAS CONSUMO POTENClA DIMENSOES €
|NT(ER)NAS DE( AG;JA EL(ETRl)CA (mm)
g REDE 3 ALTA 3 L/H KW,
*) PROFUNDO MEDIO A paGIDADE

50 19048203

CCO-120-LHW ———— L
60 19048571
>50° 80 100 120 210 19.45 1,180x790x 1,550 -
50 19048204
CCO-120-RHW ——— R
60 19048573 LP+A
50 19045325
CCO-120-L-CW ———— L
60 19048217
<50° 80 100 120 210 28.45 1,180 x 790 x 1,550
50 19046527
CCO-120RCW ————— R
60 19047158 LP+A

(**): Zonas internas
(*): Entrada dos cestos. LP: L incipal
L: Entrada pela parte esquerda da maquina. 215 u avagem principa

R: Entrada pela parte direita da maquina. A: Enxaguamento de efeito duplo
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CONCEPT

Cesto arrastado | Lava-loucas compactas

Caracteristicas gerais

- Todos os principais componentes fabricados - Bocais de enxaguamento facilmente - 3 Programas de lavagem: profundo, médio e
em ago inox aisi-304 anticorroséo: tanques, desmontdveis e extraiveis. alta capacidade.
bracos de lavagem e enxaguamento, bocais - Sistema eletrénico de regulagéo de - Enxaguamento de efeito duplo.
de enxaguamento, portas, sistema de arrasto velocidades mediante variador de frequéncia. - Sistema economizador de energia: reduz
de cestos, caldeira e tubagens metdlicas. - Controlo eletrénico de temperaturas o consumo, detendo o funcionamento das

- Portas de parede dupla com abertura configurdvel: bombas, e passando o aquecimento de
ascendente. - Lavagem (50 + 65 °C) enxaguar ao modo “stand-by” (70 °c).

- Bandejas com filtro da cuba em ago inox aisi- - Enxaguamento (70 + 85 °C) - Temporizador automatico que desativa o
304, de fécil acesso e extragdo para limpeza - Garantia de enxaguamento a 85 °c. motor de arrasto ao fim de um periodo de
e acesso a cuba. - Regulador de presséo para controlo do inatividade pré-fixado 10 minutos).

- Filtro de segurancga para aspira¢édo da caudal. - Sistema economizador de energia na
bomba. - Botdo de emergéncia incorporado. lavagem: a lavagem n&o arranca até detetar

- Caldeira de enxaguamento com isolamento - Sistema de protegao extra anti-entalamento a passagem do cesto.
térmico. na entrada, montado no acessorio anti- - Sistema economizador de enxaguamento.

- Facil acessibilidade para a instalagao. salpicos as-260 (opcional). 0 enxaguamento acaba quando o cesto
Eletrovalvula situada numa lateral (ndo - Sistema de bloqueio de porta aberta. terminar de passar, poupando agua e
é necessario retirar painéis para ligar a - Sistema de protecéo ipx4. energia.
maquina). - Sistema de detegdo de bloqueio do carro de - Inclui micro de final de ciclo.

- Quadro elétrico previsto para ligar facilmente arrasto e fungdo de retrocesso automatico.
doseadores de detergentes liquidos e - Sistema de lavagem de grande poténcia Inclui:
sélidos, abrilhantador, micros de fim de ciclo, com 4 bragos de lavagem superiores e 4 - 2 Cestos base, CT-10
botdo de emergéncia suplementar. inferiores. - 2 Cestos para pratos CP-16/18

- Bragos de lavagem facilmente - 1 Cesto para copos CV-16/105
desmontaveis em grupo, para limpeza, com - 1 Cesto para cobertos CT-10 R

uma tampa em cada brago que permite o
acesso para limpar o seu interior.

MODELO HZ  CODIGO  ENTRADA  AGUA PROGRAMAS (CESTOS/H) ZONAS CONSUMO  POTENCIA DIMENSOES €
INTERNAS DEAGUA  ELETRICA (mm)
) REDE  prorunDo  MEDIO CAPﬁ(I_:TSADE ) (L) b
50 19048233
CCO-160-L-HW ———————— L
60 19048576
>50° 100 130 160 240 22,45 1.180x 790 x 1.550 -
50 19048255
CCO-160-R-HW —————————— R
60 19048579 LP+A
50 19048231
CCO-160-L-CW ————— L
60 19048575
<60° 100 130 160 240 31,45 1.180x 790 x 1.550 -
50 19048254
CCO-160-R-CW ———— R
60 19048578 LP+A
(*): Entrada dos cestos. (**): Zonas internas
L: Entrada pela parte esquerda da maquina. LP: L incinal
R: Entrada pela parte direita da maquina. 216 W LP: Lavagem principa

A: Enxaguamento de efeito duplo



CONCEPT

Fagor Professional

Lava-loucas compactas | versao “eco’- aquecimento a

gas

CCO0-160-L-ECO + AS-260 + GWB-40

Caracteristicas gerais

- As lava-lougas por arrasto versdo ECO séo
dotadas de um gerador externo de dgua
quente, com aquecimento a gas, modelo
GWB-40 (#).

- O gerador substitui na maquina de lavar
loiga o boiler elétrico de enxaguamento, o
que representa uma poupanga significativa
de consumo elétrico.

-

- Dada a poténcia de aquecimento do
gerador, a maquina de lavar loiga esta
preparada para ser instalada em instalagdes
com entrada de dgua fria.

- A méquina de lavar loiga esta equipada com
uma motobomba para o envio de dgua do
gerador para os bocais de enxaguamento.

- A maquina de lavar loiga integra um

‘ ‘
ECO
TECHNOLOGY
FORA

SUSTAINABLE
FUTURE

regulador de caudal para assegurar um
consumo de dgua constante.

- O primeiro enchimento da cuba de lavagem

da maquina de lavar loiga é realizado com
a agua proveniente do gerador, atingindo
rapidamente a temperatura necessaria.

MODELO HZ. CODIGO ENTRADA AGUA PROGRAMAS (CESTOS/H) INZTOE'\F‘(f\\IiS C[?ENE(';JL’)AAO ’EEE’IE'QI%% POI;I'(E;NCIA DIM(ENS)@ES €
mm,
(#) *) REDE  PROFUNDO MEDIO CAPACIDADE (L/H) (Kw) (KW)
50 19046991
CCO-120-L-ECO——— L
60 19048572
<50° 80 10 210 10,7 35 1.180 x 790 x 1.550 -
(] 50 19046990 oy
! CCO-120RECO———— R
60 19048574 A-ECO
50 19048253
CCOT60LECO————— L IE
60 19048577
<50° 100 130 240 107 35 1180x790x1550 -
‘ 50 19048256
. cco160-RECO———— R i

60 19048580

(#) Nota:

0O gerador j& esta incluido no prego do lava-louga.
Quando encomendar, o cédigo de gerador GWB-40
deve ser adicionado ao codigo da méquina.

(*): Entrada dos cestos.
L: Entrada pela parte esquerda da maquina.
R: Entrada pela parte direita da maquina.

Gerador de agua quente a gas GWB-40

MODELO HZ. GAS CcODIGO
N 5 LPG 19011596
I GN 19038585
< 5 GWB-40
3 LPG 19044808
\| 60 ——
GN 19044809

DESCRIGAO

GERADOR DE AGUA QUENTE A GAS

Queimador de tiro forgado e valvula dupla de
seguranca.

Controlo eletronico de temperatura e niveis de dgua.

Descalcificagdo automatica.
Esvaziamento automatico do tanque.

(**): Zonas internas
Il LP: Lavagem principal.
[l A-ECO: Enxaguamento de efeito duplo.

POTENCIA DIMENSOES €
(KW) (mm)
35 432x548x770 -
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Modulos complementares para lava-loucas por arrasto
compactas

AS-260 CRS-600 CDT-600
L =l

Opcao de entrada a selecionar entre:
MODELO HZ CcODIGO DESCRIGAO POTENCIA (KW) DIMENSOES (mm) €

OPGAO DE ENTRADA A SELECIONAR ENTRE

ACESSORIO ANTI-SALPICOS (ENTRADA)

Com encaixe para ligagdo de extrator de condensagéo.
Dotado de cortinas separadoras
AS-260 - 19048568 Inclui elemento de protegdo extra anti-entalamento. - L =260 mm -
Para colocar no comego do tunel.
Instalagdo recomendada.
Este elemento ndo pode ser instalado num lava-louga
equipado com recuperador de energia (CRS)

RECUPERADOR DE ENERGIA

Recomendado para lava-lougas com entrada de agua fria
CW) a temperaturas ndo superiores 3 25°C. =~
spira o vapor gerado no interior do tunel e envia a dgua
de condensacgao para a cuba da maquina, aumentando a
temperatura da agua de 15/18 °C para 35/40 °C.

CRS-600 50/60 19048639 Permite poupar até 3 kW-h. o 0,75 600x790x1.930 -
A sua instalagdo ndo acontece em maquinas com entrada
de dgua 3uente, nem em modelos ECO com aquecimento
da 4gua de enxaguamento no gerador GWB-40. Médulo
com sistema de arrasto.

Equipado com cortinas separadoras. Estante inferior. Este
elemento n&o pode ser instalado num lava-louga equipado
com anteparo contra salpicos de entrada (AS-260).

TUNEL DE SECAGEM: Elemento suplementar com caixa com
resisténcias de 9 kW e ventilador superior para a secagem da
loi a/gom motorlde 0,55 I?W, |l\(/jlédulp com s[i)stterga ge arr?sto
incluido, para colocar no final da maquina. Dotado de cortinas
CDT-600 50/60 19046516 separadopras. Prateleira inferior. Esteqelemento nao pode ser 9,95 600x790x1.930 -
instalado num lava-louca equipado com anteparo contra
salpicos de saida. (ASE-260). Pode ser instalado um méximo
de uma secadora por maquina.

ACESSORIO ANTI-SALPICOS (SAIDA)

gomdengaixe para ligag&o ge extrator de condensag&o.

otado de cortinas separadoras

ASE-260 - 19076633 Inclui elemento de protegao exira anti-entalamento. - L =260 mm -
Opcional em todos os lava-lougas de arrasto compactos ou
modulares. Este elemento ndo pode ser instalado num
lava-loucas equipado com secagem CDT.

Acessoérios desmontados

MODELO HZ CcODIGO DESCRIGAO POTENCIA DIMENSOES €
(KW) (mm)
TUNEL DE SECAGEM: Elemento suplementar com
KIT CDT-600 50/60 | 19056095  Caixa com resisténcias de 9 kW e ventilador
MODULE L Lo superior para a secagem da loiga com motor de
Lo 0,55 kW. Mdédulo com sistema de arrasto incluido, 955 600x790x1.930

-4 para colocar no final da maquina. Dotado de
KIT CDT-600 50/60 E 3 19086106 cortinas separadoras. Prateleira inferior. Pode ser

MODULE R instalado um maximo de uma secadora por
maquina

Transformacgodes para outras tensdes

TENSAO DESCRIGAO €
400- 440V 3~ (RC-C) 3 ligagdes 400-440V para navios em lava-lougas de suporte compacto -
220-240V 3~ (RC) 3 ligagdes 220-240V para lava-lougas de suporte -
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Pacote para lava-lougas de arrasto compactos

CCO-120 PACK L CW

AS-260

CCo-

CDT-600

COMPOSIGAO MODELO CODIGO 50HZ
Modelo Cadigo (1)
Lava-lougas CCO-120 L CW 19045325
Anti-salp. AS-260 19048568  CCO-120 PACKLCW 19068300
Tuneldesecagem CDT-600 19046516
Lava-lougas CCO-120RCW 19046527
Anti-salp. AS-260 19048568 CCO-120 PACKRCW 19068304
Tuneldesecagem CDT-600 19046516
Lava-lougas CCO-160LCW 19048231
Anti-salp. AS-260 19048568  CCO-160 PACKLCW 19068305
Tuneldesecagem  CDT-600 19046516
Lava-lougas CCO-160RCW 19048254
Anti-salp. AS-260 19048568  CCO-160 PACKR CW 19068306
Tuneldesecagem CDT-600 19046516
MODELO cODIGO ENTRADA Hz PRODUGAO AGUA POTENCIA DIMENSOES €
Velocidade Ndo.  Cestas/h Lit/ ciclo MAX (kW) (mm)
CCO-120 PACKLCW 19068300 L 50 3 120 210 38,00 2.040x790x1.930 -
CCO-120 PACKRCW 19068304 R 50 3 120 210 38,00 2.040x790x1.930 -
CCO-160 PACKLCW 19068305 L 50 3 160 240 41,00 2.040x790x1.930 -
CCO-160 PACKRCW 19068306 R 50 3 160 240 41,00 2.040x790x1.930 -

(1): Maquinas ndo preparadas para montagem nem introdutor de cestos em canto nem curvas automatizadas para saida.
L: Entrada pela parte esquerda da maquina.

R: Entrada pela parte direita da maquina.
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CONCEPT

Cesto arrastado | Lava-lougas modulares

e

CCO-180-L

L gummmn pis g 2

Caracteristicas gerais

- Todos os principais componentes
fabricados em acgo inox AISI-304
anticorrosdo: tanques, bragos de lavagem
e enxaguamento, bocais de enxaguamento,

- Bocais de enxaguamento facilmente
desmontdveis e extraiveis.

- Sistema eletrénico de regulagao de
velocidades mediante variador de

- Pré-enxaguamento e enxaguamento, ambos
de duplo efeito, em modelos 180, 225 e 270.

- Pré-enxaguamento de triplo efeito e
enxaguamento de duplo efeito em modelo

portas, sistema de arrasto de cestos, frequéncia. 320.
caldeira e tubagens metdlicas. - Controlo eletrénico de temperaturas - Sistema economizador de energia: reduz
- Portas de parede dupla com abertura configuravel: o consumo, detendo o funcionamento das

ascendente.

- Bandejas com filtro da cuba em ago inox
AISI-304, de fécil acesso e extragao para
limpeza e acesso a cuba.

- Filtro de segurancga para aspiragéo da

- Lavagem (50 = 65 °C)
- Enxaguamento (70 + 85 °C)
- Garantia de enxaguamento a 85 °C.
- Regulador de pressao para controlo do
caudal.

bombas, e passando o aquecimento de
enxaguar ao modo “stand-by” (70 °C).

- Temporizador automatico que desativa
o motor de arrasto ap6s um periodo de
inatividade pré-fixado (10 minutos).

bomba. - Botdo de emergéncia incorporado. - Sistema economizador de energia na
- Caldeira de enxaguamento com isolamento - Sistema de protegao extra anti-entalamento lavagem: a lavagem ndo arranca
térmico. na entrada, montado no acessério anti- até detetar a passagem do cesto.

- Fécil acessibilidade para a instalagéo.
Eletrovélvula situada numa lateral (ndo
é necessdrio retirar painéis para ligar a
maquina).

- Quadro elétrico previsto para ligar
facilmente doseadores de detergentes
liquidos e sdlidos, abrilhantador, micros
de fim de ciclo, botdo de emergéncia
suplementar.

- Bragos de lavagem facilmente
desmontdveis em grupo, para limpeza, com
uma tampa em cada ramo que permite o
acesso para limpar o interior.

salpicos AS-260 de série.

- Sistema de bloqueio de porta aberta.

- Sistema de protegao IPX4.

- Sistema de detegdo de bloqueio do carro de
arrasto e fungéo de retrocesso automatico.

- Mdédulo de pré-lavagem com 3 bragos de
lavagem superiores e 3 inferiores.

- Mdédulos de lavagem de grande poténcia
com 5 bragos de lavagem superiores e 5
inferiores.

- 3 programas de lavagem: intensivo
(DIN10534), médio e alta capacidade.

- Sistema economizador de enxaguamento.
0 enxaguamento termina quando o cesto
acabar de passar, poupando agua e
energia.

- Inclui micro de final de ciclo

Inclui:

- 2 cestos base, CT-10

- 2 cestos para pratos, CP-16/18
- 1 cesto para copos, CV-16/105
- 1 cesto para cobertos, CT-10 R

MODELO HZ cODIGO ENTRADA  AGUA PROGRAMAS (CESTOS/H) MODULOS CONSUMO  POTENCIA DIMENSOES €
" INTENSIVO = ALTA comMRRsere PO Eaam mm
® REDE  Tom-ossy) MEDIO capaGIDADE
CCO-180-L-Hw 2019048582
28 1 Zgjgggg >50° 90 135 180 N 210 25,7 1.750x 790 x 1.550 -
OO T8RN 60 1o04gses AS-260 + LP + DA
CCOo-180-L-Cw 2019047209
28 j‘ 28331521 <b0° 90 135 180 210 34,7 1.750x 790 x 1.550 -
-
CCO-180-R-CW———— R
60 19051473 AS-260 + LP + DA
CCO-225--Hw —20 19048595
28 ::2832;92 >50° 125 175 225 210 359 2.360x790x1.550 -
-
-205-R-HW 2019048212 o
€Co225 60 19048600 AS-260 + PL3+LP+DA
CCO-225.Lcw —20 19048119 |
6019048594 <500 125 175 225 210 449 2360x790x1.550 -
CC0o-225-R.cw 2019048120

60 19048599 AS-260 + PL3+LP+DA

(*) Entrada dos cestos: [[] AS-260: Acessério anti-salpicos

L. Entrada pela parte esquerda da maquina.

R: Entrada pela parte direita da maquina.

(*¥) COMPOSIGAO DE MODULOS
Os esquemas e a composig&o indicados correspondem
sempre a versdo de entrada pela esquerda

220

PL3: Pré-lavagem com dgua fria
M PL5: Primeira lavagem com &gua fria
M L5: Primeira lavagem com &gua quente
HLP: Lavagem principal
M DA: Enxaguamento e pré-enxaguamento de efeito duplo

WA Enxaguamento de efeito duplo e pré-enxaguamento de efeito triplo
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CONCEPT

Cesto arrastado | Lava-loucas modulares

CCO0-320-L

Caracteristicas gerais

- Todos os principais componentes - Bocais de enxaguamento facilmente - Pré-enxaguamento e enxaguamento, ambos
fabricados em ago inox AlSI-304 desmontdveis e extraiveis. de duplo efeito, em modelos 180, 225 e 270.
anticorrosdo: tanques, bragos de lavagem - Sistema eletrénico de regulagao de - Pré-enxaguamento de triplo efeito e
e enxaguamento, bocais de enxaguamento, velocidades mediante variador de enxaguamento de duplo efeito em modelo
portas, sistema de arrasto de cestos, frequéncia. 320.
caldeira e tubagens metalicas. - Controlo eletrénico de temperaturas - Sistema economizador de energia: reduz

- Portas de parede dupla com abertura configuravel: o consumo, detendo o funcionamento das
ascendente. ) - Lavagem (50 + 65 °C) bombas, e passando o aquecimento de

- Bandejas com filtro da cuba em ago inox - Enxaguamento (70 + 85 °C) enxaguar ao modo “stand-by” (70 °C)
AlSI-304, de facil acesso e extragao para - Garantia de enxaguamento a 85 °C. - Temporizador automatico que desativa
limpeza e acesso a cuba. - Regulador de presséo para controlo do o motor de arrasto apés um periodo de

- Filtro de seguranca para aspiragdo da caugal. o inatividade pré-fixado (10 minutos).
bomba. - Botdo de emergéncia incorporado. - Sistema economizador de energia na

- Caldeira de enxaguamento com isolamento - Sistema de protegao extra anti-entalamento lavagem: a lavagem nao arranca
térmico. na entrada, montado no acessoério anti- até detefar a passagem do cesto

- Facil acessibilidade para a instalagéo. salpicos AS-260 de série. - Sistema economizador de enxagﬁamento
Eletrovélvula situada numa lateral (ndo - Sistema de bloqueio de porta aberta. 0 enxaguamento termina quando o cesto
é necessadrio retirar painéis para ligar a - Sistema de protecéo IPX4. acabar de passar, poupando 4gua e
maquina). - Sistema de detecdo de bloqueio do carro de energia !

- Quadro elétrico previsto para ligar arrasto e fungdo de retrocesso automatico. - Inclui micro de final de ciclo
facilmente doseadores de detergentes - Médulo de pré-lavagem com 3 bragos de '
liquidos e sélidos, abrilhantador, micros lavagem superiores e 3 inferiores. Inclui:
de fim de ciclo, botdo de emergéncia - Médulos de lavagem de grande poténcia -2 cestos base CT-10
suplementar. com 5 bragos de lavagem superiores e 5 -2 cestos para 'pratos CP-16/18

- Bragos de lavagem facilmente inferiores. -1 cesto para copos CV-16/105
desmontéveis em grupo, para limpeza, com - 3 programas de lavagem: intensivo -1 cesto para cobertos, CT-10 R
uma tampa em cada ramo que permite o (DIN10534), médio e alta capacidade. ’

acesso para limpar o interior.

MODELO HZ cODIGO ENTRADA AGUA PROGRAMAS (CESTOS/H) C(;\AN?FP(;‘&%?&O CSJENAS(%J[’,\IAAO EEE_FSI%AA DlM(ENS)(jES €
. mm,
@ reoe NN MEPIO ArhGIbADE ™) (LH) Kw)
CCO270-L.Hw 20 19048608 |
28 12822233 >50° 140 205 270 240 399 2660x790x1550 -
-
CCO2/0R AN = Tonase1s - AS-260 + PL5+LP +DA
cCo270-Lcw 20 19048606
28 128322% <50° 140 205 270 240 489 2660x790x1550 -
-
CCO-270-R-cw —20 19048612 o
60 19048613 AS260 + PL5+LP +DA
60 19048622 >50° 170 245 320 240 471 3260x790x1550 -
CCO320RH 5019048630 .

60 19048631 AS-260 + PL3+L5+LP+TA

cCo-320-L-cwy 20 19048618
60 19048670 <50° 170 245 320
60 19048628

240 56,1 3.260x790x1.550 -
AS-260 + PL3+L5+LP+TA

(*) Entrada dos cestos: [] AS-260: Acessorio anti-salpicos
L: Entrada pela parte esquerda da maquina. PL3: Pré-lavagem com agua fria
R: Entrada pela parte direita da maquina. PL5: Primeira | . i

(%) Composicdo de médulos [ ] - Primeira lavagem com agua fria
Os esquemas e a composigéo indicados correspon [l L5: Primeira lavagem com &gua quente
dem sempre a versio de entrada pela esquerda 221 M LP: Lavagem principal

M DA: Pré-enxaguamento e enxaguamento de duplo efeito
Il TA: Pré-enxaguamento de triplo efeito e enxaguamento de duplo efeito
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Lava-lougas modulares | versao “eco’ - aquecimento a

gas

CCO-225-L-ECO + GWB-40

N4
ECO
TECHNOLOGY
FORA

SUSTAINABLE
FUTURE

Caracteristicas especificas

- As lava-lougas por arrasto versdao ECO sdo
dotadas de um gerador externo de dgua
quente, com aquecimento a gas, modelo
GWB-40 (#).

- O gerador substitui na maquina de lavar loiga
o bolier elétrico de enxaguamento, o que
representa uma poupanca significativa de
consumo elétrico.

- Dada a poténcia de aquecimento do gerador,
a maquina de lavar loiga esta preparada para
ser instalada em instalagdes com entrada de
4gua fria.

- A méquina de lavar loi¢a esta equipada com
uma motobomba para o envio de 4gua do
gerador para os bocais de enxaguamento.

- A maquina de lavar loica integra um
regulador de caudal para assegurar um
consumo de dgua constante.

- O primeiro enchimento da cuba de lavagem
da maquina de lavar loiga é realizado com a
4gua proveniente tanto do gerador como da
eletrovélvula de enchimento.

MODELO HZ  CODIGO ENTRADA AGUA  PROGRAMAS (CESTOS/H) COMN?F[’)(lJJSI:I%S/A\O c[;)EN:éJlr}AAo FE?ETEQF(;: PCXI’EI;I\gIA DIM(ENS)()ES €
mm
() REDE IQIJ&%SSL\:)O MEDIO e ACIORDE (Sl (L/H) (Kw) (Kw)
CCOo-1 so-L-Eco% L
OO Tt <50° 90 135 180 210 197 g5 M/SDXT0x
50 19048591 - .
CCO-180-R-ECO———F—— R
60 19048593 AS-260 + LP + DA-ECO | GWB-40
ccozzs—rmo% L
<50° 125 175 225 210 209 g5 230X T0x
50 19048602 - .
CCO-225-R-ECO———— —— R
60 19048603 AS-260+PL3+LP+DA-ECO | GWB-40
cco-z70¢-mo% L
<50° 140 205 270 240 219 g5 2060x750x .
50 19048616 - :
CCO-270-R-ECO———— R
60 19048617 AS260 + PL5+LP +DA-ECO | GWB-40
CCO»S20—L»ECOW L
CCO-320-R-ECO—20 19048633 ¢
60 19048636 AS-260 + PL3+L5+LP+TA-ECO | GWB-40
(#) Nota sql’)re cgsqigos’ (¥) Entrada dos cestos: ] AS-260 - Acessorio anti-salpicos
0 gerador j esta incluido no preco do lava-louga. L: Entrada pela parte esquerda da magquina. PL3 - Pré-lavagem com 4gua fria
Quando encomendar, o cédigo de gerador GWE-40 deve R: Entrada pela parte direita da maquina. | PL5- Primeira lavagem com 4gua fria
ser adicionado ao cédigo da maquina. - - . i .
(**) COMPOSICAO DE MODULOS [l L5-Primeira lavagem com dgua quente
Os esquemas e a composigao indicados correspondem W LP-Lavagem principal
sempre & versdo de entrada pela esquerda I DA - ECO Enxaguamento e pré-enxaguamento de efeito duplo
B TA-ECO Enxaguamento de efeito duplo e pré-enxaguamento de triplo

Gerador de dgua quente a gas GWB-40

MODELO HZ. GAs CODIGO
il 5 LPG 19011596
GN 19038585

<4 GWB-40
Em’ 60 LPG 19044808
GN 19044809

DESCRIGAO

GERADOR DE AGUA QUENTE A GAS

Queimador de tiro forgado e valvula dupla de
seguranga.

Controlo eletrénico de temperatura e niveis de dgua.

Descalcificagéo automatica.
Esvaziamento automatico do tanque.

efeito.

POTENCIA DIMENSOES €
(Kw) (mm)
35 432x548x770 -
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Modulos complementares para lava-lougas por
arrasto

CRS-700 L CDT-600 ASE-260

—

L

[
Opcoes de montagem de fabrica mediante solicitagao
MODELO CODIGO DESCRIGAO POTENCIA DIMENSGES €
(KW) (mm)
OPCAO DE ENTRADA
RECUPERAQAO DE ENERGIA SUPERIOR
Recomendado para lava-lougas com entrada de agua fria (CW)
" com temperaturas nao superiores a 25 °C. Aspira o vapor
! ! *) produzido no interior do tunel e envia a 4gua condensada para os
kot 4 CRS-700-L 19056031 tanques da maquina, aumentando a temperatura da dgua de 0,55 600x790x500 -
YT CRS-700-R 19048641 15/18 °C para 35/40 °C. Poupe até 3 kW-h. Equipado no topo da

maquina de lavar louga. Ndo aumenta o comprimento. A sua
instalagdo ndo ocorre em maquinas com entrada de agua quente,
nem em modelos ECO com aquecimento de dgua de enxagua-
mento no gerador GWB-40.

TUNEL DE SECAGEM CORTO PARA MODELOS 180 Y 225: Elemento
suplementar com caixa de elemento de aquecimento de 9 kW e
\éenti\adé)rlsuperior, para s%cagem dos praul)sgom motoq de 0,55

- W. Mddulo com sistema de transporte incluido, para colocagdo

CDT-600 19046516 no final da méquina. Com cortinas separadoras. Prateleira inferior. 9,55

Este elemento ndo pode ser instalado num lava-louga equipado
com suplemento de proteg&o anti-salpicos existente (ASE-260).
Pode ser instalado um maximo de uma secadora por maquina.

600x790x1.930 -

TUNEL DE SECAGEM LONGO PARA MODELOS 270 E 320: Elemento
suplementar com caixa de elemento de aquecimento de 13,5 kW e
ventilador superior, para secagem dos pratos com motor de 1,1 kW.

- Maodulo com sistema de transporte incluido, para colocagao no final

CDT-800 19047215 da méaquina. Com cortinas separadoras. Prateleira inferior. Este 14,6 800x790x1.930

elemento ndo pode ser instalado num lava-louga equipado com
suplemento de protegédo anti-salpicos existente (ASE-260). Pode ser
instalado um méximo de uma secadora por méquina.

SUPLEMENTO DE PROTEC/:\O ANTI-SALPICOS (SA[DA)
Com encaixe para ligagdo de extrator de fumos.

)@/ Com cortinas separadoras.
ASE-260 19076633 Inclui elemento de proteg&o anti-aprisionamento adicional. - L =260 mm -
Opcional em todos os lava-lougas de suporte compacto ou
modular. Este item ndo pode ser instalado em lava-lougas
equipados com secagem CDT.

(*) Entrada dos cestos: L: Entrada pela parte esquerda da maquina. R: Entrada pela parte direita da maquina.

Acessorios desmontados

MODELO HZ CODIGO DESCRIGAO POTENCIA DIMENSOES €
(Kw) (mm)
KIT COT-600 - TUNEL DE SECAGEM CURTO PARA MODELOS 180 E 225
- I Elemento suplementar com caixa de elemento de
MODULE L 50760 5 19056095 aquecimento de 9 kW e ventilador superior, para secagem dos
[ pratos com motor de 0,55 kW. Médulo com sistema de
transporte incluido, para colocagao no final da méquina. Com 9,55 600x790x1.930 -
T cortinas separadoras. Prateleira inferior. Este elemento ndo
KIT CDT-600 50/60 | 19086106 pode ser instalado num lava-louga equipado com suplemento
MODULE R - de protegdo anti-salpicos existente (ASE-260). Pode ser

instalado um maximo de uma secadora por maquina.

KIT CDT-800
MODULE L

Elemento suplementar com caixa de elemento de
aquecimento de 13,5 kW e ventilador superior, para secagem
dos pratos com motor de 1,1 kW. Médulo com sistema de
transporte incluido, para colocagdo no final da méquina. Com 14,6 800x790x1.930 -
KIT COT-800 i coBt\'nas separla((jjoras. Prlate\elira inferior. Ezte elementcla nao

- | pode ser instalado num lava-louga equipado com suplemento
MODULE R 50/60 E ! 19086108 de protegdo anti-salpicos existente (ASE-260). Pode ser

o instalado um maximo de uma secadora por maquina.

[ TUNEL DE SECAGEM LONGO PARA MODELOS 270 E 320:
50/60 ! Ed 19056098

Transformagdes para outras tensdes

VOLTAGEN DESCRIGAO €
400- 440V 3~ (RC-M) 3 ligagdes 400-440V para navios em lava-lougas de suporte modular -
220-240V 3~ (RC) 3 ligagdes 220-240V para lava-lougas de suporte -
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CRS-
700

900

900

Composigdo de um trem de arrasto com médulos complementares:
CC0-320-L + CDT-800 + CRS-700-L
O recuperador de energia CRS-700-L fica situado na parte superior e ndo aumenta o comprimento da maquina

Panoramica das carateristicas dos diferentes moédulos

Tabela de médulos que podem fazer parte da composigdo dos trens
de arrasto modulares.

A composigao dos diferentes modelos é indicada nas péginas
anteriores.

COMPACTO MODULAR
MODULO CCO120  CCO-160 CCO180  CCO-225  CCO270  CCO-320
Acessorio anti-salpicos + anti-entalamento na entrada AS-260 o o . . ) .
Pré-lavagem PL3 - - R . R .
Pré-lavagem intensa PL5 - - - - . R
Primeira lavagem L5 - - - - R .
Lavagem principal LP . . . . . .
Enxaguamento de efeito duplo A . . - - - R
Enxaguamento de efeito duplo ECO rinse A-ECO ° ° - - - -
Pré-enxaguamento de efeito duplo + Enxaguamento de efeito duplo DA - - . . . -
Pré-enxaguamento de efeito duplo + Enxaguamento de efeito duplo ECO rinse DA-ECO - - o o o -
Pré-enxaguamento de efeito triplo + Enxaguamento de efeito duplo TA - - - - - .
Pré-enxaguamento de efeito triplo + Enxaguamento de efeito duplo ECO rinse DA/ TA-ECO - - - - - °
Maodulo de secagem 600 CDT-600 ° ) ° ° - -
Maodulo de secagem 800 CDT-800 - - - - ° °
Recuperador de energia para modelos compactos CRS-600 ° ° - - - -
Recuperador de energia para lava-lougas modulares CRS-700 - - ° o ° °
Acessorio anti-salpicos na saida ASE-260 ° o ° ° ° °

®: Standard o:Opcional

Todos os aparelhos modulares estdo dotados de série na entrada

com um médulo anti-salpicos AS-260, com 260 mm de comprimento.

Este moédulo esta preparado para a ligagdo de um extrator exterior.
Opcionalmente, este pode ser solicitado como suplemento para
colocar a saida da maquina.

Os tuneis de secagem CDT sao colocados a saida do aparelho, pelo
que o comprimento total aumenta em 600 ou 800 mm (segundo o
modelo de tinel de secagem instalado). Nos modelos 270 e 320, o
tunel de secagem que deve ser instalado é o extra CDT-800.

O recuperador de energia CRS-700 deve ser colocado por cima das
lava-lougas modulares, e o comprimento total ndo serd aumentado.
Recomendado para lava-lougas com entrada de agua fria (CW) com
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temperaturas nao superiores a 25 °C. A sua instalagao néo resulta
em maquinas com entrada de dgua quente, nem em modelos ECO
com aquecimento da dgua de enxaguamento no gerador GWB-40.

Este acessério tem a misséo de recolher os vapores do interior da
maquina de lavar loiga e, depois de um processo de condensagéo,
envia esta dgua (que se encontra a alta temperatura) para o sistema
de enxaguamento, elevando a temperatura média neste processo,
requerendo menos aporte de energia elétrica, e contribuindo para
uma notdvel poupancga energética e econdémica (em torno de 3 kW-h).
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Tabela resumo de caracteristicas para lava-lougas por arrasto

€CO-120 €CO-160 €CO-180 cco-225 €C0-270 €C0-320
VELOCIDADES 3 3 3 3 3 3
PRODUCAO (Cestos/h)
Programa lavagem profunda 80 100 - - - -
Programa intensivo (DIN-10534) - - 90 125 140 170
Programa médio 100 130 135 175 225 245
Programa alta capacidade 120 160 180 225 270 320
PRE-LAVAGEM PL3,PL5
Capacidade da cuba 0] - - - 60 100 60
Poténcia bomba (kw) - - - 1,2 2,72 1,2
LAVAGEM L5, LP
Capacidade da cuba 0] 50 50 100 100 100 200
Temperatura (°C) 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65
Poténcia aquecimento (kw) 9 9 12 12 12 18
Poténcia bomba (kW) 12 12 2,2 2,2 2,2 44
PRE-ENXAGUAMENTO DA, TA
Capacidade da cuba 0} - - 15 15 15 15
Temperatura (°C) - - 70 70 70 70
Poténcia aquecimento (kw) 5 5 5 5
Poténcia bomba (kw) - - 0,26 0,26 0,26 0,26
ENXAGUAMENTO
Capacidade da caldeira 0] 21 21 21 21 21 21
Temperatura (°C) 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85
Poténcia aquecimento (kw)
CW 27 30 27 24 27 27
CW com recuperador 24 27 24 21 24 24
HW 18 21 18 15 18 18
ECO - - - - - -
Poténcia bomba enxaguamento ECO rinse (kW) 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26
Consumo de agua *1
(I/h) 210 240 210 210 240 240
(I/cesto) 1,75 1,5 117 093 0,89 0,75
LIGAGAO STANDARD
Tipo de ligagéo (de fébrica) ALT. ALT. ALT. SIM. SIM. SIM.
Voltagem *2 400V /3N ~ /50 - 60Hz
Poténcia total (kW)
CwW 28,5 31,5 34,7 449 489 56,1
CW com recuperador 26,2 29,2 32,3 42,5 46,5 53,7
HW 19,5 22,5 257 359 399 471
ECO 10,7 10,7 19,7 20,9 21,9 291
ECO gas booster (gés kW) 35 35 35 35 35 35
LARGURA (MM)
Standard 1.180 1.180 1.750 2.360 2.660 3.260
Com maddulo de secagem 1.780 1.780 2.360 2.360 3.460 4.060
Base (mm) 790 790 790 790 790 790
ALTURA (MM) *3
Standard 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610
Com secagem 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920
Com recuperador 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020
Com porta aberta 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930
Altura de trabalho (mm) 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900
Altura util de entrada (mm) 390 390 390 390 390 390
Largura de passagem (mm) 510 510 510 510 510 510
PESO (KG)
Liquido 211 211 259 381 434 556
Bruto 305 305 382 556 628 792
LIGAGAO DE AGUA
Presséo de trabalho 2 -4 bars
Tipo de ligagdo 3/4" GAS
T@ da dgua quente 50°C-60°C
T@ da agua fria 15°C-50°C

*1- Informagé&o ndo vinculativa. O consumo podera variar em fungéo das caracteristicas da instalagao
*2- Tensédo standard: 400 V 3+N - Para outras tensdes ou opgdes, consultar a Fagor Professional
*3- Os pés reguldveis permitem ajustar a altura, elevando a maquina até 60 mm
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Mesas para maquinas de lavar louca de arrastre

MFDB-1200 LM-R

e

3

Q

e

T
|

L}

e ——

|

Caracteristicas gerais

- Previstas para acoplar a todos os modelos de lava-lougas de
arrastre compactos e modulares.

MLB-1200 LM-R MLB-1200 ECO LM-R  MFDB-1200 LM-R  MFDB-1500 LM-R

MODELO CODIGO ENTRADA CARACTERISTICAS DIMENSOES €
* DOTAGAO (mm)
MLB-1200 LM-R 19006097 R )
- Algado posterior
- Prateleira inferior 1.200x800x900 -
MLB-1200 LM-L 19006096 L " Guias para 0s cestos
MLB-1200 ECO/LM-R 19006099 R - Alcado posterior
- Prateleira inferior
- Guias para os cestos 1.200x800x900 B
MLB-1200 ECO/LM-L 19006098 L - Orificio para chaminé de GWB-40
MFDB-1200 LM-R 19006104 R - Algado posterior
- Bancada de cozinha
Torneira de chuveiro 7.200x800x900 -
- Prateleira inferior
MFDB-1200 LM-L 19006105 L - Guias para os cestos
MFDB-1500 LM-R 19006404 R - Algado posterior
- Bancada de cozinha
- Torneira de chuveiro 1.500x800x900 -
- Prateleira inferior
MFDB-1500 LM-L 19006405 L - Guias para os cestos

i [
I R L |

|
| | |
|

(*) Entrada dos cestos:
L: Entrada pelo lado esquerdo da maquina
D: Entrada pelo lado direito da maquina.

Mesas de detritos

Caracteristicas gerais

- Construgao em acgo inoxidavel.

- Mesa central acessivel por ambos os lados.

- Prateleira a 850 mm de altura com rebordo em todo o perimetro.

- Orificio central para os detritos com aro de borracha protector das
pancadas da louga, desmontével para limpeza.

- Espago inferior para cesto do lixo.

- Estante superior situada a 450 mm de altura sobre a prateleira,
com suporte tubular e com barra central que permite a
colocagéo dos cestos inclinados por ambos os lados, com facil
acessibilidade para a colocagéo da louga.

- Pés regulaveis em altura.

MODELO cODIGO DIMENSOES DEL ESTANTE ~ CAPACIDADE DEL ESTANTE DIMENSOES €
(mm) (CESTOS) (mm)

MD3C 19006410 1.530x600 3 1.600x800x1.642 -

MD4C 19006509 2.030x600 4 2.100x800x1.642 -
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Mesas para maquinas de lavar louca de arrastre

MFDP-1800 LM-L

MLH-1200 LM-R

MLP-1200 LM-R

MFDH-1200 LM-R

Caracteristicas gerais

- Mesas com orificio para caixote do lixo.

- Alojamento inferior aberto o com porta.

- As mesas com bancada, com torneira de chuveiro flexivel.

- Algado posterior.

- Previstas para acoplar a todos os modelos de lava-lougas de arrastre
compactos e modulares.

MFDP-1500 LM-R

MFDH-1800 LM-R

MFDP-1800 LM-R

MODELO CODIGO BAsicO ALOJAMENTO CARACTERISTICAS DIMENSOES €
*) DO CAIXOTE (mm)
MLH-1200 LM-R 19006100 R
ABERTO - Prateleria inferior 1.200x800x900 -
MLH-1200 LM-L 19006101 L
MLP-1200 LM-R 19006102 R
PORTA - Prateleria inferior 1.200x800x900 -
MLP-1200 LM-L 19006103 L
MFDH-1200 LM-R 19006106 R )
- Bancada de cozinha
ABERTO - Tornelira_ de ](c:huveiro 1.200x800x900 -
MFDH-1200 LM-L 19006107 L - Prateleria inferior
MFDP-1200 LM-R 19006108 R )
- Bancada de cozinha
PORTA - Tornelira_ de ]((:huveiro 1.200x800x900 -
MFDP-1200 LM-L 19006109 L - Prateleria inferior
MFDH-1500 LM-R 19006408 R )
- Bancada de cozinha
ABERTO - Tornelira_ de (f:huveiro 1.500x800x900 -
MFDH-1500 LM-L 19006407 L - Prateleria inferior
MFDP-1500 LM-R 19006409 R - Bancada de cozinha
- Torneira de chuveiro
PORTA - Prateleria inferior 1.500x800x900 B
MFDP-1500 LM-L 19006406 L
MFDH-1800 LM-R 19006506 R - Bancada de cozinha
- Torneira de chuveiro
ABERTO Prateleria inferior 1.800x800x900 -
MFDH-1800 LM-L 19006507 L - Guias para cestos
MFDP-1800 LM-R 19006508 R - Bancada de cozinha
- Torneira de chuveiro
PORTA - Prateleria inferior 1.800x800x900 B
MFDP-1800 LM-L 19006505 L - Guias para cestos

L

B

=

(*) Entrada dos cestos:

D: Entrada pelo lado direito da maquina.

i
| L: Entrada pelo lado esquerdo da maquina.
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Mesas de pre-lavagem com carregador
em angulo incorporado

MCFD-1000 R

MODELO

MCFD-1000 R

19006350 R

Caracteristicas gerais

- Mesa em angulo dotada de carregador em angulo de 90° que
aproveita o0 movimento de arraste da maquina de lavar a louga
para introduzir as cestas na mesma.

- Alcado posterior de 200 mm.
- Cuba 450 x 450 mm e torneira de chuveiro flexivel.

- Pega ao fabricante que adapte a maquina para instalar a mesa.

coDIGO

BASICO (*) DIMENSOES €

CARACTERISTICAS
DOTAGAO (mm)

- Prateleira posterior
- Bancada de
cozinha

MCFD-1000 L

19006351 L

Szt e 1.400x950%900 -

chuveiro
- Carregador

i
Lot

o=

(*) Entrada dos cestos:

L: Entrada pelo lado esquerdo da maquina.
D: Entrada pelo lado direito da maquina.

Carregadores de cestos em angulo

E-90-R-CV L"“““"w-mm«_&%%
o - Elemento para introduzir os cestos na maquina.
- Movimento pelo sistema de avango do transportador.
- Guarda traseira 250 mm.
- Prateleira inferior.
- Peca ao fabricante que adapte a maquina para instalar o
introdutor.
[ 7771 (*) Entrada dos cestos:
CoR L | ! L Entrada pelo lado esquerdo da maquina.
}7 ) 7‘ ﬁ, . 7} D: Entrada pelo lado direito da maquina.
MODELO cODIGO DESCRIGAO DIMENSOES €
(mm)
CARREGADOR EM ANGULO PER LA ESQUERDA
E-90-L 19004789 Para transportadores de suportes COM protegao de salpicos a 800x700x850 -
entrada (AS-260).
CARREGADOR EM ANGULO PER LA ESQUERDA
E-90-L-CV 179004792 Para transportadores de suportes SEM protegado de salpicos a 800x700x850 -
entrada (AS-260).
CARREGADOR EM ANGULO PER LA DIREITA
E-90-R 79004790 Para transportadores de suportes COM protegdo de salpicos a 800x700x850 -
entrada (AS-260).
CARREGADOR EM ANGULO PER LA DIREITA
E-90-R-CV 19004791 Para transportadores de suportes SEM protegao de salpicos a 800x700x850 -
entrada (AS-260).
B 19003534 Mecanismo de introdugdo de cestos a instalar num introdutor feito B R

a medida

228



Fagor Professional

Curvas automatizadas para saida

180-L-TS Caracteristicas gerais
- Funciona com o movimento de arraste da maquina de lavar a
louga.

L = - R (*) Saida dos cestos. E 0 oposto do modelo de arrasto solicitado:
?:] [:]ﬁ L: Saida do lado esquerdo da maquina.
R: Saida do lado direito da méquina.

MODELO coDIGO BASICO DESCRIGAO DIMENSOES €
*) (mm)

CURVA AUTOMATIZADA 180° A ESQUERDA Para
180-L-TS 19004788 L transportadores de suportes SEM protecdo de salpicos a saida 778x1.442x900 -
(ASE-260). Também para modelos com tunel de secagem

CURVA AUTOMATIZADA 180° A ESQUERDA

180-L 19004786 L Para transportadores de suportes COM protegédo de salpicos ~ 778x1.442x900 -
a saida (ASE-260).
CURVA AUTOMATIZADA 180° A DIREITA Para transportadores

180-R-TS 19004797 R de suportes SEM protegéo de salpicos a saida (ASE-260). 778x1.442x900 -
Também para modelos com tunel de secagem

CURVA AUTOMATIZADA 180° A DIREITA

180-R 19004787 R Para transportadores de suportes COM protegdo de salpicos ~ 778x1.442x900 -
a saida (ASE-260).

CURVA AUTOMATIZADA 90° A ESQUERDA
90-L-TS 19004795 L Para transportadores de suportes SEM protecéo de salpicos a 778x778x900 -
saida (ASE-260). Também para modelos com tunel de secagem

CURVA AUTOMATIZADA 90° A ESQUERDA

90-L 19004794 L Para transportadores de suportes COM protegdo de salpicos 778x778x900 -
a saida (ASE-260).
CURVA AUTOMATIZADA 90° A DIREITA

90-R-TS 19004796 R Para transportadores de suportes SEM protegéo de salpicos a 778x778x900 -
saida (ASE-260). Também para modelos com tunel de secagem

CURVA AUTOMATIZADA 90° A DIREITA

90-R 19004793 R Para transportadores de suportes COM protegdo de salpicos 778x778x900 -
a saida (ASE-260).

Elementos de transporte com rolos

Caracteristicas gerais

- Construgao em aco inoxidavel.

Wf;}iji

- Orificio para drenagem com tampao incorporado.

- Rolos em ABS @ 40 mm desmontaveis para limpeza.
- Pés em tubo quadrado de ago inoxidavel.
- Inclui interruptor de fim de curso para ligagdo ao lava-louga.

MODELO CODIGO DESCRIGAO CAPACIDADE DIMENSOES €
(CESTOS)

MR2C 19004901 Mesa com rolos 2 1.128x665x850 -

MR3C 19005073 Mesa com rolos 3 1.638x665x850 -

MR4C 19004902 Mesa com rolos 4 2.148x665x850 -
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Lava-loucas
de tapete

Lava-loucas de tapete................. 229
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Caracteristicas
comuns da gama

- Mddulos de lavagem sem tubagem interna.
- Construgao double-skin.
- Portas double-skin com isolamento térmico e acustico.

- Portas de contrapeso com batentes de seguranga
permitem acesso total e sem restrigdes as areas de pré-
lavagem, lavagem, pré-enxaguamento e enxaguamento.

- Construgao modular permite que a maquina seja dividida
no local em modulos mais estreitos.

- Area de carga de 763 mm e area de descarga de 830 mm
de comprimento Uutil a 900 mm de altura.

- Modulo de protegédo anti-salpicos (AS) de 150 mm na érea
de carga.

- Ativagao do processo de lavagem por célula fotoelétrica.

- Velocidade de acionamento da correia controlada por um
conversor de frequéncia e um micro-corte que, no caso
de qualquer tipo de bloqueio, para a maquina sem causar
qualquer dano a mesma. Tem uma caracteristica de
desbloqueio que inverte a correia para ajudar a remover o
encravamento.

- Temporizador automatico: apds um periodo de
inatividade, o motor de tragéo é desativado, reduzindo o
consumo de energia.

- Modo de economia de energia (stand-by): Redugéo de
consumo de energia e deposig¢ao de calcario no elemento
de aquecimento, reduzindo a temperatura da agua da
caldeira e do tanque quando a maquina ndo esta em
funcionamento.

- Sistema de pré-aquecimento automatico. Ativagao das
bombas de lavagem e das secadoras antes de alcangar as
temperaturas definidas para aquecer o ambiente e, deste
modo, alcangar um inicio rapido da maquina.
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- Tanques de lavagem:
- Tanque de 100 litros.

- Sistema de lavagem que consiste de 6 bragos superiores
e 5 bragos inferiores.

- Bragos de ago inoxidavel na pré-lavagem e lavagem,
removivel para limpeza.

- Filtragem de nivel triplo nos médulos de lavagem e pré-
lavagem.

- O fundo do tanque é estampado para garantir a drenagem
completa e facilitar a limpeza.

- Caldeiras com isolamento térmico.

- Bragos de enxaguamento de ago inoxiddvel facilmente
removivel, com bicos de enxaguamento de elevada
eficiéncia.

- Sistema de aspiragdo de vapor ajustavel que impede a
fuga dos vapores.

- Recuperagéo de energia incluida, localizada na parte
superior da maquina, que permite que a poténcia instalada
seja reduzida em 9 kW.

- Secagem (D) colocada na area de descarga e
possibilidade de adicionar até 2 secadoras adicionais
(exceto no FCO-P3W4-RDD, em que so6 pode ser
acrescentado um).

- Cortinas resistentes a temperaturas elevadas e
detergentes, que sdo instaladas para impedir os salpicos
de dgua e a contaminacgéo entre modulos.

- Detegédo de final da correia com paragem e inicio
automatico.

- Maquina protegida contra jatos de agua, de acordo com a
categoria IPX5.
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Interface

- Interruptor eletromecanico que lhe permite escolher de presséo para ativé-lo. Os botdes de pressdo de
entre 3 programas, dependendo da carga de trabalho ou blogueio e ativag&o do carrinho de transporte também
sujidade. estao nas dreas de carga e descarga.

- Dois mostradores digitais para o controlo e visualizagao - BotGes de press&o de emergéncia na entrada e saida
de temperaturas de lavagem e enxaguamento. incluidos.

- Destrave 0 botdo de pressao para inverter o carrinho de - Interruptor principal incluido.

transporte para remover o encravamento e outro botdo

Altura util Area de carga Area de descarga
1
i
i
I
I
I
I
= _
Z’ 8 § e & =263 370 830 3
7R il r 020004, peo o 0002900000 §
g jol ol & =
= B 5
I Eny J 1) U J
906 1180 2200

Correia para pratos e cestos Correia para artigos de cozinha Correia para bandejas isotérmicas
(tachos e recipientes)
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Fagor Professional

CONCEPT

Lava-loucgas de tapete FCO-W4-RD

FCO-W4-RD R

Caracteristicas especificas

- Interruptor eletromecénico que lhe permite escolher entre 3 programas
e dois mostradores digitais para o controlo e visualizagao de
temperaturas de lavagem e enxaguamento.

- Médulo de proteg&o anti-salpicos (AS).
- Lavagem principal (W).
- Pré-Enxaguamento / Enxaguamento (4)

- Pré-enxaguamento: Consiste de 2 bragos superiores e 1 de pré-
enxaguamento inferior.

- Enxaguamento: Com uma bomba de enxaguamento. Dispositivo
de ndo-retorno de tipo A em conformidade com a aprovagao de EN
1717. Consiste de 1 brago de enxaguamento superior e 1 inferior.
Utiliza um conversor de frequéncia para a bomba de enxaguamento,
que permite variar a quantidade de dgua de enxaguamento
adaptando-o automaticamente para a velocidade de transporte
selecionada.

- Recuperagédo de energia como padréo (R).

- Uma secagem padréo (D) para uma secagem 6ptima da loiga de
ceradmica. Possibilidade de acrescentar dois tempos de secagem
suplementares para a secagem de loiga de pléstico ou de ago
inoxidavel.

PROGRAMA

4.986 mm e
900 mm D 4 w o |AS
2.202 mm 702mm 902 mm 1.180 mm
Dados Técnicos
Altura (1) mm 2.070
Altura com a porta aberta mm 2.245
Apuramento mm 630x440
Press&o da dgua de abastecimento min.-max. bar 1,54
Motor de tragao kw 0,25
WASH LAVAGEMVC’RINCIPAL
Capacidade do tanque It 100
Poténcia do tanque kw 18
Poténcia da bomba de lavagem kw 2,6
PRE-ENXAGUAMENTO/ENXA- PRE-ENXAGUAMENTO ~ ENXAGUAMENTO
GUAMENTO 4
Capacidade da caldeira It - 20
Capacidade do tanque It 30 -
Poténcia do aquecedor da caldeira kw 18
Poténcia de resisténcia do tanque kw 5 -
Poténcia da bomba de enxaguamento kw 0,26 0,15
SECAGEM SECA[\)GEM
Poténcia do aquecedor kw 7.5
Poténcia do ventilador kw 1,95

(1) Altura ajustével (+70/+0 mm)

PRODUGAO CONSUMO DE TEMPERATURA TEMPERATURA DE
(PRATOS/H) AGUA DE LAVAGEM ENXAGUAMENTO
(L/H) o o
Programa intensivo (DIN-10534) 1.575 190 65 85
Programa médio 2.325 210 65 85
Programa de alta capacidade 3.100 230 65 85
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POTENCIA TOTAL (KW)

TOMADA DE AGUA FRIA
COM RECUPERAGAO DE ENERGIA (RC)
15°-25°

380-400V 3N Simultaneo
53,8
538
53,8
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Caodigos e pregos *

MODELO CODIGO HZ DIRECAO DE ENTRADA €
19073687 50 .

FCO-W4-RD R Direita -
19108467 60
19075203 50

FCO-WA4-RD L Esquerda -
19077932 60

* 0 prego da maquina n&o inclui a correia, que deve ser encomendada separadamente.

Correias
CODE MODEL DESCRIPTION €
19072468 CORREIA PARA PRATOS FCO-W4-RD Correia para pratos e cestos -

19072498 CORREIA PARA ARTIGOS DE COZINHA FCO-W4-RD Correia para artigos de cozinha (tachos e recipientes) -
19072497 CORREIA PARA BANDEJAS ISOTERMICAS FCO-W4-RD Correia para bandejas isotérmicas -

Secagem extra

CODIGO MODELO TENSAO E(E%EQUENCM DESCRICAO Po(TKEVr\VA)(:lA DlM(EllN’\%OES €
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secagem extra 9,5 700x900x2.070

Uma secagem padréo (D) para uma secagem optima da loiga de ceramica. Possibilidade de acrescentar dois tempos de secagem suplementares para a secagem de loiga de plastico
ou de ago inoxidavel.

Desmontagem

CODIGO MODELO DESCRIGAO €

19075212 KIT DE DESMONTAGEM DO MODULO Taxa adicional para desmontagem e envio de maquinas em diversos B
DE CORREIA volumes.

Transformacoes para outras tensdes

TENSAO CARACTERISTICAS €

220-240V 3~ (FG) 3 ligagdes 220-240V para lava-lougas de suporte -

Acessorios padrao

M.  Cesto para artigos de vidro
" 19004479 ps 2

Cesto para talheres S 1
@ 19087265 P

Cesto para copos
Q’ 19000488 Ps 2
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Fagor Professional

CONCEPT

Lava-lougas de tapete FCO-PW4-RD

FCO-PW4-RD R

Caracteristicas especificas

- Interruptor eletromecanico que lhe permite escolher entre 3
programas e dois mostradores digitais para o controlo e visualizagdo
de temperaturas de lavagem e enxaguamento.

- Mddulo de protegéo anti-salpicos (AS).

- Pré-lavagem (P): Consiste de 6 bragos superiores e 5 bragos inferiores.

Renovagao continua da 4gua de pré-lavagem com uma quantidade
constante de 4gua de pré-enxaguamento, canalizando o excedente
através de uma bomba de recirculagao.

- Lavagem principal (W).
- Pré-enxaguamento / Enxaguamento (4)

- Pré-enxaguamento: Consiste de 2 bragos superiores e 1 de pré-
enxaguamento inferior.

- Enxaguamento: Com uma bomba de enxaguamento. Dispositivo
de ndo-retorno de tipo A em conformidade com a aprovacéo de EN
1717. Consiste de 1 brago superior e 1 de pré-enxaguamento inferior.
Utiliza um conversor de frequéncia para a bomba de enxaguamento,
que permite variar a quantidade de dgua de enxaguamento
adaptando-o automaticamente para a velocidade de transporte
selecionada.

- Recuperag&o de energia como padréo (R).

- Uma secagem padrédo (D) para uma secagem 6ptima da loiga de
ceramica. Possibilidade de acrescentar dois tempos de secagem
suplementares para a secagem de loiga de plastico ou de ago
inoxidavel.

Programas
PROGRAMA PRODUGAO CONSUMO DE
(PRATOS/H) AGUA (L/H)
Programa intensivo (DIN-10534) 2.490 190
Programa médio 3.520 210
Programa de alta capacidade 4.600 230

5.888 mm &——
900 mm D 4 w P |as
2.202 mm 702mm 902 mm 902 mm 1.180 mm
Dados técnicos
Altura (1) mm 2.070
Altura com a porta aberta mm 2.245
Apuramento mm 630x440
Press&o da 4gua de abastecimento min.-méx bar 1,5-4
Motor de tragéo kW 0,25
PRE-LAVAGEM/LAVAGEM PRE-LAgAGEM LAVAGEM vl;RINCIPAL
Capacidade do tanque It 100 100
Poténcia do aquecedor do tanque kw 15
Poténcia da bomba de lavagem kW 2,6 2,6
PRE-ENXAGUAMENTO/ENXA- PRE-ENXAGUAMENTO  ENXAGUAMENTO
GUAMENTO 4
Capacidade da caldeira It - 20
Capacidade do tanque It 30 -
Poténcia do aquecedor da caldeira kw - 18
Poténcia de resisténcia do tanque kw 5 -
Poténcia da bomba de enxaguamento kW 0,26 0,15
SECAGEM SECA[\)GEM
Poténcia do aquecedor kw 7,5
Poténcia do ventilador kw 1,95
(1) Altura ajustavel (+70/+0 mm)
TEMPERATURA TEMPERATURA POTENCIA TOTAL (KW)
DE LAVAGEM DE , _
© ENXAGUAMENTO ENTRADA DE AGUA FRIA COM RECUPERAGAO
(°C) DE ENERGIA (RC)
150-250
380-400V 3N Simultaneo
65 85 53,4
65 85 534
65 85 534
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Cddigos e pregos *

MODELO CcODIGO HZ DIREGAO DE ENTRADA €
19068360 50

FCO-PW4-RD R Direita -
19087160 60
19068366 50

FCO-PW4-RD L -
19101265 60 Esquerda

* 0 prego da maquina ndo inclui a correia, que deve ser encomendada separadamente.

Correias

coDIGO MODELO DESCRIGAO €
19074856 Correia para pratos FCO-PW4-RD Correia para pratos e cestos -
19072700  Correia para artigos de cozinha FCO-PW4-RD Correia para artigos de cozinha (tachos e recipientes) -
19075209 Egr(g?sv\;;iysgandejas isotérmicas Correia para bandejas isotérmicas N

Secagem Extra

5 TENSAO E FREQUENCIA K POTENCIA DIMENSGES
cODIGO MODELO ) Q DESCRIGAO ) friv €
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secagem extra 9,5 700x900x2.070

Uma secagem padréo (D) para uma secagem Optima da loiga de ceramica. Possibilidade de acrescentar dois tempos de secagem suplementares para a secagem de loiga de
plastico ou de ago inoxidavel.

cODIGO MODELO DESCRIGAO €
19075212 KIT DE DESMONTAGEM DO MODULO DE  Taxa adicional para desmontagem e envio de maquinas em B
CORREIA diversos volumes.

Transformacdes para outras tensdes

TENSAO CARACTERISTICAS €

220-240V 3~ (FG) 220-240V 3~ connection for rack type dishwashers -

Acessorios padrao

s  Cesto para artigos de vidro
Ba 7 19004479 ps 2

Cesto para talheres S 1
0 19087265 P

Cesto para copos
w 19000488 ps 2
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Fagor Professional

CONCEPT

Lava-lougas de tapete FCO-P2W4

FCO-P2W4-RD R

Caracteristicas especificas

- Interruptor eletromecénico que Ihe permite escolher entre 3 programas
e dois mostradores digitais para o controlo e visualizagdo de
temperaturas de lavagem e enxaguamento.

- Médulo de proteg&o anti-salpicos (AS).

- Pré-lavagem (P): Consiste de 6 bragos superiores e 5 bragos inferiores.
Renovagdo continua da dgua de pré-lavagem com uma quantidade
constante de dgua de pré-enxaguamento, canalizando o excedente
através de uma bomba de recirculagéo.

- Primeira lavagem e lavagem principal (2W).
- Pré-Enxaguamento / Enxaguamento (4)

- Pré-enxaguamento: Consiste de 3 bragos superiores e 1 de pré-
enxaguamento inferior.

- Enxaguamento: Com uma bomba de enxaguamento. Dispositivo de

nao-retorno de tipo A em conformidade com a aprovagédo de EN 1717.

Consiste de 1 brago superior e 1 de pré-enxaguamento inferior. Utiliza
um conversor de frequéncia para a bomba de enxaguamento, que
permite variar a quantidade de dgua de enxaguamento adaptando-o
automaticamente para a velocidade de transporte selecionada.

- Recuperagéo de energia como padréo (R).

- Uma secagem padréo (D) para uma secagem Optima da loiga de
ceramica. Possibilidade de acrescentar dois tempos de secagem
suplementares para a secagem de loica de plastico ou de ago
inoxiddvel.

PROGRAMA PRODUGAO CONSUMO DE
(PRATOS/H) AGUA
(L/H)
Programa intensivo (DIN-10534) 3.350 220
Programa médio 4.970 245
Programa de alta capacidade 6.600 270

6.790 mm

900 mm}

4 2w P AS

2.202 mm 702mm 902mm  902mm 902 mm  1.180 mm
Dados técnicos
Altura (1) mm 2.070
Altura com a porta aberta mm 2.245
Apuramento mm 630x440
Pressdo da dgua de abastecimento min.-max. bar 1,54
Motor de tragao KW 0,25
LAVAGEM X PRIMEIRA LAVAGEM E
PO R VACEM LAVAGEM PRINCIPAL 2W
Capacidade do tanque It 100 100 +100
Poténcia do aquecedor do tanque kw 12+15
Poténcia da bomba de lavagem kw 2,6 26+26
PRE-ENXAGUAMENTO/ENXA- PRE-ENXAGUAMENTO  ENXAGUAMENTO
GUAMENTO 4
Capacidade da caldeira It 20
Capacidade do tanque It 30 -
Poténcia do aquecedor da caldeira kw - 18
Poténcia de resisténcia do tanque kw 5 -
Poténcia da bomba de enxaguamento kW 0,26 0,15
SECAGEM SECAGEM
Poténcia do aquecedor kw 7,5
Poténcia do ventilador kw 1,95

(1) Altura ajustavel (+70/+0 mm)

TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LAVAGEM DE
(°C) ENXAGUAMENTO
°C)
65 85
65 85
65 85
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POTENCIA TOTAL (KW)

ENTRADA DE AGUA FRIA COM
RECUPERAGAO DE ENERGIA (RC)
150-25°

380-400V 3N Simultaneo
68
68
68

H
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Caodigos e pregos *

MODELO coDIGO HZ DIREGAO DE ENTRADA €
19074752 50 i

FCO-P2W4-RD R Direita -
19108478 60
19073649 50

FCO-P2W4-RD L Esquerda -
19108476 60

* 0 prego da maquina n&o inclui a correia, que deve ser encomendada separadamente.

Correias
coDIGO MODELO DESCRIGAO €
19073644  CORREIA PARA PRATOS FCO-P2W4-RD Correia para pratos e cestos R

19072701  CORREIA PARA ARTIGOS DE COZINHA FCO-P2W4-RD Correia para artigos de cozinha (tachos e recipientes)
19075210  CORREIA PARA BANDEJAS ISOTERMICAS FCO-P2W4-RD Correia para bandejas isotérmicas

Secagem Extra

cODIGO MODELO FREEE’E‘E@?AE(HZ) DESCRIGAO E"tmﬁ“\ D'M(%ANﬁfES €
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Extra drying 9,5 700x900x2.070 -

Uma secagem padréo (D) para uma secagem Optima da loiga de ceramica. Possibilidade de acrescentar dois tempos de secagem suplementares para a secagem de loiga de
plastico ou de ago inoxidavel.

Desmontagem
cODIGO MODELO DESCRIGAO €
19075212 KIT DE DESMONTAGEM DO MODULO DE  Taxa adicional para desmontagem e envio de maquinas em diversos R
CORREIA volumes.

Transformacdes para outras tensdes

TENSAO CARACTERISTICAS €

220-240V 3~ (FG) 3 ligagBes 220-240V para lava-lougas de suporte -

Equipamento padrao

W,  Cesto para artigos de vidro
M7 19004479 ps 2

Cesto para talheres s 1
@ 19087265 P

Cesto para copos
w 19000488 Ps 2
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Fagor Professional

CONCEPT

Lava-lougas de tapete FCO-P3W4-RDD

FCO-P3W4-RDD R

8.394 mm

H

Caracteristicas especificas

- Interruptor eletromecanico que Ihe permite escolher entre 3 programas
e dois mostradores digitais para o controlo e visualizagao de
temperaturas de lavagem e enxaguamento.

- Mddulo de proteg&o anti-salpicos (AS).

- Pré-lavagem (P): Consiste de 6 bragos superiores e 5 bragos inferiores.
Renovagao continua da dgua de pré-lavagem com uma quantidade
constante de dgua de pré-enxaguamento, canalizando o excedente
através de uma bomba de recirculagao.

- Primeira lavagem, segunda lavagem e lavagem principal (3W)
- Pré-enxaguamento / Enxaguamento (4)

- Pré-enxaguamento: Consiste de 3 bragos superiores e 1 de pré-
enxaguamento inferior.

- Enxaguamento: Com uma bomba de enxaguamento. Dispositivo
de ndo-retorno de tipo A em conformidade com a aprovagdo de EN
1717. Consiste de 1 brago superior e 1 de pré-enxaguamento inferior.
Utiliza um conversor de frequéncia para a bomba de enxaguamento,
que permite variar a quantidade de agua de enxaguamento
adaptando-o automaticamente para a velocidade de transporte
selecionada.

- Recuperagdo de energia como padréo (R).
- Duas secagem padréo (D) para uma secagem 6ptima da loiga de

ceramica. Possibilidade de acrescentar uma tempos de secagem
suplementares para a secagem de loica de plastico ou de ago

900 mm D D 4 3w P |AS
2.202 mm 702mm 702mm 902mm 902 mm 902mm 902mm  1.180 mm
Dados técnicos
Altura (1) mm 2.070
Altura com a porta aberta mm 2.245
Apuramento mm 630x440
Presséo da agua de abastecimento min.-max. bar 1,5-4
Motor de tragdo kw 0,25
LAVAGEM . PRIML)EI\I}:GL?MAEG&/\I/, EggkjﬂN DA
P PRINCIPAL 3W
Capacidade do tanque It 100 100+ 100 + 100
Poténcia do aquecedor do tanque kw 12+12+15
Poténcia da bomba de lavagem kw 2,6 26+26+26
Eﬁ%ﬁgmgumemommx;\- PRE-ENXAGUAMENTO  ENXAGUAMENTO
Capacidade da caldeira It - 20
Capacidade do tanque It 30 -
Poténcia do aquecedor da caldeira kw - 18
Poténcia de resisténcia do tanque kw 5 -
Poténcia da bomba de enxaguamento kW 0,26 0,15
SECAGEM SECAGEM
Poténcia do aquecedor kw 2x7.5
Poténcia do ventilador kw 2x1,95

inoxiddvel.

(1) Altura ajustavel (+70/+0 mm)

PROGRAMA PRODUGAO CONSUMO DE TEMPERATURA TEMPERATURA DE
(PRATOS/H) AGUA DE LAVAGEM ENXAGUAMENTO
(L/H) (°C) °C
Programa intensivo (DIN-10534) 4.275 220 65 85
Programa médio 6.410 245 65 85
Programa de alta capacidade 8.600 270 65 85
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POTENCIA TOTAL (KW)

TOMADA DE AGUA FRIA
CoM RECUPERA1(;55(§5I‘J)E ENERGIA (RC)

380-400V 3N Simultaneo
92,05
92,05
92,05
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Cdédigos e pregos*

MODELO cODIGO HZ DIREGAO DE ENTRADA
19111197 50 .

FCO-P3W4-RDD R Direita
19111198 60
19111088 50

FCO-P3W4-RDD L Esquerda
19111196 60

* 0 prego da maquina ndo inclui a correia, que deve ser encomendada separadamente.

Correias
coDIGO MODELO DESCRIGAO
19111199 Correia para pratos FCO-P3W4-RDD Correia para pratos e cestos

19111202 Correia para artigos de cozinha FCO-P3W4-RDD  Correia para artigos de cozinha (tachos e recipientes)

19111200  Correia para bandejas isotérmicas FCO-P3W4-RDD  Correia para bandejas isotérmicas

Secagem Extra

cODIGO MODELO

el oesono o oM
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secado Extra 9,5 700x900x2.070

Dous secagem padréo (DD) para uma secagem Optima da loica de ceramica. Possibilidade de acrescentar uma tempos de secagem suplementares para a secagem de
plastico ou de ago inoxidavel.

Desmontagem

cODIGO MODELO DESCRIGAO

19075212 KIT DE DESMONTAGEM DO MODULO DE  Taxa adicional para desmontagem e envio de maquinas em diversos
CORREIA volumes.

Transformacdes para outras tensdes

TENSAO CARACTERISTICAS

220-240V 3~ (FG) 3 ligagBes 220-240V para lava-lougas de suporte

Acessorios padrao

M.  Cesto para artigos de vidro
S 19004479 ps 2

Cesto para talheres s 1
0 19087265 P

Cesto para copos
w 19000488 Ps 2
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Foodservice | Lavagem de talheres

Cestos

Cesto para louga, talheres e bandejas..... 245

Cestos para artigos de vidro ...................... 246
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Fagor Professional

Cesto para louga, talheres e bandejas

cODIGO MODELO DESCRIGAO 0 MAX CAPACIDADE DO DIMENSOES
(mm) PRODUTO (mm)
@230 16-18
19000487 CP-16/18 Cesto de pratos 500x500x110
@320 8-9
@230 12
Cesto de pratos
19004479 CP-12 500X500X140
fundos (75 mm) @320 6
Cesto para artigos
19000484 CT10 g - - 500x500x110
19087265 CT-10R Cesto para talheres - - 500x500x110
Cesto para
19000483 CB-7 bandejas de - 7 500x500x110
autosservigo
Cesto para artigos
19082432 WRPG-40 paa g - - 400x400x110
Cesto para
19110751 WRPGR-40 artigos de vidro - - 2 400x180
redondos
% = S t .
g uporte para cesto B -
: _} 19110752 WRHR-40 redondo @ 400 400x400x110
==
( 19084452 WRWP-11 Espaco para pratos - 11 400x400x110
)
- :
R spago para B
: 19000792 Ccu-7 talheres 15 105x105x130
b
Espaco para
19102721 CU-GW hagoba - 9 96x104

245



Foodservice | Lavagem de talheres

Cestos para artigos de vidro

Cestos de varas

Cestos de plastico

CAPACIDADE
DO PRODUTO
—
@ max 16
110mm
—
@ max
? 85mm 25
—
@ max
73mm 36

cODIGO

19107616

19107614

MODELO

WRWG-50

WRWG-40

CODIGO

19000488

19000491

19000494

500x500x140

H max
100mm

MODELO

CV-16/105

CV-25/105

CV-36/105

DIVISGES @ MAX
(MM)

5 92

4 92

DIMENSOES
(MM)

500x500x190

400x400x183

500x500x190

?l H max
150mm
CODIGO MODELO
19000489 CV-16/155

19000492  CV-25/155

19000495 CV-36/155
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500x500x240

?l H max
200mm
CODIGO MODELO
19000490 CV-16/205

19000493  CV-25/205

19000496  CV-36/205









Fagor Professional

Um compromisso para um
mundo mais sustentavel

A geragao iKOLD foi concebida tendo em
mente o profissional da cozinha. Uma estética
renovada, perfeitamente integrada com a
marca Fagor Professional e o nosso
equipamento de Restauragéo (blocos de
confecao, fornos, frio, mobilidrio neutro...) para
cozinhas profissionais.

Uma tecnologia de frio otimizada, atingindo o indice maximo
de eficiéncia com o menor consumo de energia.

Dispositivos de frio desenvolvidos com gases Hidrocarbonetos
(HC) com Potencial de Aquecimento Global (GWP) 3, em
compromisso com 0s nossos valores de sustentabilidade.

Concebidos com componentes eletronicos de alta eficiéncia
que garantem um elevado desempenho de frio para a melhor
conservagao dos alimentos.

Gama completa de produtos (armarios de armazenamento e
balcdes, balcoes de preparagao, abatedores de temperatura,
refrigeradores de bar, etc...)

Assim, contemplando as suas necessidades e as nossas
experiéncias como primeiro fabricante de Frio Comercial na
Europa, nasceu a geragdo iKOLD.



FAGOR

Foodservice | Frio comercial

Eficiéncia
Baixo impacto e consumo até
65% inferior

G;A

Sustentabilidade

Comprometidos com os gases
de Hidrocarbonetos (HC)
ambientais em toda a gama de
produtos

FAGOR o)

FAGOR )

Desempenho

Durabilidade e qualidade,
garantia de conservagdo para os
seus alimentos

Versatilidade

Vasto leque de solugdes para a
sua cozinha



Fagor Professional

FagorKonnect

Foodservice

Descubra detalhadamente como o
FagorKonnect pode melhorar
especificamente a funcionalidade
dos nossos equipamentos de
refrigeracao.
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Graficos especificos concebidos
para a analise de equipamentos de
refrigeragao:

Para realizar uma analise de equipamentos
de refrigeragao focados em aspetos
especificos, como o estado do dispositivo, as
horas ativas do compressor e o estado da
porta, podera utilizar graficos intuitivos e
especificos que destacam a informacgao.

Informacgoes detalhadas apresentadas
em tempo real:

Serao apresentados dados essenciais para
monitorizar os equipamentos de refrigeragéo e
executar agdes como configurar parametros, ligar ou
desligar o equipamento e a luz, ou ativar uma
descongelagéo, otimizando o seu desempenho.

Ver e descarregar o HACCP de um
determinado dispositivo:

HACCP esta disponivel para um dispositivo
especifico. Obtém um grafico relativo a um
intervalo de datas selecionadas.




Fagor Professional
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Frio
Comercial

Armarios frigorificos .................... 255
Mesas frigorificas......................... 285
Mesas de preparagao .................. 315
Abatedores de temperatura......... 333
Linhadebar ..o, 345

Vinotecas e caves de maturacao... 361

Fabricadores de gelo.................... 371

@ STOCK Isso se aplica aos modelos de 50 Hz.
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Armarios
frigorificos

— Caracteristicas ......c.cccocooveviiiie, 257
— Advance GN 2/ ..o, 261
— Concept monoblock GN 2/1........... 265
— Concept GN 2/T oo, 269
— Concept GN 2/1 dupla temperatura 275
— Concept GN T/T oo 276
—SNACK ..o 277
— Snack dupla temperatura................ 279
— Pastelaria ... 281
— PeIXES .o 283
—— ACESSOIIOS ..o, 284

Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo
standard deverdo ser montados em fabrica, e tém um suplemento
sobre o prego indicado para o modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgao ndo referida nesta lista devera
consultar a Fagor Professional.

256



i K#% LD

GENERATION

Fagor Professional

Eficiente. Rentavel. Sustentavel.

Ty = ]
p
. L
ADVANCE CONCEPT MONOBLOCK
AUP-11G MUP-11G
Capacidade (N.° de prateleiras por porta) 24 23
Tamanho das prateleiras GN 2/1 GN 2/1
Classe energética A B
Isolamento  (mm) 80 60
Agente Refrigerante +/ - R600a / R290 R600a / R290
Classe climética (1 puerta) 5 4
Multifluxo Sim Sim
Em conformidade com sistemas HACCP Sim No
Controlo eletrénico Capacitivo 5" Capacitivo 3"

Tela

~
C3
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i

CONCEPT ARMARIO SNACK ARMARIO DE PASTELARIA ARMARIO DE PEIXE
CUP-11G CUP-11S CUP-11B CU-11F

23 18 20 7

GN 2/1 560 x 542 EN 60x40 EN 60x40

C C E .

60 50 50 50

R600a / R290 R600a / R290 R290 R290

4 4 4 4

No No No No

No No No No
Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3"
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Caracteristicas

Controlo eletrénico de facil
utilizagao
Controlo eletrénico funcional e intuitivo com

teclado capacitivo que permite acesso direto as
principais fungdes.

Guias para
bandejas incorporadas

As guias para bandejas incorporadas facilitam
a limpeza nos armarios. Também aumentam a
flexibilidade de armazenamento, permitindo a
sua adaptagéo as necessidades do utilizador.

Porta de
fecho automatico

Portas articuladas com retorno automatico
para um fecho perfeito que minimiza o ganho
de temperatura. As portas tém uma posigéo de
paragem aos 120° e fecham automaticamente
amenos de 90°.

Fagor Professional

Funcéao
ECO

Fungao que otimiza o desempenho definindo
automaticamente as temperaturas quando as
portas néo estao abertas para que a unidade
de refrigeragao funcione apenas quando
necessario e sempre de forma eficiente.

lluminagao
LED no interior

As luzes LED de baixo consumo de energia,
estrategicamente localizadas nos lados,

proporcionam uma iluminagao ideal de todo o

compartimento.

Painel
giratorio

Painel giratorio com melhor acesso ao controlo,

que facilita a manutengao, aumentando deste
modo a vida til do equipamento.

259

Classe

Climatica 5

Dispositivos testados nos ambientes de trabalho
mais exigentes, 0 que garante a conservagao do

produto em condi¢des de alta temperatura e
humidade.

e

40°C 40%

Maxima

estabilidade

Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel
como padrdo. A altura das pernas pode ser

ajustada individualmente. Além disso, também
existe a opgao de escolher rodas giratorias.

Fechadura
da porta
Opgao de equipar o armario com fechadura

nos modelos de porta completa. Padrao na
linha Advance, bem como em todas as vitrines.
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Circuito de Multiflow Maiores espessuras de
refrigeracao ideal isolamento

Sistema de refrigeragdo por tiragem forgada Sistema de circulagéo de ar ideal que garante A espessura de isolamento é um fator-chave na
concebido internamente com componentes uma distribuigéo equilibrada e constante ao prevengao da perda de frio. A nova geragéo
eletrénicos de baixo consumo para garantir a longo do equipamento, para que a temperatura iKOLD aumenta os niveis de isolamento de
eficiéncia e desempenho ideal do equipamento.  permanega uniforme. todas as gamas meédias para proporcionar uma

maior eficiéncia de refrigeragéo.

i’ Y

Abertura de Junta de Manipulos

porta acessivel porta removivel integrados

Pedal de abertura como opg&o em toda a Junta de porta magnética de puxar/empurrar Portas em ago inoxidavel com manipulo
gama de armadrios, permitindo acesso removivel para manter a maxima higiene e as ergondmico, integral, robusto e perfeitamente
confortavel ao interior. propriedades de isolamento. integrado que garante uma abertura pratica

das gavetas e evita a acumulagédo de poeira e
sujidade.

Conectividadeee (7 FagorKonnect

Foodservice

Garanta a correta conservagao dos alimentos Opgao disponible na gama ADVANCE
armazenados através da monitorizag&o precisa  (Conectividadee K).

do seu equipamento de refrigeragdo gragas a

Fagor Konnect.

FagorKonnect

Foodservice
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ADVANCE

Fagor Professional

GN2/1 700

CCs

80 mm

220-240V

GN 2/1

HACCP

TYPEF

80-105 mm

O

,_
m
o

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AISI-304.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia
dos dispositivos.

- Sistema de circulagdo de ar ideal que garante uma distribuigdo
equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que a
temperatura permanega uniforme.

- Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

1Y
AUP-11G
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA  CONSUMO  CLASSEDE FREQUENCIA REFERENCIA €
(mm) L (°c) FRIGORIFICA ELETRICA  ANUALDE  EFICIENCIA
(kw) (kW) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
R-600a 0361(1) 0,158 A 336(4) 50Hz 19089406 -
@sTock AUP-11G 693x856x2.106 610 0+8°C Stop
R290 0398(1) 031 - - 60Hz 19089395 -
R-600a 0361(1) 0,688 B 451(4)  50Hz 19103143 -
AUPT-11G 693x856x2.106 610 -2+8°C Elétrico
R290 0398(1) 084 - - 60Hz 19110956 -
) R290 0535(2) 0471 D 2.752(4) 50Hz 19089398 -
ostock AUN-11G 693x856x2106 610  -18-22°C  O8S (qSLjeme
R290 072(2) 0496 - - 60Hz 19089399 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes Acessorios padrao
AUP-11G AUPT-11G AUN-11G ; i
© © © cODIGO DESCRIGAO 116 €
Conectividade K 0 0 0 P 19097787 Grade epoxi GN 2/1  pe 3 -
Plugue tipo G Cl o o] o] :
Abertura oposta OoP o o ¢}
Trancar Lc ° ° ° Outros acessorios
Rodas C o o o coDIGO DESCRIGAO €
Grupo remoto RG [ o o i~ Barra de carne GN modelos verticais R
" 19048712 corpo Unico
Encosto ago inox. BS o o] o
Resisténcia quadro  FH o o L]
Pedal PD ¢} ¢} ¢}
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ADVANCE

GN 2/1 1400

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

ccs %
A5 - Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AISI-304.
- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de
220-240V = PP . o ~
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF . . . .
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.
- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
= B caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia

GN2/1 80-105 mm dos dispositivos.

- Sistema de circulag@o de ar ideal que garante uma distribuigao
equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que a
temperatura permanega uniforme.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

HACCP

QO

,_
m
o

AUP-22G l
MODELO DIM(EL\Irg)C)ES VOI(IEJ)ME TEMPEF({:»)ATURA DESCONGELAR  GAS Fg%T(EF’{\‘iglléA EEEQ%’: ﬁ?«ﬁi‘ﬂ“ﬂg g}';l‘(\:?gﬁgi FREQUENCIA REFERENCIA €
( (kW) ENERGIA(KWh) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,192 C 832 (4) 50Hz 19089396 -
AUP-22G 1.358x856x2.106 1332 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,209 - - 60Hz 19089397 -
R-600a 0,436 (1) 0972 C 841 (4) 50Hz 19103142 -
AUPT-22G 1.358x856x2.106 1332 -2+8°C Elétrico
R-600a 0,437 (1) 0,989 - - 60Hz 19110957 -
. R290 0907 (2) 0,749 D 4599 (4) 50Hz 19089420 -
AUN-22G 1358x856x2.106 1.332 -18-22°C Gas%je”‘e
R290 0,799 (2) 0,831 - - 60Hz 19089421 -
. R290 0907 (2) 0825 D 4234 (4) 50Hz 19089422 -
AUN-22G CC5 1.358x856x2.106 1.332 -18-22°C Gas(%jeme
R290 0,799 (2) 0,907 - - 60Hz 19110958 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcgoes Acessorios padrao
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G cODIGO DESCRIGAQ 22G €
© €) ©
Conectividade K 0 0 0 : X " 10097787 GradeepoxiGN2/1  pc 6 -
Plugue tipo G Cl o o o Guias d P
I uias de suporte de )
Trancar LC . . ] - 19014778 bandeja L=562mm pc 3
Rodas C o o} o
Grupo remoto RG 0 ° ° Outros acessorios
Respaldo BS ° ° ° CODIGO DESCRIGAO €
Resisténcia quadro  FH o o (]

. 19048713 Barrade carne GN modelos verticais
pedal PD o o o A% 048713 corpo duplo
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ADVANCE

Fagor Professional

GN 2/1 700 Expositor

cc3

220-240V

GN 2/1

HACCP

80 mm

TYPEF

80-105 mm

Q

El

,_
o

Caracteristicas gerais

(7, FagorKonnect

Foodservice

- Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
AISI-304.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia
dos dispositivos.

- Sistema de circulagdo de ar ideal que garante uma distribuigdo
equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que a
temperatura permanega uniforme.

- Porta de vidro:

+ Portas vidradas duplas de refrigeragdo, isoladas com baixa
emissividade térmica para reduzir a transferéncia de calor
na refrigeragéo.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para
evitar qualquer tipo de condensag&o nas portas.

- Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.

AUP-11G GD
i
MODELO DIM(I;:‘_I.\IH?)OES VOLIEJ)ME TEMPEG%;)\TURA DESCONGELAR GAS FE%TOERNI.E:SA FECLJETEQI%% CON 0 gﬁ%féﬁgi FREQUENCIA REFERENCIA €
(kW) (kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,158 A 555(5) 50Hz 19089423 -
AUP-11GGD 693 x856x2.106 610 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0313 - - 60 Hz 19090872 -
R-600a 0361 (1) 0,768 B 994 (5) 50Hz 19106080 -
AUPT-11GGD 693 x856 x2.106 610 0+8°C Elétrico
290 0398(1) 092 - - 60Hz 19110960 -
R290 0,535(2) 0,551 E 5143(5) 50Hz 19106024 -
AUN-T1GGD 693x856x2.106 610  -18-22°C Gas quente (3)
R290 0,72(2) 0576 - - 60Hz 19110961 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrao EN23953
Opcoes Acessorios padrao
Aup-(1€1)e GD AUPTZI€‘)IG GD AUN-H)G GD R — DESCRICAO — g
Conectividade K ° ° ° P 19097787 GradeepoxiGN2/1  po 3 .
Plugue tipo G Cl o o o
Apertura opuesta OoP o) o o)
Trancar Lc . . . Outros acessorios
Rodas c 0 0 0 CODIGO DESCRIGAO €
Grupo remoto RG 0 o o o, Barra de carne GN modelos verticais
A% 19048712 corpo unico )
Respaldo BS o o o
Resisténcia quadro ~ FH o o (]
Pedal PD o o o
Puerta de cristal GD . . .
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ADVANCE

GN 2/71 1400 Expositor

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

ces - Interior e exterior construidos integralmente em ago inoxidavel
L AISI-304.

- Guias internas incorporadas com 24 niveis diferentes de
220-240V posigao e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que s@o armazenados em
= caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia
onan dos dispositivos.
S105 - Sistema de circulagao de ar ideal que garante uma distribuigao
equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que a
e O temperatura permanega uniforme.
LED - Porta de vidro:

+ Portas vidradas duplas de refrigeragdo, isoladas com
baixa emissividade térmica para reduzir a transferéncia de
calor na refrigeragao.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para
evitar qualquer tipo de condensag&o nas portas.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
AUP-22G GD
i
MODELO DIM(I;ZTI‘\l"Sl)GES VOhl_J)ME TEMP(ED%I)\TURA DESCONGELAR  GAS Fg%ToEr'e\‘ig:éA 'EEEQ‘%: iﬁ’diﬂ%g gﬁéfgﬁgi FREQUENCIA REFERENCIA €
( (kw) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,192 C 1.374(5) 50Hz 19089424 -
AUP-22G GD 1.358 x 856 x2.106  1.332 0+8°C Stop

R-600a 0,437 (1) 0,213 - - 60 Hz 19090871 -
R-600a 0,436 (1) 1,132 B 1.510(5) 50Hz 19106086 -

AUPT-22G GD 1.358x856x2.106  1.332 0+8°C Elétrico
R-600a 0,437 (1) 1,149 - - 60 Hz 19110962 -
G4 R290 0,907 (2) 0,909 E 9.123(5) 50Hz 19106053 -

AUN-22GGD  1.358x856x2106 1332 -18-22°C o, ida)
g R290 0,799 (2) 0,991 - - 60 Hz 19110963 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrdo EN23953

Opgoes Acessorios padrao
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G cODIGO DESCRchO 22G €
(€) (€) ()
. F"‘R\ Grade revestida com
Conectividade K o 0 o [ 19097787 onéxi GN 2/1 pe 6 ’
Plugue tipo G Cl ¢} o o 100147y GUiaS de suporte de ] . ]
Trancar LC ° . ° - bandeja L=562 mm
Rodas C o o o
Grupo remoto RG 0 0 0 Outros acessorios
Respaldo BS o 0 0 CODIGO DESCRIGAO €
Resisténcia quadro ~ FH o 0 ® = . 1904g713 Barra de carne GN modelos verticais )
Pedal D o o o corpo duplo
Puerta de cristal GD (] [ .
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Fagor Professional

CONCEPT

Monoblock GN 2/17 700

Cc4

60 mm

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
220-240V X PP . o ~
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF . . : P
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.
- Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido
[ ] = internamente. Evaporador montado no topo garante uma facil
eN2/1 130-200 mm manutencao da unidade de refrigeragdo, bem como um uso
otimizado do compartimento de armazenamento.
HAceP O - Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
116 5 ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
b 126
MUP-11G
MODELO DIM(EITI‘\I"S‘)OES vo(LIleE TEMPEEUF((:/)\TURA DESCONGELAR  GAS FS%TC)EF%'@A FEEETEQI%'//: g%ﬁild'\[/‘)g g}hﬁgﬁgi FREQUENCIA REFERENCIA €
( (kw) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50Hz 19089425 -
MUP-11G 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,253 - - 60Hz 19090283 -
R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50Hz 19089426 -
MUP-12G 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,253 - - 60Hz 19090321 -
R290 0,364 (2) 0,328 D 2686 (4) 50Hz 19089430 -
MUN-11G 653 x 796 x 1.996 572 -18-22°C Elétrico
R290 0,381 (2) 0,369 - - 60Hz 19089431 -
R290 0,364 (2) 0,334 D 2.686(4) 50Hz 19089432 -
MUN-12G 653 x 796 x 1.996 572 -18-22°C Elétrico
R290 0,381(2) 0375 - - 60Hz 19089433

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes
MUP-11G MUP-12G MUN-11G MUN-12G
(€) © € ®
Plugue tipo G Cl o o o o
Apertura opuesta oP o) 0 o) o]
Trancar LC o - o) -
Rodas C o o ¢} ¢}
Grupo remoto RG o) o o o
Respaldo BS o o o o
Resisténcia quadro FH o o (] (]
Pedal PD ¢} - ¢} -
Acessorios padrao Outros acessorios
cODIGO DESCRIGAO 116 126 € CODIGO DESCRIGAO €
P 19007787 GradeepoxiGN2/1 po 3 3 - TN 19048712 Egrr{)% %en carne GN modelos verticais .
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CONCEPT

Monoblock GN 2/1 1400

Caracteristicas gerais
Ccc4

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em

[ | ago inoxidavel de qualidade alimentar.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

— - Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido

= internamente. Evaporador montado no topo garante uma facil
GN2/1 130200 mm manutencao da unidade de refrigeragdo, bem como um uso
otimizado do compartimento de armazenamento.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

220-240V

4
<
o
m
m

226

i

HACCP

QO

=
m
o

23G
246 i
MUP-22G
MODELO DIM(ET’\“WSI)GES VOI(IE.I)ME TEMPE%/)\TURA DESCONGELAR  GAS FS%TOE%%'@A FEEETEQI%'I/: %%ﬁild'\gg gﬁﬁ?ﬁ&f\ FREQUENCIA REFERENCIA €
( (kW) ENERGIA(kWh) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089427 -
MUP-22G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60Hz 19090322 -
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089428 -
MUP-23G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60Hz 19090323 -
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089429 -
MUP-24G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60 Hz 19090324 -
L R290 0,735(2) 0,592 E 4855(4) 50Hz 19089434 -
MUN-22G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Elétrico
R290 0,802 (2) 0,648 - - 60 Hz 19089435 -
. R290 0,735(2) 0,598 E 4855(4) 50Hz 19089436 -
MUN-23G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Elétrico
R290 0,802(2) 0654 - - 60 Hz 19089437 -
L R290 0,735(2) 0,592 E 4855(4) 50Hz 19089438 -
MUN-24G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Elétrico
R2900 0,802(2) 0,66 - - 60 Hz 19089439 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
MUP-22G MUP-23G MUP-24G MUN-22G MUN-23G MUN-24G
(® ® ® ® (® ®
Plugue tipo G Cl o o o o o o
Trancar LC o) - - 0 - -
Rodas C o o] o o o o
Grupo remoto RG o) o) o o) o] [¢]
Respaldo BS o o o o] ¢} ¢]
Resisténcia quadro FH o] o o (] (] (]
Pedal PD ¢] - - ¢} - -
Acessoérios padrao Outros acessorios
CODIGO DESCRIGAO 226 23G 24G € CODIGO  DESCRIGCAO €
; Grade revestida gy Barra de carne GN modelos verticais
f“l _‘-';___‘it\ 19097787 ComepexiGN2/1 PC 6 6 6 - % 19048713 (5o duplo
Guias de suporte
me==— 19014778 de bandeja pc 3 3 3 -
L=562 mm
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Fagor Professional

CONCEPT

Monoblock GN 2/1 Expositor

Caracteristicas gerais

cc3
o - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.
- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
220-240V posicdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
= térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergonémico.
N1 130-200mm - Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido
internamente. Evaporador montado no topo garante uma facil
HaceP manutengao da unidade de refrigeragdo, bem como um uso
otimizado do compartimento de armazenamento.
- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
MUP-22G GD
MUP-11G GD
MODELO DIM(ETI‘\IH?)(’)ES VOI(.BME TEMPE’F({:/)\TURA DESCONGELAR  GAS FEIOGTOEQEI'QA Féﬁggggﬁ CON:#B’/'\'E“"“ %’é?gﬁgli FREQIl‘J\ENC- REFERENCIA €
(kw) (kw) (kWh)  ENERGETICA
R-600a 0274 (1) 0,146 B 1132(5) 50Hz 19089440 -
MUP-11G GD 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0,256 - - 60 Hz 19090327 -
R-600a 0,436 (1) 019 B 1570(5) 50Hz 19089441 -
MUP-22GGD  1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,207 - - 60Hz 19090328 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrao EN23953
Opcoes Acessorios padrao
MUP’(1€1)G GD MUP’(2€2)G GD cODIGO DESCRIGAO 16 22G €
Plugue tipo G cl ° ° % 19097787 Gradeepéxi GN2/1 po 3 6 -
Apertura opuesta oP o -
Guias de suporte de
Trancar LC ] [ == 19014778 bandeja L=562mm P¢ - 8 )
Rodas C o o
Grupo remoto RG o o 2.
P Outros acessoérios
Respaldo BS o o
Resisténcia quadro FH o o CODIGO DESCRIGAO 116 22G €
Barra de carne GN
Pedal PD o o 19048712 modelos verticais X -
—, corpo Unico
Puerta de cristal GD L] L4 {( c Barra de carne GN
19048713 modelos verticais X -
corpo duplo
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

Monoblock GN 2/1 dupla temperatura

Caracteristicas gerais

=+

e - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
posicdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes

TYPEF de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Sistema de refrigeragdo em monobloco concebido
internamente. Evaporador montado no topo garante uma facil
manutengao da unidade de refrigeragdo, bem como um uso

SN2/ [120-200mm otimizado do compartimento de armazenamento.

- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.

- Adequado para 1 recipiente de alimentos GN2/1 ou 2 GN1/1.

- Armério misto de refrigeragéo e congelador com dois
mddulos independentes com as respetivas unidades de
refrigeragdo e controlos eletrénicos.

+ Temperatura de funcionamento do compartimento do
congelador: 0°C, +8°C.

+ Temperatura de funcionamento do compartimento do
congelador: -18°C, -22°C.

220-240V

J

HACCP

MUD-22G/M
i S — —
MODELO D|M(t;:::ﬁ)f>£s VOI(_tJ)ME COMPARTIMIENTO TEMP(Eo%/)ATURA DESCONGELAR  GAS Cg&'—[‘é“Rﬁ E?ETE&%I: FREQIKENCV REFERENCIA €
(kw) (kw)
R-600a 0,274 (1) 0,471 50Hz 19089442 -
MUD-22G/M  1318x796x1.996 1.144 +/- 938 Sops
R290 0,398 (2) 0,622 60 Hz 19089443 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opgoes Acessorios padrao
MUDé)ZG/M CODIGO DESCRIGAO 226 €
Pl i | Y Grade revestida }
ugue tipo G c o L’_‘A_.."‘\\ 19097787 S0 epoxi GN 2/1 pC 6
Trancar LC o]
Rodas C o}
Outros acessorios
Respaldo BS o
A cODIGO DESCRIGAO €
Resisténcia quadro FH 0
- Barra de carne GN modelos verticais corpo R
Pedal PD o A "\ 19048713 duplo
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Fagor Professional

CONCEPT

GN2/1 700

Caracteristicas gerais

cca
_ ) - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
220-240V X PP . o ~
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF . . . .
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.
- - Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
= l ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
116 Q
LED
" 126
CUP-11G
MODELO DIM(I;:TI]\IW?)C)ES VOI(_IEJ)ME TEMP(EUF(%:A)\TURA DESCONGELAR  GAS FE%TCFF?‘I'EIISA ‘EEE%ICC': 2?.’?;%‘{“6'2 gé—élsgﬁgi FREQUENCIA  REFERENCIA €
(kw) (kw) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361(1) 0,183 c 548(4)  50Hz 19089444 -
@stock  CUP-11G 653 x 842 x 2.040 543 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0275 - - 60 Hz 19089445 -
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50 Hz 19089446
CUP-12G 653 x 842 x 2.040 543 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0,275 - - 60 Hz 19089447 -
n R-600a 0,361 (1) 0713 c 604 (4)  50Hz 19103938 -
CUPT-11G 653 x842x2.040 543 -2+8°C Elétrico
R290 0,398(1) 0,805 - - 60 Hz 19110989 -
o R-600a 0,361 (1) 0,713 o 604(4)  50Hz 19106019
CUPT-12G 653 x 842 x 2.040 543 -2+8°C Elétrico
R290 0,398(1) 0,805 - - 60 Hz 19110990 -
Géas R290 0,535(2) 0,471 D 2714 (4) 50 Hz 19089454 -
@sTock  CUN-11G 653 x 842 x 2.040 543  -18-22°C te(3
quente(3)  Rpg9o  072(2) 0,49 - - 60Hz 19089455 -
Géas R290 0,535(2) 0477 D 2714 (4) 50 Hz 19089456
CUN-12G 653 x 842 x 2.040 543  -18-22°C te(3)
quente( R290 072(2) 0,502 - - 60Hz 19089457 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C () Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes
CUP-11G CUP-12G CUPT-11G CUPT-12G CUN-11G CUN-12G
© ® ® © © ©
Plugue tipo G Cl o} o o o o o
Apertura opuesta OoP o) o o) o o o)
Trancar LC [} - ¢} - o -
Rodas C ¢} o ¢} o o ¢}
Grupo remoto RG o) o o o o] [¢]
Respaldo BS o o] o o ¢] o
Resisténcia quadro FH o o o o ] ]
Pedal PD [} - ¢} - o -
Acessorios padrao Outros acessorios
cODIGO DESCRIGAO 116 126 € cODIGO DESCRIGAO €
'._TF:\ 19097787 g\‘ag%epéxi pc 3 3 _ T 19048712 ES:B%%(?];:Cegne GN modelos verticais
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CONCEPT

GN 2/1 1400

Caracteristicas gerais
Ccca

®
o::I::
g
3

- Interior construido com acgo inoxidavel AISI-304, exterior em ago
[ | inoxidavel de qualidade alimentar.

- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
2202400 posicdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF . . . .
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.
P - Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
= Q ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
I L?D
236
i
246
cUP-226G
MODELO DIME/INGGES VOLIEJME TEMPEOF({:ATURA DESCONGELAR GAS F;ICESTOER"\‘I'EII({‘\A Fé?g‘%gl%l: CONE#[I}/REI(’)N gll:_lé?ESl\Egi FREQUENCIA REFERENCIA €
(L, O GO KW (KW) (KWH) ENERGETICA
oo CLUP22G 1MExBX200 1186 046%C  sop RSO OSSN _0206 G o130 SoHe 1oveus
CUP-23G 1318x842x2.040 1186 0+8°C Stop E:gggg 8’33? 8; 8‘%22 c 913 (4) 28 Ei nggig? -
CUP24G 1910x02x2000 1185 0+9°C  Swp R0l OSSN 0206 0 OIS( 0tz _Toneouss
" R-600a 0436(1) 0,736 c 944(4) 50Hz 19103265 -
- - 0
CUPT-22G 1318x842x2040 1186 -2+8°C Elético 200 0437 (1) 0752 - - 0Hs 19110991 -
- R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19106055 -
. . 0
CUPT-23G 1318x842x2040 1186 -2+8°C Elétrico 200 0437 (1) 0752 - - 0H: 19710992 -
- R-600a 0436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19106056 -
. _ 0,
CUPT-24G 1.318x842x2.040 1186 -2+8°C Elétrico R600a 0437(1) 0752 . N 60 H 19110996 .
Gstock CUN-22G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C Gés quente (3) Eggg 83% % 8;‘3‘? E_4795(4) 28 Lz lggggfgg -
CUN-23G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C Gés quente (3) —a00—oa0s % a5 E 479308 S0Hz 19089460 .
R290 0907 (2) 076 E 4793(4) 50Hz 19089462 -

CUN-24G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C Gas quente (3) R200 0799 (2) 0842 . 60 Hz 19089463 .

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes
CUP-22G CUP-23G CUP-24G CUPT-22G CUPT-23G CUPT-24G CUN-22G CUN-23G CUN-24G
© G] (G] © © (€ © ©

Plugue tipo G Cl ¢} o ¢} ¢} ¢} 0 ¢} ¢} 0
Trancar LC o - - o - - o - -
Rodas C o} o o o} o} o o} o} o
Grupo remoto RG o] o) o) o) o o] o) o) [¢)
Respaldo BS o o o] o] o ¢] ¢} o] ¢]
Resisténcia quadro FH o o o o] o ¢] ° . ]
Pedal PD o - - o - - o - -
Acessorios padrao Outros acessorios

CODIGO DESCRIGAO 226G 236 24G € CcODIGO DESCRIGAO €
,Ir-,‘:g;\_ 19097787 (c;or%j%pg%;?sé;\?%ﬁ pc 6 6 6 B {( . 19048713 ggglide carne GN modelos verticais corpo _

Gufas soporte

====-19014778 bandeja pc 3 3 3 -

L=562mm
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Fagor Professional

CONCEPT

GN 2/7 Display 700

Caracteristicas gerais

cc3
o - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes de
220-240V = PP . o ~
posigdo e 55 mm de distancia entre elas, permitem operagdes
TYPEF . . . .
de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.
- Porta de vidro:
= l - Portas vidradas duplas de refrigeragéo, isoladas com
eN2/1 130-200 mm baixa emissividade térmica para reduzir a transferéncia de
calor na refrigeragao.
O + Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
D vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para
evitar qualquer tipo de condensag&o nas portas.
- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CUP-11G GD
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR ~ GAS ~ POTENCIA POTENCIA  CONSUMO  CLASSEDE FREQUENC- REFERENCIA €
(mm) L (°C) FRIGORIFICA ELETRICA  ANUALDE  EFICIENCIA 1A
(kw) (kw) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904 (5) 50Hz 19089464
CUP-11GGD 653 x842x2.040 610 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0278 - - 60 Hz 19089465
R-600a 0,361 (1) 0,793 B 1.305(5) 50Hz 19106095
CUPT-11GGD 653x842x2.040 543 0+8°C Elétrico
R290 0,398(1) 0,885 - - 60Hz 19110998 -
R290 0535(2) 058 F 5906(5) 50Hz 19097604 -
CUN-11GGD 653x842x2.040 543 -18-22°C  Gas quente(3)
R290 0,72(2) 0496 - - 60Hz 19111002 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrao EN23953
Opgoes Acessorios padréo
CUP-11G GD CUPT-11G GD CUN-11G GD
© o © cODIGO DESCRIGAO 116 €
Plugue tipo G Cl ¢} o o : Grade revestida com :
':{?\ 19097787 3 EER S pc 3
Apertura opuesta oP o 0 o
Trancar LC (] . . ;.
Outros acessorios
Rodas C ¢} ¢} o
Grupo remoto RG o o ) copico DESCRIGAO <
— Barra de carne GN modelos verticais R
Respaldo BS o 0 o % 19048712 corpo unico
Resisténcia quadro  FH o o .
Pedal PD ¢} o o
Puerta de cristal GD . . .
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CONCEPT

GN 2/71 1400 Expositor

cc3

220-240V

GN 2/1

=+

60 mm

TYPEF

(a

130-200 mi

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.

- -Guias internas incorporadas com 23 niveis diferentes
de posicéo e 55 mm de distancia entre elas, permitem
operagdes de limpeza mais convenientes e sem dificuldades.

- Porta de vidro:

+ Portas vidradas duplas de refrigeragdo, isoladas com
baixa emissividade térmica para reduzir a transferéncia de
calor na refrigeragao.

+ Modelos verticais de congelador e tropicalizados: Porta
vidrada tripla com sistema de aquecimento elétrico para

D evitar qualquer tipo de condensagao nas portas.
- Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CUP-22G GD
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR  GAS  POTENCIA POTENCIA CONSUMICION CLASSEDE FREQUENC- REFERENCIA €
mm; L) 2 FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL EFICIENCIA 1A
(kw) (kw) (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,212 B 1.369(5) 50Hz 19089468 -
CUP-22GGD 1.318x842x2.040 1.332 0+8°C Stop

R-600a 0,437 (1) 0,229 - - 60Hz 19089469 -
R-600a 0,436 (1) 0,896 B 1.679(5) 50Hz 19106098 -

CUPT-22G GD 1.318x842x2.040 1.186 0+8°C Elétrico
R-600a 0,437 (1) 0912 - - 60Hz 19110997 -
Gés R290 0907 (2) 0,749 E 9.198(5) 50Hz 19099968 -

CUN-22GGD 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C uente(3)
a R290 0,799 (2) 0,831 - - 60Hz 19111003 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Elétrico (5) De acordo com o padrao EN23953

Opcoes

CUP-22GGD  CUPT22GGD  CUN-22G GD

© ©

Plugue tipo G Cl o o o

Trancar LC L] . .
Rodas C o ¢} ¢}
Grupo remoto RG o o) o
Respaldo BS 0 o o
Resisténcia quadro  FH o o (]
Pedal PD o o o
Puerta de cristal GD . (] .

27

Acessorios padrao

cODIGO DESCRIGAO 226 €
Y Grade revestida R
._'.s;t\ 19097787 com epoxi GN 2/1 pe 6

19074778 Cuias de suporte de

bandeja L=562 mm pc

Outros acessorios

'Q.' o 19048713 Barra de carne GN modelos verticais

CcODIGO DESCRIGAO €

corpo duplo
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Fagor Professional

CONCEPT

GN 2/1 700 con compartimento para congelados

- Caracteristicas gerais
cca %
_ Fo = - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
[ # inoxidavel de qualidade alimentar.
12G/N - CUD-22G/M:
[ 220-2400 + Mbdulos independentes de guias internas, integrados e
TYPEF com 60 mm de isolamento com as respetivas unidades de
refrigeracéo e controlos eletrénicos.
# = lg + Equipado com 3 grelhas GN 2/1 revestidas a epoxi,
oM GN2/1 130200 mm removiveis e de altura ajustavel com uma capacidade de
carga maxima de até 40 kg.
O - CUD-XXG/N:
D + Sistema de guias de orientagdo removiveis, com ziper e 50
mm de espessura.
TR + Compartimento de refrigeragdo equipado com guias
23G/N GN2/1.
I + Compartimento do congelador equipado com 3 cestos
sanitarios de PVC 530X540
24G/N
CUD-22G/M
226/M
MODELO DIMENSOES VOLUME COMPARTIMIENTO TEMPERATURA DESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA £
(mm) L (°c) FRIGORIFICA ELETRICA
(kw) (kw)
R-600a 0,361 (1 0,654 50 Hz 19089470 -
CUD-22G/M  1318x842x2.040 1.220 +/- Ol Soe/ 0
trico R290 0398(2) 0771 60 Hz 19089471 -
0+8°C/  Stop/ R290 0369 (1) 0741 50Hz 19089472 -
CUD-12G/N 693 x 826 x 2.008 596 +/- ey
-18°-22°  Elétrico R290 0398(2) 0828 60Hz 19089473 -
R-600a 0,436 (1 0,658 50 Hz 19089474 -
CUD23G/N  1388x826x2008 1301  +/-  Oi8°C/ ~ Stop/ o
erico  R.600a 0,437 (2) 0717 60 Hz 19089475 -
0+8°C/ Stop / R-600a 0,436 (1) 0,658 50 Hz 19089476 -
CUD-24G/N 1.388x826x2.008 1.301 +/- ey
-18°-22°  Elétrico  Rgooa  0437(2) 0717 60Hz 19089477 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcgoes
CUD-22G/M CUD-12G/N CUD-23G/N CUD-24G/N
(€ © € ©
Plugue tipo G Cl o o o o]
Apertura opuesta OoP - o - -
Trancar LC ¢} - - -
Rodas C o o ¢} ¢}
Respaldo BS o o o] o]
Resisténcia quadro FH o o] o ¢]
Pedal PD o - - -
Acessorios padrao
CcODIGO DESCRIGAO 226/M 12G/N 23G/N 24G/N €
[T 19097787 Grade epoxi GN 2/1 pC 6 1 4 4 -
=== 19010206 Gufas soporte bandeja L=662 mm pc - 4 7 7 -
: X540x andeja de plastico pc - -
_‘“ 19097770 530x540x100 Bandeja de plasti 3 3 3
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Foodservice | Frio comercial

GN 2/71 1400 con compartimento para pescados

Caracteristicas gerais

cca
B - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Compartimento de refrigeragao:
® 202404 + Construgao de guias de orientagdo removiveis com 18
126/F TYPEF niveis de posigdo de grelha por cada porta completa, com
uma distancia de 70 mm entre elas.
[ ] _— = + Grelhas GN2/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
eN2/1 ENETD ajustavel com uma capacidade de carga méxima de até
40 kg.
® O - Compartimento para peixe: )
( ) o + Equipado com 3 cestos sanitdrios de PVC 530x540.
23G/F 130-200 mm LED
|
®
246/F ||
CUD-12G/F
MODELO DIM(Er’l\‘rg)OES VOI(tJ)ME COMPARTIMIENTO TEMP(EOIE/)\TURA DESCONGELAR GAS FE%:E()EFE\%EII@A FEE%—EV%%II/: FREQUENCIA REFERENCIA €
R290 0369 (1) 0954 50 Hz 19089478 -
CUD-12G/F  693x826x2.008 596 +/F 038°%  See/
R290 0,398 (2) 1,046 60 Hz 19090329 -
R-600a 0,436 (1) 0,852 50 Hz 19089479 -
CUD-23G/F 1.388x826x2.008 1301 +/F 0y8°8/  Stop/
R-600a 0,437 (2) 0915 60 Hz 19090330 -
R-600a 0,436 (1) 0,852 50 Hz 19089480 -
CUD-24G/F 1.388x826x2.008 1.301 +/F 038°&  Sep/
R-600a 0,437 (2) 0915 60 Hz 19090331 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opgoes Acessorios padrao
CU'(’{'; 26 CUDéC*G/F CUD-24G/F CODIGO DESCRIGAO 12G/F  23G/F  24G/F €
Plugue tipo G cl o o o P 19097787 Sgg‘iféﬂg%'da com pc 1 4 4 -
Apertura opuesta oP o - - it ;
P P —== 19010206 CUussoportebandeja oo 5 4 4 -
Rodas C o} o o
530x460x100 Bandeja de
Respaldo BS o 0 o W 19097759 plastico ! pc 3 3 3 .
Resisténcia quadro  FH o o o - Fondo perforado R
19097774 inoxidable pc 3 3 3
—== 19010200 Cuassoportebandela oo 3 3 3 -
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Fagor Professional

CONCEPT

GN 2/1 Dupla temperatura

[ Caracteristicas gerais
cc4
_ = - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Construgdo de guias de orientag@o removiveis com 18 niveis
220-2400 de posigéo de grelha por cada porta completa, com uma
TYPEF . A .
distancia de 70 mm entre elas.
- Grelhas GN2/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
= ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
L;D
CUD-22G/2 2476/27
MODELO DIM(I;:I:\IFE)GES VOI(_tJ)ME COMPARTIMIENTO TEMPF’F(Q:/)&TURA DESCONGELAR GAS Fggg&g:& Fé?g?gl%': FREQUENCIA  REFERENCIA €
(kw) (kw)
R290 0,369 (1) 0,616 50 Hz 19089481 -
CUD-12G/2 693 x 826 x 2.008 596 +/+ 0+8°C Stop
R200 0398(1) 0,708 60 Hz 19090332 -
R-600a 0361(1) 0367 50 Hz 19089482 -
CUD-22G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,55 60 Hz 19090333 -
R-600a 0,361(1) 0,367 50 Hz 19089483 -
CUD-23G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,55 60 Hz 19090334 -
R-600a 0361(1) 0,367 50Hz 19089484 -
CUD-24G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,55 60 Hz 19090335 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opcgoes
CUD-126/2 CUD-226/2 CUD-236/2 CUD-24G/2
(€ € © ©
Plugue tipo G Cl o o o o
Apertura opuesta OoP [¢) - - -
Trancar LC - o - -
Rodas C o o ¢} ¢}
Respaldo BS o o o o]
Resisténcia quadro FH o o] o ¢}
Pedal PD - o - -
Acessorios padrao
cODIGO DESCRIGAO 12G/2 22G/2 23G/2 24G/2 €
[T 19097787 Grade epoxi GN 2/1 pc 2 6 6 6 -
==== 19010206 Gufas soporte bandeja L=662 mm pc 2 6 6 6 -
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GN 1/1 400

cc4

60 mm

220-240V

TYPEF

N

GN1/1 130-200 mm

Q

LED

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.

- Construgdo de guias de orientac@o removiveis com 18 niveis
de posigdo de grelha por cada porta completa, com uma
distancia de 70 mm entre elas.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

CUP-11G1/1 CUP-11G1/1 GD
MODELO DIMENWSI)GES VOI(.tJ)ME TEMPFJX)\TURA DESCONGELAR  GAS Fg%ToErsli%éA 'EEEQ‘I%': iﬂ’diﬂ%g gh%fgﬁgi FREQUl_\IENC- REFERENCIA €
(kW) (kW) ENERGIA (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,205 D 726 (4) 50Hz 19089485 -
CUP-11G1/1 490x 700x2.010 305 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,297 - - 60Hz 19089486 -
R-600a 0,361 (1) 0,208 B 983 (5) 50Hz 19089487 -
CUP-11G1/1 GD  490x700x2.010 305 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 03 - - 60Hz 19089488 -
R290 0,364 (2) 0,369 E 2197 (4) 50Hz 19089489 -
CUN-11G1/1 490x700x2010 305 -18-22°C  Elétrico
290 0381(2) 041 - - 60Hz 19089490 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041  (5) De acordo com o padrdo EN23953
Opcoes Acessorios padrao
CUP-11G1/1  CUP-11G1/1GD  CUN-11G1/1 i
© P © cODIGO DESCRIGAO 161/1 €
; GN 1/1 Rejilla R
Plugue tipo G Cl ° ° ° i 19097778 ecubierta de epoxi pe 3
Apertura opuesta oP o ¢} ¢} o 19100845 Guias soporte bandeja . 3 ]
- =532 mm P
Trancar LC o] (] 0
Rodas [ o o o
Grupo remoto RG o] o o
Respaldo BS o o o
Resisténcia quadro FH o o (]
Puerta de cristal GD - (] -
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Snack 600

cc4

220-240V

_

560x542

Q

LED

=+

50 mm

TYPEF

(@

130-200 mm

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade

alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de trads do modelo vertical, com 18 niveis de posigéo de
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustdvel de
tamanho 560x542 com uma capacidade de carga maxima de
até 40 kg.

CUP-118
MODELO DIM(I;:Tr‘\ln?)OES VOI(.IEJ)ME TEMPEEOF(%:»)ATURA DESCONGELAR  GAS FS%TOEF';}%I@A EEETEQ‘%: CONA\S#B/RE'ON g}h’é?gﬁgi FREQUENC- REFERENCIA €
(kW) (kw) (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,183 [ 548 (4) 50Hz 19089491
@sTock  CUP-11S 693 x 726 x 2.067 506 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0275 - - 60 Hz 19089492 -
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 19089493 -
CUP-12S 693 x 726 x 2.067 506 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0275 - - 60Hz 19089494
o R290 0,364(2) 035 E 2778 (4) 50Hz 19089505 -
@sTock  CUN-11S 693 x 726 x 2.067 506 -18-22°C Elétrico
R290 0,387(2) 0,391 - - 60 Hz 19089506 -
L R290 0,364 (2) 0356 E 2778 (4) 50Hz 19089507 -
CUN-12S 693 x 726 x 2.067 506 -18-22°C Elétrico
R290 0,381(2) 0,397 - - 60 Hz 19089508
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
CUP-118 CUP-128 CUN-11S CUN-128
© © (O] ®
Plugue tipo G Cl o o o o
Apertura opuesta OoP o) o o) o)
Trancar LC ¢] - o -
Rodas C o o} o} o}
Grupo remoto RG o) 0 o o)
Respaldo BS o] o o ¢]
Resisténcia quadro FH o o (] (]

Acessorios padrao

coDIGO DESCRIGAO

118

'I“Iﬁ\ 19097772 Grade epoxi 560x542 pc 3

128

Outros acessorios

CcODIGO

DESCRIGAO

- Barra de carne para modelos verticais
T 19048715 O08
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Snack 1200

Caracteristicas gerais

cca
D - Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.
- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
220-2400 et frente e de tras do modelo vertical, com 18 niveis de posigdo
de grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.
- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustével de
_— = tamanho 560x542 com uma capacidade de carga méaxima de
560x542 500x154 até 40 kg
130-200 mm L?D
CcUP-228 u u
228 238 248
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) () (°C FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KW) (KWH) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089495 -
. o]
@stock CUP-22S 1.388x726x2067 1109  0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0,223 - > C0Hs  T908949¢ -
R-600a 0,436 (1) 0,206 [ 975 (4) 50 Hz 19089497 -
. 0
CUP-23S 1.388x726x2067 1109  0+8°C Stop Re00a 0437 (1) 0223 - > C0Hs 19089498 -
R-600a 0436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089499 -
. 0
CUP-24S 1388x726x2067 1109  0+8°C Stop Re00a 0437 (1) 0223 - > c0Hs 19089500 -
- R290  0735(2) 0,601 E 4.855(4) 50Hz 19089509 -
@ STOCK - i _ o
CUN-22S 1.388x726x2.067 1.109 -18-22°C Elétrico R200 0802(2) 0.657 - - 60 Hz 19089510 -
- R290 0,735(2) 0,607 E 4.855(4) 50Hz 19089511 -
| - . 0
CUN-23S 1.388x726x2.067 1.109 -18-22°C Elétrico R200 0802(2) 0,663 - - 60 Hz 19089512 -
- R290 0,735(2) 0,613 E 4.855(4) 50Hz 19089513 -
_ - ! 0
CUN-24S 1.388x726x2067 1109 -18-22°C Elétrico R200 0802(2) 0,669 - - 60 Hz 19089514 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrao EN22041

Opcoes
cup-22s CcuP-23s CcuP-24s CUN-228 CUN-238 CUN-243
© © © © © ©
Plugue tipo G Cl o o o o o o
Trancar LC o - - o - -
Rodas C o} o o o} o} o
Grupo remoto RG o) o) o 0 o) o)
Respaldo BS ¢] ¢] o] o ¢] ¢]
Resisténcia quadro FH o o o (] (] (]
Acessorios padrao Outros acessorios
CODIGO DESCRIGAO 228 23S 248 € CcODIGO DESCRIGAO €
% 19097772 gé%i%fgéXi oc 6 6 6 : 1 . 19048715 gg;rgkde carne para modelos verticais
’i{'@\ 19097785 Sfade epoxi pc 3 3 3 -
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Snack Expositores

Caracteristicas gerais

cca
= - Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.
- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
220-240V < . P .
frente e de trds do modelo vertical, com 18 niveis de posigdo de
TYPEF . aA .
grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
_ l térmica para reduzir a transferéncia de calor na refrigeracso.
560x542 130-200 mm - Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel de
tamanho 560x542 com uma capacidade de carga mdxima de
O até 40 kg.
L?D
CUP-22S GD
CUP-11S GD
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION CLASSE DE FREQUENC- REFERENCIA £
(mm) L) (°c) FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL EFICIENCIA 1A
(kw) (kw) (kwh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904(5) 50Hz 19089501 -
CUP-11S GD 693 x 726 x 2.067 506 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,278 - - 60Hz 19089502 -
R-600a 0,436 (1) 0212 B 1.609(5) 50Hz 19089503 -
CUP-22S GD 1.388x726x2.067 1.109 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,229 - - 60Hz 19089504 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) De acordo com o padrdo EN23953
Opgoes Acessorios padréo
CUP-11S GD CUP-125 GD X
© © CODIGO DESCRIGAO 118 228 €
Plugue tipo G Cl 0 0 Grade epoxi R
gue tip @»\ 19097772 SLade ep pc 3 6
Apertura opuesta OoP o -
Grade epoxi
—— L . . T 10007785 Sradeep po - 3 -
Rodas C o] o
Grupo remoto RG 0 o Outros acessorios
Respaldo BS 0 0 CODIGO DESCRIGAO €
Resisténcia quadro FH o ¢} - B d del ticai
= ey 19048715 Sarra e carne para modelos verticais :
Puerta de cristal GD . ° n
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Snack com compartimento de congelacao

12S/N

225/M

I

23S/N

I

Cc4

220-240V

=N

560x542
530x540

Q

LED

a

a::I::
0 £l

3

TYPEF

|

130-200 mm

1

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
frente e de trds do modelo vertical, com 18 niveis de posi¢ao
de grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.

- CUD-225/M:

+ Equipado com 3 grelhas 560x542 por cada porta
completa com uma capacidade de carga maxima de até
40 kg.

- CUD-XXS/N:

+ Camara de refrigeragdo equipada com 3 grelhas 560x542
por compartimento de porta completa e 1 pega em
compartimento de meia porta.

+ Compartimento do congelador equipado com 3 cestos
sanitarios de PVC 530X540.

1
CUD-12S/N *
24S/N
MODELO DIM(EFII\IIE)OES VOI(IEJ)ME COMPARTIMIENTO TEMP(EO%I)&TURA DESCONGELAR GAS FE%TOEFQ'I,%'@A FE(EETEQICCK\ FREQUENCIA  REFERENCIA €
(kW) (kw)
0+8°C/  Stop/ _ R600a 0361(1) 0533 50Hz 19089515 -
CUD-22S/M 1.388x726x2.067 1.012 +/- P
-18-22°C  Elétrico R290 0398(2) 0,666 60Hz 19089516 -
0+8°C/ Stop / R290 0,369 (1) 0,581 50 Hz 19089517 -
CUD-12S/N 693 x 726 x 2.067 506 +/- A
-18-22°C  Elétrico R290 0398(2) 0,668 60Hz 19089518 -
0+8°C/  Stop/ _ R600a 0436(1) 0578 50Hz 19089519 -
CUD-23S/N  1.388x 726 x2.067 1.109 +/- i
-18-22°C  Elétrico  R.go0a  0437(2) 0,637 60Hz 19089520 -
0+8°C/ StOD / R-600a 0,436 (1) 0,578 50 Hz 19089521 -
CUD-24S/N  1.388x 726 x2.067 1.109 +/- At
18-22°C  Eltrico  Rr.po0a  0437(2) 0,637 60Hz 19089522 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opgoes
CUD-225/M CUD-12S/N CUD-23S/N CUD-24S/N
(€ © © ©
Plugue tipo G Cl o o o
Apertura opuesta OoP - o
Trancar LC ° ’
Rodas C o o ¢}
Respaldo BS o o ¢}
Resisténcia quadro FH o) o o)
Acessorios padrao
CODIGO DESCRIGAO 228/M 12S/N 23S/N 24S/N €
\\\’%_ = 19097772 Grade epdxi 560x542 pc 6 1 4 4 -
\\%"‘ 19097785  Grade epoxi 500x154 C - - 1 1 -
e p p
=====- 19014778 Guias soporte bandeja L=562 mm pc - 3 3 3 -
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Snack com compartimento para peixe

Caracteristicas gerais
cca
| = - Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.
- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
. 220-2400 frente e de tras do modelo vertical, com 18 niveis de posigdo de
TYPEF PPN .
— grelha e uma distancia de 70 mm entre elas.
125/F - Camara de refrigeragéo equipada com 3 grelhas 560x542 por
= lg porta completa e 1 por cada meia porta.
Sabedd  130-200mm - Compartimento para peixe equipado com 3 cestos sanitarios
de PVC 530X540.
® O
é3S/F ) Lep
®
24S/F
CUD-12S/F
o £ E E £
MODELO DIM(EI_II\II_E)OES VOI(_IEJ)ME COMPARTIMIENTO TEMPE)FCI:/)&TURA DESCONGELAR GAS FE%I%F}:‘I‘)EI@A FEE%J‘;R;;%I/:\ FREQUENCIA REFERENCIA €
R R290 0,369 (1 0,874 50 Hz 19089523 -
CUD-12S/F  693x726x2.067 506 w/F o OrECU2 Stopd (0
ectric R290  0,398(2) 0,966 60 Hz 19090336
R-600a 0,436 (1 0,852 50 Hz 19089524 -
CUD-23S/F 1.388x726x2.067 1.109 +/F 038°%  Sopt )
ectric  R-600a  0437(2) 0915 60Hz 19090337 -
R-600a 0,436 (1 0,852 50 Hz 19089525 -
CUD-24S/F  1.388x726x2.067 1.109 +/F 08°% Sopt 0
ectric R-600a 0437(2) 0915 60 Hz 19090338
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C
Opcoes Acessorios padrao
CUD(';)ZS/ F CUD’§3S/F CUD('?)“S/ F cODIGO DESCRIGAO 12S/F 23S/F  24S/F €
Plugue tipo G cl o o o W 19097772 Grade epoxi 560x542 pc 1 4 4 -
Apertura opuesta oP o - - "
P P T 19007785 Grade epoxi 500x154 pc - 1 1 -
Rodas C o o o ~
530x460x100 Bandeja de
Respaldo BS o o o '{’\ 19097759 Jiictico pc 3 3 3 -
Resisténcia quadro FH o ¢} o Aol Fondo perforado }
4 g 10097773 inoxidable pc 3 3 3

. Guias soporte bandeja -
m—==-19015961 L=519 mm pc 3 3 3
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Pastelaria EN60x40

Caracteristicas gerais

|

EN 60x40

Q

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de

qualidade alimentar para aplicagdes profissionais

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da

frente e de trds do modelo vertical, com 20 niveis de posi¢ao

50 mm
intensivas.

220-240V

TYPEF

= |

130-200 mm

de grelha e uma distancia de 60 mm entre elas.
- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel
de tamanho EN 60x40 com uma capacidade de carga

maxima de até 40 kg.

L?D
CUP-11B
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW, (KW, (KWH) ENERGETICA
R290 0369 (1) 0,251 E 927 (4)  50Hz 19089526 -
CUP-11B 760x 729 x2.006 574 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0297 - - 60 Hz 19090339 -
R290 0364 (2) 0348 D 2716 (4) 50Hz 19106057 -
CUN-11B 760x 729x2.006 574 -18-22°C Elétrico
R290 0381(2) 0369 - - 60 Hz 19111011 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opgoes Acessoérios padrao
CUP-11B CUN-11B cODIGO DESCRIGAO 1B €
© ©
Plugue tipo G Cl 0 o 0 19097776 Grade epoxi 560x542 pc 3 -
Apertura opuesta OoP o) 0 , _
=== 19033558  Guias soporte bandeja L=496 mm  pc 3 -
Trancar LC ¢] ¢]
Rodas C o o
Grupo remoto RG o o
Respaldo BS o ¢}
Resisténcia quadro  FH o .
Pedal PD o o
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Peixe EN60x40

Caracteristicas gerais

cc4

= - Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade

alimentar para aplicagdes profissionais intensivas.

- Construido com um sistema de guias colocado na parte da
220-2400 frente e de tras do modelo vertical, com 20 niveis de posigdo de
grelha e uma distancia de 60 mm entre elas.
- Cestos 600x400x120 removiveis e de altura ajustavel com uma

TYPEF

A=—N lg capacidade de carga maxima de até 40 kg.

EN 60x40 130-200 mm

Q

L?D
CU-11F
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS POTENCIA  POTENCIAELETRICA  FREQUENCIA REFERENCIA
(MM) (8] FRIGORIFICA (KW)
(Kw)
Electric R290 0,369 (2) 0,268 50 Hz 19089527
CU-11F 760 x 729 x 2.006 574 -2-4°C
Electric R290 0,398 (2) 0,314 60 Hz 19090340
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcoes Acessorios padrao
CU('€1)1F cODIGO DESCRIGAO 11F
Plugue tipo G cl o T 10007771 Bandeja pasteleria e 7
Apertura opuesta OoP o) . "
P P i 19097758 Fondo Perforado inoxidable pc 7
Trancar LC o)
Guias soporte bandeja
Rodas c o ——=s 19033558 Lo Rt : pc. 7
Grupo remoto RG o)
Respaldo BS o
Resisténcia quadro FH o
Pedal PD o
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Acessorios

MODELO REFERENCIA DESCRIGAO ONDE E USADO
Kits de orientagdo de portas
KDO-1-L 19098278 Kit de orientagdo da porta esquerda
Todos los armarios 1 corpo
KDO-1-R 19098279 Kit de orientagdo da porta direita
o KDO-2-L 79098300 Kit de orientagdo da porta esquerda
— ] Armarios snack 2 corpos
KDO-2-R 19098301 Kit de orientagdo da porta direita
KDO-3-L 19098302 Kit de orientagdo da porta esquerda
Armarios 2 corpos
KDO-3-R 19098303 Kit de orientagdo da porta direita
Kit rodas
KC-4 @100 19015964 Kit 4 Rodas Todos los armarios
H T
?"‘ KC-6 @100 19046863 Kit 6 Rodas Armarios de dupla temperatura
Kit de conectividade
(7% FagorKonnect 19111437 Kit Fagor Konnect - Refrigeragéo Armarios Advance
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Mesas
Frigorificas

— Caracteristicas ........ccccceeeen.. 287
— Advance 700 GN /7 ............... 291
— Concept 700GN 1/71 ... 295
— Bases refrigeradas.................. 303
—SNack 600 ..., 307
— 800 Pastelaria EN60x40.......... 313
— ACESSONIOS ..o 314

Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard
deverdo ser montados em fabrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado
para o modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgdo ndo referida nesta lista devera consultar a Fagor
Professional
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Standard

ABREVIACAO DESCRIGAO ABREVIAGAO DESCRIGAO

LG Deixou o grupo LC Trancar
NT Sem bancada /R Grupo remoto
NS Sem babador (¢]] Bancada de granito
T* 1/3 +1/3 +1/3 Gavetas (o} Rodas
W* 2/3 +1/3 Gavetas BS De volta ao ago
H 1/2 + 1/2 Gavetas

* N&o é possivel colocé-lo no compartimento lateral do grupo (nos modelos Concept).
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Eficiéncia e qualidade para
necessidades profissionais.

ADVANCE CONCEPT SNACK PASTELERIA
ACP-3G CCP-3G CCP-3S CCP-3B
1 [0}
Capamdade (N.°de 13 ; 3 6
prateleiras por porta)
Tamanho das prateleiras GN1/1 GN 1/1 405x 460 x 2 +405x 525 EN 60x40
Classe energética A C C D
Isolamento (mm) 60 +30 50 50 50
Agente Refrigerante + / - R600a/R290 R600a/R290 R600a/R290 R290
Clase climatica (1 PORTA) 5 4 4 4
Multiflow Sim N&o Nao N&o
Em conformidade com . ~ ~ ~
sistemas HACCP Sim N&o Néo N&o
Controlo eletrénico Capacitivo 5" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3"

Interface

U

5o
C3
C3

C3
oo
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GENERATION

Caracteristicas

Controlo eletronico
de facil utilizagao

Controlo eletrénico funcional e intuitivo com

teclado capacitivo que permite acesso direto as

principais fungdes.

Respiracao

frontal

0 sistema de ventilagdo de condensag&o frontal
permite a instalag&o do equipamento, sem
comprometer o desempenho, de forma a
possibilitar a correta conservagéo dos alimentos
nas dreas de trabalho mais exigentes.

Fagor Professional

Funcéao
ECO

Fungao que otimiza o desempenho definindo
automaticamente as temperaturas quando as
portas n&o estao abertas para que a unidade
de refrigeragao funcione apenas quando
necessdrio e sempre de forma eficiente.

Junta de
porta removivel
Junta de porta magnética de puxar/empurrar

removivel para manter a maxima higiene e as
propriedades de isolamento.

Clase

Climatica 5

Dispositivos testados nos ambientes de trabalho
mais exigentes, 0 que garante a conservagao do

produto em condigdes de alta temperatura e
humidade.

e

40°C 40%

Manipulo
integrado

Portas em ago inoxidavel com manipulo
ergondmico, integral, robusto e perfeitamente
integrado que garante uma abertura pratica das
gavetas e evita a acumulagéo de poeira e
sujidade.

Sistema de guia

e ziper

Sistema de bastidor e guia removiveis em ago
inoxidavel, sem o uso de ferramentas, o que
permite uma distribuicdo adequada dos
produtos.

Gavetas deslizantes
telescopicas

Gavetas em ago inoxidavel com placas de
fundo perfuradas e guias deslizantes
telescopicas, capazes de retragdo completa,
para economizar a superficie de trabalho.

Maxima

estabilidade

Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel
como padrao. A altura das pernas pode ser
ajustada individualmente. Além disso, também
existe a opgao de escolher rodas giratorias, ou
pernas para trabalho maritimo.




Circuito de refrigeragao
ideal

Sistema de refrigeragdo por tiragem forgada
concebido internamente com componentes
eletrénicos de baixo consumo para garantir a
eficiéncia e desempenho ideal do equipamento.

Foodservice | Frio comercial

Multiflow

Sistema de circulagéo de ar ideal que garante
uma distribuigéo equilibrada e constante ao
longo do equipamento, para que a temperatura
permanega uniforme.

Fechadura
da porta

Opgao de equipar o armério com fechadura
nos modelos de porta completa. Padrdo na
linha Advance, bem como em todas as vitrines.

Porta de
fecho automatico

Portas articuladas com retorno automatico
para um fecho perfeito que minimiza o ganho
de temperatura. As portas tém uma posigao de
paragem aos 120° e fecham automaticamente
amenos de 90°.

Painel
giratério

Painel giratorio com melhor acesso ao controlo,

que facilita a manutengao, aumentando deste
modo a vida Util do equipamento.

Maiores espessuras de
isolamento

A espessura de isolamento é um fator-chave na
preveng&o da perda de frio. A nova geragdo iKOLD
aumenta os niveis de isolamento de todas as
gamas meédias para proporcionar uma maior
eficiéncia de refrigeragéo.

\

Conectividadeee

Garanta a correta conservagao dos alimentos

armazenados através da monitorizagao precisa

do seu equipamento de refrigeragdo gragas a
Fagor Konnect.

FagorKonnect

Foodservice
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@ STOCK

Fagor Professional

ADVANCE

/700 GN 1/1

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos completamente em ago

ccs HaccP inoxidavel AISI-304.
- Bancada de trabalho construido em ago inoxidavel de 30 mm e
isolada com poliuretano, com anteparo contra salpicos de 100
220-240v mm, impedindo o derrame atras do balc&o.
TYPEF - Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia
=N dos dispositivos.
ACP-3G TR s - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
130-200 mm
26 36 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L) (°c) FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) KW ENERGETICA (KWH)
R-600a  036(1) 0,16 A 423(4)  50Hz 19089528 -
ACP-2G 1.340x700x850 302 0+8°C St
X /AOX op R600a 036(1) 017 - - 60Hz 19090341 -
R-600a  036(1) 0,16 A 453(4)  50Hz 19089529 -
ACP-3G 1.790x700x 850 446 0+8°C St
XX op R600a 036(1) 017 - - 60Hz 19090342 -
R-600a 0,36 (1) 0,76 A 584 (4) 50 Hz 19089530 -
ACP-4G 2.240x700x850 590 0+8°C St
XX % "Re00a  036(1) 017 - - 60Hz 19090343 -
R290 0,364 (2) 0,307 D 2.026 (4) 50 Hz 19089531 -
ACN-2G 1.340x7 2 -18-22° H
CN-2G 1.340x700x850 30 8-22°C  Hotgas(d) —pogn 0326(2) 0699 - - 60Hz 19089532 -
R290 0364(2) 0316 D 2662(4) 50Hz 19089533 -
ACN-3G 1.790x700x850 446  -18-22°C  Hot 3
XX 0t9as (3) o5 0826(2) 0708 - - 60Hz 10089534 -
R290 0,364 (2) 0,325 D 2.989 (4) 50 Hz 19089055 -
_. - . o
ACN-4G 2.240x700x850 590 18-22°C Hotgas (3) R290 0364 (2) 0325 : 3 60Hy 19006650 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo remoto elétrico (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
ACP-2G ACP-3G ACP-4G ACN-2G ACN-3G ACN-4G
©® © © © © ©
Conectividade K o] o o o o o
Abertura panoramica PO g& o o o o o o
Deixou o grupo LG Xj ¢} o ¢} e} o} 0
Sem bancada NT % o o o o o o
Sem babador NS % o o o o o o
1/2 +1/2 Gavetas H ] o o [¢) - - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T i o o o - - -
2/3+1/3 Gavetas W % o o o . , -
Plugue tipo G Cl o o o o o o
Trancar LC 0 o o o 0 0
Grupo remoto RG 0 o o o] o 0
Bancada de granito GR o o o o} o o]
Rodas C o o o o} o o
Encosto inoxidavel BS o o o] o o o
Resisténcia do quadro FH o] o o ° [ )
Accesorios padrao Outros acessorios
CODIGO  DESCRIGAO 2G 3G 4G I3 CcODIGO DESCRIGAO €
[7% 19097778 GN1/1Grelhaepéxi pc 2 3 4 - E 19096243  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
—===— 19015061 Ouias de suporte de 4 6 8 - B 19096245 Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 6N -

bandejas L=519 mm pC
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19096244 Kit Gaveta 1/3+2/3 GN -
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ADVANCE

/00 GN 1/1 con gavetas

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos completamente em ago
CC5 HACCP inoxidavel AISI-304.
- Bancada de trabalho construido em ago inoxidavel de 30 mm e
isolada com poliuretano, com anteparo contra salpicos de 100
mm, impedindo o derrame atras do balcéo.

- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia
dos dispositivos.

A=V - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ACP-3G HHD TR ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

60 mm

220-240V
TYPEF

26 36 46

MODELO DIM(%N&)()ES VO%IEJ)ME TE_II\_AUPREEA- DESEE&\IGE- GAS FRIZ%[I;‘FISICO IEEE_IEQI%I: EF%@;EIA Cgl\’flilil\lilo FREQUENCIA REFERENCIA €
(°C) (Kw) KW, ENERGETICA (KWH)

ACP-2GHD  1.340x 700 x 850 302 0+8°C  Stop 2:2882 %22 8 )> 8;1 g /f 42? @ 28 x 1 Zggggg;
ACP-2GHH  1.340x700x 850 302 0+8°C  Stop E:gggz 2’22 ((11 )> 8:1 g /f 42? @ 28 :i 1 ggggggf
ACP-3GHDD  1.790 x 700 x 850 446  0+8°C  Stop 2:2882 %’22 8 )) 8:1 g /? 453_ @) 28 :i 1 Zgggggi
ACP-3G HHD  1.790 x 700 x 850 446 0+8°C  Stop 2:2882 %’;Z ((11 )) 8:] 3 é 45‘? “) 28 :i 1 zggg:gg
ACP-3G HHH  1.790 x 700 x 850 446 0+8°C  Stop 2288: %’22 S )) 8:13 é 45‘? @ 28 :i 1 gggzggi
ACP-4G HDDD  2.240 x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 2:2882 822 8; 8:13 é 58‘% @) 28 :i 13822222
ACP-4G HHDD  2.240x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 2:2882 8122 8 8: 13 é 58% “) 28 :i lzgggggz
ACP-4G HHHD  2.240 x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 22882 822 8; 8:13 /f 58% @) 28 Ei 1 Zggzggg
ACP-4G HHHH  2.240 x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 2:2882 822 8; 8:13 é 58% @) 28 :; 12822222

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041 standard

Opcoes
ACP-2GHD  ACP-2G HH ACP-3G HDD ACP-3G HHD ACP-3G HHH ACP-4G HDDD ACP-4G HHDD ACP-4G HHHD ACP-4G HHHH
® (€ ® ® (® ® )
Conectividade K [¢] ¢] o o] ¢] o] ¢] o ¢]
Abertura panoramica PO g& - - o) - - o) o) - -
Deixou o grupo LG E e} e} o 0 e} o ¢} o ¢}

Sem bancada NT E o o ) o o o o o o

Sem babador NS ﬁ o o 0 o o o o o o

Plugue tipo G Cl o) o o o) o) o] o) o] o)

Grupo remoto RG o) o o] o) o 0 o) o] o)
Bancada de granito GR o o o} o o o o o o
Rodas C o o o o o o o o o
Encosto inoxidavel BS o o] o o o] ¢] o o o
Resisténcia do quadro FH o o o] o] o o] o] ¢] o
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ADVANCE

Fagor Professional

700 GN 1/17 Central

CC5 HACCP

220-240V

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas gerais

- Interior e exterior construidos completamente em ago
inoxidavel AISI-304.

- Bancada de trabalho plana construida em ago inoxiddvel de 30
mm e isolada com poliuretano, sem anteparo contra salpicos.

TYPEF - Portas em ambos os lados para melhorar o acesso frontal e
traseiro a camara de refrigeragao, obtendo assim flexibilidade
= no trabalho.
- Capacidade de 10 alarmes HACCP que sdo armazenados em
enan Gouc: caso de grandes variagdes de temperatura e falha de energia
ACP-3G/C dos dispositivos.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
=i ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) FRIGORIFICO  ELETRICA
(KW) KW)
R-600a 0,36 (1) 0,16 50 Hz 19089538 -
ACP-2G/C 1.340 x 768 x 850 302 0+8°C Stop
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 19090347 -
R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 19089539 -
ACP-3G/C 1.790 x 768 x 850 446 0+8°C Stop
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 19090348 -
R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 19089540 -
ACP-4G/C 2.240x 768 x 850 590 0+8°C Stop
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 79090349 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opgoes Accesorios padrao
ACP-2G/C ACP-3G/C ACP-4G/C CcODIGO DESCRIGAO 2G 3G 4G €
© © ©®
Conectividade K o ° o '_1\.‘?\\ 19097778 GN 1/1 Grelhaepoxi  pc 2 3 4 -
— Guias de suporte de
Abertura panoramica PO l;lx o o 0 —= 19010200 \3ndejas L:pm 3mm PC 4 6 8 -
Sem bancada NT ﬁ o o o
Sem babador NS % ° ° °
Plugue tipo G Cl o o o
Trancar LC o o) o)
Grupo remoto RG o o) 0
Rodas C o o o
Resisténcia do quadro  FH o o o
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ADVANCE

/700 GN 1/1 Mesa expositora

(7 FagorKonnect

@
Foodservice

Caracteristicas gerais

CCs HACCP . . B
- Interior e exterior construidos completamente em ago
inoxidavel AISI-304.
- Bancada de trabalho construido em ago inoxidavel de 30 mm e
220-240V isolada com poliuretano, com anteparo contra salpicos de 100
TYPEF mm, impedindo o derrame atras do balcéo.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
= térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergonémico.
enan GO - Grelhas GN 1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ACP-3G GD ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
130-200 mm
26 36
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (€ FRIGORIFICO ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,36(1) 0,17 D 697 (5) 50 Hz 19089535 -
ACP-2G GD 1.340x700x850 302 0+8°C Stop
R-600a 0,36 (1) 017 - - 60 Hz 19090344 -
R-600a  0,36(1) 0,17 C 730 (5) 50 Hz 19089536 -
ACP-3GGD 1.790x700x850 446 0+8°C Stop
R-600a 0,36(1) 0,181 - - 60 Hz 19090345 -
R-600a 036(1) 017 D 949 (5) 50Hz 19089537 -
ACP-4G GD 2.240x 700 x 850 590 0+8°C Stop
R-600a 0,36 (1) 0,185 - - 60 Hz 19090346 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opgoes Accesorios padrao
ACP-2G GD ACP-3G GD ACP-4G GD CcODIGO DESCRIGAO 2G 3G 4G €
® ® ® -
Conectividade K o o o J . 19097778 GN 1/1 Grelha epoxi pc 2 3 4 -
Aberturapanoramica PO [ K o o o = 19010200 E;r'ﬁfejges suportede  pe 4 6 8 -
Deixou o grupo LG &j o o) o
Sem bancada NT ° ° ° Outros acessorios
Sem babador NS i o) o) o) . DESCRICAO 3
Plugue tipo G Cl o o o E 19096243  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
francar L * * * B 19096245 kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 6N -
Grupo remoto RG o o) 0
% 19096244  Kit Gaveta 1/3+2/3 GN -
Bancada de granito GR o o o
Rodas C o] ¢} o
Encosto inoxidavel BS o o o
Resisténcia do quadro  FH o o] o
Porta de vidro GD o ° o
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CONCEPT

Fagor Professional

700 GN 1/1

Caracteristicas gerais

cca
Somm - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxiddvel, com
220-240V . . .
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF . ~
atras do balc3o.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
= l D ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CCP-3G GN1/ 130-200 mm
26 36 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) FRIGORIFICO ELETRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 19089552 -
CCP-2G 1.342x700x850 274 0+8°C St
X /AOX oP R290  0398(1) 0295 - - 60Hz 19089553 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089554 -
. ) —+, 0
CCP-3G 1.792x700x 850 428 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0,295 - - 60y 19089555 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089556 -
P-4G 2242x7 1 +80
CCP-4G x700x850 581 0+8°C Stop R600a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089557 -
N R200 0364(2) 0317 D 2121(4) 50Hz 19089561 -
CCN-2G 1.342x700x850 274  -18-22°C Elét
XX fCO " Tpo00 0381(2) 0387 - - 60Hz 19089562 -
s R290 0,364 (2) 0,326 E 2.880 (4) 50 Hz 19089563 -
_ - . o
CCN-3G 1.792x700x 850 428 18-22°C Elétrico R290 0381 (2) 0,396 : - 60 Hy 19089564 -
Opgoes (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
CCP-2G CCP-3G CCP-4G CCN-2G CCN-3G
© © © € ©
Abertura panoramica PO l;@ 0 o 0 0 0
Deixou o grupo LG Xj o 0 o) o o]
Sem bancada NT o] o o o o}
Sem babador NS ﬁ o o o o} [¢]
1/2 +1/2 Gavetas H E o} o o - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T % o o o - -
2/3 +1/3 Gavetas W % 0 [¢) o - -
Plugue tipo G Cl o] o] o 0 ¢]
Trancar LC o) o) o o) o)
Bancada de granito GR o o o o o
Rodas C o o o o o
Encosto inoxiddvel BS o o o o o
Resisténcia do quadro FH ¢] o o} [ ] [ ]
Accesorios padrao Outros acessorios
CODIGO DESCRIGAO 26 3G 4G I3 CODIGO DESCRIGAO €
[M™~ 19007778 GN1/1Grelhaepéxi pc 2 3 4 - E 19010993  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
=== 19014778 g;r%%%es supotede  pe 4 6 8 - H 19015052 kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo -
E 79036401 Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo LG -
% 19015954 Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -
% 19015953 Kit Gaveta 1/3+2/3 -
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CONCEPT

/00 GN 1/1 con gavetas

Caracteristicas gerais

b

ees =5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
220-2400 anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balc3o.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epéxi, removiveis e de altura
= g ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CCP-3G HHD GN1/1 130-200 mm
26 46 l
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MMm) L (°c) LAR

FRIGORIFICO ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KwW) (KW)  ENERGETICA (KWH)

CCP-2G HD 1.342x700x850 274 0+8°C  Stop Réig%a 8:32; 8; gégg ? 619 @ 28 :i 128282: -
CCP-2G HH 1.342x700x850 274 0+8°C  Stop RF;ZZ? 8:22; 8; 8;82 ? . 9 @ 28 :i 12823222 :
CCPIGHDD  1792x700x850 429 0+p°C  Stop oo DIOT) 06 C 109G Sz 19000569 -
CCP-3GHHD  1.792x700x850 428  0+8°C Stop Réi%%a 8’?8; 8; g'zgi C 1'0975 @) 28 EE 1282323}2 :
CCP-3GHHH  1.792x700x850 428 0+8°C  Stop R;g%a 8:28:3 8; 8582 C 1'09-5 = 28 :i 128232?5 :
COPAGHDOD 2202x700x850 51 0+8°C  Sop oo DATG() 0226 D 1S Srz 1900952 -

R- 436 (1 224 D 1.245 (4 H 1 7 -
CCP-4G HHDD 2.242x700x850 581  0+8°C  Stop RESS: 8;432 8 8:241 - 5 @) 28 Hi 12823263 -

R-600a 0436 (1) 0224 D 1245(4) 50H 19089574 -
CCP-4G HHHD 2.242x700x850 581  0+8°C  Stop R—600: 01437 51; 02241 - - @) 60 Hi 19090368 -
COPAGHHHH 2202x700xE50 581 0+0°C  Sop Kooe O%6() 0224 D VSO _S0Me 19089678 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes
CCP2GHD CCP2GHH CCP-3GHDD CCP-36HHD CCP-3G HHH CCP-4G HDDD CCP-4G HHDD CCP-4G HHHD CCP-4G HHHH
€) © © © © © ® © ©®
Abertura panoramica PO L X - - o - - 0 o -
Deixou 0 grupo LG X ] o o 0 o o o o 0 o

Sem bancada NT E 0 o o o o o o o 0
Sem babador NS ﬁ o 0 o o 0 o o o o
Plugue tipo G Cl o o o o o] o o o o

Bancada de granito GR o o o o o} o o ¢} ¢}
Rodas C o o o o o} ¢] o] ¢] 0
Encosto inoxidavel BS o o o o o} o] o o] o]
Resisténcia do quadro FH o o o o o o o} o o
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/17 con fregadero

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-240V . . .
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF . ~ o
atrds do balcéo, com bacia estampada de 330x330x200 mm.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
= ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.
CCP-3G/S GN1/1 130-200 mm
26 36
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) FRIGORIFICO ELETRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R-600a 0361 (1) 0,203 B 610(4)  50Hz 19089591 -
P-2i 1.342x 7 274 +80°
CCP-26/S  1.342x 700 x 850 0+8°C Stop R200 0398(1) 0295 - - 60Hz 19090373 -
R-600a 0361 (1) 0,203 c 1.095(4) 50Hz 19089592 -
CCP-3G/S 1.792x700x850 428 0+8°C St
/ X 0X op R290 0398 (1) 0,295 - - 60Hz 19090374 -
R-600a 0,436(1) 0224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089593 -
CCP-4G/S 2.242x700x850 581 0+8°C St
/ X IOX op R-600a 0437 (1) 0,241 - - 60Hz 19090375 -
- R290 0364(2) 0317 D 2.121 (4) 50 Hz 19106963 -
N-2 1.342x 7 274  -18-22° El
CON-2G/S 1.342x 700 x 850 8-22°C erco  Tpo00  0381(2) 0,387 - - 60Hz 19110986 -
i R290 0364(2) 0326 E 2880(4) 50Hz 19106020 -
CCN-3G/S 1.792x700x850 428 -18-22°C Elét
/ X /ROX €O "Ro90  0381(2) 039% - - 60Hz 19110987 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes

CCP-2G/S ~ CCP-3G/S ~ CCP-4G/S  CCN-2G/S  CCN-3G/S
® ® © © ®

Abertura panoramica PO l;@ o ¢} ¢} e} o

Deixou o grupo LG 2§ o 0 o) o o]

Sem babador NS E o o o o 0

1/2 +1/2 Gavetas H 0 ¢} ¢} - -
1/3+1/3+1/3 Gavetas T % o o o - -
2/3+1/3 Gavetas W E o o} ¢} - -
Plugue tipo G Cl o o o o} o
Trancar LC ¢} ¢} 0 o} o]
Rodas C o o o} o o}
Encosto inoxidavel BS o} o} o o o}
Resisténcia do quadro FH o o o [ ] [ ]
Accesorios padrao Outros acessorios
CODIGO DESCRIGAO 2G 3G 4G € cODIGO DESCRIGCAO €
s 19097778 GN1/1 Grelhaepdxi pc 2 3 4 - E 19010993 Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
—_— 19014778 S:A%Sej%%sl_i%%g?nﬁ pc 4 6 8 - E 19015952 Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo -

E 19036401 Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo LG -

% 19015954 Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -

297 % 19015953 Kit Gaveta 1/3+2/3 -




Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

700 GN 1/7 central

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho plana resistente em ago inoxidével sem
220-2400 anteparo contra salpicos.
TYPEF
- Portas em ambos os lados para melhorar o acesso frontal e
traseiro a camara de refrigeragao, obtendo assim flexibilidade
= 1 D no trabalho.
CCP-3G/C GN1/1 130-200 mm - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
26 3G 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L °C FRIG((})(W})’ICD ELETRICA
R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 19089594 -
CCPC-2G/C 1.342x 778 x 850 274 0+8°C St
/ XIIEX op R290 0,398 (1) 0,295 60 Hz 19090376 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 19089595 -
! . +, 0
CCPC-3G/C 1.792 x 778 x 850 428 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0295 60ty 79090377 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 50 Hz 19089596 -
PC-4 2242 x77 1 +8°
cepeae/e X778x850 981 0+87C Stop R600a 0437 (1) 0241 60Hz 19090378 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opgoes Accesorios padrao
CCPC-2G/C CCP-3G/C CCPC-4G/C i
© © © CODIGO DESCRIGAO 2G 3G 4G 3
|",~"?\\ (-
Abertura A 19097778 GN 1/1 Grelhaepoxi pc 2 3 4 -
panoramica PO l;& ° 0 0

— 19010200 Guias de suporte de pc 4 6 8 B

Sem bancada NT E 0 o ° - bandejas L=613 m
Sem babador NS ﬁ ° ° °

Plugue tipo G Cl o] o o
Trancar LC o o o
Resisténcia do

quadro FH o o ¢]
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Fagor Professional

CONCEPT

/00 GN 1/7 Mesa remota

* H Caracteristicas gerais
cc4

A5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.

- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame

220-240V

TYPEF . -
atras do balcao.
- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para
= conexdo a unidade de refrigeragdo remota.
CCP-3G/R GN1/1 130-200 mm - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
2G 3G 4G
MODELO DIMENSOES (MM) VOLUME (L) TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER FRIGORIFICO ELECTRIC POWER FREQUENCIA  REFERENCIA €
(°c) LAR (KW) (KW)
CCP-2G/R 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089558 -
CCP-3G/R 1.492x700x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089559 -
CCP-4G/R 1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089560 -
CCN-2G/R 1.042 x 700 x 850 274 -18-22°C Elétrico 6) 0,364 (2) 0,064 50/60 Hz 19089565 -
CCN-3G/R 1.492 x 700 x 850 428 -18-22°C Elétrico (6) 0,364 (2) 0,073 50/60 Hz 19089566 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (6) Consulte o fabricante
Opcoes
CCP-2G/R CCP-3G/R CCP-4G/R CCN-2G/R CCN-3G/R
© © © € ©
Abertura panorémica PO l;& o ¢} e} o} o
Sem bancada NT o o o o o
Sem babador NS E o] o o o] 0
1/2 +1/2 Gavetas H E o] o o - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T % 0 ¢} ¢} - -
2/3+1/3 Gavetas W % o o o - -
Plugue tipo G Cl o o o o} o
Trancar LC o) o) o o] o)
Bancada de granito GR o o o o o
Encosto inoxidavel BS o o o o o
Resisténcia do quadro FH o o o L] °
Accesorios padrao Outros acessorios
coDIGO DESCRIGAO 26 3G 46 € CODIGO  DESCRIGAO €
[7™ 19097778 GN1/1Grelhaepéxi pc 2 3 4 - E 19010993 Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
— Guias de suporte de B ! R
— 19014778 bandejas L=562 mm pc 4 6 8 E 19015952 Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo

% 19015954 Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -

% 19015953 Kit Gaveta 1/3+2/3 -
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

/00 GN 1/7 Mesa remota con gavetas

Caracteristicas gerais

=+

cc4
2= - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxiddvel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
220-240V anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balcéo.
- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para
_— conexdo a unidade de refrigeragao remota.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
CCP-3G/R HHD eN ES ZED térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergonémico.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
. . ajustavel com uma capacidade de carga mdxima de até 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER FRIGORIFICO ELECTRIC POWER FREQUENCIA REFERENCIA £
(MM) L (°C) LAR (KW) (KW)
CCP-2G/R HD 1.042x700x850 274 0+8°C Stop  (6) 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 19089576 -
CCP-2G/R HH 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089577 -
CCP-3G/RHDD  1.492x700x850 428 0+8°C Stop  (6) 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 19089578 -
CCP-3G/RHHD 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089579 -
CCP-3G/R HHH 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089580 -
CCP-4G/RHDDD  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089581 -
CCP-4G/RHHDD  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089582 -
CCP-4G/RHHHD  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089583 -
CCP-4G/RHHHH  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089584 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C  (6) Consulte o fabricante
Opcoes

CCP-2G/R HD CCP-2G/R HH CCP-3G/RHDD CCP-3G/RHHD CCP-3G/RHHH CCP-4G/RHDDD  CCP-4G/RHHDD CCP-4G/RHHHD CCP-4G/R HHHH
® ® © ® ® ® ® ®© ©

Abertura panoramica PO l;& - - o] - - o] o - -

Sem bancada NT E o o o] o o o o o o

Sem babador NS ﬁ o o o o o 0 0 0 o

Plugue tipo G Cl o ¢} ¢} ¢} o ¢} e} e} e}

Bancada de granito GR o o o o o o o o o
Encosto inoxidavel BS o} o o o o o o o o
Resisténcia do quadro  FH o] o o o o] o o o o
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CONCEPT

Fagor Professional

/00 GN 1/1 Expositora

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AlSI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-2400 anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF . -
atras do balcao.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
= térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
CCP-3G GD GN1/1 130:200 mm ergonémico.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
26 36
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER PO]’ENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) () (°c) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,205 C 1.241 (5) 50 Hz 19089585 -
CCP-2GGD  1.342x700x850 274 0+8°C St
X /OX P TRoo0 0398(1) 0297 - - 60Hz 19090370 -
R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1.536 (5) 50 Hz 19089586 -
P- D 1.792x7 42 +8°
CePS6 6 92x700x 850 8 0+8°C  SP —poo0  0398(1) 0299 - - 60Hz 19090371 -
R-600a 0,436 (1) 0,23 C 1.808 (5) 50Hz 19089587 -
CCP-4GGD 2242 x 700 x 850 581 0+8°C St
X 7OX P "Re00a 0437(1) 0247 - - 60Hz 19090372 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) De acordo com o padréo EN23953
Opcoes Accesorios padrdo
CCP-2G GD CCPé)G GD CCPé)G GD cODIGO DESCRIGAO 26 3G 4G €
[ i -
Abertura panoramica PO l;& o ° ° s i 19097778 GN1/1 Grelhaepoxi pc 2 3 4
R Guias de suporte de
Deixou o grupo LG E o o o - 19014778 bandejas L=562 mm c 4 6 8
Sem bancada NT o o ¢}
Sem babador N ] o ° ° Outros acessorios
Plugue tipo G Cl o o o €oDIGO DESCRIGAO €
Trancar LC . . B E 19010993  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
Bancada de granito GR o ° o E 19015952  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo -
Rodas C ° ° o E 19036401  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo LG -
Encosto inoxidavel BS o o o % 19015954  Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -
Resisténcia do quadro FH o o o % 19015953  Kit Gaveta 1/3+2/3 -
Porta de vidro GD [ . °
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

/700 GN 1/7 Expositora remota

Caracteristicas gerais

A= - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-240V . + .
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balcéo.
- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para
= D conexao a unidade de refrigeragdo remota.

CCP-3G/R GD GN1/1 130-200mm - Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergonémico.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

26 36 46

MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER FRIGORIFICO POTENCIA ELETRICA FREQUENCIA REFERENCIA @

(MM) (L) (°C) LAR (KW) (KW)

CCP-2G/R GD 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,031 50/60 Hz 19089588 -

CCP-3G/RGD 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,033 50/60 Hz 19089589 -

CCP-4G/R GD 1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,035 50/60 Hz 19089590 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (6) Consulte o fabricante
Opcoes Accesorios padrao
CCP-2G/RGD CCP-3G/RGD CCP-4G/R GD X

% o © CODIGO DESCRIGAO 26 3G 46 €

Abertura panoramica PO l;[g o o o - 19097778 GN1/1 Grelhaepoxi pc 2 3 4 -
— Guias de suporte de B
= 19014778 pandejas L=562mm P 4 6 8
Sem bancada NT ﬁ o o o ]
Sem babador NS ﬁ o o o L.
Outros acessorios

Plugue tipo G Cl o 0o o CcODIGO DESCRIGAO €

Trancar Lc ° ° ° E 19010993  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -
Bancada de granito GR o o o E 19015952  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo -
% 19015954  Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -
Encosto inoxidavel BS o o o
B 10015983 kit Gaveta 1/3+2/3 -
Resisténcia do quadro ~ FH o o] o
Porta de vidro GD o ° o
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/1 Base refrigerada

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-240V . . .
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balcao.
- Destina-se a dar apoio a equipamentos de cozinha de bancada.
= Ideal para solugdes de refrigeragdo em salas pequenas.
CCPB-3G GN1/1 130-200 mm - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°C) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089597 -
CCPB-2G 1.342 x 700 x 584 177 0+8°C St
X /OX % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089598 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089599 -
CCPB-3G 1.792 x 700 x 584 277 0+8°C St
X EEX %P TRoo0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089600 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1.245 (4) 50 Hz 19089601 -
PB-4 2242 x7 4 77 +8°
CCPB-4G x700x584 3 0+8°C  SP L0 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089602 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opgoes Accesorios padrdo
CCPB-2G CCPB-3G  CCPB-4G ~
© © © ? CODIGO DESCRIGAO 2G 3G 4G I3
P "
Abertura panoramica PO g& o o o 5 19097778 GN1/1Grelhaepéxi pc 2 3 4
- Guias de suporte de
— 19014778 h ' pc 4 6 8
Sem babador NS ﬁ ° ° . bandejas L=562 mm

Plugue tipo G Cl 0 0 0

Outros acessorios

Trancar LC ° ° ° CODIGO  DESCRIGAO €
Rodas o o o o E 19072745 Kit Gaveta 1/3+1/3 -
Encosto inoxidavel BS o o o
Resisténcia do quadro  FH o o o]
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

/700 GN 1/1 Base refrigerada con gavetas

% Caracteristicas gerais
Cc4

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame

50 mm

220-240V

TYPEF

atrds do balcao.

CCPB-3G W | - f - Destina-se a dar apoio a equipamentos de cozinha de bancada.
h::_ E..—. == h‘-— . = lg Ideal para solugdes de refrigeragdo em salas pequenas.
GN1/1 130-200 mm - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustdvel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CCPB-3GT
26 36 46
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089603 -
CCPB-2GW  1.342x 700 x 584 177 0+8°C St
X ARUX % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 10089604 -
R-600a 0,367 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089605 -
CCPB-3GW 1.792x 700 x 584 277 0+8°C St
X AOX P TRo90 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089606 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1.245 (4) 50 Hz 19089607 -
PB-4GW 2.242x7 4 77 +80°
CCPB-46 x700x584 3 0+8°C  SP  —00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089608 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50Hz 19089609 -
CCPB-2GT  1.342x700x 584 177 0+8°C St
X OX % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089610 -
R-600a 0,367 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089611 -
_ . +, 0
CCPB-3GT  1.792x 700 x 584 277 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0,295 - - 60 Hy 19089612 -
R-600a 0436(1) 07224 D 1245(4) 50Hz 19089613 -
PB-4GT  2.242x7 4 77 +80°
CoPBHAG X /005843 0+8°C  SP R600a 0437(1) 0241 : : 60Hz 19089614 :
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrao EN22041
Opcoes
CCPB-2G W CCPB-3G W CCPB-4G W CCPB-2G T CCPB-3G T CCPB-4G T
© € © © € ©

Sem babador NS ﬁ [ ° ° ° ° °

Plugue tipo G Cl o o o o o o

Rodas C o o] o o} o o
Encosto inoxidavel BS o o o o} o] o
Resisténcia do quadro FH o o o o} o o
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Fagor Professional

CONCEPT

Base refrigerada 700

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-240V . . .
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balcao.
- Grelhas GN2/3 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
= ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.
CCP7-3G W u GN2/3 130200 mm - Equipamento com 1 grelha GN2/3 e 2 conjuntos de calhas
deslizantes para cada porta completa.
CCP7-2G W2 - Gavetas de modelo W com capacidade para suportar GN2/3.
- Gavetas modelo W2 com capacidade de retengdo 2x GN2/3.
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°C) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R290 0369(1) 0249 c 730 (4) 50Hz 19104999 -
CCP7-2G 1.207 x 700 x 590 110 0+8°C St
X /OX % TR0  0360(1) 0249 - - 60Hz 19110970 -
R290 0369 (1) 0249 c 730 (4) 50Hz 19105020 -
CCP7-2GW  1.207 x 700 x 590 110 0+8°C St
X 7OX % TR0  0369(1) 0249 - - 60Hz 19110976 -
R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 19105021 -
CCP7-2G W2 1.207 x 700 x 590 110 0+8°C St
X EIX % TRoO0  0369(1) 0262 - - 60Hz 19110978 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105022 -
P7- 1.607 x 7 1 +8°
ceprae 007x700x590 169 0+8°C SR Tpogy 0369(1) 0249 - - 60Hz 19110979 -
R290 0369 (1) 0249 D 1.095(4) 50Hz 19105023 -
CCP7-3GW  1.607 x 700 x 590 169 0+8°C St
X0 X % TR0  0369(1) 0249 - - 60Hz 19110980 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
cCP7-26 CCP7-26 W CCP7-26 W2 CcCP7-36 CCP7-36 W
© © © © ©

Abertura panoramica PO QIE ° - - ° _

Sem babador NS ﬁ ° ° ° ° °

Plugue tipo G Cl o} o o o o
Grupo remoto RG o] o) o o) o)
Rodas C o} o o o o
Encosto inoxidavel BS [ [ o o o
Resisténcia do quadro FH o} o o] o] o
Accesorios padrao Outros acessorios
CODIGO DESCRIGAO 2G 3G I3 CODIGO DESCRIGAO €
[F™ 19106414 GN 2/3 Grelha epoxi  pc 2 3 - E 19072745 Kit Gaveta 1/3+1/3 -

— Guias de suporte de
19033558 bandejas L=496 mm

ke]
o
IN
o
,
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

Base refrigerada 900

Caracteristicas gerais

cc4
== - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em ago
inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com anteparo
220-2400 contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame atrés do balcao.
TYPEF . s . P . .
- Grelhas GN1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustével
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.
l' = . - Equipamento com 1 grelha GN1/1 e 2 conjuntos de calhas
CCP9-3G W GN1/1 130200 mm deslizantes para cada porta completa.
- Gavetas de modelo W com capacidade para suportar GN2/3.
CCP9-2G W2 - Gavetas modelo W2 com capacidade de retengdo 2x GN2/3.
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L) (°c) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW ENERGETICA (KWH)
R290 0369(1) 025 c 730 (4) 50Hz 19105024 -
CCP9-2G 1.207 x 900 x 590 169 0+8°C St
XFOX % TR0  0369(1) 025 - - 60Hz 19110994 -
R290 0369(1) 025 c 730 (4) 50Hz 19105025 -
CCP9-2GW  1.207 x 900 x 590 169 0+8°C St
XU X % TR0  0369(1) 025 - - 60Hz 19110995 -
R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 19105026 -
- —+, 0
CCP9-2G W2 1.207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0369 (1) 0,262 - - 50 Hz 19711001 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105027 -
PY- 1.607 24 +80
cePo-se 007x900x590 240 0+B°C SR Tpogy  0369(1) 0249 - - 60 Hz 19111004 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105028 -
CCP9-3GW  1.607 x 900 x 590 240 0+8°C St
XPOX P TR0 0369(1) 0249 - - 60Hz 19111007 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
CCP9-2G CCP9-2G W CCP9-2G W2 CCP9-3G CCP9-3G W

® ® ® ® ®

Abertura panoramica PO QIE ° - B ° _
Sem babador NS ﬁ ° ° ° ° °

Plugue tipo G Cl o o o] o} o
Grupo remoto RG o) o 0 o] 0
Rodas C o o o] o} o
Encosto inoxidavel BS o o o [ [
Resisténcia do quadro FH o] o o o} ¢]
Accesorios padrao Outros acessorios
CcODIGO DESCRIGAO 2G 3G € CODIGO DESCRIGAO I3
[T 19007778 GN 1/1 Grelhaepdxi  pc 2 3 - E 19072745  Kit Gaveta 1/3+1/3

I Guias de suporte de R
19033557 bandejas L=649 mm pc 4 6
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CONCEPT

Fagor Professional

600 Snack

Cca
50 mm
220-240V
TYPEF
405x460 l D

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.

- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
atras do balcao.

- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.

CCP-3S 405x525 130200 mm - Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto
e 1 grelha 405x525 em portas centradas e reguldveis em
altura com 2 conjuntos de calhas deslizantes para cada porta

{ l { completa.

28 3s 4S

MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €

(MM) L (°C) LAR FRIGORIFICO ~ ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089625 -

CCP-2S 1.492x600x 850 268 0+8°C St

XOLUX P TRoo0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089626 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089627 -
P- 2017 41 +80
cep-ss 017600 x 850 6 0+8°C  SP —poo  0398(1) 0295 - 60Hz 19089628 -
R-600a 0436(1) 07224 C 1245(4) 50Hz 19089629 -
CCP-4S 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C St
X OUoX P "Re00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089630 -
s R290 0,364 (2) 0,319 D 2121 (4) 50 Hz 19089634 -
- - . o
CCN-28 1.492 x 600 x 850 268 18-22°C  Elétrico R290 0381 (2) 0,389 - - 60Hy 79089635 -
- R290 0,364 (2) 0,329 E 2.880 (4) 50 Hz 19089636 -
N- 2.017 41 -18-22° El
CON-3S 017600 x 850 6 18:22°C  Eewico o o 0381(2) 0399 - - 60Hz 19089637 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
CCP-2S CCP-3S CCP-4S CCN-2S CCN-3S
© © © € ©

Abertura panoramica PO I;& o o} o o o

Deixou o grupo LG &j o) o) o o) o]

Sem bancada NT E o o o 0 o

Sem babador NS ﬁ o o o 0 o

1/2 +1/2 Gavetas H — o} o o - -

1/3+1/3 +1/3 Gavetas T é o o o - -

2/3 +1/3 Gavetas W o o o - -

Plugue tipo G Cl o o o o} o

Trancar LC o o) o 0 o)

Rodas C o o o o o

Encosto inoxidavel BS o o o o o

Resisténcia do quadro FH o o o} o o

Accesorios padrao Outros acessorios

CODIGO DESCRIGAO 2S 3S 48 I3 CcODIGO DESCRIGAO €

-, Grelha epoxi Snack _ ; R

i 19097777 405x460 pc 2 2 2 E 19004925 Kit Gaveta 1/2+1/2 GN

[ 19097775 %%ng%pmi Snack pc - 1 2 E 19004921  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado del grupo -
E 19004930 Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo LG -

% 19004927 Kit Gaveta 1/3+2/3 -

% 19004923 Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -
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CONCEPT

Foodservice | Frio comercial

600 Snack con gavetas

CCP-3S HHD

cc4

220-240V

N

405x460
405x525

50 mm

TYPEF

130-200 mm

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
atras do balcéo.

- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.

- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto
e 1 grelha 405x525 em portas centradas e reguldveis em
altura com 2 conjuntos de calhas deslizantes para cada porta
completa.

28 4
MODELO Dlwl(%ﬂNS)()ES VOI(.&J)ME TEMP(EOIEA)\TURA Dggﬁg};\l- GAS FRIE%DRII?-IBICO EEE'II:;E‘I%IAA EFICCLI‘E\[%EIA C%’:}?ﬂ\h{lo FREQUENCIA  REFERENCIA €
(KW) (KwW) ENERGETICA (KWH)

CCP-2SHD 1.492x600x 850 268 0+8°C Stop Rl:—g;%a 828; 8 8;8&33 C 956— = 28 :i lgggggig
oz Tamxstoxesn a8 0% Swp Ted 09T 0209 O oS Sofz ioomen

R-600a 0,361 (1 0,203 C 1.095 (4 50 H 19089642 -
CCPBSHDD ~ 2017x600x850 416  0+48°C  Stop — 2o 0’39821 0205 - 5() o0 9090381 -
CoPaSHD  20Txl0xes0 416 0%t swp et 0S61(D 0203 C TO%5() oMz Tonasess
COPaSHHH  2017xe0xES) 416 0o sop Tooes OSET) 0203 G 109 SO o0sses -
CCP-4SHDDD  2.542x600x850 564  0+8°C  Stop iigggz gzgg 8 géi? C 1'24? @ 28 :i lgggiggi

R-600. 0,436 (1 0,224 C 1.245 (4 50H 19089646 -
CCP-4SHHDD ~ 2.542x600x850 564  0+8°C  Stop R_600: 6,437 21 0241 - - @ 60 Hi 19090385 -
CCP-4SHHHD 2.542x600x850 564  0+8°C  Stop 2:2882 gjgg 8 gii? C 1'24_5 @ 28 :; 12822232 -
CCP-4SHHHH 2.542x600x850 564  0+8°C  Stop iigggz gfég 8 géi? I? 1'24? @ 28 :i ngiggg

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
CCP-2SHD CCP-2SHH CCP-3SHDD CCP-3SHHD CCP-3S§HHH CCP-4SHDDD CCP-4SHHDD CCP-4SHHHD CCP-4S HHHH
© © © © © © ©

Abertura panoramica PO g& - - o - - o o - -
Deixou 0 grupo LG E o 0 o o 0 o 0 o o
Sem bancada NT ﬁ ¢} ¢} o ¢} ¢} o ¢} ¢} o
Sem babador NS ﬁ o} o o} o o o o o o}
Plugue tipo G Cl 0 o o o) o 0 o o) o]
Rodas C ¢} o 0 ¢} ¢} ¢} o ¢} ¢}
Encosto inoxidavel BS o o o ¢} o o o ¢} ¢}
Resisténcia do quadro FH o o o o o o o o o
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CONCEPT

Fagor Professional

600 Snack remota

——————

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-2400 anteparo contra salpicos de 100mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balcao.
- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para
_ conexdo a unidade de refrigeragdo remota.
405x460
CCP-3S/R 405x525 130-200 mm - Grelhas revestidas a epoxi, removiveis e de altura ajustavel,
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.
- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto
e 1 grelha 405x525 em portas centradas e reguldveis em
{ . . altura com 2 conjuntos de calhas deslizantes para cada porta
completa.
28 38 4s
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGELAR GAS PODER E’OTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°c) FRIGORIFICO (KW)  ELETRICA (KW)
CCP-2S/R 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089631 -
CCP-3S/R 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089632 -
CCP-4S/R 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089633 -
CCN-2S/R 1.192 x 600 x 850 268 -18-22°C Elétrico (6) 0,364 (2) 0,066 50/60 Hz 19089638 -
CCN-3S/R 1.717 x 600 x 850 416 -18-22°C Elétrico (6) 0,364 (2) 0,076 50/60 Hz 19089639 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (6) Consulte o fabricante
Opcoes
CCP-2S/R CCP-3S/R CCP-4S/R CCN-2S/R CCN-3S/R
© © © €
Abertura panoramica PO I;& o ¢} ¢} ¢} o
Sem bancada NT X ] 0 o 0 0 0
Sem babador NS E o o 0 o o
1/2+1/2 Gavetas H E o o o - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T % o] o o) - -
2/3 +1/3 Gavetas W % o o o - -
Plugue tipo G Cl o o o 0 ¢}
Trancar LC ¢} ¢} o o} o]
Encosto inoxiddvel BS o] o] o] o o]
Resisténcia do quadro FH o] o o] o °

Accesorios padrao

coDIGO DESCRIGAO 28 3s 4 €
[ 9097777 §helha epoxi Snack 2 2 2 -
P 19007775 §heina epoxi Snack ) -
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Outros acessoérios

coDIGO

19004925

DESCRIGAO

Kit Gaveta 1/2+1/2 GN

19004921

Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo -

19004927

Kit Gaveta 1/3+2/3

(AT T 0

19004923

Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3
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CONCEPT

600 Snack remoto con gavetas

Caracteristicas gerais

ces j;E - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
220-2400 anteparo contra salpicos de 100mm, impedindo o derrame
TYPEF atras do balcéo.
- Equipamento sem condensador da unidade, pronto para
% [D conexdo a unidade de refrigeragdo remota.

CCP-3S/R HHD 405x525 130-200 mm - Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustavel,
com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.

- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto
e 1 grelha 405x525 em portas centradas e reguldveis em

. altura com 2 conjuntos de calhas deslizantes para cada porta
P s completa.
4
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- PODER FRIGORIFICO F}OTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) LAR (KW) ELETRICA (KW)
CCP-2S/R HD 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089649 -
CCP-2S/RHH 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089650 -
CCP-3S/RHDD 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089651 -
CCP-3S/R HHD 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089653 -
CCP-3S/R HHH 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089654 -
CCP-4S/R HDDD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089655 -
CCP-4S/R HHDD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089656 -
CCP-4S/R HHHD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089657 -
CCP-4S/R HHHH 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089658 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opcoes
CCP-2S/RHD CCP-2S/RHH CCP-3S/RHDD CCP-3S/RHHD CCP-3S/RHHH CCP-4S/RHDDD CCP-4S/RHHDD CCP-4S/R HHHD CCP-4S/R HHHH

© © Q) © © Q] © © ©
Abertura panoramica PO l;& - - o - - o o - -
Sem bancada NT E 0 o o] o o] o o o 0
Sem babador NS ﬁ o} o] o o] o o o] o] o}
Plugue tipo G Cl o] o) o o) o o o) o) o]
Encosto inoxidavel BS o} o o o o o o o 0
Resisténcia do quadro  FH o} o] o o] o o ¢] ¢] 0
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Fagor Professional

CONCEPT

600 Snack con fregadero

Caracteristicas gerais

cc4
A5 - Interior construido com ago inoxidavel AlSI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
220-2400 anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF atrds do balcéo, com bacia estampada de 330x330x200 mm.
- Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura ajustavel,
= com uma capacidade de carga méxima de até 40 kg.
405x460
CCP-35/S 405x525 130200 mm - Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto
e 1 grelha 405x525 em portas centradas e reguldveis em
altura com 2 conjuntos de calhas deslizantes para cada porta
{ l l completa.
28 3s
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 c 956(4)  50Hz 19089662 -
CCP-25/S 1.492 x 600 x 850 268 0+8°C St
! X P "R290  0398(1) 0295 : : 60 Hz 19090391 :
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50Hz 19089663 -
CCP-3S/S 2.017 x 600 x 850 416 0+8°C St
/ X OUoX % TR0  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090392 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089664 -
- o]
CCP-4S/S 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0,241 : - 60Hz 19090393 -
» R290 0364(2) 0319 D 2121(4) 50Hz 19106964 -
N-2 1.492 2 -18-22° El
CON-25/S x600x850 268 18-22°C  EletcO Tpogy 0381(2) 0389 - - 60Hz 19111008 -
. R290 0,364 (2) 0,329 E 2.880 (4) 50 Hz 19106965 -
CCN-3S/S 2.017 x 600 x 850 416 -18-22°C  Elét
/ X OUoX €% Tpoo0  0381(2) 0399 - - 60Hz 19111010 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes
CCP-2S/S  CCP-3S/S  CCP-48/S  CCN-28/S  CCN-3S/S
® ® © (G] (®
Abertura panoramica PO g& o 0 0 0 0
Deixou o grupo LG &j o o o o 0
Sem babador NS E o o o o 0
1/2 +1/2 Gavetas H i o o o - -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T E o o o - -
2/3+1/3 Gavetas W = o o} o} - -
Plugue tipo G Cl o o o o} o
Trancar LC ¢] o] o 0 ¢]
Rodas C o o} o o o}
Encosto inoxidavel BS o} ¢} o o o}
Resisténcia do quadro FH o o o o o
Accesorios padrao Outros acessorios
CODIGO DESCRIGAO 28 3S 4G I3 CODIGO DESCRIGAO €

[M™~ 19097777 GN1/1Grelhaepéxi pc 2 2 2 - 19004925  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN -

% 19097775 %%IQSZ%DOXi Snack pc - 1 2 - 19004921  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo -

19004930  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo LG -

19004927  Kit Gaveta 1/3+2/3 -

19004923  Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -

(I (T T | I
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CONCEPT

600 Snack expositora

Caracteristicas gerais

== - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
220-240V . . .
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
TYPEF - ~
atras do balcéo.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
= lD térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
CCP-35 GD 092 130-200mm ergonémico.
- Equipada com 1 grelha 405x460 mm em cada porta de canto e
1 grelha 405x525 em portas centradas.
28 3s 4s
MODELO DIMENSOES VOLUME TEMPERATURA DESCONGE- GAS PODER POTENCIA CLASE CONSUMO  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) LAR FRIGORIFICO  ELETRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1.379 (5) 50 Hz 19089659 -
CCP-2SGD  1.492 x 600 x 850 268 0+8°C St
OO X % TR0  0398(1) 0299 - - 60Hz 19090388 -
R-600a 0,367 (1) 0,209 C 1.536 (5) 50 Hz 19089660 -
. . +, 0
CCP-3SGD  2.017 x 600 x 850 416 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0,301 - - 60 Hy 719000389 -
R-600a 0436(1) 0232 D 1808(5) 50Hz 19089661 -
P-4SGD  2.542 4 +80
COP-ASGD  2542x000xB50 964 0#8°C  StoP “penns 0437(1) 0249 - - 60 Hz 19090390 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) De acordo com o padrdo EN23953
Opgoes Accesorios padréo
CCPé)S GD CCP’?)SGD ccpé)s GD CODIGO  DESCRIGAO 28 3S 48 €
Arni [ 19097777 GN 1/1 Grelha epoxi c 2 2 2 -
Abertura panorémica PO l;lg o ¢} ¢} s P P
- T 19097775 Grelha epdxi Snack o - 1 2 B
Deixou o grupo LG E o o o] == 405x525 P
Sem bancada NT o o o
Sem babador NS % o ° ° Outros acessorios
Plugue tipo G Cl o o) 0 cODIGO DESCRIGAO €
Trancar c . . o E 19004925  Kit Gaveta 1/2+1/2 GN
Rodas 1o o ° ° E 19004921  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo
Encosto inoxidavel BS o ° ° E 19004930  Kit Gaveta 1/2+1/2 lado do grupo LG
Resisténcia do quadro  FH o o o % 19004927  Kit Gaveta 1/3+2/3 -
Porta de vidro oD o o o % 19004923  Kit Gaveta 1/3+1/3+1/3 -
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CONCEPT

Fagor Professional

800 Pastry EN60x40

cc4

220-240V

=

405x460

Caracteristicas gerais

- Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel, com
anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
atrds do balcéo.
- Grelhas EN60x40 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga méaxima de até 40 kg.

50 mm

TYPEF

ccP-3B 405x525 130-200 mm - Sistema de refrigeragdo: Equipamento de refrigeragdo por ar
forgado padrdo com evaporador.
N REEN
28 38
MODELO DlM(EﬂN’%@ES VOI(_BME TEMPE’%/)\TURA DESEA?IQ‘GE GAS FRIZ%DRIEIBICO Fégg?gl%l: EF?CLIéliECIA C%’l\fl%lihlflo FREQUENCIA REFERENCIA €
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R290 0,369 (1 0,262 D 1477 (4 50 Hz 19102582 -
cep-28 1492 800 x 850 R290 0,369 8 0,262 - - = 60Hz 19103513 -
R290 0,369 (1 0,262 D 1723 (4 50 Hz 19102583 -
cep-ss 2017x800x850 R290 0,369 8 0,262 - - = 60Hz 19103514 -
R290 0,593 (1 0,387 E 2442 (4 50 Hz 19102618 -
cep-48 2.542x 800 x 850 R290 0593 8 0387 - - = 60Hz 19103515 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opgoes Accesorios padréo
CCP-38 CC(';“B CODIGO DESCRIGAO 28 3B 4B €
Abertura panoramica PO o :- i 19097776 gy@egomoo Grelha pc 2 3 4
Deixou 0 grupo LG 0 — 19033557 Sgri\?ej%es SI_U:%?lgerr?r?w c 4 6 8
Sem bancada NT o
Sem babador NS o
Plugue tipo G Cl o
Trancar LC 0
Grupo remoto RG o]
Bancada de granito GR o
Rodas C [}
Encosto inoxidavel BS o
Resisténcia do quadro  FH o
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ACCessorios

MODELO

Kits de orientagdo de porte

REFERENCIA

DESCRIGAO

DONDE SE USA

19098305

Kit de orientagdo da porta direita

Todas las mesas

19098304

Kit orientagéo da porta esquerda

Todas las mesas

19016846

Jogo de Rodes 4 (3b + 3wb)

Mesas de 2 y 3 corpos

. KDO-4-R
e
KDO-4-L
Kits rodas
KC-4 @80
'

# T «ceoso

19011005

Jogo de Rodes 6 (3b + 3wb)

Mesas de 4 corpos

Kit de conectividade

(7% FagorKi

ect

19111437

Kit Fagor Konnect - Refrigeragéo

Mesas Advance
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Mesas
preparacao

— Caracteristicas ........ccccocoeveevenn. 317
— Mesas de Pizza configuraveis.. 319
— Mesa de trabalho refrigerada ... 321
— Mesas de Pizza Compactas..... 323
— Saladette ..o 326
—— ACESSONIOS ..o 332

Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard
deverdo ser montados em fébrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado
para o modelo standard.

Qualquer outra variante ou opgao néo referida nesta lista devera consultar a Fagor
Professional.
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Fagor Professional

Caracteristicas

Ampla gama

Gama completa de balcdes de preparagao refrigerados, construidos com 700 e 800 mm
de profundidade, com diversas configuragdes de bancada (ago inoxidavel, granito,
polipropileno, etc...).

Multiflow Funcéo

ECO
Sistema de circulagéo de ar ideal que garante Fungdo que otimiza o desempenho definindo
uma distribuigao equilibrada e constante ao automaticamente as temperaturas quando as
longo do equipamento, para que a temperatura portas ndo estdo abertas para que a unidade
permanega uniforme. de refrigeragao funcione apenas quando

necessario e sempre de forma eficiente.

Manipulo Junta de porta

integrado removivel

Portas em ago inoxidavel com manipulo ergondmico, Junta de porta magnética de puxar/empurrar
integral, robusto e perfeitamente integrado que removivel para manter a maxima higiene e as

garante uma abertura pratica das gavetas e evita a

propriedades de isolamento.
acumulag&o de poeira e sujidade.
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Controlo eletrénico de
facil utilizagao
Controlo eletrénico funcional e intuitivo com

teclado capacitivo que permite acesso direto as
principais fungdes.

Gavetas deslizantes
telescopicas

Gavetas em ago inoxidavel com placas de
fundo perfuradas e guias deslizantes
telescopicas, capazes de retragao completa,
para economizar a superficie de trabalho.

Maxima

estabilidade

Pernas de ago inoxidavel de altura ajustavel
como padréo. A altura das pernas pode ser
ajustada individualmente. Além disso, também

existe a opgéo de escolher rodas giratdrias, ou
pernas para trabalho maritimo.

Sistema de guia

e ziper

Sistema de bastidor e guia removiveis em ago
inoxidavel, sem o uso de ferramentas, o que
permite uma distribuigdo adequada dos
produtos.

318
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MESAS DE PIZZA CONFIGURAVEIS

700 GN 1/1

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade

cc4 2202400 para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito
robusto e um acabamento perfeito. Ideal para serem utilizados
como estagao de preparagéo de pizza quando combinados

A= com caixas de ingredientes de pizza.

TYPEF GN1/1 - Bancada de trabalho de granito resistente de 30 mm, com
anteparo contra salpicos lateral e traseiro de 160 mm de altura,
impedindo o derrame atras do balc&o.

130_2; L - Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CCP-3G GR
26 3G 46
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA PQTENCIA CLASSE DE CONSUMO  FREQUENCIA  REFERENCIA €
(MM) L (°c) SCARCHE FRIGORIFICA ELECTRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 B 610(4) 50Hz 19089668 -
CCP-2G GR 1.342 x 700 x 850 274 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,295 - - 60 Hz 19090403 -
R-600a 0361(1) 0203 c 1.095(4) 50Hz 19089669 -
CCP-3G GR 1.792 x 700 x 850 428 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,295 - - 60 Hz 19090404 -
R-600a 0436(1) 0224 c 1245(4) 50Hz 19089670 -
CCP-4G GR 2.242 x 700 x 850 581 0+8°C Stop
R-600a 0437(1) 0,241 - - 60 Hz 19090405

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrdo EN22041

Opcoes Accesorios padrao
CC(';ZG CC('ZfG CC(Z;"G CODIGO  DESCRIGAO 26 36 4G a
Plugue tipo G Cl o o o 19097778 gr’\?q%epoxl c 2 3 4

Abertura panoramica PO l;@ o o} o ————— 19014778 ggé%iﬁaoffé%ez o PC 4 6 ) R

1/3+1/3 +1/3 Gavetas T

Trancar LC o 0 o
Conjunto esquerda LG @j 0 ¢] o
Encimera de granito GR o o o
2/3+1/3 Gavetas W = o 0 ¢}
1/2 +1/2 Gavetas H i o 0 [}

% o o o

Encosto inoxidavel BS o} o o

Resisténcia do quadro FH o] o) o
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800 EN 60x40

CCP-3B GR D4

Cc4

220-240V

) =

TYPEF

130-200 mm

=il =

IS

=

EN 60X40

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade
para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito
robusto e um acabamento perfeito. Ideal para serem utilizados
como estagao de preparagéo de pizza quando combinados
com caixas de ingredientes de pizza.

- Bancada de trabalho de granito resistente de 30mm, com
anteparo contra salpicos lateral e traseiro de 160 mm de altura,
impedindo o derrame atras do balcéo.

- Compartimento neutro com gaveta que incorpora cestos
sanitérios de PVC de dimensdes euro-norma. As gavetas
sdo montadas em guias deslizantes telescopicas, capazes
de retragdo completa, para maximizar a capacidade de
armazenamento.

- Grelhas EN60x40 revestidas a epoxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

2B GR D4 2B GR D7 3B GRD4 3B GRD7
MODELO DIMENSGES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR-  GAS POTENCIA POTENCIA  CLASSEDE ~ CONSUMO FREQUENC-  REFERENCIA €
(MM) (L (°c) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA  EFICIENCIA ANUAL 1A
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50Hz 19102651 -
CCP-2B GR 1.492x800x850 417 0+8°C Stop
R290 0369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111012 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102652 -
CCP-3B GR 2017x800x850 612 0+8°C Stop
R290 0369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111013
R290 0,593(1) 0387 E 2442 (4)  50Hz 19102653 -
CCP-4B GR 2.542x800x850 800 0+8°C Stop
R290 0593(1) 0,387 - - 60 Hz 19111014 -
R290 0,369(1) 0,262 D 1478 (4) 50Hz 19102754 -
CCP-2BGR D7 2.017x800x850 417 0+8°C Stop
R290 0,369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111016
R290 0369 (1) 0262 D 1.723(4) 50Hz 19102782 -
CCP-3BGR D7 2.542x800x850 612 0+8°C Stop
R290 0369 (1) 0,262 - - 60 Hz 19111018 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1478 (4) 50Hz 19102722 -
CCP-2BGR D4 2.017x800x850 417 0+8°C Stop
R290 0,369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111020
R2900 0,369(1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102759 -
CCP-3BGR D4 2.542x800x850 612 0+8°C Stop
R290 0369 (1) 0,262 - - 60 Hz 19111021 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
CCP-2B GR CCP-3B GR CCP-4B GR CCP2BGRD7  CCP-3BGRD7  CCP2BGRD4  CCP-3BGRD4
(G ©® ©® ©® ©® ® ®
Plugue inglés Cl ¢] ¢] ¢] ¢] ¢] ¢] ¢]
Abertura panoramica PO g@ ¢} ¢} ¢} ¢} e} e} e}
Trancar LC ¢] ¢} ¢} ¢} o] o] o]
Conjunto Remoto RG o) o) o) o) o) o) o)
Encimera de granito GR ° ° ° ° ° ° °
Encosto inoxidavel BS o o o} o} o} o} o}
Resisténcia do quadro FH o o o o o o o
Accesorios padrao
CODIGO DESCRIGAO 2B 3B 4B €
EN 60x40
19097776 Grade epoxi pc 2 4 -
— Guias soporte .
- 19033557 pondeja =640mm PG 4 8
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MESAS DE PIZZA CONFIGURABLES

Vitrinas de ingredientes para balcdes 700 GN 1/1

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade
cc4 2202400 para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito
robusto e um acabamento perfeito. Ideal como recipiente de
ingredientes para pizzas, saladas e sandes.
# @ - Duas versdes disponiveis:
TYPEF GN 150 mm + Exterior construido com vidro temperado e perfis de
aluminio anodizado.
+ Tampa articulada em ago inoxidével com posicao de
funcionamento a 90°C.
SPT-3G - Sistema de refrigerag&o estética. O frio é produzido através de
uma bobina de cobre localizada na placa inferior da vitrina.

HEEEE RENEEEEEE NEEEEEEEEEE
26 3G 4G
MODELO DIMENSOES RECIPIENTES QUANTIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA  FREQUENCIA REFERENCIA €
(mm) FRIGORIFICA  ELECTRICA
(kW) (KW,
Tampa de vidro temperado
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089671 -
SP-2G 1.340 x 336 x 450 GN1/4 5 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090406 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089672 -
@sTock  SP-3G 1.790 x 336 x 450 GN1/4 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090408 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089673 -
SP-4G 2.240 x 336 x 450 GN1/4 11 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090410 -
Caixa com tampa em ago inoxidavel
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089676 -
SPT-2G 1.340 x 336 x 250 GN1/4 5 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090411 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089677 -
@sTock  SPT-3G 1.790 x 336 x 250 GN1/4 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090423 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089678 -
SPT-4G 2.240 x 336 x 250 GN1/4 11 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090425 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opgoes
SP-2G SP-3G SP-4G SPT2G SPT-3G SPT-4G
© Q] © © © ©

Plugue tipo G Cl o o o o o o

Otros accesorios

CODIGO DESCRIGAO €

7™ 19704386 Cuba GN 1/4 profundidad 100 mm -

‘v_-."!"" 19106427 Cuba GN 1/4 profundidad 150 mm -
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MESAS DE PIZZA CONFIGURABLES

Vitrinas de ingredientes para balcoes EN 600x40

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade
cc4 2202800 para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito
robusto e um acabamento perfeito. Ideal como recipiente de
ingredientes para pizzas, saladas e sandes.
# @ - Duas versdes disponiveis:
TYPEF GN 150 mm + Exterior construido com vidro temperado e perfis de
aluminio anodizado.
+ Tampa articulada em ago inoxidével com posicao de
funcionamento a 90°C.
SPT-3B - Sistema de refrigerag&o estética. O frio é produzido através de
uma bobina de cobre localizada na placa inferior da vitrina.

HEEEEE RENENEEEEE RENEEEEEEEEEN
2B 3B 4B
MODELO DIMENSOES RECIPIENTES QUANTIA TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ~ FREQUENCIA  REFERENCIA €
(mm) FRIGORIFICA  ELECTRICA
(kw) (Kw)

Tampa de vidro temperado

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089674 -
SP-2B 1.496 x 336 x 450 GN1/4 6 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090407 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089675 -
SP-3B 2.019 x 336 x 450 GN1/4 9 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090409 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096958 -
SP-4B 2.542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C

R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19111047 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096956 -
SP-2BGN 1/3  1.492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111040 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096957 -
SP-3BGN 1/3  2.017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111042 -

R-600a 0,361 (1) 0,769 50 Hz 19096959 -
SP-4BGN 1/3  2.542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111045 -
Caixa com tampa em aco inoxidavel

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089679 -
SPT-2B 1.496 x 336 x 250 GN1/4 6 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090412 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089680 -
SPT-3B 2.079 x 336 x 250 GN1/4 9 +2+8°C

R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090424 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096982 -
SPT-4B 2.542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C

R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19111048 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096980 -
SPT-2B GN 1/3 1.492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111041 -

R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096981 -
SPT-3BGN 1/3 2.017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111044 -

R-600a 0,361 (1) 0,769 50 Hz 19096983 -
SPT-4B GN 1/3 2.542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C

R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111046 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Opcoes Otros accesorios

SP2B  SP-3B SP4B SPT-2B SPT-3B SPT-4B

G] © ® © ® G]
Profundidade do tanque GN 1/4

Plugue tipo G o] o o o o o 0 “ 100 mm

CoDIGO DESCRIGAO €

19104386

Tangque GN1/3 100 mm de
19104389 profundidade

Profundidade do tanque GN 1/3
C 19106426 150 mm

L
W 19706427 1ch())ﬂ#g%idadedotanqueGN1/4 B
-
-

322



MESAS DE TRABALHO REFRIGERADA

Fagor Professional

/700 GN 1/1 para pizza

@stock CPZ-2G

@stock CPZ-3G

CPZ-3G

Cc4

TYPEF

=

GN 150 mm

220-240V

GN1/1

130-200 mm

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade
para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito
robusto e um acabamento perfeito. Ideal como recipiente de
ingredientes para pizzas, saladas e sandes.

- Bancada de trabalho resistente em aco inoxidavel de 50 mm,
com unidade neutra integrada e concebida para alojar 8 ou 10
recipientes GN1/4 ou GN1/3 com uma profundidade maxima
de 100 mm (n&o incluida).

- Tampa articulada em ago inoxidavel com posigao de abertura
a90°.

- As bacias de ingredientes na bancada s&o refrigeradas pela
circulagao de ar da unidade de refrigeragéo. A localizagdo do
evaporador na trave média e o correto isolamento da bancada
garantem uma distribuigdo de frio uniforme.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

26 36
MODELO DIMENSOES RECIPIENTES QUANTIA VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA PO,TENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L) (°c) CHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(Kw) (KW)
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089683 -
1.350x 708 x 850 GN1/3 7 290 0+8°C St
XIS X / % TRoo0  0398(1) 0308  60Hz 19089684 -
R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 19089685
1.800 x 708 x 850 GN1/3 9 445 0+8°C St
XIUEX / P TROO0  0641(1) 0484  60Hz 19089686 -
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19096514 -
pz-2 1. 7 N1/4 7 2 +8°
CPz-26 350708850 GN1/ 90 048°C SOP Thos0 0398(1) 0308 60Hz 19111050 -
R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 19096515 -
CPZ-3G 1.800x 708 x 850 GN1/4 10 445 0+8°C St
X8 X / P TR0  0641(1) 0484  60Hz 19111055 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Layout do contéiner
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2G GN 1/3 CPZ-3G GN 1/3
GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 174 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4
CPZ-2G GN 1/4 CPZ-3G GN 1/4
Opgoes Accesorios padrao
CPZ2G  CPZ-3G CODIGO DESCRIGAO 26 3G €
©) €
Plugue tipo G cl o o 19097778 Grade epoxi GN 1/1 2 3 -
Arp . Guias soporte bandeja B
Abertura panoramica PO l;lg o o - 19014778 | "Z562 mm 4 6
Trancar LC o [¢]
Castors c o o Otros accesorios
Conjunto Remoto RG e} e} CODIGO  DESCRIGAO €
1/2+1/2 Gavetas H E o o W 19104386 Profundidade do tanque GN 1/4 100 mm -
1/3+1/3 +1/3 Gavetas T % o o W= 19106427 Profundidade do tanque GN 1/4 150 mm -
Encosto inoxidavel BS o o W 19104389 Profundidade do tanque GN 1/3 100 mm -
Resisténcia do quadro FH o o) W= 19706426 Profundidade do tanque GN 1/3 150 mm -
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800 EN60x40 para pizza

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade

cca 220-240V para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito

robusto e um acabamento perfeito. Ideal como recipiente de
ingredientes para pizzas.

=N - Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel de 50 mm,

TYPEF EN 60x40

GN 150 mm 130-200 mm

com unidade neutra integrada e concebida para alojar 7 ou 10
recipientes GN1/4 ou GN1/3 com uma profundidade méaxima
de 100 mm (n&o incluida).

- Tampa articulada em ago inoxidavel com posigao de abertura
a90°.

- As vitrines de ingredientes na bancada s&o refrigeradas pela
circulagao de ar da unidade de refrigeragao. A localizagdo do
evaporador na trave média e o correto isolamento da bancada

CPZ-3B garantem uma distribui¢do de frio uniforme.
- Grelhas EN60x40 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
l { l ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
26 36
MODELO DIMENSOES RECIPIENTES QUANTIA  VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA PQTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) CHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(Kw) (Kw)
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19102515 -
CPz-2B 1.495x 808 x1.055 GN1/3 7 470 0+8°C St
XoUe X / %P TR0 0369 (1) 0262 60Hz 19111052 -
R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 19102562 -
CPZ-3B 2.018 x 808 x 1.055 GN1/3 10 685 0+8°C St
XoUe X / °° TR0  0796(1) 0522  60Hz 19111056 -
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19102518 -
PZ-2B 1.4 1. N1/4 47 +80
¢ 95x8B08x1.055 GN1/ 8 0 0+8°C  SP o090 0369 (1) 0262  60Hz 19111054 -
R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 19102565 -
CPZ-3B 2.018x 808 x 1.055 GN1/4 11 685 0+8°C St
X oUe X / % TR0 079 (1) 0522 60Hz 19111057 -
Layout do contéiner
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2B GN 1/3 CPZ-3B GN 1/3
GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4
CPZ-2B GN 1/4 CPZ-3B GN 1/4
Opgoes Accesorios padrao
CPZ-2B CPz-3B CODIGO DESCRIGAO 2B 3B €
© ©
Plugue tipo G Cl o o 19097776 Grade epoxi EN 60x40 2 3 -
- Gufas soporte bandeja R
Abertura panordmica PO l;& o) o) 19033557 =640 4 6
Trancar LC o) o
Castors c 0 0 Otros accesorios
Conjunto Remoto RG o) 0 COoDIGO DESCRIGAO €
Encosto inoxidavel BS o o W™ 19104386 Profundidade do tanque GN 1/4 100 mm -
Resisténcia do quadro FH o o W™ 19106427 Profundidade do tanque GN 1/4 150 mm -

™™ 19104389 Profundidade do tanque GN 1/3 100 mm -

W= 19106426 Profundidade do tanque GN 1/3 150 mm -
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Mesas de pizza compactos

Caracteristicas gerais

z e - Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade
cca 220-240V para aplicagdes profissionais intensivas, com um design muito
’ 3 robusto e um acabamento perfeito. Ideal para ser usado como
RS B —— balcédo de preparagdo de pizza.
e — =" - Bancada de trabalho resistente de granito de 30 mm, com
-' TYPEF EN 60x40 anteparo contra salpicos com 88 mm de altura, e um recorte
35 " para colocar bacias GN1/4 de 100 mm. 6 em CPZC-2G e 8 em

.‘.:” = lD CPZC-3G (ndo incluida).

- As vitrines de ingredientes na bancada séo refrigeradas pela

GN 150 mm 130-200 mm
circulagdo de ar da unidade de refrigeragéo. A localizagdo do
evaporador na trave média e o correto isolamento da bancada
garantem uma distribui¢éo de frio uniforme.
CPZC-36 ) .
- Compartimento neutro adicional com 3 gavetas de tamanho
EN 60x40.
- Grelhas EN60x40 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
26 36
MODELO DIMENSOES RECIPIENTES  QUANTIA VOLU- TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) MEN (°C) SCARCHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(3] (Kw)
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089681 -
CPZC-2G  1.590x700x 880  GN1/4 6 325 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,308 60 Hz 19090434 -
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089682 -
CPZC-3G 2.110x700x1.163 GN1/4 8 480 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,308 60 Hz 19090435 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcoes Accesorios padrao
CPZC-2G CPZC-3G %
© © CODIGO DESCRIGAO 2G 3G €
Plugue tipo G Cl 0 o o Grade epOxi
guetip : 19097776 Exj 50xA0 2 3
Abert ami PO
ertura panoramica QIE o o  1og1477g Guils soporte , . ]
- bandeja L=562 mm
Trancar LC o} 0
Conjunto Remoto RG o] o)
A _ Otros accesorios
Encimera de granito GR o o
. o CODIGO DESCRIGAQ €
Encosto inoxidavel BS o} o}
L .
Resisténcia do quadro FH o o - 19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm -

W™ 19104383 Cuba GN 1/6 profundidad 100 mm
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SALADETE

Saladete de bancada solida

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade
para aplicagdes profissionais intensivas.
- Bancada de trabalho em ago inoxidavel de 30 mm, sem CFC e
poliuretano injetado sem anteparo contra salpicos.
= - Gavetas em ago inoxiddvel com placas de fundo perfuradas
TYPEF GN1/1 e guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo
completa, para economizar a superficie de trabalho. Outras
configuragdes de gaveta também estdo disponiveis mediante
pedido.

- Evaporador estatico, com espuma de poliuretano de alta
densidade, sem CFC, com 40 mm de espessura. Interior sem
evaporador de aletas e superficies lisas facilitam a limpeza do
compartimento.

- Sistema de refrigerag&o por ar forgado.

- Painel frontal removivel com design de respiragao frontal,
permitindo que a maquina seja integrada sem penalizar o
desempenho.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

CcC4 220-240V

MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA  POTENCIA  CLASSEDE ~ CONSUMO FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) SCARCHE FRIGORIFICA ELECTRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW, ENERGETICA (KWH)

@stock RPS-2G 894 x 700 x 850 165 +2+8°C  Stop R290 0369 (1) 0,245 D 1.403 (4) 50/60Hz 19105458 -

@sTock RPS-3G 1.358 x 700 x 850 232 +2+8°C  Stop R290 0369 (1) 0,267 D 1.608 (4) 50/60Hz 19105459 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) De acordo com o padrao EN22041

Opcoes Accesorios padrao
CODIGO DESCRIGAO 2G 3G €
o ey 19104363 Grade epdxi para 2 3 R

RPS-2G RPS-3G
Plugue tipo G Cl
saladette GN1/1

o

® G]
A ami P L] L]
bertura panoramica ° l;@ — 19014778 Guias soporte bandeja
- L=562 mm

Conjunto Remoto RG o o

1/2 +1/2 Gavetas H % o o
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SALADETE

Saladete de bancada em polietileno

Caracteristicas gerais

cc4 220-240V ) i . . .
- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade

para aplicagdes profissionais intensivas.
- Bancada de trabalho aberta para recipiente GN e superficie de
bancada de trabalho removivel de polietileno de alta densidade,

TYPEF eNn adequada para manusear alimentos. Tampa basculante com
posigao fixa de abertura.
@ - Gavetas em ago inoxidavel com placas de fundo perfuradas e
N 100mm guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo completa,
para economizar a superficie de trabalho. Outras configuragdes
de gaveta também estdo disponiveis mediante pedido.
RPS-3GP - Evaporador estatico, com espuma de poliuretano de alta
densidade, sem CFC, com 40 mm de espessura. Interior sem
evaporador de aletas e superficies lisas facilitam a limpeza do
RPS-2GP compartimento.
- Sistema de refrigeragdo por ar forgado.
- Painel frontal removivel com design de respiragao frontal,
permitindo que a maquina seja integrada sem penalizar o
desempenho.
- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA PO,TENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(mm) L) CHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(kw) (kw)
RPS-2GP 894 x 700 x 861 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105614 -
RPS-3GP 1.358 x 700 x 861 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 50/60 Hz 19105067 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcoes Otros accesorios
RPS-2GP  RPS-3GP COoDIGO DESCRIGAO €
© ©
] Tagas GN
Plugue tipo G cl ° ° 19104382 Tagas gn1/6 65 mm profundidade -
Abertura panoramica PO l;lg ° ° 19104383 Tagas gn1/6 100 mm profundidade -
19104384 Tagas gn1/4 40 mm profundidade -
Conjunto Remoto RG o o 19104385 Tagas gn1/4 65 mm profundidade
—_ 19104386 Tagas gn1/4 100 mm profundidade -
1/2+1/2 Gaveta H == o o 19106427 Tagas gn 1/4 150 mm profundidade -

1,!-"'"} 19104387 Tagas gn1/3 40 mm profundidade -
19104388 Tagas gn1/3 65 mm profundidade
Accesorios padrao 19104389 Tagas gn1/3 100 mm profundidade -
19106426 Tagas gn 1/3 150 mm profundidade -
19104390 Tagas gn1/2 40 mm profundidade -
ST 19104363 ggfaddee%%ééi,\lpfﬁ 2 3 - 19104391 Tagas gn1/2 65 mm profundidade
19104392 Tagas gn1/2 100 mm profundidade -
R 19048493 Tagas gn1/1 40 mm profundidade -
19048494 Tagas gn1/1 65 mm profundidade -
19048495 Tagas gn1/1 100 mm profundidade
Kit suportes para tagas gn
19104364 Kit suporte para gn1/6 tagas -
19104365 Kit suporte para gn1/3 +gn1/6 tagas -
\;—.} 19104366 Kit suporte para gn1/6 tagas
= 19104367 Kit suporte para gn1/4 tagas -
19104368 Kit suporte para gn1/3 tagas -
19104369 Kit suporte para gn1/2 tagas -

CODIGO DESCRIGAO 2G 3G €

Guias soporte bandeja
— 19014778 2562 mm 2 3
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GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6

GN1/6

GN1/6

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

RPS-2GP GN 1/6

RPS-3GP GN 1/6

GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/2 GN 172 GN1/2 GN1/2
GN1/1 GN1/6 GN1/1 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
RPS-2GP GN 1/1 + 1/6 RPS-3GP GN 1/2 RPS-3GP GN 1/3
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6

RPS-2GP GN 1/3 + 1/6

RPS-3GP GN 1/6
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SALADETTE

Saladette con encimera para pizza

ostock  RPS-2GZ

ostock  RPS-3GZ

cc4 220-240V

TYPEF

=

GN 100mm

AN

GN1/1

RPS-3GZ

RPS-2GZ

DIMENSOES
(mm)

TEMPERATURA DESE-

SCARCHE

MODELO RECIPIENTES QUANTIA VOL(UI)VIEN
I8

894 x 700 x 955 GN1/6 5 155 +2+8°C Stop

GAS

R290

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade
para aplicagdes profissionais intensivas.

- Bancada de trabalho em ago inoxidavel de 30 mm, sem CFC,
poliuretano injetado, com area aberta para recipientes GN1/6.

- Gavetas em ago inoxidavel com placas de fundo perfuradas
e guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo
completa, para economizar a superficie de trabalho. Outras
configuragdes de gaveta também estéo disponiveis mediante
pedido.

- Evaporador estatico, com espuma de poliuretano de alta
densidade, sem CFC, com 40 mm de espessura. Interior sem
evaporador de aletas e superficies lisas facilitam a limpeza do
compartimento.

- Sistema de refrigeragdo por ar forgado.

- Painel frontal removivel com design de respiragao frontal,
permitindo que a maquina seja integrada sem penalizar o
desempenho.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

POTENCIA
FRIGORIFICA

POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
ELECTRICA
kw)
0,245

0,369 (1) 50/60 Hz 19105615 -

1.358 x 700 x 955 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop

R290

0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 19105611 -

Disposicion del contenedor

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

RPS-2GZ RPS-3GZ

Opcoes

RPS-2GZ  RPS-3GZ
® ®

Plugue tipo G Cl

Accesorios padrao

COoDIGO DESCRIGAO 2G 3G €

Grade epoxi para

19104363 saladette GN1/1

PO

L X

Abertura panordmica

Guias soporte

19014778 bandeja L=562 mm

Conjunto Remoto RG

1/2 +1/2 Gavetas

W

Otros accesorios

CODIGO DESCRIGAO €

19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm -

W

79104383 Cuba GN 1/6 profundidad 100 mm -
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SALADETTE

Saladette con encimera para sandwich

Caracteristicas gerais

cca 220-240V i . . s .
- Especialmente fabricados em ago inoxidavel de alta qualidade

para aplicagdes profissionais intensivas.
- Bancada de trabalho de granito resistente de 30 mm, com um
= >
espago aberto adequado para recipientes GN1/6.

TYPEF st - Gavetas em ago inoxidavel com placas de fundo perfuradas
e guias deslizantes telescopicas, capazes de retragdo

@ completa, para economizar a superficie de trabalho. Outras

GN 100mm configuragdes de gaveta também estéo disponiveis mediante

pedido.

- Evaporador estatico, com espuma de poliuretano de alta
densidade, sem CFC, com 40 mm de espessura. Interior sem
evaporador de aletas e superficies lisas facilitam a limpeza do

RPS-2GS compartimento.

- Sistema de refrigeragdo por ar forgcado.

- Painel frontal removivel com design de respiragéo frontal,
permitindo que a maquina seja integrada sem penalizar o
desempenho.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

RPS-3GS

MODELOO DIMENSOES RECIPIENTES QUANTIA  VOLUMEN  TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(mm) L SCARCHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(kw) (kW)
RPS-2GS  894x700x1.140  GN1/6 5 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105676 -
RPS-3GS  1.358x700x1.140 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 19105617 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Disposicion del contenedor

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

RPS-2GS RPS-3GS
Opgoes Accesorios padrao
RPS-2GS RPS-3GS COoDIGO DESCRIGAO 2G 3G €
® ®
Plugue tipo G cl o o 19104363 Srade epoxipara 2 3 ;
Ami ° ° _ Guias soporte R
Abertura panordmica PO l;lg — 19014778 bandeja L=562 mm 2 3
Conjunto Remoto RG [¢) o)

Otros accesorios

CODIGO DESCRIGAO €

1/2 +1/2 Gavetas H

o
o

W™ 19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm -

W™ 19104383 Cuba GN 1/6 profundidad 100 mm -

330



Fagor Professional

SALADETTE

Saladette compacto para pizza

Caracteristicas gerais

- Especialmente fabricados em acgo inoxidavel de alta qualidade
para aplicagdes profissionais intensivas.

- Bancada de trabalho de granito resistente de 30 mm, com

= anteparo contra salpicos lateral de 160 mm de altura.

EYEEE eNn - Gavetas em ago inoxidavel com placas de fundo perfuradas

e guias deslizantes telescépicas, capazes de retragdo

@ completa, para economizar a superficie de trabalho. Outras
configuragdes de gaveta também estdo disponiveis mediante
pedido.

- Evaporador estatico, com espuma de poliuretano de alta
densidade, sem CFC, com 40 mm de espessura. Interior sem
evaporador de aletas e superficies lisas facilitam a limpeza do
compartimento.

- Sistema de refrigeragéo por ar forgado.

RPS-2G D6 GR ; b ) o

- Painel frontal removivel com design de respiragao frontal,
permitindo que a maquina seja integrada sem penalizar o
desempenho.

- Grelhas GN 1/1 revestidas a epdxi, removiveis e de altura
ajustavel com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.

- Disponivel para ajuste a gama de vitrinas de ingredientes.
Modelos compativeis:

+ SP-2G,5xGN1/4
» SPT-2G,5xGN1/4

Ccc4 220-240V

RPS-3G GR

MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA  POTENCIA CONSUMO ANUAL CLASSEDE FREQUENCIA REFERENCIA €
(mm) L) FRIGORIFICA ELECTRICA (KWH) EFICIENCIA
(kw) (kw) ENERGETICA

RPS-2G D6 GR 1.358x700x1.010 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 D 1.403 (4) 50/60 Hz 19104297 -

RPS-3G GR 1.358x700x1.010 232 +2+8°C Stop R290 0369 (1) 0,267 D 1.608 (4) 50/60 Hz 19105613 -

Opcoes Accesorios padrao

RES2CIDGICRIRRES,SCICR CODIGO DESCRIGAQ 26 3G €

L Grade epoxi para _
h 19104363 saladett% GNp1/1 2 3

o]
o

Plugue tipo G Cl

Abertura panoramica PO o L4 . Guias soporte
QIE —_— 19014778 bandeja =562 mm 2 3 -

Conjunto Remoto RG o) o)

1/2 +1/2 Gavetas H E o o
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Accesorios

MODELO REFERENCIA DESCRIGAO DONDE SE USA
Kits de orientagdo de portas
KDO-4-R 19098305 Kit orientacion de puertas derecha Todas las mesas de preparacion
KDO-4-L 19098304 Kit orientacion de puertas izquierda Todas las mesas de preparacion
Conjunto de gavetas
* KR-CG-1/2+1/2 19010993 Kit gaveta 1/2+1/2 Mesas de preparacion GN 1/1
t KR-CG-1/2+1/2 G 19015952 Kit gaveta 1/2+1/2 lado do grupo Mesas de preparacién GN 1/1
* KR-CG-1/2+1/2 LG 19036401 Kit gaveta 1/2+1/2 grupo lateral Ig Mesas de preparacion GN 1/1
a KR-CG-1/3+1/3+1/3 19015954 Kit gaveta 1/3+1/3+1/3 Mesas de preparacion GN 1/1
a KR-CG-1/3+2/3 19015953 Gaveta portaequipajes 1/3+2/3 Mesas de preparacién GN 1/1
:~ KR-SA-1/2+1/2 19106089 Kit gaveta 1/2+1/2 saladas Saladettes

332






Foodservice | Frio comercial

Abatedores de
temperatura

— Por que usar um abatedor

de temperatura? ... 335
—Caracteristicas ... 337
—Abatedores Advance............ 339
—~Abatedores Concept ... 340
—Abatedores Cook & Chill ... 341
—Células de abatimiento........... 343

334



Fagor Professional

Abatedores de temperatura

Por que usar um abatedor de temperatura?

1. Higiene e seguranca

Todos os produtos alimentares biolégicos frescos contém
uma carga bacteriana natural que, em condi¢gdes ambientais
favoraveis (temperatura e humidade), se multiplica produzindo
efeitos perigosos para a saude do consumidor.

Entre +65°C e +3°C: neste intervalo de temperatura, a
multiplicagéo de bactérias é acelerada exponencialmente.

0 abatimento de temperatura significa baixar a temperatura do
produto de +90°C a +3°C em menos de 90 minutos, passando
pelo intervalo de temperatura critico tdo rapidamente que os
efeitos das bactérias nocivas sdo desativados.

0 abatimento de temperatura de produtos cozinhados nao sé
evita a proliferagédo de bactérias, mas também prolonga o tempo
de conservagéao do produto, evitando a perda de sabor e aroma.

A qualidade do alimentado néo é afetada, aumentando o tempo
de armazenamento do produto.

2. Agilizagao do trabalho

Abatedores de temperatura permitem a preparagéo de uma
grande quantidade de produto e, depois do abatimento de
temperatura, pode ser consumido num periodo de 5-7 dias,
enquanto a duragao do produto congelado pode prolongar-se por
varios meses, mantendo a condigao organolética dos alimentos.

A conservagao de qualidade dos produtos permite o planeamento
avangado do trabalho na cozinha, melhorando a compra de
ingredientes crus, bem como a carga de trabalho com vantagens
em termos de higiene e variedade de menus.

3. Economia de tempo

A preparagdo avangada de alimentos e abatimento de
temperatura dos mesmos permite que as cozinhas oferegam
um menu maior e mais variado quando necessario. O chef ndo
tem de supervisionar constantemente o processo de preparagéo
de diversos pratos. A simples operagéo de reaquecimento dos
alimentos permite servir uma grande variedade de pratos num
curto espago de tempo.

TEMPERATURA
Atividade bacteriana

+120°C

Destruigao de
flora bacteriana

+70°C

Multiplicagdo de
flora bacteriana

H130UC
Interrupgdo de atividade 0°C

bacteriana _180¢C

Os abatedores de temperatura aumentam a capacidade

de produgéo, reduzindo assim os custos com pessoal e
proporcionando vantagens notdveis em termos de rentabilidade
e tempo. Los abatidores aumentan la capacidad de Produgéo,
reduciendo asi los costes de personal y aportando ventajas
destacadas en términos de rentabilidad y tiempo.

4. Qualidade

A rapida redugéo da temperatura possibilita conservar o

teor de humidade dos alimentos e prevenir a proliferagédo de
bactérias normal. A congelagao rapida incentiva a formagéao

de microcristais intercelulares (figura 2), que mantém as
caracteristicas de compactacgéo, sabor e frescura dos alimentos
ao longo do tempo. Os abatedores de temperatura FAGOR
também s@o excecionais na conservagao de alimentos frescos
e crus, como peixes, crustaceos, vegetais, pao e produtos
parcialmente acabados, como massas frescas e molhos.

5. Aplicagdes

Este sistema de agilizagao do trabalho de cozinha é altamente
vantajoso para todos os tipos de restauragao, e especialmente
de cantinas, hospitais e restaurantes, bem como para ocasides
especiais como grandes banquetes. Também permite a todos
os tipos de restaurantes e empresas de restauragao oferecer os

seus pratos bem apresentados e prontos a comer.

6. Outras vantagens

Os abatedores de temperatura otimizam a gestéo de stock por:

+ Reducgoes na perda de peso devido a evaporagéo natural da
humidade dos alimentos cozinhados

+ Compras de alimentos planeados, melhorando assim a
organizacgéo do stock da cozinha.
Organizagdo das capacidades de armazenamento e carga de
trabalho, ajustando a atencéo personalizada capaz

+ Reducgdes drasticas no desperdicio e nos alimentos nédo
utilizados

Sem abatimento de temperatura

Com abatimento de temperatura
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Abatimento de refrigeracion Abatimento de congelamento

Ciclo suave (Padrao) - 90 Ciclo suave (Padrao) - 240'

O ciclo certo para alimentos pequenos, leves e finos. Este ciclo congela os alimentos de forma bastante homogénea,
tornando-o adequado para alimentos que ndo devem sofrer

Ciclo forte (Intensivo) - 90° oscilagdes bruscas de temperatura, ou que séo feitos com

E adequado para produtos de alta densidade ou espessura, bem ingredientes diferentes.

como para preparar alimentos embalados. Ciclo fuerte (Intensivo) - 240

E o ciclo ideal para congelar refeicdes semiacabadas ou pratos
semipreparados. Também é adequado para alimentos crus. Permite
manter estoque de produtos congelados por muito tempo, para serem
utilizados durante todo o ano.

RESFRIAMENTO RAPIDO CONGELAMENTO RAPIDO

+90 °C / +3 °C em menos de 90 min. De +90 °C a -18 °C em menos de 240 min.

+90°Ca ... +90 °C
@ ABATIDOR SIN « ABATIDOR SiN
£ FAGOR ABATIDOR 2 FAGOR ABATIDOR
s+65°C A \....] s
= =
S S 0°g.
2 COMEGAR 2
g PROLIFERAGAQ BACTERIANA g
2437 °G.. X 2 500
N SIS N | G S T N T
o o
é TEMPERATURA DE ALTO RISCO é
z A reprodugéo bacteriana dobra a £ MICROCRISTAIS MICROCRISTAIS
E q E 4 P
G G 2 lnliigs £ Células n3o danificadas Células danificadas
L N — S e g
- 3°C \ B 18°C

+30 - i

| ‘ \
90 min TIME 240 min TIME

Abatimento de refrigeracion
Sem proliferagdo bacteriana ou
perda de umidade, preservando
cor, textura e sabor.

Sem abatedor
0 produto perde frescor e cor.

Congelagao rapida

Ciclo ideal para congelar
alimentos meio cozidos,
bem como alimentos crus,
formando microcristais
durante o processo,
preservando a estrutura da
membrana do alimento.

Sem congelamento rapido

A formagao de
macrocristais danifica as
membranas e perde fluidos,
portanto cor e sabor.
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Caracteristicas

ADVANCE CONCEPT

Isolamento (mm) 60 60
Refrigerante +/ - R290 / R452a R290
Classe climatica 5 5
Ciclo de refrigeragao Sim Sim
Ciclo de congelacao Sim Sim
Modo Hard Sim Sim
Modo Soft Sim Sim
HACCP Sim Sim
Ciclos especiales

Higienizagao de peixe Sim Sim

Endurecimento de gelados Sim Sim

Pré-refrigeragdo Sim Sim

Secagem Sim No
Sonda aquecida Padrao Opcional
Controlo de ventilagéo Sim No
Livro de receita da Fagor Sim No

Controlo eletronico

35

Porta de fecho automatico Tampa de Evaporador Giratéria
Portas articuladas com retorno automatico para Tampa de evaporador removivel e giratéria que
um fecho perfeito que minimiza o ganho de permite aceder faciimente a area do
temperatura. As portas tém uma posig&o de evaporador da unidade, para efeitos de limpeza

paragem aos 120° e fecham automaticamente a e manutencéo.
menos de 90°.
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COOK & CHILL ROLL-IN
60 100
R290 / R452a R452a
5 5

Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Sim Sim
Padréo Padrao
Sim Sim
Sim Sim

Bastidor multiusos Sonda de agulha
Bastidores multiusos facilmente removiveis de Sonda de agulha inteligente. O controlador
varetas com polimento elétrico, concebidos deteta se a sonda foi corretamente colocada

no produto, iniciando um ciclo com controlo de

para acomodar cestos de padaria GN 1/1 e EN . SO
tempo. Padrdo com controlo de Ecra Téactil.

60x40.
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ADVANCE

Abatedores de temperatura Cook & Chill

Caracteristicas generales

TYPEF - Controlo eletrénico de Ecra tactil de 5” intuitivo, colocado na
porta para uma utilizagdo mais ergonémica.

- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo por
sonda, ambos ajustéveis em cada ciclo, bem como o ajuste de
ventilagao do ventilador do evaporador em 5 niveis diferentes.

- 2 modos de refrigeragdo manual:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelag&o predefinido. Executa o ciclo
e mantém uma temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragao predefinido. Executa um
ciclo inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

- 96 programas de refrigeragéo predefinidos pela Fagor,
divididos em 8 categorias de alimentos.

- Possibilidade de criar um livro de culinéria personalizado com
até 40 receitas de producéo prépria.

- Ciclos adicionais (pré-refrigeragéo, ciclo continuo,
descongelagao manual, higienizagdo de peixe, endurecimento
de gelados, secagem).

- Capacidade de armazenamento para bandejas GN1/1 e EN

ABC-102 ABC-101 HC ABC-051 HC ABC-031 HC 60x40 com 65 mm de distancia entre elas.

MODELO DIMENSOES CO,NEXION CAPACIDAD PRODUGAO GAS POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA  REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA FRIGORIFICA ELETRICA
GN1/1 EN60X40 GN2/1 RESFRIAMENTO CONGELANDO (K W
0,565 (2 0,41 50 H 19089755 -
ABC-031HC 590 x 700 x 520 220-240V 3 3 - 12 6 R290 @ z
0,565 (2) 0,41 60 Hz 19108790 -
0,71 (2 0,713 50 H 19099866 -
@stock  ABC-051 HC 790 x 700 x 850 220-240V 5 5 - 25 15 R290 @ z
071(2) 0,713 60 Hz 19111022 -
118(2) 0,713 50 Hz 19105085 -
ABC-081HC 790x800x1.290  220-240V 8 8 - 40 24 R290
118(2) 0,713 60 Hz 19111023 -
1,62(2) 1,426 50 Hz 19099947 -
@stock ABC-101HC 790x800x1.420  220-240V 10 10 - 50 30 R290
162(2) 1,426 60 Hz 19111024 -
1.3(2) 2 50 Hz 19089765 -
ABC-121 790x800x1.600  220-240V 12 12 - 50 30 R452a
1.3(2) 2 60 Hz 19089766 -
2.85(2) 35 50 Hz 19089767 -
ABC-161 790x800x 1950  380-415V 16 16 - 80 50 R452a
2.85(2) 35 60 Hz 19089768 -
4,079 (2) 2947 50 Hz 19089769 -
ABC-102  1.200x 1.090 x 1.766 380-415V - 20 20 100 65 R452a
4,079 (2) 2947 60 Hz 19089770 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opgoes
ABC-031 HC ABC-051HC ABC-081HC ABC-101 HC ABC-121 ABC-161 ABC-102
(® ® ® ® (® ® ®
Plugue inglés Cl ¢} ¢} o o o} o} -
Abertura contraria OoP - o o 0 o o -
Rodas C - o o o o o o
Sonda aquecida Heat-P ] ] ] . ] ] ]
USB USB o] o) o 0 ¢] o o]
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CONCEPT

Abatedores de temperatura

@sTOoCK

@sTOCK

@sToCcK

L[

—m

TYPEF

Caracteristicas generales

- Controlo eletrénico capacitivo de 2,8 intuitivo com ciclos de
refrigeragao e congelagdo, que pode ser controlado por tempo
ou por temperatura.

- 2 modos de refrigeragdo manual:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelagao predefinido. Executa o ciclo
e mantém uma temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragao predefinido. Executa um
ciclo inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

- 3 ciclos adicionais para pré-arrefecimento, higienizagédo do
peixe e endurecimento do gelado.

- Capacidade para armazenar até 20 receitas personalizadas.

- Capacidade de armazenamento para bandejas GN1/1 e

b
i EN 60x40 (exceto na versdo de 3 bandejas) com 65 mm de
distancia entre elas.
CBC-101 HC CBC-81 HC CBC-51 HC CBC-31 HC
MODELO DIMENSOES CONEXION CAPACIDAD PRODUGAO GAS POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA ~ REFERENCIA €
(MM) ECECTRICA GN1/1 EN60X40RESFRIAMENTO CONGELANDO FRIG(E\BVIFICA EL(E}I\?Il)CA
0,565 (2) 0,41 50 Hz 19101748 -
CBC-031HC  590x700x 520  220-240V 3 3 12 6 R290
0,565 (2) 0,41 60 Hz 19108800 -
0,71 (2) 0,55 50 Hz 19102977 -
CBC-051HC  790x700x 850  220-240V 5 5 25 15 R290
0,71 (2) 0,55 60 Hz 19111025 -
1,18 (2) 0,713 50 Hz 19105381 -
CBC-081HC 790 x800x 1.290 220-240V 8 8 40 24 R290
1,18(2) 0,713 60 Hz 19111026 -
1,62 (2) 1,426 50 Hz 19104477 -
CBC-101HC 790x800x 1.420 220-240V 10 10 50 30 R290
1,62 (2) 1,426 60 Hz 19111027 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcoes
CBC-031 HC CBC-051 HC CBC-081 HC CBC-101 HC
® ® © (O]
Plugue inglés Cl o ¢] o] o
Abertura contréria OoP o o o
Rodas C - o o o
Sonda aquecida Heat-P - o] o o
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ADVANCE

Abatedores de temperatura Cook & Chill

Caracteristicas generales

TYPEF - Gama de abatedores de temperatura concebida para estar em
linha com as capacidades de confegéo de fornos iKore para
equilibrar perfeitamente as cargas de trabalho. Abatedores
de temperatura de 6 bandejas estdo disponiveis para serem
empilhados com os fornos.

- Controlo eletrénico de Ecra tactil de 5” intuitivo, colocado na
porta para uma utilizagdo mais ergonémica.

- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo por
sonda, ambos ajustdveis em cada ciclo, bem como o ajuste de
ventilagdo do ventilador do evaporador em 5 niveis diferentes.

- 2 modos de refrigeragdo manual:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelagao predefinido. Executa o ciclo
e mantém uma temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragao predefinido. Executa um
ciclo inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

- 96 programas de refrigeragdo predefinidos pela Fagor,

ABCO0-102 ABCO-101 HC ABCO0-061 HC ABCO0-06 2/3 HC divididos em 8 categorias de alimentos.

- Possibilidade de criar um livro de culinaria personalizado com
até 40 receitas de produgao propria.

- Ciclos adicionais (pré-refrigeragéo, ciclo continuo,
descongelagado manual, higienizagdo de peixe, endurecimento
de gelados, secagem).

- Storing capacity for GN1/1 and EN 60x40 trays (except 3 trays
version) with 65 mm distance among them.

MODELO DIMENSOES CONEXION CAPACIDAD PRODUGAO GAS  POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECIRICS GN1/1 EN60X40 GN2/1 RESFRIAMENTO CONGELANDO FRIG&WJ:ICA EL(EJ‘;{,I)CA
6 X 0,565 (2) 0,41 50Hz 19087540 -
ABCO-062/3HC 656 x633x630  220-240V GN2/3 - - 12 6 R290
0,565 (2) 0,41 60Hz 19097559 -
0,71(2) 0,713 50Hz 19105609 -
ABCO-061 HC 900 x935x 1.105  220-240V 6 6 - 27 21 R290
0,71(2) 0,713 60Hz 19111029 -
162 (2) 1,426 50Hz 19105605 -
ABCO-101 HC 900x935x1.766  220-240V 10 6 - 50 30 R290
1,62 (2) 1,426 60Hz 19111030 -
4,079 (2) 2947 50Hz 19091443 -
ABCO-102 1.200x 1.130 x 1.766 380-415V - 10 10 100 65 R452a
4,079 (2) 2947 60Hz 19091444 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcoes
ABCO0-0623 ABCO-061HC ~ ABCO-101THC  ABCO-102
© © © ©
Plugue inglés Cl o o o -
Sonda aquecida Heat-P ] ] ] .
USB USB o] o] 0 o
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Células de abatimiento 20 GN 1/

RBP-201

TYPEF

Caracteristicas generales

- Estrutura de cdmara frigorifica composta por painéis de
isolamento de poliuretano de alta qualidade (40 kg/m?) sem
CFC. 70 mm de espessura para modelos de refrigeragdo e 100
mm de espessura em versao de refrigeragdo mista.

- Controlo eletrénico de Ecra tactil de 7” intuitivo, colocado na
porta para uma utilizagdo mais ergonémica.

- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo de
sonda, ambos ajustdveis em cada ciclo.

- 2 modos de refrigeragdo manual:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelagéo predefinido. Executa o ciclo
e mantém uma temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragdo predefinido. Executa um
ciclo inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.

- Possibilidade de criar um livro de culinaria personalizado com
até 40 receitas de produgao propria.

- 2 versOes adicionais de Camaras Frigorificas:

+ Passagem: A camara frigorifica pode ser alimentada a
partir da frente ou de trés (C).

+ Verséo de alta poténcia com maior capacidade de
evaporador para abatimento de temperatura ou congelagéo
de uma maior quantidade de produto (H).

- Unidade de refrigeragao tropicalizada. Adequado para trabalhar
a uma temperatura ambiente de até 43°C e 65% de humidade.

- Camara de refrigeragao e condensador da unidade fornecidos

separadamente.
Camaras de refrigeracion
MODELO DIMENSOES CONEXION TEMPERATURE PRODUGAO POTENCIA  UNIDADE DE FREQUENCIA  REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA iy e—p— EL%'IVF\zll)CA CONDENSAGAO
RBP-201 1.480 x 1205 x 2.120 220-240V +3°C 70 0,85 UCS-424 50/60 Hz 19089779 -
RBP-201H 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60Hz 19089780 -
RBP-201C 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424 50/60 Hz 19089784 -
RBP-201HC 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 105 0,85 UCS-528 50/60 Hz 19089785 -
RBM-201 1.530 x 1.255x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 70 48 0,85 Ucc-424 50/60 Hz 19089788 -
RBM-20TH 1.530 x 1.255x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCc-528 50/60Hz 19089789 -
RBM-201 C 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240v  +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 19089792 -
RBM-20THC 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528 50/60 Hz 19089793 -
Unidade de condensacao
MODELO DIMENSOES CONEXION GAS POTENCIA FRIGORIFICA POTENCIA ELETRICA ~ FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA (KW)
(Kw)
597 (2) 4,25 50 Hz 19017466 -
UCS-424 1.700 x 805 x 650 380-415V R452a
597 (2) 4,25 60 Hz 19103822 -
6,95 (2) 4,98 50 Hz 19017467 -
UCS-528 1.700 x 805 x 650 380-415V R452a
6,95 (2) 4,98 60 Hz 19108450 -
597 (2) 4,25 50 Hz 19015799 -
Ucc-424 1.045x 765 x 637 380-415V R452a
597 (2) 4,25 60 Hz 19038978 -
6,95 (2) 4,98 50 Hz 19015800 -
UCC-528 1.045x 765 x 637 380-415V R452a
6,95 (2) 4,98 60 Hz 19108453 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Accesorios
MODELO coDIGO DESCRIGAO ANCHURA €
RC-700 19015797 Rampa de acesso para células de abatimiento RBM-201 700
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Células de abatimiento 20 GN 2/

porta para uma utilizagdo mais ergonémica.
- Processo de refrigeragdo manual por tempo ou controlo de
sonda, ambos ajustdveis em cada ciclo.
- 2 modos de refrigeragdo manual:
+ Ciclo duro: Ciclo de congelagao predefinido. Executa o ciclo
e mantém uma temperatura constante de -20°C.
+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeragéo predefinido. Executa um
ciclo inicial e mantém uma temperatura constante de 0°C.
- Possibilidade de criar um livro de culinaria personalizado com
até 40 receitas de produgao propria.
- 2 versoes adicionais de Camaras Frigorificas:
+ Passagem: A camara frigorifica pode ser alimentada a
partir da frente ou de tras (C).
+ Versdo de alta poténcia com maior capacidade de
evaporador para abatimento de temperatura ou congelagao
de uma maior quantidade de produto (H).
- Unidade de refrigeragao tropicalizada. Adequado para trabalhar
a uma temperatura ambiente de até 43°C e 65% de humidade.
- Camara de refrigeragao e condensador da unidade fornecidos

Caracteristicas generales
- : TYPEF - Estrutura de camara frigorifica composta por painéis de
=3 isolamento de poliuretano de alta qualidade (40 kg/m?) sem
CFC. 70 mm de espessura para modelos de refrigeracéo e 100
mm de espessura em versao de refrigeragdo mista.
- Controlo eletrénico de Ecra tactil de 7” intuitivo, colocado na

RBP-202

separadamente.
Camaras de refrigeracion
MODELO DIMENSOES CONEXION TEMPERATURE PRODUGAO POTENCIA  UNIDADE DE FREQUENCIA ~ REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA g a—— ELEQ'VIEI)CA CONDENSACAO
RBP-202 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCS-842 50/60 Hz 19089782 -
RBP-202H 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052 50/60Hz 19089783 -
RBP-202C 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCS-842 50/60 Hz 19089786 -
RBP-202HC 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052 50/60 Hz 19089787 -
RBM-202 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842 50/60 Hz 19089790 -
RBM-202H 1.720 x 1.445x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052 50/60 Hz 19089791 -
RBM-202 C 1.720x 1.445 x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842 50/60 Hz 19089794 -
RBM-202HC 1.720x 1.445 x 2.220 220-240V  +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052 50/60 Hz 19089795 -
Unidad de condensacién
MODELO DIMENSOES CONEXION GAS POTENCIA FRIGORIFICA POTENCIA ELETRICA  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA (KwW)
(Kw)
10,53 (2) 6,5 50 Hz 19017468 -
UCS-842 1.450 x 850 x 785 380-415V R452a
10,53 (2) 6,5 60 Hz 19108454 -
13,58 (2) 8,45 50 Hz 19017469 -
UCS-1052 1.457 x 850 x 785 380-415V R452a
13,58 (2) 8450 60 Hz 19108457 -
10,53 (2) 6,5 50 Hz 19015801 -
Ucc-842 1.452 x 850 x 785 380-415V R452a
10,53 (2) 6,5 60 Hz 19040259 -
13,58 (2) 8,45 50 Hz 19015802 -
UCC-1052 1.453 x 850 x 785 380-415V R452a
13,58 (2) 8450 60 Hz 19043036 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Accesorios
MODELO cODIGO DESCRIGAO ANCHURA €
RC-800 19015798 Rampa de acesso para células de abatimiento RBM-202 800 -
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Linha de bar

—Balcdesdebar..... 347
—~Refrigeradoresdebar................. 349
—Botelleros ... 352

—Armarios frigorificos profissionais ... 353
—VIINAS 357

Os modelos especiais ou qualquer outra variante sobre o modelo standard deverdo
ser montados em fabrica, e tém um suplemento sobre o prego indicado para o modelo
standard

Qualquer outra variante ou opgédo ndo referida nesta lista devera consultar a
Fagor Professional.
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Balcdes frontais

Caracteristicas generales

cca
50mm - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior em
aco inoxidavel de qualidade alimentar.
2202400 - Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
YPEF anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o derrame
atras do balc&o.
- Grelhas revestidas a epdxi, removiveis e de altura ajustdvel,
H . % com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
CBCP-3S Aos:ggg 130-200 mm

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
CBCP-3S GD térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergondémico (modelos con porta de vidro).

28 3S
MODELO DIMENSGES VOLUMEN TEMPERATURA DESCONGE-  GAS POTENCIA  POTENCIA ~ CONSUMO  CLASSEDE FREQUENCIA  REFERENCIA €
(MM L (°C) LAR FRIGORIFICA  ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) KW (KWH) ENERGETICA
R-600a 0361(1) 0,203 C 1.095(4) 50 Hz 19089695 -
@stock CBCP-2S 1.492x600x1.045 355 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0295 - - 60 Hz 19090397 -
R-600a 0361(1) 0,203 C 1.259 (4) 50 Hz 19089697 -
@stock CBCP-3S 2.017x600x1.045 551 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,295 - - 60 Hz 19090398 -
R-600a 0436(1) 0224 C 1.427 (4) 50Hz 19089698 -
CBCP-4S 2.542x600x1.045 747 0+8°C Stop
R-600a 0437 (1) 0,241 - - 60 Hz 19090399 -
R-600a 0361(1) 0,207 C 1.378(5) 50Hz 19089699 -
CBCP-2SGD  1.492x600x1.045 355 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,299 - - 60 Hz 19090400 -
R-600a 0361(1) 0,209 C 1.630(5) 50Hz 19089700 -
CBCP-3SGD 2.017x600x1.045 551 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,301 - - 60 Hz 19090401 -
R-600a 0,436 (1) 0,232 C 1.932(5) 50Hz 19089701 -
CBCP-4SGD  2542x600x1.045 747 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 02249 - - 60 Hz 19090402 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes
CBCP-2S CBCP-3S CBCP-4S CBCP-2SGD  CBCP-3SGD  CBCP-4S GD
® ® ® ® ® G]
Abertura panordmica PO l;@ o o] o) o o) o)
Grupo esquerda LG @j o] o o o o o]
Sem bancada NT E ¢] o] ¢} ¢] o] ¢}
Sem babador NS ﬁ o 0 o o o o
1/2 +1/2 Gaveta H % o o} o - - -
Plugue tipo G Cl o o} o o o o
Trancar LC o] 0 o [ ° °
Rodas C o o] o o o] o
Encosto inoxiddvel BS o o o ¢} o] o
Resisténcia do quadro FH o] o o o] o o]
Gaveta dobravel TV o o} o o o o
Porta de vidro GD - - - o o °
Accesorios padrao Outros acessorios
CcODIGO DESCRIGAO 2s 3s 4S € CcODIGO DESCRIGAO €
i e Grelhador epoxi B ! R
i :‘1 19097777 gpack 405x460 pc 2 2 2 t 19004924 Kit gavetas 1/2+2/3 GN
e, Grelhador epoxi : }
PR 19007775 Gl M arna pC T2
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Balcdes frontais remoto

Caracteristicas generales

==

cca
50 mm - Interior construido com ago inoxidavel AISI-304, exterior
em aco inoxidavel de qualidade alimentar.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel, com
20-2400 anteparo contra salpicos de 100 mm, impedindo o
TYPEF - ~
derrame atras do balcéo.
! ! - Equipamento sem condensador da unidade, pronto para
CBCP-3S/R - | — : A= lg conex&o a unidade de refrigeragdo remota.
aosscl|  [ischuomn - Grelhas revestidas a ep6xi, removiveis e de altura
CBCP-3S/R GD ajustavel, com uma capacidade de carga méxima de até
40 kg.
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
térmica para reduzir a transferéncia de calor com
l manipulo ergondmico (modelos con porta de vidro).
28 4s
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA  DESCONGELAR POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (@) (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA
(Kw) (Kw)
CBCP-2S/R 1.192 x 600 x 1.045 355 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089702 -
CBCP-3S/R 1.717 x 600 x 1.045 551 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089703 -
CBCP-4S/R 2.242 x 600 x 1.045 747 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089704 -
CBCP-2S/R GD 1.192 x 600 x 1.045 355 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,034 50/60 Hz 19089705 -
CBCP-3S/R GD 1.717 x 600 x 1.045 551 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,036 50/60 Hz 19089706 -
CBCP-4S/R GD 2.242 x 600 x 1.045 747 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,038 50/60 Hz 19089707 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcoes
CBCP-2S/R CBCP-3S/R CBCP-4S/R CBCP-2S/RGD CBCP-3S/RGD CBCP-4S/R GD
© Q] © © © ©
Abertura panoradmica PO l;@ 0 0 0 0 0 o
Sem bancada NT # o o o o o o
Sem babador NS ’: o} o} o o} o} o
1/2 +1/2 Cajon H = o 0 o - - -
Plugue tipo G Cl o} o o o o o
Trancar LC o] o o (] ° °
Encosto inoxidavel BS o ¢} ¢} o ¢} ¢}
Resisténcia do quadro FH o o] o o o] o
Gaveta dobréavel TV o o o o o o
Porta de vidro GD - - - L] ° L]
Accesorios padrao Outros acessorios
CcODIGO DESCRIGAO 2S 3S 4S € CODIGO DESCRIGAO €
r b Grelhador epoxi B . i
I-'\“:. 19097777 Shack 405x460 pc 2 2 2 t 19004924 Kit gavetas 1/2+2/3 GN
r , Grelhador epoxi B B
P 10007775 Qo Seeas pe vz
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BOTELLEROS

Série BBC

Caracteristicas generales

cca
50 mm - Interior construido em ago revestido de plastico cinzento,
exterior construido em ago revestido de pléstico preto.
- Bancada de trabalho resistente em ago inoxiddvel com 30 mm
220-240V . . .
YPEF de isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m3),
sem CFC.
- Manipulo de porta integrado que evita a acumulagao de poeira
e sujidade.
- Grelhas de ago revestidas a cinzento, removiveis e de altura
ajustdvel, com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
RBBC-2
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESCONGE- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°C) LAR FRIGORIFIC-  ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
A(KW) (KWH) ENERGETICA
R-600a 0,293 (1) 0,175 B 216 (5) 50 Hz 19106108 -
RBBC-2 1.435x512x850 264 0+8°C Stop
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60 Hz 19109437 -
R-600a 0,293 (1) 0,175 B 304 (5) 50 Hz 19106109 -
RBBC-3 1.989x512x850 413 0+8°C Stop
R-600a 0,293(1) 0,175 - - 60 Hz 19109438 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes Accesorios padrao
RB(BJ'Z RB&;H cODIGO DESCRIGAO 2 3 €
- i Rejillas de acero recubierto en
Abertura panoramica PO l;@ L] o i :‘1 19106465 gris 477x342 pc 4 4
Pl tipo G Cl R, Rejillas de acero recubierto en a .
ugue tipo 0 0 T 19106466 o pc 2
Trancar LC o b = 19106517 Soporte parrilla acero pc 4 6 -
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Série BBC expositor

cc4

50 mm

220-240V

Caracteristicas generales

- Interior construido em ago revestido de plastico cinzento,
exterior construido em ago revestido de plastico preto.

- Bancada de trabalho resistente em ago inoxidavel com 30 mm
de isolamento de poliuretano de alta densidade (40 kg/m?),

TYPEF
sem CFC.
- Manipulo de porta integrado que evita a acumulagao de poeira
e sujidade.
- Grelhas de ago revestidas a cinzento, removiveis e de altura
ajustavel, com uma capacidade de carga maxima de até 40 kg.
RBBC-3 GD
RBBC-2 GD
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESCONGE- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°c) LAR FRIGORIFIC-  ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
A(KW) KW (KWH)  ENERGETICA
R-600a 0,293 (1) 0,175 C 388 (5) 50 Hz 19106034 -
RBBC-2 GD 1.435x512x850 264 0+8°C Stop
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60 Hz 19109435 -
R-600a 0,293 (1) 0,175 C 523 (5) 50 Hz 19106035 -
RBBC-3 GD 1.989x512x850 413 0+8°C Stop
R-600a 0293(1) 0,175 - - 60Hz 19109436 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com o padrdo EN22041
Opcoes Accesorios padrao
RBB&')Z eb RBB(C; eb cODIGO DESCRIGAO 2 3 €
Abertura r b Rejillas de acero recubierto en
panoramica PO l;X ° ° l 1\?“ 19106465 gris 477x342 pc 4 4 )
Pl tipo G Cl 9 i Rejillas de acero recubierto en . }
uguetive . © ° | 1\?" 19106466 gris 549x342 pc 2
Trancar Lc b b = 19106517 Soporte parrilla acero pc 4 6 -
Porta de vidro GD ° o
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BOTELLEROS

Serie ERM

Caracteristicas generales

cca
- Interior construido em ago revestido cinzento, exterior
construido em aco revestido preto.
220200 - Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplicagdes profissionais intensivas (modelos
SS).
- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
TYPEF ergondmico.
- Equipado com 2 grades removiveis e reguldveis em altura
revestidas com ep6xi com capacidade méxima de carga de
ERM-2 até 40 kg.
ERM-2 SS
ERM-1  ERM-2 ERM-3
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESCONGE- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) LAR FRIG(EW)FICA ELFKT\ZI)CA A(\&\lwuﬁl). E%EEGEENT%&
900 mm de altura
Preto revestido
EERM-1 625 x 565 x 900 182 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60Hz 19089713 -
EERM-2 925 x 565 x 900 260 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.175(5) 50/60Hz 19089714 -
EERM-3 1.375x 565x900 408 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 F 1.186 (5) 50/60 Hz 19089715 -
Aco inoxidavel
EERM-1 SS 625 x 565 x 900 182 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60 Hz 19089710 -
EERM-2 SS 925 x 565 x 900 260 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60Hz 19089711 -
EERM-3 SS 1.375x565x900 408 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60 Hz 19089712 -
800 mm altura
Preto revestido
EERMU-1 625 x 565 x 800 140 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60 Hz 19089719 -
EERMU-2 925 x 565 x 800 202 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60 Hz 19089720 -
EERMU-3 1.375x565x800 318 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60 Hz 19089721 -
Aco inoxidavel
EERMU-1 SS 625 x 565 x 800 140 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60 Hz 19089716 -
EERMU-2 SS 925 x 565 x 800 202 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60 Hz 19089717 -
EERMU-3SS  1.375x565x800 318 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60Hz 19089718 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com a norma EN23953
Opcoes
EERM-1 EERM-2 EERM-3 EERMU-1 EERMU-2 EERMU-3
© © © © © ©

Abertura panoramica PO l;@ - o . - . [
Plugue tipo G Cl o} o o ¢} ¢} 0

Trancar LC ° ° ° ° ° °

Porta de vidro GD [} ° ° ° ° °

Accesorios padrao

CODIGO  DESCRIGAO 1 2 3 €
[ b Grelhador epoxi para B B R
T 19106469 Sreh pc 2
r - Grelhador epdxi para B B R
I_‘\"i 19106510 grars pc 2

.I--\'R:..\ 19106577 Grelhador epéxi para e - B 2 B

ERM-3

.= 19106517 Suporte de gradedeago  pc 2 3 4 -
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BOTELLEROS

Botelleros

Caracteristicas generales

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de
qualidade alimentar para aplicagdes profissionais
intensivas.

- Sistema de refrigerag&o estética gerada por tubagem de
cobre e evaporador de abas de aluminio.

- Porta deslizante de aco inoxidavel com manipulo

completamente integrado e montado na parte superior.

Ccc4

220-240V

TYPEF

TLC-3

B R .

TLC-2 TLC3 TLC-4 TLC-5

MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ELETRICA  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) °C) FRIGORIFICA (KwW)
(Kw)

R-600a 0,105 (1) 0,109 50 Hz 19089722 -
TLC-2SS 1.014 x 560 x 850 223 -1+6°C

R-600a 0,248 (1) 0,155 60 Hz 19090419 -

R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089723 -
TLC-3SS 1.504 x 560 x 850 381 -1+6°C

R-600a 0,309 (1) 0,163 60 Hz 19090420 -

R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089724 -
TLC-4SS 1.994 x 560 x 850 539 -1+6°C

R-600a 0,359 (1) 0,213 60 Hz 19097806 -

R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089725 -
TLC-5SS 2.482 x 560 x 850 696 -1+6°C

R-600a 0,359 (1) 0,213 60 Hz 19090282 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcoes
TLC2SS TLC-3SS TLC-4 SS TLC-5SS
(€ €) © ©

Plugue tipo G Cl o o o o
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Refrigeracao

—ﬁ-_

Caracteristicas generales

- Interior construido com ABS de qualidade alimentar
termoformado.

- Sistema de refrigeragao por tiragem forgada concebido
internamente com o evaporador integrado no lado traseiro
do modelo vertical garante a distribuigdo de frio, eficiéncia e
desempenho ideal.

Ccc4

220-240V

T T . . = . T
; - Sistema de circulagdo de ar ideal que garante uma distribuigdo
TYPEF equilibrada e constante ao longo do equipamento, para que a
temperatura permanega uniforme.
- Modelos 400 e 600, equipados com 4 grelhas revestidas a
epoxi removiveis e de altura ajustével.
- Modelo 200, equipado com 2 grelhas revestidas a epoxi
IssszanmeEEE removiveis e de altura ajustavel.
UP-651 SS UP-451 UP-251 SS
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURADESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KWH) ENERGETICA
Exterior em ep6xi branco
0,14 (1) 0,091 A 488 (4) 50 Hz 19089735 -
UP-251 626 x 600 x 850 125 0+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19076162 -
0,292 (1) 0,186 D 866(4) 50Hz 19089736 -
@stock  UP-4571 626 x 740x1.865 459 0+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19076159 -
0292(1) 0,186 D 954(4) 50Hz 19089737 -
@stock  UP-651 780x740x1.865 600 0+8°C Stop R-600a
0437 (1) 0221 - - 60Hz 19076161 -
Exterior em aco inoxidavel
014(1) 0,091 A 488(4) 50Hz 19089729 -
@stock  UP-257SS 626 x 600 x 850 125 0+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19091186 -
0292 (1) 0,186 D 866(4) 50Hz 19089730 -
UP-451SS 626 x740x1.865 459 0+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19091169 -
0,292(1) 0,186 D 954(4) 50Hz 19089731 -
UP-651SS 780x740x1.865 600 0+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,221 - - 60 Hz 19096458 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) De acordo com a
norma EN22041
Opgoes Accesorios padrao
UP('€2)51 UP('€4)51 UP('€6)51 CODIGO  DESCRIGAO UP-251 UP-451  UP-651 €
Plugue tipo X Grelha Epoxi . . .
gl cl o o 0 P 10106512 $EPE S pc 2
Suporte de grade de B . R
Rodas C 0 0 o F3 19106517 aco pc 2
% Grelha Epoxi R R
Pl 10106513 SEhe pc 3
il Grelha Epoxi R . R
P 10106514 G2 f pc 1
R, Grelha Epoxi : : .
Pl 10106515 Srelhafy pc 3
TR Grelha Epoxi . . .
P 19106516 Srea by pc 1
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Refrigeracao expositor

. TR T —
¥ -,F—
e e

Caracteristicas generales

- Interior construido em ABS termoformado de qualidade
alimentar.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergonémico.

- Sistema de refrigeragao por tiragem forgada concebido
internamente com o evaporador integrado no lado traseiro

Ccc4

220-240V

TYPEF do modelo vertical garante a distribuicéo de frio, eficiéncia e
& 4 desempenho ideal.
i o - Modelos 400 e 600 com 7 niveis de grelhas e 235 mm de
E N 4 distancia entre elas.
- Modelos 200 com 3 niveis e 200 mm de distancia entre elas.
= i i
UP-651 GD UP-451GD  UP-251 GD
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA DESCONGE- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASSE DE FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (W] (°C) LAR FRIGORIFICA ELETRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KWH) ENERGETICA
Exterior em ep6xi branco
0,14 (1) 0,091 B 613 (5) 50 Hz 19089741 -
@stock yp-251 GD 626 x 600 x 850 125  +2+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19096457 -
0,292 (1) 0,193 B 1.024(5) 50Hz 19089742 -
UP-451 GD 626 x 740 x 1.865 459 +2+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19091181 -
0,292 (1) 0,193 B 1.095(5) 50Hz 19089743 -
UP-651 GD 780x740x1.865 600 +2+8°C Stop R-600a
0437 (1) 0221 - - 60Hz 19110955 -
Exterior em aco inoxidavel
0,14(1) 0,091 B 613(5) 50Hz 19100114 -
UP-251 SSGD 626 x 600 x 850 125 +2+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19110964 -
0,292 (1) 0,193 B 1.024 (5) 50Hz 19100115 -
UP-451 SSGD 626 x 740 x 1.865 459 +2+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19110965 -
0,292 (1) 0,193 B 1.095(5) 50Hz 19100116 -
UP-651SSGD 780x740x1.865 600 +2+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,221 - - 60 Hz 19091184 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) De acordo com a norma EN23953
Opcoes Accesorios padrao
up-z(g GD UP“‘(E; GD UP’6(2)1 GD CODIGO  DESCRIGAO UP-251 GD UP-451 GD UP-651 GD €
Plugue tipo A, Grelha Epoxi B B B
Rluguetipo ¢y o o o e 19106512 GlEha e 2
Rodas c 0 0 0 19106517 Suportedegradede oy : : :
Porta de 5 o Grelha Epoxi R B R
hore GD . . . T 19106513 glen2 pe 3
il Grelha Epoxi B B R
e 19106514 Gehal pc 1
TR Grelha Epoxi . . )
P 19106515 Srehaf pc 3
o Grelha Epoxi B B .
e 19106516 Shal pc 1
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Congelador

—1_

Caracteristicas generales

cca
- Interior e exterior construidos em ago galvanizado lacado a
branco.
- Sistema de refrigeragao estatico concebido internamente.
220-2400 Tubos de cobre revestidos a epdxi integrados em prateleiras
interiores atuam como evaporador para arrefecer os
LT produtos.
] - O processo de descongelagdo de gelo precisa de ser feito
TYPEF manualmente.
- Modelos 400 e 600 com 7 niveis de grelhas e 235 mm de
distancia entre elas.
- Modelos 200 com 3 niveis e 200 mm de distancia entre elas.
::g:u::llllﬂ
UN-651 SS UN-451 UN-251SS
MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ELETRICA  FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (@) (°C) FRIGORIFICA (KW)
(Kw)
Exterior em ep6xi branco
R290 0,218 (2) 0,142 50 Hz 19089738 -
UN-251 626 x 600 x 850 125 -22-15°C
R290 0,158 (2) 0,156 60 Hz 19076165 -
R290 0,228 (2) 0,143 50 Hz 19089739 -
UN-451 626 x 740 x 1.865 459 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,195 60 Hz 19076163 -
R290 0,199 (2) 0,145 50 Hz 19089740 -
@stock UN-651 780 x 740 x 1.865 600 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,221 60 Hz 19076164 -
Exterior em aco inoxidavel
R290 0,218 (2) 0,142 50 Hz 19089732 -
@stock UN-251 SS 626 x 600 x 850 125 -22-15°C
R290 0,158 (2) 0,156 60 Hz 19096456 -
R290 0,228 (2) 0,143 50 Hz 19089733 -
UN-451 SS 626 x 740 x 1.865 459 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,195 60 Hz 19096454 -
R290 0,199 (2) 0,145 50 Hz 19089734 -
UN-651 SS 780 x 740 x 1.865 600 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,221 60 Hz 19096455 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcoes
UN-251 UN-451 UN-651
(€) () ©
Eluguetipo cl ° o °
Rodas C o o] o
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MODELO VERTICAL DE REFRIGERAGAO PROFISSIONAL

Congelador expositores

Caracteristicas generales

cc4
- Interior construido com ABS de qualidade alimentar

termoformado.

- Portas vidradas duplas, isoladas com baixa emissividade
térmica para reduzir a transferéncia de calor com manipulo
ergonémico.

e — - Sistema de refrigeragao por tiragem forgada concebido

internamente com o evaporador integrado no lado traseiro

TYPEF - do modelo vertical garante a distribuicéo de frio, eficiéncia e

desempenho ideal.

- Modelos 400 e 600, equipados com 7 grelhas revestidas a
epdxi removiveis e de altura ajustdvel.

- Modelo 200, equipado com 3 grelhas revestidas a epoxi

220-240V

g =

[P el o i i . removiveis e de altura ajustével.

UN-651 GD UN-451 GD UN-251 GD

MODELO DIMENSOES VOLUMEN TEMPERATURA GAS POTENCIA CLASSE DE CONSUMO FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L) (°C) ELETRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) ENERGETICA (KWH)

Exterior em epdxi branco

@stock JN-2571GD 600 x 585 x 855 78 -10 -25°C R290 0,27 D 2.001 (5) 50 Hz 19111240

@stock JN-4571 GD 600 x 585 x 1855 258 -10 -25°C R290 0,38 C 1.930 (5) 50 Hz 19111241

@stock UN-651GD 777 x 695 x 1895 469 -10 -25°C R290 0,48 C 3.671(5) 50 Hz 19111242

(5) De acordo com o padrao EN23953

Opcoes
UN-251 GD UN-451 GD UN-651 GD
(€) € ©
Porta de
vidro GD * * o
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VITRINAS

Snack

Caracteristicas generales

cca
- Interior construido com ago inoxidavel de qualidade alimentar
para aplicagdes profissionais intensivas.
- Exterior construido com perfil de aluminio anodizado, vidro
220-2400 temperado no topo e na traseira e PVC revestido a preto nas
laterais.
ST139P - Compartimento interno, dimensionado para se ajustar
a recipientes GN1/3 com 40 mm de profundidade (n&o
TYPEF incluido).
- Sistema de refrigeragado estatica. O frio é produzido através
de uma bobina de cobre localizada na placa inferior da vitrina
(exceto na versdo neutra).
ST-175C
MODELO DIMENSOES CONTAINERS  QUANTITY TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ELETRICA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (°C) FRIGORIFICA (KW)
(Kw)
Vitrine com tampa de vidro plano
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089745 -
ST-139P 1.380x415x270 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090413 -
R-600a 0,169 (1) 0,706 50 Hz 19089746 -
ST-175P 1.732x415x270 GN1/3 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090415 -
Vitrine com tampo de vidro curvo
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089747 -
ST-139C 1.380x415x270 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090414 -
R-600a 0,169 (1) 0,706 50 Hz 19089748 -
ST-175C 1.732x415x 270 GN1/3 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090416 -
Vitrine com tampa de vidro plano neutro
ST-139NP 1.380x415x270 - - - - - - - 19089749 -
ST-175NP 1.732x415x270 - - - - - - - 19089750 -
Vitrine com tampa de vidro curvo neutro
ST-139NC  1.380x 415x 270 - - - - - - - 19089751 -
ST-175NC 1.732x415x270 - - - - - - - 19089752 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

Opcoes
ST-139P/C ST-175P/C  ST-139NP/NC ST-175NP/NC
(€ © © ®
Plugue tipo B B
G Cl 0 0 o)
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VITRINAS

Sushi

Ccc4

220-240V

Caracteristicas generales

- Interior e exterior construido com ago inoxidavel de qualidade
alimentar para aplica¢des profissionais intensivas, com
bandejas interiores perfuradas para alimentos.

- Exterior construido com perfil de aluminio anodizado, vidro
temperado no topo e na traseira e PVC revestido a preto nas

laterais.

- Sistema duplo de refrigeragdo estatica. O frio é produzido

TYPEF através de uma bobina de cobre localizada na placa inferior
da vitrina e uma bobina de cobre com aletas de aluminio,
montada na cobertura de vidro curva.

S§S-175C
MODELO DIMENSOES TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ELETRICA FREQUENCIA REFERENCIA €
(MM) (°C) FRIGORIFICA (KwW)
(Kw)
Vitrina com tapa de cristal curvado
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089753
SS-139C 1.380 x 415x 278 -4+1°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090417 -
R-600a 0,169 (1) 0,106 50 Hz 19089754 -
SS-175C 1.730x 415x 270 -4°C+1°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090418 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opcoes
$$-139C S$-175C
©® ®

gluguetipo al o o
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Acessorios

MODELO REFERENCIA DESCRIGAO ONDE E USADO
Kits de orientagdo de portas
- KDO-4-R 19098305 Kit orientacion de puertas derecha Balcdes frontais
e =] L y R ~ .
KDO-4-L 19098304 Kit orientacion de puertas izquierda Balcdes frontais
Kit gavetas
KC-6 @80 19016846 KIT 4 Rodas @80 Balcdes frontais
¢ T
# KC-6 @80 19011005 KIT 6 Rodas @80 Balcdes frontais
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Vinacotecas
e Caves de
maturacao



A garrafeira
para cada necessidade

Quantas Aconselhamos a Exemplo de

garrafas utilizagao deste tipo composicao de

cabem de prateleira acordo com a altura
° para... @ da cava 2300/2600

Capacidade

0 garrafas/ {%‘Eﬁ?ﬂ )I;IZS/Z()J(Z
estante U : Y
|_J/r [ 3

Capacidade Vinhos tranquilos e/ou i

08 — de baixo teor alcodlico = x1/x2
estante I x DIS-0-180

——— %

Capacidade

4 garrafas/ //,*::»H ; x1/x1
it Champanhe, cavas, ﬁ Bl
o3

®-

espumantes e = =
vinhos de alto teor
alcodlico

Capacidade

ﬁ Capacidade
e x1/x2
08 =z e

garrafas/
4 estante Base




Altura da cava
2 2300/ 2600

‘*‘”Em\ i DIM-20-23 DIM-20-26
Vi Capacidade Capacidade
.-"I .

| 63 &z g

09 estantes/ 1 1 estantes/
bloco bloco

rethlih]

k'

DIM-20-23
DIM-20-26

Capacidade
07 garrafas/
estante
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ADVANCE

Vinotecas central

Caracteristicas generales

- Adega especialmente concebida para conservar, expor e
distribuir vinho.
- Interior e exterior construido com ago inoxidavel revestido para
220-240V aplicacdes profissionais intensivas.
- Paredes laterais e centrais de vidro duplo, com vidro de dupla
camada e cdmara de ar preenchida com dargon entre elas.
- Vidros e molduras de porta aquecidos para evitar a
condensacéo.
- Modelos disponiveis em duas (2) cores: Preto (BLA) e Cinzento
(GRE).
O - Para facilitar a entrega, as adegas séo enviadas em duas
= secgdes: corpo e secgdo superior removivel contendo unidade
de refrigeragdo completa.
- Rodapé decorativo incluido como elemento padrdo. As
prateleiras e os ganchos devem ser solicitados separadamente
e sdo fornecidos desmontados.

CcCs

FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR FWC-2301-T1-C-L-W-BLA TR
MODELO DIMENSOES TEMPERATURA  DESCONGELAR GAS POTENCIA POTENCIA FREQUENCIA REFERENCIA €
(mm) FRIGORIFICA ELETRICA
(KW, (kW)
H =2.300 mm Vinoteca
. 0,74 (6) 1,335 50 Hz 19092285 -
FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR 862x632x2300 +4+18°C Elétrico R290
0,74 (6) 1,402 60 Hz 19092286 -
L 0,74 (6) 1,335 50 Hz 19092282 -
FWC-2301-T1-C-L-W-BLATR 862 x632x2.300 +4+18°C Elétrico R290
0,74 (6) 1,402 60 Hz 19092283 -
H =2.600 mm Vinoteca
- 0,74 (6) 1,42 50 Hz 19092303 -
FWC-2601-T1-C-L-W-GRE TR 862 x 632 x2.600 +4°C +18°C Elétrico R290
0,74 (6) 1,491 60 Hz 19092304 -
. 0,74 (6) 1,42 50 Hz 19092300 -
FWC-2601-T1-C-L-W-BLATR 862 x 632 x2.600 +4°C +18°C Elétrico R290
0,74 (6) 1,491 60 Hz 19092301 -
(6) Evap. -10°C/ Cond. 55°C
Opcoes
FWC-2301-T1-C FWC-2601-T1-C
(€) (€
Plugue inglés Cl o o
Trancar LC . .
Grupo 