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¢Qué te ofrecemos?

Una gama de productos
bajo una misma marca.
Un universo de servicios

profesionales.
Coccidn Hornos Lavado de vajilla

 ®

Frio Comercial Distribucion Preparacion estatica




Una marca global, cerca de ti,
estés donde estes.
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@ Delegaciones comerciales
o Plantas de fabricacion propia
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Nuestras 35 delegaciones distribuidas por el mundo, la
profesionalidad de nuestros mas de 2.200 trabajadores
y nuestra experiencia internacional nos ayudan a

estar siempre cerca de ti, de tus necesidades, de tus
proyectos.

Pero, sobre todo, nuestra implicacion, nuestra vocacion
de servicio y nuestra manera de relacionarnos
directamente con quienes nos rodean, de profesional

a profesional, nos hace hablar el mismo idioma para
responder a tus desafios con la cercania propia de una
gran marca.

Estés donde estés.
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FagorKonnect

Foodservice
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OB
Saca el maximo partido
a tu cocina desde donde

quieras y cuando quieras.
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2 =" G’.\ La plataforma loT FagorKonnect, cumple los
[ [l ov criterios del Well-Architected Framework de
AWS, garantizando los mas altos estdndares

Ver video en seguridad, confiabilidad, eficiencia y

AWS sostenibilidad




PANEL DE CONTROL
Gestiona
tu negocio

Supervisa todos tus equipos en tiempo real con una
plataforma disefiada para simplificar la gestion.

Toma decisiones rapidas y eficientes con toda la
informacion al alcance de tu mano.

RECETAS

Elabora
tu receta

Crea y guarda tus recetas facilmente, y envia a todos
tus equipos.

Importa desde el horno y comparte tus recetas con los
hornos que elijas al instante.

SERVICIO TECNICO

Mejora
tu servicio

Asegura el rendimiento continuo de tus equipos,
optimizando la eficiencia del trabajo de tu servicio
técnico.

Mantén tus equipos funcionando al maximo y evita
interrupciones que puedan afectar tu productividad.

DISPOSITIVO

Controla
tu equipo

Optimiza el trabajo de tu equipo con herramientas que
ofrecen un control detallado.

Gestiona tareas de forma remota fomentando la
seguridad en cada paso.

HCCP

Garantiza
la higiene

Garantizar todos los requisitos de higiene y seguridad
alimentaria HACCP.

En definitiva,
gana en comodidad.
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Una cocina a medida
de tus necesidades
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Symphony

Para solucionar y optimizar el espacio disponible, Symphony te
ofrece la posibilidad de disefiar y personalizar tu cocina bajo total
libertad, a medida de tus necesidades, conjugando los distintos
elementos, aparatos y accesorios disponibles.

16



Fagor Professional

Symphary

La composicion de
una sinfonia perfecta

La linea de cocinas Symphony facilita al
profesional de la cocina disefiar una cocina
industrial a medida bajo total libertad,
disponiendo a su gusto y adaptando a su
forma de trabajo los distintos elementos
que la componen.

17

Un amplio abanico de elementos,
formas, tamafios, complementos y
acabados de gran disefio y calidad le
permiten personalizar la herramienta
ideal con la que disfrutar cocinando
y deleitar a los paladares mas
exquisitos.
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El sueno de
todo chef.

La linea Symphony ha sido creada para dar solucién a
necesidades de disefio y funcionalidad de una cocina
profesional. Elegante, versatil y de gran potencia y

calidad, estd preparada para ser disefiada para y por los
profesionales mas exigentes.

A ello, se suman multitud de ventajas que permiten
optimizar el espacio disponible y gestionar el trabajo en la
cocina de una manera eficaz acorde a los gustos y formas
de trabajo del Chef.

Optimizacion
del espacio

Absoluta
comodidad

Robusta y en una
variedad de materiales
de acabado

\VEYUNE]
seguridad

Optimizacion
del rendimiento

Facilidad de
limpieza




Fagor Professional

Principales diferencias entre
Symphony y KORE Monoblock

SYMPHONY

KORE MONOBLOCK

Una conexion para cada maquina.

Conexiones Conexion centralizada Opcional un maodulo en el que
centralizar todas las conexiones.
KORE 900: 2mm

Espesor 3 mm (+ 3 mm refuerzo)

KORE 700: 1,5mm

Personalizacion

Opciones ilimitadas

Unico portamando estético, acabados
laterales y mandos de color
disponibles

Configuracién
(funcionalidades)

Totalmente configurable. Sobre la
encimera hay mas opciones y bajo la
encimera también.

Excepciones:

- Altura de la encimera = 900 mm

- No es posible integrar sartenes
basculantes y marmitas.

- Longitud maxima = 5 modulos.
- Cocinas de gas especiales con
coronas de laton y sistema de

desague.

- Fry-tops especiales con mayor
superficie, canal de agua y desagle
con rebosadero integrado en la
encimera.

Proceso de disefio y

Proceso de disefio a medida.

Disefio facilmente realizable.

cotizacion
Embalaje estandar. No sera necesaria
) ninguna operacion de soldadura o
Se puede enviar de la forma que usted A e
- . S ; pulido in situ.
Transporte necesite. Lo de “a medida” se aplica
también al envio. Cada blogue mural es un paquete (los bloques
centrales se dividen en dos paquetes). La
verticalidad se envia por separado.
Bajo pedido. Fabricacién a medida, Disponibilidad rapida, bajo peticion.
Disponibilidad “desde 0" que afecta al plazo de Fabricacion basada en equipos

entrega.

modulares que agilizan la fabricacion.

19
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Cocina a medida:

Symphony
La composicion de una sinfonia perfecta.
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Cocina modular de encimera unica:

KORE Monoblock
Una solucién Unica para tu cocina.
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Una solucion

Unica para tu cocina.
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KORE Monoblock

KORE Monoblock es una encimera unica disefiada
para ofrecer todos los beneficios de nuestros equipos
modulares y ensalzar sus capacidades.

Caracteristicas principales ... 023
Como construirtu bloque..................... 025
EJempIO 025
DIfErencias ... 027

22



Fagor Professional

Una solucion unica
para tu cocina

La gama KORE Monoblock ha sido disefiada
para ofrecer todos los beneficios de nuestros
equipos modulares combinados en una
encimera Unica que aporta también grandes
ventajas.

Configurar el bloque idéneo es mas facil que
nunca gracias a la posibilidad de combinar los
equipos modulares de la gama KORE 900 y
KORE 700 a tu gusto.

23

El disefio de la encimera de una unica
pieza, sin juntas ni ranuras, hace
posible un nivel de limpieza
impecable. Todo ello acompafiado
por una estética elegante, cuidada y
pensada para ser el centro de todas
las miradas. Una solucion que
garantiza un nivel maximo de higiene
y durabilidad de las maquinas gracias
a su disefio robusto creado para
responder a un trabajo intenso y
rendir al maximo.



La cobertura perfecta
para tu cocina

KORE Monoblock es integracion y
funcionalidad; es el acabado ideal para tu
espacio de trabajo. La cobertura perfecta para
unir y envolver tu cocina para que luzca masy
mejor.

Amplia gama de
productos

Disponibilidad

Coste

Certificaciones de
producto

Higiene y limpieza

Disefio robusto

Facil
instalacion

Ergonomia
y versatilidad

Estética




Fagor Professional

Elige la configuraciéon que
mejor se adapte a tu menu.

1

Ya sea porque tienes mucho espacio disponible y quieres una isla o, por el contrario, porque necesitas

Tipo de aprovechar al maximo un espacio pequefio con una encimera en la pared, nuestras soluciones estan
bloque disefiadas para cumplir con todas tus expectativas.
Selecciona
el formato Kore Monoblock 900 Kore Monoblock 700 Kore Monoblock 900+700
del bloque
CODIGO : 18006781 CODIGO : 18007031 CODIGO : 18007032
Central Central Central

730+
100 +

.’ .' 730 mm

730+
100 +
930 mm

Mural Mural

100+
930 mm

100+
730 mm

2 Selecciona el equipamiento para su encimera

Encimera Para configurar tu KORE Monoblock puedes elegir entre la
amplia gama de nuestra KORE 900 y KORE 700.

8 Selecciona los elementos bajo la encimera
Bajo Completa tu disefio afiadiendo los muebles que necesites bajo la
encimera encimera. Permiten almacenar y mantener ordenados y a mano los

elementos que no se utilizan para optimizar el espacio en la cocina.
También puedes incluir equipos refrigerados.

4 Selecciona las estructuras verticales

Elije los soportes que mejor se adaptan a tus necesidades
(estandar, con grifo, con enchufe o soportes especiales para

Verticalidad o A
maquinaria como hornos iKORE 0623 o salamandras) y sus
correspondientes rejillas.

5 Selecciona el tipo de acabado lateral

Afiade terminaciones laterales para ganar en estética, higiene y
Acabados ergonomia.

25
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Cada cocina es unica.

Resultado Ejemplo de bloque real
MODELO DESCRIPCION CANTIDAD
Lado A Encimera
KORE 900 EN-905 Elemento neutro de 1/2 modulos 1
CP-EQ10 Cocedor de pasta 1
EN-910 Elemento neutro de 1 maédulo 1
C-G940 LPG Cocina a gas 4 fuegos 1

Bajo encimera

MB-905 Mueble bajo de 1/2 médulos 2
CCP9-2G Mueble bajo refrigerado puertas 1
Lado B MODELO DESCRIPCION CANTIDAD
KO RE 70 0 Encimera
F-E7115 Freidora 1
EN-7025 Elemento neutro de 1/4 médulos 1
FT-E7125 Fry top liso-cromado 1
EN-705 Elemento neutro de 1/2 mdédulos 1
C-1745 Induccion de 4 zonas 1

Bajo encimera

MB-715 Mueble bajo de 1.5 modulos 1
CCP7-2GW Mueble bajo refrigerado con cajones 1
Verticalidad y acabados MODELO DESCRIPCION CANTIDAD
S2 Soporte con grifo 2
R Rejillas 1
LAT Terminacion lateral 2
Resumen
DESCRIPCION DIMENSIONES (mm) €
KORE Monoblock 900/700, 3.5M 2.980 x 1760 x 900 -

26
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Principales diferencias entre
KORE Monoblock y KORE Modular

KORE MONOBLOCK

Una conexién para cada maquina.

KORE MODULAR

Conexiones Opcional un maédulo en el que Una conexion para cada maquina.
centralizar todas las conexiones.
900: 2 mm + estrutura reforzada 900: 2 mm

Espesor
700: 1,5 mm + estrutura reforzada 700:1,5 mm

Personalizacion

Detalles personalizables.

No hay opciones de personalizacion.

Estético panel frontal Unico, acabados
laterales y mandos de color disponi-
bles

No hay opciones de personalizacion.

Configuracién
(funcionalidades)

Excepciones:

- Altura de la encimera = 900 mm

- No es posible integrar sartenes
basculantes.

- Longitud maxima = 5 modulos.

- Cocinas de gas especiales con
coronas de quemadores de laton y
sistema de desague

- Fry-tops especiales con mayor
superficie, canal de agua y sistema
de desague.

Amplia gama de productos, con
limitaciones especificas por unidad.

Proceso de disefio y
cotizacion

Disefio facilmente realizable.

Configurador en linea.

Fijar el precio por unidad de producto

Transporte

Cada bloque mural sera un paquete
(uno central se dividira en dos
murales). La verticalidad se envia
aparte.

Embalaje estandar. Soldadura y pulido in situ no
requerido.

Cada maquina se envia con su
embalaje.

Precio

25-30% mas cara que la cocina
modular.

Disponibilidad

Disponibilidad rapida, bajo peticion.
Fabricacion basada en equipos
modulares que agilizan la fabricacion.
Plazo de entrega estimado de 3
semanas.

Disponibilidad inmediata.

27
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KORE Monoblock

Una solucion Unica para tu cocina

KORE Modular

Maximas prestaciones y flexibilidad
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Serie 900

Cocinas a gas fuegos abiertos.....................
Cocinas a gas todo plancha..............c...........
Cocinas paelleras.......cccceeecviiieviiiececieeee,
Cocinas eléctricas........cccceevveviveecieeciie e
Cocinas eléctricas todo plancha...................
Cocinas de induccion............cccceeevieeiieennnnne
Cocedoresde pasta.........cccceveeeeeieececneeeennee,
Fry-TOPS oo
Freidoras......oooieeiieeceeeeeeeeee e
Barbacoas.........cccooevieiiiiiieeee
Marmitas ......cccceeeeeeeeee e
Sartenes basculantes ..........c.ccocoeeiiiiie
Banos Maria ........cccceeeeviiieiiieiieeeeeee e
Mantenedor de fritos .......cceeveviiiciieeiee
Elementos Neutros ........cocceeeviieeiieciieee
Muebles bajos ........cccceevveeiiiieiiiieeeee e
Muebles soporte refrigerados.......................
Bloques Kore 900 y verticalidad....................
ACCESOMOS ...eiiiieeeeiiiiiee et e e

Las mdaquinas a gas estdn preparadas para ser conectadas a las presiones indicadas:
-LPG: 37 g/cm?
- Gas Natural: 20 g/cm?

30



SERIE 900

Fagor Professional

Cocinas a gas fuegos abiertos

Caracteristicas Generales

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Parrillas de dimensiones 397 x 350 mm
que posibilitan el uso de ollas y sartenes de
grandes dimensiones.

- La reducida distancia entre nervios
centrales, de 75 mm, permite asimismo el
apoyo de ollas de didmetro muy pequefio
(8 cm), evitando el peligro de volcado de los
recipientes pequefios.

- Las parrillas estdan fabricadas en fundicién
esmaltada RAAF (resistente a los
productos alcalinos, acidos y al
fuego y altas temperaturas).

- Quemadores y difusores de doble corona
de hierro fundido niquelado, que
garantizan la uniformidad y distribucién
térmica de la llama en el fondo
de ollas, incluso de grandes
dimensiones. Se evitan
de este modo acumulaciones de calor en
un Unico punto y se optimiza la
transferencia de energia al producto.

- Quemadores con diferentes potencias,
para adaptarse a los recipientes y a su
utilizacion con diferentes alimentos:

- 5,25 kW (@ 100 mm).
- 8,0 kW (@ 120 mm).
-10,2 kKW (@ 140 mm).

- Posicién inequivoca de los quemadores a la
hora de volver a colocarlos.

- Pilotos de bajo consumo y termopares
colocados dentro del cuerpo del quemador
para mayor proteccion.

Conducciones de gas en tubo flexible de
acero inoxidable, lo que facilita
manipulaciones internas de cara a mejorar
la reparabilidad.

Mandos con base protectora de apoyo y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que
facilita la maniobrabilidad y el apoyo de
recipientes de mayor superficie,
aumentando la superficie util.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

HORNO

- Posibilidad de escoger entre horno estatico
de gas tamafio GN 2/1 o de dimensiones
1.000 x 700 x 290mm (cocinas version OP);
o bien eléctrico de dimensiones GN 2/1.

- De fécil utilizacion, con los mandos
colocados en el panel superior para una
mayor ergonomia.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Introduccién de la bandeja en
sentido panoramico, lo que facilita la
maniobrabilidad.

31

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

- Guias con perfil en “U”, para evitar el
volcado de las parrillas.

- Control de la temperatura por valvula
termostética (125 - 310 °C).

CALENTAMIENTO

- Gas: Quemador tubular de acero inoxidable
(dos ramas en la versién OP), con piloto y
termopar, y encendido por piezoeléctrico.

- Eléctrico: Calentamiento mediante
resistencias blindadas de acero
inoxidable con conmutador selector para
el funcionamiento de la zona superior y/o
interior.

- Solera en la base del horno fabricada en
hierro fundido, de 6 mm, que garantiza
un mejor rendimiento y uniformidad en la
distribucion del calor.

- Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza
su durabilidad.

- Puerta de horno desmontable, lo que facilita
la reparabilidad.

ACCESORIOS OPCIONALES
(ver pégina de accesorios al final del capitulo)

- Placa de asado para colocar sobre
quemadores de 5,25 kW.

- Columna de agua.
- Difusores de latén
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MODELO GAS CODIGO PARRILLAS QUEMADORES HORNOS POTENCIA DIMENSIONES
(mm) TOTAL (mm)
525kW  80kW  102kW  DIMENSIONES POTENCIAKW) (KW
Sobremesa
LPG 19075525
C-G920 GN_ 19075526 397x350 1 1 - - - 13,25  400x930x290
= LPG 19075521
C-G920 H OGN 19075523 397x350 - 1 1 - - 1820  400x930x290
= LPG 19085164
C-G920 XH GN 19085165 397x350 - - 2 - - 20,40  400x930x290
LPG 19075531
C-G940 GN 19075532 397x350 2 1 1 - - 28,70 800x930x290
LPG 19075527
C-G940 H OGN 19075520 397x350 - 3 1 - - 34,20 800x930x290
LPG 19085166
C-G940 XH GN 19085167 397x350 - - 4 - - 40,80 800x930x290
LPG 19075543
C-G960 GN 19075544 397x350 3 2 1 - - 41,95 1.200x930x290
LPG 19075539
C-G960 H GN 19075541 397x350 - 5 1 - - 50,20  1.200x930x290
Horno estético de gas GN 2/1
LPG 19075537
C-G941 OGN 19075538 397x350 2 1 1 GN-2/1 8,60 37,30  800x930x850
LPG 19075533
C-G941 H GN 19075535 397x350 - 3 1 GN-2/1 8,60 42,80 800x930x850
LPG 19085168
C-G941 XH OGN 19085169 397x350 - 4 GN-2/1 8,60 49,40 800x930x850
LPG 19075549
C-G961 GN_ 19075550 397x350 3 2 1 GN-2/1 8,60 50,55 1.200x930x850
LPG 19075545
: C-G961 H GN 19075547 397x350 - 5 1 GN-2/1 8,60 58,80  1.200x930x850
Horno estético panoramico de gas
LPG 19075555
- R 14, ,9 .
C-G961 OP GN 19075556 397x350 3 2 1 1.000x700x290 00 5595 1.200x930x850
LPG 19075551
- - | 14,00 64,20 .
. C-G961 OPH OGN 19075553 397x350 5 1 1.000x700x290 1.200x930x850
Horno estético eléctrico GN 2/1
il LPG 19075559
=] C-GE941 397x350 2 1 1 GN-2/1 6,00 34,70 800x930x850
—) GN 19075572

MODELOS: H: Con quemadores de alta potencia. / OP: Con horno panoramico.
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SERIE 900

Fagor Professional

Cocinas a gas todo plancha

Caracteristicas generales

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos autométicos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Placa de hierro fundido de 10 mm de
espesor con esquinas redondeadas. Solera
de 300 mm de diametro.

- Ladrillo refractario con rodela de fundicién
en el interior para mejor aprovechamiento y
reparto del calor.

- Temperaturas de utilizacién diferenciadas:

500 °C en el centro y 200 °C cerca de los
bordes.

- Piloto de bajo consumo y termopar.

- Conducciones de gas en tubo
flexible de acero inoxidable, lo que facilita
manipulaciones internas de cara a mejorar
la reparabilidad.

- Mandos con base de apoyo protectora y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura, enrasado
con las parrillas, lo que facilita la
maniobrabilidad y el apoyo de los
recipientes, aumentando la superficie (til.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

HORNO

- Horno estatico de gas de tamafio GN2/1, de
facil utilizacién, con los mandos
colocados en el panel superior para una
mayor ergonomia.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Introduccién de la bandeja en sentido

panordmico, lo que facilita la
maniobrabilidad.

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

- Guias con perfil en “U”, para evitar el
volcado de las parrillas.

- Control de la temperatura por valvula
termostética (125 - 310 °C).

- Quemador tubular de acero inoxidable,
con piloto y termopar, y encendido por
piezoeléctrico.

- Solera en la base del horno fabricada en
hierro fundido, de 6 mm, que garantiza
un mejor rendimiento y uniformidad en la
distribucion del calor.

- Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza
su durabilidad.

- Puerta de horno desmontable, lo que facilita
la reparabilidad.

MODELO GAS CODIGO PLANCHA QUEMADORES HORNO POTENCIA TOTAL DIMENSIONES €
(mm) (kw) (mm)
11,0 kW DIMENSIONES POTENCIA
(kw)
Sobremesa
~ LPG 19075517
C-G910 800x700 1 - - 11,00 800x930x290 -
GN 19075518
Con horno estético de gas
~ LPG 19075519
800x700 1 GN-2/1 8,60 19,60 800x930x850 -

R C-G911
~- GN 19075520
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SERIE 900

Cocinas paelleras

Caracteristicas generales

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que
facilita la maniobrabilidad y el apoyo de los
recipientes, aumentando la superficie Util.

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.

- Control de la temperatura por valvula
termostética (125 - 350 °C).

- Quemador tubular de acero inoxidable
situado en la parte posterior;
funcionamiento con gradiente de
temperatura. Piloto de encendido,
encendido por piezoeléctrico, y termopar.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Quemador de doble corona con cuatro
filas de llamas en cada una, lo que garantiza

la uniformidad y distribucién térmica de la - Solera en la base del horno fabricada en

llama en el fondo de la paella.
- Piloto de bajo consumo y termopar.

- Conducciones de gas en tubo
flexible de acero inoxidable, lo que facilita
manipulaciones internas de cara a mejorar
la reparabilidad.

- Mandos con base de apoyo protectora y
sistema contra infiltraciones de agua.

HORNO PAELLERO

- Horno paellero estético de dimensiones
665 x 665 x 325 mm, con los mandos
colocados en el panel superior.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

acero inoxidable.

- Puerta de doble hoja de apertura lateral.

MODELO GAS CODIGO QUEMADORES HORNO POTENCIA DIMENSIONES
TOTAL (mm)
@ CORONA @ CORONA POTENCIA  DIMENSIONES ~ POTENCIA (kW)
EXTERIOR (mm)  INTERIOR (mm) (kW) (kW)
Sobremesa
LPG 19075573
T CcGP9I0 ———————————— 450 330 27,00 - - 27,00 800x930x290
GN 19075574
Con horno
pa— LPG 19075575
330 27,00  665x665x325 7,30 34,30 800x930x850

2 C-GP911 —————— 450

GN 19075576
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SERIE 900

Cocinas eléctricas

Caracteristicas generales

- Encimeras prensadas y con cantos - Protector de chimenea de hierro fundido volcado de las parrillas.
redondeados, fabricadas en esmaltado de alta temperatura. - Control termostatico de la temperatura
acero inoxidable AISI-304 de 2mm - Acceso a los componentes por la parte (125-310 °C).
de espesor, disefiadas para evitar que los frontal. - Calentamiento mediante resistencias
liquidos vertidos desde las ollas penetren - Maquinas con proteccion de grado IPX5 blindadas de acero inoxidable con
en el interior de la cocina. contra el agua. conmutador selector para funcionamiento
- Juntas de corte por laser, soldaduras y de la zona superior y/o inferior.
pylldos automaticos. Tornillos ocultos a la HORNO - Solera en la base del horno de hierro
vista. ) . - Horno estético GN 2/1 o panoramico de fundido, de 6 mm, que garantiza un mejor
- Placas de f:alentamlento fabricadas fcil utilizacién, con los mandos rendimiento y uniformidad en la distribucion
de fundicién, de 300 x 300 mm, con 4 kW del calor.

d ia. fiadas h " | colocados en el panel superior para una
e potencia, fijadas hermeticamente a fa mayor ergonomia. - Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
encimera embutida. L )
- Camara de coccién construida totalmente la eficiencia térmica del horno y garantiza
- Regulacién de | ncia median L o ili
elgu ac 3 dela potencia ediante en acero inoxidable, lo que facilita la su durabilidad.
selector de 7 posiciones. limpieza y proporciona una mayor higiene. - Puerta de horno desmontable, lo que facilita

- Termostato de seguridad para cada placa. - Introduccién de la bandeja la reparabilidad.

- Ventilador interior para disminuir la en sentido panoramico, lo que facilita la
temperatura de los componentes. maniobrabilidad. Voltaje
- Encimera embutida con cantos » - Guias en tres niveles de altura para ofrecer -400V 3+N.
Ir.edo.ndeados que permiten una fcil diferentes posibilidades de trabajo. - Para otras tensiones, consultar opciones al
Impieza. - Guias con perfil en “U”, para evitar el final del capitulo
MODELO CcODIGO PLACAS HORNO POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (mm)
(mm) 4,0 kW TAMARO POTENCIA (kW) (kw)
Sobremesa
-~
7 C-E920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290 -
©@STOCK -~ C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290 -
C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1.200x930x290 -
Con horno
@STOCK T C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 -
C-E961 19075514 300x300 6 GN-2/1 6,00 30,00 1.200x930x850 -
C-E961 OP 19075516 300x300 6 1.000x700x290 12,00 36,00 1.200x930x850 -

MODELOS OP: Con horno panoramico 1.000 x 700 x 290 mm. 35
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Cocinas eléctricas todo plancha

Caracteristicas generales

- Encimeras prensadas y con cantos
redondeados, fabricadas en
acero inoxidable AlSI-304 de 2 mm de
espesor, disefiadas para evitar que los
liquidos vertidos desde las ollas penetren
en el interior de la cocina.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Modelos “todo plancha” con cuatro
resistencias bajo la plancha de acero de 15
mm de espesor, repartidas de manera
que calientan independientemente
los cuatro cuadrantes de la plancha.

- Control de potencia para cada resistencia.
Ello permite trabajar con distintos

gradientes de temperatura sobre la plancha.

- Ventilador interior para disminuir la
temperatura de los componentes.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccién de grado IPX5
contra el agua.

HORNO

- Horno estatico GN 2/1 de féacil utilizacion,
con los mandos colocados en el panel
superior para una mayor ergonomia.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Introduccién de la bandeja
en sentido panoramico, lo que facilita la
maniobrabilidad.

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

- Guias con perfil en “U”, para evitar el
volcado de las parrillas.

- Control termostatico de la temperatura

(125-310 °C).

- Calentamiento mediante resistencias
blindadas de acero inoxidable con
conmutador selector para funcionamiento
de la zona superior y/o inferior.

- Solera en la base del horno de hierro
fundido, de 6 mm, que garantiza un mejor
rendimiento y uniformidad en la distribucién
del calor.

- Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza
su durabilidad.

- Puerta de horno desmontable, lo que facilita
la reparabilidad.

Voltaje

-400V 3+N . Para otras tensiones, consultar
opciones al final del capitulo

MODELO CcODIGO TODO PLANCHA HORNO PQI'TOE'I":‘A(I:_IA DIME(#]?TIS)NES €
MEDIDAS  ZONAS DE COCCION POTENCIA (kW)  DIMENSIONES ~ POTENCIA (kW) (kw)
Sobremesa
\ C-E910 19075495 720x720 4 4x4 - - 16,00  800x930x290 -
Con horno
A’ C-E911 19075498 720x720 4 4x4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 -
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Cocinas de induccion

Caracteristicas generales

- Superficie de cristal vitrocerdmico, de 6mm
de espesor, herméticamente sellada en la
encimera de acero inoxidable AISI-304 de
2 mm de espesor.

- Aporte de energia sélo en la zona donde
apoya el recipiente, permaneciendo fria el
resto de la superficie vitroceramica.

- Funcionamiento cuando detecta la

presencia del recipiente de coccién. Al
retirarlo, se interrumpe el calentamiento.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la

vista. - Como consecuencia, proporciona un gran

ahorro energético (el consumo de energia
se reduce en torno a un 50 % respecto al de
los quemadores a gas).

- Areas de coccién delimitadas por serigrafia
circular de @ 280 mm, con 5 kW de potencia
en cada zona, de rdpido calentamiento,

ideales para un servicio a la carta. - El entorno y ambiente de trabajo es méas

confortable, pues la energia se concentra en
la base del recipiente a calentar, se

reducen la irradiacién y la dispersion del
calor, y la temperatura de coccion

se alcanza rapidamente.

- Control perfecto de la coccién gracias al
regulador de energia de 10 niveles
de potencia, que permite trabajar
a baja potencia para recetas delicadas o a
maxima potencia para un servicio rapido.

- Seguridad contra el sobrecalentamiento.
Diagnosis de errores por parpadeos de luz.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Mdaquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

Voltaje

- 400 V 3ph-. Consultar para otras tensiones.

MODELO CcODIGO PLACAS POTENCIA TOTAL DIMENSIONES €
(kw) (mm)
5,0 kW @ mm
Focos de induccion
C-1925 19098120 2 280 10,00 400x930x290 -
C-1945 19097582 4 280 20,00 800x930x290 -
Wok
W-1905 19075893 1 300 5,00 400x930x290 -
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Cocedores de pasta

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AlSI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos autométicos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Cubas integradas en la encimera,
fabricadas en acero inoxidable
AISI-316L de 1,5 mm de espesor.

- Cubas de dimensiones GN-1/1, con 40
litros de capacidad. Admiten
diferentes disposiciones de cestillos de
distintos tamafos.

- Dotacion esténdar: 3 cestillos tipo 1/3 por
cuba.

- Kits opcionales de cestillos tipo 1/4 y tipo
1/6.

- Llenado de la cuba mediante electrovalvula
de entrada con conmutador de dos
posiciones: velocidad de llenado media y
velocidad alta.

- Desagiie de la cuba mediante grifo
mecdnico de bola resistente
a altas temperaturas, con rebosadero de
seguridad.

- Sistema de seguridad automatico para
cortar la corriente en caso de quedarse sin
agua.

- Escurridor desmontable situado en la parte
delantera para apoyo de los cestillos.

- Mandos con base de apoyo protectora
y sistema contra infiltraciones de agua.
Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Méquinas con proteccién de grado IPX5
contra el agua.

MODELOS A GAS

- Quemador de acero inoxidable, de alto
rendimiento, situado en el exterior
de la cuba, con cdmara de combustion que
permite el calentamiento del fondo y
laterales de la misma (hasta el
nivel minimo de llenado).

- Encendido de los quemadores mediante
tren de chispas electrénico. Disponen de
tubo de acceso para encendido manual.

- Calentamiento controlado mediante grifo
vélvula de seguridad.

MODELOS ELECTRICOS

- Resistencia de acero inoxidable AISI-304
situadas en el interior de la cuba, para un
calentamiento directo del agua.

- Calentamiento controlado mediante
regulador de energia.

- Voltaje: 400 V 3+N . Para otras tensiones,
consultar opciones al final del capitulo

Accesorios opcionales

(Ver pagina de accesorios al final del capitulo)
- Kit de 6 cestillos 1/6 cuadrados.

- Kit de 6 cestillos 1/6 redondos.

- Kit de 2 cestillos 1/2.

MODELO GAS cODIGO CUBAS POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (mm)
CANTIDAD DIMENSIONES CESTILLOS (1/3) (kw)
& Cocedores - gas
£ LPG 19075585
: CP-G905 1 GN-1/1 3 16,00 400x930x850 -
i GN 19075587
B> LPG 19075589
oy CP-G910 2 GN-1/1 6 32,00 800x930x850 -
-] GN 19075590
/' Cocedores - eléctricos
>
5 CP-E905 - 19075581 1 GN-1/1 3 12,00 400x930x850 -
’%@ CP-E910 - 19075584 2 GN-1/1 6 24,00 800x930x850 -
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Fry-tops

Caracteristicas generales

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Planchas de asado fabricadas en acero
dulce de 20 mm de espesor, de
rapida puesta a régimen y elevada
potencia.

- Versiones con superficie de cromo de 50
micras de espesor para los tres tipos de
plancha.

- Modelos con planchas lisas, rayadas y
mixtas (2/3 lisas + 1/3 rayadas).

- Eléctricos: Modelos de calentamiento
eléctrico mediante resistencias blindadas
de acero inoxidable; temperatura
controlada mediante termostato, entre 80
y 300 °C.

- Gas: Modelos de calentamiento a gas
con quemadores de alta eficiencia
de 2 ramas (un quemador para
modelos de medio médulo, dos
quemadores independientes para modelos
de un médulo).

- Gas: Modelos a gas con versiones de
control termostatico de la temperatura
(entre 80y 300 °C) o con funcionamiento
mediante vélvula de seguridad con
termopar.

- Gas: Encendido de los quemadores
mediante tren de chispas electrénico.
Disponen de tubo de acceso para
encendido manual.

- Las planchas de un médulo poseen dos
zonas de calentamiento independientes.

- Termostato de seguridad en los modelos
con control termostatico.

- Gran rapidez de reaccién y recuperacion de
la temperatura en la plancha.

- Las planchas se encuentran soldadas en la
encimera embutida.

- El alojamiento embutido y sus cantos y
aristas redondeadas permiten gran facilidad
de limpieza.

- Inclinacién de la plancha hacia la parte
delantera, para facilitar la recogida
de grasas y liquidos.

- Provistas de un orificio para la recogida de
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las grasas de coccion y de un cajén para su
almacenamiento con capacidad de hasta 2
litros seguin modelos.

- Petos laterales y posterior antisalpicaduras
en opcioén, facilmente desmontables.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

ACCESORIOS OPCIONALES

(Ver pdgina de accesorios al final del
capitulo)

- Rasqueta (*)

- Peto antisalpicadura (en tres piezas, para
facilitar la limpieza).

Voltajes en modelos eléctricos

-400 V 3+N . Para otras tensiones, consultar
opciones al final del capitulo.

(*) Los modelos con superficie cromada incluyen la
rasqueta de serie
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MODELO GAS cODIGO PLACA POTENCIA DIMENSIONES
TOTAL (mm)
TIPO () ZONAS (mm) dm? (kw)
® FRY-TOPS-GAS
Valvula max-min
~ LPG 19101457
FT-G905V L oN 19101458 L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
&- ) LPG 19101459
¢ FT-G905V R GN 19101460 R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
™, LPG 19101485
FT-G910V L GN 19101486 L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
sxh LPG 19101489
e, FT-G910V R oN 19101490 R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
& LPG 19101487
: R +
- FT-G910 VLR oN 79101488 L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
Control termostatico
~, LPG 19101449
FT-G905 L L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19101451
S LPG 19101453
< FT-GO905R R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
. GN 19101455
s LPG 19101473
: FT-G910 L L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19101475
&‘ LPG 19101481
: FT-G910R R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
¢ GN 19101483
S LPG 19101477
& FT-G910 LR L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
S 19101479
Control termostatico y placa de cromo
~ LPG 19101134
FT-G905C L L/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19101136
S, LPG 19101144
& FT-G905CR R/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
. GN 19101146
s LPG 19101461
: FT-G910CL L/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19101463
$\ LPG 19101469
: FT-G910CR R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
; GN 19101471
P LPG 19101465
: FT-G910 C LR L+R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
. GN 19101467
A FRY-TOPS - ELECTRICOS
Control termostatico
~
FT-E905 L - 19101427 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
\\
Q FT-EQ05R - 19101430 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
> FT-E9Q10 L - 19101442 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
6 FT-E9T0R - 19101448 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
.
.' > FT-E910 LR - 19101445 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
Control termostatico y placa de cromo
FT-EQ05C L - 19101131 L/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
\\
Q FT-EQ05CR - 19101141 R/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290
: > FT-E910CL - 19101433 L/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
6 FT-EQ10CR - 19101439 R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290
.
_' 2 FT-E910 CLR - 19101436 L+R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

(*) TIPO DE PLACA:

L: placa lisa

R: placa ranurada

L+R: placa 2/3 lisay 1/3 ranurada
C: superficie de cromo
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SERIE 900

Freidoras

Calentamiento interno

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable AlSI-304 de 2 mm de
espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y pulidos automaticos. Tornillos
ocultos a la vista.

- Cubas embutidas integradas en la encimera con soldadura y pulido
robotizados.

- Zona fria en la parte inferior de la cuba, que ayuda a mantener durante
mas tiempo las caracteristicas y calidad del aceite utilizado.

- Control termostatico o control digital de la temperatura, entre 60 y 200 °C.

- Gas: Modelos a gas con tres tubos de intercambio de calor
loGNitudinales, integrados en la cuba.

- Gas: Quemadores a gas de alta eficiencia.

- Eléctricos: Modelos eléctricos con resistencias de acero inoxidable

AISI-304 situadas en el interior de la cuba y basculantes en mas de
90° para permitir una perfecta limpieza.

- Maquinas con altas potencias, rapida puesta a régimen y
elevada relacion potencia - litro (hasta 1,00 kW / litro en
modelos a gas).

- Gas: Encendido por tren de chispas para los modelos a gas.
- Termostato de seguridad en todos los modelos.

- Descarga del aceite de la cuba mediante grifo de bola,
robusto y fiable, resistente a altas temperaturas.

- Provistas de tapas individuales para cada cuba.

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta
temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte frontal.
- Maquinas con proteccién de grado IPX5 contra el agua.

MODELO CON CONTROL DIGITAL:

- Control electrénico de gran precision de la temperatura del
aceite, entre 60-200 °C, +/- 1 °C.

- Visualizacion de la temperatura de consigna e indicador del
alcance de la misma.

- Tarjeta de control de tiempo por cesta con alarma sonora.
- Programa de “meltiGN".

VOLTAJES EN MODELOS ELECTRICOS

- 400 V 3+N . Para otras tensiones, consultar opciones al final
del capitulo.

CESTILLOS EN DOTACION:

- Freidoras de 21 litros: 2 cestillos pequefios por cuba
(130 x 330 x 130 mm).

- Freidoras de 15 litros: 1 cestillo grande por cuba
(250 x 280 x 100 mm).

ACCESORIOS OPCIONALES

(ver pagina de accesorios al final del capitulo)

- Freidoras de 21 litros: cestillo grande (260 x 330 x 130 mm).
- Freidoras de 15 litros: cestillo pequefio (125x 280 x 100 mm).

MODELO CODIGO HZ. CUBAS POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (mm)
LPG GN CANTIDAD VOLUMEN (L) CESTILLOS (kw)
& Freidoras a gas*
& : 19078845 19081732 50 i
. F-G9115 19081730 19081733 50 1 1x15 1 grande 15,00 400x930x850
> F-G9215 19081735 19081738 50 2 2x15 2 d 30,00 800x930x850 -
. 10081736 19081739 60 X grandes ' oo
e 19075613 19075616 50 o
3 _ 'I -
5. F-G9121 19075615 19075618 60 1 1x21 2 pequefios 21,00 400x930x850
GSTOCK g, 19075625 19075628 50
S F-G9221 2 2x21 4 A 42, 9 -
Y- G 19075627 19075630 60 X pequefios ,00 800x930x850
/A Freidoras eléctricas
'& F-E9115 19078867 400V 3N 50/60 1 1x15 1 grande 12,00 400x930x850 -
@ F-E9215 19081692 400V 3N  50/60 2 2x15 2 grandes 24,00 800x930x850 -
» F-E9121 19075600 400V 3N 50/60 1 %21 2 pequefios 18,00 400x930x850 -
@ sToCK Q’ F-E9221 19075606 400V 3N 50/60 2 2x21 4 pequefios 36,00 800x930x850 -
Freidoras eléctricas con control digital
F-E9121D 19075900 400V 3N  50/60 1 1x21 2 small 29,00 400x930x850 -

(*): Consultar disponibilidad en otras frecuencias
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Freidoras

Calentamiento externo

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable AlISI-304 de 2 mm de
espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y pulidos automaticos.
Tornillos ocultos a la vista.

- Cubas embutidas integradas en la encimera con soldadura y pulido
robotizados.

- Zona fria en la parte inferior de la cuba, que ayuda a mantener
durante mas tiempo las caracteristicas y calidad del aceite utilizado.

- Termostato de seguridad.

- Descarga del aceite de la cuba mediante grifo de bola, robusto y
fiable, resistente a altas temperaturas.

- Provistas de tapas individuales para cada cuba.

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta
temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte frontal.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5 contra el agua. Voltajes en
modelos eléctricos

- Tanque en forma de V de facil limpieza con soldadura robotizada y
pulido a la superficie superior.

- Elementos calefactores externos de alta eficiencia.

- Contenedor colocado debajo del tanque para drenajes de aceite con
filtro.

- Control termostatico de la temperatura, entre 60 y 200 °C.

- Maquinas con altas potencias, rapida puesta a régimen y elevada
relacién potencia - litro (1,00 kW/litro en los modelos a gas).

- Encendido por tren de chispas en los modelos de gas.
Voltajes en modelos eléctricos

-400 V 3+N . Para otras tensiones, consultar
opciones al final del capitulo.

MODELO cODIGO Hz. CUBAS POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (mm)
LPG GN CANTIDAD VOLUMEN (L) CESTILLOS (kw)
d Freidoras a gas*
19099107 19099109 50
F-G9123 1 1x23 2 A 23,00 400x930x850 -
19099108 19099120 60 X pequenos ' KX
/7 Freidoras eléctricas
F-E9123 19097622 50/60 1 1x23 2 pequefos 23,00 400x930x850 -

(*): Consultar disponibilidad en otras frecuencias
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Barbacoas

Caracteristicas generales

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Parrillas de acero dulce desmontables sin
necesidad de herramientas, en secciones
de 170 mm de ancho.

- Las parrillas de asado de acero dulce son
reversibles, con dos acabados diferentes en
cada cara:

- Inclinada y acanalada con estrias, para
carnes.

- Horizontal, y plana para pescado y
verduras.

- Estas parrillas alcanzan una temperatura
muy alta (400 °C), por lo que la
superficie del producto es rapidamente
sellada, manteniendo el interior del alimento
mucho mds jugoso.

- En los modelos con parrilla inoxidable, ésta
se fabrica con lamas de AISI-304 en forma
de “V”, para facilitar su limpieza.

- Provistas de orificio para la recogida de
las grasas de coccién y de un cajén para su
almacenamiento con capacidad de hasta
12 litros (un cajon en las méaquinas de
medio mdédulo, dos cajones en las de un
maodulo).

- Los cajones recogegrasas ofrecen la
posibilidad de introducir agua en ellos, y
gracias a la irradiacion de calor de los
quemadores a gas o de las resistencias
eléctricas se genera un vapor de baja
intensidad, realizandose el asado en
atmésfera de vapor.

- Mdquinas provistas de peto desmontable
de 130 mm de altura, para evitar

salpicaduras, fabricado en acero inoxidable.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

MODELOS ELECTRICOS DE SOBREMESA

- Grupos de resistencias blindadas de acero
inoxidable sobre las que se cocina
directamente (un grupo de 3 resistencias
para modelos de medio médulo y 2 grupos
para modelos de un médulo).

- Cubeta con agua por seguridad. Ademas,
permite obtener la humedad adecuada para
una optima coccidn de los alimentos.

MODELOS ELECTRICOS DE SUELO

- Grupos de tres resistencias blindadas de
acero inoxidable bajo la parrilla de asado,
con deflector radiante (un grupo de
tres resistencias para modelos de medio
mddulo, dos grupos para modelos de un
madulo).

- Control independiente para cada grupo de
resistencias mediante regulador de energia.

MODELOS A GAS DE SOBREMESA

- Grupos de dos quemadores
tubulares de alta eficiencia, (un
grupo de dos quemadores para modelos de
medio médulo, dos grupos para modelos
de un médulo).

- Control independiente para cada grupo de
quemadores mediante vélvula de seguridad
con termopar.

- Encendido de los quemadores mediante
piezoeléctrico.
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- Los quemadores calientan las piedras
ceramicas que se encuentran sobre una
rejilla soporte, para que estas a su vez
calienten el alimento situado en la parrilla.

MODELOS A GAS DE SUELO

- Grupos de tres quemadores tubulares de
alta eficiencia, con deflector radiante (un
grupo de tres quemadores para modelos de
medio médulo, dos grupos para modelos de
un maédulo).

- Control independiente para cada grupo de
quemadores mediante vélvula de seguridad
con termopar.

- Encendido de los quemadores mediante
tren de chispas electrénico. Disponen de
tubo de acceso para encendido manual.

ACCESORIOS INCLUIDOS :
(Ver pégina de accesorios al final del capitulo)

. Rasqueta especial de doble perfil
# en modelos de parrilla de acero
dulce.
N Rasqueta especial en modelos de

el parrilla de acero inoxidable.
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MODELO GAS cODIGO PARRILLAS POTENCIA DIMENSIONES
TOTAL (mm)
TIPO ZONAS CANTIDAD (mm) (dm?) (kw)
PARRILLAS A GAS
Sobremesa
LPG 19078584
B-G905 | Inox 1 1 340x690 24 11 400x930x290
GN 19081684
LPG 19078902 A
B-G905 Ao 1 2 340x690 24 11 400x930x290
GN 19081682
LPG 19078582
B-G9101 Inox 2 2 680x690 48 22 800x930x290
GN 19081686
LPG 19078901 A
B-G910 A 2 4 680x690 48 22 800x930x290
GN 19081685
LPG 19081680
B-G9151 Inox 3 3 1.020x690 72 33 1.200x930x290
GN 19081681
LPG 19079204 A
B-G915 EY 3 6 1.020x690 72 33 1.200x930x290
GN 19081639
De suelo
LPG 19075474
B-G9051 | Inox 1 1 340x690 24 11 400x930x850
GN 19075475
LPG 19075476 A
B-G9051 Sl 1 2 340x690 24 1 400x930x850
GN 19075478
LPG 19075480
B-G9101 | Inox 2 2 680x690 48 22 800x930x850
GN 19075481
LPG 19075482 A
B-G9101 AN 2 4 680x690 48 22 800x930x850
GN 19075484
PARRILLAS ELECTRICAS
Sobremesa
B-E905 19078931 Inox 1 1 255x640 16 542 400x930x290
B-E910 - 19078922 Inox 2 1 545x640 35 10,84 800x930x290
De suelo
B-E9051 | - 19075417 Inox 1 1 340x690 24 75 400x930x850
B-E9051 - 19075413 Acero dulce 1 2 340x690 24 7,5 400x930x850
B-E9101 | - 19075473 Inox 2 2 680x690 48 15 800x930%850
B-E9101 - 19075470 Acero dulce 2 4 680x690 48 15 800x930%850
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Fagor Professional

Marmitas

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AlSI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Tapa de doble pared, equilibrada mediante
bisagra con asa frontal disefiada para evitar
quemaduras. Apertura en diagonal a 75°,
que posibilita el mantenimiento de la tapa
abierta en cualquier posicion.

- Cuba integrada en la encimera mediante
soldadura robotizada, fabricada en acero
inoxidable AlSI-304, con fondo de cuba
en acero inoxidable AlISI-316L de 2 mm de
espesor.

- Llenado de la cuba con agua fria o caliente
mediante electrovalvulas activadas por un
Unico conmutador situado en el panel
frontal.

- Vaciado de la cuba mediante grifo de
seguridad de 2" con empufiadura
en material atérmico, de accionamiento
seguro y sin esfuerzos.

- Filtro para desaglie de la cuba fabricado en
acero inoxidable AISI-304, robusto y fiable,
de fécil extraccion.

- Mandos con base de apoyo protectora y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido

esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccién de grado IPX5
contra el agua.

Calentamiento indirecto - bafio maria

- Camara de bafio maria envolvente de la
cuba, con sistema de llenado automaético.

- Control de nivel de la cdmara automatico
con cuadruple seguridad: presostato
para control de presion en la cdmara,
termostato limitador de sobrecalentamiento
en la cdmara, vélvula de seguridad por
sobrepresién y manémetro incorporado en
la encimera.

- Purgado automatico de la cdmara.

- El calentamiento efectuado en el fondo de
la marmita actda sobre el agua que
se encuentra en la cadmara envolvente,
de forma que el vapor generado saturado
a una temperatura de 107 °C
calienta uniformemente el fondo
y los laterales de la cuba.

- Fondo embutido de la cuba para evitar
deformaciones.

- Indicador luminoso de maquina conectada
y maquina calentando.
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MODELOS A GAS

- Grupo de quemadores tubulares de alto
rendimiento, fabricados en acero inoxidable,
de combustion optimizada.

- Control por regulador de energia 'y
por presostato, lo que permite un menor
consumo de agua y de energia.

- Encendido del grupo de quemadores por
tren de chispas.

MODELOS ELECTRICOS

- Calentamiento mediante resistencias
ubicadas en la parte inferior de la cdmara
bafio maria.

- Control del calentamiento mediante
regulador de energia y presostato.

- Voltaje: 400 V 3+N . Para otras tensiones,
consultar opciones al final del capitulo.

Funcionamiento a presion

- Tapa abatible y compensada, con cierre
mediante bridas

- Funcionamiento con presion en la cuba de
coccién de 0,3 atmoésferas.

- Vélvula de seguridad por sobrepresion
ubicada en la tapa.
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MODELO Hz. CODIGO CUBA POTENCIA DIMENSIONES
TOTAL (mm)
LPG GN @ X H (mm) VOLUMEN (L) (kw)
® MARMITAS A GAS*
Fuego directo
50 19075824 19075826
\3" M-G910 600x400 100 20,00 800x930x850
o] 60 19075825 19075827
50 19075832 19075834
\3" M-G915 600x550 150 24,00 800x930x850
o By 60 19075833 19075835
50 19075836 19075838
’*3" M-G920 600x650 200 24,00 800x930x850
o 60 19075837 19075839
Presion
O 50 19075840 19075842
Ry MP-G910 600x400 100 20,00 800x930x850
60 19075841 19075843
s N 50 19075845 19075846
o MP-G915 600x550 150 24,00 800x930x850
A 60 19075844 19075847
s 50 19075848 19075850
MP-G920 600x650 200 24,00 800x930x850
o 60 19075849 19075851
Fuego indirecto
O 50 19075819 19075822
M-G910 BM 600x400 100 20,00 800x930x850
N 60 19075820 19075823
S 50 19075828 19075830
S M-G915 BM 600x550 150 24,00 800x930x850
L 60 19075829 19075831
7 MARMITAS ELECTRICAS
Fuego indirecto
o i M-E910 BM - 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850
':} M-E915 BM - 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850

(*): Consultar disponibilidad en otras frecuencias
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Sartenes basculantes

- Llenado de la cuba con agua mediante electrovélvula
accionada por conmutador en el frontal de la maquina.
El cafio de llenado estd situado en la parte posterior de la
maquina.

- Tapa de doble pared con escurridor en la parte posterior, para
redirigir el agua de condensacién hacia el interior de la cuba.

- Sistema de equilibrado de la tapa por resortes. Sistema de
compensacion para evitar caidas bruscas.

- Microrruptor de corte que interrumpe el calentamiento
cuando la cuba se eleva.

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta
temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte frontal.
- Méquinas con proteccion de grado IPX5 contra el agua.
- Asa de tapa de acceso frontal.

- Modelos de calentamiento eléctrico utilizando resistencias
blindadas de acero inoxidable situadas bajo el fondo de la
cuba.

Caracteristicas genera|es - Modelos de calentamiento a gas con quemadores de alto
rendimiento, fabricados en acero de seis ramas (ocho en
la sartén de mddulo y medio), accionados y controlados por

- Juntas de corte por laser, soldaduras y pulidos automaticos. Tornillos

ocultos a la vista vélvula de seguridad con termopar.
- Sistemas de elevacién de la cuba motorizado o por manivela, con los - Temperatura del f%rado3d1%I?Ccuba controlada mediante

que se puede levantar la cuba hasta dejarla vertical, para un completo termostato, entre 50 y .

vaciado de la misma. - El calentamiento mediante quemadores de ramas o mediante
- Versiones con cubas de acero dulce y de acero inoxidable resistencias eléctricas situadas en la propia base de la cuba,

y el elevado espesor del fondo de la misma, proporcionan en
todos los casos una méxima uniformidad en el reparto de la
temperatura, garantizando cocciones homogéneas.

- Disefio de las cubas con esquinas redondeadas y sin aristas, con
amplia boca de descarga para facilitar todas las operaciones de
coccién y de limpieza.

- Reborde perimetral para evitar que el agua que se condensa se

derrame. VOLTAJES EN MODELOS ELECTRICOS
- El gran espesor de los fondos de las cubas (8 mm en cubas de acero -400 V 3+N . Para otras tensiones, consultar opciones al final
dulce y 10 mm en las de acero inoxidable) garantiza un reparto de del capitulo.

calor homogéneo.

MODELO HZ. cODIGO SISTEMA DE TIPO CAPACIDAD SUPERFICIE POTENCIA DIMENSIONES €
ELEVACION  DE CUBA L .. TO0TAL m)
LPG GN *) (mm) (dm?) (kw)

@ SARTENES BASCULANTES A GAS*

~
B, SB-G910 | :8 128;222; 128;2232 Manual Inox 90 730x616 45 1800  800x930x850 -
~ 50 19075879 19075885
¥, SBGI10 60 9075880 T9075smg. Menwel Hoero 90  730x616 45 1800  800x930x850 -
~
. SB-G910 IM 28 12832232 12832232 Motorizado  Inox 90 730x616 45 18,00  800x930x850
~ 19075881 1907
& SB-G910M 28 19872222 19872222 Motorizado ﬁﬁ?crg 90 730x616 45 1800  800x930x850 -
: 50 19075887 19075890
Jp— ;«\ SB-G915 IM 60 19075889 19075892 Motorizado Inox 120 1.130x616 70 25,00 1.200x930x850 -
/7 SARTENES BASCULANTES ELECTRICAS
~
'?»‘ SB-E910 | 19075857 Manual Inox 90 730x616 45 15,00 800x930x850
~ Acero
v SB-E910 19075854 Manual N 90 730x616 45 1500  800x930x850 -
~ :
£ SB-E910 IM 19075860 Motorizado  Inox 20 730x616 45 1500  800x930x850 -
~ : Acero
F_ SB-E910 M 19075863 Motorizado dulce 90 730x616 45 15,00 800x930x850 -
@ sTock r\ SB-E915IM 19075866 Motorizado  Inox 120 1.130x616 70 22,50  1.200x930x850 -

(*): Consultar disponibilidad en otras frecuencias
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Banos maria

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AISI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Cubas que admiten diferentes
disposiciones de recipientes Gastronorm
de distintos tamanos, de 150 mm de altura,
y con estas dimensiones:

- Medio médulo: GN-4/3, con 22 litros de
capacidad.

- Un médulo: 2xGN-4/3, con 44 litros de
capacidad.

- Cubas integradas en la encimera,
fabricadas en acero inoxidable AISI-304.

- Dotacién estandar: 3 travesafios para apoyo
de recipientes Gastronorm.

- Vaciado mediante gravedad: desagiie

simple de la cuba mediante extraccién del
tubo rebosadero.

- El grifo de llenado se vende como accesorio

opcional.

- Regulacién de la temperatura del agua

- Encendido eléctrico del piloto, realizado por
tren de chispas.

- Tubo para encendido manual alternativo.

mediante termostato, entre 30 y 90 °C.

- Mandos con base de apoyo protectora y

MODELOS ELECTRICOS

sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido

- Resistencias de acero inoxidable AISI-304
situadas en el exterior de la cuba.

esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte

frontal.

- Termostato de seguridad.

- Voltaje: 400 V 3+N, transformable a otras
tensiones.

- Méquinas con proteccién de grado IPX5

contra el agua.

MODELOS A GAS

- Camara de combustién aislada, lo que
reduce el calentamiento de los

componentes.

ACCESORIOS EN OPCION
(ver pagina de accesorios al final del capitulo)

- Grifo para el llenado de la cuba, a colocar en
la parte posterior del bafio maria.

- Quemador de acero inoxidable, de alta
eficiencia, situado en el exterior de la cuba.

!.'___'-: || lu|u| [[(w ] [[e ] [l | [ __l' | [refn] 10 w [t
:I:_ 1- II ™ " | |[“ e w m]: | ] i wlhial = ] w
'E | i w w ! ve i | | i I 1 w1 W
1% | = ||“ - ‘ A [ 7 £ Y
=l = col = [ s
| ; -_l — =1 == =] J-A er—) |
BM 905 COMBINACIONES DE CUBAS POSIBLES BM 910 COMBINACIONES DE CUBAS POSIBLES
MODELO GAS cODIGO CUBA POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (mm)
TAMARNO VOLUMEN (L) (kw)
& BANO MARIA A GAS
y, LPG 19075491
BM-G905 oN 19075492 GN-4/3 22 3,25 400x930x290 -
™~ ] LPG 19075493 ] )
= BM-G910 oN 79075494 GN-8/3 44 6,50 800x930x290
# BANO MARIA ELECTRICO
; BM-E905 - 19075487 GN-4/3 22 3,00 400x930x290 -
> _\ BM-E910 - 19075490 GN-8/3 44 6,00 800x930x290 -

48



SERIE 900

Fagor Professional

Mantenedor de fritos

Caracteristicas generales

- Maquina de medio médulo de
calentamiento eléctrico mediante ldmpara
de infrarrojos.

- Encimera fabricada en acero inoxidable
AlSI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Cuba integrada en la encimera, con capacidad

MODELO coDIGO

= MF-E905 19075818

para recipiente Gastronorm GN-1/1 de 150
mm de altura.

- Dotado de filtro extraible perforado,
fabricado en acero inoxidable, con
inclinacion para eliminar el exceso de aceite
de la fritura.

- Mantenimiento del calor mediante ldmpara
de infrarrojos situada en la parte trasera de
la mdaquina, accionada por interruptor ON/
OFF.

TAMARO CUBA POTENCIA
(kw)

GN-1/1 1,00

- Mando con sistema contra infiltraciones de
agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

DIMENSIONES €
(mm)

400x930x290 -
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Elementos neutros

Caracteristicas generales

- Aparatos de medio y un médulo.

- Encimera fabricada en acero inoxidable

AlSI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Méquinas preparadas para acoplar un grifo
de llenado o columna de agua en la parte
posterior.

- Embellecedor posterior de
chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

MODELO cODIGO CAJONES DIMENSIONES
(mm)
CANTIDAD (mm)
-
L ENo025t 19048351 - - 200x930x290
N,
ostocx EN-905 19075591 - - 400x930x290
S EN9T0 19075593 - - 800x930x290
-, o
EN-905C 19075592 1 S00x5201105vallde 400x930x290
> enoroc 19075594 1 700x590x105 800x930x290

* Solo se puede en bloques centrales o murales sin verticalidad.
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Muebles bajos

Caracteristicas generales

- Fabricados con una sélida estructura de - De rapido acoplamiento para servir de - Preparados para acoplar puertas y
acero inoxidable AlSI-304. soporte a los elementos tipo encimera de la convertirlos asi en armarios cerrados.
Gama 900 KORE.

- Pueden usarse como elemento de
almacenaje abierto.

- Tornillos ocultos a la vista.

MODELO CcODIGO PU(E’\‘RJIIKI\?CELI\LIJIODIZCSI)ON CAJONES GUIAS (5 NIVELES) DIME(%SH!I()JNES €

MB-9025 19048470 - - - 200x850x600 -

@ sTock MB-905 19018700 1 - - 400x850x600 -
MB-905 C 19084564 - 2 - 400x850x600 -

MB-905 G 19086897 1 - 1 400x850x600 -

@stock 0 MB-910 19022189 2 - - 800x850x600 -
MB-915 19020374 3 - - 1.200x850x600 -

Puertas para muebles bajos

El kit permite que la puerta sea reversible, pudiendo montarse de forma que abra a izquierda o a
derecha. La cantidad de kits puerta depende del mueble bajo en donde se vayan a montar:

MODELO CcODIGO DESCRIPCION €

El kit permite que la puerta sea reversible, pudiendo montarse de
KIT PUERTA 19040900 forma que abra a izquierda o a derecha. La cantidad de kits puerta -
depende del mueble bajo en donde se vaya a montar
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Muebles soporte refrigerados

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-
304 exterior en acero inoxidable apto para uso
alimentario.

- Aislamiento de poliuretano de alta densidad
(40 kg/m?) de 50 mm de espesor, libre de CFC e
inyectado a alta presion.

- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta
resistencia con respaldo de 100 mm de alto,
que evita derrames detrds del mostrador.

- Control electronico con pantalla digital intuitiva
y funcién de ahorro energético para garantizar
un control 6ptimo del almacenamiento de

- Puertas de acero inoxidable con tirador
ergonémico, loGNitudinal, robusto y
perfectamente integrado. que asegura una
apertura practica y evita la acumulacion de
polvo y suciedad.

- Patas de acero inoxidable regulables en
altura. La altura de las patas se puede
ajustar individualmente (130 mm - 200 mm)
para permitir una limpieza cémoda.

- Fondo interior embutido con bordes
redondeados, para operaciones de limpieza
mas sencillas y reducir posibles trampas de

- Drenaje incorporado para eliminar el liquido
residual dentro de las unidades.

- Rejillas GN 2/3 recubiertas de epoxi, extraibles
y regulables en altura, con una capacidad de
carga maxima de hasta 40 kg.

- Dotacion: 1 rejilla GN2/3 y 2 juegos de guias
ajustables por cada puerta.

- Modelos W con cajones con capacidad para
cubas GN2/3

- Cajones modelo W2 con capacidad de sujecién
2x GN2/3.

productos. suciedad. - Electrical power supply: 220V-240V 1N.
MODELO DIMENSIONES VOLU- TEMPERATURA DEFROST GAS COOLING POTENCIA ANNUAL ENERGY FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) MEN (°c) POWER  ELECTRICA CONSUMPTION EFFICIENCY
(L) (KW) KW) (KWH CLASS

Modelos con puertas

R-200 0369(1) 025 C 730 (4) 50 Hz 19089615 -
CCP9-2G 1.207x900x 590 169 0+8°C Stop

R-290 0,398(1) 0296 - - 60 Hz 19095281 -

R-200 0,369 (1) 0249 D 1095 (4) 50 Hz 19089618 -
CCP9-3G 1.607x900x 590 240 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,249 - - 60 Hz 19099283 -
Modelos con cajones 2/3

R-290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 19089616 -
CCP9-2GW  1.207x900x 590 169 0+8°C Stop

R-290 0,398 (1) 0,296 - - 60 Hz 19095280 -

R-290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 19089619 -
CCP9-3GW 1.607x900x590 240 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,249 - - 60 Hz 19097129
Modelos con cajones 2x 2/1

R-290 0369(1) 0262 C 730 (4) 50 Hz 19089617 -
CCP9-2G W2 1.207x900x 590 169 0+8°C Stop

R-290 0,369 (1) 0,262 - - 60 Hz 19099888 -
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Configuracion y acabados

KORE (modular) 900

Configuraciones KORE modular 900

TIPO DE BLOQUE CONFIGURACON KIT MONTAJE VERTICALIDAD TERMINACIONES LATERALES ZOCALOS
TIPO DE COCINA MURAL CENTRAL ESTRUCTURA SOPORTE SOPORTES REJILLAS EMBELLECEDOR PANELADO ESTANDAR ESPECIAL
ADICIONAL ESTANDAR MAQUINARIA
KORE @rs XD 1
KORE KORE ORE KORE KORE
SUELO
900/900 . 0 0 0 0 0 0 0
900
900/700
PUENTE
900/900 X 0 0 0 0 o 0 o
900
900/700
SUSPENDIDO
900/900 x o o o * . - o
900
900/700
No necesita
: Obligatorio
o: Opcional
. De serie
: Consultar
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SERIE 900

Kits de montaje

Kit puente Kit suspendido

Estructura para montar un bloque PUENTE Estructura para montar un bloque SUSPENDIDO

-aaaaa - oo

CONFIGURACON LOGNITUD coDIGO € CONFIGURACON LOGNITUD cODIGO €
DE BLOQUE DE BLOQUE
CENTRAL MURAL MODULOS REF. TIPO DE BLOQUE MODULOS REF.
™ 19044954 - 2M 19044934 -
1.5M 19044955 - 2.5M 19044935 -
KORE 2M 19044956 - Mural 3M 19044936 -
KORE KORE 2.5M 19044957 - KORE 3.5M 19044937 -
3M 19044958 - AM 19044938 -
3.5M 19044959 - 4.5M 19044939 -
AM 19044960 - 5M 19044940 -
* Pedir 1 unidad por cada lado del puente, es decir, 2 unidades en caso de bloque 5.5M 19044941 -
central y 1 unidad para murales. &M 19044942 _
2M 19044945 -
2.5M 19044946 -
3M 19044947 -
3.5M 19044948 -
AM 19044949 -
Central
4.5M 19044950 -
KORE
5M 19044951 -
KORE
5.5M 19044952 -
6M 19044953 -
*1M =1 mddulo = 800mm *El kit incluye terminacion lateral con panelado liso
™
800 mm
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Verticalidad

Soportes

Soporte para verticalidad en bloques a SUELO, PUENTE y SUSPENDIDOS

SOPORTES CONFIGURACION cODIGO €
Tipo Con / sin complementos adicionales Ref.

Sencillo (sin afiadidos) 19095368 -
Esténdar @j_"f__ Grifo (incluido en poste) 19095390 -

ORE

Poste / perfil 100x100mm Enchufe 220V (incluido en poste) 19095369 -
Especial * 1_@ Horno iKORE 0623 19095391 -
para magquindria o PR,

Salamandra 19095392 -

Notas:
Seleccionar una combinacion de 2 soportes. Total = 2 unidades/cddigos, aunque se repitan.
No aptos para bloques suspendidos murales.

* Se deben colocar sobre elementos neutros de 1M a cada lado.

Rejillas

Rejillas para verticalidad en bloques a SUELO, bloques PUENTE y bloques SUSPENDIDOS

KORE
KORE KORE
BLOQUE KORE MURAL BLOQUE KORE/KORE CENTRAL
KORE KORE KORE KORE
LOGNITUD DE BLOQUE 2 X SOPORTE ESTANDAR 2 X SOPORTE ESTANDAR 1 5585855%52&2‘8&&* 2 X SOPORTE ESPECIAL
MODULOS CODIGO € CODIGO € CODIGO € coDIGO €
2M 19096849 - 19096559 - - - - -
2.25M 19096849 - 19096559 - - - - -
2.5M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
2.75M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
3M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.25M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.5M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
3.75M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
4M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.25M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.5 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
4.75M 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
5M 19096858 - 19096526 - 19104193 - 19104194 -

*1M =1 mddulo = 800mm

800 mm
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/0ocalos

Z6calos modulares 900

Zbcalo frontal para bloques a SUELO y PUENTE

Zécalo especial freidoras en V

Zocalo frontal partido para vacineta de freidora en V
de calentamiento externo

ZOCALO MODELO ALTURA ENCIMERA cODIGO
ACABADO FREIDORA V 850 900 REF.
F-(E/G)9123
19107373

X 19107374

Z6CALO BLOQUE ALTURA ENCIMERA cODIGOS €
ACABADO MODULOS 850 900 ELECTRICO GAS*
X 19081991 19081990 -
0.5M
X 19100199 19100454 -
X 19087898 19087869 -
0.75M
X 19100200 19100455
ny X 79081809 19081800
X 19100201 19100456 -
X 19087897 19087868 -
1.25M
X 19100202 19100457 -
X 19081808 19081789 -
1.5M
X 19100203 19100458 -
X 19087896 19087867
1,75M
X 19100204 19100459
o X 19081807 19081788 -
X 19100205 19100470 -
X 19087895 19087866 -
2.25M
X 19100433 19100471 -
X 19081806 19081787 -
2,5M
X 19100434 19100472
X 19087894 19087865
2,75M
X 19100435 19100473 -
3 X 19081805 19081786 -
X 19100436 19100474 -
X 19087893 19087706 -
3.25M
X 19100437 19100475 -
X 19081804 19081785
3,5M
X 19100438 19100476
X 19087892 19087864 -
3,75M
X 19100478 19100477 -
M X 19081803 19081784 -
X 197100479 19100490 -
X 19087891 19087863 -
4.25M
X 19100491 19100492
X 19081802 19081783
4,5M
X 19100494 19100495 -
X 19087890 19087862 -
4,75M
X 197100497 19100498 -
X 19081801 19081782 -
5M
X 197100499 19100500 -

* Si el bloque esta constituido por una méquina de gas, seleccionar el cédigo mostrado en la columna de gas.

* 1M = 1 médulo = 800mm

™

800 mm
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Terminacion lateral

Terminaciones modulares 900

Acabado lateral para bloques a SUELO y PUENTE

TERMINACION CONFIGURACION VERTICALIDAD cALTURA LATERAL cODIGO
TIPO DE ACABADO BLOQUE MURAL O CENTRAL S| NO 850 900 LADO A LADO B REF.
X X X 19098884
X X X 19098685
Vista superior: X X X 19098935
X X X 19098913
! A KORE900 B X X X 19098883
TP Mural X X X 19098684
‘ X X X 19098934
X X X 19098912
X X X 19098703
reormmones* oneano x o
(+90mm por lado) KORE 900 X X X 19098037
Central X X X 19098930
X X X 19098874
X X X 19098817
KORE 900 X X X 19098908
A B X X X 19098907
SLOE 7 X X X 19098203
Central X X X 19098686
X X X 19098910
X X X 19098909
X X X 19100019
Vista superior: X X X 19100013
) X X X 19100030
‘1 » I - X X X 19100018
s X X X 19099899
3 Mural X X X 19099898
‘ X X X 19099913
X X X 19099911
X X X 19106558
Panelado N N » p b 19106559
(+2mm porlado) i X x X 19106601
Central X X X 19106557
X X X 19106946
X X X 19106949
X X X 19106990
KORE 900 B X X X 19106991
KORE 700 X X X 19106992
Central X X X 19106993
X X X 19106994
X X X 19106995
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Terminacion para bloque suspendido

Acabados laterales SUSPENDIDO

* La terminacion lateral se incluye en el KIT de Montaje SUSPENDIDO.

Terminacion interior de puentes

Acabados laterales para el interior del puente

CONFIGURACION ALTURA ENCIMERA cODIGO
B X 19107487
L R X 19107488
*Unidades unitarias por cada cara/lado
Terminacion especial para sartén basculante
Acabado lateral para bloques con un sartén basculante en su costado
TERMINACION CONFIGURACION VERTICALIDAD ALTURA ENCIMERA LATERAL CODIGO
TIPO DE ACABADO BLOQUE CENTRAL O MURAL S| NO 850 900 1ZDA (L) DCHA (R) REF.
X X X 19081819
X X X 19081820
X X X 19100194
KORE 900 X X X 19100148
X X X 19100123
Mural
X X X 19100121
X X X 19100124
lad X X X 19100122
Panelado X X X 19081819
Liso/plano
(+2mm por lado) X X X 19081820
SR X X X 19100194
X X X 19100148
KORE 900 X X X 19100130
Central X X X 19100108
X X X 19100131
X X X 19100109
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Accesorios

Accesorios para cocinas

DESCRIPCION PARA MODELOS coODIGO

r\, Kit columna de agua izquierda KORE 19044979
I Kit columna de agua derecha KORE 19044980
PLACA LISA KORE (350 x 300 mm) 19045076

O Adaptador sarten Wok 19045085
Kit 2 difusores de latén (1 x 5,25 kW + 1 x 8 kW) C-G920 19084551

Kit 2 difusores de latén alta potencia (1 x 8 kW +1x 10,2 kW)  C-G920 H 19084552

Kit 4 difusores de latdn (2 x 525 kW + 1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G940, C-G941, C-GE941 19084553

Kit 4 difusores de latdn alta potencia (3x 8 kw +1x 10,2 kw)  C-G940 H, C-G941 H 19084554

Kit 6 difusores de latdn (3 x 525 kW + 2 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)  C-G960, C-G961, C-G961 OP 19084555

Kit 6 difusores de latdn alta potencia (5 x 8 kw +1x 10,2 kw)  C-G960 H, C-G961 H, C-G961 OP H 19084556

Accesorios para freidoras

DESCRIPCION coDIGO
»/ﬂ 2 cestillos pequefios para 15! 19078478
1 cestillo grande para 211 19045077
Accesorios para fry-top
DESCRIPCION coDIGO
: Peto fry-top 0,5M KORE 19045081
1
Peto fry-top TM KORE 19045082
'/
. Rasqueta fry-top 19045083
Accesorios para barbacoa
DESCRIPCION coDIGO
o Rasqueta barbacoa KORE - Parrilla Acero dulce 19045084
Rasqueta barbacoa KORE - Parrilla Inox 19058313
Accesorios para marmitas
DESCRIPCION coDIGO
Kit dos medias cestas perforadas para marmitas de 100 litros 19060752
Kit dos medias cestas perforadas para marmitas de 150 litros 19061190
Kit cuscusera para marmitas 19052940

59



Hosteleria y Restauracién | Coccion

DESCRIPCION CODIGO

fo ]
[} _} Kit cestillos cocedores- 6x1/6 cuadrados 19036341
| ot
[} y
J' 1 :".‘;,
Il Kit cestillos cocedores- 6x1/6 redondos 19036342
[LC
e}
I Kit cestillos cocedores- 2x1/2 19036340
b

b Kits cestillos cocedores 40 L- 4 x 1/4 19036344

Kit chimeneas altas

DESCRIPCION coDIGO
Kit chimenea alta aparatos Kore 900 1/4 M 19081001
Kit chimenea alta aparatos Kore 900 1/2 M 19080999
Kit chimenea alta aparatos Kore 900 1 M 19080990
Kit chimenea alta aparatos Kore 900 1 1/2 M 19081000

Accesorios para bafios maria

DESCRIPCION cODIGO
Kit grifo de llenado izq KORE 19044981
Kit grifo de llenado dcho KORE 19044982

Maquinas con ruedas

DESCRIPCION cODIGO
- ™ Kit 4 ruedas KORE 19044983
9 =
Ty Kit 2 ruedas fijas KORE 19044985

Transformaciones a otras tensiones y version marine (*)

Las maquinas para barcos, a 440 V - Trifasico sin neutro, pueden solicitarse a fabrica haciendo constar:
- Codigo de la maquina estéandar a 400 V 3+N.

- Nota indicando el destino: 440 V Trifasico sin neutro.

DESCRIPCION cODIGO

o o =4 <
~ ~ ~ @ @ o %] o oo z o =) z 1%)
sS= am om m m Qcn 97 >®P Qcv @7 ; Qe 27 > D o= ®
Sz o L4 © © CZh Om zm C©SZm om o CZm Om =i ) >0m
gm 8hm  28m  § > B3 g4 €3 E%~ gy ¥ %6 So e 8 w3,
S & o = = > -o ©| po o z X ® ;“

Kit barco 16A 19087491 1 1 2

Kit barco 16A con

Regulador de Energia 19089410 1 2

Kit barco 20A 19087492 1 2 1

Kit barco 20A con

Regulador de Energia 19087493 1 2 1

Kit barco 40A 19087494

Kit barco con

Transformador 19057294

230 Il - Transformacién A *)

230 V trifasico sin neutro

230 1N- Transformacion A *)
230 V monofasico

(*): Consultar la existencia de versién para esta tension
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Serie /700

Cocinas a gas fuegos abiertos...................... 063
Cocinas a gas media plancha ...................... 065
Cocinas a gas todo plancha......................... 066
Cocinas paelleras.......cccooeeeviiieecieececieee, 067
Cocinas eléctricas.......ccocveeeevieeeeiiieeeieeeee, 068
Cocinas eléctricas todo plancha................... 069
Cocinas deinduccion..........cc.ccccecveeeeenenenee, 070
Fry-TOPS oo 071
Barbacoas.........ccooviieiiii 073
Cocedoresde pasta.........ccoceveeeeiieececnieeennee, 075
Marmitas .......ccoeeveieeiiiiee e 076
Freidoras......coocoeeeeiiieeee e, 077
Mantenedor de fritos ........ccccoeeeeiiiieciinen 078
Sartenes basculantes ............ccoccceiiii 079
Bafos maria ......ccoceeeeevieiieeiicceeeee e, 080
Elementos NeUtros ........ccccceeeevieeciiecciieeee 081
Muebles bajos ..........cccovviiiieiiii 082
Muebles soporte refrigerados........................ 083
Configuracion y acabados...........c.ccceeeeneene. 085
ACCESOMOS ...eiiiiiiiieeiiieeeeee et 091

Las maquinas a gas estan preparadas para ser conectadas a las presiones indicadas:
- GLP: 37 g/cm?
- Gas Natural: 20 g/cm?
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Cocinas a gas fuegos abiertos

Caracteristicas Generales

- Encimeras embutidas fabricadas
en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm de
espesor.

Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos a la vista.

Parrillas dobles de dimensiones 397 x

580 mm (397 x 290 para cada quemador)
que posibilitan el uso de ollas y sartenes de
grandes dimensiones.La reducida distancia
entre nervios centrales, de 75 mm, permite
asimismo el apoyo de ollas de didmetro
muy pequeiio (8 cm), evitando el peligro de
volcado de los recipientes pequefios.

Las parrillas estan fabricadas en fundicién
esmaltada RAAF (resistente a los
productos alcalinos, acidos y al

fuego y altas temperaturas).

Quemadores y difusores de doble corona
de hierro fundido niquelado, que
garantizan la uniformidad y distribucién
térmica de la llama en el fondo de ollas,
incluso de grandes dimensiones. Se evitan
de este modo acumulaciones de calor en
un Unico punto y se optimiza la
transferencia de energia al producto.

Quemadores con diferentes potencias,
para adaptarse a los recipientes y

a su utilizacion con diferentes alimentos:

- 5,25 kW (@ 100 mm).

- 8,0 kW (@ 120 mm).

- Posicién inequivoca de los quemadores a la
hora de volver a colocarlos.

Pilotos de bajo consumo y termopares
colocados dentro del cuerpo de quemador
para mayor proteccion.

Kele 8.Be

- Conducciones de gas en tubo flexible de
acero inoxidable, lo que facilita
manipulaciones internas de cara a mejorar
la reparabilidad.

Mandos con base de apoyo protectora y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que
facilita la maniobrabilidad y el apoyo de
recipientes de mayor superficie,
aumentando la superficie util.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

HORNO

- Posibilidad de escoger entre horno estético

de gas de dimensiones GN 2/1 u
panordmico estilo inglés de dimensiones
860x570x410 mm con puerta de doble
hoja de apertura lateral; o bien eléctrico de
dimensiones GN 2/1.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Introduccién de la bandeja en sentido
panordmico, lo que facilita la
maniobrabilidad.

- Calentamiento:

- Gas: Quemador tubular de acero
inoxidable, con piloto y termopar, y
encendido por piezoeléctrico.

- Eléctrico: Calentamiento mediante
resistencias blindadas de acero

63

inoxidable con conmutador selector para
el funcionamiento de la zona superior y/o
interior.

- Control de la temperatura por vélvula
termostatica (125 - 310 °C).

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

- Guias de varilla con sistema antivuelco para
evitar el volcado de las parrillas.

- Solera en la base del horno fabricada en
hierro que garantiza un mejor rendimiento y
uniformidad en la distribucién del calor.

- Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza
su durabilidad.

- Marco de horno y contrapuerta embutidos,
lo que asegura un mejor cierre del horno.

- Puerta de horno desmontable, lo que
facilita la reparabilidad.

ACCESORIOS OPCIONALES
(ver pagina de accesorios al final del capitulo)

- Placa de asado para colocar sobre
quemadores de 5,25 kW.

- Columna de agua.
- Difusores de latén.
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MODELO GAS CcODIGO PARRILLAS (mm) QUEMADORES HORNO POTENCIA DIMENSIONES
T(?('&;\)L (mm)
5,25 kW 8 kW TAMANO POTENCIA (kW)

Sobremesa
LPG 19068008

C-G720 397x290 2 - - - 10,50 400x730x290
GN 19074175
LPG 19068057

C-G720H 397x290 - 2 - - 16,00 400x730x290
GN 19074760
LPG 19060614

C-G740 397x290 3 1 - - 23,75 800x730x290
GN 19073557
LPG 19068058

C-G740H 397x290 - 4 - - 32,00 800x730x290
GN 19074761
LPG 19068059

C-G760 397x290 4 2 - - 37,00 1.200x730x290
GN 19074762
LPG 19068110

C-G760 H 397x290 - 6 - - 48,00 1.200x730x290
GN 19074763

Horno estatico de gas GN 2/1
LPG 19058530

C-G741 397x290 3 1 GN-2/1 8,60 32,35 800x730x850
GN 19073558
LPG 19068112

C-G741H 397x290 - 4 GN-2/1 8,60 40,60 800x730x850
GN 19074765
LPG 19071404

C-G761 397x290 4 2 GN-2/1 8,60 45,60 1.200x730x850
GN 19073560
LPG 19071463

C-G761H 397x290 - 6 GN-2/1 8,60 56,60 1.200x730x850
GN 19074766

Horno de gas estilo inglés
LPG 19074812

C-GB761 397x290 4 2 860x570x410 8,60 45,60 1.200x730x850
GN 19074813
LPG 19074814

C-GB761R 397x290 4 2 860x570x410 8,60 45,60 1.200x730x850
GN 19074815
LPG 19074816

C-GB761H 397x290 - 6 860x570x410 8,60 56,60 1.200x730x850
GN 19074817
LPG 19074819

CGB761RH 397x290 - 6 860x570x410 8,60 56,60 1.200x730x850
GN 19074820

Horno estatico eléctrico GN 2/1
LPG 19074821

C-GE741 397x290 3 1 GN-2/1 6,00 29,75 800x730x850
GN 19074822
LPG 19074823

C-GE741H 397x290 - 4 GN-2/1 6,00 38,00 800x730x850

GN 19074824

Modelos H: Con quemadores de alta potencia.
Modelos R: con ruedas.
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Cocinas a gas media plancha

- Media plancha de hierro fundido de 10 mm de espesor con
esquinas redondeadas, de 400 x 580 mm y rodela de 210 mm de
didmetro.

- Quemador bajo plancha de 5,25 kW.

- Pilotos de bajo consumo y termopares colocados dentro del
cuerpo de quemador para mayor proteccion.

- Conducciones de gas en tubo flexible acero inoxidable, lo que
facilita manipulaciones internas de cara a mejorar la
reparabilidad.

- Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra
infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de
alta temperatura, enrasado con las parrillas, lo que facilita la
maniobrabilidad y el apoyo de recipientes de mayor superficie,
aumentando la superficie util.

HORNO
- Horno estatico de gas de tamafio GN 2/1.

- Camara de coccién construida totalmente en acero inoxidable, lo
que facilita la limpieza y proporciona una mayor higiene.

L. - Introduccidn de la bandeja en sentido panordmico, lo que facilita

Caracteristicas generales la maniobrabilidad.

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer diferentes
posibilidades de trabajo.

- Guias de varilla con sistema antivuelco para evitar el volcado de
las parrillas.

- Encimeras embutidas fabricadas en acero inoxidable AISI-304 de
1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser y soldaduras automaticas. Tornillos ocultos a

la vista.
. ) ) - Control de la temperatura por valvula termostatica (125 - 310 °C).
- Parrillas dobles de dimensiones 397 x 580mm (397 x 290 para cada P P o . ( )
quemador) que posibilitan el uso de ollas y sartenes de grandes - Quemador tubular de acero inoxidable, con piloto y termopar, y
dimensiones. La reducida distancia entre nervios centrales, de 75 mm, encendido por piezoeléctrico.
permite asimismo el apoyo de ollas de didmetro muy pequefio (8cm), - Solera en la base del horno fabricada en hierro que garantiza un
evitando el peligro de volcado de los recipientes pequefios. mejor rendimiento y uniformidad en la distribucion del calor.
- Las parrillas estan fabricadas en fundicion esmaltada RAAF (resistente - Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora la eficiencia térmica
a los productos alcalinos, acidos y al fuego y altas temperaturas). del horno y garantiza su durabilidad.
- Quemadores y difusores de doble corona de hierro fundido niquelado, - Marco de horno y contrapuerta embutidos, lo que asegura un
que garantizan la uniformidad y distribucién térmica de la llama en mejor cierre del horno.

el fondo de ollas, incluso de grandes dimensiones. Se evitan de este
modo acumulaciones de calor en un Unico punto y se optimiza la
transferencia de energia al producto.

- Puerta de horno desmontable, lo que facilita la reparabilidad.

- Posicién inequivoca de los quemadores a la hora de volver a ACCESORIOS OPCIONALES
colocarlos. (ver pdgina de accesorios al final del capitulo)
- Quemadores con diferentes potencias, para adaptarse a los - Placa de asado para colocar sobre quemadores de 5,25 kW.

recipientes y a su utilizacién con diferentes alimentos:
- 5,25 kW (@ 100 mm),
- 8,0 kW (@ 120 mm).

- Columna de agua.
- Difusores de laton.

MODELO GAS cODIGO QUEMADORES PLANCHA HORNO POTENCIA TOTAL ELEMENTO DIMENSIONES €
5,25 kW 8,6 kW (kW) NEUTRO (mm)

525 kW 8 kw

Sobremesa

LPG 19073679
C-G730-I _——— 1 1 Izquierda - 18,50 - 800x730x290 -
GN 19074769

LPG 19073680
C-G730-D _—— 1 1 Derecha - 18,50 - 800x730x290 -
GN 19074771

LPG 19070794
C-G750 R 2 2 Centro - 31,75 - 1.200x730x290 -
GN 19074772

Con horno estatico de gas GN 2/1

LPG 19073681
C-G731-l —_— 1 1 Izquierda 1 271 - 800x730x850 -
GN 19074773

LPG 19073682
C-G731-D —_— 1 1 Derecha 1 271 - 800x730x850 -
GN 19074775

LPG 19074776
C-G751 T — 2 2 Centro 1 40,35 1 1.200x730x850 -
GN 19074777
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Cocinas a gas todo plancha

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AlSI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos la vista.

- Plancha de hierro fundido de 10 mm de
espesor con esquinas redondeadas.

- Dimensiones de la plancha: 800 x 580 mm.

- Rodela de 300 mm de didmetro.

- Ladrillo refractario en el interior para mejor
aprovechamiento y reparto del calor.

- Temperaturas de utilizaciéon diferenciadas:
500 °C en el centro y 200 °C cerca de los
bordes.

- Quemador y difusor de doble corona de
hierro fundido, que garantiza la uniformidad
y distribucién térmica de la llama.

- Potencia del quemador: 8,4 kW.

- Piloto de bajo consumo y termopar
colocados dentro del cuerpo de quemador
para mayor proteccion.

- Conducciones de gas en tubo flexible de
acero inoxidable, lo que facilita
manipulaciones internas de cara a mejorar

la reparabilidad.

- Mandos con base de apoyo protectora y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que
facilita la maniobrabilidad y el apoyo de
recipientes de mayor superficie,
aumentando la superficie dtil.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

HORNO

- Horno estatico de gas de tamario GN 2/1,
de facil utilizacién, con los mandos
colocados en el panel superior para una
mayor ergonomia.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Introduccién de la bandeja en sentido
panordmico, lo que facilita la
maniobrabilidad

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

- Guias de varilla con sistema antivuelco para
evitar el volcado de las parrillas.

- Control de la temperatura por vélvula
termostdtica (125 - 310 °C).

- Quemador tubular de acero inoxidable,
con piloto y termopar, y encendido por
piezoeléctrico.

- Solera en la base del horno fabricada en
hierro que garantiza un mejor rendimiento y
uniformidad en la distribucién del calor.

- Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza
su durabilidad.

- Marco de horno y contrapuerta embutidos,
lo que asegura un mejor cierre del horno.

- Puerta de horno desmontable, lo que facilita
la reparabilidad.

MODELO GAS CODIGO PLANCHA (mm) QUEMADOR HORNO POTENCIA TOTAL DIMENSIONES €
8,4 kW (mm)
DIMENSIONES POTENCIA (kW)
Sobremesa
LPG 19070754
C-G710 —— 800x580 1 - - 8 800x730x290 -
GN 19073645
Con horno estatico de gas GN 2/1
LPG 19073088
C-G711 800x580 1 GN-2/1 8,60 16,6 800x730x850 -

GN 19074767
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Cocinas paelleras

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AISI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos a la vista.

- Quemador de doble corona con cuatro
filas de llamas en cada una, lo que garantiza
la uniformidad y distribucién térmica de la
llama en el fondo de la paella.

- Piloto de bajo consumo y termopar.

- Conducciones de gas en tubo flexible
de acero inoxidable, lo que facilita
manipulaciones internas de cara a mejorar
la reparabilidad.

- Mandos con base de apoyo protectora y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido

esmaltado de alta temperatura, enrasado
con las parrillas, lo que facilita la
maniobrabilidad y el apoyo de los
recipientes, aumentando la superficie (til.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

HORNO PAELLERO

- Horno paellero estético de dimensiones
665 x 665 x 325 mm, con los
mandos colocados en el panel superior.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Control de la temperatura por vélvula
termostética (125 - 310 °C).

- Quemador tubular de acero inoxidable
situado en la parte posterior;funcionamiento
con gradiente de temperatura. Piloto de
encendido, encendido por piezoeléctrico, y
termopar.

- Puerta de doble hoja de apertura lateral.

MODEL GAS cODIGO QUEMADORES HORNO POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (kW) (mm)
CORONA CORONA POTENCIA (kW) DIMENSIONES POTENCIA (kW)
EXTERIOR INTERIOR
Sobremesa
LPG 19074804
CcGP710 —————— 450 330 27 - 27,00 800x730x290 -
GN 19074806
Con horno
LPG 19074808
C-GP711 ———— 450 330 27 665x665x325 34,30 800x730x850 -

GN 19074811

67



SERIE 700

Hosteleria y Restauracién | Coccién

Cocinas electricas

Caracteristicas generales

Encimeras prensadas y con cantos

redondeados, fabricadas en acero inoxidable

AlSI-304 de 1,5 mm de espesor, disefiadas

para evitar que los liquidos vertidos desde las

ollas penetren en el interior de la cocina.

Encimera embutida con cantos redondeados
que permiten una facil limpieza.

Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos a la vista.

Placas de calentamiento fabricadas de

fundicion,

- REDONDAS, de 223 @ (2,6 kW), fijadas
herméticamente a la encimera embutida.

- CUADRADAS, de 230x230 (2,6 kW), fijadas
herméticamente a la encimera embutida.

Regulacién de la potencia mediante selector
de 7 posiciones.

Proteccién ante sobre-temperatura de cada
placa.

Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Facil conexién y conforme a los estandares
sanitarios.

- MA4quinas con proteccién de grado IPX5
contra el agua.

HORNO

- Horno estético GN 2/1 de facil utilizacion,
con los mandos colocados en el panel
superior para una mayor ergonomia.

Cémara de coccion construida totalmente en
acero inoxidable, lo que facilita la limpieza y
proporciona una mayor higiene.

Introduccién de la bandeja en sentido
panoradmico, lo que facilita la
maniobrabilidad

Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

Guias de varilla con sistema antivuelco, para
evitar el volcado de las parrillas.

Control termostatico de la temperatura (125 -
310 °C).

Calentamiento mediante resistencias
blindadas de acero inoxidable con
conmutador selector para funcionamiento de
la zona superior y/o inferior.

- Solera en la base del horno fabricada en
hierro que garantiza un mejor rendimiento y
uniformidad en la distribucién del calor.

Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza su
durabilidad.

- Marco de horno y contrapuerta embutidos,
para asegurar un mejor cierre del horno.

Puerta de horno desmontable, lo que facilita
la reparabilidad.

Voltaje
- 400V 3+N.

- Para otras tensiones, consultar opciones al
final del capitulo.

MODELO cODIGO PLACAS HORNO POTENCIA TOTAL (kW) ELEMENTO NEUTRO DIME(:dn?]!]())NES €
(mm) 2,6 kW DIMENSIONES POTENCIA (kW)

PLACAS REDONDAS

Sobremesa

C-E720 19068321 223 2 - - 5,20 - 400x730x290 -

C-E740 19067975 223 4 - - 10,40 - 800x730x290 -

C-E760 19068322 223 6 - - 15,60 - 1.200x730x290 -

Con horno

C-E741 19068498 223 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 -

C-E761 19068645 223 6 GN-2/1 6 21,60 1 1.200x730x850 -

PLACAS CUADRADAS

Sobremesa

C-E720Q 19072313 230x230 2 - - 5,20 - 400x730x290 -

C-E740Q 19072312 230x230 4 - - 10,40 - 800x730x290 -

Con horno

C-E741Q 19071619 230x230 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 -
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Cocinas electricas todo plancha con 4 zonas de coccion

Caracteristicas generales

- Encimeras prensadas y con cantos
redondeados, fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 1,5 mm de
espesor, disefiadas para evitar que
los liquidos vertidos desde las
ollas penetren en el interior de la cocina.

- Encimera embutida con cantos
redondeados que permiten una
facil limpieza.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos.

Tornillos ocultos a la vista.

- Modelo “todo plancha” con cuatro
resistencias bajo la plancha de13CrMo4
de 16 mm de espesor, repartidas de manera
que calientan independientemente los
cuatro cuadrantes de la plancha.
Dimensiones de la plancha:720 x 455 mm.

- Control de potencia de 7 posiciones para
cada resistencia que permite trabajar con
distintos gradientes de temperatura sobre la
plancha.

- Potencia de 2,6 kW por cada foco de calor.

- Proteccion en caso de sobre-temperatura
de cada foco de calor.

- Termostato que activa el ventilador de
refrigeracién de componentes eléctricos

- Termostato de seguridad que evita el

funcionamiento de la maquina en caso de
sobre-temperatura de componentes
eléctricos.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Facil conexién y conforme a los estandares
sanitarios.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

HORNO

- Horno estatico GN 2/1 de facil utilizacion,
con los mandos colocados en el panel
superior para una mayor ergonomia.

- Camara de coccién construida totalmente
en acero inoxidable, lo que facilita la
limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Introduccién de la bandeja en sentido
panoramico, lo que facilita la
maniobrabilidad

- Guias en tres niveles de altura para ofrecer
diferentes posibilidades de trabajo.

- Guias de varilla con sistema antivuelco,
para evitar el volcado de las parrillas.

- Control termostatico de la temperatura
(125-310°C).

- Calentamiento mediante resistencias
blindadas de acero inoxidable con
conmutador selector para funcionamiento
de la zona superior y/o inferior.

- Solera en la base del horno fabricada en
hierro que garantiza un mejor rendimiento y
uniformidad en la distribucién del calor.

- Junta de cierre de fibra de vidrio que mejora
la eficiencia térmica del horno y garantiza
su durabilidad.

- Marco de horno y contrapuerta embutidos,
para asegurar un mejor cierre del horno.

- Puerta de horno desmontable, lo que facilita
la reparabilidad.

Voltaje

-400V 3+N.

- Para otras tensiones, consultar opciones al
final del capitulo.

MODELO CODIGO TODO PLANCHA HORNO POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (kW) (mm)
MEDIDAS ZONAS DE COCCION POTENCIA (kW) TAMARNO POTENCIA (kW)
Sobremesa
C-E710 19068530 720 x 455 4 4X2,60 - - 10,40 800x730x290 -
Con horno
C-E711 19068566 720 x 455 4 4X2,60 GN-2/1 6,00 16,40 800x730x850 -
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Cocinas de induccion

Caracteristicas generales

- Superficie de cristal vitroceramico, de 6 mm
de espesor, herméticamente sellada en la
encimera de acero inoxidable
AISI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos a la vista.

- Areas de coccién delimitadas por serigrafia
circular de @ 260 mm, con 5 kW de potencia
en cada zona, de rapido calentamiento,
ideales para un servicio a la carta

- Control perfecto de la coccion gracias al
regulador de energia de 10 niveles
de potencia, que permite trabajar a
baja potencia para recetas delicadas o a
maxima potencia para un servicio rapido

- Aporte de energia s6lo en la zona donde
apoya el recipiente, permaneciendo fria
el resto de la superficie vitroceramica

presencia del recipiente de coccién. Al

- Mdquinas con proteccién grado IPX5 contra

retirarlo, se interrumpe el calentamiento. el agua.
- Como consecuencia, ello proporciona un
gran ahorro energético (el consumo de Voltaje
energia se reduce en torno a un 50 %
g - 400V 3ph-.

respecto al de los quemadores a gas)

- El entorno y ambiente de trabajo es méas
confortable, pues la energia se concentra en

la base del recipiente a calentar, se reducen
la irradiacién y la dispersion del calor, y la
temperatura de coccién se alcanza
rdpidamente

- Seguridad contra el sobrecalentamiento.
Diagnosis de errores por parpadeos de luz.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte

- Para otras tensiones, consultar opciones al
final del capitulo.

frontal.
- Funcionamiento cuando detecta la
MODELO CcODIGO PLACAS POTENCIA TOTAL (kW) DIME(#}?TI]()JNES
(mm) 5,0 kW
Focos de induccion
C-1725 19098121 300 2 10,00 400x730x290
C-1745 19097584 300 4 20,00 800x730x290
Wok
W-I705 19074716 300 1 5,00 400x730x290
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Fry-tops

Caracteristicas generales

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AISI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Planchas de asado fabricadas en acero
dulce de 12 0 15 mm de espesor, de rapida
puesta a régimen y elevada potencia.

- Modelos con planchas lisas, rayadas y
mixtas (2/3 lisas + 1/3 rayadas).

- Versiones con superficie de cromo de 50
micras de espesor para los tres tipos de
plancha.

- Modelos de calentamiento eléctrico
mediante resistencias blindadas de acero
inoxidable; temperatura controlada
mediante termostato, entre 80 y 300 °C.

- Modelos de calentamiento a gas con
quemadores de alta eficiencia (Quemadores
independientes para modelos de un
modulo).

- Modelos a gas con versiones de control
termostético de la temperatura (entre 80 y
300 °C) o con funcionamiento mediante
vélvula de seguridad con termopar

- Encendido de los quemadores mediante
piezo eléctrico. Por tanto, las versiones

de gas no necesitan electricidad para su
instalacion. Disponen de tubo deacceso
para encendido manual.

- Las planchas de un médulo poseen dos
zonas de calentamiento independientes.

- Gran rapidez de reaccion y recuperacién de
la temperatura en la plancha.

- Las planchas se encuentran soldadas en la
encimera embutida.

- El alojamiento embutido y sus cantos y
aristas redondeadas permiten gran facilidad
de limpieza.

- Inclinacién de la plancha hacia la parte

delantera, para facilitar la recogida
de grasas y liquidos.

- Provistas de un orificio para la recogida de
las grasas de coccién y de un cajén para su
almacenamiento con capacidad de hasta 2
litros segin modelos.

- Petos laterales y posterior antisalpicaduras
en opcidn, facilmente desmontables.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes desde la parte
frontal.

7

- Maquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

ACCESORIOS OPCIONALES
(ver pagina de accesorios al final del capitulo)
- Rasqueta(*)

- Peto antisalpicadura (en tres piezas, para
facilitar su limpieza)

(*) Los modelos con superficie cromada
incluyen la rasqueta de serie.

Voltajes en modelos eléctricos

- 400 V 3+N. Para otras tensiones, consultar
opciones al final del capitulo.

- =

(*) Los modelos con superficie cromada incluyen la
rasqueta de serie
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MODELO GAS CcODIGO PLACA POTENCIA TOTAL DIMENSIONES
(kw) (mm)

TIPO ZONAS (mm) dm?

® FRY TOPS DE GAS

Vélvula max-min

LPG 19101392
FT-G705V L L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101409
LPG 19101391
FT-G710 VL L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101410
LPG 19101405
FT-G705VR R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101491
LPG 19101408
FT-G710 VR R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101412
LPG 19101413
FT-G710 V L+R L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101414
Control termostético
@ STOCK LPG 19101249
FT-G705 L L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101415
@ sTocK LPG 19101248
FT-G710 L L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101416
LPG 19101417
FT-G705R R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101404
LPG 19101406
FT-G710R R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101411
LPG 19101407
FT-G710 L+R L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101418

Control termostético y placa de cromo

LPG 19101394
FT-G705C L L/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101395
LPG 19101393
FT-G710CL L/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101401
LPG 19101396
FT-G705CR R/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
GN 19101400
LPG 19101397
FT-G710CR R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101402
LPG 19101398
FT-G710 C L+R L+R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
GN 19101403
] FRY TOPS ELECTRICOS
Control termostético
@sTock  FT-E705 L - 19101390 L 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
@sTock FT-E710L - 19101247 L 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E705R - 19101419 R 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
FT-E710R - 19101420 R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E710 L+R - 19101399 L+R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
Control termostético y placa de cromo
FT-E705CR - 19101421 R/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
FT-E710CR - 19101423 R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E705CL - 19101116 L/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290
FT-E710CL - 19101422 L/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
FT-E710 C L+R - 19101424 L+R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
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Fagor Professional

Barbacoas

Caracteristicas generales

- Encimeras embutidas fabricadas en acero
inoxidable AlISI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos a la vista.

- Parrillas de acero dulce desmontables
sin necesidad de herramientas, en
secciones de 170 mm de ancho.

- Las parrillas de asado de acero dulce son
reversibles, con dos acabados diferentes
en cada cara:

- Inclinada y acanalada con estrias, para
carnes

- Horizontal, y plana para pescado y
verduras

- Estas parrillas alcanzan una muy alta
temperatura (400 °C), por lo que
la superficie del producto es rapidamente
sellada, manteniendo el interior
del alimento mucho mas jugoso.

- En los modelos con parrilla inoxidable, ésta
se fabrica con lamas de AlISI-304 en forma
de “z", para facilitar su limpieza.

- Provistas de orificio para la recogida de las
grasas de coccion y de uno o dos cajones
para su almacenamiento.

- Maquinas provistas de peto desmontable
de 130 mm de altura, para evitar

salpicaduras, fabricado en acero inoxidable.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccién de grado IPX5
contra el agua.

MODELOS ELECTRICOS DE SOBREMESA

- Grupos de resistencias blindadas de acero
inoxidable sobre las que se cocina
directamente (un grupo de 3 resistencias
para modelos de medio médulo y 2 grupos
para modelos de un médulo).

- Cubeta con agua por seguridad. Ademas,
permite obtener la humedad adecuada para
una optima coccidn de los alimentos.

MODELOS A GAS DE SOBREMESA

- Grupos de dos quemadores
tubulares de alta eficiencia, (un grupo de
dos quemadores para modelos de medio
madulo, dos grupos para modelos de un
modulo).

- Control independiente para cada grupo de
quemadores mediante vélvula de seguridad
con termopar.

- Encendido de los quemadores mediante
piezoeléctrico.

- Los quemadores calientan las piedras
ceramicas que se encuentran sobre una
rejilla soporte, para que estas a su vez
calienten el alimento situado en la parrilla.
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MODELOS A GAS DE SUELO

- Grupos de tres quemadores tubulares de

alta eficiencia, con deflector radiante (un
grupo de tres quemadores para modelos de
medio mdédulo, dos grupos para modelos
de un médulo).

- Control independiente para cada grupo de
quemadores mediante vélvula de seguridad
con termopar.

- Encendido de los quemadores mediante
tren de chispas electrénico. Disponen de
tubo de acceso para encendido manual.

- Los cajones recoge-grasas ofrecen la
posibilidad de introducir agua en ellos, y
gracias a la irradiacion de calor de los
quemadores a gas o de las resistencias
eléctricas se genera un vapor de baja
intensidad, realizandose el asado en
atmésfera de vapor.

ACCESORIOS OPCIONALES:
Ver pégina de accesorios al final del capitulo
- Rasqueta especial de doble perfil

en modelos de parrilla de
acero dulce.

«  Rasqueta especial en modelos de
parrilla de acero inoxidable.
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GAS

coDIGO
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PARRILLAS

POTENCIA

DIMENSIONES

TOTAL (kW) (mm)
TIPO ZONAS CANTIDAD (mm) dm?

PARRILLAS A GAS

Sobremesa
LPG 19074781

B-G705 | Inox 1 1 515x344 17,72 8,10 400x730x290
GN 19074782
LPG 19074120

B-G705 ﬁﬁfcrg 1 2 515x172 17,72 8,10 400x730x290
GN 19074779
LPG 19072463

B-G7101 Inox 2 2 515x344 3543 16,20 800x730x290
GN 19074784
LPG 19067288

B-G710 ’éﬁfcrg 2 4 515x172 3543 16,20 800x730x290
GN 19074783

De suelo
LPG 19078755

B-G7051 | Inox 1 1 515x344 17,72 8,1 400x730x850
GN 19081688
LPG 19078909

B-G7051 ﬁﬁfcrg 1 2 515x172 17,72 8,1 400x730x850
GN 19081687
LPG 19078771

B-G71011 Inox 2 2 515x344 3543 16,2 800x730x850
GN 19081689
LPG 19078905

B-G7101 ﬁﬁﬁ:’g 2 4 515x172 3543 16,2 800x730x850
GN 19081700

PARRILLAS ELECTRICAS

Sobremesa

B-E705 - 19074788 Inox 1 1 270x430 11,61 4,08 400x730%290

B-E7101 - 19070294 Inox 2 1 545x430 23,44 8,16 800x730x290
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Cocedores de pasta

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AlSI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Cubas embutidas integradas en la encimera,
fabricadas en acero inoxidable AISI-316L de
1,5 mm de espesor.

- 2 tamarios de cuba (admiten diferentes
disposiciones de cestillos de distintos
tamafios):

- Cubas de dimensiones GN-2/3, con 26 litros
de capacidad.
- Cubas de dimensiones GN-1/1, con 40 litros
de capacidad.

- Llenado de la cuba mediante electrovalvula
de entrada con conmutador de dos
posiciones: velocidad de llenado media 'y
velocidad alta

- Desagiie de la cuba mediante grifo mecdnico
de bola resistente a altas temperaturas, con

rebosadero de seguridad.

- Sistema de seguridad automatico para cortar
la corriente en caso de quedarse sin agua

- Mandos con base de apoyo protectora'y
sistema contra infiltraciones de agua.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5

contra el agua.

MODELOS A GAS

- Quemador de acero inoxidable, de alto
rendimiento, situado en el exterior de la
cuba, con camara de combustion
que permite el calentamiento del fondo y
laterales de la misma (hasta el nivel minimo
de llenado).

- Encendido de los quemadores mediante
piezoeléctrico. Disponen de tubo de acceso
para encendido manual.

- Calentamiento controlado mediante grifo
vélvula de seguridad

MODELOS ELECTRICOS

- Resistencia de acero inoxidable AISI 304
situadas en el interior de la cuba,
para un calentamiento directo del agua.

- Calentamiento controlado mediante
regulador de energia.

- Voltaje: 400 V 3+N. Para otras tensiones,
consultar opciones al final del capitulo.
Dotacién estandar

- Modelos de 26 L: 2 cestillos tipo 1/3 por
cuba.

- Modelos de 40 L: 3 cestillos tipo 1/3 por
cuba.

ACCESORIOS OPCIONALES:

Ver pégina de accesorios al final del capitulo.

- Kit de 6 cestillos 1/6 cuadrados

- Kit de 6 cestillos 1/6 redondos

- Kit de 4 cestillos %

- Kit de 2 cestillos %2

MODELO GAS CODIGO CUBAS POTENCIA TOTAL DIMENSIONES €
(kW) mm
CANTIDAD TAMARO CESTILLOS (1/3)
& Cocedores de pasta de gas
@ sTocK LPG 19071621
CP-G7126 GN-2/3 2 10,00 400x730x850 -
GN 19074728
LPG 19071360
CP-G7226 2 GN-2/3 4 20,00 800x730x850 -
GN 19074729
LPG 19098553
CP-G7140 GN-1/1 3 16,50 400x730x850 -
GN 19098554
LPG 19098555
CP-G7240 2 GN-1/1 6 33,00 800x730x850 -
GN 19098556
/7 Cocedores de pasta eléctricos
@stock CP-E7126 - 19071569 GN-2/3 2 9,00 400x730x850 -
CP-E7226 - 19072437 2 GN-2/3 4 18,00 800x730x850 -
CP-E7140 - 19074747 GN-1/1 3 12,00 400x730x850 -
CP-E7240 - 19074780 2 GN-1/1 6 24,00 800x730x850 -
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Marmitas

Caracteristicas generales

Encimeras fabricadas en acero inoxidable AISI-304 de 1,5 mm

de espesor.

Juntas de corte por laser, soldaduras y pulidos automaticos.

Tornillos ocultos a la vista.

Tapa con asa de toma frontal disefiada para evitar

quemaduras. Apertura en diagonal a 70°.

Orificio de desaglie para reconducir posibles derramamientos

de liquidos.

Cuba de 80 litros integrada en la encimera mediante soldadura
robotizada, fabricada en acero inoxidable AISI-304, con fondo de cuba
embutido en acero inoxidable AISI 316L de 2 mm de espesor.

Llenado de la cuba con agua fria o caliente mediante

electrovaélvulas activadas por un Unico conmutador situado en

el panel frontal.

Vaciado de la cuba mediante grifo de seguridad tipo G1-1/2" UNI ISO
228 con empufiadura en material atérmico, de accionamiento seguro y
sin esfuerzos.

Filtro para desagiie de la cuba fabricado en acero inoxidable AISI-304,
robusto y fiable, de fécil extraccion.

Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra infiltraciones
de agua.

Indicador luminoso de méaquina conectada maquina calentado.
Grado proteccioén IPX5.

MODELOS DE FUEGO DIRECTO

Quemador tubular de alto rendimiento, fabricado en acero
inoxidable, de combustion optimizada y funcionamiento
secuencial. Control por regulador de energia, lo que permite
cocciones mas lentas.

El calentamiento del quemador en el fondo de la marmita
se extiende uniformemente en la base, produciendo un
calentamiento progresivo del contenido de la cuba.
Posibilidad de regular la secuencia de calentamiento del
quemador al disponer de diferentes grados de regulacién.
Encendido del quemador por tren de chispas.

MODELOS DE FUEGO INDIRECTO O BANO MARIA

Céamara de bafio maria envolvente de la cuba, con sistema de
llenado automatico.

Control automaético del nivel de la cdmara con triple seguridad:
presostato para control de presién en la cdmara, termostato
limitador de sobrecalentamiento en la camara y vélvula de
seguridad por sobrepresién.

Purgado automatico de la cdmara.

El calentamiento efectuado en el fondo de la marmita actia
sobre el agua que se encuentra en la camara envolvente, de
forma que el vapor generado saturado a una temperatura de 107
°C calienta. uniformemente el fondo y los laterales de la cuba.

MODELOS A GAS

Quemador tubular de alto rendimiento, fabricado en acero
inoxidable, de combustién optimizada.

Control por regulador de energia y por presostato, lo que permite
un menor consumo de agua y de energia.

Encendido del quemador por tren de chispas.

MODELOS ELECTRICOS

Calentamiento mediante resistencia ubicada en la parte inferior
de la cdmara bafio maria.

- Control del calentamiento mediante regulador de energia

ypresostato.
Voltaje: 400 V 3+N. Para otras tensiones, consultar opciones al
final del capitulo.

MODELO HZ CODIGO CUBA POTEN(%I,O)TOTAL DIMENSIONES (mm) €
LPG GN DXH VOLUME (L)
& Marmita a gas
Calentamiento directo
50 19061151 19074790
M-G710 @420x605 80 17,00 800x730x850 -
60 19074792 19074793
Calentamiento indirecto o bafio maria
50 19066324 19074807
M-G710 BM @420x605 80 17,00 800x730x850 -
60 19074809 19074810
# Marmita eléctrica
Calentamiento indirecto o bafio maria
M-E710 BM - 19067268 @420x605 80 11,00 800x730x850 -

(*): Consultar disponibilidad en otras frecuencias
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Fagor Professional

Freidoras

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AlSI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Modelos sobremesa de 8 L de eléctricas y
modelos de suelo de 15 L de gas
y eléctricas.

- Cubas embutidas integradas en la encimera
con soldadura y pulido robotizados.

- Zona fria en la parte inferior de la cuba,que
ayuda a mantener durante mas tiempo las
caracteristicas y calidad del aceite utilizado.

- Control termostatico de la temperatura,
entre 60y 200 °C.

- Termostato de seguridad en todos los
modelos.

- Provistas de tapas individuales para cada
cuba.

- Descarga del aceite de la cuba mediante

grifo de bola, robusto y fiable, resistente
a altas temperaturas. En el caso
de los modelos de 8 L mando de descarga
situado en el portamandos.

- Maquinas con altas potencias, rapida
puesta a régimen y elevada relacién
potencia - litro (hasta 1,00 kW / litro).

MODELOS GAS

- Modelos a gas con tres tubos de
intercambio de calor longitudinales,
integrados en la cuba.

- Quemadores a gas de alta eficiencia.

- Chimenea enrasada con el resto de las
maquinas, gracias a la perfecta combustion
obtenida.

CALENTAMIENTO INTERNO

MODELOS ELECTRICOS

- Modelos eléctricos con resistencias de
acero inoxidable AISI 304 situadas en el
interior de la cuba y basculantes en mas de
90° para permitir una perfecta limpieza.

- Voltaje: 400 V 3+N. Para otras tensiones,
consultar opciones al final del capitulo.

Cestillos en dotacion:

- Freidoras de 8 L: 1 cestillo pequefio por
cuba (125 x 280 x 100 mm).

- Freidoras de 15 litros: 1 cestillo grande por
cuba (250 x 280 x 100 mm).

ACCESORIOS OPCIONALES:

(Ver pagina de accesorios al final del

capitulo)

- Freidoras de 15 litros: cestillo pequefio
(125 x 280 x 100 mm).

MODELO HZ CODIGO CUBAS POTEN(&IV»C)TOTAL DIMENSIONES (mm) €
LPG GN CANTIDAD VOLUMEN (L) CESTILLOS
Freidoras de gas*
50 19074143 19074785
F-G7115 1 1x15 1 grande 15,00 400x730x850 B
60 19074786 19074787
50 19074791 19074794
F-G7215 2 2x15 2 grandes 30,00 800x730x850 .
60 19074795 19074796
" Freidoras eléctricas
F-E7108 - 19072100 1 1x8 1 pequefio 6,00 400x730x290 -
F-E7208 - 19072444 2 2x8 2 pequefios 12,00 800x730x290 -
F-E7115 - 19071300 1 1x15 1 grande 12,00 400x730x850 -
F-E7215 - 19071455 2 2x15 2 grandes 24,00 800x730x850 B

(*): Consultar disponibilidad en otras frecuencias
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Mantenedor de fritos

Caracteristicas generales

- Maquina de medio médulo de
calentamiento eléctrico mediante lampara
de infrarrojos situada en la parte trasera de
la maquina, accionada por interruptor
ON/OFF.

- Encimera fabricada en acero inoxidable
AISI-304 de 1,5 mm de espesor.

MODELO coDIGO

= MF-E705 19072598

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Cuba integrada en la encimera, con
capacidad para recipiente Gastronorm GN-
1/1 de 150 mm de altura.

TAMARO CUBA POTENCIA
(kw)

GN-1/1 1,00

- Dotado de filtro extraible perforado,
fabricado en acero inoxidable, con
inclinacion para eliminar el exceso de aceite
de la fritura.

- Mando con sistema contra infiltraciones de
agua, proteccion de grado IPXS5.

DIMENSIONES €
(mm)

400x730x290 -
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Sartenes basculantes

Caracteristicas generales

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos autométicos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Sistema de elevacién de la cuba por
manivela. Se puede levantar la cuba hasta
dejarla vertical, para un completo vaciado
de la misma.

- Toda la estructura de la maquina es de
acero inoxidable.

- Disefio de la cuba con esquinas
redondeadas y sin aristas, con
amplia boca de descarga para
facilitar todas las operaciones de coccién y
de limpieza.

- El gran espesor del fondo de la cuba
(10 mm) garantiza un reparto de
calor homogéneo.

- Llenado de la cuba con agua mediante
electrovélvula accionada por conmutador
en el frontal de la maquina. El cafio de

llenado esta situado en la parte posterior de
la maquina.

- Tapa de doble pared con escurridor en
la parte posterior, para redirigir el agua de
condensacién hacia el interior de la cuba.

- La tapa cerrada mantiene la linea de una
encimera del resto de la gama, y al no
necesitar de ningun elemento saliente
o refuerzo puede usarse como superficie de
trabajo.

- Sistema de compensacion para evitar
caidas bruscas.

- Asa de tapa de acceso frontal.

- Modelo de calentamiento eléctrico
utilizando resistencias blindadas de acero
inoxidable situadas bajo el fondo
de la cuba.

- Modelo de calentamiento a gas con
quemadores de alto rendimiento, fabricado
en acero de cuatro ramas accionados

y controlados por vélvula de seguridad con
termopar.

- Temperatura del fondo de la cuba
controlada mediante termostato, entre 50 y
300 °C.

- El calentamiento mediante quemadores de
ramas o mediante resistencias eléctricas
situadas en la propia base de la cuba, y el
elevado espesor del fondo de la misma,
proporcionan en todos los casos
una maxima uniformidad en el reparto
de la temperatura, garantizando cocciones
homogéneas.

Voltaje en modelo eléctrico

- 400V 3+N. Para otras tensiones, consultar
opciones al final del capitulo.

MODELO HZ CODIGO SISTEMADE  TIPO DE CUBA CAP/?ISIDAD SUPERFICIE TF’(?TTEP(E{A/?) DIME(Nm?TISNES €
LPG GN (mm) (dm)

Sartén basculante de gas

SB-G710 50-60 19058021 19074854 Manual Inox 60 734x464 34 15 800x730x850 -

Sartén basculante eléctrica

SB-E710 - 19057670 Manual Inox 60 734x464 34 10 800x730x850 -
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Banos maria

Caracteristicas generales

Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AISI-304 de 1,5 mm de espesor.

Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

Cubas que admiten diferentes
disposiciones de recipientes Gastronorm
de distintos tamanios, de 150 mm de altura,
y con estas dimensiones:

- Medio médulo: GN-1/1, con 17 litros de
capacidad.

- Un médulo: GN-2/1, con 30 litros de
capacidad.

Cubas embutidas integradas en la
encimera, fabricadas en acero
inoxidable AISI-304.

Vaciado mediante gravedad: desagiie
simple de la cuba mediante extraccién del
tubo rebosadero.

Regulacién de la temperatura del agua
mediante termostato, entre 30y 90 °C.

- Mandos con base de apoyo protectora

y sistema contra infiltraciones de agua
(proteccion IPX5).

MODELOS A GAS

Camara de combustién aislada, lo que
reduce el calentamiento de los
componentes.

Quemador de acero inoxidable, de alta

eficiencia, situado en el exterior de la cuba.

Encendido del piloto mediante
piezoeléctrico.

- Tubo para encendido manual alternativo.
- No requiere instalacion eléctrica.

MODELOS ELECTRICOS

- Resistencias de acero inoxidable AlISI 304
situadas en el exterior de la cuba.

- Termostato de seguridad.
Dotacién estandar:

- 2travesafios para apoyo de recipientes
Gastronorm.

- Cubetas no incluidas.

Accesorio:

Ver pdgina de accesorios al final del capitulo.
- Grifo de llenado.

BM 705 BM 710
176 1/6 1/3 176 1/6 173 13 /3 1/6 1/6 1/6 1/6 1/3 173
173 1/6 1/6 13 1/6 1/6 1/6 1/6 1/3 1/3
2/3 2/3 2/3
1/3 16 1/6 1/3 1/6 1/6 1/6 1/6 1/3 1/3
MODELO GAS cODIGO CUBA POTENCIA TOTAL DIMENSIONES (mm) €
TAMARO VOLUMEN (L)
'y Baiios maria de gas
LPG 19069826
BM-G705 GN-1/1 17 3,20 400x730x290 -
GN 19073060
LPG 19071631
BM-G710 GN-2/1 30 6,40 800x730x290 -
GN 19074727
i Bafos maria eléctricos
BM-E705 - 19071437 GN-1/1 17 2,00 400x730x290 -
BM-E710 - 19071800 GN-2/1 30 6,00 800x730x290
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Elementos neutros

Caracteristicas generales

- Encimera fabricada en acero inoxidable

AlSI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser y soldaduras
automaticas. Tornillos ocultos a la vista.

- Maquinas preparadas para acoplar un grifo
de llenado o columna de agua en la parte
posterior.

- Embellecedor posterior de chimenea

de hierro fundido esmaltado de alta
temperatura.

MODELO cODpIGO CAJONES DIMENSIONES €
(mm)
CANTIDAD (mm)
EN-7025* 19076626 - - 200x730x290 -
Ny,

@sTock EN-705 19056719 - - 400x730x290 -
S Eengi0 19056790 - - 800x730x290 -

@w J3r
EN-705 C 19068696 1 30°X5%0§_119?)(Va"d° 400%730x290 ;
S en0c 19068697 1 700x590x105 800x730x290 -

*Solo se puede colocar en bloques centrales o murales sin verticalidad.
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Muebles bajos

Caracteristicas generales

- Fabricados con una sélida estructura de

acero inoxidable AlSI-304.
- Tornillos ocultos a la vista.

- De rdpido acoplamiento para servir de

- Pueden usarse como elemento de
almacenaje abierto.

soporte a los elementos tipo encimera de la

- Preparados para acoplar kits opcionales:

- Puertas.
- 2 cajones GN (para modelo MB-705)

- Guias para recipientes GN, 5 niveles
(para modelo MB-705, compatible con el kit

gama 700 KORE. puertas).
MODELO CcODIGO PUERTAS EN OPCION CAJONES GUIAS (5 NIVELES) DIMENSIONES (mm) €
(NO INCLUIDAS)

MB-7025 19076625 - - - 200x660x600 -
@stock  MB-705 19057229 1 - - 400x660x600 -

MB-705 C 19067227 - 2 - 400x660x600 -

MB-705 G 19074825 1 . 1 400x660x600 -
@stock MB-710 19057290 2 . - 800x660x600 -
@stock MB-715 19057291 3 . - 1.200x660x600 -

Kits para muebles bajos
DESCRIPCION

MODELO

KIT PUERTA

CODIGO

19040900

El kit permite que la puerta sea reversible, pudiendo montarse de
forma que abra a izquierda o a derecha. La cantidad de kits puerta -
depende del mueble bajo en donde se vaya a montar.
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Muebles soporte refrigerados

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-
304 exterior en acero inoxidable apto para uso
alimentario.

- Aislamiento de poliuretano de alta densidad
(40 kg/m?) de 50 mm de espesor, libre de CFC e
inyectado a alta presion.

- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta
resistencia con respaldo de 100 mm de alto,
que evita derrames detras del mostrador.

- Control electrénico con pantalla digital intuitiva
y funcién de ahorro energético para garantizar
un control éptimo del almacenamiento de

- Puertas de acero inoxidable con tirador
ergonémico, longitudinal, robusto y
perfectamente integrado. que asegura una
apertura practica y evita la acumulacion de
polvo y suciedad.

- Patas de acero inoxidable regulables en
altura. La altura de las patas se puede
ajustar individualmente (130 mm - 200 mm)
para permitir una limpieza cémoda.

- Fondo interior embutido con bordes
redondeados, para operaciones de limpieza
mads sencillas y reducir posibles trampas de

POTEN POTENCIA
FRIGORIFICA ELECTRICA
(KW) (KW)

- Drenaje incorporado para eliminar el liquido
residual dentro de las unidades.

- Rejillas GN 2/3 recubiertas de epoxi, extraibles
y regulables en altura, con una capacidad de
carga maxima de hasta 40 kg.

- Dotacion: 1 rejilla GN2/3 y 2 juegos de guias
ajustables por cada puerta.

- Modelos W con cajones con capacidad para
cubas GN2/3

- Cajones modelo W2 con capacidad de sujecion
2x GN2/3.

- Electrical power supply: 220V-240V 1N.

CONSUMO  FRECUENCIA  REFERENCIA €
ANUAL
(KWH)

0,249

730 (4) 50 Hz 19089620

0,249

- 60 Hz 19098211

0,249

1095(4)  50Hz 19089623 -

0,249

- 60 Hz 19099284 -

0,249

730 (4) 50 Hz 19089621 -

0,295

- 60 Hz 19095269 -

0,249

1095 (4) 50 Hz 19089624 -

0,249

- 60 Hz 19097128 -

productos. suciedad.
MODELO DIMENSIONES VOLU-  TEMPERATURA DESESCAR- GAS
(MM) MEN (°C) CHE
L

Modelo con puerta

R-290
CCP7-2G 1.207x700x 590 110 0+8°C Stop

R-290

R-290
CCP7-3G 1.607 x700x 590 169 0+8°C Stop

R-290
Modelos con cajones 2x GN 2/3

R-290
CCP7-2GW 1.207x700x590 110 0+8°C Stop

R-290

R-290
CCP7-3GW 1.607x700x590 169 0+8°C Stop

R-290
Modelos con cajones 2x 4/3

R-290
CCP7-2GW2 1.207x700%x590 110 0+8°C Stop

0,262

730 (4) 50Hz 19089622

R-290

0,262

- 60 Hz 19100872 -
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Configuracion y acabados

KORE (modular) 700

Configuraciones KORE modular 700

85

TIPO DE BLOQUE CONFIGURACON KIT MONTAJE VERTICALIDAD TERMINACIONES LATERALES ZOCALOS
TIPO DE COCINA MURAL CENTRAL ESTRUCTURA SOPORTE SOPORTES REJILLAS EMBELLECEDOR PANELADO ESTANDAR ESPECIAL
ADICIONAL ESTANDAR MAQUINARIA
KORE e S ) B
KORE KORE KORE KORE KORE
SUELO
700/700 ° o o o 0 o o o
700
900/700
PUENTE
700/700 X o 0 o 0 o 0 o
700
900/700
SUSPENDIDO
700/700 x o 0 o * e - o
700
900/700
No necesita
x: Obligatorio
o: Opcional
: De serie
*: Consultar
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Kits de montaje

Kit puente Kit suspendido

Estructura para montar un bloque PUENTE Estructura para montar un bloque SUSPENDIDO

-+ O._a

CONFIGURACON LONGITUD CODIGO € CONFIGURACON LONGITUD CODIGO €
DE BLOQUE DE BLOQUE
CENTRAL MURAL MODULOS REF. TIPO DE BLOQUE MODULOS REF.
™ 19044954 - 2M 19076826 -
1.5M 19044955 - 2.5M 19076827 -
KORE 2M 19044956 - Mural 3M 19076828 -
KORE KORE 2.5M 19044957 - KORE 3.5M 19076829 -
3M 19044958 - 4aM 19076830 -
3.5M 19044959 - 4.5M 19076831 -
aM 19044960 - 5M 19076832 -
* Pedir 1 unidad por cada lado del puente, es decir, 2 unidades en caso de bloque 5.5M 19076833 -
central y 1 unidad para murales. &M 19076834 _
2M 19076836 -
2.5M 19076837 -
3M 19076838 -
3.5M 19076839 -
4aM 19076840 -
Central
4.5M 19076841 -
KORE
5M 19076842 -
KORE
5.5M 19076843 -
*1M = 1 médulo = 800mm 6M 19076844 -
™
—_ *El kit incluye terminacion lateral con panelado liso
800 mm
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Verticalidad

Soportes

Soporte para verticalidad en bloques a SUELO, PUENTE y SUSPENDIDOS

SOPORTES CONFIGURACION cODIGO €
Tipo Con / sin complementos adicionales Ref.

Sencillo (sin afiadidos) 19095368 -
Estandar @OE-‘EI- Grifo (incluido en poste) 19095390 -
Poste / perfil 100x100mm Enchufe 220V (incluido en poste) 19095369 -
Especial * Horno iKORE 0623 19095391 -
para maquindria s

Salamandra 19095392 -

Notas:
Seleccionar una combinacion de 2 soportes. Total = 2 unidades/cddigos, aunque se repitan.
No aptos para bloques suspendidos murales.

* Se deben colocar sobre elementos neutros de 1M a cada lado.

Rejillas

Rejillas para verticalidad en bloques a SUELO, PUENTE y SUSPENDIDOS

KORE
KORE KORE
BLOQUE KORE MURAL BLOQUE KORE/KORE CENTRAL
KORE KORE KORE KORE
LONGITUD DE BLOQUE 2 X SOPORTE ESTANDAR 2 X SOPORTE ESTANDAR 1 ffgg?é&%éﬁééé‘gm* 2 X SOPORTE ESPECIAL
MODULOS CODIGO € CODIGO € CODIGO € coDIGO €
2M 19096849 - 19096559 - - B - B
2.25M 19096849 - 19096559 - - B - B
2.5M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
2.75M 19096852 - 19096116 - 19104184 - - -
3M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.25M 19096853 - 19096349 - 19104185 - 19104186 -
3.5M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
3.75M 19096854 - 19096532 - 19104187 - 19104188 -
aMm 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.25M 19096855 - 19096535 - 19104189 - 19104190 -
4.5 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
4.75M 19096856 - 19096525 - 19104191 - 19104192 -
5M 19096858 - 19096526 - 19104193 - 19104194 -

*1M =1 mddulo = 800mm

800 mm
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SERIE 700

/0calos

Zécalos modulares 700 Zébcalo especial freidoras en V

Zbcalo frontal para bloques a SUELO y PUENTE Z6calo frontal partido para vacineta de freidora en V
de calentamiento externo

Z6CALO BLOQUE ALTURA ENCIMERA cODIGOS € Z6CALO MODELO ALTURA ENCIMERA CODIGO
ACABADO MODULOS 850 900 ELECTRICO GAS* ACABADO FREIDORAV 850 900 REF.
0.5M X 19081991 19081990 - F-(£/G)9123
X 19100199 19100454 - 19107373
X 19087898 19087869 -
0.75M 19100200 19100455 -
. X 19107374
™ X 19081809 19081800 - =
X 19100201 19100456 -
X 19087897 19087868 -
1.25M
X 19100202 19100457 -
X 19081808 19081789 -
1,5M
X 19100203 19100458 -
X 19087896 19087867 -
1,75M
X 19100204 19100459 -
oM X 19081807 19081788 -
X 19100205 19100470 -
X 19087895 19087866 -
2.25M
X 19100433 19100471 -
X 19081806 19081787 -
2,5M
X 19100434 19100472 -
X 19087894 19087865 -
2,75M
X 19100435 19100473 -
aM X 19081805 19081786 -
X 19100436 19100474 -
X 19087893 19087706 -
3.25M
X 19100437 19100475 -
X 19081804 19081785 -
3,5M
X 19100438 19100476 -
X 19087892 19087864 -
3,75M
X 19100478 19100477 -
M X 19081803 19081784 -
X 19100479 19100490 -
X 19087891 19087863 -
4.25M
X 19100491 19100492 -
X 19081802 19081783 -
4,5M
X 19100494 19100495 -
X 19087890 19087862 -
4,75M
X 19100497 19100498 -
X 19081801 19081782 -
5M

X 19100499 19100500 -

* Si el bloque esta constituido por una méquina de gas, seleccionar el cédigo mostrado en la columna de gas.

* 1M = 1 médulo = 800mm

™

800 mm
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Fagor Professional

Terminacion lateral

Terminaciones modulares 700

Acabado lateral para bloques a SUELO y PUENTE

TERMINACION CONFIGURACION VERTICALIDAD Eﬁgl\L/JIEQA LATERAL CcODIGO
Tipo de acabado Bloque mural o central Si No 850 900 Lado A Lado B
X X X 19098681
X X X 19098680
Vista superior: X X X 19097858
X X X 19097898
! A KORE700 B X X X 19098882
T Mural X X X 19098706
‘ X X X 19098932
X X X 19098911
X X X 19098705
Em’bvellejcedor, 4 N R X X X 19098898
e T x x
Central X X X 19099427
X X X 19098874
X X X 19098817
X X X 19098908
A [OIRE B 5 X X X 19098907
KORE 700 X X X 19098203
Central X X X 19098686
X X X 19098910
X X X 19098909
X X X 19100012
Vista superior: X X X 19099919
) X X X 19100015
‘ 1 A KORE700 B X X X 19100014
2 X X X 19099893
3 Mural X X X 19099891
‘ X X X 19099894
X X X 19099892
X X X 19106940
Panelado KORE 700 x x X 19106941
Liso/plano A KORE 700 A X X x 19106942
(+2mm por lado)
Central X X X 19106943
X X X 19106946
X X X 19106949
X X X 19106990
A KORE 900 B X X X 19106991
KORE 700 X X X 19106992
Central X X X 19106993
X X X 19106994
X X X 19106995

89



Hosteleria y Restauracién | Coccién

Terminacion para bloque suspendido

Acabados laterales SUSPENDIDO

* La terminacion lateral se incluye en el KIT de Montaje SUSPENDIDO.

Terminacion interior de puentes

Acabados laterales para el interior del puente

CONFIGURACION ALTURA ENCIMERA cODIGO
. B x 19107489
L R X 19107510
*Unidades unitarias por cada cara/lado
Terminacion especial para sartén basculante
Acabado lateral para bloques con un sartén basculante en su costado
TERMINACION CONFIGURACION VERTICALIDAD ALTURA ENCIMERA LATERAL CcODIGO
TIPO DE ACABADO BLOQUE CENTRAL O MURAL SI NO 850 900 1ZDA (L) DCHA (R) REF.
X X X 19081815
X X X 19081816
X X 19100086
p— X X X 19100085
X X X 19100039
Mural
X X X 19100037
X X 19100120
lad X X X 19100038
?anea ° X X X 19081815
Liso/plano
(+2mm por lado) X X X 19081816
X X 19100086
KORE 700 X X X 19100085
KORE 700 X X X 19100034
Central X X X 19100032
X X 19100035
X X X 19100033
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SERIE 700

Accesorios Kore /700

Accesorios para cocinas

DESCRIPCION cODIGO
r\r Kit columna de agua izquierda KORE 19076661
I Kit columna de agua derecha KORE 19076662
Placa lisa kore ( 350 x 300 mm) 19078476
O Adaptador sarten Wok 19078477
Kit 2 difusores de laton (2 x 5,25 kW) C-G720 19084557
Kit 2 difusores de laton alta potencia (2x 8 kW) ~ C-G720 H 19084558
Kit 4 difusores de laton (3x 5,25 kW +1 x 8 kW)  C-G740, C-G741, C-GE741 19084559
Kit 4 difusores de laton (2 x 525 kW + 2 x 8 kW)  C-G750, C-G751 19084571
Kit 4 difusores de laton alta potencia (4 x 8 kW)  C-G740 H, C-G741 H, C-GE741 H 19084570
Kit 6 difusores de laton (4 x 5,25 kW +2x 8 kW)  C-G760, C-G761, C-GB761, C-GB761 R 19084572
Kit 6 difusores de laton alta potencia (6 x 8 kW)  C-G760 H, C-G761 H, C-GB761 H, C-GB761 RH 19084573

Accesorios para Freidoras

DESCRIPCION coDIGO

- 2 cestillos pequefios para 15| 19078478

Accesorios para Fry-top

DESCRIPCION CODIGO

Peto fry-top 0,5M KORE 19078921

Peto fry-top TM KORE 19078920
s Rasqueta fry-top 19045083

e

Accesorios para Barbacoa

DESCRIPCION coDIGO
5] Rasqueta barbacoa KORE - Parrilla Fe 19045084
) Rasqueta barbacoa KORE - Parrilla Inox 19058313

Accesorios para bafios maria

DESCRIPCION cODIGO

r\lr Kit grifo de llenado dcho KORE 19074221

Maquinas con ruedas

DESCRIPCION CcODIGO
Kit 4 ruedas KORE 19044983
(¥
.
Kit 2 ruedas fijas KORE 19044985
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Accesorios para cocedores

DESCRIPCION cODIGO €
: f Kit cestillos cocedores 40 L- 6x1/6 cuadrados 19036341 -
Iy )| Kit cestillos cocedores 40 L- 6x1/6 redondos 19036342 -
Kits cestillos cocedores 40 L -4 x 1/4 19036344 -

b
Kit cestillos cocedores 40 L- 2x1/2 19036340 -

}

1] ¢
el Kit cestillos cocedores 26 L - 4x1/6 cuadrados 19076807 -
I" 3 Kit cestillos cocedores 26 L - 4x1/6 redondos 19076809 -

Kits chimeneas altas

DESCRIPCION coDIGO €
Kit chimenea alta aparatos Kore 700 1/4 M 19081053 -
Kit chimenea alta aparatos Kore 700 1/2 M 19081052 -
Kit chimenea alta aparatos Kore 700 1 M 19081051 -
Kit chimenea alta aparatos Kore 7001 1/2 M 19081054 -

* Instalables en todos los aparatos excepto freidores eléctricas.

Transformaciones a otras tensiones y version marine (*)
Las maquinas para barcos, a 440 V - Trifasico sin neutro, pueden solicitarse a fabrica haciendo constar:

- Codigo de la maquina estéandar a 400 V 3+N.

- Nota indicando el destino: 440 V Trifasico sin neutro.

DESCRIPCION cODIGO

N ~ ~ -] W g %] o 8 (e} z 8 ze =z § »
S® 2m 2T m m ocp @n >® Qcp OO f Qcn @m >P : od®
oz a4 L4 © © SZm Om zm SZm om o SZm Om Z2m (oo >0m
gm  gm  gm g 3 PN gy §Y ¥R~ Gy 3 FPo Feo 2 8 0324
o a o = = 5 o © 5 © o 5 X S} S =

Kit barco 16A 19087491 1 1 2

Kit barco 16A con

Regulador de Energia 19089410 1 2

Kit barco 20A 19087492 1 2 1

Kit barco 20A con

Regulador de Energia 19087493 1 2 1

Kit barco 40A 19087494 1 2

Kit barco con

Transformador 19057294 1 1 1

230 Ill - Transformacion A *)

230 V trifasico sin neutro

230 1N- Transformaciéon A *)
230 V monofésico

(*): Consultar la existencia de version para esta tension
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Coccion
Independiente

COCINAS @ GAS e 095
Hornillo de pavimento...........ccccoco....... 095
Freidoras. ..o, 096
Freidoras SNack ..o, 096
FIY TOPS .o, 097
Salamandras. ..o, 098
Cocinas a la brasa

— Parrillavasca.......c.coooeiiviiiieieieeee 099
—— Robatas........coeeiiiiii 100

Los aparatos a gas estan preparados para ser conectados a las presiones indicadas:
- GLP: 37 g/cm?
- Gas Natural: 20 g/cm?
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Fagor Prof

essional

Cocinas a gas

agua.

- Tempe

Caracteristicas generales

- Encimera con superficie de acero inoxidable estampado.
- Parrilla doble y quemadores niquelados.
- Dimensiones de la parrilla doble: 286 x 533mm.

- Quemadores abiertos, uno de 3,5kW y otro de 6kW, valvula de seguridad y
termopares.

- Mandos con base de apoyo protectora y sistema para evitar infiltraciones de

- Acceso a los componentes por la parte frontal.

- Opcién horno de gas de 450x420x300mm con quemador tubular de 5,2 kW,
llama piloto y termopar.

ratura controlada por vélvula termostética (110 - 310 °C).

ALIMENTACION MODELO GAS cODIGO QUEMADORES HORNO POTENCIA DIMENSIONES €
oy mm)
PG 19102772
CI-CG604T 2 2 - 9,5 400x650x290 -
NG 19102806
i LPG 19102674
§ Cocinas ) 0660674 4 - 19 600x650x290
agas NG 19102805
(PG 19102642
CI-CG6060 4 4 1 19452 600x650x850
NG 19102804

Hornillos de pavimento

Caracteristicas generales

- Parrilla

- Quemador de doble corona fabricado en hierro fundido.

de fundicién esmaltada.

- Piloto de encendido.
- Termopar de seguridad.

ALIMENTACION MODELO GAS CODIGO QUEMADORES CONSUMO POTENCIA DIMENSIONES €
(KCAL/H) (kw) (mm)
Hornillo de LPG 19102935
. CI-HPG 1 11.700 11,6 590x590x400 -
L) pavimento NG 19102956
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Freidoras

Caracteristicas generales

- Cuba estampada en acero inoxidable integrado en la encimera.
- Regulacién termostética de la temperatura entre 60 y 200 °C.
- Termostato de seguridad.

- Modelos de gas: encendido automatico de los quemadores mediante vélvula
electromagnética con piloto y termopar.

- Modelos eléctricos: resistencia giratoria que facilita la limpieza del
interior de la cuba.

- Grifo de palanca para vaciar la cuba situado en el panel de mandos.
- Dimensiones de la cesta: 200 x 250 x 100 mm.
- Tapa de cuba incluida.

- Mandos con base de apoyo y sistema de proteccién contra las
infiltraciones de agua.

- Alimentacion estandar para versiones eléctricas 400V 3+N

ALIMENTACION MODELO GAS CcODIGO CUBAS X VOLUMEN CESTILLOS POTENCIA DIMENSIONES €
(kW) (mm)
LPG
CI-FG604T 18 19108128 1x8l 1 7 400x650x290 -
Freidoras NG 19103129
gas LPG 19103250
CI-FG606T 28 2x8l 2 14 600x650x290 -
NG 19103251
CI-FE604T 18 - 19103252 1x8l 1 6 400x650x290 -
Freidoras
eléctricas
CI-FE606T 28 - 19103253 2x8l 2 12 600x650x290 -

Freidoras snack

Caracteristicas generales

- Regulacién termostética de la temperatura de 60 °C a 195 °C.

- Termostato de seguridad.

- Resistencias blindadas de acero inoxidable.

- Cuba, mueble, resistencias y caja de control totalmente desmontables.
MODELOS SOBREMESA:

- Micro de seguridad que corta el funcionamiento en caso de montaje incorrecto
del conjunto.

MODELOS CON PEDESTAL:

- Cuba con zona fria.

- Armario inferior con acceso a conexiones y grifo de cuba.
- Visor de nivel.

- Grifo de vaciado.

MODELO cODIGO CESTILLOS CAPACIDAD CUBA (L) POTENCIA VOLTAJE DIMENSIONES €
ELECTRICA (mm)
TOTAL ACEITE ZF%?‘:
SOBREMESA
\"_ FE-4 19004652 1 4 3,00 230V-1+N 175x485x270 -
& FE6 19004713 1 6 4,50 400V - 3+N 265x485x270 -
= 19004709 1 6 4,50 230V-1+N 265x485x270 -
& FES 19004728 1 8 6,00 400V - 3+N 355x485x270 -
Al 19004749 1 8 6,00 230 V-1+N 355x485x270
CON PEDESTAL
&
# FE-18 19005130 1 18 12 6 9,00 - 355x520x850 -
FE-25 19005404 1 25 17 8 12,70 - 430x585x850
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Caracteristicas generales

- Modelos con planchas lisas, rayadas y mixtas (1/2 lisas + 1/2
rayadas).

- Modelos eléctricos: Modelos de calentamiento eléctrico
mediante resistencias blindadas de acero inoxidable;
temperatura controlada mediante termostato, entre 50 y 310 °C.

- Gas: Quemador de acero inoxidable con piloto para el
encendido. Versiones con valvula acal o con funcionamiento
mediante vélvula de seguridad con termopar.

- Las planchas de un médulo poseen dos zonas de
calentamiento independientes.

- Cajén recogegrasas extraible.

ALIMENTACION MODELO GAS cODIGO Hz PLACAS POTENCIA DIMENSIONES €

(kw) (mm)
TIPO DE SUPERFICIES
ACABADO dm2

ZONAS

Control por termostato (100 a 300°C)

LPG 19102967
CI-FTG604T 1S 50 1 S 20 7.5 400x650x290 -
NG 19106482

LPG 19106483
CI-FTG604T 1R 50 1 R 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106484

LPG 19103041
CI-FTG608T 2 S 50 2 S 30 15 800x650x290 -
NG 19106537

LPG 19106538
CI-FTG608T 2R 50 2 R 30 15 800x650x290 -
NG 19106539

LPG 19106540
CI-FTG608T 2 SR 50 2 SR 30 15 800x650x290 -
NG 19106541

Modelos con valvula de gas max-min (sélo para placas de acero dulce)

LPG 19103419
CI-FTG604T 1V S 50 1 S 20 7.5 400x650x290 -
NG 19106485

LPG 19106534
CI-FTG604T 1VR 50 1 R 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106536

Fry-
® ook LPG 19103418
CI-FTG608T 2V S 50 2 S 30 15 800x650x290 -
NG 19106542
LPG 19106543
CI-FTG608T 2 VR 50 2 R 30 15 800x650x290 -
NG 19106544
LPG 19106546
CI-FTG608T 2 V SR 50 2 SR 30 15 800x650x290 -
NG 19106547
Control por termostato (100 a 300°C) y placa caliente de cromo
LPG 19106575
CI-FTG604T1CS 50 1 CsS 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106576
LPG 19106577
CI-FTG604T1CR 50 1 CR 20 7,5 400x650x290 -
NG 19106579
LPG 19106580
CI-FTG608T2C S 50 2 CS 30 15 800x650x290 -
NG 19106581
LPG 19106582
CI-FTG608T 2 CR 50 2 CR 30 15 800x650x290 -
NG 19106583
LPG 19106584
CI-FTG608T 2 C SR 50 2 CSR 30 15 800x650x290 -
NG 19106585
Control por termostato
CI-FTE604T 1S - 19103030 50/60 1 S 20 5 400x650x290 -
CI-FTE604T TR - 19106551 50/60 1 R 20 5 400x650%x290 -
CI-FTE608T 2 S - 19103402  50/60 2 S 30 10 800x650x290 -
CI-FTE608T 2 R - 19106563 50/60 2 R 30 10 800x650x290 -
P Fry-top CI-FTE608T 2 SR - 19106574  50/60 2 SR 30 10 800x650x290 -
eléctrico  control por termostato y placa caliente de cromo
CI-FTE604T1CS - 19106586 50/60 1 CS 20 5 400x650%x290 -
CI-FTE604T1CR - 19106587 50/60 1 CR 20 5 400x650%x290 -
CI-FTE608T2C S - 19106588  50/60 2 CsS 30 10 800x650x290 -
CI-FTE6O08T 2 CR - 19106589 50/60 2 CR 30 10 800x650x290 -
CI-FTE608T 2 C SR - 19106590 50/60 2 CSR 30 10 800x650x290 -

Acabados: S = Liso ; R = Ranurado ; SR = 1/2 liso + 1/2 ranurado ; C = Placa

caliente cromada de 50 micras de espesor. 97
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Salamandras

Salamandras Ultrarapid

- Perfecta uniformidad de coccién, garantizada por los deflectores redisefiados
y una perfecta colocacion.

- 20 segundos para alcanzar la temperatura maxima desde el encendido; méx. 5
segundos ya en funcionamiento.

- Bandejas y rejillas extraibles de acero cromado para la recogida de jugos, con
asas atérmicas.

- Posibilidad de montaje en pared.

- Panel de control redisefiado para una maxima funcionalidad.

- Asa aislada con espaciador de baquelita y blindaje mejorado de las superficies
externas.

- Los modelos de contacto contienen una barra de deteccién de placas para el
encendido y apagado automatico.

MODELO CODIGO PARRILLAS VOLTAJE POTENCIA DIMENSIONES €
- " (kw) (kw) mm
ZONAS DE AREA DE COCCION
COCCION (mm)
SEQ 60-4 19107720 2 600x350 380-415 3N~ 4,0 600x480x525 -
Contact models*
SEQ60-4T 19107717 2 600x350 380-415 3N~ 4,0 600x480x525 -

* Las salamandras de contacto Ultrarapid ofrecen el maximo rendimiento gracias a a la coccion por infrarrojos, generada por elementos calefactores )
especiales de tungsteno protegidos por una placa vitroceramica. Perfectas para un uso intensivo, satisfacen las mas altas exigencias de velocidad y eficacia.
Son ideales para cocineros exigentes y preocupados por el consumo de energia.

Salamanders Classic

- Acero inoxidable AlISI 304 con acabado satinado.

- Elementos calefactores basculantes de Incoloy faciles de limpiar en la cubierta
movil superior.

- Bandejas de goteo y rejillas cromadas extraibles, con asa resistente al calor.
asa resistente al calor.

- Posibilidad de fijacion a la pared.

- La mejor usabilidad con el panel de control redisefiado.

- Mango aislado por un espaciador de baquelita y un blindaje mejorado de de las
superficies para una mayor seguridad.

- Salamandra compacta de una zona en la version SEC 40 o de doble zona de
coccion en los modelos SEC 60.

MODELO CODIGO PARRILLAS VOLTAJE POTENCIA DIMENSIONES €
(kw) (kW) (mm)
ZONAS DE AREA DE COCCION
COCCION (mm)
SEC 40-0 19107712 1 400x350 220-240 1~ 2 400x550x500 -
SEC 60-4 19107716 2 600x350 380-415 3N~ 4 600x550x500 -

Salamandras Light

- Acero inoxidable AlSI 430.

- Tapa movil con esquinas soldadas a 90°.

- Mango de plastico con base fendlica (baquelita).

- Resistencias basculantes de facil limpieza.

- Recipientes recoge salsas y parrillas de acero cromado extraibles.

- Bandejas recogegotas y parrillas cromadas extraibles para su limpieza.
- Dos zonas de coccion independientes

MODELO CODIGO PARRILLAS VOLTAJE POTENCIA DIMENSIONES €
(kW) (kW) (mm)
ZONAS DE AREA DE COCCION
COCCION mm
SEL 60-4 19107719 2 600x350 400 2N~ 4,0 600x450x500 -
o MODELO CODIGO €
Accesorios
Soportes mural para colgar una 35-60 19036364 .

salamandra en la pared
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Cocina a la brasa | Parrilla vasca

- Base con recorte en la parte inferior trasera para salvar
cualquier posible zécalo de pared.

- Mueble con revestimiento de acero inoxidable hasta el suelo.

- Dotada de 4 pies regulables en altura y 4 ruedas (8 pies y 8
ruedas en BGF-2000).

- Espalda trasera para ocultar el sistema de guiado y dar un
acabado mas facil de limpiar. Incluye guiado de la parrilla,
sistema de contrapesos y la parrilla fija superior.

- Ventilaciones en la parte superior para una 6ptima difusion
de la temperatura.

- Parrilla construida en acero inoxidable.

= - - Parrilla de coccién regulable en altura mediante manivela en
el frente, que permite la coccion a distintas intensidades para
conseguir el punto perfecto de cocinado. Incluye contrapeso
para suavizar el accionamiento de la regulacion.

- Parrilla de grandes dimensiones para mayor versatilidad.

- Incluye bandeja recogegrasas, facilmente desmontable sin
herramientas.

- La parrilla esta inclinada 5°. Esto permite el deslizamiento

S
de la grasa por capilaridad a lo largo de la parrilla hasta la
Lo bandeja recogegrasas. Se consigue evitar la caida de grasa
Caracteristicas generales sobre las brasas, la generacion de llamaradas y alteracion de
la coccion en el alimento.
- Ofrece una coccién de precision con brasa natural. Ademds, puede - Incluye una segunda parrilla fija en la parte superior para
emplearse como elemento showcooking para cocinar frente al cliente. atemperamiento del producto.
- Mueble disefiado para su instalacién mural. - Todas las parrillas son desmontables, para facilitar la
- Encimera fabricada en acero inoxidable AISI-310 de 3 mm de espesor, limpieza.
con cantos redondeados para una fécil limpieza.
- Boca de la parrilla elevada sobre la encimera para permitir aproximar ACCESORIO OPCIONAL:

al maximo la parrilla a las brasas y embocar la salida de calor, para

as bl - Carro para carbén.
obtener una mayor eficiencia.

. . . . . . - Cajon de acero inoxidable con la parte superior reforzada.

- Suelo interno de la parrilla protegido por ladrillo refractario para aislar
y concentrar el calor y mejorar la eficiencia.

- Sumideros en la cuba para la facil retirada de las cenizas. - Concebido para el almacenamiento de carb6n para alimentar

la parrilla vasca a mitad de servicio de una forma mas

cémoda.

- Cuenta con cuatro ruedas para facilitar el desplazamiento.

- Incluye un cajén de recogida de cenizas por parrilla.

- Cada parrilla tiene una zona inferior con puerta (sin balda ni estantes),
prevista para el alojamiento de un carro para carbén (opcional) u otro
carro de la propiedad.

- Permite tener el carbén almacenado en una zona externa
que no afecte la higiene de las zonas de manipulacién de
alimentos.

- Medidas: 370 x 380 x 536 mm.
- Capacidad interior: 48 litros.

MODELO cODIGO PARRILLA POTENCIA EN CARBON CO,NEXI('JN POTENCIA DIMENSIONES €
DIMENSIONES (mm) EQUIVALENTE ELECTRICA ELECTRICA (mm)
(kW) (kw)
= BGF-1000 19048685 650 x 560 46 230V 1+N 0,025 800x870x1.500
== =7 BGF-2000 19058110 2 x 650 x 560 9,2 230V 1+N 0,05 1.600x870x1.500 -

Accesorio. Carro para carbén

MODELO CODIGO CAPACIDAD DIMENSIONES €
(LIT) (mm)
CBGF 19048692 48 370x380x536 -
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Caracteristicas generales

En la cocina japonesa, robatayaki hace referencia a la comida
preparada frente a los clientes, en la que los ingredientes,
normalmente colocados en unas brochetas, son cocinados
lentamente a la parrilla sobre brasas de carbén, de forma similar a la
barbacoa.

con cantos redondeados para una fécil limpieza.

Borde resaltado para permitir la coccién a ras de la barbacoa, sin
sobreestructura.

Base de acero refractario de gran espesor para soportar el carbén,
con perforaciones para mejorar la circulacién del aire y permitir una
mejor combustioén.

Sumideros en la cuba para la facil retirada de las ceniza.

Cuba aislada con 30 mm de lana de roca para evitar pérdidas de
temperatura y mejorar la ergonomia de trabajo.

Carcasa exterior separada de la cuba, en acero inoxidable, con
perforaciones para permitir un flujo de aire externo que mejora la
disipacion de calor.

- Incluye 1 6 2 cajones para la recogida de ceniza.

Encimera fabricada en acero inoxidable AlSI-304 de 2 mm de espesor,

Modelo Mueble Central

Robata sobre mueble de acero inoxidable para su uso
independiente.

Permite el trabajo desde ambos lados.

Zona de encimera libre de 150 mm a ambos lados de la
robata, para trabajar.

Provista de 4 ruedas (dos con freno).

Incluye marco abatible en un lateral para el alojamiento de
cubetas GN 1/9.

Cuenta con dos cajones de gran tamafio con guias
reforzadas, para un uso polivalente.

Sobreestructura en perfil de acero inoxidable con 3 niveles
distintos.

82 mm para coccion
239 mm para coccién lenta del nicleo
396 mm para mantener/precalentar el producto.

Incluye soportes regulables en distancia para colocar
brochetas de distintas longitudes.

La sobreestructura es desmontable, sin necesidad de
herramientas, permitiendo una coccién a ras de la barbacoa.

Modelos sobremesa
- Robatas pensadas para instalarse sobre mueble de la

propiedad.

- Altura de la encimera de apoyo del mueble de 570 mm para

permitir una altura de trabajo de 900 mm.

- En el caso que vaya contra una pared (bien de obra o bien

alojada en un rebaje de encimera) conviene dejarla apartada
5 cm de los extremos para permitir la dispersion de calor.

Accesorios:

Atizador para el mantenimiento de las brasas.

Parrilla de malla inox para la coccién de alimentos sin el uso
de brochetas.

Parrilla inox para la coccién y marcado de carne.

MODELO cODIGO PARRILLA POTENCIA EN CARBON DIMENSIONES €
DIMENSIONES DE LA EQUIVALENTE (mm)
(mm) SOBREESTRUCTURA (kW)

= RGF-060 19048686 355x 216 1 590x450x330
g RGF-100 19048688 800 x 216 2 1.107x450x330 -
h RGF-1000 19048689 800 x 216 2 1.107x850x900 -

Accesorios

DESCRIPCION coDIGO €
ATIZADOR 19048789 -
PARRILLA MALLA INOX 19048690 -
PARRILLA INOX PARA MARCADO DE CARNE 19048691 -
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Fagor Professional

Marmitas cilindricas fijas

Caracteristicas Generales

- Marmita con estructura y recipiente
cilindrico, adecuada para ser posicionada
en zonas de paso de dimensiones
reducidas en las que aparatos con bordes y
superficies anguladas pueden crear

problemas ergondmicos y de movimiento,
permitiendo trabajar comodamente desde
diferentes angulos.

- Cuba con fondo de acero inoxidable AISI
316 espesor de 20/10 a 40/10, apto incluso
para productos especialmente acidos.

- Paredes de acero inoxidable AISI 304 con
espesores de 20/10 a 40/10. Doble pared
en versiones indirectas.

- Tapa acero inoxidable AISI 304 con espesor
15/10, muelles de balance y asa atérmica.

- Estructura portante de acero inoxidable
AISI 304.

- Revestimientos exteriores de AISI 304
satinado.

- Dispone de pies regulables de acero
inoxidable.

- Aislamiento térmico garantizado por los
paneles de fibra ceramica de alta densidad.

- Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible.

- Grifo de descarga frontal con cuerpo Unico
dotado de manija atérmica aislante.

- Mandémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Vélvula manual para el vaciado de aire de la
camara para la despresurizacion durante el
calentamiento.

- El agua se introduce en la cuba por medio

de un grifo de llenado, con salida orientable.

- Calentamiento:

GAS:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacion de humo.

- Grifo con vélvula de seguridad con
termopar (version directa).

ELECTRICO INDIRECTO:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion

Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
calentamiento para sobretemperatura o
nivel de agua insuficiente.
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- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica.

- Tensién de alimentacion estandar 400V-3N-
50Hz.

VAPOR INDIRECTO:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante valvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada
a 0,5 bar, valvula de depresiéon manual y
manoémetro.

- Las versiones a presion o autoclave,
permiten acelerar los ciclos de coccion
efectuados en el dia. Estan equipadas con
junta de estanqueidad de silicona
alimentaria y bridas para cierre hermético y
valvula de seguridad calibrada a 0,05 bar.
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MODELO cODIGO Pozksvr\s’n)cm
MARMITAS CILINDRICAS DE GAS
Gas de calentamiento directo
MCG-300 19003043 39
MCG-500 19001445 55
Gas de calentamiento directo a presion
MCG-300 A 19003041 39
MCG-500 A 19001446 55
Gas de calentamiento indirecto
MCIG-200 19003078 39
MCIG-300 19001448 48
MCIG-500 19003079 55
Gas de calentamiento indirecto a presién
MCIG-200 A 19001447 39
MCIG-300 A 19001449 48
MCIG-500 A 19001450 55
MARMITAS CILINDRICAS ELECTRICAS
Eléctricas de calentamiento indirecto
MCIE-200 19003076 24
MCIE-300 19001443 36
MCIE-500 19003077 48
Eléctricas de calentamiento indirecto a presion
MCIE-200 A 19001442 24
MCIE-300 A 19003040 36
MCIE-500 A 19001444 48
Opciones
MODELO coDIGO DESCRIPCION
W v somss Sotedesmcon
ﬁ\ VMM 19084529 (fRlvdiamanposa 2,5t ISO
j- TD-M 19084539  Tubo flexible con ducha
F% DAM 10084530 SUlalinde ane G
doble pared
- b con ooy SomcboLroéos
oS CECA-M 19084532 Control e\ectréls'\cgze cargadeaguade

la cuba con display y sonda volumétrica
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CAPACIDAD
L

300
500

300
500

200
300
500
200

300
500

200
300
500
200

300
500

Accesorios

MODELO
CM-2200
CM-2300
CM-4300

CM-4500

DIMENSIONES
(mm)

1.290x1.391x950
1.390x1.479x1.020

1.290x1.391x950
1.390x1.479x1.020

1.090x1.195x900
1.290x1.391x950
1.390x1.479x1.020

1.090x1.195x900
1.290x1.391x950
1.390x1.479x1.020

1.060x1.000x900
1.260x1.200x950
1.360x1.300x1.000

1.060x1.000x900
1.260x1.200x950
1.360x1.300x1.000

cobIGo DESCRIPCION

Kit 2 1/2 cestos
19084524 para 200 litros

Kit 2 1/2 cestos
19084525 para 300 litros

Kit 4 cestos 1/4
para marmita de
300 litros

Kit 4 cestos 1/4
para marmita de
500 litros

19084526

19084527



Fagor Professional

Marmitas cilindricas fijas con mezclador

Caracteristicas Generales

- Cuba con fondo de acero inoxidable AISI
316 espesor de 20/10 a 40/10, apto incluso
para productos especialmente acidos.

- Paredes de la cuba de coccién de acero
inoxidable AISI 304 con espesores
de 20/10 a 25/10.

- Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible.

- Grifo de descarga frontal de 2" con cuerpo
Unico dotado de manija atérmica aislante.

- Doble pared con fondo y paredes de acero
inoxidable AISI 304.

- Tapa de acero inoxidable AlSI 304 con
espesor15/10, equipado con cremallera de
acero cromado con precarga de los muelles
y manija atérmica.

- Manémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Valvula manual para el escape de aire para
la despresurizacién de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- 2 versiones:
. Versiéon normal: vélvula de seguridad de
muelle calibrada a 0,5 bar.

. Versioén autoclave: junta de sujecién de
silicona alimentaria, abrazaderas
para cierre hermético de la tapa y vélvula de
seguridad calibrada a 0,05 bar.

- Estructura portante de acero inoxidable con
espesor de 30/10 montada en pies de

acero regulables para la nivelacion.

- Paredes externas de acero inoxidable AISI
304 satinado con espesor 10/10.

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 15/10.

- Revestimiento del hueco técnico removible
para permitir una facil inspeccién de las
partes internas.

- Aislamiento térmico garantizado por los
paneles de fibra ceramica de alta densidad.

- Sistema de mezclado:

. Mezclador de acero inoxidable AISI 316 con
velocidad de rotacién regulable entre los 7

y los 28 g/m con una fuerza de hasta
386 N'm

. Posibilidad de inversion del sentido de
marcha con el selector electrénico.

. Mezclador removible para facilitar las
operaciones de limpieza y extraccion del
producto

. Mezclador equipado con brazos radiales de

acero inoxidable y palas de Teflén cerdmico.

- Calentamiento:

. Eléctrico indirecto con doble pared:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion

Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.
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- Termoregulacién y temporizacion
electrénica de la temperatura y del tiempo
de proceso.

- Termostato de seguridad de las
resistencias con bloqueo de calentamiento
para sobretemperatura o nivel de agua
insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica con sondas.

- Control de presion de la doble pared a
través de un presostato de trabajo y una
valvula de seguridad calibrada a 0,5 bar,
vélvula de depresién y manémetro.

- Tension de alimentacion estandar
400V-3N-50Hz.

. Vapor indirecto con doble pared:

- Calentamiento a través de vapor (de red del
usuario) con valvula de contrapresion que
permite una introduccién gradual del vapor
en la doble pared.

- Control de la presion en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada

a 0,5 bar, vélvula de depresién y manémetro.

- Tension de alimentacion estandar 400V-3N-
50Hz
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cODIGO

MARMITAS CILINDRICAS ELECTRICAS CON MEZCLADOR

Eléctricas de calentamiento indirecto

MCIE-200 M
MCIE-300 M

MCIE-500 M

Eléctricas de calentamiento indirecto a presion

MCIE-200 A M
MCIE-300 A M
MCIE-500 A M
Opciones
MODELO
> .
ﬁﬁ VM-M
TD-M
j-
1 DA-M
L CECA-M
e

CODIGO

19084528

19084529

19084539

19084530

19084532

19084225
19084227
19084231

19084226
19084229
19084232

DESCRIPCION

POTENCIA
(kw)

24,37
36,37

48,37

24,37
36,37

48,37

200
300
500

200
300
500

CAPACIDAD
L

Grifo de descarga con conexion clamp 2" AlSI 316

Vdlvula mariposa 2,5" 1ISO DN50 AlSI304

Tubo flexible con ducha

DIMENSIONES
(mm)

1.120x1.000x1.000
1.320x1.200x950

1.420x1.300x1.050

1.120x1.000x1.000
1.320x1.200x950

1.420x1.300x1.050

Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared

Control electronico de carga de agua de la cuba con display y sonda

volumétrica
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Marmitas cilindricas basculantes

Caracteristicas Generales

- Marmita basculante automatica
con columnas laterales de carga. El
basculamiento de la cuba facilita
el traspaso de los alimentos
sélidos. Constituye el recurso mas simple e
inmediato para la coccién de elevadas
cantidades.

- Cuba de coccién con fondo de acero
inoxidable AISI 316 espesor de 20/10 a
40/10 y doble pared de acero inoxidable
AISI304 con espesores de 20/10 a 25/10.

- Tapa acero inoxidable AISI 304 con espesor
15/10, muelles de balance y asa atérmicay
tapa aislada bajo pedido.

- Manémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Valvula manual para el escape del aire para
la despresurizacion de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- Mezclador orientable de bronce cromado
con agua caliente y fria.

- Valvula de seguridad de peso calibrada a
0,5 bar.

- Estructura portante de acero inoxidable con
espesor de 30/10 montada en un bastidor.

- Revestimientos exteriores de AlSI 304
finamente satinado. Aislamiento
térmico garantizado por los paneles de fibra
cerdmica de alta densidad.

- Sistema de vuelco automatico por medio de
un actuador hidraulico

- Sistema de bloqueo automatico del
calentamiento en la fase de inclinacién

- Calentamiento:
GAS:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacion de humo.

- Grifo con valvula de seguridad con
termopar (version directa)..

ELECTRICO INDIRECTO:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion

Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
calentamiento para sobretemperatura o
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nivel de agua insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica.

- Tension de alimentacién estandar 400V-3N-
50Hz.

VAPOR INDIRECTO:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante valvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble
pared a través de la valvula de
seguridad calibrada a 0,5 bar, valvula de
depresién manual y manémetro.
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MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES GAS

Gas de calentamiento directo

MCBG-100

MCBG-150

MCBG-200

MCBG-300

MCBG-500

Gas de calentamiento indirecto

MCBIG-100
MCBIG-150
MCBIG-200
MCBIG-300

MCBIG-500

MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES ELECTRICAS

Eléctricas de calentamiento indirecto

MCBIE-100

MCBIE-150

MCBIE-200

MCBIE-300

MCBIE-500

MARMITAS CILINDRICAS BASCULANTES A VAPOR

Vapor de calentamiento indirecto

MCBIV-100
MCBIV-150
MCBIV-200
MCBIV-300

MCBIV-500

Opciones

1= T &

MODELO

VM-M

TD-M

DA-M

CECA-M

19001283 26,4
19001227 264
19001284 39,4
19001228 39,4
19001285 554
19001229 26,4
19001286 26,4
19001230 39,4
19001287 48,4
19001231 554
19001278 12,4
19003052 16,4
19001280 24,4
19003053 36,4
19001282 48,4
19003072 04
19001289 04
19003073 04
19001291 04
19003074 04

CODIGO

19084528

19084529

19084539

19084530

19084532

DESCRIPCION

Grifo de descarga con
conexion clamp 2" AISI 316

Valvula mariposa 2,5" 1SO
DN50 AISI304

Tubo flexible con ducha

Dispositivo para descarga
automatica de aire de la
doble pared

Control electrénico de carga
de agua de la cuba con
display y sonda volumétrica

POTENCIA
(kW)
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CAPACIDAD
L

100
150
200
300
500

100
150
200
300
500

100
150
200
300
500

100
150
200
300
500

DIMENSIONES
(mm)

1.600x970x1.050

1.600x970x1.050
1.750x1.135x1.050
1.960x1.325x1.300
2.050x1.475x1.300

1.600x970x1.050

1.600x970x1.050
1.750x1.135x1.050
1.960x1.325x1.300

2.050x1.475x1.300

1.600x885x1.050

1.600x885x1.050
1.750x1.035x1.050
1.950x1.230x1.300
2.050x1.370x1.300

1.600x885x1.050

1.600x885x1.050
1.750x1.035x1.050
1.950x1.230x1.300

2.050x1.370x1.300

Accesorios

MODELO

CM-2200
CM-2300
CM-4300

CM-4500

cODIGO

19084533 d

19084534

19084535

19084536

19084524

19084525

19084526

19084527

DESCRIPCION

Filtro boquillade
escarga para marmita

Filtro boquillade
descarga para marmita

Filtro boquillade
descarga para marmita

Filtro boquillade
descarga para marmita
500 L

Kit 2 1/2 cestos para
200 litros

Kit 2 1/2 cestos para
300 litros

Kit 4 cestos 1/4 para
marmita de 300 litros

Kit 4 cestos 1/4 para
marmita de 500 litros
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Marmitas rectangulares fijas

Caracteristicas Generales

- Marmita con forma rectangular con cuba
cilindrica. Se puede montar
individualmente o en bateria. Gracias a su
solidez y funcionalidad es adecuado para
un uso prolongado y continuado.

- Cuba de coccién con fondo de acero
inoxidable AISI 316 con espesor de 20/10 a
40/10 y paredes de acero inoxidable AISI
304 con espesores de 20/10 a 25/10.

- Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible.

- Grifo de descarga frontal con cuerpo Unico
dotado de manija atérmica aislante.

- Tapa de acero inox AISI 304 con espesor
15/10, equipado con cremallera de acero
cromado con precarga de los
muelles y manija atérmica.

- Mandémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Véalvula manual para el escape de aire para
la despresurizacion de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- 2 versiones:

. Version normal: valvula de seguridad de
muelle y de peso (segun la capacidad de la

magquina) calibrada a 0,5 bar.

. Version autoclave: junta de sujecion de
silicona alimentaria, abrazaderas
para cierre hermético de la tapa. Valvula de
seguridad calibrada a 0,05 bar

- Estructura portante de acero inoxidable con
espesor de 30/10 montada en pies de
acero regulables para la nivelacion.

- Paredes externas de acero inoxidable AISI
304 satinado con espesor 10/10.

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 15/10.

- Calentamiento:
GAS:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacién de humo.

- Grifo con vélvula de seguridad con
termopar (version directa).
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ELECTRICO INDIRECTO:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersién acorazadas de aleacion Incoloy
con potencia regulable por medio de un
variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
calentamiento para sobretemperatura o
nivel de agua insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de méximo/minimo y opcién de la
carga de agua automética.

- Tensién de alimentacién estandar 400V-3N-
50Hz.

VAPOR INDIRECTO:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante vélvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada
a 0,5 bar, vélvula de depresién manual y
manoémetro.



MODELO CcODIGO

MARMITAS RECTANGULARES GAS
Gas de calentamiento directo
MRG-300 19001273
MRG-500 19001418

Gas de calentamiento directo a presion

MRG-300 A 19003031
MRG-500 A 19001419
Gas de calentamiento indirecto

MRIG-200 19003091
MRIG-300 19001421
MRIG-500 19001272

Gas de calentamiento indirecto a presion

MRIG-200 A 19001420
MRIG-300 A 19003045
MRIG-500 A 19001422

MARMITAS RECTANGULARES ELECTRICAS

Eléctricas de calentamiento indirecto

MRIE-200 19001414
MRIE-300 19003082
MRIE-500 19001416

Eléctricas de calentamiento indirecto a presion

MRIE-200 A 19001274
MRIE-300 A 19001415
MRIE-500 A 19001275

MARMITAS RECTANGULARES A VAPOR

Vapor de calentamiento indirecto

MRIV-200 19001424
MRIV-300 19003087
MRIV-500 19001426

Vapor de calentamiento indirecto a presion

DESCRIPCION

10084528 Grifo de descarga con
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POTENCIA
(kw)

39
55

39
55

39
48
55

39
48
55

24
36
48

24
36
48

conexion clamp 2" AISI 316

10084529 Valvula mariposa 2,5" 1SO

DN50 AISI304

19084539  Tubo flexible con ducha

Dispositivo para descarga
19084530 automatica de aire de la

doble pared

Control electrénico de carga
19084532  de agua de la cuba con

MRIV-200 A 19003089
MRIV-300 A 19001425
MRIV-500 A 19003090
Opciones

MODELO CODIGO
@ o
éﬁ VM-M

TD-M
jﬂ
F% DA-M
= CECA-M
-

display y sonda volumétrica
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CAPACIDAD
L

300
500

300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

200
300
500

200

300
500

Accesorios

DIMENSIONES
(mm)

1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

1.000x1.150x850
1.200x1.270x900
1.300x1.400x1.000

MODELO

CM-2200

CM-2300

CM-4300

CM-4500

cobIGo

19084524

19084525

19084526

19084527

DESCRIPCION

Kit 2 1/2 cestos
para 200 litros

Kit 2 1/2 cestos
para 300 litros

Kit 4 cestos 1/4
para marmita de
300 litros

Kit 4 cestos 1/4
para marmita de
500 litros



Fagor Professional

Marmitas rectangulares fijas gastronorm

Caracteristicas Generales

- Marmita con forma rectangular con cuba
rectangular gastronorm. Se puede
montar individualmente o enbateria.
Gracias a su solidez y funcionalidad
es adecuado para un uso prolongado y
continuado.

- Cuba de coccién con fondo de acero
inoxidable brillante AISI 316 con espesor de
25/10y paredes de acero inoxidable AlSI
304 con espesores de 20/10 a 25/10.

Grifo de descarga frontal con cuerpo tnico
dotado de manija atérmica aislante.

Tapa acero inoxidable AISI 304 con espesor
de 15/10, muelles de balance y asa
atérmica y con posibilidad de tapa aislada
bajo pedido.

- Manémetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

- Vélvula manual para el escape de aire para
la despresurizacién de la doble pared que
se produce en la fase de calentamiento.

- Mezclador orientable de bronce cromado
con agua caliente y fria.

- Vdlvula de seguridad de peso calibrada a
0,5 bar.

- Con estructura portante de acero
inoxidable.

- Viene equipada con pies de apoyo en acero
inoxidable regulables en altura y filtro de
vaciado manual de la camisa.

- Revestimiento exterior de AISI 304.
Finamente satinado. Aislamiento térmico
garantizado por los paneles de fibra
cerdmica de alta densidad.

- Calentamiento:
GAS:

- Quemadores tubulares de alto rendimiento
en acero inoxidable.

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Rejilla de evacuacion de humo.

- Grifo con valvula de seguridad con
termopar (version directa).

. Eléctrico indirecto:

- Calentamiento a través de resistencias por
inmersion acorazadas de aleacion
Incoloy con potencia regulable por
medio de un variador de energia.

- Termostato de seguridad con bloqueo de
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calentamiento para sobretemperatura o
nivel de agua insuficiente.

- Control del agua en la doble pared con
grifos de maximo/minimo y opcién de la
carga de agua automatica.

- Tensién de alimentacion estandar 400V-3N-
50Hz.

VAPOR INDIRECTO:

- Calentamiento por vapor (de red del
usuario) mediante valvula parcializadora
que permite introducir el vapor de forma
gradual en la camisa.

- Los equipos de calentamiento indirecto:
control de presion en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada
a 0,5 bar, vélvula de depresiéon manual y
manoémetro.



Hosteleria y Restauracién | Coccién

MODELO CODIGO POTENCIA CAPACIDAD DIMENSIONES
(kw) L (mm)

MARMITAS RECTANGULARES GN DE GAS
Gas de calentamiento directo
MGNG-280 19084264 35 280 1.400x900x850

Gas de calentamiento indirecto

MGNIG-180 19001394 29 180 1.000x900x850
MGNIG-280 19003083 35 280 1.400x900x850
MGNIG-400 19003084 45 400 2.000x900x850

MARMITAS RECTANGULARES GN ELECTRICAS

Eléctricas de calentamiento indirecto

MGNIE-180 19003046 18 180 1.000x900x850
MGNIE-280 19001312 24 280 1.400x900x850
MGNIE-400 19001393 36 400 2.000x900x850

MARMITAS RECTANGULARES GN A VAPOR

Vapor de calentamiento indirecto

MGNIV-180 19001396 0,05 180 1.000x900x850
MGNIV-280 19003049 0,05 280 1.400x900x850
MGNIV-400 19003050 0,05 400 2.000x900x850
Opciones
MODELO coDIGO DESCRIPCION
ﬁ GF-M 19084528 Grifo de descarga con conexion clamp 2" AlSI 316
ﬁi VM-M 19084529 Valvula mariposa 2,5" 1ISO DN50 AlSI304
/ ! TD-M 19084539 Tubo flexible con ducha
ﬁ*i DA-M 19084530 Dispositivo para descarga automatica de aire de la doble pared
m CECA-M 19084532 \C/:é)lrdtnrqoélt?i\ggtrénico de carga de agua de la cuba con display y sonda
=
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Marmitas rectangulares basculantes automaticas
con mezclador y monitor PLC

Caracteristicas Generales

- Fondo del recipiente de acero inoxidable
AISI 316 lucido, apto para productos
particularmente 4cidos, con espesor de
20/10 a 40/10.

Paredes de la cuba de coccién de acero
inoxidable AISI 304 con espesores
de 20/10 a 25/10.

- Doble pared con fondo y paredes de acero
inoxidable AISI 304.

Orificio de descarga de la cuba con filtro
extraible (opcional).

Grifo de descarga frontal de cuerpo

Unico equipado de manija atérmica
aislante (opcional).

- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con
espesor 15/10, equipado con cremallera de
acero con precarga de los muelles y manija
atérmica.

Mandmetro para el control de la presién en
el interior de la doble pared.

Vélvula manual para el escape de aire para
la despresurizacién de la doble pared
durante la fase de calentamiento.

Mezclador orientable de bronce cromado
con agua caliente y fria.

Vdlvula de seguridad de muelle calibrada a
0,5 bar.

Estructura portante de acero inoxidable
con espesor de 40/10 sobre pies de acero
regulables para la nivelacién y brida para la
fijacion en el suelo.

- Paredes externas de acero inoxidable AISI
304 satinado con espesor 10/10

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 15/10.

- Mezclador removible de acero inoxidable
AISI 316 con velocidad de rotacion
regulable entre los 7 y los 28 g/m con una
fuerza de hasta 386 N-m.

- Posibilidad de inversion del sentido de
marcha con el selector electrénico.

- Brazos radiales de acero inoxidable y palas
de raspado de teflén ceramico.

- Monitor PLC:

. Permite gestionar y personalizar hasta 100
programas de coccién modificables incluso
durante la elaboracién.

. Equipado con pantalla tactil y controles
manuales para el accionamiento y la carga
del agua, la inclinacién y el movimiento del
mezclador.

. Equipado con sefiales acusticas y de
mensajeria de advertencia (amarillas) para
las operaciones correctas o alarmas (rojas)
en caso de mal funcionamiento.

. Todos los parametros son personalizables,
visualizables y modificables incluso durante
la coccion (nombre, espera/carga de agua,
tiempos, temperaturas, sondas, velocidad
de mezclado, tiempo, etc.)

- Calentamiento:

. Gas de calentamiento indirecto:
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- Encendido a través de un piezoeléctrico
manual y llama piloto.

- Calentamiento a través de quemadores
tubulares y de alto rendimiento de acero
inoxidable AISI 304.

- Parrilla de descarga de humos.
- Set de boquillas para varios tipos de gas.

- Control del nivel de agua en la doble pared
con grifos maximo/minimo con opcién de
carga de agua automatica.

- Control de presion de la doble pared a
través de la valvula de seguridad
calibrada a 0,5 bar, vélvula de depresion y
mandmetro.

. Eléctrico de calentamiento indirecto:

- Calentamiento a través de bateria de
resistencias eléctricas.

- Termostato de seguridad resistente
con bloqueo de calentamiento para
sobretemperatura o nivel de agua
insuficiente.

- Control de la temperatura (50°C — 120°C).

. Vapor de calentamiento indirecto:

- Calentamiento a través de vapor (de red del
usuario) con valvula de contrapresion que
permite una introduccién gradual del vapor
en la doble pared.

- Control de la presién en la doble pared a
través de la vélvula de seguridad calibrada

a 0,5 bar, véalvula de depresién y manémetro.



MODELO

Gas de calentamiento indirecto

MRBIG-200 M
MRBIG-300 M

MRBIG-500 M

Eléctricas de calentamiento indirecto

MRBIE-200 M
MRBIE-300 M
MRBIE-500 M

Hosteleria y Restauracién | Coccién

cODIGO POTENCIA
(kW)
19084239 3575
19084240 3575
19084241 4275

19084242 24,75
19084243 36,75
19084244 48,75

Vapor de calentamiento indirecto

MRBIV-200 M
MRBIV-300 M

MRBIV-500 M

Opciones

MODELO

@ GF-M
ﬁﬁ VMM
TD-M
i
F‘g DA-M
-,
-

19084245 0,75

19084246 0,75

19084247 0,75

cODIGO

19084528

19084529

19084539

19084530

19084532

DESCRIPCION

Grifo de descarga con
conexion clamp 2" AISI 316

Valvula mariposa 2,5" 1SO
DN50 AISI304

Tubo flexible con ducha

Dispositivo para descarga
automatica de aire de la
doble pared

Control electrénico de carga
de agua de la cuba con
display y sonda volumétrica
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CAPACIDAD
(G}

200
300
500

200
300
500

200
300
500

Accesorios

MODELO

DIMENSIONES
(mm)

1.674x1.450x1.140

1.874x1.650x1.140

1.976x1.835x1.140

1.674x1.450x1.140
1.874x1.650x1.140

1.976x1.835x1.140

1.674x1.450x1.140
1.874x1.650x1.140

1.976x1.835x1.140

CODIGO  DESCRIPCION

Filtro boquilla de
19084533 descar%a para marmita
700-1501

Filtro boquilla de
19084534 gggclarga para marmita

Filtro boquilla de
19084535 ggaclarga para marmita

Filtro boquilla de
19084536 gg(sjﬁarga para marmita
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Sartenes basculantes sencillas motorizadas

Caracteristicas Generales

- Paredes de la cuba de coccién de acero
inoxidable AISI 304.

- Fondo de acero inoxidable AlSI 304 con
espesor de 10 mm. Opcién: fondo
de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm
acero).

- Cuba de coccioén con acabado
antiadherente y micro-esferas de
ceramica.

- Introduccién de agua en la cuba a través
de un grifo de un orificio.

- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con
espesor de 10/10 equipado con cremallera
de acero cromado con precarga de muelles
y manija de acero inoxidable.

- Estructura portante de acero inoxidable
con espesor de 20/10 montada
en pies de acero regulables para
la nivelacién.

- Paredes externas de acero inoxidable AISI
304 satinado con espesor 10/10.

- Estante satinado de acero inoxidable AISI
304 con espesor 20/10.

- Inclinacién automatica motorizada. Incluye
un sistema basculante manual en caso de
fallo.

- Bloqueo automatico en caso de averia del
sistema.

- Calentamiento:
GAS DIRECTO:

- Encendido piezoeléctrico manual y llama
piloto.

- Calentamiento a través de quemadores
tubulares y de alto rendimiento de acero
inoxidable AISI 304.

- Parrilla de descarga de humos.
- Set de boquillas para varios tipos de gas.
- Termostato de seguridad.
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- Grifo con valvula de seguridad con
termopar.

- Regulacién de la temperatura de 100°C a
300°C
ELECTRICO DIRECTO:

- Calentamiento a través de bateria de
resistencias eléctricas.

- Termostato de seguridad de las
resistencias con bloqueo del calentamiento
por sobre-temperatura.

- Control de la temperatura (50°C — 260°C).

- Tensién de alimentacién estandar 400V 3N
50/60Hz.



MODELO
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Gas de calentamiento directo

SBG-150 M

SBG-200 M

Eléctricas de calentamiento directo

SBE-150 M

SBE-200 M

Opciones
CcODIGO MODELO

* COMPOUND
* COMPOUND

(*) Consultar la version.

coODIGO POTENCIA CAPACIDAD
(kW) (]
19072688 33,01 150
19079430 44,01 200
19072695 15,1 150
19085076 20,1 200

DESCRIPCION

Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 150 L

Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 200 L
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DIMENSIONES
(mm)

1.200x900x850

1.600x900x850

1.200x900x850

1.600x900x850
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Sartenes basculantes automaticas sobre bastidores

Caracteristicas Generales

- Paredes de la cuba de coccién de - Estructura portante de acero inoxidable - Parrilla de descarga de humos.
acero inoxidable AISI 304. c9n Zspesor de haistsl40/1 0 mlontladla eln’ - Set de boquillas para varios tipos de gas.
. ies de acero regulables para la nivelacion.
- Fondo: FF: g 9 § P dable AIS| - Termostato de seguridad.
. - Paredes externas de acero inoxidable

. M°d§|°3 SBGA y SBEA: fondo de acero 304 satinado con espesor 10/10 - Grifo con valvula de seguridad con

inoxidable AISI 316 con espesor de 10 mm. P : termopar.
Opcion: 12 mm de compuesto (9 mm hierro - Estante satinado de acero inoxidable AISI ., .

- Regulacién de la temperatura de 100°C a
+ 3 mm acero). 304 con espesor 15/10. 250°C

. Modelos SBGAX y SBEAX: fondo de acero - Inclinacién automatica con accionamiento ELECTF.!ICO DIRECTO:
inoxidable AISI 316 con espesor de 15 mm. hidraulico en eje delantero :

Opci6n: 15 mm de compuesto (12mm - Bloqueo automatico en caso de averia del - Calentamiento a través de bateria de
hierro + 3mm acero). sistema. resistencias eléctricas.

- Cuba de coccién con acabado - Sistema de calentamiento: - Termostato de seguridad de las
antiadherente y micro-esferas de resistencias con bloqueo del calentamiento
ceramica. GAS DIRECTO: para sobre-temperatura o nivel del

- . - Encendido piezoeléctrico manual o producto insuficiente.

- Introduccién de agua en la cuba a través L ) )

de un grifo de un orificio. g';gz;go y llama piloto (versiones SBGAX y - Control de la temperatura (100°C - 250°C).

- Tension de alimentacién estandar 400V 3N
- Calentamiento a través de quemadores 50/60Hz.

tubulares y de alto rendimiento de
acero inoxidable AISI 304.

- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con
espesor de 10/10 equipado con cremallera
de acero cromado con precarga de muelles
y manija de acero inoxidable.
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MODELO coODIGO POTENCIA CAPACIDAD DIMENSIONES
(kW) L) (mm)

Gas de calentamiento directo

SBGA-150 19085078 33,04 150 1.600x905x930
SBGA-210 19085080 44,04 200 2.000x905x930
SBGAX-300 19085082 33,75 300 1.420x1.840x1.350
SBGAX-400 19085083 33,75 400 1.420x1.840x1.350

Eléctricas de calentamiento directo

SBEA-150 19085085 154 150 1.600x905x930

SBEA-210 19085087 20,4 200 2.000x905x930

SBEAX-300 19085088 28,75 300 1.420x1.840x1.350

SBEAX-400 19085089 28,75 400 1.420x1.840x1.350
Opciones

coDIGO MODELO DESCRIPCION

* COMPOUND  Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 130y 150 L

* COMPOUND  Fondo de 12 mm compuesto (9 mm hierro + 3 mm acero) para sartenes de 165,200y 210 L

* COMPOUND  Fondo de 15 mm compuesto (12mm hierro + 3mm acero) para sartenes de 300y 400 L

19084539 TD-M Tubo flexible con ducha

(*) Consultar la version.
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Cocedores automaticos

Caracteristicas Generales

- Cuba totalmente de acero inoxidable AlSI - Equipada de controles digitales con 3 - Grifo con vélvula de seguridad con
316 satinado. displays de 4 cifras que permiten termopar.

- Cestas de acero inoxidable AISI 316 co?ﬁgurar |°°S valores de temperatura de - Termostato de seguridad contra la
satinado. 20°Ca110°C. sobretemperatura y falta de agua.

- Rebosadero y grifo para la salida y - Posibilidad de configurar el tiempo ELECTRICO DE CALENTAMIENTO
descarga. de coccién entendido como tiempo de DIRECTO:

o inmersién de la cesta con intervalo minimo . , ,

- Tapa de acero inoxidable AISI 304 con de 1 segundo - Calentamiento a través de bateria de

espesor 15/10, equipado con cremallera de ’ resistencias eléctricas.

- Indicador acustico luminoso para la

acero con precarga de los muelles y manija § ) »
advertencia de final de ciclo de coccion.

- Termostato de seguridad resistente

atérmica. » ] con blogueo de calentamiento
- Manémetro para el control de la presién en - Bloqueo de I? coccion con reintegro _c!e para sobretemperatura o nivel de
el interior de la doble pared. agua temporizado al final de la coccién. agua insuficiente.
- Vélvula manual para el escape de aire para - EIevacifS’n del cesto automatico al final de - Control de la temperatura (50°C — 120°C).
la despresurizacion de la doble pared que la coccion. - Tension de alimentacién estandar
se produce en la fase de calentamiento. -Posibilidad de regulacién de la posicién de 400V-3N-50Hz.
; la cesta: primer goteo y descarga o
- Mezclador orientable de bronce cromado pri 9 y 9 VAPOR DE CALENTAMIENTO INDIRECTO

con agua caliente y fria. descarga directa frontal. CON DOBLE PARED:

- Calentamiento:

- Vdlvula de seguridad de peso calibrada a - Doble pared con fondo y paredes de acero
0,5 bar. GAS DE CALENTAMIENTO DIRECTO: inoxidable AISI 304.
- Estructura portante de acero inoxidable - Encendido a través de un piezoeléctrico - Calentamiento a través de vapor
con espesor 20/10 sobre pies de manual y llama piloto. (de red del usuario) con electrovélvula de
acero regulables de 150mm a 180mm. - Calentamiento a través de quemadores contrapresién que permite una
-Paredes externas de acero inoxidable AISI tubulares y de alto rendimiento de acero introduccién gradual del vapor en la doble
304 satinado con espesor 10/10. inoxidable AISI 304. pared.
- Estante satinado de acero inoxidable AlSI - Parrilla de descarga de humos. - Control de la presién en la doble pared a
304 con espesor 15/10. - Set de boquillas para varios tipos de gas. través de la vélvula de seguridad
calibrada a 0,5 bar, vélvula de depresion y
manoémetro.
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MODELO CcODIGO

Gas de calentamiento directo

CAG-1132 19084248
CAG-1223 19084249
CAG-2132 19084254
CAG-2223 19084255

Eléctricas de calentamiento directo

CAE-1132 19084250
CAE-1223 19084251
CAE-2132 19084256
CAE-2223 19084257

Vapor de calentamiento indirecto

CAIV-1132 19084252
CAIV-1223 19084253
CAIV-2132 19084258
CAIV-2223 19084260

POTENCIA
(kW)

241
39,1
482
782

137
250
27,4
50,0

01
01
0,2
02

Hosteleria y Restauracién | Coccién

CUBAS

CANTIDAD

120

CAPACIDAD (L)

132
223
132+132
223+223

132
223
132+132
223+223

132
223
132+132
223+223

DIMENSIONES
(mm)

900x900x850
1.250x1.000x925
1.800x900x850
2.500x1.000x925

900x900x850
1.250x1.000x925
1.800x900x850
2.500x1.000x925

900x900x850
1.250x1.000x925
1.800x900x850
2.500x1.000x925









La nueva
era del
cocinado
inteligente.
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Hornos

Hornos compactos - iIKORE Kompact....... 129
Hornos mixtos industriales - iKORE .......... 133
—— AAVANCE......ooiieieet e 133
——— CONCEPT ettt 147
Envasadoras...........ocoooooiiii 161
Montajes en columna ...........cccoooeeeveenn. 163
—— Soluciones Stacking .......c.ccccevevevevevecieeeeeeene 163
— Soluciones Cook&Chill...........c.ccoecvevievieviniiiirenee 164
Cuidado y Mantenimiento ..............c.c......... 167
Otros aCCeSOriOS .....ocoovvieieiceeieeeeee 169

(& STOCK Esto se aplica a Modelos de 50 Hz.
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Funcionalidades y caracteristicas

La nueva era del cocinado inteligente

N

Experiencia de usuario

T

Cocina inteligente

Disefo robusto

Un diseino centrado en el chef

Disefiado de principio a fin con las
necesidades de los profesionales en
mente y reconocido como uno de los
hornos mas intuitivos del mercado, es el
equilibrio perfecto entre calidad, eficiencia
y confort.

Seguridad alimentaria

Es inteligencia, no magia

para estandarizar los procesos culinarios (AISI 304), componentes eléctricos CE y
de la forma mas productiva gracias al proteccién contra el agua IPX5, para
iCooking, las iFunctions y el Multitray. resistir y afrontar cualquier reto culinario

con la maxima exigencia.

R

Control climatico

Higiene, sobre todo

Sistema HACCP, descalcificacion de
calderin programada, lavado automatico
eficiente con mas de 6 programas y
mucho mas para garantizar el bienestar
del consumidor en todo momento.

Abierto a través de FagorKonnect

Nomenclatura

Hornos iKORE

A Advance (P)

Calderin

K- Kompact

(o] Concept ['] Inyeccién

PureSteam

DirectSteam

Los resultados de coccién que desea

Precision total en la cdmara de coccién
gracias al sensor de humedad y un reparto
de calor uniforme con el sistema de
ventilacién bidireccional de 6 velocidades.

0623
6XGN2/3
061
6xGN1/1
101
e 10xGN1/1 apertura »
W) soidrtiquia E Hético R  derecha SW 0
062
6xGN2/1
[_] Basic X 6 . L Apelrtura m Liquid
Modo spray 102 as (L)  i1zquierda ( ) iwash
10xGN2/1
201
20xGN1/1
202

20xGN2/1
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Construido para durar
Dotado de inteligencia digital y tecnolégica Construccion 100% en acero inoxidable

O

T

Ducha
integrada

Carro

(K)

FagorKonnect
Conectividad
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Gama configurable

Customizado al gusto

ADVANCE

Calidad de cocinado, eficiencia e inteligencia.

Para los mas revolucionarios, aquellos que persiguen
la innovacion a través de lo Ultimo en tecnologia, en

un mundo culinario lleno de creatividad.

CONCEPT

Simplicidad, potencia y robustez.

Para los mds conservadores, fieles a los métodos
tradicionales de la gastronomia, pero buscan el
maximo rendimiento de una forma rdpida y sencilla.

Prestaciones APW AP AW Prestaciones CPW CP CW
PureSteam (calderin) PureSteam (calderin)
Generador de vapor 100% puro, con ] . - Generador de vapor 100% puro, con . . -
descalcificacion programada. descalcificacion programada.
DirectSteam (Inyeccion) - - . DirectSteam (Inyeccion) - - .
iClima ClimaControl
Gestion y regulacion de la humedad real de la . ] . Gestion y regulacion de la humedad real de la . ] .
cdmara con un 1% de precision. cdmara con un 10% de precision.
EZ sensor EZ sensor
Sonda de temperatura corazén multipunto . . . Sonda de temperatura corazén multipunto . o .
interno. interno.
Multiprobe Monoprobe
Posibilidad de usar hasta 3 sondas en un Posibilidad de usar una unica sonda por
mismo cocinado: EZ sensor + 2 Sondas ° © ° cocinado: EZ sensor o sonda externa (SV) ° ° °
externas(SV/ST)
Funciones Funciones
FagorCookingCenter (repositorio de recetas) . . . FagorRecipeCenter (repositorio de recetas) . . .
mCooking - Modos de coccion manual: mCooking - Modos de coccién manual:
Vapor a baja y super-vapor (30-130°C), Mixto . . . Vapor a baja y super-vapor (30-130°C), Mixto . . .
(80-300°C) y Conveccidn (30-300°C) (30-300°C) y Conveccion (30-300°C)
iCooking Cooking mode
Recetas inteligentes configurables con ajuste . . R Recetas culinarias predefinidas. R . R
automadtico de sus fases y pardmetros.
LFunctionsd ion inteligent ust Funciones adicionales

rocesos de coccion inteligentes con ajuste . . . Procesos de coccion predefinidos. . . .
automatico de sus fases y pardmetros.
Multitray
Sistema de gestion de la coccion por tiempo y . . . - - - -
bandeja en un mismo clima.
Control Control
FagorTouch FagorDial
Pantalla TFT capacitiva de cristal de 10.1" . . . Pantalla de 2,8" con mando push giratorio y . . .
(7" en el horno 0623y versiones Kompact) botones manuales con display de segmentos.
EasyCooking
Interfaz personalizado por el propietario con . . . - N - N
control de usuario y contrasefia.
Higiene Higiene
iWash SW iWash SW
Sistema de limpieza eficiente con detergente y . - . Sistema de limpieza eficiente con detergente y . - .
abrillantador sdlido. abrillantador sélido.
iWash LW iWash LW
Sistema de limpieza eficiente con detergente o - o Sist_ema de IiAm_pieza eﬂc@ente con detergente o - o
liquido y posibilidad de ejecucién en remoto. liquido y posibilidad de ejecucion en remoto.
Ducha retractil de uso manual integrado. ° ° ° Ducha retractil de uso manual integrado. o o o
HACCP disponible en remoto y con USB . . . HACCP disponible en remoto y con USB . . .
Conectividad Conectividad
FagorKonnect . . . - - - -
Ethernet / Wifi L ] . - - - -
Puerto USB . . . Puerto USB . o .

o De serie.
o Opcional 126

- No disponible.
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Foodservice

Explora las numerosas ventajas que
FagorKonnect brinda, y descubre en detalle
cOmo puede potenciar especificamente la
funcionalidad de nuestros hornos 're.
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Graficas especificas pensadas para el
analisis de hornos:

Graficos especializados para analizar estado,
cocinados y lavados diarios, productividad, y errores,
ayudandote a tener una visién de tu negocio

Informacion detallada visualizada en
tiempo real:

==
. Obtendras datos como el modo de coccidn,
temperatura o nivel de humedad en tiempo real.
También podras realizar varias funciones a
: distancia, como el lavado remoto y otras
= operaciones especificas
—

Gestiona y crea
tus propias recetas

Tendras la posibilidad de gestionar las recetas de
forma eficaz. Podras crear una receta y exportarla a
todos tus hornos, independientemente de su
ubicacién.

€e)

Courgatte miatbaliy




Fagor Professional

IKORE Kompact 061

PureSteam o DirectSteam

(7 FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
o

Informacién general Version
CAMPO DATO [ ELECTRICO (E) &) GAS NATURAL (6)
Capacidad (de serie) Guias y tipo de bandeja 6 GN1/1 Version no disponible
Separacion entre guias 47mm -
Potencia eléctrica / gas 7.4 kKW -
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz -
Voltaje estandar 380-415V 3N -
Ancho 530mm -
Fondo (con asa) 815mm (874mm) -
Dimensiones y peso
Altura 760mm -
Peso neto (bruto) ~87Kg (102Kg) -
Cadigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA MODELO 7 copico € & copico €
PureSteam Solid iWash - K-APW-061-E SW R K 19103865 @sTock - - -
calderin Modo Spray - K-AP-061-E R K 19103864 - - -
DirectSteam Solid iwash - K-AW-061-E SW R K 19103863 @ stock - - -
inyeccion Modo Spray - K-A-06T-E R K 19103862 - - -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra de puerta a la izquierda 0103-0001 -
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modelos con W 0104-0002 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. €
P 230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 -
P 230V TN 50/60Hz 0102-0002 N

*Horno no transformable, solo configurado de serie.
*Version marine no disponible
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Accesorios K-061

EXTRACCION MODELO CAMPANA DE CONDENSACION FILTRO DE CARBON ALTURA (mm) cODIGO
ACTIVO

EXH-K X - 220 19103309

EXH-K CA X X 294 19103398
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-CA 19107067
5 Kit EXT-K Kit de extraccion para campana EXH-K 19103375
s~
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-K 85 - - 850 19103256
SH-RK 85 - X 850 19103319
SH-BK 85 9 GN1/1 (62mm) - 850 19103257
SH-BRK 85 9 GN1/1 (62mm) X 850 19103331
SH-K 103 - - 1.030 19103553
SH-RK 103 - X 1.030 19103555
SH-BK 103 10 GN1/1 (62mm) - 1.030 19103554
SH-BRK 103 10 GN1/1 (62mm) X 1.030 19103556
MSH-K Soporte nivelable para colocar un horno iKORE Kompact sobre un mueble o peana 19103258
KIT DUCHA EXTERNA MODELO DESCRIPCION coDIGO
@ Kit ducha Kit ducha externa (no retractil) 19004504
AMARRE MODELO DESCRIPCION coDIGO
Kit A-11K Kit amarre de horno iKORE Kompact 19106481
x Incluido
- No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.

130



Fagor Professional

IKORE Kompact 101

PureSteam o DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
o

Informacién general Version
CAMPO DATO [ ELECTRICO (E) Q) GASNATURAL (6)
Capacidad (de seric) Guias y tipo de bandeja 10 GN1/1 Versién no disponible
Separacion entre guias 47mm -
Potencia eléctrica / gas 12,8 kW -
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz -
Voltaje estandar 380-415V 3N -
Ancho 530mm -
Fondo (con asa) 815mm (874mm) -
Dimensiones y peso
Altura 940mm -
Peso neto (bruto) ~700Kg (115Kg) -
Coédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA MODELO I copico € & conico €
PureSteam Solid iwash - K-APW-101-E SW R K 19103869 @ stock - - -
calderin Modo Spray - K-AP-101-E R K 19103868 - -
DirectSteam Solid iwash - K-AW-101-E SW R K 19103867 @ sock - -
inyeccion Modo Spray - K-A-101-ER K 19103866 - - -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra de puerta a la izquierda 0103-0001
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modelo s con W 0104-0002 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 -
# 230V 1N 50/60Hz 0102-0002

* Horno no transformable, solo configurado de serie
*Version marine no disponible
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EXTRACCION MODELO CAMPANA DE CONDENSACION FILTRC}\S_FISSRBON ALTURA (mm) coDIGO
) EXH-K X - 220 19103309
[' EXH-K CA X X 294 19103398
s FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-CA 19107067
5 Kit EXT-K Kit de extraccion para campana EXH-K 19103375

'\/

SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-K 85 - - 850 19103256
SH-RK 85 - X 850 19103319
SH-BK 85 9 GN1/1 (62mm) - 850 19103257
SH-BRK 85 9 GN1/1 (62mm) X 850 19103331
SH-K 103 - - 1.030 19103553
SH-RK 103 - X 1.030 19103555
SH-BK 103 10 GN1/1 (62mm) - 1.030 19103554
SH-BRK 103 10 GN1/1 (62mm) X 1.030 19103556
MSH-K Soporte nivelable para colocar un horno iKORE Kompact sobre un mueble o peana 19103258

KIT DUCHA EXTERNA MODELO DESCRIPCION cODIGO
Kit ducha Kit ducha externa (no retractil) 19004504

AMARRE MODELO DESCRIPCION coDIGO
Kit A-11K Kit amarre de horno iKORE Kompact 19106481

x Incluido
- No incluido

Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios.
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Fagor Professional

IKORE 0623

PureSteam o DirectSteam

(7 FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
7
Informacién general Version
CAMPO DATO 7 ELECTRICO (E) &) GASNATURAL (G)
Guias y tipo de bandeja 6 GN2/3 Version no disponible
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 47mm -
Potencia eléctrica 5,8 kW -
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz -
Voltaje estandar 380-415V 3N -
Ancho 660mm -
Fondo (con asa) 564mm (630mm) -
Dimensiones y peso
Altura (con bisagra) 570mm (600mm) -
Peso neto (bruto) ~66,5Kg (71,5Kg) -
Coédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 cobico € & copico €
PureSteam . APW-0623-E R SW SK 19079298 @sTock - - -
deri Solid iWash
calaerin - APW-0623-E R SW K 19106932 - - -
; . AW-0623-E R SW SK 19106933 - - -
DirectSteam Solid iWash
inyeccion - AW-0623-E R SW K 19079299 - - -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Lavado Lw= iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0061 -
M 230V 1N 50/60Hz 0102-0062 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz * *Maddulo externo, no integrado en horno 0102-0063 -
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EXTRACCION MODELO CAMPANA DE CONDENSACION FILTRCZ\E)_FISSRBON ALTURA (mm) coDIGO
EXH-23 X - 255 19073213
EXH-23-CA X X 330 19103376
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-23-CA 19107067
Kit EXT-23 Kit de extraccion para campana EXH-23 19096418
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-23 - - 850 19058933
SH-23-R - X 850 19058940
SH-23-B 2 x 6 GN2/3 (68mm) - 850 19058941
SH-23-RB 2 x 6 GN2/3 (68mm) X 850 19058943
“ SH-23-RBM Soporte mavil con 2 garrafas de 15| para X 850 19079266
? ’ﬂ agua potable y desague
R
:: SHP-23 Soporte mural para colgar un horno 0623 en pared 19059282
& MSH-23 Soporte nivelable para colocar un horno 0623 sobre un mueble 19059319
£ 0 peana
AMARRE MODELO DESCRIPCION CcODIGO
Kit A-23 Kit amarre de horno 0623 19106481
x Incluido
- No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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IKORE 061

PureSteam o DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

Fagor Professional

FagorTouch
10.1"

Informacién general Version

CAMPO DATO [ ELECTRICO (E) @) GASNATURAL(G)

Guias y tipo de bandeja 6 GN1/1 6 GN1/1
Capacidad (de serie)

Separacion entre guias 68mm 68mm

Potencia eléctrica / gas 11,1 kW 0,83 kW / 12 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz

Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N

Ancho 895mm 895mm

Fondo (con asa) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
Dimensiones y peso A Version gas con boiler (P) - 922mm (988mm)

Coédigos y precios

Altura (con bisagra)

846mm (877mm)

846mm (877mm)

Peso neto (bruto)

~118,5Kg (145Kg)

~146Kg (162,5Kg)

HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO @ copico & cooico €
PureSteam Sold iWash APW-061-(E/G) R SW S K 19078616 @ sTock 19088205 /A -
calderin APW-061-(E/G) R SW K 19106934 19106935 4 -
DirectSteam Solid iwash AW-061-(E/G) R SW SK 19103818 19106936 -
Inyeccion AW-061-(E/G) R SW K 19078613 @sTock 19088204 -

Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
#7230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
230V 1N 50/60Hz 0102-0002 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
A Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0003 -

® 230V IN60Hz 0102-0007 -

& 230V 2~ 50Hz 0102-0008 -

& 230V 2~60Hz 0102-0009 -




Hosteleria y Restauracién | Hornos

Accesorios 061

EXTRACCION MODELO CAMPANA DE FILTRO DE CARBON APERTURA ALTURA P 'y A CODIGO
CONDENSACION ACTIVO 1IZQUIERDA (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-11 L X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - - 19104232
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-CA X - - 19107067
o Kit EXT-11 Kit de extraccion para campana EXH-11 X - - 19096417
Kit CTG-11 Chimenea de evacuacion de gases de combustion 061 - X X 19095581
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS A{_;‘LrJnR)A g d A CODIGO
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-85B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X X - 19103369
X 19103442
SH-11-85BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 19103443
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION A ‘ & CODIGO
GP-061 Kit bastldgr para 5 ba,ndejas BAKE 60/40 N X “ 19011982
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELOO GUIAS (SEPARACION) ;7 ‘ & cODIGO
EB-061* Rack movil para 6 bandejas GN1/1 (62mm) X X X 19011559
ey EP-061* Rack movil para 18 platos @31 (64mm) X X X 19013353
=
' * Necesario GE-11y CP-11(-R)
CARROS MODELO DESCRIPCION 2 o /N cODIGO
< _\ GE-11 Gufa de estructura para EB-061 y EP-061 X X X 19011569
CP-11 Carro porta-estructura para horno sobre SH-11-65 X X X 19013352
CP-11-R Carro porta-estructura regulable para horno sobre SH-11 X X X 19018752
ZOCALO MODELO DESCRIPCION 57 ‘ & CcODIGO
Kit Z-11 Kit zécalo encimera X X - 19087303
e X 19087305
KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION coDIGO
(GAS)
Kit HU-061 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 061 19103095
E:EF:\';\IECLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION CcODIGO
i‘- Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en dos pasos 19069736
.
% Incluido - No incluido 7 Solo para hornos eléctricos
Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios. d solo para hornos de gas
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Fagor Professional

IKORE 101

PureSteam o DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

oo
Informacién general Version
CAMPO DATO (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)
Capacidad (de serie) Guias y tipo de bandeja T0 GN1/1 T0GN1/1
Separacion entre guias 68mm 68mm
Potencia eléctrica / gas 18,6 kW 0,83 kW / 18 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N
Ancho 895mm 895mm
Fondo (con asa) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
Dimensiones y peso A Version gas con boiler (P) - 922mm (988mm)
Altura (con bisagra) 1.1177mm (1.749mm) 1.1177mm (1.749mm)
Peso neto (bruto) ~139Kg (174Kg) ~162Kg (197Kg)
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA MODELO 7 copico € @ cobico €
PureSteam Solid . APW-101-(E/G) R SW S K 19078668 @ sTock - 19088215 A - @ sTock
calderin iWash - APW-101-(E/G) R SW K 19107006 - 19107007 A -
DirectSteam Solid . AW-101-(E/G) RSW S K 19103817 - 19107008 -
inyeccion iWash - AW-101-(E/G) R SW K 19078671 @ sTock - 10088214 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
#7230V 3~ 50/60Hz 0102-0021 - Butano-Propano LPG 0101-0001
#  Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0023 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
& 230V 1IN 60Hz 0102-0027 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0028 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0029 -
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EXTRACCION MODELO CAMPANA DE FILTRO DE CARBON APERTURA ALTURA P 'y A cODIGO
CONDENSACION ACTIVO IZQUIERDA (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 X - 19085190
EXH-11L X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - 19104232
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-CA X - 19107067
e Kit EXT-11 Kit de extraccion para campana EXH-11 X - 19096417
Kit CTG-11 Chimenea de evacuacion de gases de combustion 101 - X X 19095581
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS AE_;‘LrJnR)A g d A CODIGO
SH-11-65 - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1(68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-85 B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X x - 19703369
X 19103442
SH-11-85BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 10103443
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION ;7 . & CcODIGO
GP-101 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40 X X X 19011983
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) ;7 ‘ & CcODIGO
EB-101* Rack movil para 10 bandejas GN1/1 (62mm) X X X 19011561
P EP-101* Rack movil para 30 platos @31 (64mm) X X X 19013354
o
d * Necesario GE-11y CP-11(-R)
CARROS MODELO DESCRIPCION ;7 . & céDIGO
.:/‘& GE-11 Gufa de estructura para EB-101 y EP-101 X X X 19011569
CP-11 Carro porta-estructura para horno sobre SH-11-65 X X X 19013352
CP-11-R Carro porta-estructura regulable para horno sobre SH-11 X X X 19018752
ZOCALO MODELO DESCRIPCION ;7 ‘ & cODIGO
Kit Z-11 Kit zécalo encimera X X - 19087303
| 1T X 19087305
KIT DETRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO
(GAS)
Kit HU-101 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 101 19103096
AN L ERCBLE MODELO DESCRIPCION coDIGO
5"_ Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en dos pasos 19069736
.
x Incluido - No incluido 7 Solo para hornos eléctricos
Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios. 0 Solo para hornos de gas

& Solo para la hornos de gas con boiler: APW-101-G
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Fagor Professional

IKORE 062

PureSteam o DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
10.1"
Informacién general Version
CAMPO DATO [ ELECTRICO (E) @) GASNATURAL(G)
Guias y tipo de bandeja 6 GN2/1 (12 GN1/1) Versién no disponible
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 68mm -
Potencia eléctrica / gas 22,2 kW -
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N -
Ancho 1.134 mm -
Fondo (con asa) 1.066 mm (1.134 mm) -
Dimensiones y peso
Altura (con bisagra) 846mm (877mm) -
Peso neto (bruto) ~190Kg (220Kg)
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO [ copico € & cooico €
PureSteam . APW-062-E R SW S 19087724 - - -
deri Solid iWash
calderin - APW-062-E R SW 19107009 - - -
; . AW-062-E R SW S 19107040 - - -
DirectSteam Solid iWash
inyeccion - AW-062-E R SW 19088209 - - -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0011 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0013 -
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SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ~ PUERTAS ALTURA (mm) cODIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION cODIGO
GP-062 Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 19095570
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) CcODIGO
EB-062* Rack movil para 6 bandejas GN2/1 (62mm) 19095517
EP-062* Rack movil para 28 platos @31 (75mm) 19095518
*Necesario GE-21y CP-21(-R)

CARROS MODELO DESCRIPCION cODIGO
P GE-21 Guia de estructura para EB-062 y EP-062 19011570
\\ >

CP-21 Carro porta-estructura para hornos sobre SH-21-65 19013355

CP-21-R Carro porta-estructura regulable para hornos sobre SH-21 19018751
ZOCALO MODELO DESCRIPCION coDIGO

Kit Z-21 Kit zécalo encimera 19087306
KIT ANCLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION cODIGO
CIERRE

Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en 19069736

%

dos pasos

x Incluido - No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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Fagor Professional

IKORE 102

PureSteam o DirectSteam

(7> FagorKonnect

Foodservice

FagorTouch
10.1"
Informacién general Version
CAMPO DATO (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)
Guias y tipo de bandeja 10 GN2/1 (20 GN1/1) 10 GN2/1 (20 GN1/1)
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 68mm 68mm
Potencia eléctrica / gas 33,6 kW 0,83 kW / 35 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N
Ancho 1134 mm 1.134 mm
Fondo (con asa) 1.066 mm (1.134 mm) 1.066 mm (1.134 mm)
Dimensiones y peso
Altura (con bisagra) 1.1177mm (1.149 mm) 1.117 mm (1.149 mm)
Peso neto (bruto) ~217Kg (258Kg) ~230Kg (265,5Kg)
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copico € & conico €
PureSteam Solid iwash . APW-102-(E/G) RSW SK 19079785 - 19088221 -
calderin - APW-102-(E/G) R SW K 19107041 - 19107042 -
DirectSteam Solid iWash . AW-102-(E/G) R SW S K 19107043 - 19107045 -
Inyeccion AW-102-(E/G) R SW K 19079784 - 19088220 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0031 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
A Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0033 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
d 230V 1IN 60Hz 0102-0037 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0038 -
d 230V 2~ 60Hz 0102-0039 -
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Accesorios 102

EXTRACCION MODELO DESCRIPCION CcODIGO
& Kit CTG-12* Chimenea de evacuacion de gases de combustién 102 *Solo para hornos de gas 19095590
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS ALTURA (mm) CcODIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 +6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION cODIGO
GP-102 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 19012134
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) CODIGO
EB-102* Rack movil para 6 bandejas GN2/1 (62mm) 19011562
EP-102* Rack movil para 28 platos @31 (75mm) 19013356
* Necesario GE-21y CP-21(-R)
CARROS MODELO DESCRIPCION cODIGO
P GE-21 Guia de estructura para EB-102 y EP-102 19011570
< ™
N
CP-21 Carro porta-estructura para hornos sobre SH-21-65 19013355
CP-21-R Carro porta-estructura regulable para hornos sobre SH-21 19018751
ZOCALO MODELO DESCRIPCION CcODIGO
Kit Z-21 Kit zécalo encimera 19087306
KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO
(GAS)
Kit HU-102 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 102 19103097
KIT ANCLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION cODIGO
CIERRE
{‘ Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en dos pasos 19069736
-

x Incluido - No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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ADVANCE

IKORE 201

PureSteam o DirectSteam

Fagor Professional

FagorToucr?'
(7 FagorKonnect 101
Foodservice
Informacién general Version
CAMPO DATO [ ELECTRICO (E) &) GASNATURAL (6)
Guias y tipo de bandeja del carro (T)* 20 GN1/1 20 GN1/1
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 63mm 63mm
Potencia eléctrica / gas 37,2 kW 1,55 kW / 36 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N
Ancho 935mm 935mm
Fondo (con asa) 966 mm (1.032 mm) 966 mm (1.032 mm)
Dimensiones y peso
Altura (con bisagra) 1.840 mm (1.871 mm) 1.840 mm (1.871 mm)
Peso neto (bruto) ~272,5Kg (331,5Kg) ~309Kg (341,5Kg)
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA MODELO # cobico @ & cooico @
PureSteam ol Wach . APW-201E/G) R SWSTK 19079328 @ sTock - 19088272 -
calderin - APW-201-(E/G) R SW T K 19107046 - 19107049 -
DirectSteam ol Wash . AW-201E/G)RSW S TK 19107048 - 19107060 -
Inyeccion - AW-201-(E/G) R SW T K 19079330 ©stock - 19091667 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Lavado LW iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 R
* Consultar para otras configuraciones de carro (T)
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0041 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
# Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0043 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
® 230V 1N 60Hz 0102-0047 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0048 -
& 230V 2~ 60Hz 0102-0049 -
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EXTRACCION MODELO DESCRIPCION coDIGO
') Kit CTG-21* Chimenea de evacuacion de gases de combustién 201 *Solo para hornos de gas 19095591

CARROS MODELO GUIAS (SEPARACION) CcODIGO
CEB-201 20 GN1/1 (63mm) 19011551
CEB-201-69 18 GN1/1 (69mm) 19103883
CEB-201-80 16 GN1/1 (80mm) 19107454
CEB-201-85 15GN1/1 (85mm) 19107590
CBK-16 Carro para 16 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 81mm) 19107596
CBK-15 Carro para 15 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 19107668
CEP-201 50 platos @31 (75mm) 19013357

LONA MODELO DESCRIPCION coDIGO
LTE-201 Lona para la proteccion y mantenimiento de calor de los alimentos. 19011741

Para carros CEB y CEP
&

RAMPA MODELO DESCRIPCION cODIGO
- RH-201 Rampa de nivelacién para carros 201 19044716

AMARRE MODELO DESCRIPCION copIGo
Kit A-20 Kit de piezas para amarrar el horno al suelo. 19012270

KIT ASA MODELO DESCRIPCION cODIGO
Kit ASA Kit soporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DETRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO

(GAS)

Kit HU-201 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 201 19103098

x Incluido - No incluido

Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios.
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ADVANCE

IKORE 202

PureSteam o DirectSteam

(7 FagorKonnect

Foodservice

Informacién general
CAMPO

Capacidad (de serie)

Fagor Professional

DATO

Guias y tipo de bandeja del carro (T)*

FagorTouch
10.1"

Version
(7 ELECTRICO (E)

20 GN2/1 (40 GN1/1)

o=
-
|
e
.
“u

‘ GAS NATURAL (G)

20 GN2/1 (40 GN1/1)

Separacion entre guias 63mm 63mm

Potencia eléctrica / gas 67,2 kW 1,55 kW / 65 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz

Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N

Ancho 1.165mm 1.165mm

Dimensiones y peso

Cadigos y precios

Fondo (con asa)

1.074mm (1.140mm)

1.074mm (1.140mm)

Altura (con bisagra)

1.840mm (1.871mm)

1.840mm (1.87Tmm)

Peso neto (bruto)

~338Kg (403,5Kg)

~357Kg (422,5Kq)

HUMEDAD LAVADO DUCHA MODELO ﬂ CODIGO ‘ CODIGO €
PureSteam Sold Wash o APW-202-(E/G)RSWSTK 19078839 19088278 -
calderin - APW-202-(E/G) RSW T K 19107061 19107062 -
DirectSteam Solid iWash . AW-202-(E/G) RSW STK 19107063 19107064 -
inyeccion - AW-202-(E/G) R SW T K 19078837 19091670 -
Opciones configurables

OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
* Consultar para otras configuraciones de carro (T)

OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0051 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0053 Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
& 230V 1IN 60Hz 0102-0057 -

d 230V 2~ 50Hz 0102-0058 -

® 230V 2~ 60Hz 0102-0059 -
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Accesorios 202
EXTRACCION MODELO DESCRIPCION coDIGO

- . Chimenea de evacuacion de gases de combustiéon 202 iKORE
d Kit CTG-22* *Solo para hornos de gas 19095592

CARROS MODELO GUIAS (SEPARACION) CcODIGO
CEB-202 20 GN2/1 (63mm) 19011550
CEB-202-69 18 GN2/1 (69mm) 19103884
CEB-202-80 16 GN2/1 (80mm) 19107481
CEB-202-85 15 GN2/1 (85mm) 19107588
CBK-16 Carro para 16 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 81mm) 19107596
CBK-15 Carro para 15 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 19107668
CEP-202-90 90 platos @31 (75mm) 19081933
. CEP-202 100 platos @31 (75mm) 19011552

LONA MODELO DESCRIPCION coDIGO
LTE-202 Lona para la proteccion y mantenimiento de calor de los alimentos. 19011742

Para carros CEB y CEP
.;1
=2

RAMPA MODELO DESCRIPCION cODIGO
I RH-202 Rampa de nivelacion para carros 202 19034438

AMARRE MODELOO DESCRIPCION copIGo
Kit A-20 Kit de piezas para amarrar el horno al suelo. 19012270

KIT ASA MODELO DESCRIPCION cODIGO
Kit ASA Kit soporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO

(GAS)

Kit HU-202 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 202 19103099

x Incluido - No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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IKORE 0623

PureSteam o DirectSteam

Fagor Professional

FagorDial
2.8"
Informacién general Version
CAMPO DATO (7 ELECTRICO (E) &) GAS NATURAL (6)
Guias y tipo de bandeja 6 GN2/3 Version no disponible
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 47mm -
Potencia de conexion 5,8 kW -
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N~ -
Ancho 660mm -
Fondo (con asa) 564mm (630mm) -
Dimensiones y peso
Altura (con bisagra) 570mm (600mm) -
Peso neto (bruto) ~66,5Kg (71,5Kg)
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO /1 cobico € & copico €
. CPW-0623-ER SW S 19073931 - - -
Solid iWash
PureSteam - CPW-0623-E R SW 19107065 - -
calderin e  CP-0623ERS 19096907 -
Modo spray
- CP-0623-ER 19098462 - - -
. CW-0623-ERSW S 19107169 - - -
Solid iWash
DirectSteam - CW-0623-E R SW 19075070 - - -
inyeccion . C-0623-ERS 19107168 -
Modo spray
- C-0623-ER 19075013 - -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0061 -
7 230V TN 50/60Hz 0102-0062 -
# Marine 440V 3~ 50/60Hz * *Moddulo externo, no integrado en horno 0102-0063 -
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Hosteleria y Restauracién | Hornos

EXTRACCION MODELO CAMPANA DE CONDENSACION FILTRC}\S_FISSRBON ALTURA (mm) coDIGO
EXH-23 X - 255 19073213
EXH-23-CA X X 330 19103376
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-23-CA 19107067
Kit EXT-23 Kit de extraccion para campana EXH-23 19096418
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ALTURA (mm) coDIGO
SH-23 - - 850 19058933
SH-23-R - X 850 19058940
SH-23-B 2 x 6 GN2/3 (68mm) - 850 19058941
SH-23-RB 2 x 6 GN2/3 (68mm) X 850 19058943
“‘ SH-23-RBM Soporte movil con 2 garrafas de 15l para X 850 19079266
‘*H’i agua potable y desaguie
:: SHP-23 Soporte mural para colgar un horno 0623 en pared 19059282
5 MSH-23 Soporte nivelable para colocar un horno 0623 sobre un mueble 19059319
0 peana
AMARRE MODELO DESCRIPCION CcODIGO
Kit A-23 Kit amarre de horno 0623 19106481
x Incluido
- No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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CONCEPT

IKORE 061

PureSteam o DirectSteam

Fagor Professional

FagorDial
28"

Informacién general Version
CAMPO DATO (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)
Guias y tipo de bandeja 6 GN1/1 6 GN1/1
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 68mm 68mm
Potencia eléctrica / gas 11,1 kW 0,83 kW / 12 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N
Ancho 895mm 895mm

Fondo (con asa)

817mm (883mm)

817mm (883mm)

Dimensiones y peso A Version gas con boiler (P) - 922mm (988mm)
Altura (con bisagra) 846mm (877mm) 846mm (877mm)
Peso neto (bruto) ~118,5Kg (145Kg) ~146Kg (162,5Kg)
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copIGo § copico
. CPW-061-(E/G) RSW S 19073648 @stock 19088202 4\
Solid iWash
PureSteam - CPW-061-(E/G) R SW 19107352 19107353 A
calderin e  CP-061{E/G)RS 19096875 19096877 A
Modo spray
- CP-061-(E/G) R 19098464 19107350 4
. CW-061-(E/G)RSW S 19107357 19107356
Solid iWash
DirectSteam - CW-061-(E/G) R SW 19076322 @stock 19088201
Inyeccion . C-061-(E/G)R S 19107354 19107355
Modo spray
C-061-(E/G) R 19074625 @stock 19088200
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG.
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG.
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0001 - Butano-Propano LPG 0101-0001
M 230V TN 50/60Hz 0102-0002 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
M Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0003 -
& 230V 1IN 60Hz 0102-0007 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0008 -
& 230V 2~ 60Hz 0102-0009 -
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Accesorios 061

EXTRACCION MODELO CAMPANA DE FILTRO DE CARBON APERTURA ALTURA P 'y A CODIGO
CONDENSACION ACTIVO IZQUIERDA (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-11 L X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - - 19104232
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-CA X - - 19107067
o Kit EXT-11 Kit de extraccion para campana EXH-11 X - - 19096417
Kit CTG-11 Chimenea de evacuacion de gases de combustion 061 - X X 19095581
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS A{_;LrJnR)A g d A CODIGO
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-85B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X X - 19103369
X 19103442
SH-11-85BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 19103443
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION A ‘ & CODIGO
Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/40
GP-061 (Separacion entre guias = 85mm) x X X 19011982
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) A ‘ & CODIGO
EB-061* Rack movil para 6 bandejas GN1/1 (62mm) X X X 19011559
ey EP-061* Rack movil para 18 platos @31 (64mm) X X X 19013353
=
' * Necesario GE-11y CP-11(-R)
CARROS MODELO DESCRIPCION A o /N cODIGO
< _\ GE-11 Gufa de estructura para EB-061 y EP-061 X X X 19011569
CP-11 Carro porta-estructura para horno sobre SH-11-65 X X X 19013352
CP-11-R Carro porta-estructura regulable para horno sobre SH-11 X X X 19018752
ZOCALO MODELO DESCRIPCION 57 ‘ & CcODIGO
Kit Z-11 Kit zécalo encimera X X - 19087303
e X 19087305
F&SD)E TRANSFORMACION  MODELO DESCRIPCION cODIGO
Kit HU-061 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 061 19103095
KIT ANCLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION cODIGO
CIERRE
i‘- Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en dos pasos 19069736
.
% Incluido - No incluido 7 Solo para hornos eléctricos
Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios. d solo para hornos de gas

150 /A solo para la hornos de gas con boiler: APW-061-G



Fagor Professional

IKORE 101

PureSteam o DirectSteam

FagorDial
28"

Informacién general Version
CAMPO DATO 7 ELECTRICO (F) @) GASNATURAL (6)
Guias y tipo de bandeja 10 GN1/1 T0 GN1/1
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 68mm 68mm
Potencia eléctrica / gas 18,6 kW 0,83 kW / 18 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz
Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N
Ancho 895mm 895mm
Fondo (con asa) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
Dimensiones y peso A Version gas con boiler (P) - 922mm (988mm)
Altura (con bisagra) 1.117mm (1.149mm) 1.117mm (1.749mm)
Peso neto (bruto) ~139Kg (174Kqg) ~162Kg (197Kg)
Coédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copico € & cooico €
. CPW-101-(E/G) RSW S 19072806 @stock - 19088212 /A -
Solid iWash
PureSteam - CPW-101-(E/G)RSW 19107359 - 19107360 A -
calderin e  CP-10T-E/G)RS 19096891 - 19096893 A -
Modo spray
- CP-101-(E/G) R 19098465 - 19107358 4\ -
. CW-101-(E/G) RSW S 19107363 - 19107364 -
Solid iWash
. DirectSteam CW-101-(E/G) R SW 19073625 @stock - 19088211 -
inyeccion . C-101-(E/G)R S 19107361 - 19107362 -
Modo spray
- C-101-(E/G) R 19078439 @sTock - 19088210 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0021 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0023 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002
d 230V 1IN 60Hz 0102-0027 -
® 230V 2~ 50Hz 0102-0028 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0029 -
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Accesorios 101

EXTRACCION MODELO CAMPANA DE FILTRO DE CARBON APERTURA ALTURA P 'y A CODIGO
CONDENSACION ACTIVO IZQUIERDA (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190
EXH-11L X - X 303 X - - 19103220
EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393
EXH-11-CA L X X X 363 X - 19104232
FCA Recambio del filtro de carbén activo para EXH-CA X - 19107067
e Kit EXT-11 Kit de extraccion para campana EXH-11 X - 19096417
Kit CTG-11 Chimenea de evacuacion de gases de combustion 101 - X X 19095581
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS AE_;‘LrJnR)A g d A CODIGO
SH-11-65 - - - 650 X X - 19082326
X 19082327
SH-11-65R - X - 650 X X - 19083237
X 19083234
SH-11-65B 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X - 19082006
X 19082005
SH-11-65 BR 2x6GN1/1(68mm) X - 650 X X - 19083238
X 19083239
SH-11- 65 BCP 2x6GN1/1 (68mm) - X 650 X X - 19079211
X 19079233
SH-11-85 - - - 850 X X - 19103370
X 19103413
SH-11-85R - X - 850 X X - 19103373
X 19103415
SH-11-85 B 2x6GN1/1 (68mm) - - 850 X x - 19703369
X 19103442
SH-11-85BR 2x6GN1/1 (68mm) X - 850 X X - 19103381
X 19103443
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION ;7 . & CcODIGO
GP-101 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/40 X X X 19011983
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) ;7 ‘ & CcODIGO
EB-101* Rack movil para 10 bandejas GN1/1 (62mm) X X X 19011561
P EP-101* Rack movil para 30 platos @31 (64mm) X X X 19013354
o
d * Necesario GE-11y CP-11(-R)
CARROS MODELO DESCRIPCION ;7 . & céDIGO
< .:/‘& GE-11 Gufa de estructura para EB-101 y EP-101 X X X 19011569
CP-11 Carro porta-estructura para horno sobre SH-11-65 X X X 19013352
CP-11-R Carro porta-estructura regulable para horno sobre SH-11 X X X 19018752
ZOCALO MODELO DESCRIPCION ;7 ‘ & cODIGO
Kit Z-11 Kit zécalo encimera X X - 19087303
| 1T X 19087305
KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO
(GAS)
Kit HU-101 Kit de transformacién de gas G25,1 para iKORE 101 19103096
KIT ANCLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION coDIGO
CIERRE
"‘ Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en dos pasos 19069736
.
7 Solo para hornos eléctricos
x Incluido - No incluido &  Solo para hornos de gas

. . L . & Solo para la hornos de gas con boiler: APW-101-G
Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios. 150
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IKORE 062

PureSteam o DirectSteam

FagorDial
2.8"
Informacién general Version
CAMPO DATO 7 ELECTRICO (E) @) GASNATURAL (G)
Guias y tipo de bandeja 6 GN2/1 Version no disponible
Capacidad (de serie)
Separacion entre guias 68mm -
Potencia eléctrica / gas 22,2 kW -
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz -
Voltaje estandar 380-415V 3N -
Ancho 1.134mm -
Fondo (con asa) 1.066mm (1.134mm) -
Dimensiones y peso
Altura (con bisagra) 846mm (877mm) -
Peso neto (bruto) ~190Kg (220Kg) -
Cédigos y precios
HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copico € @ copico €
. CPW-062-E R SW S 19087480 - - -
Solid iWash
PureSteam - CPW-062-E R SW 19107366 - - -
calderin e  CP062ERS 19096879 - - -
Modo spray
- CP-062-ER 19107365 - - -
. CW-062-ERSW S 19107368 - - -
Solid iWash
DirectSteam - CW-062-E R SW 19088207 - - -
inyeccion . C-062-ERS 19107367 - - -
Modo spray
- C-062-ER 19088206 - - -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0011 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0013
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SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS ~ PUERTAS ALTURA (mm) cODIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION cODIGO
GP-062 Kit bastidor para 5 bandejas BAKE 60/80 19095570
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) CcODIGO
EB-062* Rack movil para 6 bandejas GN2/1 (62mm) 19095517
EP-062* Rack movil para 28 platos @31 (75mm) 19095518
*Necesario GE-21y CP-21(-R)

CARROS MODELO DESCRIPCION cODIGO
P GE-21 Guia de estructura para EB-062 y EP-062 19011570
\\ >

CP-21 Carro porta-estructura para hornos sobre SH-21-65 19013355

CP-21-R Carro porta-estructura regulable para hornos sobre SH-21 19018751
ZOCALO MODELO DESCRIPCION coDIGO

Kit Z-21 Kit zécalo encimera 19087306
KIT ANCLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION cODIGO
CIERRE

Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en 19069736

%

dos pasos

x Incluido - No incluido

Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios.
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IKORE 102

PureSteam o DirectSteam

Informacién general
CAMPO

Capacidad (de serie)

Fagor Professional

DATO

Gufas y tipo de bandeja

FagorDial
2.8"

Version
7 ELECTRICO (E)

10 GN2/1 (20 GN1/1)

. GAS NATURAL (G)

10 GN2/1 (20 GN1/1)

Separacion entre guias

68mm

68mm

Potencia eléctrica / gas 33,6 kW 0,83 kW / 35 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz

Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N

Ancho 1134 mm 1.134 mm

Dimensiones y peso

Cédigos y precios

Fondo (con asa)

1.066 mm (1.134 mm)

1.066 mm (1.134 mm)

Altura (con bisagra)

1.117 mm (1.149 mm)

1.117 mm (1.149 mm)

Peso neto (bruto)

~217Kg (258Kg)

~230Kg (265,5Kg)

HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copico @ copico €
. CPW-102-(E/G) RSW S 19079303 19088218 -
Solid iWash
PureSteam - CPW-102-(E/G) R SW 19107371 19107372 -
calderin e  CP-102-(E/G)RS 19096895 19096897 -
Modo spray
- CP-102-(E/G) R 19107369 19107370 -
. CW-102-(E/G)RSW S 19107455 19107456 -
Solid iWash
DirectSteam - CW-102-(E/G) R SW 19079564 19088217 -
inyeccion . C-102-(E/G)R'S 19107348 19107349 -
Modo spray
- C-102-(E/G) R 19079594 19088216 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Apertura L Apertura invertida con bisagra a la izquierda 0103-0001 -
Lavado Lw* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
Bake 60/40 GP Bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 (Separacion entre guias = 85mm) 0107-0001 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
7 230V 3~ 50/60Hz 0102-0031 - Butano-Propano LPG 0101-0001
# Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0033 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
® 230V 1IN 60Hz 0102-0037 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0038 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0039 -
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Accesorios 102

EXTRACCION MODELO DESCRIPCION CcODIGO
& Kit CTG-12* Chimenea de evacuacion de gases de combustién 102 *Solo para hornos de gas 19095590
SOPORTES MODELO GUIAS (SEPARACION) RUEDAS PUERTAS ALTURA (mm) CcODIGO
SH-21-65 - - - 650 19084190
SH-21-65R - X - 650 19084191
SH-21-65B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224
SH-21-65 BR 6 GN1/1+6 GN2/1 (68mm) X - 650 19084192
SH-21-65 BCP 6 GN1/1+6 GN2/1 (68mm) - X 650 19082394
SH-21-85 - - - 850 19103382
SH-21-85R - X - 850 19103383
SH-21-85B 6 GN1/1+ 6 GN2/1 (68mm) - - 850 19103384
SH-21-85BR 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) X - 850 19103385
BASTIDOR MODELO DESCRIPCION cODIGO
GP-102 Kit bastidor para 8 bandejas BAKE 60/80 19012134
(Separacion entre guias = 85mm)
ESTRUCTURAS MODELO GUIAS (SEPARACION) cODIGO
EB-102* Rack movil para 6 bandejas GN2/1 (62mm) 19011562
EP-102* Rack movil para 28 platos @31 (75mm) 19013356
* Necesario GE-21y CP-21(-R)

CARROS MODELO DESCRIPCION cODIGO
/"-.\_\ GE-21 Guia de estructura para EB-102 y EP-102 19011570
O

CP-21 Carro porta-estructura para hornos sobre SH-21-65 19013355

CP-21-R Carro porta-estructura regulable para hornos sobre SH-21 19018751
ZOCALO MODELO DESCRIPCION CcODIGO

Kit Z-21 Kit zécalo encimera 19087306

KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO

(GAS)

Kit HU-102 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 102 19103097

KIT ANCLAJE DOBLE MODELO DESCRIPCION cODIGO

CIERRE
"‘ Kit DC Kit anclaje doble cierre para apertura en dos pasos 19069736

-

x Incluido - No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.

156



IKORE 201

PureSteam o DirectSteam

Informacién general

Fagor Professional

Version

FagorDial
2.8"

]

CAMPO DATO (7 ELECTRICO (F) &) GAS NATURAL (6)

Gufas y tipo de bandeja del carro (T)* 20 GN1/1 20 GN1/1
Capacidad (de serie)

Separacion entre guias 63mm 63mm

Potencia eléctrica / gas 37,2 kW 1,55 kW / 36 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz

Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N

Ancho 935mm 935mm

Dimensiones y peso

Cédigos y precios

Fondo (con asa)

966mm (1.032mm)

966mm (1.032mm)

Altura (con bisagra)

1.840mm (1.871mm)

1.840mm (1.877mm)

Peso neto (bruto)

~272,5Kg (331,5Kg)

~309Kg (341,5Kg)

HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copico € @ cobico €
. CPW-201-(E/G)RSW ST 19078184 @stock - 19088259 -
Solid iWash
PureSteam - CPW-201-(E/G) RSW T 19107458 - 19107459 -
calderin e  CP-201-(E/G)RST 19096899 - 19096901 -
Modo spray
- CP-201-(E/G)RT 19098466 - 19107457 -
. CW-201-(E/G)RSWST 19107462 - 19107463 -
Solid iWash
DirectSteam - CW-201-(E/G)RSW T 19079085 - 19091665 -
inyeccion . C-201-(E/G)RST 19107460 19107461 -
Modo spray
- C-201-(E/G)RT 19079327 - 19088257 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
* Consultar para otras configuraciones de carro (T)
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0041 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0043 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
® 230V 1IN 60Hz 0102-0047 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0048 -
& 230V 2~ 60Hz 0102-0049 -
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EXTRACCION MODELO DESCRIPCION coDIGO
d Kit CTG-21* Chimenea de evacuacion de gases de combustién 201 *Solo para hornos de gas 19095591

CARROS MODELO GUIAS (SEPARACION) CcODIGO
CEB-201 20 GN1/1 (63mm) 19011551
CEB-201-69 18 GN1/1 (69mm) 19103883
CEB-201-80 16 GN1/1 (80mm) 19107454
CEB-201-85 15GN1/1 (85mm) 19107590
CBK-16 Carro para 16 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 81mm) 19107596
CBK-15 Carro para 15 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 19107668
CEP-201 50 platos @31 (75mm) 19013357

LONA MODELO DESCRIPCION coDIGO
LTE-201 Lona para la proteccion y mantenimiento de calor de los alimentos. 19011741

Para carros CEB y CEP
&

RAMPA MODELO DESCRIPCION cODIGO
- RH-201 Rampa de nivelacion para carros 201 19044716

AMARRE MODELO DESCRIPCION copIGo
Kit A-20 Kit de piezas para amarrar el horno al suelo. 19012270

KIT ASA MODELO DESCRIPCION cODIGO
Kit ASA Kit soporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DETRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION cODIGO

(GAS)

Kit HU-201 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 201 19103098

x Incluido - No incluido

Consultar mas accesorios en la seccién de otros accesorios.

158



IKORE 202

PureSteam o DirectSteam

Informacién general
CAMPO

Capacidad (de serie)

Fagor Professional

DATO

Guias y tipo de bandeja del carro (T)*

FagorDial
2.8"

Version
7 ELECTRICO (E)
20 GN2/1 (40 GN1/1)

. GAS NATURAL (G)

20 GN2/1 (40 GN1/1)

Separacion entre guias 63mm 63mm

Potencia eléctrica / gas 67,2 kW 1,55 kW / 65 kW
Alimentacion (de serie) Frecuencia 50/60 Hz 50 Hz

Voltaje estandar 380-415V 3N 230V 1N

Ancho 1.165 mm 1.165 mm

Dimensiones y peso

Cédigos y precios

Fondo (con asa)

1.074 mm (1.140 mm)

1.074 mm (1.740 mm)

Altura (con bisagra)

1.840 mm (1.871 mm)

1.840 mm (1.871 mm)

Peso neto (bruto)

~338Kg (403,5Kg)

~357Kg (422,5Kg)

HUMEDAD LAVADO DUCHA  MODELO 7 copico € @ copbico €
. CPW-202-(E/G)RSWST 19075005 - 19088276 -
Solid iwWash
PureSteam - CPW-202-(E/G)RSW T 19107465 - 19107466 -
calderin e CP202-(E/G)RST 19096903 - 19096905 -
Modo spray
- CP-202-(E/G)RT 19098472 - 19107464 -
. CW-202-(E/G)RSWST 19107469 - 19107480 -
Solid iWash
DirectSteam - CW-202-(E/G)RSW T 19078517 - 19091669 -
inyeccion . C-202-(E/G)RST 19107467 19107468 -
Modo spray
- C-202-(E/G)RT 19078544 - 19088274 -
Opciones configurables
OPCION NOMBRE DESCRIPCION COD. CONFIG. €
Lavado LW* iWash Liquido *Solo para Modeloos con W 0104-0002 -
REG4 REG4 Normativa y cumplimiento en materia de aguas - British Standard Approved 0112-0001 -
* Consultar para otras configuraciones de carro (T)
OPCIONES DE VOLTAJE COD. CONFIG. € OPCIONES DE GAS COD. CONFIG. €
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0051 - Butano-Propano LPG 0101-0001 -
7 Marine 440V 3~ 50/60Hz 0102-0053 - Gas villa TG (Town gas) 0101-0002 -
# 230V 1N 60Hz 0102-0057 -
& 230V 2~ 50Hz 0102-0058 -
® 230V 2~ 60Hz 0102-0059 -
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Accesorios 202
EXTRACCION MODELO DESCRIPCION coDIGO

- . Chimenea de evacuacion de gases de combustiéon 202 iKORE
d KitCTG-22* *Solo para hornos de gas 19095592

CARROS MODELO GUIAS (SEPARACION) CcODIGO
CEB-202 20 GN2/1 (63mm) 19011550
CEB-202-69 18 GN2/1 (69mm) 19103884
CEB-202-80 16 GN2/1 (80mm) 19107481
CEB-202-85 15 GN2/1 (85mm) 19107588
CBK-16 Carro para 16 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 81mm) 19107596
CBK-15 Carro para 15 bandejas BAKE 60/40 (Separacion entre guias = 85mm) 19107668
CEP-202-90 90 platos @31 (75mm) 19081933
. CEP-202 100 platos @31 (75mm) 19011552

LONA MODELO DESCRIPCION coDIGO
LTE-202 Lona para la proteccion y mantenimiento de calor de los alimentos. 19011742

Para carros CEB y CEP
.;1
=2

RAMPA MODELO DESCRIPCION cODIGO
I RH-202 Rampa de nivelacion para carros 202 19034438

AMARRE MODELO DESCRIPCION copIGo
Kit A-20 Kit de piezas para amarrar el horno al suelo. 19012270

KIT ASA MODELO DESCRIPCION cODIGO
Kit ASA Kit soporte lateral para asa de carro 19087163

KIT DE TRANSFORMACION ~ MODELO DESCRIPCION coDIGo

(GAS)

Kit HU-202 Kit de transformacion de gas G25,1 para iKORE 202 19103099

x Incluido - No incluido

Consultar mds accesorios en la seccién de otros accesorios.
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Fagor Professional

Envasadoras al vacio

Caracteristicas generales

Construccion:

- AISI 304

- Bombas Busch

- 2 planchas de relleno en policarbonato

- Proteccién contra el agua

- Barras de sellado sin cables con pistones neumaticos

Control:

- Microprocesador para controlar el porcentaje de vacio en la camara
- Panel de control digital con display.

- Alarmas para el nivel de vacio configurado y cambio de aceite.

- Visualizacioén de los ciclos totales de la maquina.

- Visor del nivel de aceite.

Funciones y programas:

- Inicio automatico del ciclo de vacio,

- Piston con doble posicién (funcionamiento y reposo).

- Memoria de facil programacién para 10 programas.

- Posibilidad de realizar extra vacio de 60".

- Posibilidad de envasar liquidos.

- Programa H20 out para la deshumidificacion de la bomba.

- Programa para envasado externo tanto en bolsas como en
contenedores.

- Los Modeloos G, permiten envasar productos delicados/blandos.

Envasadora al vacio de sobremesa

S0y Moo G imem USRS W men mpe
SVS-1-310/8 19107730 310 8 332 x335x170 600 395x 490 x 374 -

SVS-1-310/8 G 19107731 310 8 332 x335x170 600 395x 490 x 374 -

SVS-1-410/10 19107732 410 10 441 x 449 x 170 750 535 x 591 x 438 -

E SVS-1-410/10 G 19107733 410 10 441 x 449 x 170 1000 535 x 591 x 438 -
SVS-1-410/20 19107734 410 20 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -

SVS-1-410/20 G 19107735 410 20 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -

D SVS-2-410/20 19107736  410+410 20 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -
SVS-2-410/20 G 19107737  410+410 20 441 x 449 x 170 1000 535x 591 x 438 -

Envasadora al vacio de pie

S0 M e gGmR USRS W men ovmpe
SVP-2-620/63 19107745 620+ 620 63 650 x 535 x 200 1500 765x710x1.050 -

SVP-2-620/63 G 19107746 620+ 620 63 650 x 535 x 200 1500 765x710x1.050 -

SVP-2-950/100 19107751 950 + 950 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -

D SVP-2-950/100 G 19107752 950 + 950 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -
SVP-2-520/25 19107741 520+ 520 25 485x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1.035 -

SVP-2-520/25 G 19107742 520+ 520 25 485x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1.035 -

SVP-2-505/63 19107743 505+ 505 63 650 x 535 x 200 1500 765x710x1.050 -

SVP-2-505/63 G 19107744 505+ 505 63 650 x 535 x 200 1500 765x710x1.050 -

|_| SVP-2-560/100 19107747 560 + 560 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -
SVP-2-560/100 G 19107750 560 + 560 100 980 x 585 x 230 2500 1.100 x 800 x 1.070 -

G: Modelos con entrada de gas inerte
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Accesorios para envasadoras al vacio

Carros para Modelos de sobremesa

cODIGO COMPATIBLES DESCRIPCION
19076888 SVS-1-310/8 Carro con 4 ruedas 590x550x610h mm
19076889 SVS-1-410/10 Carro con 4 ruedas 690x730x610h mm

SVS-1-410/20

Estantes planos inclinados para el envasado de liquidos

CcODIGO

19076890

COMPATIBLES

SVS-1-310/8

DESCRIPCION

Estante plano inclinado de acero inoxidable para el envasado de liquidos

19076891

SVS-1-410/10
SVS-1-410/20

Estante plano inclinado de acero inoxidable para el envasado de liquidos

19076892

SVP-2-520/25

Estante plano inclinado de acero inoxidable para el envasado de liquidos

19076893

SVP-2-620/63

Estante plano inclinado de acero inoxidable para el envasado de liquidos

19076897

Tubo de aspiracion para vacio en contenedores

CODIGO

19076894

Valvula SYV para sondas al corazén

Embudo de acero inoxidable para liquidos

DESCRIPCION

Tubo de aspiracion para vacio en contenedores externos

coDIGO DESCRIPCION
19076895 Valvula para sonda al corazén para coccion al vacio de inox.
19076896 Juego de juntas para la vélvula (10 piezas)
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MONTAJES EN COLUMNA

Soluciones stacking

Caracteristicas generales

- Los kits para hornos en columna se componen de un conjunto de
elementos que permiten colocar dos hornos superpuestos.

- Este tipo de montaje se realiza con hornos de bandejas 1/1, de
cualquiera de las tres gamas eléctricas.
- Alahora de hacer el pedido, deben especificarse los cédigos de los

dos hornos, asi como el cédigo del kit de elementos para realizar el
montaje en columna.

- Montaje en fabrica bajo pedido. Fagor Professional suministra
desde fabrica la columna de hornos ya montada y terminada.

MODELO DESCRIPCION coDIGO €
K-61-61 Kit stacking para 2 hornos iKORE Kompact 061 19107453 -
K-61-101 Kit stacking para 1 horno iKORE Kompact 061 + 1 horno iKORE Kompact 101 19108677 -
23-23 Kit stacking para 2 hornos iKORE 0623 19059364 -
61-61R Kit stacking para 2 hornos iKORE 061 puerta derecha 19087274 R
61-61L Kit stacking para 2 hornos iKORE 061 puerta izquierda 19087275 -
61-101 R Kit stacking para 1 horno iKORE 061 + 1 horno iKORE 101 puerta derecha 19087272 -
61-101 L Kit stacking para 1 horno iKORE 061 + 1 horno iKORE 107 puerta izquierda 19087273 -
62-62 R Kit stacking para 2 hornos iKORE 062 puerta derecha 19087551 -
62-62 L Kit stacking para 2 hornos iKORE 062 puerta izquierda 19088030 -
62-102 R Kit stacking para 1 horno iKORE 062 + 1 horno iKORE 102 puerta derecha 19088031 -
62-102 L Kit stacking para 1 horno iKORE 062 + 1 horno iKORE 102 puerta izquierda 19088032 -

ﬂ Solo para hornos eléctricos
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MONTAJES EN COLUMNA

Soluciones Cook&Chill

"H-6-U

Caracteristicas generales

- El kit “Cook & Chill” se compone de un conjunto de elementos que
permite colocar un horno sobre un abatidor.

- A la hora de hacer el pedido de una columna “Cook & Chill”, deben
especificarse el cédigo del horno, el cédigo del abatidor y el
cédigo del correspondiente kit de elementos para realizar el
montaje en columna, o el cédigo correspondiente para aquellos
conjuntos mas habituales.

- Montaje en fabrica bajo pedido. Fagor Professional suministra
desde fabrica la columna ya montada y terminada.

Coccion mmmp  Abatimiento rapido Conservamon —) Regeneracion —) Servicio
>70°C +3°C +2°C/+4°C >70°C
MODELO DESCRIPCION PARA HORNOS: coDIGO €
M KIT C&C-0623 Kit montaje Cook&Chill para horno iKORE 0623 + Abatidor ABCO 0623 19087772 -
P& KITC&C-061 Kit montaje Cook&Chill para horno iKORE 061 + Abatidor ABCO 061 19088139 -

/A KIT C&C-061 G

Kit montaje Cook&Chill para horno iKORE 061 de gas con boiler + Abatidor ABCO 061

19095521 -

La importancia de utilizar abatidores de temperatura

Los abatidores de temperatura son maquinas disefiadas para
bajar rdpidamente la temperatura de los alimentos, de forma que
puedan pasar de los 90 °C tras ser cocinados, a una temperatura
de refrigeracion de +3 °C en un tiempo no superior a 90 minutos,
impidiendo de esta manera que las bacterias se multipliquen.

Nuestras diferentes gamas de abatidores mixtos, con ciclo de
congelacién incorporado, pueden hacer descender la temperatura
del producto hasta alcanzar -18 °C en un tiempo de 4 horas, con
lo que se consigue una congelacién del alimento muy rapida,
evitando, ademas del aumento de la flora bacteriana, la formacion
de macrocristales.

164



1200

MONTAJES EN COLUMNA

Fagor Professional

Nuestra seleccion Cook&Chill

El uso combinado de los hornos y abatidores te permite ser mas eficiente,

ya que te facilita programar el trabajo en la cocina.

Cook & Chill 0623

30-60 comidas al dia

657

Horno + Abatidor

1951

Cook & Chill 06

1

50-100 comidas al dia

900

Horno + Abatidor

(0
El correcto uso de abatidores con hornos mixtos

proporciona menores deshechos, ahorro de tiempo
y un producto en su punto servido al momento.

Cook & Chill 101
80-150 comidas al dia

1800

1766

Horno + Soporte + Abatidor

MODELO coDIGO MODELO CODIGO MODELO cODIGO €
APW-0623-E R S SW K 19079298 APW-06T-ER SSWK 19078616 APW-101T-ER S SW K 19078668 -
Kit A-23 19106481 Kit Z-11 19087303 Kit Z-11 19087303 -
Kit C&C-0623 19087772 Kit C&C-061 19088139 SH-11-65 BCP 19079211 -
19087540 50Hz 19105609 50Hz 19105605 -
ABCO-06 2/3 HC ABCO-061 ABCO-101 HC
OHz 19097559 60Hz 19111029 60Hz 19111030 -
Solucion C&C 0623 Solucién C&C 061 Solucién C&C 101

- Completa tu solucién ideal con nuestras envasadoras y accesorios de horno: Campanas, carros y estructuras, bandejas...

- Consultar méas Modelos de abatidores en la seccion de refrigeracion.

(*) Sin unidad condensadora.
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Cook & Chill 102
150-250 comidas al dia

2330

Horno + Soporte + Abatidor

Hosteleria y Restauracién | Hornos

Cook & Chill 201
150-250 comidas al dia

Horno + Celula de abatimiento*

Cook & Chill 202
200-400 comidas al dia

Horno + Celula de abatimiento*

MODELO CODIGO MODELO CODIGO MODELO CODIGO
APW-102-ERS SW K 19079785 APW-201-ERSSWTK 19079328 APW-202-ERSSWTK 19078839
Kit Z-21 19087306 RBP-201 50/60Hz 19089779 RBM-202 50/60Hz 19089790
SH-21-65 BCP 19082394 Solucién C&C 201 Solucién C&C 202

50Hz 19091443

ABCO-102
60Hz 19091444

Solucién C&C 102

- Completa tu solucién ideal con nuestras envasadoras y accesorios de horno: Campanas, carros y estructuras, bandejas...

- Consultar méds Modeloos de abatidores en la seccién de refrigeracion.

(*) Sin unidad condensadora.
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

L avado de horno

Lavado solido SW

MODELO DESCRIPCION

OVENCLEAN: Cubo de pastillas detergente - 75 unidades

CcODIGO

19086761

Detergente para el desengrase y limpieza de hornos con sistema de limpieza iWash sdlido (SW):
@ - Limpieza potente: Disuelve y elimina las incrustaciones organicas mas persistentes, como la
grasa.
- Férmula ultra-concentrada: Asegura una limpieza profunda y confiable con pequefias dosis.

- Sin fosfatos ni sustancias peligrosas: Segura y respetuosa con el entorno, ideal para la
industria alimentaria.

- Compatible con Ovenbrite: el abrillantador complementario para un acabado perfecto.

OVENBRITE: Cubo de bolsitas abrillantador hidrosolubles - 75 unidades

19086763

Abrillantador hidrosoluble para hornos con sistema de limpieza iWash sélido (SW):

- Efecto antical: Proteccion activa contra depdsitos de cal.

- Prolonga la vida til: Sus ingredientes avanzados cuidan y preservan el funcionamiento del
horno.

- Resultados excepcionales: Una cdmara de coccion completamente limpia, higiénica y
brillante tras cada ciclo de limpieza, lista para cocinar en condiciones éptimas.

Lavado liquido LW

MODELO DESCRIPCION

DECAFORN: Bidon detergente liquido de 101 (conexion externa)

cODIGO

19086053

Detergente liquido desengrasante para hornos con sistema de limpieza iWash liquido (LW):
— - Formulacién avanzada: desengrasado y eliminacién de incrustaciones eficaz.
- Rendimiento superior: accién potente con una pequefia dosis.

- Protege las superficies: mantiene el acero inoxidable en perfecto estado sin riesgo de
rayaduras ni opacidades.

HIDROFORN: Bidon abrillantador liquido de 101 (conexion externa)

(o) Abrillantador liquido hidrofugante y secante para hornos con sistema de limpieza iWash liquido (LW):
- - Alto rendimiento: actta como abrillantador, secante, neutralizante y protector hidrofugante.
- Eliminacion de cal: elimina los depdsitos calcareos y previene su redeposicion de particulas.
- Brillo duradero: asegura un acabado brillante y libre de residuos.
- Sin olores ni sabores: garantiza un proceso limpio y neutral, sin alterar los alimentos.

Lavado bésico (manual)

MODELO DESCRIPCION

KOI PLUS: Desengrasante - paquete de 4 botes x 6kg (modo spray)

19086054

cODIGO

19086765

Botes de desengrasante para hornos con sistema de limpieza basico(sin W), para una aplicacién
manual.
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Tratamiento de agua

Sistemas de filtracién por cartuchos:

Usar agua adecuadamente tratada en cada punto de restauracion asegura reducir al minimo las averias por agua y poder elaborar las recetas con la

calidad que demandan los clientes. Los filtros para hornos garantizan la proteccion frente a los depdsitos de cal, los efectos del cloro y las particulas
contenidas en el agua, ademas de hacer frente a la corrosion. Este proporciona un ahorro en costes de reparacion y ofrece una imagen de limpieza e
higiene del horno a la altura del negocio.

Con la medicién de dos parametros: dureza y cloruros, podemos determinar qué filtro precisa el horno:

PARAMETRO RECOMENDACION PROTECCION FILTRO
Dureza del agua > 6 dH*: Filtro antical - Retiene las particulas Hornos hasta 6 x GN1/1: C500
- Elimina el cloro (K-061, K-101, 0623, 061)

* Aunque la dureza sea inferior a los 6 dH® =y i
siempre se recomienda el uso del filtro para Evita formacion de cal
prevenir problemas con el cloro y las Hornos desde 10 x GN1/1 : C1100

ticulas del agua de red.
particulas detagua dere (062,101,102, 201, 202)

Cloruros > 150 mg/I : Filtro antical + anticorrosion - Retiene las particulas X1100
- Elimina el cloro
- Evita formacion de cal
- Evita la formacién de yeso
- Evita la corrosion

IFiItracién antical
MODELO DESCRIPCION cODIGO €
Kit C500 Kit primera instalacion - Sistema de filtracién de agua para hornos. Tratamiento antical, 19111541 -

capacidad estandar.
Incluye: Cabezal + cartucho C500 + caudalimetro + adaptador 3/8 - 3/4 para filtrar aguas

n
@ - -t - con cal
- Kit C1100 Kit primera instalacion - Sistema de filtracion de agua para hornos. Tratamiento antical, 19111542 -

gran capacidad.
Incluye: Cabezal + cartucho C1100 + caudalimetro + adaptador 3/8 - 3/4 para filtrar
aguas con cal

C500 Cartucho de sustitucion para kit filtro C500 19111544 -

C1100 Cartucho de sustitucion para kit filtro C1100 19111547 -

* El cartucho se deberd cambiar cuando el consumo de agua del horno haya llegado a la capacidad en litros del filtro, con un plazo méximo de recambio de un
ano.

IFiItracién antical + anticorrosion

MODELO DESCRIPCION coDIGO €

Kit X1100 Kit primera instalacion - Sistema de filtracion de agua para hornos. Tratamiento antical y 19111543 -
anticorrosion.

1]
@ = . ‘d\ Incluye: Cabezal + filtro X1100 + caudalimetro + adaptador 3/8 - 3/4 para filtrar aguas
.-

con cal y salinidad

n X1100 Cartucho de sustitucion para kit filtro X1100 19111548 -

* El cartucho se deberd cambiar cuando el consumo de agua del horno haya llegado a la capacidad en litros del filtro, con un plazo méximo de recambio de un afio.
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OTROS ACCESORIOS

Fagor Professional

Bandejas Gastronorm

MODELO CAPACIDAD DIMENSIONES (WxL) FONDO (mm) coDIGO
Grid - AISI-304 Tmm (EN631)
GRID 2/3 GN-2/3 (325x354 mm) - 19058664
GRID 1/1 GN-1/1 (325x530 mm) - 19085067
GRID 2/1 GN-2/1 (650x530 mm) - 19085068
Parrillas de asado para pollos y costillas
'l { PO 1/1-8 8 pollos GN-1/1 (325x530 mm) - 19001496
sﬁi ;:,:?!-;‘” co1/1 Costillas GN-1/1 (325x530 mm) - 19000545
Colector de grasa
Mﬁ,ﬂ_ﬂ""‘-\ BRG 1/1 5! GN-1/1 (325x530 mm) - 19107594
¥ BRG 2/1 10! GN-2/1 (650x530 mm) - 19107615
Bandejas para frituras
“\\ FRI 2/3 - GN-2/3 (325x354 mm) 40 19058655
' FRI1/1 - GN-1/1 (325x530 mm) 40 19012415
Bandejas lisas
GN 2/3-20 1,70l GN-2/3 (325x354 mm) 20 19058658
GN 2/3-40 32l GN-2/3 (325x354 mm) 40 19058659
GN 1/1-20 2,501 GN-1/1 (325x530 mm) 20 19001669
GN 1/1-40 5,501 GN-1/1 (325x530 mm) 40 19048493
§— \ GN 1/1-65 9,501 GN-1/1 (325x530 mm) 65 19048494
GN 1/1-100 14,001 GN-1/1 (325x530 mm) 100 19048495
h GN 2/1-20 3,00l GN-2/1 (650x530 mm) 20 19001673
GN 2/1-40 10,501 GN-2/1 (650x530 mm) 40 19001674
GN 2/1-65 18,501 GN-2/1 (650x530 mm) 65 19001675
GN 2/1-100 28,001 GN-2/1 (650x530 mm) 100 19001672
Bandejas perforadas
GNP 2/3-20 1,71 GN-2/3 (325x354 mm) 20 19058660
GNP 2/3-40 32l GN-2/3 (325x354 mm) 40 19058661
- GNP 1/1-40 5,51 GN-1/1 (325x530 mm) 40 19001677
{ 3 GNP 1/1-65 9,5l GN-1/1 (325x530 mm) 65 19048496
\ GNP 1/1-100 14l GN-1/1 (325x530 mm) 100 19001676
GNP 2/1-40 10,51 GN-2/1 (650x530 mm) 40 19001680
GNP 2/1-65 18,51 GN-2/1 (650x530 mm) 65 19001681
GNP 2/1-100 28l GN-2/1 (650x530 mm) 100 19001679
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MODELO CAPACIDAD DIMENSIONES (WxL) FONDO (mm) cODIGO €
Bandejas de granito
TP 2/3-20 1,71 GN-2/3 (325x354 mm) 20 19058663 -
TP 2/3-40 32l GN-2/3 (325x354 mm) 40 19059569 -
TP 1/1-20 2,51 GN-1/1 (325x530 mm) 20 19001978 -
TP 1/1-40 5,5 GN-1/1 (325x530 mm) 40 19001979 -
TP 1/1-65 9,5l GN-1/1 (325x530 mm) 65 19001980 -
TP 2/1-20 3,5l GN-2/1 (650x530 mm) 20 19001981 -
TP 2/1-40 10,51 GN-2/1 (650x530 mm) 40 19001982 -
TP 2/1-65 18,501 GN-2/1 (650x530 mm) 65 19001983 -

Bandejas pasteleras

BPA 2/3 Flat - GN-2/3 (325x354 mm) - 19058657 -

BPA 1/1 Flat - GN-1/1 (325x530 mm) - 19000313 -

BPP 2/3 Perforada - GN-2/3 (325x354 mm) - 19058656 -

BPP 1/1 Perforada - GN-1/1 (325x530 mm) - 19000314 -

BB 60/40 Baguettes 5 cavidades BAKE 60/40 (600x400) - 19107822 -

BP 60/40 Perforada - BAKE 60/40 (600x400) - 19111321 -

/? BB 1/1 Baguettes 4 cavidades GN-1/1 (325%x530 mm) - 19107820 -

BP 60/40 Flat - BAKE 60/40 (600x400) - 19111322 -

Bandejas de molde

‘ MT 2/3 6 6 huecos GN-2/3 (325x354 mm) 10 @ x 15H 19107800 -

MT1/1 11 11 huecos GN-1/1 (325x530 mm) 10 @ x 15H 19107811 -

Parrilla "grill" para asar o marcar

MG 2/3 - GN-2/3 (325x354 mm) - 19058654 -
MG 1/1 - GN-1/1 (325X530 mm) - 19001460 -
GRILL 1/1 - GN-1/1 (325x530 mm) (Perforado) 10002844 -
FG 2/3 - GN-2/3 (325x354 mm) - 19059568 -
FG1/1 - GN-1/1 (325X530 mm) - 19076583 -

Accesorios de cocinado

Ahumador

MODELO POTENCIA (W) VOLTAJE HZ DIMENSIONES (MM) CcODIGO

SMOKER 250 230V 1N 50/60 95 x 268 x 54 19059112

e

Sonda adicional externa

MODELO DESCRIPCION cODIGO

Kit Sv* Kit sonda de control de temperatura externa SousVide para cocinar al vacio 19087745
Kit ST* Kit sonda de control de tempertura externa monopunto. 19087746
Kit SS Soporte externo para sondas STy SV 19107627

*ADVANCE: Posibilidad de usar hasta 3 sondas en un mismo cocinado: EZ sensor de temperatura multipunto interno + 2 Sondas externas (ST y SV)
*CONCEPT: Posibilidad de trabajar con una sola sonda al mismo tiempo: EZ sensor de temperatura multipunto interno; o, una Unica sonda externa SousVide (SV).
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Fagor Professional

FagorKonnect

Foodservice

Conoce como FagorKonnect
potencia la funcionalidad de los
dispositivos, en especifico el lavado
de vajilla.




Graficas especificas pensadas para
el analisis de lavado de vajilla:

Para realizar un analisis de equipos de lavado
de vaijilla enfocado en aspectos especificos
como estados de los dispositivos, analisis de
errores, y ciclos ejecutados por programa'y
por dia, podrias utilizar gréficos intuitivos y
especificos que resalten la informacion.

Visualizar y descargar el HACCP de
un equipo en concreto:

Se puede acceder al HACCP de ese equipo
en particular. Obtiene un grafico en un rango
de fechas seleccionadas.

Informacion detallada visualizada en
tiempo real:

Se mostraran datos clave para monitorear equipos
de lavado de vaijilla y realizar acciones como
configurar parametros, encender o apagar el equipo
o la configuracion de red.



¢® Nueva generacion de Lavado de vajilla.

INOVA

GENERATION

Una tecnologia de lavado
[nnovadora para unos
resultados unicos.
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Lavado
de vajilla

Pequefias y medias producciones...... 177

Lavautensilios...........cococoovvveeiceeec 209
Lavavajillas de arrastre......................... 213
Lavavajillasdecinta.............................. 231
CeStas ..o 243

ESPECIFICACIONES DE LA CONEXION DE AGUA:

pH:6,5+7.5

Dureza total del agua: 5+ 10 °fH
3,5+7°%H
2,8+ 5,6 °dH

Impurezas: @ < 0,08 mm

Cloruros: < 100 mg/!

Cloro: 0+ 0,5 mg/I

Conductividad: 400 + 2.000 pS/cm

Los problemas de funcionamiento derivados de una instalacién defectuosa

que no cumpla las premisas indicadas no seran tenidas en cuenta como
dentro de garantia.

@ STOCK  Esto se aplica a modelos de 50 Hz
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La solucion

pequena y versatil para
obtener resultados
brillantes.
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Pequenas
y medias
producciones

INtrodUCCION ..o 179
Lavavas0S ... 183
——CONCEPT + oo 183
——CONCEPT o 185
Lavavajillas de apertura frontal ... 187
—— AAVANCE ..o 187
——CONCEPT+ oo 189
——CONCEPT o 191
Lavavajillas de capota...............c. 195
—— AAVANCE ..o 195
—— CONCEPT + oo 197
——CONCEPT oo 199
Lavavajillas sanitarios ..., 201
— Lavavajillas de apertura frontal ........................ 201
— Lavavajillas de capota...........cocoeveeeeeee 203
ACCESONOS ..o 205
—— ACCESOMOS ..o 205
— Tratamientodelagua............ooooviieeeeeee . 207
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Fagor Professional

INOVA

GENERATION

Tecnologia y eficiencia

CONCEPT+ | P

Flexibilidad

®

CONCEPT | C

Simplicidad

CONCEPT | C CONCEPT+ | P ADVANCE | A
PRESION DE RED PRESION DE RED BOMBA ACLARADO BOMBA ACLARADO
(2-4 BAR) (2-4 BAR) (1-4 BAR) (1-4 BAR)
Lavavasos (G) " 400X400 WGC-400 (1) WGP-400 (1) WGP-401 (1)
Lavavajillas de g WUC-502 g g y ]
omrturs frantal () o 500500 WUe-500 (1) WUP-502 WUP-503 WUP-503 SN WUA-503
Lavavajillas de S g g g g .
oapota (1)  500X500 WHC-502 WHP-502 WHP-503 WHP-503 SN WHA-503

(1) Versién monofésica
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Interfaz

ADVANCE | A

CONCEPT+ | P

(7= FagorKonnect

PAGOR i

Blanco Verde Azil

Méquina no preparada Magquina preparada En progreso

- Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8".
- Indicadores de estado codificados por colores.

- Visualizacion de los parametros de funcionamiento, como la
temperatura del tanque y la del calderin o la duracion de ciclo.

- Indicadores de funcionamiento de resistencias de tanque y calderin.

- Autodiagndéstico y sefializacion de averias.

- Funcion de temporizacion para poder programar el encendido o
apagado de la maquina a una hora determinada.

- Modo en ahorro de energia (stand-by): Reduccién del consumo
eléctrico cuando la maquina no esta en funcionamiento.

- Programas seleccionables por el usuario segun el uso del equipo
(cristaleria, vajilla y bar) y especificos por maquinas.

- Programas de autolimpieza para modelos con bomba de desagtie
(B) y descalcificador (S).

Y e w S

Autolimpieza Vaciado A

inteligente de resinas

- Menu técnico (mediante contrasefia)

- Visualizacion de todas las entradas de la electronica y actuar
sobre las salidas para facilitar la deteccién réapida de problemas.

- Modificacion de parametros de funcionamiento de la maquina,
como temperaturas de calentamiento, tiempos de lavado y
aclarado, etc.

- Mantenimiento programado: puede editarse el tiempo que
transcurre entre las advertencias de realizar el mantenimiento
sobre la maquina, con la intencion de reducir posibles roturas 'y
mantener el rendimiento de la maquina.

- HACCP: descarga de la informacion HACCP.
- Conectividad (K) como opcién (Wi-fi y Ethernet).
- Opciodn de sensorizacion (Z) que incluye:

- Control de dosificacion de quimicos (DA).

- Control del bajo nivel de productos quimicos mediante sondas (L),
disponibles como accesorio, con aviso en el panel de control.

Concept +
Teclado de membrana de 5 pulsadores.

Advance

Display tdctil capacitivo. Pulsadores iluminados y el pulsador START
multicolor que cambia de color segun el estado de la mdquina.

180

CONCEPT | C

- Interfaz electromecanica con tres o cuatro robustos pulsadores
retroiluminados en funcién del tipo de maquina. Un pulsador para
encendido y el resto para programas, la luz de los cuales indica el
programa activo (parpadeante) o méaquina preparada (fijo).

- Programas adicionales mediante pulsacién prolongada de los
botones:

- Aclarado en frio (C)

- Autolimpieza (en modelos con bomba desagtie- B)
-Vaciado (en modelos con bomba desagiie- B)

- Ciclo prolongado (lavavajillas de capota)

- Opcion de visualizadores LED (T) de dos digitos para indicar las
temperaturas de lavado y aclarado, ademas de permitir mostrar
estados y errores con codigos alfanumeéricos. Incluyen también
indicadores de funcionamiento de resistencias de tanque y
calderin.

Modelo + T

&0 BS

FAGOR a
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Caracteristicas comunes

Bombas de lavado de doble flujo con soft-start

- Bombas de lavado de doble flujo: una entrada y dos salidas, una para cada
brazo, sin necesidad de dividir el flujo evitando la pérdida de potencia 'y
disminuyendo el ruido.

- Soft-start: El ciclo comienza lentamente y aumenta gradualmente hasta
alcanzar la velocidad maxima para evitar que se desprendan elementos
livianos como cristaleria y vajilla.

Brazos de lavado/aclarado. Duo-KLIP

- Un brazo combinado de lavado y aclarado al mismo nivel, fabricado de
material compuesto, en inoxidable como opcién (X), evitando que ambos
brazos se estorben mutuamente.

- Orificios de lavado y aclarado disefiados para poder llegar a los sitios mas
inaccesibles. Proyectan agua de modo preciso alcanzando consumos de
agua inferiores, reduciendo el consumo de electricidad y de quimicos.

- Enganche a presién clipado que facilita el montaje y desmontaje para su
limpieza.

Caracteristicas segun modelo

Bomba de aclarado y thermostop

- Aclarado incluso con presion de red baja (1 bar).

- La temperatura del agua en el calderin es constante durante todo el %

aclarado.
- Dispositivo antirretorno tipo A en cumplimiento con la norma EN 1717.

- Exacta dosificacién de abrillantador con un flujo constante de agua.

- Thermostop: inicia el aclarado cuando se haya alcanzado la temperatura de %ﬂ
aclarado necesaria para un resultado de lavado higiénico y un correcto

secado de la vajilla.

Sistema de recuperacion de energia (RC)

- Minimiza el vapor liberado para crear un ambiente de trabajo mas comodo
mientras usa el calor de la unidad para calentar ain mas el agua entrante y

reducir los costos de energia. <_\j—

- El proceso se realiza al finalizar el ciclo durante 40 segundos (configurable) b b
incrementado la temperatura del agua entrante de 10°C a 25°C lo que
recomienda una conexion de agua fria (15-25°C). \I/

Descalcificador inteligente (S)

- Descalcificador integrado que proporciona agua blanda de forma continua. De
este modo, el detergente y el abrillantador pueden desplegar de forma éptima
todo su efecto y reducir considerablemente los depdsitos de cal en la maquina.

- El usuario puede cargar facilmente el depdsito y un sensor avisa cuando es
necesario rellenar el depésito de sal.

- Regeneracion de resinas inteligente que garantizan un lavado ininterrumpido
porque el proceso no se detiene para regenerar la resina. Realiza la
regeneracion de forma totalmente automatica e invisible para el cliente. La
calidad del agua es siempre constante.
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Dimensiones
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Lavavasos 400x400

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

?[ - Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8" y teclado de
ze5mm membrana de cinco pulsadores.
- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo.
@ - Guias de la cesta embutidas.
300mm - Laterales de la cdmara de lavado con doble pared parcial y la puerta de
doble pared integral.
@ - Sistema de filtrado doble por etapas. Filtros de superficie de tanque en
SUD material compuesto de serie.
w - Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.
:;/ - Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
oown compuesto.
- Dosificador abrillantador hidraulico (para modelos con presién de red
WGP-400) o peristaltico (para modelos con bomba aclarado WGP-401) de
Tipo F serie.

- Thermostop en modelos con bomba de aclarado (WGP-401).

Datos Técnicos Programas
i Crica My PROGRAMA  DESCRIPCION ~ CONSUMODE 5 ;prcioN  TEMPERATURA TEMPERATURA
Productividad tedrica maxima (1) Cestas/h 40 w ag%\) @ ® LAVADO (°C)  ACLARADO (°C)
Dimensiones (2) mm 466x535¢725 Programas para CRISTALERIA - de serie
Peso neto Kg 34
? Light 2,1 90 60 65
Capacidad del tanque L 9
Capacidad del calderin L 4 Estandar 2,1 120 60 65
Potencia resistencia tanque kw 08
(1P Intensivo 21 180 60 65
Potencia resistencia calderin kw 24
50Hz kw 0,29 ? ﬁ%a(%do en 2,1 90 65 65
Potencia bomba lavado

60Hz kw 036 Programas adicionales

Potencia bomba de aclarado kw 0,13 Programas para VAJILLA D; @ 9?{]

Potencia bomba desagiie kw 0,04 ?w{]

Programas para BAR
50Hz kw 3,49

Potencia total

60Hz kW 3,56

50Hz A 1517
Amperios total

60Hz A 1548
Conexién Sim/Alt Simultaneo
Tension \Y% 220-240 TN~
Presién del agua de alimentacion bar 04

min.-max. en modelos WGP-400

Presién del agua de alimentacion

min.-max. en modelos WGP-400 S bar &4
Presion del agua de alimentacion bar 14
min.-max. en modelos WGP-401

Temperatura del agua de alimentacion og 60
max.

Nivel de proteccion al agua IPX 3
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Cddigos y precios

MopELo SR € Someo € ROMEADS  CTELGENTER TSN POMRARTMOYE o RRSRGENRRD
WGP-400 19109781 - 19110573 -

WGP-400 B 19110484 - 19110574 - X

WGP-400 D 19110485 - 19110575 - X
WGP-400B D 19110486 - 19110576 - X X
WGP-400 C 19110487 - 19110577 - X

WGP-400C B 19110488 - 19110578 - X X

WGP-400 C D 19110489 - 19110579 - X X
WGP-400CBD 19110490 - 19110580 - X X X
WGP-400 S 19110491 - 19110581 - X

WGP-400 S B 19110492 - 19110582 - X X

WGP-400 SD 19110493 - 19110583 - X X
WGP-400SBD 19110494 - 19110584 - X X X
WGP-401 19108942 - 19110586 -

WGP-401 B 19110495 - 19110588 - X

WGP-401 D 19110496 - 19110589 - X
WGP-401BD 19110497 - 19110590 - X X
WGP-401 S 19108391 - 19110591 - X

WGP-401S B 19110498 - 19110592 - X X

WGP-401 SD 19110499 - 19110593 - X X
WGP-401SBD 19110500 - 19110594 - X X X
Opciones Dotacion estandar

DESCRIPCION ABREVIATURA € M Cestavasos . ,

ﬁ 19082432
Doble pared (6) P -
Suplemento para platillos

Cesta redonda (+ soporte) o B ALAX 19084452 un !
19110751 (+ 19110752) (7) -

Cesta de varilla para cristalerfa R : U Cestillo cubiertos un 1
19107614 (8) 19102721

Conectividad K -

Sensorizacion (9) z -

Clavija Reino Unido cl R

(tipo G) (10)

Modelo Australia (11) AU -

(1) Alimentacion con agua caliente a 50°C.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(3) En los modelos con presion de red (WGP-400), el consumo puede variar en funcion de
la presion del agua de alimentacion. Consumo de agua por programa (2 bar): 2/ 2,2/
2,5/ 2 |/ciclo.

(4) En maquinas con la opcion de aclarado en frio (C) el segundo aclarado se realiza con
agua fria mientras que, sin la opcidn, se aclara con agua fria mediante la desconexion
de la resistencia de calderin.

(5) No compatible con modelos con descalcificador (S).

(6) Incrementa el ancho de la maquina en 20 mm, 10 mm a cada lado.

(7) Esta opcion excluye las cestas vasos (19082432) y el suplemento para platillos
(19084452) de la dotacion estandar.

) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

) De serie en modelos con descalcificador (S).

0) Reduccidn de la potencia para limitar el consumo a 13A.

1

8
9
]
11) Incluye clavija australiana (tipo ) y aprobacion Watermark.

(
(
(
(
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Lavavasos 400x400

Caracteristicas generales

?[ - Interfaz electromecanica con robustos pulsadores retroiluminados. Modelos
"T" con visualizadores LED de dos digitos.

- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo.

- Guias de la cesta embutidas.

- Laterales de la cdmara de lavado con doble pared parcial y la puerta de

PN doble pared integral.

- Sistema de filtrado doble por etapas. Filtros de superficie de tanque en

LD material compuesto de serie.
w - Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.
& - Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
*/ﬁn compuesto.
- Aclarado con presién de red.
- Dosificador abrillantador hidrdulico de serie.
Tipo F

Datos Técnicos Programas
5 CONSUMO DE <
i - ‘i PROGRAMA  DESCRIPCION DURACION ~ TEMPERATURA TEMPERATURA
Productividad tedrica maxima (1) Cestas/h 30 W ag%\) @ © LAVADO (°C)  ACLARADO (°C)
Dimensiones (2) mm 466x535x725 Programas estandares
Peso neto Kg 34 i
P1 Estandar 2 120 60 65

Capacidad del tanque L 9
Capacidad del calderin L 4 P2 Intensivo 2 180 60 65
Potencia resistencia tanque kw 038
Potencia resistencia calderin kw 24

50Hz kw 029
Potencia bomba lavado

60Hz kw 0,36
Potencia bomba desagtie kw 0,04

50Hz kw 3,49
Potencia total

60Hz kw 3,56

50Hz A 1517
Amperios total

60 Hz A 15,48
Conexién Sim/Alt Simultaneo
Tension \% 220-240 TN~
Prfeswn'del agua de alimentacién bar 04
min.-max.
Temperatura del agua de

: A °C 60

alimentacion max.
Nivel de proteccion al agua IPX 3
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MODELO cODIGO € cODIGO VISUALIZADORES ACLARADO EN BOMBA DESAGUE DOSIFICADOR
50HZ 60HZ LED (T) FRIO (C) (B) DETERGENTE (D)
WGC-400 19106152 - 19110595
WGC-400 B 19108044 - 19110596 X
WGC-400 D 19109535 - 19110597 X
WGC-400 B D 19110501 - 19110598 X X
WGC-400 C 19110504 - 19110603 X
WGC-400C B 19110505 - 19110604 X X
WGC-400 C D 19110506 - 19110605 X X
WGC-400CBD 19110507 - 19110606 X X X
WGC-400 T 19109534 - 19110599 X
WGC-400 T B 19107969 - 19110600 X X
WGC-400 T D 19110502 - 19110601 X X
WGC-400TBD 19110503 - 19110602 X X X
WGC-400T C 19110508 - 19110607 X X
WGC-400TCB 19110509 - 19110608 X X X
WGC-400TC D 19110510 - 19110609 X X X
WGC-400TCBD 19104296 - 19110610 X X X X
Opciones Dotacién estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA
B Cestavasos un
ﬁ 19082432
Doble pared (4) P
Suplemento para platillos un
Cesta redonda (+ soporte) o 5& 19084452
19110751 (+ 19110752) (5) 2
Cesta de varilla para cristaleria R Bk Cestillo cubiertos un
19107614 (6) 19102721
Clavija Reino Unido cl
(tipo G) (7)
Modelo Australia (8) AU

(1) Alimentacion con agua caliente a 50°C.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(5) Esta opcion excluye las cestas vasos (19082432) y el suplemento para platillos

(3) Consumo para una presion del agua de alimentacion de 2 bar. A presiones mayores el

consumo incrementara.

(4) Incrementa el ancho de la maquina en 20 mm, 10mm a cada lado.

(19084452) de la dotacion estandar.

(6) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(7) Reduccion de la potencia para limitar el consumo a 13A.
(8) Incluye clavija australiana (tipo I) y aprobacién Watermark.
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Lavavajillas de apertura frontal 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

- Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8" y display tactil
capacitivo.

- Tanque, contrapuerta y las guias de la cesta embutidas y todas las aristas,
incluso las verticales, redondeadas para facilitar el escurrimiento de las
impurezas. No existan puntos donde se acumule la suciedad.

- Maquina construida con doble pared integral.

- Puerta de doble pared insonorizada y resistente al calor.

- Puerta contrabalanceada amortiguada.

- Resistencia del tanque higiénica.

- Sistema de filtrado triple por etapas. Filtro de superficie de tanque en acero
inoxidable de serie y cesta para recoger desperdicios.

- Aislamiento en calderin.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
compuesto.

- Bomba de aclarado, bomba de desagiie y dosificador abrillantador
peristaltico de serie.

- Thermostop.

- Multipower de serie.

Datos Técnicos Programas
Productividad tedrica méxima (1) Cestas/h 10 PROGRAMA  DESCRIPCION  CONEUMODE  DURACION TEMPERATURA TEMPERATURA
(L/ CICLO)
Dimensiones (2) mm 600x635%x847 Programas para VAJILLA- de serie
Peso neto Kg 60 .
? Light 23 90 60 85
Capacidad del tanque L 20
Capacidad del calderin L 7 @ Estandar 26 120 60 85
Potencia resistencia tanque kw 1
@ Intensivo 3 180 60 85
Potencia resistencia calderin kW 56
Potencia bomba lavado kw 0,68 ﬁ}?ﬂ Cuberteria 3 300 65 85
Potencia bomba de aclarado kw 0,13 Programas adicionales
Potencia bomba desaglie kw 0,04 Programas para CRISTALERIA ? @J Eé& (3)
Potencia total kw
Amperios total A Programas para BAR ? Q W{]
Multipower
Conexién Sim/Alt
Tension v Multipower
Presion del agua de alimentacion bar 14 TENSION DE  TOTAL  POT.  CONEX. _POT. POT.  POT.
min.-max. ) SERIE AMP. TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERIN  BOMBA
() (kw) (kw) (kw) (kw)
Temperatura del agua de o .
alimentacion max. c 60 220V-240V 1IN~ x 1542 355 Sim 1 1,87 0,68
Temperatura del agua de alimentacion oc ” 220V-240V TN~ 19,48 4,48 Sim 1 2,8 0,68
max. en modelos WUA-503 S 220V-240V TN~ 23,54 541 Sim 1 373 0,68
Nivel de proteccion al agua IPX 4 380V-415V 3N~ 1542 7,28 Sim 1 56 0,68
220V-240V 3~ 21,36 7,28 Sim 1 56 0,68
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€ CODIGO BOMBA DE DESCALCIFICADOR BOMBA DESAGUE DOSIFICADOR
50HZ 60HZ ACLARADO INTELIGENTE (S) (8) DETERGENTE (D)
WUA-503 19110511 - 19110611 X X
@sTock WUA-503 D 19106122 - 19110612 X X X
WUA-503 S 19110512 - 19110613 X X X
@sTock WUA-503 S D 19105092 - 19110614 X X X X
Opciones Dotacion estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA Cest
esta vasos
- un 1
hﬂ 19000484
Brazos de lavado y X
aclarado en inoxidable
Cesta platos un ]
Cesta de varilla para cristaleria R 19000487
19107676 (4)
Cestillo cubiertos
Conectividad K 19000792 o !
Sensorizacion (5) Z
Clavija Reino Unido al
(tipo G) (6)
Modelo Australia (7) AU

(1) Alimentacion con agua fria a 15°C y maquina configurada a maxima potencia.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(3) El segundo aclarado se realiza con agua fria mediante la desconexion de la

resistencia de calderin.
(4) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(5) De serie en modelos con descalcificador (S).
(6) Reduccion de la potencia para limitar el consumo a 13A.
(7) Incluye clavija australiana (tipo 1) y aprobacién Watermark.
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Lavavajillas de apertura frontal 500x500

Datos Técnicos

Productividad tedrica maxima (1)
Dimensiones (2)

Peso neto

Capacidad del tanque
Capacidad del calderin
Potencia resistencia tanque
Potencia resistencia calderin
Potencia bomba lavado
Potencia bomba de aclarado
Potencia bomba desagtie
Potencia total

Amperios total

Conexién

Tension

Presion del agua de alimentacion
min.-méx. en modelos WUP-502

Presion del agua de alimentacion
min.-max. en modelos WUP-502 S

Presién del agua de alimentacion
min.-méx. en modelos WUP-503

Temperatura del agua de
alimentacion max.

Nivel de proteccion al agua

Cestas/h
mm
Kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sim/Alt
\

bar

bar

bar

°C

IPX

40
576x605x835
55
20
7
28
56
068
013

0,04

Multipower

24

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

- Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8" y teclado de
membrana de cinco pulsadores.

- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo.

- Guias de la cesta embutidas.

- Laterales de la cdmara de lavado con doble pared parcial y la puerta de doble
pared integral.

- Sistema de filtrado triple por etapas. Filtros de superficie de tanque en
material compuesto de serie.

- Aislamiento en calderin.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
compuesto.

- Dosificador abrillantador hidraulico (para modelos con presion de red- WUP-
502) o peristaltico (para modelos con bomba aclarado- WUP-503) de serie.

- Thermostop en modelos con bomba de aclarado (WUP-503).

- Multipower de serie.

Programas

CONSUMO DE
AGUA S
(L/ CICLO) (3) (

DURACION ~ TEMPERATURA TEMPERATURA
LAVADO (°C)  ACLARADO (°C)

PROGRAMA DESCRIPCION

Programas para VAJILLA- de serie

? Light 2,3 90 60 85
@ Estandar 26 120 60 85
@_ Intensivo 3 180 60 85
i??ﬂ Cuberteria 3 300 65 85

Programas adicionales

Programas para CRISTALERIA ? @] ?(4)

Programas para BAR ? U ?W{]
Multipower
TENSION DE TOTAL POT. CONEX. POT. POT. POT.
V) SERIE AMP. TOTAL (Sim/Alt) TANQUE CALDERIN BOMBA

(A) (kw) (kw) (kw) (kw)

220V-240V 1N~ X 15,13 3,48 Alt 2,8 2,8 0,68

220V-240V TN~ 19,19 4,41 Alt 28 373 0,68

380V-415V 3N~ 1513 6,28 Alt 28 56 0,68

220V-240V 3~ 17,01 6,28 Alt 2,8 56 0,68
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GEC g BUBES  CRGSESNG MBS vt e,
WUP-502 19107921 - 19110615
WUP-502 B 19106121 - 19110616 X
WUP-502 D 19109548 - 19110617 X
WUP-502 B D 19110513 - 19110618 X X
WUP-502 C 19110514 - 19110619 X
WUP-502 C B 19110515 - 19110620 X X
WUP-502 C D 19110516 - 19110621 X X
WUP-502CBD 19110517 - 19110622 X X X
WUP-502 S 19109549 - 19110623 X
WUP-502 S B 19110518 - 19110624 X X
WUP-502 SD 19110519 - 19110625 X X
WUP-502 SB D 19110520 - 19110626 X X X
WUP-503 19105005 - 19110627 X
WUP-503 B 19107903 - 19110628 X X
WUP-503 D 19109550 - 19110629 X X
WUP-503 B D 19104293 - 19110630 X X X
WUP-503 S 19109551 - 19110631 X X
WUP-503 S B 19107906 - 19110632 X X X
WUP-503 SD 19110521 - 19110633 X X X
WUP-503 S B D 19105450 - 19110634 X X X X
Opciones Dotacién estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA Costa vasos . W
Brazos de lavado y X 19000484
aclarado en inoxidable (6) Cesta platos un ]
Doble pared (7) P 19000487
Cesta de varilla para cristaleria R Cestillo cubiertos un ;
19107616 (8) 19000792
Conectividad K
Sensorizacion (9) z
C.\avija Reino Unido al
(tipo G) (10)
Modelo Australia (11) AU

(1) Alimentacion con agua fria a 15°C y maquina configurada a maxima potencia.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(3) En los modelos con presion de red (WUP-502), el consumo puede variar en funcion de
la presion del agua de alimentacion. Consumo de agua por programa (2 bar): 2,2/

2,4/ 2,7/ 2,7 |/ciclo.

(4) En maquinas con la opcion de aclarado en frio (C) el segundo aclarado se realiza con
agua fria mientras que, sin la opcién, se aclara con agua fria mediante la

desconexion de la resistencia de calderin.

(5) No compatible con modelos con descalcificador (S).

(6) Incluye filtros de superficie de tanque en acero inoxidable (SF).

(7) Incrementa el ancho de la maquina en 20 mm, 10 mm a cada lado.
(8) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(9) De serie en modelos con descalcificador (S).

(10) Reduccion de la potencia para limitar el consumo a 13A.

(11) Incluye clavija australiana (tipo 1) y aprobacion Watermark.
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Lavavajillas de apertura frontal 500x500

Caracteristicas generales

- Interfaz electromecdnica con robustos pulsadores retroiluminados. Modelos
"T" con visualizadores LED de dos digitos.

- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo.

- Guias de la cesta embutidas.

- Laterales de la cdmara de lavado con doble pared parcial y la puerta de doble
pared integral.

- Sistema de filtrado triple por etapas. Filtros de superficie de tanque en
material compuesto de serie.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
compuesto.

- Aclarado con presion de red.

- Dosificador abrillantador hidraulico de serie.

- Multipower de serie.

Datos Técnicos Programas
Productividad tedrica maxima (1) Cestas/h 40 PROGRAMA  DESCRIPCION CONSUMAO bE DUR&?'ON Tfkﬂ\f’fg&}’cﬁ‘\ XE“{:&ESE%S
(L/ CICLO) (3)
Dimensiones (2) mm 576x605x835 Programas estandares
Peso neto Kg 55 .
P1 Light 22 90 60 85
Capacidad del tanque L 20
Capacidad del calderin L 7 P2 Estandar 22 120 60 85
Potencia resistencia tanque kw 28
P3 Intensivo 22 180 60 85
Potencia resistencia calderin kw 56
Potencia bomba lavado kw 0,68
Potencia bomba de aclarado kw 0,13 Multipower
Potencia bomba desaglie kw 004 TENSION DE TOTAL POT.  CONEX. POT. POT. POT,
\% SERIE AMP. TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERIN ~ BOMBA
Potencia total kw () (kw) (kW) (kW) (kW)
Amperios total A 220V-240V 1N~  x 15,13 3,48 Alt 2,8 2,8 0,68
Multipower
Conexion Sim/Alt 220V-240V TN~ 19,19 4,41 Alt 2,8 373 0,68
Tension v 380V-415V 3N~ 1513 6,28 Alt 28 56 0,68
) ) - 220V-240V 3~ 17,01 6,28 Alt 2,8 56 0,68
Presion del agua de alimentacion
. . bar 2-4
min.-max.
Temperatura del agua de alimentacion og 60
max.
Nivel de proteccién al agua IPX 3
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MODELO g(())}_[:%GO € gg}_[:%GO V|SU{LE|I§?%ORES BOMBA(g)ESAGUE DE_?ES&FEEZ'/:«_I?EOFD)

WUC-502 19105105 - 19110635

WUC-502 B 19109544 - 19110636 X

WUC-502 D 19109546 - 19110637 X

WUC-502 B D 19110522 19110638 X X

WUC-502 T 19109545 - 19110639 X

WUC-502TB 19108785 - 19110640 X X

WUC-502 TD 19110523 19110641 X X

WUC-502TBD 19110524 19110642 X X X
Opciones Dotacién estandar

DESCRIPCION ABREVIATURA

Brazos de lavado y
aclarado en inoxidable (4)

Doble pared (5)

Cesta de varilla para cristaleria
19107616 (6)

Clavija Reino Unido

(tipo G) (7)

Modelo Australia (8)

(1) Alimentacion con agua fria a 15°C y maquina configurada a maxima potencia.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(3) Consumo para una presion del agua de alimentacion de 2 bar. A presiones mayores el

consumo incrementara.

Cl

AU

(4) Incluye filtros de superficie de tanque en acero inoxidable (SF).

Cesta vasos un
19000484

Cesta platos

19000487 un

Cestillo cubiertos

19000792 un

(5) Incrementa el ancho de la maquina en 20 mm, 10 mm a cada lado.
(6) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(7) Reduccion de la potencia para limitar el consumo a 13A.

(8) Incluye clavija australiana (tipo I) y aprobacién Watermark.
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CONCEPT

Lavavajillas de apertura frontal 500x500

Caracteristicas generales

? - Interfaz electromecdnica con robustos pulsadores retroiluminados. Modelos
"T" con visualizadores LED de dos digitos.

- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo.

- Guias de la cesta embutidas.

- Laterales de la cdmara de lavado con doble pared parcial y la puerta de doble
pared integral.

- Sistema de filtrado triple por etapas. Filtros de superficie de tanque en
material compuesto de serie.

385mm

> > - Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.
:// - Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
Sy compuesto.
- Aclarado con presion de red.
- Dosificador abrillantador hidraulico de serie.
Tipo F

Datos Técnicos Programas

Productividad tedricaméxima (1) Cestas/h 10 PROGRAMA  pescriPciOn - gl DURSION  TEPERATURS TEHPETATES
Dimensiones (2) mm 576x605x835 Programas estandares

Peso neto Ka % P1 Estandar 22 120 60 85
Capacidad del tanque L 20

Capacidad del calderin L 7 P2 Intensivo 22 180 60 85
Potencia resistencia tanque kw 2.8

Potencia resistencia calderin kw 28

Potencia bomba lavado kw 0,68

Potencia bomba desagtie kw 0,04

Potencia total kw 348

Amperios total A 16

Conexién Sim/Alt Alterno

Tension \ 220-240 TN~

f:?j:aiél agua de alimentacién bar 04

Temperatura del agua de og 60

alimentacion max.

Nivel de proteccion al agua IPX 3
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MODELO cODIGO € cODIGO VISUALIZADORES BOMBA DESAGUE DOSIFICADOR
50HZ 60HZ LED (T) (8) DETERGENTE (D)
WUC-500 19104935 - 19110643
WUC-500 B 19109540 19110644 X
WUC-500 D 19109541 - 19110645 X
WUC-500B D 19110525 19110646 X X
WUC-500 T 19105590 19110647 X
WUC-500TB 19110526 - 19110648 X X
WUC-500 T D 19110527 19110649 X X
WUC-500 T B D 19110528 19110650 X X X
Opciones Dotacién estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA
Cesta vasos un
19000484
Brazos de lavado y X
aclarado en inoxidable (4)
Cesta platos un
Doble pared (5) P 19000487
Cesta de varilla para cristaleria R Cestillo cubiertos un
19107616 (6) 19000792
Clavija Reino Unido al
(tipo G) (7)
Modelo Australia (8) AU

(1) Alimentacion con agua caliente a 50°C.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(3) Consumo para una presioén del agua de alimentacion de 2 bar. A presiones mayores el

consumo incrementara.

(4) Incluye filtros de superficie de tanque en acero inoxidable (SF).

(5) Incrementa el ancho de la maquina en 20 mm, 10 mm a cada lado.
(6) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(7) Reduccion de la potencia para limitar el consumo a 13A.

(8) Incluye clavija australiana (tipo 1) y aprobacién Watermark.
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Fagor Professional

ADVANCE

Lavavajillas de capota 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

?[ - Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8” y display tactil

fsmm capacitivo.

- Tanque totalmente embutido y sin soldaduras ni aristas vivas.

- Capota de doble pared con aislamiento termoacustico y correderas
metalicas que reducen el esfuerzo de elevacion y el nivel de ruido.

530x325 mm - Visibilidad méaxima gracias a la posicién superior del panel de control.

- Sistema de filtrado triple por etapas. Filtro de superficie de tanque en
material compuesto de serie y cesta para recoger desperdicios.

- Aislamiento en calderin.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

500x500 - Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
compuesto.

- Bomba de aclarado, bomba de desagiie y dosificador abrillantador
peristaltico de serie.

- Thermostop.

- Multipower de serie.

450 mm

—

<

g W\

Datos Técnicos Programas
< CONSUMO DE .
Productividad tecrica méxima (1) Cestas/h &0 FROSRAVAL pescRiFcion Sl S5 DURSEION TEPERATIES TEHEERAT
Dimensiones (2) mm 630x750x1.545 Programas para VAJILLA- de serie
Dimensiones con asa mm 715x935 Dj Light 23 60 60 85
Altura con capota abierta mm 2.030
Altura con recuperador de energia (RC) mm 1.975 @ Esténdar 26 90 &0 8
Peso neto Kg 116 @ Intensivo 3 180 60 85
Peso neto con recuperador de energia K
g 135
(RO) O Extendido 3 480 60 85
Capacidad del tanque L 28
Capacidad del calderin L 10 ?W{] Cuberteria 3 300 65 85
Potencia resistencia tanque kw 21 Programas adicionales
) ) ! . , — %
Potencia resistencia calderin kw 9 Programas para GRISTALERIA ? @] % (4)
Potencia bomba lavado kw 0,75
Potencia bomba de aclarado kw 0,13 Programas para BAR ? Qj iﬁ?ﬂ
Potencia bomba desagtie kw 0,1
Potencia total kw MUltipower
Amperios total A ) TENSION DE TOTAL POT. CONEX. POT. POT. POT.
Multipower (V) SERIE AMP. TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERIN  BOMBA
Conexioén Sim/Alt () (kW) (kW) (kw) (kw)
Tensién v, 220V-240V TN~ 27,39 6,3 Sim 1,05 4,5 0,75
Presion del agua de alimentacion bar 14 220V-240V TN~ 3543 8,15 Sim 1,4 6 0,75
min.-max. 380V-415V 3N~ x 1935 11,85  Sim 2,1 9 0,75
Temperatura del agua de o
alimentacion max. ¢ 60 220V-240V 3~ 31,12 1185  Sim 21 9 075
Temperatura del agua de oQ 25
alimentacion max. modelos RCy S
Nivel de proteccion al agua IPX 4
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R« gmee o ORISR CREMRGNG Sovegectc  goncwor,
WHA-503 19105006 - 19110651 - X X

©@sT0CK  WHA-503 D 19108744 19110652 X X X
WHA-503 RC 19109461 - 19110653 - X X X
WHA-503 RC D 19110529 19110654 X X X X
WHA-503 S 19109460 19110655 X X X

@sTock  WHA-503 SD 19105482 - 19110656 - X X X X
WHA-503 SRC 19107905 19110657 X X X X

@sTock  WHA-503 SRC D 19110530 19110658 X X X X X

Opciones

DESCRIPCION

Brazos de lavado y
aclarado en inoxidable

Filtro de superficie en acero inoxidable

Cesta de varilla para cristaleria
19107616 (5)

Conectividad
Sensorizacion (6)
Modelo Australia (7)

Marine (8)

(1) Alimentacion con agua fria a 15°C.
(2) Altura regulable (-20/+50 mm).

(3) En los modelos con sistema de recuperacion de energia (RC), la duracion del ciclo se

alarga aproximadamente 30s.

ABREVIATURA

SF

AU

400V-440V 3~

(4) El segundo aclarado se realiza con agua fria mediante la desconexion de la resistencia

de calderin.
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Dotacién estandar
Cesta platos
19000487 un

Cestillo cubiertos
19000792

Cesta vasos
19000484

un

un

(5) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(6) De serie en modelos con descalcificador (S) o sistema de recuperacion de energia

(RC).
(7) Incluye aprobacién Watermark.

(8) Seleccionar la maquina con la frecuencia adecuada y posteriormente afiadir la opcion.



Fagor Professional

CONCEPT+

Lavavajillas de capota 500x500

(7, FagorKonnect

a Foodservice

Caracteristicas generales

“?‘L - Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8" y teclado de
membrana de cinco pulsadores.

- Tanque totalmente embutido y sin soldaduras ni aristas vivas.

- Capota de simple pared, que se desliza suavemente sobre las correderas
metalicas que reducen el esfuerzo de elevacion y el nivel de ruido.

530x325 mm - Sistema de filtrado doble por etapas. Filtro de superficie de tanque en
material compuesto de serie.

- Aislamiento en calderin.

A - Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material

450 mm

500x500 compuesto.
w - Dosificador abrillantador hidraulico (para modelos con presién de red- WHP-
ol 502) o peristaltico (para modelos con bomba aclarado- WHP-503) de serie.
DowN - Thermostop en modelos con bomba de aclarado (WHP-503).

- Multipower de serie.

v

Datos Técnicos Programas
- o PROGRAMA  DESCRIPCION  CONSUMO DE DURACION  TEMPERATURA TEMPERATURA
Productividad tedrica maxima (1) Cestas/h 60 (L/ CICLO) (3) (S) (4) LAVADO (°C)  ACLARADO (°C)
Dimensiones (2) mm 630x750x1.480 Programas para VAJILLA- de serie
Dimensiones con asa mm 715%x935 Q Light 23 60 60 85
Altura con capota abierta mm 1.960
@ Estandar 26 90 60 85
Altura con recuperador de energia (RC) mm 1.975
Peso neto Kg 97 @ Intensivo 3 180 60 85
Peso neto con recuperador de energia
K 113
(RO) 9 O Extendido 3 480 60 85
Capacidad del tanque L 33
Capacidad del calderin en modelos L 9 ?Wﬂ Cuberteria 3 300 65 85

WHP-502 —
Capacidad del calderin en modelos L 10 Programas adicionales

WHP-503 ) ] # (5)
Programas para CRISTALERIA Ef

Potencia resistencia tanque kw 4,5
Potencia resistencia calderin kw 9 Programas para BAR @ ﬁ??ﬂ
Potencia bomba lavado kw 0,75
Potencia bomba de aclarado kw 0,13 .
Multipower
Potencia bomba desagiie kw 0,1
TET\?)ION sIE)RE|E Tz?r\;él' T%?‘EL (%QN/%({) TAPI\?JUE CAfggisz BS%A
i . im,
Potencia total kw *) W) o) W) W)
Amperios total A , 220V-240V TN~ 22,83 525 Alt 2,25 4,5 0,75
Multipower

Conexién Sim/Alt 220V-240V TN~ 29,35 6,75 Alt 3 6 0,75
Tension \Y 220V-240V TN~ 32,61 75 Sim 2,25 4,5 0,75
Presion del agua de alimentacion 220V-240V TN~ 42,39 9,75 Sim 3 6 0,75
min.-max. en modelos WHP-502 bar 4

e . = 380V-415V 3N~ 16,30 9,75 Alt 4,5 9 0,75
Presion del agua de alimentacion bar 34
min.-max. en modelos WHP-502 S/ S RC 380V-415V 3N~ x 22,83 14,25 Sim 4,5 9 0,75
Presién del agua de alimentacion 220V-240V 3~ 2585 975 Alt 45 9 075

) . bar 1-4 i f ) ,
min.-max. en modelos WHP-503 X
Temperatura del agua de o o 220V-240V 3~ 3715 14,25 Sim 4,5 9 0,75
alimentacion max.
Temperatura del agua de o
. . . C 25

alimentaciéon max. modelos RC 197

Nivel de proteccion al agua IPX 4
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Caodigos y precios

MOPELO Sonre € e E ROMMADG  DEENEROIA RO  DNTEIGENTEGST POMPARFSACUE POSTEIRD)
©@sToCcK WHP-502 19104995 - 19110659 -

WHP-502 B 19105442 - 19110660 - X

WHP-502 D 19109453 - 19110661 - X
@sTocK WHP-502 B D 19110531 - 19110662 - X X
@sTock WHP-502 RC 19109455 - 19110663 - X

WHP-502 RC B 19110532 - 19110664 - X X

WHP-502 RC D 19110533 - 19110665 - X X

WHP-502 RC B D 19110534 - 19110666 - X X X

WHP-502 SB 19109454 - 19110668 - X X

WHP-502 SBD 19110537 - 19110670 - X X X

WHP-502 SRC B 19110539 - 19110672 - X X X

WHP-502 SRCBD 19110541 - 19110674 - X X X X
@stock WHP-503 19104996 N 19110675 - X

WHP-503 B 19108550 - 19110676 - X X

WHP-503 D 19109456 - 19110677 - X X
©STOCK  WHP-503 B D 19110542 - 19110678 - X X X

WHP-503 RC 19109459 - 19110679 - X X

WHP-503 RC B 19110543 - 19110680 - X X X

WHP-503 RC D 19110544 - 19110681 - X X X

WHP-503 RC B D 19110545 - 19110682 - X X X X

WHP-503 SB 19109457 - 19110684 - X X X

WHP-503 SB D 19110548 - 19110686 - X X X X

WHP-503 SRC B 19110550 - 19110688 - X X X X

WHP-503 SRCBD 19110552 - 19110690 - X X X X X

Opciones Dotacion estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA € Cesta vasos . !
Brazos de lavado y X ~ 19000484

aclarado en inoxidable

Cesta platos un ]
Filtro de superficie en acero inoxidable SF - 19000487

Doble pared P - Cestillo cubiertos un 1
. . . 19000792
Cesta de varilla para cristaleria R _
19107616 (6)
Conectividad K -
Sensorizacion (7) z -
Modelo Australia (8) AU N
Marine (9) 400V-440V 3~ -
(1) Alimentacion con agua fria a 15°C (5) El segundo aclarado se realiza con agua fria mediante la desconexion de la
(2) Altura regulable (-20/+50 mm). resistencia de calderin.
(3) En los modelos con presién de red (WHP-502), el consumo puede variar en funcion (6) Esta opcion excluye la dotacion estandar.
de la presion del agua de alimentacion. Consumo de agua por programa (2 bar): 2,2/ (7) De serie en modelos con descalcificador (S) o sistema de recuperacion de energia
2,4/ 2,8/ 2,8/ 2,8/ciclo. (RC).
(4) En los modelos con sistema de recuperacion de energia (RC), la duracion del ciclo se (8) Incluye aprobacion Watermark.
alarga aproximadamente 30s. (9) Seleccionar la maquina con la frecuencia adecuada y posteriormente afiadir la opcion.
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Lavavajillas de capota 500x500

Datos Técnicos

Productividad tedrica maxima (1)
Dimensiones (2)
Dimensiones con asa

Altura con capota abierta
Altura con recuperador de energia (RC)

Peso neto

Peso neto con recuperador de energia
(RC)

Capacidad del tanque

Capacidad del calderin

Potencia resistencia tanque

Potencia resistencia calderin

Potencia bomba lavado

Potencia bomba de aclarado

Potencia bomba desagtie

Potencia total

Amperios total

Conexion

Tension

Presién del agua de alimentacion
min.-max.

Temperatura del agua de alimentacién
max.

Temperatura del agua de alimentacién
max. modelos RC

Nivel de proteccion al agua

Cestas/h

kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sim/Alt

\

bar

°C

°C

IPX

7l

415mm

450 mm

530x325 mm

500x500

up

DOWN

40
630x750x1.480
715x935

1.960
1.975
97
113

33

0,75
013

0,1

Opciones de
voltaje y potencia

24
60

25

Caracteristicas generales

- Interfaz electromecanica con robustos pulsadores retroiluminados. Modelos
"T" con visualizadores LED de dos digitos.

- Tanque totalmente embutido y sin soldaduras ni aristas vivas.

- Capota de simple pared, que se desliza suavemente sobre las correderas
metdlicas que reducen el esfuerzo de elevacién y el nivel de ruido.

- Sistema de filtrado doble por etapas. Filtro de superficie de tanque en
material compuesto de serie.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de material
compuesto.

- Aclarado con presion de red.

- Dosificador abrillantador hidraulico de serie.

Programas
PROGRAMA  DESCRIPCION ~ CONSUMODE  pupaciGN  TEMPERATURA TEMPERATURA
(W BaLe) 3 S @ LAVADO (°C)  ACLARADO (°C)
Programas estandares
P1 Light 22 90 60 85
P2 Estandar 272 120 60 85
P3 Intensivo 2,2 180 60 85
/—\ Extendido 22 480 60 85
L

Opciones de voltaje y potencia

TENSION DE TOTAL POT. CONEX. POT. POT. POT.

) SERIE AMP. TOTAL  (Sim/Alt)  TANQUE CALDERIN  BOMBA
(A) (kw) (kw) (kw)
380V-415V 3N~ 11,96 6,75 Alt 3 6 0,75
380V-415V 3N~ X 16,3 9,75 Sim 3 6 0,75
220V-240V 3~ 18,32 6,75 Alt 3 6 0,75
220V-240V 3~ 2585 9,75 Sim 3 6 0,75
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MODELO CODIGO € CODIGO € RECUPERADOR VISUALIZADORES BOMBA DESAGUE DOSIFICADOR
50HZ 60HZ DE ENERGIA (RC) LED (T) (B) DETERGENTE (D)
WHC-502 19103824 - 19110691 -
WHC-502 B 19109394 - 19110692 - X
WHC-502 D 19109401 - 19110693 - X
WHC-502 B D 19110553 - 19110694 - X X
WHC-502 T 19105440 - 19110695 - X
WHC-502 T B 19110554 - 19110696 - X X
WHC-502 TD 19110555 - 19110697 - X X
WHC-502TBD 19110556 - 19110698 - X X X
WHC-502 T RC 19109445 - 19110699 - X X
WHC-502 TRC B 19110557 - 19110700 - X X X
WHC-502 T RC D 19110558 - 19110701 - X X X
WHC-502 TRC B D 19110559 - 19110702 - X X X X
Opciones Dotacion estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA
Cesta vasos un 1
19000484
Brazos de lavado y %
aclarado en inoxidable
Cesta platos un 1
] ‘ o 19000487
Filtro de superficie en acero inoxidable SF
3 Cestillo cubiertos
Doble pared P 19000792 un !
Cesta de varilla para cristaleria R
19107676 (5)
Modelo Australia (6) AU
Marine (7) 400V-440V 3~
(1) Alimentacion con agua fria a 15°C. (5) Esta opcion excluye la dotacion estandar.
(2) Altura regulable (-20/+50 mm). (6) Incluye aprobacién Watermark.
(3) Consumo para una presion del agua de alimentacion de 2 bar. A presiones mayores (7) Seleccionar la maquina con la frecuencia adecuada y posteriormente afiadir la

el consumo incrementara.

opcion.

(4) En los modelos con sistema de recuperacion de energia (RC), la duracion del ciclo se
alarga aproximadamente 30s.
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SANITARIOS

Fagor Professional

Lavavajillas de apertura frontal 500x500

Datos Técnicos

Productividad tedrica méxima (1)
Dimensiones (2)

Peso neto

Capacidad del tanque
Capacidad del calderin
Potencia resistencia tanque
Potencia resistencia calderin
Potencia bomba lavado
Potencia bomba de aclarado
Potencia bomba desagie
Potencia total

Amperios total

Conexion

Tension

Presién del agua de alimentacion
min.-max.

Temperatura del agua de
alimentacion max.

Nivel de proteccion al agua

Cestas/h
mm
Kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sim/Alt
\Y

bar

°C

40

7l

340 mm

385mm

500x500

596x605x835

58
20
7
4,5
56
0,68
0,13

0,04

Opciones de voltaje y

potencia

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

- Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8" y teclado de
membrana de cinco pulsadores.

- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo.

- Guias de la cesta embutidas.

- La maquina esta construida con doble pared integral.

- Sistema de filtrado triple por etapas. Filtros de superficie de tanque en acero
inoxidable de serie.

- Aislamiento en calderin.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de inoxidable.

- Bomba de aclarado y dosificador abrillantador peristéltico de serie.

- Thermostop.

Programas
PROGRAMA  DESCRIPCION ~ CONSUMODE  pupAciON  TEMPERATURA TEMPERATURA
U/ Cicto) (S) LAVADO (°C)  ACLARADO (°C)
Programas estandares
W Light 21 % 60 85
@ Estandar 23 120 60 85
Programa
30 sanitario segun
A o UNE-EN ISO 23 automatico 72 85
15883-1/3,
MODO A0=30.
Programa
60 sanitario segun
A 0 UNE-EN ISO 29 automatico 72 85
15883-1/3,
MODO A0=60.

Opciones de voltaje y potencia

TENSION DE TOTAL POT. CONEX, POT. POT. POT.
V) SERIE  AMP. TOTAL  (Sim/Alt) ~ TANQUE ~CALDERIN ~ BOMBA
) (kW) (kW) (kW) (kW)
380V-415V 3N~  x 17,59 10,78 Sim 4,5 56 0,68
220V-240V 3~ 28,31 10,78 Sim 4,5 56 0,68
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Cddigos y precios

BOMBA DE
ACLARADO

X

X

DOSIFICADOR
DETERGENTE (D)

MODELO cODIGO € cODIGO
50HZ 60HZ
WUP-503 SN 19105091 N 19110703
WUP-503 SN B 19110560 - 19110704
WUP-503 SN D 19110561 N 19110705
WUP-503 SN BD 19110562 N 19110706
Opciones
DESCRIPCION ABREVIATURA

Cesta de varilla para cristaleria

19107616 (3) R
Conectividad K
Sensorizacion z
Modelo Australia (4) AU
(1) Alimentacion con agua fria a 15°C.

(2) Altura regulable (+25/+0 mm).

(3) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

(4) Incluye aprobacion Watermark.
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Dotacion estandar

Cesta vasos
19000484

Cesta platos
19000487

Cestillo cubiertos

19000792

un

un

un
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SANITARIOS

Lavavajillas de capota 500x500

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

§[ - Pantalla de cristal liquido (TFT) en color retroiluminada de 2,8" y teclado de

fremm membrana de cinco pulsadores.

- Tanque totalmente embutido y sin soldaduras ni aristas vivas.

- Capota de doble pared con aislamiento termoacustico y correderas
metalicas que reducen el esfuerzo de elevacion y el nivel de ruido.

530x325 mm - Sistema de filtrado doble por etapas. Filtro de superficie de tanque en acero
inoxidable de serie y cesta para recoger desperdicios.

- Aislamiento en calderin.

- Bomba de lavado de doble flujo con soft-start.

- Brazo superior e inferior de lavado/aclarado Duo-KLIP de inoxidable.
ST - Bomba de aclarado y dosificador abrillantador peristaltico de serie.

w - Thermostop.

450 mm

DOWN

Datos Técnicos Programas
i srica maxi PROGRAMA  DESCRIPCION ~ CONSUMODE 5 ;prcioN  TEMPERATURA TEMPERATURA
Productividad teérica maxima (1) Cestas/h 60 (L/Aglléto) 53 LAVADO (50} AGLARADO (o0)
Dimensiones (2) mm 630x750x1.480 Programas estandares
Dimensiones con asa mm 715x935 U h 5 60 60 g5
Light Al
Altura con capota abierta mm 1.960 f—
Altura con recuperador de energia (RC) mm 1.975 @ Estandar 23 90 60 85
Peso neto Kg 97
Peso neto con recuperador de energia Kg 13 Programa
(RO) 30 sanitario segun
. A UNE-EN ISO 23 automatico 74 85
Capacidad del tanque L 33 0 15883-1/3,
MODO A0=30.
Capacidad del calderin L 10
Potencia resistencia tanque kw 4,5
Potencia resistencia calderin kw 9 b
rograma
Potencia bomba lavado kw 0,75 Aéo sanitario segun
0 UNE-EN ISO 29 automatico 74 85
Potencia bomba de aclarado kw 0,13 15883-1/3,
MODO A0=60.
Potencia bomba desaglie kw 0,1
Potencia total kw
Amperios total A ] ’
Opcianes de voltaje y Opciones de voltaje y potencia
Conexién Sim/Alt potencia p J y p
Tensid v TENSION DE TOTAL POT. CONEX. POT. POT. POT.
ension (V) SERIE AMP. TOTAL (Sim/Alt)  TANQUE CALDERIN  BOMBA
- . - (A (kw) (kw) (kw) (kw)
Presion del agua de alimentacion bar 14
min.-max. 380V-415V 3N~ x 22,83 14,25 Sim 4,5 9 0,75
Temperatura del agua de oc 60 220V-240V 3~ 3715 1425 Sim 4,5 9 0,75
alimentacion max.
Temperatura del agua de ¢ 25
alimentaciéon max. modelos RC
Nivel de proteccién al agua IPX 4
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Codigos y precios
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MODELO cODIGO € CODIGO BOMBA DE RECUPERADOR BOMBA DESAGUE DOSIFICADOR
50HZ 60HZ ACLARADO DE ENERGIA (RC) (8) DETERGENTE (D)
WHP-503 SN 19110563 - 19110707 X
WHP-503 SN B 19110564 - 19110708 X X
WHP-503 SN D 19110565 - 19110709 X X
WHP-503 SN B D 19110566 19110710 X X X
WHP-503 SN RC 19108549 - 19110711 X X
WHP-503 SN RC B 19110567 - 19110712 X X X
WHP-503 SN RC D 19110568 19110713 X X X
WHP-503 SN RC B D 19110569 19110714 X X X X
Opciones Dotacién estandar
DESCRIPCION ABREVIATURA
Cesta vasos un 1
19000484
Cesta de varilla para cristaleria R
19107616 (4) Cesta platos un 1
19000487
Conectividad K
Cestillo cubiertos un 1
Sensorizacion (5) z 19000792
Modelo Australia (6) AU
400V-440V 3~

Marine (7)

(1) Alimentacion con agua fria a 15°C.

(2) Altura regulable (-20/+50 mm).

(3) En los modelos con sistema de recuperacion de energia (RC), la duracion del ciclo se

alarga aproximadamente 30s.
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) Esta opcion excluye la dotacion estandar.

) De serie en modelos con sistema de recuperacion de energia (RC).

) Incluye aprobacion Watermark.

) Seleccionar la méquina con la frecuencia adecuada y posteriormente afiadir la opcion.
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Accesorios

Fagor Professional

Kit dispensador de detergente y bomba de desagiie

MODELO coDIGO
n WAD 19110571
WAB-GU 19110572
-
. WAB-H 19110082

APLICA A

Lavavasos, lavavjillas de apertura frontal y
capota

Lavavasos y lavavajillas de apertura frontal

Lavavajillas de capota

Kit sensor de bajo nivel de abrillantador/detergente

MODELO cODIGO

\Q; WALS

19111334

Kit conectividad

MODELO

(7 FagorKonnect KIT FAGORKONNECT

z Foodservice lavado vajilla
Peanas
MODELO CODIGO
- e WAGBS 19105217
- W
v
T WAGB-XL 19105218
-
19105219

“ WAUB-XL

APLICA A

Gama Concept +y Advance con opcion de
sensorizacion (Z).

DESCRIPCION POTENCIA (KW)

Dosificador detergente peris-

téltico

Kit bomba de desagtie 50/60 Hz 0,04
Kit bomba de desagtie 50/60 Hz 0,1
DESCRIPCION

Kit sensor de nivel de abrillantador/detergente (1
unidad)

CODIGO APLICA A DESCRIPCION

19110570 Gama Concept +y Advance Wi-fi y Ethernet

APLICA A DESCRIPCION DIMENSIONES
Lavavasos 465x433x90
Lavavasos Capacidad para 2 cestas 400x400 470x465x505
Lavavajillas de apertura frontal Capacidad para 2 cestas 500x500 580x565x400
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Mesas para lavavajillas de capota

- Encimera fabricada en acero inoxidable con acabado satinado. - Patas cuadradas de acero inoxidable de 40 x 40 mm.
- Cuba soldada de 450 x 450 x 250 mm.

- No incluye grifo ducha, pero provisto de agujero para colocarlo.

- Altura de los bastidores de 850 mm con patas inoxidables de altura

regulable (-10 mm / + 50 mm).
- Agujero de desbarase de goma para tirar los desperdicios directamente - S€ suministra desmontado.
a un cubo de basura (no incluido) enrasado a la encimera.

- Peto trasero de 100 x 15 mm.

—F

Mesas sin .
cubay sin peto

Mesas sin
cubay con peto

= -

DERECHA IZQUIERDA
DIMENSIONES (mm) MODELO CcODIGO € DIMENSIONES MODELO cODIGO € MODELO cODIGO
700x620x850 WHTC-70 19104311 700x740x850 WHTW-70R 19104313 WHTW-70 L 19104312
1.200x620x850 WHTC-120 19105486 1.200x740x850 WHTW-120 R 19104315 WHTW-120 L 19104314
Mesas con e
cubay peto
DERECHA 1ZQUIERDA
DIMENSIONES (mm) MODELO CODIGO € MODELO CODIGO
700x740x850 WHTWB-70 R 19104319 - WHTWB-70 L 19104318
1.200x740x850 WHTWB-120 R 19104321 - WHTWB-120 L 19104320
Mesas con cuba,
agujero desbarase y peto ’
DERECHA 1ZQUIERDA
DIMENSIONES (mm) MODELO CODIGO € MODELO coDIGO
1.200x740x850 WHTWBS-120 R 19104323 - WHTWBS-120 L 19104322
1.500x740x850 WHTWBS-150 R 19104325 - WHTWBS-150 L 19104324

WHSC-R
Cierre lateral %, K
DERECHA 1ZQUIERDA

MODELO CcODIGO € MODELO CODIGO €

WHSC-R 19104327 - WHSC-L 19104326 -
Elemento union en serie de —
dos lavavajillas de capota

MODELO coDIGO DIMENSIONES (mm) €

WHTJ-14 19104316 140
WHTJ-62 19104317 640
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Tratamiento de agua

Qué puedes lograr con el tratamiento del agua

La mayor parte del agua que sale del grifo parece perfectamente pura, Calcio y magnesio (dureza) son eliminados y la vida util de los

sin embargo puede contener contaminantes invisibles. equipos se extiende notablemente, reduciendo las intervenciones de
Eliminar tales elementos influye de manera determinante en la calidad Mantenimiento y el uso de detergentes y abrillantadores.
del agua.

DESCALCIFICADOR OSMOSIS INVERSA

OPTIMO LAVADO

X

AHORRO DE DETERGENTES X X

REDUCE DESGASTE DE VIDRIO Y CERAMICA X

PROTEGE LA MAQUINA X X

ADIOS SECADO MANUAL X
Métodos de tratamiento de aguas
El tratamiento del agua se realiza principalmente de dos modos:
DESCALCIFICADOR OSMOSIS INVERSA
El resultado que se obtiene mediante el uso del descalcificador es Gracias al altisimo grado de filtracién que caracteriza las maquinas de
eliminar los iones de Ca2+y magnesio Mg2+, responsables de la 6smosis inversa, es posible obtener un agua de elevadas caracteristicas

dureza del agua.De este modo se previene eficazmente la formacion  cualitativas. El agua pasando a través de una o0 mas membranas,

de incrustaciones que con el tiempo reducen los rendimientos de las  es privada no solo de los elementos que determinan la dureza, sino

maquinas y causan malos funcionamientos. ademads de todas las sustancias contaminantes responsables, por
ejemplo de olores y sabores indeseados.

Para obtener excelentes resultados y largos intervalos de
mantenimiento, se pueden combinar las dos tecnologias.
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Descalcificadores manuales

cODIGO DESCRIPCION CAPACIDAD DE REGERACION (*) DIMFZNSIC))NES €
mm,
19004690 KIT DESCALCIFICADOR 12 L. 1.050 litros entre 2 regeneraciones @ 185x560 mm
*- 19004798 KIT DESCALCIFICADOR 16 L. 1.400 litros entre 2 regeneraciones @185x740 mm

Osmosis inversa

Grandes ventajas de la osmosis inversa:

- Reduce el consumo de detergente hasta un 60 % y el de abrillantador 70-100%.

- Da brillo a los platos, vasos y cubiertos, obteniendo un resultado de lavado sin manchas por lo que no necesita ningin secado después del
lavado.

- Alarga la vida de la cristaleria y la vajilla gracias a la reduccién de la corrosion.
- Proteccion de la maquina, extendiendo su vida.

Condiciones de entrada de agua: - Instalacion vertical u horizontal.

- Tipo de agua de entrada potable. -Flujo: 120 1/h a 15°C.

- Temperatura del agua en la entrada - Tasa de recuperacion del 25 % al
5°-35°C. 60 %.

- Flujo minimo 400 I/h. - Rechazo tipico 95 %.

- Presion de alimentacion 1,5-6 bar. - Conexion eléctrica 230V ~ 50/60Hz

- Conductividad maxima del agua de - Prefiltro que reduce y elimina la
entrada 1200 uS / cm. turbidez presente en el agua, el

- Méaxima dureza del agua cloro, los sabores y los olores. Su
de admision de hasta 35°f con pH tasa de filtracién nominal es de 5
inferior de 8,5 y hasta 27°f con ph micras.
supreior a 8,5. - Facil instalacién.

- A partir de 10°dH 15°dH o 27°f, - Alarma de cambio de prefiltro.
recomendamos instalar un sistema - Alarma anti fuga de agua.
de ablandamiento de agua previo a K ,
la osmosis para evitar el bloqueo de - Alarma de baja presién en la
la membrana. entrada del sistema.

- Sistema de ésmosis inversa de alto - Valvula manual by-pass.
flujo.

VALIDO SOLO PARA MODELO: WGP-401, WUA-503, WUP-503, WHA-503 y

WHP-503
MODELO cODIGO (FLL/L:'J)O A15°C N° MEMBRANAS VOLTAJE (V)  FRECUENCIA (HZ) ~ POTENCIA (KW) DIMENSIONES (mm) €
REVO-120 19076763 120 2 230 50 0,33 145 x 560 x 455
MODELO cODIGO DESCRIPCION €
PREF-PACK6 19076764 Pack de 6 unidades de cartucho de conexion rapida con una filtracién de bloque de carbdn extruso.
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Fagor Professional

| avautensilios

R
500x600

|-

WLP-61 WLP-63

- Pantalla de LCD en color retroiluminada de 5”".

- Tanque embutido e inclinado para un desagiie completo. La cdmara
de lavado estd libre de tubos interiores, de aristas y huecos donde
se pueda acumular suciedad. En el modelo WLP-61, el tanque esta
soldado.

- La maquina esta construida con doble pared integral.

- Puerta de doble pared insonorizada y resistente al calor.

- Puerta contrabalanceada, amortiguada, para facilitar las aperturas y
cierres (excepto para el modelo WLP-61).

- Filtro de superficie de tanque en acero inoxidable, retiene la suciedad

gruesa.

Datos Técnicos

DATOS TECNICOS WLP-61
Productividad tedrica maxima Cestas/h 30
Dimensiones mm 600x700x1.290
Altura con puerta abierta mm -
(AR\téJ)ra con recuperador de energia mm R
Altura util mm 405
Peso neto Kg 71
(P|§S)O neto con recuperador de energia Kg }
Capacidad del tanque L 23
Capacidad del calderin L 6
Potencia tanque kW 2,1
Potencia calderin kw 6
Potencia bomba lavado kW 0,7
Potencia bomba de aclarado kw 02
Potencia bomba desagtie kW 0,1
Potencia total kw 6,7
Proteccion fusible A 16
Conexioén Sim/Alt Alterno
Tension \Y 380 V-415V /3N~
Frequencia Hz 50
maéjﬂégél agua de alimentacion bar 1-6
g%rgﬁ)ﬁirr?ﬁ%%gel agua de alimenta- oC 1560
Temperatura del agua de alimenta- oC ,
cién min.-méx. modelos RC

Nivel de proteccion al agua IPX 4

560x630

700x700

WLP-130

- Filtro cesta de polipropileno, excepto en modelos WLP-61, que esta en
una posicion facilmente accesible para que el operador pueda retirarlo

y vaciarlo en pocos segundos.

- Filtro de aspiracién en polipropileno de bomba que bloquea la suciedad
mas ligera, protegiendo la bomba de lavado. En el modelo WLP-61
doble filtro de aspiracion.

- Bomba de lavado de doble flujo. 2 bombas en modelo WLP-130.

- Brazos de lavado inoxidables de “3 radios” inferiores y superiores. En el
modelo WLP-61, "2 radios" en la parte inferior.

- Bomba de aclarado, bomba de desagiie, dosificador abrillantador
peristéltico y dosificador de detergente peristéltico de serie.

- Una cesta de varilla como dotacién estandar.

WLP-62

30
719x782x1.727
1.997
1.956
650
148
174
37
12
3
6
15
0,2
0,1
7,5
16
Alterno
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25
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WLP-63

30
719x782x1.927
2.243
2.156
850
173
199
37
12
3
6
1.5
0,2
01
7,5
16
Alterno
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25

WLP-70

30
853x857x1.959
2.274
2.187
850
181
207
68
12
8
8
2,7
0,2
0,1
10,7
25
Alterno
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25

WLP-130

30
1.465x857x1.959
2.274
2187
850
301
327
131
17
10,5
10,5
2,7x2
0,2x2
0,1
159
32
Alterno
380 V-415V /3N~
50
1-6
15-60

15-25
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Programas

PROGRAMA DESCRIPCION CONSUMO DE AGUA (L / CICLO) DURACION (S) TEMPERATURA TEMPERATURA
TANQUE (°C) CALDERIN (°C)

WLP-61  WLP-62  WLP-63  WLP-70  WLP-130

Programas estandares

Professional 2 Light 24 3 3 4 6 120 55 80

Professional 4 Estandar 3 35 35 6 8 240 60 82

Professional 6 Intensivo 3,5 35 3,5 6 8 360 65 85

Programas especiales

Prolong - Suciedad dificil, Proeco - Ciclo a baja temperatura, Proplates - Ciclo para platos, Proactive 5 - Ollas y utensilios, Proactive 7 - Ollas y utensilios

Programas de autolimpieza

Proself - Autolimpieza, Proclean - Autolimpieza y vaciado, Prodrain - Vaciado

Caodigos y precios Accesorios
MODELO CODIGO BOMNACIARADONIINRECURERADORIDE € CODIGO DESCRIPCION DIMENSIO- €
50HZ DOS. DETERGENTE "R NES (M)
WLP-61 19111090 X - Cestas
WLP-62 19111092 X 19023165  Cesta para WLP-61 500x600 -
WLP-62 RC 19111094 X X - 19010251 Cesta para WLP-62 y WLP-63 560x630 -
WLP-63 19111095 X - 19010252  Cesta para WLP-70 700x700 -
WLP-63RC 19111096 X X 19011085  Cesta para WLP-130 1.320x700 -
WLP-70 19111097 X - Otros accesorios
WLP-70RC 19111098 X X - 19010253 @ Soporte para manga pastelera @17 -
WLP-130 19111099 X 19010254 @sArmazon 8 bandejas, prof. max. 40mm  500x500 -
WLP-130RC 19111100 X X - 19010255 {g Contenedor para utensilios 150x150 -
802
616 86
1135 i
700 4
F-=----
- I I
BN | R 3 olalele
Y [ [ \ Tl elele
1 N —— =
L . é
g
1180
WLP-61 WLP-62 (RC)
797
782 887527
i -5 (! | eeee—===
I S
t 1
r-——--- T - H
| : I |
! | |
I~
| A RN SEEEE g : AR g
! 825 8o > HHE
! | \ I I VB gl
e [y — | | \2
t T | pEpe— \
i
5
1330 1400
WLP-63 (RC) WLP-70 (RC) / WLP-130 (RC)
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Lavavajillas
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CONCEPT

Fagor Professional

Arrastre | Lavavajillas compactos

Caracteristicas generales

- Todos los componentes principales
fabricados en acero inoxidable AISI-304
anti-corrosioén: tanques, brazos de lavado y
aclarado, toberas de aclarado, puertas,
sistema de arrastre de cestas, calderin y
tuberias metalicas.

- Puertas de doble pared con apertura
ascendente.

- Bandejas filtro de la cuba en acero
inoxidable AISI-304, de facil
acceso y extraccion para su limpieza 'y
acceso a la cuba.

- Filtro de seguridad para aspiracion de
bomba.

- Calderin de aclarado con aislamiento
térmico.

- Facil accesibilidad para la instalacién.
Electrovélvula situada en un lateral (no
hay que retirar paneles para
conectar la maquina).

- Cuadro eléctrico previsto para conectar
facilmente dosificadores de detergentes
liquidos y sélidos, abrillantador, micros
de fin de carrera, seta de
emergencia suplementaria.

- Brazos de lavado facilmente desmontables
en grupo, para su limpieza, con un tapén
en cada rama que permite el acceso para
limpiar su interior.

- Toberas de aclarado facilmente
desmontables y extraibles.

- Sistema electrénico de regulacién de
velocidades mediante variador de
frecuencia.

- Control electrénico de temperaturas
configurable:

- Lavado (50 + 65 °C)
- Aclarado (70 + 85 °C)

- Aseguramiento del aclarado a 85 °C.

- Regulador de presién para control de
caudal.

- Seta de emergencia incorporada.

- Sistema de proteccion extra anti-
atrapamiento en la entrada, montado en el
suplemento antisalpicaduras AS-260
(opcional).

- Sistema de bloqueo de puerta abierta.

- Sistema de proteccién IPX4.

- Sistema de deteccién de bloqueo del
carro de arrastre y funcién de
retroceso automatico.

- Sistema de lavado de gran potencia con 4
ramas de lavado superiores y 4 inferiores.

- 3 programas de lavado: profundo, medio y
alta capacidad.

- Aclarado de doble efecto.

- Sistema economizador de energia: reduce
el consumo deteniendo el funcionamiento
de las bombas, y pasando el calentamiento
de aclarado a modo “stand-by” (70 °C).

- Autotimer que desactiva el motor de
arrastre al cabo de un tiempo de
inactividad prefijado (10 minutos).

- Sistema economizador de energia en el
lavado: el lavado no arranca hasta detectar
el paso de la cesta.

- Sistema economizador de aclarado. El
aclarado finaliza cuando la cesta
termina de pasar, ahorrando agua y energia.

- Se incluye micro de final de carrera.

Dotacion:

- 2 cestas base, CT-10

- 2 cestas para platos, CP-16/18
- 1 cesta para vasos, CV-16/105
- 1 cesta para cubiertos, CT-10 R

POTENCIA

MODELO HZ  CODIGO  ENTRADA  AGUA PROGRAMAS (CESTAS/H) ZONAS CONSUMO ) DIMENSIONES €
INTERNAS DEAGUA  ELECTRICA (mm)
RED  PROFUNDO MEDIO ALTA (S (L/H) )
CAPACIDAD
50 19048203
CCO-120-L-HW ———————
60 19048571
>50° 80 100 120 210 19.45 1,180 x 790 x 1,550 -
50 19048204
CCO-120-RHW ——————
60 19048573 LP+A
50 19045325
CCO-120-L-CW —————
60 19048217
<50° 80 100 120 210 28.45 1,180x 790 x 1,550
50 19046527
CCO-120-R-CW LP+A

60 19047158

(*): Entrada de las cestas.
L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina.
R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.
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(**): Zonas internas

W LP: Lavado principal

A: Aclarado de doble efecto
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Caracteristicas generales

- Todos los componentes principales
fabricados en acero inoxidable AISI-304
anti-corrosioén: tanques, brazos de lavado y
aclarado, toberas de aclarado, puertas,
sistema de arrastre de cestas, calderin y
tuberias metdlicas.

- Puertas de doble pared con apertura
ascendente.

- Bandejas filtro de la cuba en acero
inoxidable AISI-304, de facil
acceso y extraccion para su limpieza 'y
acceso a la cuba.

- Filtro de seguridad para aspiracion de
bomba.

- Calderin de aclarado con aislamiento
térmico.

- Facil accesibilidad para la instalacion.
Electrovélvula situada en un lateral (no
hay que retirar paneles para
conectar la maquina).

- Cuadro eléctrico previsto para conectar
facilmente dosificadores de detergentes
liquidos y sélidos, abrillantador, micros
de fin de carrera, seta de
emergencia suplementaria.

Hosteleria y Restauracion | Lavado de vajilla

- Brazos de lavado facilmente desmontables
en grupo, para su limpieza, con un tapén
en cada rama que permite el acceso para
limpiar su interior.

- Toberas de aclarado facilmente
desmontables y extraibles.

- Sistema electrénico de regulacién de
velocidades mediante variador de
frecuencia.

- Control electrénico de temperaturas
configurable:

- Lavado (50 = 65 °C)
- Aclarado (70 + 85 °C)

- Aseguramiento del aclarado a 85 °C.

- Regulador de presién para control de
caudal.

- Seta de emergencia incorporada.

- Sistema de proteccion extra anti-
atrapamiento en la entrada, montado en el
suplemento antisalpicaduras AS-260
(opcional).

- Sistema de bloqueo de puerta abierta.

- Sistema de proteccion IPX4.

- Sistema de detecciéon de bloqueo del
carro de arrastre y funcién de
retroceso automatico.

T ‘il

- Sistema de lavado de gran potencia con 4
ramas de lavado superiores y 4 inferiores.

- 3 programas de lavado: profundo, medio y
alta capacidad.

- Aclarado de doble efecto.

- Sistema economizador de energia: reduce
el consumo deteniendo el funcionamiento
de las bombas, y pasando el calentamiento
de aclarado a modo “stand-by” (70 °C).

- Autotimer que desactiva el motor de
arrastre al cabo de un tiempo de
inactividad prefijado (10 minutos).

- Sistema economizador de energia en el
lavado: el lavado no arranca hasta detectar
el paso de la cesta.

- Sistema economizador de aclarado. El
aclarado finaliza cuando la cesta
termina de pasar, ahorrando agua
y energia.

- Se incluye micro de final de carrera.

Dotacion:

- 2 cestas base, CT-10

- 2 cestas para platos CP-16/18
- 1 cesta para vasos CV-16/105
- 1 cesta para cubiertos CT-10 R

MODELO HZ  CODIGO  ENTRADA  AGUA PROGRAMAS (CESTAS/H) ZONAS CONSUMO ~ POTENCIA DIMENSIONES €
INTERNAS DE AGUA ELE%\"?'CA (mm)
® RED  PROFUNDO MEDIO ALTA (S (L/H) )
CAPACIDAD

50 19048233
CCO-160-L-HW ———————
60 19048576

>50° 100 130 160 240 22,45 1.180x 790 x 1.550 -
50 19048255
CCO-160-R-HW ——————————

60 19048579 LP+A

50 19048231
CCO-160-L-CW —————
60 19048575

<50° 100 130 160 240 31,45 1.180x 790 x 1.550 -
50 19048254
CCO-160-R-CW ————

60 19048578 LP+A
(*): Entrada de las cestas. (**): Zonas internas
L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina. 216 B LP: Lavado principal

R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.

A: Aclarado de doble efecto
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Arrastre | Lavavajillas compactos version “eco’
calentamiento a gas

CCO-160-L-ECO + AS-260 + GWB-40

Caracteristicas generales

- Los lavavajillas de arrastre version ECO
estan dotados de un generador externo
de agua caliente, con calentamiento a gas,
modelo GWB-40 (#).

- El generador sustituye en el lavavajillas al
boiler eléctrico de aclarado, lo que conlleva
un significativo ahorro de consumo

-

- Dada la potencia de calentamiento del -
generador, el lavavajillas estd previsto
para poder instalarse en instalaciones con
acometida de agua fria.

- El lavavajillas esta provisto de una
motobomba para el envio de agua
del generador hacia las toberas

‘ ‘
ECO
TECHNOLOGY
FORA

SUSTAINABLE
FUTURE

El lavavajillas incorpora un regulador de
caudal para asegurar un consumo de agua
constante.

El primer llenado de la cuba de lavado

del lavavajillas se realiza con el

agua proveniente del generador,
alcanzando rapidamente la temperatura de

eléctrico. de aclarado. régimen.
MODELO HZ.  CODIGO ENTRADA AGUA PROGRAMAS (CESTAS/H) ZONAS  CONSUMO POTENCIA  POTENCIA DIMENSIONES €
INTERNAS DEAGUA ELECTRICA  AGAS (mm)
#) *) RED ~ PROFUNDO MEDIO ALTA () (L/H) (kw)
CAPACIDAD
50 19046991
CCO-120-L-ECO——— L
60 19048572
<b0° 80 100 120 210 10,7 35  1.180x 790 x 1.550 -
50 19046990
CCO-120-RECO—— R LP+
60 19048574 A-ECO
50 19048253
CCO-160-L-ECO— L
60 19048577
<50° 100 130 160 240 10,7 35  1.180x 790 x 1.550 -
50 19048256
CCO-160-RECO——— R LP+
60 19048580 A-ECO
(#) Nota: (*): Entrada de las cestas. e -
El generador ya esta incluido en el precio del lavava- L: Entrada por la parte Izquierda de la méaquina. ( ).' zonas |nt§rn§s
jillas. En el pedido, al codigo de la maquina hay que R: Entrada por la parte Derecha de la maquina. B LP:Lavado principal.
anadir el codigo del generador GWB-40. [l A-ECO: Aclarado de doble efecto.
Generador de agua caliente a gas GWB-40
MODELO HZ. GAS CODIGO DESCRIPCION POTENCIA DIMENSIONES €
(KW) (mm)
3
LPG 19011596
|| 50 ————— GENERADOR DE AGUA CALIENTE A GAS
GN 19038585  quemador de tiro forzado y valvula doble de seguridad.
GWB-40 LPG 19044808 Control electrénico de temperatura y niveles de agua. 35 432x548x770 B
“’ 60 Descalcificado automatico.
GN 19044809 Vaciado automatico de tanque.
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Modulos complementarios para lavavajillas de arrastre
compactos

AS-260 CRS-600 CDT-600
L =l

Opciones de montaje en fabrica bajo pedido

MODELO HZ cODIGO DESCRIPCION POTENCIA (KW) DIMENSIONES (mm) €

OPCION A LA ENTRADA A SELECCIONAR ENTRE:

SUPLEMENTO ANTISALPICADURAS PARA LA ENTRADA

Con encaje para conexion de extractor de vahos.
Dotado de cortinas separadoras
AS-260 B, 19048568  Incluye elemento de proteccion extra anti-atrapamiento. - L =260 mm -
Para colocarse al comienzo del tunel.
Instalaciéon recomendada.
Este elemento no se puede instalar en un lavavajillas
dotado de recuperador de energia (CRS)

RECUPERADOR DE ENERGIA

Recomendado para lavavajillas con entrada de agua fria
CW) con temperaturas no superiores a 25 °C.
spira el vapor generado en el interior del tunel y envia el
agua condensada a la cuba de la maquina, aumentando la
temperatura del agua de 15/18 °C a 35/40 °C..

CRS-600 50/60 19048639  Permite ahorrar hasta 3 kW-h. 075 600x790x1.930 -
Su instalacion no procede en maquinas con entrada de
agua caliente, y tampoco en modelos ECO con calenta-
miento del agua del aclarado en el generador GWB-40.
Maodulo con sistema de arrastre incluido.

Dotado de cortinas separadoras. Estante inferior. Este
elemento no se puede instalar en un lavavajillas dotado de
antisalpicaduras de entrada (AS-260).

TUNEL DE SECADO:
Elemento suplementario con caja con resistencias de 9
kW y ventilador superior para el 'secado de la vajilla con
motor de 0,55 kW. Modulo con sistema de arrastre
CDT-600  50/60 19046516 incluido, para colocar al final de la maquina. Dotado de 9,65 600x790x1.930 -
cortinas separadoras. Estante inferior. Este elemento no
se puede instalar en un lavavajillas dotado de antisalpica-
duras de salida (ASE-260). Se puede instalar como
maximo un secado por maquina.

SUPLEMENTO ANTISALPICADURAS PARA LA SALIDA:
Con encaje para conexion de extractor de vahos. Dotado

g R de cortinas separadoras Incluye elemento de proteccion R _ R
ASE-260 19076633 eyira anti-atrapamiento. Opcional en todos los lavavajillas L =260 mm
de arrastre compactos o modulares. Este elemento no se
puede instalar en un lavavajillas dotado de secado CDT.
Accesorios desmontados
MODELO HZ CcODIGO DESCRIPCION POTENCIA DIMENSIONE €
(Kw) (mm)

KIT CDT-600 TUNEL DE SECADO: | ) )
) 50/60 | 19056095 Mddulo suplementario con caja con resistencias de
MODULE L - 9 k)lll\l y v<—:*nt|\adordsuBe5r|5oi£\;,)\/a53I g—:*(\jsiecado dela
vajilla’con motor de 0, - Mddulo con sistema
. de arrastre incluido, para colocar al final de la 9,55 600x790x1.930
KIT CDT-600 50/60 E 3 19086106 maquina. Dotado de cortinas separadoras. Estante

MODULE R inferior. Se puede instalar como méaximo un secado
por maquina.

Transformaciones a otros voltajes

VOLTAJE DESCRIPCION €
400- 440V 3~ (RC-C) Transformacion voltaje a 400- 440V 3~ barcos para lavavajillas de arrastre compactos -
220-240V 3~ (RC) Transformacion voltaje a 220-240V 3~ para lavavajillas de arrastres -
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Packs para lavavajillas de arrastre compactos

CCO-120 PACK L CW

AS-260

CCo-

CDT-600

COMPOSICION MODELO CODIGO 50HZ
Modelo Codigo (1)
Lavavajillas CCO-120 L CW 19045325
Anti-salp. AS-260 19048568  CCO-120 PACKLCW 19068300
Tunel secado CDT-600 19046516
Lavavajillas CCO-120RCW 19046527
Anti-salp. AS-260 19048568 CCO-120 PACKRCW 19068304
Tunel secado CDT-600 19046516
Lavavajillas CCO-160LCW 19048231
Anti-salp. AS-260 19048568  CCO-160 PACKLCW 19068305
Tunel secado CDT-600 19046516
Lavavajillas CCO-160RCW 19048254
Anti-salp. AS-260 19048568  CCO-160 PACKR CW 19068306
Tunel secado CDT-600 19046516
MODELO CODIGO (1) ENTRADA Hz PRODUCCION AGUA POTENCIA DIMENSIONES €
Ne Velocidad Cestas/h Lit/ ciclo MAX (kW) (mm)
CCO-120 PACKLCW 19068300 L 50 3 120 210 38,00 2.040x790x1.930 -
CCO-120 PACKRCW 19068304 R 50 3 120 210 38,00 2.040x790x1.930 -
CCO-160 PACKLCW 19068305 L 50 3 160 240 41,00 2.040x790x1.930 -
CCO-160 PACKRCW 19068306 R 50 3 160 240 41,00 2.040x790x1.930 -

(1): Maquinas no preparadas para montar ni el cargador de cestas en angulo ni curvas automatizadas de salida.
L:  Entrada por la parte Izquierda de la maquina.
R:  Entrada por la parte Derecha de la maquina.
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Arrastre | Lavavajillas modulares

CCO-180-L

Caracteristicas generales

- Todos los componentes principales
fabricados en acero inoxidable AISI-304
anti-corrosioén: tanques, brazos de lavado y
aclarado, toberas de aclarado,
puertas, sistema de arrastre de
cestas, calderin y tuberias metdlicas.

- Puertas de doble pared con apertura
ascendente.

- Bandejas filtro de la cuba en acero inoxidable
AISI-304, de facil acceso y extraccion para su
limpieza y acceso a la cuba.

- Filtro de seguridad para aspiracion de
bomba.

- Calderin de aclarado con aislamiento
térmico.

- Facil accesibilidad para la instalacion.
Electrovalvula situada en un lateral (no hay
que retirar paneles para conectar la
maquina).

- Cuadro eléctrico previsto para conectar
facilmente dosificadores de detergentes
liquidos y sélidos, abrillantador, micros de
fin de carrera, seta de emergencia
suplementaria.

- Brazos de lavado facilmente desmontables
en grupo, para su limpieza, con un tapén en
cada rama que permite el acceso para limpiar

e

L g v

su interior.

- Toberas de aclarado facilmente
desmontables y extraibles.

- Sistema electronico de regulacion de
velocidades mediante variador de frecuencia.

- Control electrénico de temperaturas
configurable:

- Lavado (50 + 65 °C)
- Aclarado (70 + 85 °C)

- Aseguramiento del aclarado a 85 °C.

- Regulador de presion para control de caudal.

- Seta de emergencia incorporada.

- Sistema de proteccion extra anti-
atrapamiento en la entrada, montado
en el suplemento antisalpicaduras AS-260 de
serie.

- Sistema de bloqueo de puerta abierta.

- Sistema de proteccion IPX4.

- Sistema de deteccion de bloqueo del carro
de arrastre y funcién de retroceso
automatico.

- Médulo de prelavado con 3 ramas de lavado
superiores y 3 inferiores.

- Médulos de lavado de gran potencia con 5
ramas de lavado superiores y 5 inferiores.

- 3 programas de lavado: intensivo

T

(DIN10534), medio y alta capacidad.

- Preaclarado y aclarado, ambos de doble
efecto, en modelos 180, 225y 270.

- Preaclarado de triple efecto y aclarado de
doble efecto en modelo 320.

- Sistema economizador de energia: reduce
el consumo deteniendo el funcionamiento
de las bombas, y pasando el calentamiento
de aclarado a modo “stand-by” (70 °C).

- Autotimer que desactiva el motor de arrastre
al cabo de un tiempo de inactividad prefijado
(10 minutos).

- Sistema economizador de energia en el
lavado: el lavado no arranca hasta detectar el
paso de la cesta.

- Sistema economizador de aclarado. El
aclarado finaliza cuando la cesta termina de
pasar, ahorrando agua y energia.

- Se incluye micro de final de carrera.

Dotacion:

- 2 cestas base, CT-10

- 2 cestas para platos, CP-16/18
-1 cesta para vasos, CV-16/105
- 1 cesta para cubiertos, C-10 R

MODELO HZ CcODIGO ENTRADA AGUA PROGRAMAS (CESTAS/H) CO’KIA%%USII&SON CDOENE(L;JB/IAO EPLOETCET,\l‘??(!)AA DIMENSl())NES €
mm,
*) RED }'S.T,fﬁ'i'sva% MEDIO PAGIDAD ¢ Q) ()
cco-180-L-HW 20 19048582
28 1283:223 >50° 90 135 180 . 210 257  1.750x790x1550 -
CCO-180-R-HW ~ —20 19048587 o
60 19048588 AS-260 + LP + DA
cCo-180-L-Ccyy 20 19047209
28 ]2833?21 <500 90 135 180 210 347 1750x790x1550 -
-
cco-1goR-cw 0 19047164 o
60 19051473 AS-260 + LP + DA
CCo225L-HW 20 19048595
28 ggigg?g >50° 125 175 225 210 359  2.360x790x1550 -
-
CCO-225RHW 60 19048600 R AS-260 + PL3+LP+DA
<50° 125 175 225 . 210 449  2.360x790x1.550 -
60 19048599 AS-260 + PL3+LP+DA

(*) Entrada de las cestas:

L:

Entrada por la parte Izquierda de la maquina.

R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.

(*¥) COMPOSICION DE MODULOS: Los esquemas y composicién indicados
corresponden siempre a la version de entrada por la izquierda

[] AS-260 : Suplemento anti salpicaduras
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PL3: Prelavado con agua fria
B PL5: Primer Lavado con agua fria
B L5 Primer lavado con agua caliente
Ml LP: Lavado principal

[l DA: Preaclarado y aclarado de doble efecto
Il TA: Preaclarado de triple efecto y aclarado de doble efecto
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CC0-320-L

Fagor Professional

i)

i g e v TTT

Caracteristicas generales

- Todos los componentes principales
fabricados en acero inoxidable AISI-304
anti-corrosion: tanques, brazos de lavado y
aclarado, toberas de aclarado,
puertas, sistema de arrastre de
cestas, calderin y tuberias metdlicas.

- Puertas de doble pared con apertura
ascendente.

- Bandejas filtro de la cuba en acero inoxidable
AISI-304, de facil acceso y extraccién para su
limpiezay acceso a la cuba.

- Filtro de seguridad para aspiracion de
bomba.

- Calderin de aclarado con aislamiento
térmico.

- Fécil accesibilidad para la instalacion.
Electrovalvula situada en un lateral (no hay
que retirar paneles para conectar la
maquina).

- Cuadro eléctrico previsto para conectar
facilmente dosificadores de detergentes
liquidos y solidos, abrillantador, micros de fin

de carrera, seta de emergencia suplementaria.

- Brazos de lavado facilmente desmontables
en grupo, para su limpieza, con un tapén en
cada rama que permite el acceso para limpiar
su interior.

MODELO HZ CODIGO ENTRADA AGUA
*) RED

50 19048608
60 19048609
50 19048614
60 19048615

CCO-270-L-HW L

>50°
CCO-270-R-HW

- Toberas de aclarado facilmente

desmontables y extraibles.

- Sistema electronico de regulacion de

- Preaclarado y aclarado, ambos de doble
efecto, en modelos 180, 225y 270.
- Preaclarado de triple efecto y aclarado de

velocidades mediante variador de frecuencia. doble efecto en modelo 320.

- Control electrénico de temperaturas

configurable:
- Lavado (50 = 65 °C)
- Aclarado (70 + 85 °C)

- Aseguramiento del aclarado a 85 °C.
- Regulador de presion para control de caudal. al cabo de un tiempo de inactividad prefijado
- Seta de emergencia incorporada.
- Sistema de proteccion extra anti-

atrapamiento en la entrada, montado

- Sistema economizador de energia: reduce
el consumo deteniendo el funcionamiento
de las bombas, y pasando el calentamiento
de aclarado a modo “stand-by” (70 °C).

- Autotimer que desactiva el motor de arrastre

(10 minutos).
- Sistema economizador de energia en el
lavado: el lavado no arranca hasta detectar el

en el suplemento antisalpicaduras AS-260 de paso de la cesta.

serie.

- Sistema de bloqueo de puerta abierta.
- Sistema de proteccion IPX4.
- Sistema de deteccion de bloqueo del carro

de arrastre y funcion de retroceso
automatico.

- Mddulo de prelavado con 3 ramas de lavado

superiores y 3 inferiores.

- Médulos de lavado de gran potencia con 5
ramas de lavado superiores y 5 inferiores.

- 3 programas de lavado: intensivo
(DIN10534), medio y alta capacidad.

PROGRAMAS (CESTAS/H) MODULOS,

INTENSIVO  MEDIO ALTA
(DIN-10534) CAPACIDAD

)
140 205 270 l:“
N

COMPOSICION
o

- Sistema economizador de aclarado. El
aclarado finaliza cuando la cesta termina de
pasar, ahorrando agua y energia.

- Se incluye micro de final de carrera.

Dotacion:

- 2 cestas base, CT-10

- 2 cestas para platos, CP-16/18
-1 cesta para vasos, CV-16/105
- 1 cesta para cubiertos, CF10 R

CONSUMO  POTENCIA DIMENSIONES €
DEAGUA  ELECTRICA (MM)
(L/H) KW)

240 39,9 2.660 x 790 x 1.550 -

AS-260 + PL5+LP +DA

cco270-Lcwy 20 19048606
60 19048607

140 205 270 l:“
!

50 19043612 <50° 240 489  2.660x790x1.550 -
CCO-270-RCW ———===2-2 R
60 19048613 AS-260 + PL5+LP +DA

60 19048622

CCO-320-R-Hw 20 19048630 o
60 19048631

>50°

170 245 320

-

240 47,1 3.260 x 790 x 1.550 -

AS-260 + PL3+L5+LP+TA

50 19048618
60 19048620
50 19048627
60 19048628

CCO-320-L-CW

<50°
CCO-320-R-CW

170 245 320

-

240 56,1 3.260 x 790 x 1.550 -

AS-260 + PL3+L5+LP+TA

(*) Entrada de las cestas:
L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina.
R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.
(**) Composicion de médulos:
Los esquemas y composicion indicados corresponden
siempre a la versién de entrada por la izquierda
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[] AS-260 : Suplemento anti salpicaduras
PL3: Prelavado con agua fria
[ PL5: Primer Lavado con agua fria
M L5: Primer lavado con agua caliente
M LP: Lavado principal
[l DA: Preaclarado y aclarado de doble efecto
B TA: Preaclarado de triple efecto y aclarado de doble efecto
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Arrastre | Lavavajillas modulares version “eco”
calentamiento a gas

CCO-225-L-ECO + GWB-40

N4
ECO
TECHNOLOGY
FORA

SUSTAINABLE
FUTURE

Caracteristicas especificas

- Los lavavajillas de arrastre version ECO
estan dotados de un generador externo de
agua caliente, con calentamiento a gas,
modelo GWB-40 (#).

- El generador sustituye en el lavavajillas al
boiler eléctrico de aclarado, lo que conlleva
un significativo ahorro de consumo eléctrico.

- Dada la potencia de calentamiento del
generador, el lavavajillas estd previsto
para poder instalarse en instalaciones con
acometida de agua fria.

- El lavavajillas esta provisto de una

motobomba para el envio de agua
del generador hacia las toberas de aclarado.

- El lavavajillas incorpora un regulador de

caudal para asegurar un consumo de agua
constante.

- El primer llenado de la cuba de lavado

del lavavajillas se realiza con el
agua proveniente tanto del generador como
de la electrovélvula de llenado.

MODELO HZ CODIGO ENTRADA AGUA PROGRAMAS (CESTAS/H) MODULOS, CONSUMO POTENCIA POTENCIA  DIMENSIONES €
COMPOSICION DEAGUA ELECTRICA  AGAS mm
*) RED INTENSIVO MEDIO ALTA **) kw) (kw)
(DIN-10534) CAPACIDAD
CCO-180-L-ECO 7:8 12822:22 L
<50° 90 135 180 210 197 35 1/SDXT90x ;
50 19048591 - .
CCO-180-RECO————— R
60 19048593 AS-260 + LP + DA-ECO | GWB-40
CC0-225--ECO % L
<50° 125 175 225 210 209 35 2360x790x ;
50 19048602 :
CCO-225-RECO——F —— R
60 19048603 AS-260+PL3+LP+DA-ECO | GWB-40
CCO-270-L-ECO m L
<50° 140 205 270 240 219 35 26610 5X5%90 X .
50 19048616 i .
CCO-270-RECO—————- R
60 19048617 AS-260 + PL5+LP +DA-ECO | GWB-40
CC0-320-L-ECO % L
oo To04ac0 <50° 170 245 320 240 291 35 3260x750% -
CCO-320-RECO——— R
60 19048636 AS-260 + PL3+L5+LP+TAECO | GWB-40
(#) Nota sobre codigos (¥) Entrada de las cestas: [[] AS-260 - Suplemento anti salpicaduras
El genera_dor ya esta incluido en e\_precio del Iav?vajillas. L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina. PL3 - Prelavado con agua fria
Eor’]dﬁl ge(?;tlio,eilecrsgggroet\i/\e/éirgaquma hay que afiadir el R: Entrada por la parte Derecha de la maquina. [ PL5 - Primer Lavado con agua fria
d g ' (**) COMPOSICION DE MODULOS W L5 - Primer lavado con agua caliente
Los esquemas y composicion indicados corresponden I LP - Lavado principal
siempre a la version de entrada por la izquierda. I DA-ECO Aclarado y preaclarado de doble efecto
B TA-ECO Aclarado de doble efecto y preaclarado de triple efecto

Generador de agua caliente a gas GWB-40

MODELO HZ. GAS cODIGO
il 50 LPG 19011596
GN 19038585

<4 GWB-40
Em’ 60 LPG 19044808
GN 19044809

DESCRIPCION

GENERADOR DE AGUA CALIENTE A GAS

Quemador de tiro forzado y valvula doble de seguridad.

Control electrénico de temperatura y niveles de agua.
Descalcificado automatico.
Vaciado automatico de tanque.

POTENCIA DIMENSIONES
(KW) (mm)

35 432x548x770
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Modulos complementarios para lavavajillas de arrastre
modulares

CRS-700 L CDT-600 ASE-260

L

i =
Opciones de montaje en fabrica bajo pedido
MODELO HZ CODIGO DESCRIPCION PO'{kEvL\I)CIA DIME(NSI())NES €
mm,
OPCION A LA ENTRADA
RECUPERADOR DE ENERGIA SUPERIOR
Recomendado para lavavajillas con entrada de agua fria (CW) con
* temperaturas no superiores a 25 °C. Aspira el vapor generado en el
! ' ) interior del tunel y envia el agua condensada a la cuba de la maquina,
S| CRS-700-L  50/60 19056031  aumentando la temperatura del agua de 15/18 °C a 35/40 °C . Permite 0,55 600x790x500 -
N . _ ahorrar hasta 3 kW-h. Se coloca en la parte alta del lavavajillas. No
po I A CRS-700-R 19048641 aumenta longitud. Su instalacién no procede en mdquinas con entrada
¥ de agua caliente, y tampoco en modelos ECO con calentamiento del

agua del aclarado en el generador GWB-40.

TUNEL DE SECADO CORTO PARA MODELOS 180 Y 225:
Modulo suplementario con caja con resistencias de 9 kW y ventilador
superior para el secado de la vajilla con motor de 0,55 kW. Médulo
CDT-600 50/60 19046516  con sistema de arrastre incluido, para colocar al final de la maquina. 9,55 600x790x1.930 -
Dotado de cortinas separadoras. Estante inferior. Este elemento no se
puede instalar en un lavavajillas dotado de antisalpicaduras de salida
(ASE-260). Se puede instalar como méximo un secado por maquina.

TUNEL DE SECADO LARGO PARA MODELOS 270 Y 320:
Madulo suplementario con caja con resistencias de 13,5 kW y ventilador
superior para el secado de la vajilla con motor de 1,7 kW. Médulo con
CDT-800 50/60 19047215 sistema de arrastre incluido, para colocar al final de la maquina. Dotado 14,6 800x790x1.930 -
de cortinas separadoras. Se puede instalar como méximo un secado
por maquina. Estante inferior. Este elemento no se puede instalar en un
lavavajillas dotado de antisalpicaduras de salida (ASE-260).

. SUPLEMENTO ANTISALPICADURAS PARA SALIDA
)@ Con encaje para conexion de extractor de vahos.
Dotado de cortinas separadoras.
ASE-260 - 19076633 Incluye elemento de proteccion extra anti-atrapamiento. - L =260 mm -
Opcional en todos los lavavajillas de arrastre compactos o

modulares. Este elemento no se puede instalar en un lavavajillas
dotado de secado CDT.

(*) Entrada de las cestas: L: Entrada por la parte Izquierda de la méquina. R: Entrada por la parte Derecha de la méquina.

Accesorios desmontados

MODELO HZ CODIGO DESCRIPCION POTENCIA DIMENSIONES €
(kw) (mm)
KIT CDT-600 0 TUNEL DE SECADO CORTO PARA MODELOS 180 Y 225
50/60 19056095 Madulo suplementario con caja con resistencias de 9 kW'y
MODULE L L ventilador superior para el secado de la vajilla con motor de 0,55
- kW. Mddulo con sistema de arrastre incluido, para colocar al ~
- final de la maquina. Dotado de cortinas separadoras. Estante 9,55 600x790x1.930
KIT CDT-600 I inferior. Este elemento no se puede instalar en un lavavajillas
MODULE R 50/60 119086706  dotado de antisalpicaduras de salida (ASE-260). Se puede
. instalar como maximo un secado por maquina.

TUNEL DE SECADO LARGO PARA MODELOS 270Y 320

—119056098  Mddulo suplementario con caja con resistencias de 13,5 kW y
L ventilador superior para el secado de la vajilla con motor de 1,1
kW. Médulo con sistema de arrastre incluido, para colocar al final
.- de la maquina. Dotado de cortinas separadoras. Estante inferior. 14,6 800x790x1.930
KIT CDT-800 I Este elemento no se puede instalar en un lavavajillas dotado de
MODULER 20760 119086108  antisalpicaduras de salida (ASE-260). Se puede instalar como

| maximo un secado por maquina.

KIT CDT-800 !
MODULEL ~ 90760

Transformaciones a otros voltajes

VOLTAJE DESCRIPCION €
400- 440V 3~ (RC-M) Transformacion voltaje a 400- 440V 3~ para barcos para lavavajillas de arrastre modulares -
220-240V 3~ (RC) Transformacion voltaje a 220-240V 3~ para lavavajillas de arrastres -
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I CRS-
- 700

900 900

Composicién de un tren de arrastre con médulos complementarios:
CCO0-320-L + CDT-800 + CRS-700-L
El recuperador de energia CRS-700-L se sitia en la parte superior y no aumenta la longitud de la maquina

Resumen de caracteristicas de los diferentes modulos

Tabla de médulos que pueden formar parte de la composicién de los La composicion de los diferentes modelos viene indicada en las
trenes de arrastre modulares. paginas anteriores.
COMPACTOS MODULARES
MODULO CCO-120  CCO-160 CCO-180  CCO-225  CCO-270  CCO-320
Suplemento Anti-salpicadura + antiatrapamiento en la entrada AS-260 o o . . . .
Prelavado PL3 - - - . R .
Prelavado intenso PL5 - - - - . R
Primer lavado L5 - - R - R .
Lavado principal LP . . . . . .
Aclarado de doble efecto A . . - - R R
Aclarado de doble efecto ECO rinse A-ECO ° o - - - R
Preaclarado de doble efecto + Aclarado de doble efecto DA - - . . . -
Preaclarado de doble efecto + Aclarado de doble efecto ECO rinse DA-ECO - - ° o o -
Preaclarado de triple efecto + Aclarado de doble efecto TA - - - - - .
Preaclarado de triple efecto + Aclarado de doble efecto ECO rinse DA/ TA-ECO - - - - - °
Modulo de Secado 600 CDT-600 ° ° ° ° - -
Médulo de Secado 800 CDT-800 - - - - o o
Recuperador de energia para modelos compactos CRS-600 ° ° - - - -
Recuperador de energia para lavavajillas modulares CRS-700 - - ° o ° °
Suplemento anti-salpicadura en la salida ASE-260 ° o ° ° ° °

®:Estandard  o:Opcional

Todos los aparatos modulares estan dotados de serie en la entrada temperaturas no superiores a 25 °C. Su instalacion no procede en
de un médulo antisalpicaduras AS-260, de 260 mm de longitud. maquinas con entrada de agua caliente, y tampoco en modelos ECO
Este mddulo esta preparado para conectar un extractor exterior. con calentamiento del agua del aclarado en el generador GWB-40.

Opcionalmente se puede solicitar asimismo como suplemento para

] i Este accesorio tiene como mision recoger los vahos del interior del
colocar a la salida de la maquina (ASE-260).

lavavajillas, y, tras un proceso de condensacioén, envia este agua

Los tuneles de secado CDT se colocan a la salida del aparato, por lo (que se encuentra a alta temperatura) al sistema de aclarado, con lo
que la longitud total se aumenta en 600 u 800 mm (segun el modelo que eleva la temperatura media en este proceso, requiriendo menos
de tinel de secado instalado). En los modelos 270 y 320, el tunel de aporte de energia eléctrica y contribuyendo a un notable ahorro
secado que se debe instalar es el largo CDT-800. energético y econdémico (en torno a 3 kW-h)

El recuperador de energia CRS-700 debe colocarse encima de los
lavavajillas modulares, y la longitud total no se ve incrementada.
Recomendado para lavavajillas con entrada de agua fria (CW) con

224



Fagor Professional

Tabla resumen de caracteristicas para lavavajillas de arrastre

€C0-120 €CO-160 €CO-180 cco-225 €C0-270 €C0-320
Velocidades 3 3 3 3 3 3
Produccion (cestas/h)
Programa lavado profundo 80 100 - - - -
Programa intensivo (DIN-10534) - - 90 125 140 170
Programa medio 100 130 135 175 225 245
Programa alta capacidad 120 160 180 225 270 320
PRELAVADO PL3,PL5
Capacidad cuba 0] - - - 60 100 60
Potencia bomba (kw) - - - 1.2 2,2 1.2
LAVADO L5, LP
Capacidad cuba 0} 50 50 100 100 100 200
Temperatura (°C) 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65
Potencia calentamiento (kw) 9 9 12 12 12 18
Potencia bomba (kw) 1,2 1,2 2,2 2,72 2,72 4.4
PREACLARADO DA, TA
Capacidad cuba 0] - - 15 15 15 15
Temperatura (°C) - - 70 70 70 70
Potencia calentamiento (kw) 5 5 5 5
Potencia bomba (kw) - - 0,26 0,26 0,26 0,26
ACLARADO
Capacidad del calderin 0} 21 21 21 21 21 21
Temperatura (°C) 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85
Potencia calentamiento (kW)
CwW 27 30 27 24 27 27
CW con recuperador 24 27 24 21 24 24
HW 18 21 18 15 18 18
ECO - - - - -
Potencia bomba aclarado ECO rinse (kW) 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26
Consumo de agua *1
(I7h) 210 240 210 210 240 240
(I/cesta) 1,75 1,5 117 0,93 0,89 0,75
CONEXION ESTANDAR
Tipo de conexién (de fabrica) ALT. ALT. ALT. SIM. SIM. SIM.
Voltaje *2 400V /3N ~ / 50 - 60Hz
Potencia total (kW)
CwW 28,5 31,5 34,7 44,9 48,9 56,1
CW con recuperador 26,2 29,2 32,3 42,5 46,5 53,7
HW 19,5 22,5 25,7 359 39,9 471
ECO 10,7 10,7 19,7 20,9 21,9 291
ECO gas booster (gas kW) 35 35 35 35 35 35
ANCHO (MM)
Estandar 1.180 1.180 1.750 2.360 2.660 3.260
Con modulo de secado 1.780 1.780 2.360 2.360 3.460 4.060
Fondo (mm) 790 790 790 790 790 790
ALTO (MM) *3
Estandar 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610 1.550-1.610
Con secado 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920 1.860-1.920
Con recuperador 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020 1.960-2.020
Con puerta abierta 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930 1.870-1.930
Altura de trabajo (mm) 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900
Altura util de entrada (mm) 390 390 390 390 390 390
Anchura util de entrada (mm) 510 510 510 510 510 510
PESO (KG)
Neto 211 211 259 381 434 556
Bruto 305 305 382 556 628 792
CONEXION DE AGUA
Presion de trabajo 2 -4 bares
Tipo de conexion 3/4" GAS
T? de agua caliente 50°C-60°C
T2 de agua fria 15°C-50°C

*1- Informacion no vinculante. El consumo podria variar en funcién de las caracteristicas de la instalacion
*2- Tension estéandar: 400 V 3+N - Para otras tensiones u opciones, consultar a Fagor Professional
*3- Las patas regulables permiten ajustar la altura elevando la maquina hasta 60 mm
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Mesas de prelavado para lavavajillas de arrastre
MFDB-1200 LM-R f\”

e

Caracteristicas generales

\ ]
\\\ l - Previstas para acoplar a los lavavajillas de arrastre, compactos y

modulares.

N

- =
I ,l

MLB-1200 LM-R MLB-1200 ECO LM-R  MFDB-1200 LM-R  MFDB-1500 LM-R

YOI coDIGO ENT(rj)ADA 83?28155"3““3 DIME(#]?TI]())NES €
MLB-1200 LM-R 19006097 R - Peto posterior
- Estante inferior
- Guias para cestas 1.200x800x900 :
MLB-1200 LM-L 19006096 L
MLB-1200 ECO/LM-R 19006099 R - Eeto pos_tef‘riqr
- Estante inferior
- Guias para cestas 1.200x800x900 )
MLB-1200 ECO/LM-L 19006098 L - Hueco para chimienea GWB-40
MFDB-1200 LM-R 19006104 R - Peto posterior
- Fregadero
- Grifo ducha 1.200x800x900 -
- Estante inferior
MFDB-1200 LM-L 19006105 L - Guias para cestas
MFDB-1500 LM-R 19006404 R - Peto posterior
- Fregadero
- Grifo ducha 1.500x800x900 -
- Estante inferior
MFDB-1500 LM-L 19006405 L - Guias para cestas
i i (*) Entrada de las cestas:
I R L I

L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina.

R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.

Mesas de desbarasado independientes

Caracteristicas generales

- Construccion de acero inoxidable.
- Mesa central accesible desde ambos lados.
- Estante de 850 mm de altura con reborde en todo el perimetro.
- Hueco central para desperdicios con reborde de goma para
proteger la vajilla de golpes, desmontable para su limpieza.
- Espacio inferior para papelera.
- Rejilla superior situada a 450 mm por encima del estante,
con soporte tubular y barra central que permite colocar cestas
inclinadas a ambos lados, con facil acceso para colocar la vajilla.
- Pies regulables en altura.

MODELO cODIGO DIMENSIONES DEL CAPACIDAD DEL DIMENSIONES €
ESTANTE ESTANTE (CESTAS) (mm)
(mm)
MD3C 19006410 1.530x600 3 1.600x800x1.642 -
MD4C 19006509 2.030x600 4 2.100x800x1.642 -
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MLH-1200 LM-R

MLP-1200 LM-R

MFDH-1200 LM-R

Mesas de desbarasado y prelavado para
lavavajillas de arrastre

Caracteristicas generales

- Mesas con hueco para papelera.

- Fondo abierto o puerta.

- Mesas con encimera, con grifo de ducha flexible.

- Elevacién trasera.

- Preparada para adaptarse a todos los modelos de lavavajillas
extraibles compactos y modulares.

MFDP-1500 LM-R

MFDH-1800 LM-R

MFDP-1800 LM-R

MODELO cODIGO ENTRADA ALOJAMIENTO CARACTERISTICAS DIMENSIONES €
) PARA CUBO (mm)
MLH-1200 LM-R 19006100 R
ABIERTO - Estante inferior 1.200x800x900 -
MLH-1200 LM-L 190061071 L
MLP-1200 LM-R 19006102 R
PUERTA - Estante inferior 1.200x800x900 -
MLP-1200 LM-L 19006103 L
MFDH-1200 LM-R 19006106 R - Fregadero
ABIERTO srfoducha . 1.200x800x900 -
MFDH-1200 LM-L 19006107 L
MFDP-1200 LM-R 19006108 R - Freqadero
PUERTA srfoducha . 1.200x800x900 -
MFDP-1200 LM-L 19006109 L
MFDH-1500 LM-R 19006408 R - Fregadero
- Grifo ducha
ABIERTO sGrifoducha . 1.500x800x900 -
MFDH-1500 LM-L 19006407 L
MFDP-1500 LM-R 19006409 R - Fregadero
- Grifo ducha
PUERTA Jgrfoducha . 1.500x800x900 -
MFDP-1500 LM-L 19006406 L
MFDH-1800 LM-R 19006506 R - Fregadero
- Grifo ducha
ABIERTO - (Egst,ante inferior 1.800x800x900 -
MFDH-1800 LM-L 19006507 L Costas Pare
MFDP-1800 LM-R 19006508 R - Fregadero
- Grifo ducha
PUERTA - (Egst,ante inferior  1.800x800x900 -
MFDP-1800 LM-L 19006505 L cestas Por@

=

Lo

=

(*) Entrada de las cestas:
L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina.
R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.
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Mesas de prelavado con cargador en angulo
iIncorporado

MCFD-1000 R

MODELO

MCFD-1000 R

Caracteristicas generales

- Mesa en angulo preparada para conectar el cargador de cestas
al lavavajillas.

- Aprovecha el movimiento de arrastre del lavavajillas para
introducir las cestas en el mismo.

- Peto posterior de 200 mm.

- Fregadero 450 x 450 mm.

- Grifo ducha flexible.

- Solicitar a fabrica la adecuacion de la maquina para poder instalar
la mesa.

cODIGO ENTRADA CARACTERISTICAS DIMENSIONES €
(*) DOTACION (mm)

19006350 R - Peto posterior

- Fregadero

MCFD-1000 L

- Grifo ducha 1.400x950x900 -

79006351 L - Introductor

(*) Entrada de las cestas:

L: Entrada por la parte Izquierda de la maquina.
R: Entrada por la parte Derecha de la maquina.

Cargadores de cestas en angulo

E-90-R-CV Caracteristicas generales
- Elemento para acoplar en angulo a la boca de entrada del
lavavajillas de arrastre, e introducir los cestos automaticamente.
- Las ufias de arrastre son activadas por el mecanismo de arrastre
del lavavajillas.
- Peto posterior de 250 mm
- Provisto de entrepafio inferior.
- Solicitar a fabrica la adecuacion de la maquina para poder instalar
el cargador.
MODELO cODIGO DESCRIPCION DIMENSIONES €
(mm)
0. CARGADOR DE CESTAS POR LA IZQUIERDA B
E-90-L 19004789 Para modelos de arrastre CON antisalpicaduras en la entrada. 800x700x850
on CARGADOR DE CESTAS POR LA IZQUIERDA )
E90-L-CV 19004792 Para modelos de arrastre SIN antisalpicaduras en la entrada. 800x700x850
CARGADOR DE CESTAS POR LA DERECHA
E-90R 19004790 Para modelos de arrastre CON antisalpicaduras en la entrada. 800x700x850 .
CARGADOR DE CESTAS POR LA DERECHA
E-90-R-CV 19004797 Para modelos de arrastre SIN antisalpicaduras en la entrada. 800x700x850 .
B 19003534 Mecanismo de arrastre cesta para instalar en un cargador hecho a B R

medida.
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Curvas automatizadas de salida

180-L-TS Caracteristicas generales

- Construccion en acero inoxidable.

- Solicitar a fabrica la adecuacién de la maquina para poder instalar
la curva automatizada.

L = > R (¥ salidadelas cestas. Es opuesto al modelo de arrastre pedido:

ﬁ, R ,]ﬁ L: Salida por la parte Izquierda de la maquina.
R: Salida por la parte Derecha de la maquina.

MODELO coDIGO SALIDA DESCRIPCION DIMENSIONES €
*) (mm)

CURVA AUTOMATIZADA 180° A IZDA.
180-L-TS 19004788 L Para modelos SIN antisalpicaduras en la salida. 778x1.442x900 -
También para modelos CON TUNEL DE SECADO.

CURVA AUTOMATIZADA 180° A IZDA.
L Para modelos CON antisalpicaduras en la salida. 778x1.442x900

180-L 19004786

CURVA AUTOMATIZADA 180° A DCHA.
180-R-TS 19004797 R Para modelos SIN antisalpicaduras en la salida. 778x1.442x900 -
También para modelos CON TUNEL DE SECADO.

CURVA AUTOMATIZADA 180° A DCHA.
R Para modelos CON antisalpicaduras en la salida. 778x1.442x900

180-R 19004787

CURVA AUTOMATIZADA 90° A IZDA.
90-L-TS 19004795 L Para modelos SIN antisalpicaduras en la salida. 778x778x900 -
También para modelos CON TUNEL DE SECADO.

CURVA AUTOMATIZADA 90° A IZDA.
L Para modelos CON antisalpicaduras en la salida. 778x778x900

90-L 19004794

CURVA AUTOMATIZADA 90° A DCHA.
90-R-TS 19004796 R Para modelos SIN antisalpicaduras en la salida. 778x778x900 -
También para modelos CON TUNEL DE SECADO.

CURVA AUTOMATIZADA 90° A DCHA.
R Para modelos CON antisalpicaduras en la salida. 778x778x900

90-R 19004793

Elementos de transporte a rodillos

Caracteristicas generales

- Rodillos desmontables, fabricados en plasico ABS, de
didmetro @ 40 mm.

%f}j

- Facilmente limpiables.

- Orificio para desagiie con tapé6n incorporado.

- Patas ajustables en altura.

- Pueden ensamblarse a las curvas automatizada.

- Incluye fin de carrera para su conexionado al lavavavajillas.

MODELO coDIGO DESCRIPCION CAPACIDAD DIMENSIONES €
(CESTAS) (mm)

MR2C 19004901 Mesa de rodillos 2 1.128x665x850 -

MR3C 19005073 Mesa de rodillos 3 1.638x665x850 -

MR4C 19004902 Mesa de rodillos 4 2.148x665x850 -
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Lavavajillas
de cinta

Lavavajillasdecinta.................. 231
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Caracteristicas
comunes de la gama

- Mddulos de lavado sin tubos interiores.
- Fabricacion de doble pared.

- Puertas de doble pared con aislamiento térmico y
acustico.

- Puertas con contrapeso y tope de seguridad permiten un
acceso completo sin restricciones al area de prelavado,
lavado, preaclarado y aclarado.

- Construccion modular que permite dividir la maquina in
situ en médulos mds estrechos.

- Zonas de carga Utiles de 763 mm y descarga de 830 mm
a 900 mm de altura.

- Mddulo de antisalpicaduras (AS) de 150 mm en la
entrada de carga.

- Activacion del proceso de lavado por fotocélula.

- Velocidad de arrastre de cinta controlada por un variador
de frecuencia y micro de corte que, en caso de enganche,
atasco o cualquier tipo de blogueo, para la maquina sin
causar ningun dafio a la misma.

- Autotimer: al cabo de un tiempo de inactividad, se
desactiva el motor de arrastre, reduciendo el consumo
eléctrico.

- Modo de ahorro de energia (stand by): El dispositivo
en ausencia prolongada de vajilla reduce el consumo
eléctrico al bajar las consignas de temperatura del agua
del calderin y tanque.

- Sistema automatico de precalentamiento. Activacion
de las bombas de lavado y el secado previo a llegar a las
temperaturas de consigna para calentar el ambiente y asi
conseguir una rapida puesta en régimen de la maquina.

- Zonas de lavado:
- Tanque de 100 litros.

- Sistema de lavado compuesto por 6 brazos superiores y
5 brazos inferiores.

- Ramas del arbol de prelavado y de lavado en acero
inoxidable, desmontables para la limpieza.

- Triple nivel de filtrado en los médulos de lavado y
prelavado.

- Fondo de cubas embutido, para garantizar un vaciado
total y facilitar la limpieza.

- Calderines con aislamiento térmico.

- Brazos de aclarado de inoxidable, facilmente extraibles y
con toberas de aclarado de alta eficiencia.

- Sistema de aspiracion de vapor regulable que evita que
los vapores salgan.

- Recuperador de energia de serie, ubicado en la parte
superior de la maquina, que permite reducir la potencia
instalada en 9kW.

- Secado (D) situado sobre la mesa de la zona de descarga
y posibilidad de afiadir dos secados extras (excepto en
FCO-P3W4-RDD que solamente se puede afiadir uno).

- Cortinas resistentes a las altas temperaturas 'y
detergentes, que se instalan para evitar salpicaduras del
agua y la contaminacion entre modulos.

- Deteccidn final de cinta con parada y autoarranque.

- Maquina protegida contra chorros de agua segun
categoria IPX5.
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Interfaz

- Selector electromecanico que permite elegir entre para activar la cinta. Los pulsadores de bloqueo y
3 programas en funcion de la carga de trabajo o activacion de cinta tambien estan en la entrada y la
suciedad. salida.

- Dos displays digitales para el control y la - Pulsadores de emergencia en la entrada y en la
visualizacion de las temperaturas de tanque salida incluidos.

y calderin. - Interruptor general incluido.

- Pulsador de desbloqueo que activa el retroceso del
carro para ayudar a eliminar el atasco y otro pulsador

Paso util Zona de carga Zona de descarga
’ i
I
I
I
H
i
Z) Ro § 630 763 263 370 830 R
: § *Cliisi1000000,s totosop s 0010l §,
i - ol C= =
e =) B B 5
o g o 8] U J
906 1180 2200

Cinta estandar para platos y Cinta para menaje (ollas y Cinta para bandejas isotérmicas
cestas contenedores)
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CONCEPT

Lavavajillas de cinta FCO-W4-RD

FCO-W4-RD R

Caracteristicas especificas

- Selector electromecdnico que permite elegir entre 3 programas y dos
displays digitales para el control y visualizacién de temperaturas de
tanque y calderin.

- Médulo de antisalpicaduras (AS).
- Lavado principal (W).
- Preaclarado / Aclarado (4)
- Preaclarado: Compuesto por 2 brazos de preaclarado superiores y 1
inferior.
- Aclarado: Con una bomba de aclarado. Dispositivo antirretorno
tipo A en cumplimiento con la norma EN 1717. Compuesto por
1 brazo de aclarado superior y 1 inferior. Utiliza un variador
de frecuencia para el motor de aclarado, lo cual permite variar la
cantidad de agua de aclarado adaptandolo automéaticamente a la
velocidad de transporte seleccionada.
- Recuperador de energia de serie (R).
- Un secado de serie (D) para un secado éptimo de vajilla ceramica.

Posibilidad de afadir dos secados extras para secado de menaje
plastico o de acero inoxidable.

Programas
PROGRAMA PRODUCCION CONSUMO
(PLATOS/H) DE AGUA
(L/H)
Programa intenso (DIN-10534) 1.575 190
Programa medio 2.325 210
Programa alta capacidad 3.100 230

4.986 mm
900 mm D 4 w o |AS
2.202 mm 702mm 902 mm 1.180 mm
Datos Técnicos
Altura (1) mm 2.070
Altura con puerta abierta mm 2.200
Paso util (WxH) mm 630x440
Presion agua de alimentacién min.-max. bar 1,5-4
Motor de traccion kw 0,25

LAVADO
Capacidad del tanque It

Potencia resistencia tanque kW
Potencia bomba lavado kW

LAVADO PRINCIPAL
w

100
18
2,6

(F:{;EACLARADO/ACLARADO

PREACLARADO ACLARADO

Capacidad del calderin It - 20
Capacidad del tanque It 30 -
Potencia resistencia calderin kw 18
Potencia resistencia tanque kw 5 -
Potencia bomba preaclarado/aclarado kw 0,26 0,15
SECADO SEC[/)\DO

Potencia resistencia kW 75

Potencia ventilador kw 1,95

(1) Altura regulable (+70/+0 mm)

POTENCIA TOTAL (KW)

TEMPERATURA TEMPERATURA
LAVADO ACLARADO
(0 (0
65 85
65 85
65 85
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ENTRADA AGUA FRIA CON
RECUPERADOR DE ENERGIA (RC)
150-25°

380-400V 3N Simultaneo
538
538
538
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Codigos y precios *

MODELO cODIGO HZ DIRECCION DE ENTRADA
19073687 50

FCO-W4-RD R Derecha
19108467 60
19075203 50 .

FCO-W4-RD L Izquierda
19077932 60

* El precio de la maquina no incluye la cinta, que debe ser pedida separadamente.

Cintas

coDIGO MODELO DESCRIPCION

19072468 CINTA PLATOS FCO-W4-RD Cinta estandar para platos y cestas
19072498 CINTA MENAJE FCO-W4-RD Cinta para menaje (ollas y contenedores)
19072497 CINTA BANDEJA ISOTERMICA FCO-W4-RD Cinta para bandejas isotérmicas

Secado extra

CODIGO MODELO DESCRIPCION POTENCIA DIMENSIONES
(Kw) (mm)

VOLTAJE Y
FRECUENCIA (HZ)
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secado Extra 9,5 702x900x2.070

Un secado de serie (D) para un secado 6ptimo de vajilla cerdmica. Posibilidad de afiadir dos secados extras para secado de menaje plastico o de acero inoxidable.

Desmontaje

coDIGO MODELO DESCRIPCION

19075212 KIT DESMONTAJE MODULOS CINTA gﬂﬁgesmento por desmontaje y envio de la maquinaria en varios
Transformaciones a otros voltajes

VOLTAJE DESCRIPCION

220-240V 3~ (FG) Transformacion voltaje a 220-240V 3~ para lavavajillas de cinta

Dotacion estandar

M. Cestavasos
ST 19000484 un 2

Cesta cubiertos un 1
“ 19087265

Cesta para copas
Q’ 19000488 un 2
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CONCEPT

Lavavajillas de cinta FCO-PW4-RD

FCO-PW4-RD R

Caracteristicas especificas

- Selector electromecanico que permite elegir entre 3 programas y dos

displays digitales para el control y visualizacion de temperaturas de
tanque y calderin.

- Mddulo de antisalpicaduras (AS).

- Prelavado (P): Compuesto por 6 brazos superiores y 5 brazos
inferiores. Renovacion continua del agua del prelavado con una
cantidad constante de agua de preaclarado, canalizando el excedente
a través de una bomba de recirculacién.

- Lavado principal (W).
- Preaclarado / Aclarado (4)

- Preaclarado: Compuesto por 2 brazos de preaclarado superiores y 1
inferior.

- Aclarado: Con una bomba de aclarado. Dispositivo antirretorno tipo A
en cumplimiento con la norma EN 1717. Compuesto por 1 brazo de
aclarado superior y 1 inferior. Utiliza un variador de frecuencia para
el motor de aclarado, lo cual permite variar la cantidad de agua de
aclarado adaptandolo automaticamente a la velocidad de transporte
seleccionada.

- Recuperador de energia de serie (R).

- Un secado de serie (D) para un secado éptimo de vajilla ceramica.
Posibilidad de afadir dos secados extras para secado de menaje
plastico o de acero inoxidable.

5.888 mm &——
900 mm D 4 w P |as
2.202 mm 702mm 902 mm 902 mm 1.180 mm

Datos técnicos

Altura (1) mm 2.070

Altura con puerta abierta mm 2.200

Paso util (WxH) mm 630x440

Presién agua de alimentacién min.-max. bar 1,5-4

Motor de traccién kw 0,25

PRELAVADO/LAVADO PREL/FK’VADO LAVADO CVRINC'PA'—

Capacidad del tanque It 100 100

Potencia resistencia tanque kW 15

Potencia bomba lavado kw 2,6 2,6
(F;F;EACLARADO/ACLARADO PREACLARADO  ACLARADO
Capacidad del calderin It - 20
Capacidad del tanque It 30
Potencia resistencia calderin kw 18
Potencia resistencia tanque kw 5 -
Potencia bomba preaclarado/aclarado kw 0,26 0,15
SECADO SECADO D

Potencia resistencia kw 7,5

Potencia ventilador kw 1,95

(1) Altura regulable (+70/+0 mm)

Programas
PROGRAMA PRODUCCION CONSUMO TEMPERATURA TEMPERATURA POTENCIA TOTAL (KW)
(PLATOS/H) DE AGUA LAVADO ACLARADO _
(L/H) (°0) (°c) ENTRADA AGUA FRIA CON
RECUPERADOR DE ENERGIA (RC)
150-25°
380-400V 3N Simultaneo
Programa intenso (DIN-10534) 2.490 190 65 85 534
Programa medio 3.520 210 65 85 534
Programa alta capacidad 4.600 230 65 85 53,4
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Cddigos y precios *

MODELO €ODIGO HZ DIRECCION DE ENTRADA €
19068360 50
FCO-PW4-RD R Derecha -
19087160 60
19068366 50 h
FCO-PW4-RD L Izquierda -
19101265 60
* El precio de la maquina no incluye la cinta, que debe ser pedida separadamente.
Cintas
coDIGO MODELO DESCRIPCION €
19074856  CINTA PLATOS FCO-PW4-RD Cinta estandar para platos y cestas -
19072700  CINTA MENAJE FCO-PW4-RD Cinta para menaje (ollas y contenedores) -

19075209  CINTA BANDEJA ISOTERMICA FCO-PW4-RD  Cinta para bandejas isotérmicas N

Secado extra

5 VOLTAJE Y 5 POTENCIA DIMENSIONES
cODIGO MODELO FRECOENGIA (HZ) DESCRIPCION T ks €
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secado Extra 9,5 702x900x2.070

Un secado de serie (D) para un secado 6ptimo de vajilla cerdmica. Posibilidad de afiadir dos secados extras para secado de menaje plastico o de acero inoxidable.

Desmontaje
CODIGO MODELO DESCRIPCION €
19075212 KIT DESMONTAJE MODULOS CINTA ggﬁ(\)esmento por desmontaje y envio de la maquinaria en varios R
Transformaciones a otros voltajes
VOLTAJE DESCRIPCION €
220-240V 3~ (FG) Transformacion voltaje a 220-240V 3~ para lavavajillas de cinta -

Dotacion estandar

M. Cestavasos
S 19000484 un 2

Cesta cubiertos un 1
0 19087265

Cesta para copas
w 19000488 un 2
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CONCEPT

Lavavajillas de cinta FCO-P2W4-RD

6.790 mm &~
FCO-P2W4-RD R 900 mm} D 4 2w P |as
2.202 mm 702mm 902mm 902mm 902mm  1.180 mm
R
Caracteristicas especificas Datos técnicos
- Sglector e[egtromecénico que permfte el.egir.gntre 3 programas y dos Altura (1) mm 2070
displays digitales para el control y visualizacién de temperaturas de i
tanque y calderin. Altura con puerta abierta mm 2.200
- Médulo de antisalpicaduras (AS). Paso dtil (WxH) mm 630x440
- Prelavado (P): Compuesto por 6 brazos superiores y 5 brazos Presion agua de alimentacion min.-max. bar 1,54
inferiores. Renovacion continua del agua del prelavado con una Motor de traccion kw 0,25
cantidad constante de agua de preaclarado, canalizando el excedente
a través de una bomba de recirculacién. LAVZDO PRELAVADO  PRIMER LAVADO + LAVADO
P PRINCIPAL 2W
- Primer lavado y lavado principal (2W). Capacidad del tanque It 100 100+ 100
- Preaclarado / Aclarado (4) Potencia resistencia tanque kW 12+15

: Prfeaplarado: Compuesto por 3 brazos de preaclarado superiores y 1 Potencia bomba lavado KW 26 26+26
inferior.

- Aclarado: Con una bomba de aclarado. Dispositivo antirretorno tipo A~ {y-ACHARAPO/ACLARADO PREACLARADO  ACLARADO
en cumpllmlen’fo con _Ia norma EN 1717. Cpmpuesto por 1 brazo de Capacidad del calderin It i 20
aclarado superior y 1 inferior. Utiliza un variador de frecuencia para -
el motor de aclarado, lo cual permite variar la cantidad de agua de Capacidad del tanque It 30 -
acIarado adaptandolo automaticamente a la velocidad de transporte Potencia resistencia calderin kW - 18
seleccionada. . ) Potencia resistencia tanque kw 5 -

- Recuperador de energia de serie (R). Potencia bomba preaclarado/aclarado kw 0,26 015

- Un secado de serie (D) para un secado éptimo de vajilla ceramica.
Posibilidad de afiadir dos secados extras para secado de menaje SECEry EECIZC

plastico o de acero inoxidable. Potencia resistencia Y 75

Potencia ventilador kw 1,95

(1) Altura regulable (+70/+0 mm)

Programas
PROGRAMA PRODUCCION CONSUMO TEMPERATURA TEMPERATURA POTENCIA TOTAL (KW)
(PLATOS/H) DE AGUA LAVADO ACLARADO _
(L/H) (°c) (°c) ENTRADA AGUA FRIA CON
RECUPERADOR DE ENERGIA (RC)
15°-25°
380-400V 3N Simultaneo
Programa intenso (DIN-10534) 3.350 220 65 85 68
Programa medio 4.970 245 65 85 68
Programa alta capacidad 6.600 270 65 85 68
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Codigos y precios *

MODEL CODE HZ DIRECCION DE ENTRADA
19074752 50

FCO-P2W4-RD R Derecha
19108478 60
19073649 50 )

FCO-P2W4-RD L Izquierda
19108476 60

* El precio de la maquina no incluye la cinta, que debe ser pedida separadamente.

Cintas

coDIGO MODELO DESCRIPCION
19073644  CINTA PLATOS FCO-P2W4-RD Cinta estandar para platos y cestas
19072701  CINTA MENAJE FCO-P2W4-RD Cinta para menaje (ollas y contenedores)

19075210  CINTA BANDEJA ISOTERMICA FCO-P2W4-RD Cinta para bandejas isotérmicas

Secado extra

5 VOLTAJE Y 5 POTENCIA DIMENSIONES
cODIGO MODELO FRECUENGIA (HZ) DESCRIPCION Ty (o)
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secado Extra 9,5 702x900x2.070

Un secado de serie (D) para un secado 6ptimo de vajilla cerdmica. Posibilidad de afadir dos secados extras para secado de menaje plastico o de acero inoxidable.

Desmontaje
cODIGO MODELO DESCRIPCION
19075212 KIT DESMONTAJE MODULOS CINTA Suplemento por desmontaje y envio de la maquinaria en varios bultos.

Transformaciones a otros voltajes

VOLTAJE DESCRIPCION

220-240V 3~ (FG) Transformacion voltaje a 220-240V 3~ para lavavajillas de cinta

Dotacion estandar

Ww.. Cestavasos
e 19000484 un 2

Cesta cubiertos un 1
0 19087265

Cesta para copas
w 19000488 un 2
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CONCEPT

Lavavajillas de cinta FCO-P3W4-RDD

FCO-P3W4-RDD R

900 mm

8.394 mm

H

Caracteristicas especificas

- Selector electromecdnico que permite elegir entre 3 programas y dos
displays digitales para el control y visualizacién de temperaturas de
tanque y calderin.

- Mddulo de antisalpicaduras (AS).

- Prelavado (P): Compuesto por 6 brazos superiores y 5 brazos
inferiores. Renovacion continua del agua del prelavado con una
cantidad constante de agua de preaclarado, canalizando el excedente
a través de una bomba de recirculacién.

- Primer lavado, segundo lavado y lavado principal (3W)
- Preaclarado / Aclarado (4)

- Preaclarado: Compuesto por 3 brazos de preaclarado superioresy 1
inferior.

- Aclarado: Con una bomba de aclarado. Dispositivo antirretorno tipo A
en cumplimiento con la norma EN 1717. Compuesto por 1 brazo de
aclarado superior y 1 inferior. Utiliza un variador de frecuencia para
el motor de aclarado, lo cual permite variar la cantidad de agua de
aclarado adaptandolo automaticamente a la velocidad de transporte
seleccionada.

- Recuperador de energia de serie (R).

- Dos secados de serie (D) para un secado 6ptimo de vajilla cerdamica.
Posibilidad de afiadir un secado extras para secado de menaje
plastico o de acero inoxidable.

D D 4 3w P |AS
2.202 mm 702 mm 702mm 902mm  902mm 902mm 902 mm  1.180 mm

Datos Técnicos
Altura (1) mm 2.070
Altura con puerta abierta mm 2.200

Paso util (WxH) mm 630x440
Presién agua de alimentacién min.-max. bar 1,5-4
Motor de traccién kw 0,25

PR AN
Capacidad del tanque It 100 100+ 100 + 100
Potencia resistencia tanque kw 12+12+15
Potencia bomba lavado kw 2,6 26+26+26

(F;F;EACLARADO/ACLARADO PREACLARADO  ACLARADO
Capacidad del calderin It - 20
Capacidad del tanque It 30

Potencia resistencia calderin kw - 18
Potencia resistencia tanque kw 5

Potencia bomba preaclarado/aclarado kw 0,26 0,15

SECADO SECADO

Potencia resistencia kw 2x7.5

Potencia ventilador kw 2x1,95

(1) Altura regulable (+70/+0 mm)

Programas
PROGRAMA PRODUCCION CONSUMO TEMPERATURA TEMPERATURA
(PLATOS/H) DE AGUA LAVADO ACLARADO
(L/H) (°C) (°C)
Programa intenso (DIN-10534) 4.275 220 65 85
Programa medio 6.410 245 65 85
Programa alta capacidad 8.600 270 65 85
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POTENCIA TOTAL (KW)

ENTRADA AGUA FRIA CON
RECUPERADOR DE ENERGIA (RC)
15°-25°

380-400V 3N 50Hz Simultdneo
92,05
92,05
92,05
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Cddigos y precios *

MODELO cODIGO HZ DIRECCION DE ENTRADA
19111197 50

FCO-P3W4-RDD R Derecha
19111198 60
19111088 50

FCO-P3W4-RDD L Izquierda
19111196 60

* El precio de la maquina no incluye la cinta, que debe ser pedida separadamente.

Cintas

coDIGO MODELO DESCRIPCION

19111199  CINTA PLATOS FCO-P3W4-RDD Cinta estandar para platos y cestas
19111202 CINTA MENAJE FCO-P3W4-RDD Cinta para menaje (ollas y contenedores)

197111200 CINTA BANDEJA ISOTERMICA FCO-P3W4-RDD  Cinta para bandejas isotérmicas

Secado extra

5 VOLTAJE Y 5 POTENCIA DIMENSIONES
cODIGO MODELO FRECUENGIA (HZ) DESCRIPCION Ty (o)
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Secado Extra 9,5 702x900x2.070

Dos secados de serie (DD) para un secado 6ptimo de vajilla cerdmica. Posibilidad de afiadir un secado extras para secado de menaje plastico o de acero inoxidable.

Desmontaje
cODIGO MODELO DESCRIPCION
19075212 KIT DESMONTAJE MODULOS CINTA Suplemento por desmontaje y envio de la maquinaria en varios bultos.

Transformaciones a otros voltajes
VOLTAJE DESCRIPCION

220-240V 3~ (FG) Transformacion voltaje a 220-240V 3~ para lavavajillas de cinta

Dotacion estandar

M. Cestavasos
S 19000484 un 2

Cesta cubiertos un 1
0 19087265

Cesta para copas
w 19000488 un 2
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El mejor complemento para nuestra
amplia gama de lavavajillas.
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Cestas

Cestas para vajilla, cubiertos y bandejas 245

Cestas para cristaleria.............................. 246
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Cestas para vajilla, cubiertos y bandejas

cODIGO MODELO DESCRIPCION @ MAX CAPACIDAD DIMENSIONES
(mm) PRODUCTO (mm)
@230 16-18
19000487 CP-16/18 Cesta platos 500x500x110
@320 8-9
Cesta platos @230 12
19004479 CP-12 500X500X140
hondos (75 mm) @320 6
19000484 CT-10 Cesta vasos - - 500x500x110
19087265 CT-10R Cesta cubiertos - - 500x500x110
Cesta bandejas
19000483 CB7 S s - 7 500x500x110
19082432 WRPG-40 Cesta vasos - - 400x400x110
Cesta vasos
19110751 WRPGR-40 redonda - - 2 400x180
v =
’ ~ Soporte cesta B B
5 _} 19110752 WRHR-40 redonda @ 400 400x400x110
=
g Suplemento para B
19084452 WRWP-11 platillos 11 400x400x110
o
19000792 CuU-7 Cestillo cubiertos - 15 105x105x130
19102721 CU-GW Cestillo cubiertos - 9 ? 96x104
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Cestas para cristaleria

Cestas de varilla

A

Cestas de plastico

CAPACIDAD
PRODUCTO
—
@ max 16
110mm
—
@ max
? 85mm 25
—
@ max
73mm 36

cODIGO

19107616

19107614

Hosteleria y Restauracién | Lavado de vajilla

MODELO

WRWG-50

WRWG-40

CODIGO

19000488

19000491

19000494

500x500x140

H max
100mm

MODELO

CV-16/105

CV-25/105

CV-36/105

DIVISORIOS @ MAX
(MM)
5 92
4 92

500x500x190
?l H max
150mm
CODIGO MODELO
19000489  CV-16/155

19000492  CV-25/155

19000495  CV-36/155
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DIMENSIONES
(MMm)

500x500x190

400x400x183

500x500x240

? H max
200mm

coDIGO MODELO
19000490 CV-16/205
19000493

CV-25/205

19000496  CV-36/205









Fagor Professional

Un compromiso por un

mundo mas sostenible.

La generacion iKOLD ha sido disefiada
pensando en el profesional de la cocina. Una
estética renovada, perfectamente integrada
con la marca Fagor Profesional y nuestro
equipamiento de Catering (Coccién horizontal,
cocciodn vertical, equipos de refrigeracion,
preparacién estatica para cocinas
profesionales).

Una tecnologia de refrigeracion optimizada, alcanzando los
mayores indices de eficiencia energética con un menor
consumo energético.

Los dispositivos de refrigeracion se desarrollan con gases
Hidrocarburos (HC) con Potencial de Calentamiento Global
(GWP) 3, en compromiso con nuestros valores de
sostenibilidad.

El disefio con componentes de alta eficiencia que garantiza un
alto rendimiento de enfriamiento para una éptima
conservacion de los alimentos.

Una gama amplia de productos (Armarios y mostradores de
almacenamiento, mostradores de preparacion, abatidores,
refrigeradores de barra, fabricadores de hielo, etc...)

Completando asi sus necesidades y nuestras experiencias
como primer fabricante de Refrigeracién Comercial en Europa,
nace la generacién iKOLD



&

Efiencia

Bajo impacto y un 65% menos de
consumo.

Foodservice | Frio comercial

G;A

Sostenibilidad

Comprometidos con el
mediambiente. Gases
hidrocarburos (HC) en toda la
gama de productos

Rendimiento

Calidad y dirabilidad como
garantia de preservacion de tus
alimentos

Y7
Versatilidad

Amplia gama de
soluciones para tu cocina.



Fagor Professional

FagorKonnect

Foodservice

Descubre detalladamente cOmo
FagorKonnect puede potenciar de
manera especifica la funcionalidad
de nuestros equipos de
refrigeracion.
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Graficas especificas pensadas para
el andlisis de refrigeracion:

Para realizar un analisis de equipos de
refrigeracion enfocado en aspectos
especificos como estados de los
dispositivos, horas activas del compresor, y
estado de las puertas, podrias utilizar
graficos intuitivos y especificos que resalten
la informacion.

Visualizar y descargar el HACCP de
un equipo en concreto:

Se puede acceder al HACCP de ese equipo
en particular. Obtiene un grafico en un rango
de fechas seleccionadas.

Informacion detallada visualizada en
tiempo real:

Se mostraran datos clave para monitorear equipos
de refrigeracion y realizar acciones como configurar
parametros, encender o apagar el equipo y la luz, o
activar un desescarche, optimizando su rendimiento.
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Frio
Comercial

Armarios frigorificos .................... 255
Mesas frigorificas..........ccccccc..e. 285
Mesas de preparacion ................. 315
Abatidores de temperatura........... 333
Lineadebar ..o, 345

Maduradores y cavas de vino...... g1
Fabricadores de hielo................... 371

@ STOCK  Esto se aplica a modelos de 50 Hz.
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El fabricante europeo lider en
equipos de frio comercial
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Armarios
frigorificos

— CaracteristiCas ........ccocooveveeiee 257
— Advance GN 2/ ..o 261
— Concept monoblock GN 2/1............. 265
— Concept GN 2/T oo 269
— Concept GN 2/1 doble temperatura. 575
— Concept GN 1/T oo 276
——SNACK ..o 277
— Snack doble temperatura.................. 279
— Pasteleria.........ccoooooiiiiie 281
— PescadOoS.......cooioieeee 283
—— ACCESOIIOS ..o, 284

Los modelos especiales o cualquier otra variante sobre el modelo
estandar deberdn ser montados en fabrica, y tienen un suplemento
sobre el precio indicado para el modelo estandar.

Cualquier otra variante u opcion no reflejada en esta lista deberd ser
consultada a Fagor Professional.
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GENERATION

Fagor Professional

Eficiente. Rentable. Sostenible.

Ty = ]
p
. L
ADVANCE CONCEPT MONOBLOCK
AUP-11G MUP-11G
Capacidad (N° de parrillas por puerta) 24 23
Tamafio de parrilla GN 2/1 GN 2/1
Clase energética A B
Aislamiento (mm) 80 60
Refrigerante +/- R600a / R290 R600a / R290
Clase climédtica (1 puerta) 5 4
Multiflow Si Si
HACCP compliant Si No
Control eléctrico Capacitivo 5" Capacitivo 3"

Pantalla

~
C3
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i

CONCEPT ARMARIO SNACK ARMARIO PASTELERIA ARMARIO PESCADO
CUP-11G CUP-11S CUP-11B CU-11F

23 18 20 7

GN 2/1 560 x 542 EN 60x40 EN 60x40

C C E .

60 50 50 50

R600a / R290 R600a / R290 R290 R290

4 4 4 4

No No No No

No No No No
Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3"
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iK% LD

GENERATION

Caracteristicas

Control electrénico Funcion Clase

de facil uso ECO Climatica 5

Control electrénico funcional e intuitivo con Funcion que optimiza el rendimiento, ajustando Dispositivos probados en los entornos de trabajo

teclado capacitivo que permite el acceso directo a automaticamente las temperaturas, cuando las mas duros, que garantizan la conservacion del

las funciones principales. puertas no estdn abiertas para que la unidad de  producto en condiciones de alta temperatura y
refrigeracion funcione sélo cuando sea humedad.

necesario y siempre de manera eficiente.

e

40°C  40%
Guias lluminacién Maxima
embutidas LED interior estabilidad
Las guias para bandejas embutidass facilitanla Las luces LED de bajo consumo energético, Patas de acero inoxidable regulables en altura
limpieza en los armarios. También aumentan la ubicadas estratégicamente en los laterales, de serie. La altura de las patas se puede ajustar
flexibilidad del almacenamiento, permitiendo proporcionan una iluminacion éptima de todo individualmente. Ademas, también existe la
adaptarlo a las necesidades del usuario. el habitaculo. opcion de elegir ruedas giratorias.

Cierre de Panel de control Cerradura

puerta automatico pivotante de la puerta

Puertas batientes con retorno automatico para Panel pivotante con mejor acceso al control Opcion de equipar el armario con cerradura en
un cierre perfecto que minimiza el aumento de que facilita el servicio, ampliando asi la vida Util los modelos de puerta completa. Estandar en la
temperatura. Las puertas tienen una posicion del equipo. linea Advance, asi como en todos los armarios
de permanencia de 120° y se cierran expositores.

automaticamente a menos de 90°.
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Circuito de
refrigeracion 6ptimo

Sistema de refrigeracion por tiro forzado de
disefio interno con componentes electronicos
de bajo consumo para garantizar una eficiencia
y rendimiento optimos del equipo.

Apertura de
puerta accesible

Pedal de apertura opcional en toda la gama de
armarios, permitiendo acceder al interior de
forma comoda.

Conectividad

Garantiza la correcta conservacion de los
alimentos almacenados mediante una
monitorizacién precisa de tus equipos
frigorificos gracias a Fagor Konnect.

FagorKonnect

Foodservice

Foodservice | Frio comercial

Multiflow

Optimo sistema de circulacion del aire que
garantiza una distribucion equilibrada y
constante por todo el equipo, para que la
temperatura se mantenga uniforme.

Junta de puerta
extraible

Junta de puerta magnética extraible/
encastrable para mantener la maxima higiene y
mantener las propiedades aislantes.

(7, FagorKonnect

Foodservice

Opcion disponible en la gama ADVANCE
(Conectividad K).

260

Aislamiento con
mayor espesor

El espesor del aislamiento es un factor clave
para evitar la pérdida de frio. La nueva
generacion iKOLD aumenta los niveles de
aislamiento de todas las gamas medias para
proporcionar una mayor eficiencia de
refrigeracion.

Asa
integrada

Puertas de acero inoxidable con tirador
ergonomico, longitudinal, robusto y
perfectamente integrado. que asegura una
practica apertura de los cajones y evita la
acumulacion de polvo y suciedad.




ADVANCE

Fagor Professional

GN2/1 700

A

CCs

220-240V

GN 2/1

HACCP

80 mm

TYPEF

80-105 mm

O

,_
m
o

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

- Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
AISI-304.

- Guias interiores embutidas con 24 posiciones de nivel
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
operaciones de limpieza mas comodas y sin dificultades.

- Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan cuando
hay grandes variaciones de temperatura y fallos de alimentacién
de los dispositivos.

- Sistema de circulacion de aire 6ptimo que garantiza una
distribucién equilibrada y constante por todo el equipo, para que
la temperatura se mantenga uniforme. Ayuda a conservar los
alimentos por mas tiempo.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

AUP-11G
MODELO DIMIE(Nm?]!]())NES VOL(liI)\/IEN TEMPgrg)\TURA DESESCARCHE GAS Fggggg]‘& gl%-lt—lgl!\l‘?(l:é& CONEH[’J’/'JE@N E‘%‘]—aéﬁga FRECUENCIA REFERENCIA €
(kW) (kWh) ENERGETICA
R-600a 0361(1) 0,158 A 336 (4) 50Hz 19089406 -
@stock AUP-11G 693x856x2.106 610 0+8°C Stop

R290  0,398(1) 0,31 - - 60Hz 19089395 -
R-600a 0361(1) 0,688 B 451 (4) 50Hz 19103143 -

AUPT-11G 693x856x2.106 610 2+8°C Eléctrico
R290  0,398(1) 0,84 - - 60Hz 19110956 -
R290 0535(2) 0471 D 2.752(4) 50Hz 19089398 -

@stock  AUN-11G 693 x 856 x 2.106

610 -18-22°C

Gas %aliente

R290  072(2)

0,496 - - 60 Hz 19089399 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (8) Grupo Remoto Eléctrico  (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones Accesorios estandar

AU'(‘;;‘G AUFZE)”G AU'E‘JG C6DIGO DESCRIPCION 116 €
Conectividad K ° ° ° P 19097787 Rejilaepoxi GN2/1  pe 3 -
Clavija tipo G Cl o o] o] :
Apertura contraria oP o) o o .
Cerradura c ° ° ° Otros accesorios
Ruedas C o o o coDIGO DESCRIPCION €
Guporemolo RS ° o o TN ooy raprecaepare :
Respaldo BS 0 o} ¢}
Resistencia marco FH ¢} o .
Pedal PD ¢} ¢} ¢}
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ADVANCE

GN 2/1 1400

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

ccs %
A5 - Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
AISI-304.
- Guias interiores embutidas con 24 posiciones de nivel
220-240V diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
TYPEF operaciones de limpieza mas comodas y sin dificultades.
- Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan cuando
= hay grandes variaciones de temperatura y fallos de alimentacion
de los dispositivos.
enzn CoE - Sistema de circulacién de aire 6ptimo que garantiza una
distribucién equilibrada y constante por todo el equipo, para que
vacee O la temperatura se mantenga uniforme. Ayuda a conservar los
= alimentos por mas tiempo.
- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
AUP-22G |
MODELO DIME(r'\IniI]?NES VOL(liI)VIEN TEMPE%)ATURA DESESCARCHE ~ GAS Fg%TgFgligllgA g&TCET"é%Z CE[{]“USAJII‘/'(L“?A',%"‘ E%a%%]ga FRECUENCIA REFERENCIA €
(kW kW) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,192 c 832(4) 50Hz 19089396 -
AUP-22G 1.358x856 x2.106  1.332 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,209 - - 60 Hz 19089397 -
R-600a 0,436 (1) 0,972 C 841(4) 50Hz 19103142 -
AUPT-22G 1.358x856x2.106 1.332 -2+8°C Eléctrico
R-600a 0,437 (1) 0,989 - - 60 Hz 19110957 -
. R290 0,907 (2) 0,749 D 4599 (4) 50Hz 19089420 -
AUN-22G 1358x856x2.106 1.332 -18-22°C 08S %g"e”te
R290 0,799 (2) 0,831 - - 60 Hz 19089421 -
Gas caliente R290 0,907 (2) 0,825 D 4.234(4) 50Hz 19089422 -
AUN-22G CC5 1.358x856x2.106 1332 -18-22°C ®3)
R290 0,799 (2) 0,907 - - 60 Hz 19110958 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Eléctrico  (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones Accesorios estandar

AU'(’SZG AUF’(Z')ZZG AU'&')ZZG CODIGO DESCRIPCION 226 €
Conectividad K 0 o 0 fl"'v‘.:’{\ 19007787 ssgﬂ? ét,e\‘cgﬂerta de oo 6 ]
Clavija tipo G Cl o o o ;
Cerradura LC . . . === 19014778 Sgrl%sej%ol[_)gg(ﬁeme pc 3 )
Ruedas C o o} o
Grupo remoto RG o) o o Otros accesorios
Respaldo BS ° ° ° CODIGO DESCRIPCION €
Resistencia marco FH o] ¢} °
= = - G v Sareppa :
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Fagor Professional

ADVANCE

GN 2/1 700 Expositor

(7, FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

ce - Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
Som AISI-304.
- Guias interiores embutidas con 24 posiciones de nivel
DY diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
TR operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.
- Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan cuando
hay grandes variaciones de temperatura y fallos de alimentacién
= lg de los dispositivos.
6N 21 80-105 mm - Sistema de circulacion de aire éptimo que garantiza una
distribucién equilibrada y constante por todo el equipo, para que
O la temperatura se mantenga uniforme. Ayuda a conservar los
HACCE o/ alimentos por méas tiempo.
L - Puertas de cristal:

+ Refrigeracion: Puertas de doble acristalamiento aisladas
con baja emisividad térmica para reducir la transferencia de
calor con tirador ergonémico.

+ Armarios congeladores y tropicalizados: Puerta de triple
acristalamiento con sistema de calefaccion eléctrica para
evitar cualquier tipo de condensacién en las puertas.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
AUP-11G GD
I
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA  DESESCARCHE GAS POTENCIA ~ POTENCIA CONSUMICION = CLASE DE  FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) L (°C) FRIG(%I;ZVI)FICA ELE((ID('\I,'VF§ICA ANUAL (kWh) Eﬁéglgglﬁa
R-600a 0361(1) 0,158 A 555(5) 50Hz 19089423 -
AUP-11GGD 693 x856x2.106 610 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0,313 - - 60Hz 19090872 -
R-600a 0,361 (1) 0,768 B 994 (5) 50Hz 19106080 -
AUPT-11G GD 693 x856x2.106 610 0+8°C Eléctrico
R290 0,398 (1) 0,92 - - 60Hz 19110960 -
’ R290 0,535(2 0,551 E 5.143 (5 50Hz 19106024 -
AUN-11GGD  693x856x2.106 610 -18-22°C G838 ‘gg"eme 5952 0 ©
R290 0,72(2) 0,576 - - 60Hz 19110961 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C () Grupo Remoto Eléctrico (5) Conforme a la norma EN23953

Opciones Accesorios estandar
AUP'E)G 2 AUPT'(L;G S 1)G o cODIGO DESCRIPCION 116 €
Conectividad K ° ° ° P 19097787 RejilaepoxiGN2/1  po 3 .
Clavija tipo G Cl o o o
Apertura opuesta OoP o) o o)
Cerradura LC . . . Otros accesorios
Ruedas c o o o CODIGO DESCRIPCION €
Grupo remoto RG o) o o)
T{f"_\ 19048712 ngaa;?ranrgr?&rrg,\‘ de 1 cuerpo -
Respaldo BS o o o P P
Resistencia marco FH o) o L]
Pedal PD o o o
Puerta de cristal GD . . .
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ADVANCE

GN 2/71 1400 Expositor

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

ces - Interior y exterior construidos integramente en acero
S inoxidable AISI-304.
- Guias interiores embutidas con 24 posiciones de nivel
DY diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
TEE operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.
- Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan
cuando hay grandes variaciones de temperatura y fallos de
= alimentacion de los dispositivos.
6N 21 80-105 mm - Sistema de circulacion de aire éptimo que garantiza una
distribucién equilibrada y constante por todo el equipo, para
O que la temperatura se mantenga uniforme. Ayuda a conservar
HACCH o los alimentos por mas tiempo.
L - Puertas de cristal:

+ Refrigeracion: Puertas de doble acristalamiento aisladas
con baja emisividad térmica para reducir la transferencia
de calor con tirador ergonémico.

+ Armarios congeladores y tropicalizados: Puerta de triple
acristalamiento con sistema de calefaccion eléctrica para
evitar cualquier tipo de condensacién en las puertas.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
AUP-22G GD
MODELO DIME(NmiIS)NES VOL(Lir)\AEN TEMP(EOFCI:I)\TURA DESESCARCHE ~ GAS F'F)l%TgF’l\liglléA g&TCET"é&/Z CONE#L';/RE|0N E%é%ﬁgﬁ\ FRECUENCIA  REFERENCIA €
( (kW) (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,192 C 1.374(5) 50Hz 19089424 -
AUP-22GGD  1.358x856x2106 1332 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,213 - - 60 Hz 19090871 -
R-600a 0,436 (1) 1,132 B 1.510(5) 50Hz 19106086 -
AUPT-22G GD 1.358x856x2.106  1.332 0+8°C Eléctrico
R-600a 0,437 (1) 1,149 - - 60 Hz 19110962 -
) R290 0,907 (2) 0,909 E 9.123 (5 50 Hz 19106053 -
AUN-22GGD  1.358x856x2.106 1332 -18-22°C GAsgajente 7@ o ©
R290 0,799 (2) 0,991 - - 60 Hz 19110963 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Eléctrico (5) Conforme a la norma EN23953

Opciones Accesorios estandar
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G CcODIGO DESCRIPCION 226G €
© © ©
o r"'i?\ Rejilla recubierta de
Conectividad K o 0 ° [ 19097787 onioxi GN 2/1 pe 6 ’
Clavija tipo G Cl 0 0 0 Ui
o ufas soporte B
Cerradura LC . . . - 19014778 bandeja L=562mm pc 8
Ruedas C 0 o 0
Grupo remoto RG 0 ° ° Otros accesorios
Respaldo BS ° ° ° CcoDIGO DESCRIPCION €
Resistencia marco FH 0 0 b \ ., Barra para carne
4 19048713 h -
Pedal PD o o o para armarios GN de 2 cuerpos
Puerta de cristal GD . . °
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Fagor Professional

CONCEPT

Monoblock GN 2/17 700

Caracteristicas generales

cca
_ oD - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
220-240V B - . .
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
TYPEF . . . . . . ..
operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.
- Sistema de refrigeracién monoblock de disefio interno. El
[ ] = evaporador montado en la parte superior garantiza un facil
GN2/1 130-200 mm mantenimiento de la unidad de refrigeracién, asi como un uso
optimizado del compartimento de almacenamiento.
HAceP O - Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
116 5 altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
" 126
MUP-11G
MODELO D|ME(1#‘$T||§>NES VOL(liI_I)\/IEN TEMPEEOF((:/)\TURA DESESCARCHE ~ GAS Fg%TCFF’{\‘I'glléA g&TcET'\éz%Z CONE#[’)’REION E%—é%ﬁga FRECUENCIA REFERENCIA €
( (kw) (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50Hz 19089425 -
MUP-11G 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,253 - - 60Hz 19090283 -
R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50Hz 19089426 -
MUP-12G 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,253 - - 60Hz 19090321 -
R290 0,364 (2) 0,328 D 2686 (4) 50Hz 19089430 -
MUN-11G 653 x 796 x 1.996 572  -18-22°C  Eléctrico
R290 0,381 (2) 0,369 - - 60Hz 19089431 -
R290 0,364(2) 07334 D 2.686 (4) 50Hz 19089432 -
MUN-12G 653 x 796 x 1.996 572 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,381(2) 0375 - - 60Hz 19089433
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Eléctrico  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
MUP-11G MUP-12G MUN-11G MUN-12G
(€) (€) € ©
Clavija tipo G Cl o o o o
Apertura opuesta oP o) 0 o) o]
Cerradura LC ¢} - o -
Ruedas C o o o ¢]
Grupo remoto RG o) o o o
Respaldo BS o o o o
Resistencia marco FH 0 o L] L]
Pedal PD o - o -
Accesorios estandar Otros accesorios
CODIGO DESCRIPCION 116 126 € CODIGO DESCRIPCION €
. - ) } -y Barra para carne R
'I“IF\\ 19097787 RejillaepoxiGN2/1  pc 3 3 \’ 19048712 518 DR8Pt BN de 1 cuerpo

265



CONCEPT

Foodservice | Frio comercial

Monoblock GN 2/1 1400

226

23G

24G

Cc4

220-240V

O it

4
<
o
m
m

J

GN 2/1

HACCP

130-200 mm

QO

,_
m
o

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.

- Sistema de refrigeracién monoblock de disefio interno. El
evaporador montado en la parte superior garantiza un facil
mantenimiento de la unidad de refrigeracién, asi como un uso
optimizado del compartimento de almacenamiento.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

MUP-22G
MODELO DIME(NmiIS)NES VOL(liI)\/IEN TEMP&%};«TURA DESESCARCHE ~ GAS F'F)z%TgF,z\liglléA g&TCET"é{%/Z CBI\"“USAJII\/'(L%&%"‘ E%é%ﬁga FRECUENCIA REFERENCIA €
(kW) kW) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089427 -
MUP-22G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60Hz 19090322 -
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089428 -
MUP-23G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60 Hz 19090323 -
R-600a 0,436 (1) 0,184 C 756 (4) 50Hz 19089429 -
MUP-24G 1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,201 - - 60Hz 19090324 -
L R290 0,735(2) 0,592 E 4.855(4) 50Hz 19089434 -
MUN-22G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,802 (2) 0,648 - - 60 Hz 19089435 -
L R290 0,735(2) 0,598 E 4.855(4) 50Hz 19089436 -
MUN-23G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,802(2) 0,654 - - 60Hz 19089437 -
L R290 0,735(2) 0,592 E 4.855(4) 50Hz 19089438 -
MUN-24G 1.318x796x1.996 1.144 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,802(2) 0,66 - - 60 Hz 19089439 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (8) Grupo Remoto Eléctrico  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
MUP-22G MUP-23G MUP-24G MUN-22G MUN-23G MUN-24G
® ® ©® (O] ® ®
Clavija tipo G Cl o o o o o o
Cerradura LC o - - o - -
Ruedas C o o] o o o o
Grupo remoto RG o) o) o o) o] [¢]
Respaldo BS o o o o] ¢} ¢]
Resistencia marco FH ¢] ¢] o . . .
Pedal PD ¢] - - o -
Accesorios estandar Otros accesorios
cODIGO DESCRIPCION 22G 23G 246G € CODIGO  DESCRIPCION €
.--1?-{.. Rejilla recubierta Y Barra para carne :
= 19097787 de epoxi GN 2/1 pe 6 6 6 B 1{" 19048713 para armarios GN de 2 cuerpos
Guias soporte
wme===— 10014778 bandeja pc 3 3 3 -
L=562mm
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Fagor Professional

CONCEPT

Monoblock GN 2/1 Expositor

cc3

60 mm

TYPEF

220-240V

A

GN2/1 130-200 mm

HACCP

MUP-22G GD

MUP-11G GD

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
operaciones de limpieza mas comodas y sin dificultades.

- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
ergonémico.

- Sistema de refrigeracion monoblock de disefio interno. El
evaporador montado en la parte superior garantiza un facil
mantenimiento de la unidad de refrigeracién, asi como un uso
optimizado del compartimento de almacenamiento.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

MODELO DIME(PT‘?TI]?NES VOL(lil)VIEN TEMPE’F({:»)ATURA DESESCARCHE ~ GAS FE%TOEFQ“[E:@A g&%ﬁ"é‘f& CON:’}‘JB//'\'E“"N E‘%—aﬁga FRECUENCIA REFERENCIA €
(kW) (kW) (kwh)  ENERGETICA
R-600a 0274(1) 0,146 B 1.132(5) 50Hz 19089440 -
MUP-11GGD 653 x 796 x 1.996 572 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0,256 - - 60Hz 19090327 -
R-600a 0,436 (1) 0,19 B 1.570(5) 50Hz 19089441 -
MUP-22GGD  1.318x796x1.996 1.144 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,207 - - 60Hz 19090328 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C () Grupo Remoto Eléctrico (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
MUP’(1€1)G G MUF’%G CD C6DIGO DESCRIPCION 116 226 €
Clavija tipo G cl ° ° % 19097787 Rejilaepoxi GN2/1 pe 3 6 -
Apertura opuesta oP o -
Gufas soporte
Cerradura LC ] [ == 19014778 bandeja L=562mm  P¢ - 8 )
Ruedas C o o
Grupo remoto RG o ¢} .
P Otros accesorios
Respaldo BS o o
Resistencia marco FH o o coDIGO DESCRIPCION 116 226 €
Barra para carne para
Pedal PD o o 19048712 armarios GN de 1 X -
- — cuerpo
Puerta de cristal GD ° * % Barra para carne para
19048713 armarios GN de 2 X -

cuerpos
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CONCEPT

Monoblock GN 2/1 Doble temperatura

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten

TYPEF operaciones de limpieza mas comodas y sin dificultades.

- Sistema de refrigeracién monoblock de disefio interno. El
evaporador montado en la parte superior garantiza un facil
mantenimiento de la unidad de refrigeracién, asi como un uso

SN2/ [120-200mm optimizado del compartimento de almacenamiento.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

- Adecuado para 1 recipiente para alimentos GN2/1 0 2 x
GN1/1.

- Armario mixto de refrigeracion y congelacién: 2 médulos
separados con sus respectivos equipos frigorificos y control
electroénico.

+ Temperatura de trabajo del compartimento de refrigeracion:
0°C,+8°C.

+ Temperatura de trabajo del compartimento de
congelacion: -18°C, -22°C.-22 °C.

220-240V

J

HACCP

MUD-22G/M
i S — —
MODELO DIME(:\In?TI]())NES VOL(lIJ_;\/IEN COMPARTIMIENTO TEMPEEO%I)\TURA DESESCARCHE ~ GAS Cg&'—['éﬂRG EPPE,TCET""Q%‘/\A FRECUENCIA REFERENCIA €
(kw) (kw)
R-600a 0,274 (1) 0,471 50Hz 19089442 -
MUD22G/M  1318x796x1.996 1.144 +/- 98 gl
R290 0,398 (2) 0,622 60 Hz 19089443 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
MUDé)ZG/M cODIGO DESCRIPCION 226 €
_— m Rejilla recubierta de _
Clavija tipo G Cl o L'."A:\‘\\ 19097787 epox ON 2/1 pC 6
Cerradura LC 0
Ruedas C o}
Otros accesorios
Respaldo BS o
. X cODIGO DESCRIPCION €
Resistencia marco FH o
- Barra para carne para ;
Pedal PD o A "\ 19048713 armarios GN de 2 cuerpos

268



Fagor Professional

CONCEPT

GN2/1 700

Caracteristicas generales
cca
- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
220-2400 diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
TYPEF . . . . . . ..
operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.
- - Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
= lg altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
116 Q
LED
h' 126

80 mm

CUP-11G
MODELO DIME(NmiISNES VOL(liI_I)VIEN TEMPEEUF((:/)\TURA DESESCARCHE ~ GAS Fg%TCFF’{\‘I'glléA g&TCET"#I?gZ CON:#[’)/REION E%—é%ﬁga FRECUENCIA REFERENCIA €
(kW) W (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4)  50Hz 19089444 -
@stock  CUP-11G 653 x 842 x 2.040 543 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,275 - - 60 Hz 19089445 -
R-600a 0,361 (1) 0,183 [ 548 (4) 50Hz 19089446
CUP-12G 653 x 842 x 2.040 543 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0275 - - 60 Hz 19089447 -
L R-600a 0,361 (1) 0,713 C 604 (4) 50Hz 19103938 -
CUPT-11G 653 x 842 x 2.040 543 -2+8°C Eléctrico
R290 0,398 (1) 0,805 - - 60Hz 19110989 -
e R-600a 0,361 (1) 0,713 [ 604 (4) 50Hz 19106019
CUPT-12G 653 x 842 x 2.040 543 -2+8°C Eléctrico
R290 0,398(1) 0,805 - - 60Hz 19110990 -
; R290 0,535(2) 0471 D 2714 (4) 50Hz 19089454 -
@stock  CUN-11G 653x842x2.040 543 -18-220°C Gas Cg"eme @) @)
®) R290 0,72(2) 0,496 - - 60Hz 19089455 -
; R290 0,535(2) 0477 D 2714 (4) 50Hz 19089456
CUN-12G 653x842x2.040 543 -18-22°C ©8S %g"e”te @ @
) R290 0,72(2) 0,502 - - 60 Hz 19089457 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Eléctrico  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CUP-116 CUP-126 CUPT-116 CUPT-12G CUN-116 CUN-12G
® (® (® ® ® ®
Clavija tipo G Cl o} o o o o o
Apertura opuesta OoP o) o o) o o o)
Cerradura LC o - o - o -
Ruedas C o o ¢} o o ¢}
Grupo remoto RG o) o o o o [¢]
Respaldo BS o o] o o ¢] o
Resistencia marco FH o o o o ] ]
Pedal PD o - o - o] -
Accesorios estandar Otros accesorios
cODIGO DESCRIPCION 116 126 € cODIGO DESCRIPCION €
r:i(:\ 19097787 Rejilla epoxi pc 3 3 _ T T 19048712 Barraparacarne ~
= GN 2/1 para armarios GN de 1 cuerpo
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

GN 2/1 1400

80 mm
, .
220-240V
TYPEF
226
= [

GN2/1 130-200 mm

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.

- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

23767 L?D
i
246
CUP-22G
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA  POTENCIA CONSUMICION CLASEDE FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) L (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
KW (KW) (KWH) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,206 [ 913 (4) 50 Hz 19089448 -
. o]
@stock CUP-22G  1.318x842x2.040 1.186 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0,223 - - 60 Az 19089449 -
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 19089450 -
. o
CUP-23G  1.318x842x2.040 1.186 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0,223 . - 60 iz 19089451 -
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 19089452 -
. o
CUP-24G  1.318x842x2.040 1.186 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0223 - - 60 Az 19089453 -
. R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19103265 -
- . 0
CUPT-22G 1.318x842x2.040 1.186 2+8°C Eléctrico R600a 0437 (1) 0.752 - - 60 Az 19110991 -
L R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19106055 -
. . 0
CUPT-23G 1.318x842x2.040 1.186 2+8°C Eléctrico R600a 043/ (1) 0.752 - - 60 Hz 19110992 -
o R-600a 0436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 19106056 -
. _ 0
CUPT-24G 1.318x842x2.040 1186 -2+8°C Eléctrico R600a 0437(1) 0752 . N 60 H 19110996 .
: 1a .90 Gascaliente ~ R290  0907(2) 0,749 E 4793 (4) 50Hz 19089458 -
@stock CUN-22G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C ?) R200 099(2) 0,831 - - 60 Hz 19089459 -
3 2a .m0 Gas caliente R290 0,907 (2) 0,755 E 4793 (4) 50 Hz 19089460 -
CUN-23G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C 6 R200 0799 (2) 0837 - - 60 Hz 19089461 -
} 1a.990 Gas caliente __R290 0,907 (2) 0,76 E 4793 (4) 50Hz 19089462 -
CUN-24G 1.318x842x2.040 1.186 -18-22°C ) R200 0/99(2) 0,842 - - 60 Az 19089463 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Eléctrico  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CUP-22G CUP-236 CUP-24G  CUPT-22G  CUPT23G  CUPT24G  CUN-22G  CUN-23G  CUN-24G
© © © (€ ©® ®
Clavija tipo G Cl o o] ¢] ¢] o o] o ¢} o]
Cerradura LC o - - ¢} - - ¢} - -
Ruedas C o o o) o o o) o) 0 o
Grupo remoto RG o] o) o) o) o o] o) o) [¢)
Respaldo BS o o o] o] o ¢] ¢} o] ¢]
Resistencia marco FH o o o o] o ¢] ° . ]
Pedal PD o - - o - - o - -
Accesorios estandar Otros accesorios
CcODIGO DESCRIPCION 22G 236 246G € CcODIGO DESCRIPCION €

Rejilla recubierta
'I"ﬁ\ 19097787 delepoxi SNSE pe 6 6 6 -

L ., 19048713

Barra para carne
para armarios GN de 2 cuerpos

Gufas soporte
====-19014778 bandeja pc 3 3 3 -
L=562mm
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Fagor Professional

CONCEPT

GN 2/7 Display 700

Caracteristicas generales

cc3
o - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
220-2400 diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
TYPEF . " . . . . .
operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.
- Puertas de cristal:
= [ + Refrigeracion: Puertas de doble acristalamiento aisladas
eN2/1 130200 mm con baja emisividad térmica para reducir la transferencia
de calor con tirador ergonémico.
O + Armarios congeladores y tropicalizados: Puerta de triple
D acristalamiento con sistema de calefaccion eléctrica para
evitar cualquier tipo de condensacion en las puertas.
- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CUP-11G GD
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA  DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION CLASEDE FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) L (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(kw) kW) (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904 (5) 50Hz 19089464
CUP-11GGD 653 x842x2.040 610 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0278 - - 60 Hz 19089465
R-600a 02361(1) 0,793 B 1.305(5) 50Hz 19106095
CUPT-11GGD 653x842x2.040 543 0+8°C Eléctrico
R290 0,398(1) 0,885 - - 60Hz 19110998 -
R290 0535(2) 058 F 5906(5) 50Hz 19097604 -
CUN-11GGD 653x842x2.040 543 -18-22°C Gas caliente (3)
R290 0,72(2) 0,496 - - 60Hz 19111002 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo Remoto Eléctrico (5) Conforme a la norma EN23953

Opciones Accesorios estandar
CUP-11G GD CUPT-11G GD CUN-11G GD

© o © cODIGO DESCRIPCION 16 €

Clavija tipo G Cl o o o} Rejilla recubierta de :
i __'{_ R 19097787 epoxi GN 2/1 pc 3
Apertura opuesta oP o 0 o
Cerradura LC L] (] . .
Otros accesorios

Ruedas C o o o
Grupo remoto RG o o ) coDIGO DESCRIPCION €
oS o o o N oo SRR :
Resistencia marco FH o o) L]
Pedal PD o o o
Puerta de cristal GD (] (] L]
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CONCEPT

GN 2/71 1400 Expositor

cc3

220-240V

GN 2/1

=+

60 mm

TYPEF

(a

130-200 mm

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Guias interiores embutidas con 23 posiciones de nivel
diferentes, con una distancia de 55 mm entre ellas, permiten
operaciones de limpieza mas cémodas y sin dificultades.

- Puertas de cristal:

Refrigeracion: Puertas de doble acristalamiento aisladas
con baja emisividad térmica para reducir la transferencia
de calor con tirador ergonémico.

Armarios congeladores y tropicalizados: Puerta de triple

D acristalamiento con sistema de calefaccion eléctrica para
evitar cualquier tipo de condensacion en las puertas.
- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CUP-22G GD
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE ~ GAS ~ POTENCIA POTENCIA CONSUMICION CLASEDE FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) (L (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(kw) (kW (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,212 B 1.369(5) 50Hz 19089468 -
CUP-22GGD 1.318x842x2.040 1.332 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,229 - 60 Hz 19089469 -
R-600a 0,436 (1) 0,896 B 1.679(5) 50Hz 19106098 -
CUPT-22G GD 1.318x842x2.040 1.186 0+8°C Eléctrico
R-600a 0437 (1) 0912 - - 60Hz 19110997 -
. R290 0907 (2) 0,749 E 9.198(5) 50Hz 19099968 -
CUN-22GGD 1.318x842x2.040 1186 -18-22°C ©aS Cg"e”te
R290 0,799 (2) 0,831 - - 60Hz 19111003 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Opciones

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(3) Grupo Remoto Eléctrico (5) Conforme a la norma EN23953

Accesorios estandar

CUP-22GGD  CUPT-22GGD  CUN-22G GD

(G}

Clavija tipo G cl o o o

cODIGO DESCRIPCION 226 €
! Rejilla recubierta de R
Lf'ﬁ\ 19097787 o3 aRa/1 pC 6

———— 19074778 Cuias soporte

bandeja L=562mm pc

Otros accesorios

Cerradura LC . . .
Ruedas C o ¢} ¢}
Grupo remoto RG o o) o
Respaldo BS 0 o o
Resistencia marco FH o ¢} .
Pedal PD o o o
Puerta de cristal GD . (] .

coDIGo DESCRIPCION €

v@_.-\

19048713 Barra para carne para

armarios GN de 2 cuerpos
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CONCEPT

Fagor Professional

GN 2/1 700 con compartimento para congelados

CUD-22G/M

MODELO

DIMENSIONES
(mm;

VOL(U?/IEN COMPARTIMIENTO TEMP(ER/)\TURA DESESCARCHE
L) °C,

* B

-
8
Y

N

« |

22G6/M

23G/N

—
*

24G/N

cc4

50 mm

220-240V

TYPEF
GN2/1 130-200 mm
LED

0+8°C/ Stop /

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- CUD-22G/M:

+ Aislamiento de 60mm, guias interiores embutidoas, 2
mddulos separados con equipos de refrigeracion y control
electrénicos independientes.

+ Equipado con rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi,
extraibles y regulables en altura, con una capacidad de
carga maxima de hasta 40 kg.

- CUD-XXG/N:

+ Aislamiento de 50 mm con sistema de cremalleras y guias
para el soporte de rejillas.

+ Compartimento refrigerado equipado con 3 parrillas GN2/1.

+ Compartimento de congelacién equipado con 3 cestillos
530X540 hechos con PVC sanitario.

22G6/M

GAS POTENCIA ~ POTENCIA  FRECUENCIA REFERENCIA £
FRIGORIFICA ELECTRICA
(kw) (kW)

R-600a 0,361 0,654 50 Hz 19089470 -

-180-22° Eléctrico

M
CUD-22G/M  1.318x842x2.040 1.220 +/- S
-18°-22°  Eléctrico  pogp  0,398(2) 0,771 60Hz 19089471 -
048°C/ Stop / R290 0369 (1) 0,741 50Hz 19089472 -
CUD-12G/N  693x826x2.008 596 +/- 0P
-18°-22°  Eléetrico  pogp 0,398 (2) 0,828 60Hz 19089473 -
0+8°C/ StOD / R-600a 0,436 (1) 0,658 50 Hz 19089474 -
CUD-23G/N  1.388x826x2.008 1.3071 +/- top
-18°-22°  Eléctrico  Rpgpoa  0437(2) 0,717 60Hz 19089475 -
R-600a 0436(1) 0658 50Hz 19089476 -
CUD-24G/N  1.388x826x2.008 1.301 +/- o8°%c/  Stop/ E ;

R-600a 0,437 (2 0,717 60 Hz 19089477 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

Opciones
CUD-22G/M CUD-12G/N CUD-23G/N CUD-24G/N
© © © ©
Clavija tipo G Cl o o o o]
Apertura opuesta OoP - o - -
Cerradura LC o - - -
Ruedas C o o ¢} ¢}
Respaldo BS o o o] o]
Resistencia marco FH o o] o ¢]
Pedal PD 0 - - -
Accesorios estandar
CcODIGO DESCRIPCION 22G/M 12G/N 23G/N 24G/N €
[T 19097787 Rejilla epoxi GN 2/1 pc 6 1 4 4 -
=== 19010206 Gufas soporte bandeja L=662 mm pc - 4 7 7 -
W 19097770 530x540x100 Bandeja de plastico pc - 3 3 3 -
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CONCEPT

GN 2/71 1400 con compartimento para pescados

Ewr= % Caracteristicas generales
Cca

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en

50 mm

acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Compartimento de refrigeracion:
® 202404 + Interior construido con sistema de cremalleras y guias
126/F TYPEF desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por
cada puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
[ ] _— = + Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y
eN2/1 ENETD regulables en altura, con una capacidad de carga maxima
de hasta 40 kg.
® O - Compartimento de pescado:
( E + Compartimento de congelacién equipado con 3 cestillos
236/F 130-200mm LED 530X540 de PVC sanitario.
|
®
246/F ||
CUD-12G/F
MODELO DIME(I;'I_ISHI:))NES VOL(lIJ_;\AEN COMPARTIMIENTO TEMP(EOIE/)\TURA DESESCARCHE GAS FE%:&EF?‘I’EI%A g&}):‘l\;%?(‘)& FRECUENCIA REFERENCIA €
R290 0369 (1) 0954 50 Hz 19089478 -
CUD-12G/F  693x826x2.008 596 +/F 038°%  eop /.
R290 0,398 (2) 1,046 60 Hz 19090329 -
R-600a 0,436 (1) 0,852 50 Hz 19089479 -
CUD-23G/F 1.388x826x2.008 1301 +/F 038°%/  gtop/.
R-600a 0,437 (2) 0915 60 Hz 179090330 -
R-600a 0,436 (1) 0,852 50 Hz 19089480 -
CUD-24G/F 1.388x826x2.008 1.301 +/F 038°%  eopl
R-600a 0,437 (2) 0915 60 Hz 19090331 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
CU?{';ZG CUD£§3G/F CUD'z)“G/F cODIGO DESCRIPCION 12G/F  23G/F  24G/F €
Clavija tipo G cl o o o P 19097787 ﬁglgfo;el%‘,\‘b'gjﬂa pc 1 4 4 -
Apertura opuesta OP o - - ¢
—— 19010206 ggr‘%%jzoffg%ez - pc 2 4 4 -
Ruedas C o} o o
. 530x460x100
Respaldo BS o o o 19097759 Bandeja de plastico pc 3 3 8 )
Resistencia marco FH o) o) 0 T 19097774 E%r;cijgagleéforado pc 3 3 3 R
== 19010200 GUias soporte pc 3 3 3 -

bandeja L=613 mm
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Fagor Professional

CONCEPT

GN 2/1 Doble temperatura

[ Caracteristicas generales
cc4
_ = - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
220-2400 desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
TYPEF . .
puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
- Rejillas GN 2/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
= altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
GN2/1 130-200 mm
L;D
CUD-22G/2 2476/27
MODELO DIME(%SHESNES VOL(ULS\AEN COMPARTIMIENTO TEMPF’%/)&TURA DESESCARCHE GAS Fg%ToER':‘(gféA gl_OETcET'\vlz?(I:i FRECUENCIA  REFERENCIA €
(kw) (kw)
R290 0,369 (1) 0,616 50 Hz 19089481 -
CUD-12G/2 693 x 826 x 2.008 596 +/+ 0+8°C Stop
R290  0,398(1) 0,708 60 Hz 19090332 -
R-600a 0,361(1) 0,367 50 Hz 19089482 -
CUD-22G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,55 60 Hz 19090333 -
R-600a 0,361 (1) 0367 50 Hz 19089483 -
CUD-23G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,55 60 Hz 19090334 -
R-600a 0,361(1) 0,367 50 Hz 19089484 -
CUD-24G/2 1.388x826x2.008 1.301 +/+ 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,55 60 Hz 19090335 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CUD-126/2 CUD-226/2 CUD-23G/2 CUD-24G/2
(€ € © ©
Clavija tipo G Cl o o o o]
Apertura opuesta OoP [¢) - - -
Cerradura LC - o - -
Ruedas C o o ¢} ¢}
Respaldo BS o o o o]
Resistencia marco FH o o] o ¢}
Pedal PD - o - -
Accesorios estandar
CODIGO DESCRIPCION 126/2 226/2 23G/2 24G/2 €
[T 19097787 Rejilla epoxi GN 2/1 pc 2 6 6 6 -
==== 19010206 Gufas soporte bandeja L=662 mm pc 2 6 6 6 -
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CONCEPT

GN 1/1 400

Caracteristicas generales

cc4
o - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
. - Interior construido con sistema de cremalleras y guias
220-240V Q .. o .
e desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
= altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
GN1/1 130-200 mm
L?D
CUP-11G1/1 CUP-11G1/1 GD
MODELO DIME(I;IT‘i'IS)NES VOL(I.#_;VIEN TEMPFO%»;\TURA DESESCARCHE  GAS F';%TOEFL‘}%'@A EPETCET";{%; CONE#L']/RE|0N E%II_(?I?EEgEL\ FRECUENCIA REFERENCIA €
(kw) KW’ (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,205 D 726 (4)  50Hz 19089485 -
CUP-11G1/1 490x700x2.010 305 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,297 - - 60Hz 19089486 -
R-600a 0,361 (1) 0,208 B 983 (5) 50Hz 19089487 -
CUP-11G1/1GD  490x700x2.010 305 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 03 - - 60Hz 19089488 -
R290 0,364 (2) 0,369 E 2197 (4) 50Hz 19089489 -
CUN-11G1/1 490x700x2.010 305 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,381 (2) 0,41 - - 60Hz 19089490 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041 (5) Conforme a la norma EN23953

Opciones Accesorios estandar

CUP‘ZQ)G‘” CUd 1(2)1” GO CUN‘(1€1)G”1 c6DIGO DESCRIPCION 1161/1 €
Coviipos o o o o Y T R
Apertura opuesta oP o o) o . 19100845 G:i%str?]ggrte bandeja oc 3 ]
Cerradura LC o . ¢}
Ruedas C o o o
Grupo remoto RG o] o o
Respaldo BS o o o
Resistencia marco FH o ¢} .
Puerta de cristal GD - . -
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Fagor Professional

Snack 600

Caracteristicas generales
cc4
= - Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para
uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.
- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
220-2400 desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
TYPEF . .
puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
- Rejillas de 560x542 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables
— _ l en altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
560x542 130-200 mm
L?D
CUP-118
MODELO DlME(rr\m?NEs VNcl)lE_ll\lJ- TEMPEEOF(%:»)ATURA DESESCARCHE ~ GAS FS%TOEF’;‘[%'& g‘&TCET"é{%Z CONAS,{‘JB/RE'ON E‘%Téﬁﬁgﬂ FRECUENCIA REFERENCIA €
() (kw) (kw) (kWh)  ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548(4) 50Hz 19089491
@sTock  CUP-11S 693 x 726 x 2.067 506 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0,275 - - 60Hz 19089492 -
R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 19089493 -
CUP-12S 693 x 726 x 2.067 506 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0275 - - 60Hz 19089494
L R290 0364(2) 035 E 2.778(4) 50Hz 19089505 -
@sTock  CUN-11S 693 x 726 x 2.067 506 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,381(2) 0,391 - - 60Hz 19089506 -
o R290 0,364 (2) 0,356 E 2778(4) 50Hz 19089507 -
CUN-12S 693 x 726 x 2.067 506 -18-22°C  Eléctrico
R290 0,381(2) 0,397 - - 60Hz 19089508
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CUP-11S CcuP-128 CUN-11S CUN-12S
© © © €)
Clavija tipo G Cl o o o o
Apertura opuesta OoP o) o o) o)
Cerradura LC o - o} -
Ruedas C [} o o} ¢}
Grupo remoto RG o) 0 o) o]
Respaldo BS o o} o ¢}
Resistencia marco FH [ o L] (]
Accesorios estandar Otros accesorios
CODIGO DESCRIPCION 1S 128 € CcODIGO DESCRIPCION €
r‘{ﬁ\ 19097772 Rejilla epoxi 560x542  pc 3 3 - % . 19048715 Barra para carne para armarios Snack -
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Snack 1200

Caracteristicas generales

cca
D - Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para
uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.
- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
220-2400 et desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
- Rejillas de 560x542 recubiertas de epoxi, extraibles y
_— = regulables en altura, con una capacidad de carga méxima de
560x542 500x154 hasta 40 kg
130-200 mm L?D
cupP-228
228 238 248
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION  CLASEDE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°c) FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KW) (KWH) ENERGETICA
R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089495 -
. o]
@stock CUP-22S 1.388x726x2067 1109  0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0,223 - > C0Hs  T908949¢ -
R-600a 0,436 (1) 0,206 [ 975 (4) 50 Hz 19089497 -
. 0
CUP-23S 1.388x726x2.067 1.109 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0223 . . 60 Hz 19089498 .
R-600a 0436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 19089499 -
. 0
CUP-24S 1.388x726x2.067 1.109 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0223 - - 60 Hz 19089500 -
P R290  0735(2) 0,601 E 4.855(4) 50Hz 19089509 -
@ STOCK - i _ o
CUN-22S 1.388x726x2.067 1.109 -18-22°C Eléctrico R200 0802(2) 0.657 - - 60 Hz 19089510 -
P R290 0735(2) 0,607 E 4.855(4) 50Hz 19089511 -
- - - 0
CUN-23S 1.388x726x2.067 1109 -18-22°C Eléctrico R290 0802(2) 0.663 - - 60 Hz 19089512 -
o R290 0,735(2) 0,613 E 4.855(4) 50Hz 19089513 -
.’ - ! 0
CUN-24S 1.388x726x2.067 1109 -18-22°C  Eléctrico R200  0802(2) 0660 - - 60 Fiz 19089514 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones
CuP-228 CuP-23s CUP-24s CUN-22S CUN-23S CUN-24S
©® © © © © ©
Clavija tipo G Cl o o o o o o
Cerradura LC o - - o - -
Ruedas C o o o o o o
Grupo remoto RG o) o) o 0 o) o)
Respaldo BS ¢] ¢] o] o ¢] ¢]
Resistencia marco FH ¢} ¢} 0 . . .
Accesorios estandar Otros accesorios
cODIGO DESCRIPCION 22S 23S 248 € CODIGO DESCRIPCION €
. Rejilla epoxi R L " ~
@- 19097772 560x542 pc 6 6 6 % . 19048715 Barra para carne para armarios Snack
: Rejilla epoxi B
g{{iﬁ 19097785 500154 pc 3 3 3
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Snack Expositores

Caracteristicas generales

cc4
= - Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para
uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.
- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
220-240V ] . .
desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
TYPEF . .
puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
AN térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
560x542  130-200mm ergonémico.
- Rejillas de 560x542 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables
O en altura, con una capacidad de carga méaxima de hasta 40 kg.
L?D
CUP-22S GD
CUP-11S GD
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION  CLASEDE FRECUENCIA REFERENCIA £
(mm) L) (°c) FRIGORIFICAELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(kw) KW (kWh) ENERGETICA
R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904 (5) 50Hz 19089501 -
CUP-11S GD 693 x 726 x 2.067 506 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,278 - - 60Hz 19089502 -
R-600a 0,436 (1) 0212 B 1.609(5) 50Hz 19089503 -
CUP-22S GD 1.388x726x2.067 1.109 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,229 - - 60Hz 19089504 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
CUP-11S GD CUP-12S GD
© © copIGo DESCRIPCION 118 228 €
Clavija tipo G Cl o o Rejilla epoxi R
ja tip @»\ 19097772 Bl ep pc 3 6
Apertura opuesta OoP o -
Rejilla epoxi
Cerradura LC . . % 19097785 50J0x1 52 pe ) 3 )
Ruedas C o] o
Grupo remoto RG o o Otros accesorios
Respaldo BS o o cODIGO DESCRIPCION €
Resistencia marco FH o o] .
T,‘,- s, 79048715 Barra para carne para armarios Snack -
Puerta de cristal GD . .
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Snack con compartimento para congelados

Caracteristicas generales
cc4

a
a::I::
£l
3

- Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para

# uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.

- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.

12S/N 220-240V
TYPEF

+ Compartimento congelacion equipado con 3 cestillos de
23S/N 530X540 con PVC sanitario.

- CUD-22S5/M:
# % [Q + Equipado con 3 rejillas de 560x542 por cada puerta
530540 130-200 mm completa con una capacidad de carga maxima de hasta
228/M 40kg.
O - CUD-XXS/N:
¥ + Compartimento de refrigeracién equipada con 3 rejillas
de 560x542 por compartimento de puerta completay 1
* pieza en compartimento de media puerta.

1
CUD-12S/N ;‘é‘é
24S/N
MODELO DIME(I;'I_ISITISJNES \/OL(lIJ_;\AEN COMPARTIMIENTO TEMP(EO%I)&TURA DESESCARCHE GAS FS%TOE%%'@A ELOE.TCET':(%& FRECUENCIA  REFERENCIA €
(kW) (kW)
0+8°C/  Stop/ _ R600a 0361(1) 0533 50Hz 19089515 -
CUD-22S/M 1.388x726x2.067 1.012 +/- feiat
-18-22°C  Eléctrico  Rogp 0,398 (2) 0,666 60Hz 19089516 -
0+8°C/ Stop / R290 0,369 (1) 0,581 50 Hz 19089517 -
CUD-12S/N 693 x 726 x 2.067 506 +/- yviary
-18-22°C  Eléctrico  Rpgn  0,398(2) 0,668 60Hz 19089518 -
0+8°C/  Stop/ _ R600a 0436(1) 0578 50Hz 19089519 -
CUD-23S/N  1.388x 726 x2.067 1.109 +/- gpia
-18-22°C  Eléctrico  R.go0a  0437(2) 0,637 60Hz 19089520 -
0+8°C/ StOD / R-600a 0,436 (1) 0,578 50 Hz 19089521 -
CUD-24S/N  1.388x 726 x2.067 1.109 +/- v
18-22°C  Eléctrico  Rr.go0a  0437(2) 0,637 60Hz 19089522 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones
CUD-22S8/M CUD-12S/N CUD-23S/N CUD-24S/N
(€ © © ©
Clavija tipo G Cl o o o o
Apertura opuesta OoP - o -
Cerradura LC o - -
Ruedas C o o o} ¢}
Respaldo BS o] o o ¢}
Resistencia marco FH o o] ¢} o]
Accesorios estandar
CcODIGO DESCRIPCION 22S/M 128/N 23S/N 248/N €
T 10097772 Rejilla epoxi 560x542 pe 6 1 4 4 -
%‘ 19097785  Rejilla epoxi 500x154 pc - - 1 1 -
=====- 19014778 Guias soporte bandeja L=562 mm pc - 3 3 3 -
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Snack con compartimento para pescados

Caracteristicas generales
cca
| = - Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para
uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.
- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
. 220-2400 desmontables con 18 posiciones de niveles de rejilla por cada
TYPEF . .
— puerta completa con 70 mm de distancia entre ellos.
125/F - Compartimento de refrigeracion equipada con 3 rejillas de
= lg 560x542 por compartimento de puerta completay 1 pieza en
Sabedd  130-200mm compartimento de media puerta.
- Compartimento congelacién equipado con 3 cestillos de
o O 530X460 con PVC sanitario.
é3S/F ) Lep
®
24S/F
CUD-12S/F
MODELO DIME(I;II_ISH!SNES VOL(lIJ_;\/IEN COMPARTIMIENTO TEMPE)FCI:/)&TURA DESESCARCHE GAS FS%:CE%E'I& g&&%%& FRECUENCIA ~ REFERENCIA €
R R290 0,369 (1 0,874 50 Hz 19089523 -
CUD-12S/F  693x726x2.067 506 LAY T ()
ectrico R290  0,398(2) 0,966 60 Hz 19090336
R-600a 0,436 (1 0,852 50 Hz 19089524 -
CUD-23S/F 1.388x726x2.067 1.109 +/F 038°%  glop/ )
eclrico R.e00a 0437 (2) 0915 60Hz 19090337 -
R-600a 0,436 (1 0,852 50 Hz 19089525 -
CUD-24S/F  1.388x726x2.067 1.109 +/F 038°%  gaop/ 0
ectrico R-600a 0437(2) 0915 60 Hz 19090338
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
CUD&)ZS/F CUD'§35/F CUD@)“S/F cODIGO DESCRIPCION 12S/F  23S/F  24S/F €
Clavija tipo G cl o o o T 19097772 Rejilla epoxi 560x542 pc 1 4 4 -
Apertura opuesta oP o - - "
P P T 19007785 Rejilla epoxi 500x154 pc - 1 1 -
Ruedas C o o o ~
530x460x100 Bandeja de
Respaldo BS o o o '{’\ 19097759 Jiictico pc 3 3 3 -
Resistencia marco FH o o o B Fondo perforado )
g 10097773 inoxidable pc 3 3 3

. Guias soporte bandeja -
m—==-19015961 L=519 mm pc 3 3 3
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Pasteleria EN60x40

Caracteristicas generales

L - ] oo TE
= - Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para
uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.
- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
220-240V .. o .
ol desmontables con 20 posiciones de niveles de rejilla por
cada puerta completa con 60 mm de distancia entre ellos.
- Rejillas de EN 60x40 recubiertas de epoxi, extraibles y
= [Q regulables en altura, con una capacidad de carga méaxima de
EN6OX40  130-200mm hasta 40 kg.
L?D
CUP-11B
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMICION  CLASEDE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(K W) (KWH) ENERGETICA
R290 0,369 (1) 0,251 E 927 (4) 50Hz 19089526 -
CUP-11B 760x 729 x2.006 574 0+8°C Stop
R290 0,398(1) 0297 - - 60 Hz 19090339 -
R290 0364(2) 0348 D 2716(4) 50Hz 19106057 -
CUN-11B 760x 729x2.006 574 -18-22°C Eléctrico
R290 0381(2) 0369 - - 60 Hz 19111011 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones Accesorios estandar
CUP-118 CUN-11B cODIGO DESCRIPCION 11B €
© ©
Clavila tipo G Cl o o 0 19097776 Rejilla epoxi 560x542 pc 3 -
Apertura opuesta OoP o) 0 , _
=== 19033558  Guias soporte bandeja L=496 mm  pc 3 -
Cerradura LC o o
Ruedas C o o
Grupo remoto RG o o
Respaldo BS o ¢}
Resistencia marco FH 0 (]
Pedal PD o o
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Pescado EN60x40

cc4

50 mm

220-240V

Caracteristicas generales

- Interior y exterior construidos con acero inoxidable apto para
uso alimentario para aplicaciones profesionales intensivas.

- Interior construido con sistema de cremalleras y guias
desmontables con 20 posiciones de niveles de rejilla por cada

TYPEF puerta completa con 60 mm de distancia entre ellos.
- Cestillos de 600x400x120 extraibles y regulables en altura, con
= una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
EN 60x40 130-200 mm
L?D
CU-11F
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) FRIGORIFICA ELECTRICA
(KW) (Kw)
Eléctrico R290 0,369 (2) 0,268 50 Hz 19089527 -
CU-11F 760 x 729 x 2.006 574 -2-4°C
Eléctrico R290 0,398 (2) 0,314 60 Hz 19090340 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
CU('€1)1 F cODIGO DESCRIPCION 11F €
P ﬁ . Bandeja pasteleria B
Clavija tipo G Cl o 19097771 600x400x120 pc 7
Apertura opuesta OoP o) . "
P P i 19097758 Fondo Perforado inoxidable pc 7 -
Cerradura LC o
Guias soporte bandeja
Ruedas c o —===- 19033558 05 om : pc. 7 ;
Grupo remoto RG o)
Respaldo BS o
Resistencia marco FH [¢]
Pedal PD o
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Accessories

MODELO REFERENCIA DESCRIPCION DONDE SE USA
Kits orientacién de puertas
KDO-1-L 19098278 Kits orientacion de puertas izquierda L
Todas las puertas‘en posicion
vertica
KDO-1-R 19098279 Kits orientacion de puertas derecha
KDO-2-L 19098300 Kits orientacion de puertas izquierda
= P . Armarios frigorificos Snack de dos
— ] puertas
KDO-2-R 19098301 Kits orientacién de puertas derecha
KDO-3-L 19098302 Kits orientacion de puertas izquierda ) o
Armarios frigorificos GN de dos
ertas
KDO-3-R 19098303 Kits orientacion de puertas derecha pu
Kit ruedas
KC-4 100 19015964 Kit 4 ruedas Todos los armarios
rE
L] g . Armarios frigorificos de doble
#  KC-6 @100 19046863 Kit 6 ruedas temperatura
Kit Connectividad
(7% FagorKonnect 19111437 Kit Fagor Konnect - Refrigeracion Armarios Advance
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Mesas
Frigorificas

— Caracteristicas .....cccooeveeeen. 287
— Advance 700 GN 1/1............. 201
— Concept 700 GN 1/7 ..o 205
— Bases refrigeradas................. 303
—Snack 600 ... 307
— 800 Pasteleria EN60x40.......... 313
— ACCESSOIOS ..o 314

Los modelos especiales o cualquier otra variante sobre el modelo estandar deberan
ser montados en fabrica, y tienen un suplemento sobre el precio indicado para el
modelo estandar.

Cualquier otra variante u opcion no reflejada en esta lista deberd ser consultada a
Fagor Professional.
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Standard

ABREVIACION DESCRIPCION ABREVIACION DESCRIPCION

LG Grupo izquierdo LC Cerradura

NT Sin encimera /R Grupo remoto

NS Sin peto (¢]] Encimera de granito
T* 1/3 +1/3 +1/3 cajones [ Ruedas

W* 2/3 + 1/3 cajones :13 Respaldo inox.

H 1/2 +1/2 cajones

* No es posible colocarlo en el compartimento lateral del grupo (en modelos Concept).
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Eficiencia y calidad adaptadas a
las necesidades del profesional.

sl
aa
[

ADVANCE CONCEPT SNACK CABINETS PASTELERIA CABINETS

ACP-3G CCP-3G CCP-3S CCP-3B
?ﬁfggiggfﬂllas por puerta) 13 / 3 6
Tamafio de parrilla GN1/1 GN 1/1 405x 460 x 2+405x 525 EN 60x40
Clase energética A C C D
Aislamiento (mm) 60 +30 50 50 50
Refrigerante + / - R600a/R290 R600a/R290 R600a/R290 R290
Clase climédtica (1 puerta) 5 4 4 4
Multiflow Si No No No
HACCP compliant Si No No No
Control electrénico Capacitivo 5" Capacitivo 3" Capacitivo 3" Capacitivo 3"
Interfaz

4o 4o 4o
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GENERATION

Caracteristicas

Control electrénico
de facil uso

Control electrénico funcional e intuitivo con
teclado capacitivo que permite el acceso directo a
las funciones principales.

Equipos

encastrables

El sistema de ventilacion frontal de condensacion
permite la instalacion de los equipos encastrados,
sin comprometer el rendimiento, de tal forma que
posibilita la correcta conservacion de los
alimentos en las zonas de trabajo mas exigentes.

Fagor Professional

Funcion
ECO

Funcion que optimiza el rendimiento, ajustando
automaticamente las temperaturas, cuando las
puertas no estan abiertas para que la unidad de
refrigeracion funcione sélo cuando sea
necesario y siempre de manera eficiente.

Junta de
puerta extraible
Junta de puerta magnética extraible/

encastrable para mantener la maxima higiene y
mantener las propiedades aislantes.

Clase

Climatica 5

Dispositivos probados en los entornos de trabajo
mas duros, que garantizan la conservacion del

producto en condiciones de alta temperatura y
humedad.

e

40°C 40%

Asa
integrada

Puertas de acero inoxidable con tirador
ergondmico, longitudinal, robusto y
perfectamente integrado. que asegura una
practica apertura de los cajones y evita la
acumulacion de polvo y suciedad.

Sistema de
guias y cremalleras

Sistema de guia y cremallera de acero
inoxidable extraible sin uso de herramientas
que permite una correcta distribucion de los
productos.

Cajones de apertura
telescopica

Cajones de acero inoxidable con fondo
perforado y guias deslizantes telescépicas, con
repliegue completo, para ahorrar superficie de
trabajo.

Maxima

estabilidad

Patas de acero inoxidable regulables en altura
de serie. La altura de las patas se puede ajustar
individualmente. Disponible también una
version con ruedas de @80mm.




Circuito de refrigeracion
optimo

Sistema de refrigeracion por tiro forzado de
disefio interno con componentes electronicos
de bajo consumo para garantizar una eficiencia
y rendimiento optimos del equipo.

Foodservice | Frio comercial

Multiflow

Optimo sistema de circulacion del aire que
garantiza una distribucion equilibrada y
constante por todo el equipo, para que la
temperatura se mantenga uniforme.

Cerradura
de la puerta

Opcidn de equipar el armario con cerradura en
los modelos de puerta completa. Estandar en la
linea Advance, asi como en todos los armarios
expositores.

Cierre de
puerta automatico

Puertas batientes con retorno automatico para
un cierre perfecto que minimiza el aumento de
temperatura. Las puertas tienen una posicion
de permanencia de 120° y se cierran
automaticamente a menos de 90°.

Panel de
control batiente

El panel de control batiente, permite un mejor
acceso al control electrénico y componentes
criticos del aparato para facilitar el servicio y
por lo tanto alargando la vida til del equipo.

Aislamiento
con mayor espesor

El espesor del aislamiento es un factor clave para

evitar la pérdida de frio. La nueva generacion

iKOLD aumenta los niveles de aislamiento de
todas las gamas medias para proporcionar una

mayor eficiencia de refrigeracion.

\

Connectividad

Garantiza la correcta conservacion de los
alimentos almacenados mediante una
monitorizacion precisa de tus equipos
frigorificos gracias a Fagor Konnect.

FagorKonnect

Foodservice
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ADVANCE

/700 GN 1/1

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

- Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
CC5 HACCP AISI-304.
- Encimera de acero inoxidable con aislamiento de poliuretano
de 30 mm y peto de 100 mm para evitar derrames en la parte
220-240V posterior.
TYPEF - Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan
cuando hay grandes variaciones de temperatura y fallos de
=N alimentacion de los dispositivos.
ACP-3G TR - Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
_JENRN B
130-200 mm

60 mm

2G 3G 4G
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°c) FRIGORIFICA  ELECTRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) KW ENERGETICA  (KWH)
R600a 036(1) 016 A 423(4)  50Hz 19089528 -
gstock  ACP2G 1.340x700x850 302  0+8°C st
X /AOX op R600a 036(1) 017 - - 60Hz 19090341 -
R600a  036(1) 0,16 A 453(4)  50Hz 19089529 -
gstock  ACP-3G 1790x700x850 446  0+8°C st
XX op R600a 036(1) 017 - - 60Hz 19090342 -
R600a 036(1) 0,16 A 584(4)  50Hz 19089530 -
ACP-4G 2240x700x850 590  0+8°C St
XX % "Re00a  036(1) 017 - - 60Hz 19090343 -
AON26 Taa0x700xES0 a2 s zec Cesggeme PO R e
~ R2 402 1 D 266204 Hz 1 -
PR e B e T
Gas caliente  R290  0364(2) 0325 D 2989(4) 50Hz 19089055 -
ACN-4G 2240x700x850 500 -18-22°C
XX [©) R290  0364(2) 0325 - - 60Hz 19096650 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Grupo remoto eléctrico (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones
ACP-2G ACP-3G ACP-4G ACN-2G ACN-3G ACN-4G

® © © © © ©
Conectividad K o o} o o o o
Apertura panoramica PO g& o o o) o) o o]
Grupo izquierda LG Xj ¢} o ¢} ¢} o} 0
Sin encimera NT % o 0 o o o o
Sin peto NS % o o o o o o
1/2 +1/2 Cajones H 2 o o o] - - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T E‘ o o o - - -
2/3 +1/3 Cajones W % o] o o - - -
Clavija tipo G Cl o o o o o o
Cerradura LC 0 o ¢} o ¢} ¢}
Grupo remoto RG 0 o o o] o 0
Encimera de granito GR o) o 0 o] o) o)
Ruedas C ¢} ¢} o 0 ¢} ¢}
Respaldo en acero inox. BS o o o] o o o
Resistencia marco FH ¢} o o ] [ ] °

Accesorios estandar Otros accesorios
CODIGO  DESCRIPCION 26 3G 4G € cobiGo DESCRIPCION €
[7% 19007778 GN 1/1 Parrillaepoxi  pc 2 3 4 - E 19096243  Kit cajones 1/2+1/2 GN -
——==- 19015961 Cuassoportebandela i 4 5 g - % 19096245  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 GN :

201 % 19096244  Kit cajones 1/3+2/3 GN -




Foodservice | Frio comercial

ADVANCE

/00 GN 1/1 con cajones

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

- Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
CC5 HACCP AISI-304.
- Encimera de acero inoxidable con aislamiento de poliuretano
de 30 mm y peto de 100 mm para evitar derrames en la parte
osterior.
220-2400 - gapacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan
TYPEF cuando hay grandes variaciones de temperatura y fallos de
alimentacion de los dispositivos.
A=V - Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
ACP-3G HHD TR altura, con una capacidad de carga méxima de hasta 40 kg.

60 mm

26 36 46

MODELO DIME(’I:IAS’\/II()JNES VOL(Llj_;»/IEN TE_II\_AUPREEA- DESgS(E:AR- GAS FEIOGTOEF'{\‘I'EIISA EISEEEI!\I‘?(I:(IDA/\A E%IL(/;?EEI([;E\ Cgl\’flitilxlilo FRECUENCIA REFERENCIA €
(°C) (KW) ENERGETICA (KWH)

ACP-2GHD  1.340x700x 850 302 0+8°C  Stop 2:2882 %’22 8 )) 8: 1 g /f 42? @ 28 ﬂi 1 Zggggg;
ACP-2GHH  1.340x700x 850 302 0+8°C  Stop 2:2882 %”22 ((11 )) 8:1 g /f 42‘? @ 28 :i 1 28222:12
ACP-3GHDD  1.790 x 700 x 850 446  0+8°C  Stop 2:2882 %’22 8 )) 8:1 3 /? 453_ @) 28 :i 1 Zgggggz
ACP-3G HHD  1.790 x 700 x 850 446 0+8°C  Stop 2:2882 %’;Z ((11 )) 8:] 3 é 45‘? “) 28 :i 1 zggg:gg
ACP-3G HHH  1.790 x 700 x 850 446  0+8°C  Stop 2:288: %’22 S )) 8:13 é 45‘? @ 28 :i 1 Zggzggi
ACP-4G HDDD  2.240 x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 2:2882 822 8; 8:13 é 58% @) :8 :i 13822222
ACP-4G HHDD  2.240x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 2:2882 8122 8 8: 13 é 58% “) 28 :i lzgggggz
ACP-4G HHHD 2240 x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 22882 822 8; 8:13 /f 58% @) 28 :i 1 Zggzggg
ACP-4G HHHH  2.240x 700 x 850 500 0+8°C  Stop 2:2882 ggz 8; 8:13 é 58% @) 28 :i 13822222

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (8) Grupo remoto eléctrico (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones
ACP-2GHD ACP-2GHH ACP-3G HDD ACP-3G HHD ACP-3G HHH ACP-4G HDDD ACP-4G HHDD ACP-4G HHHD ACP-4G HHHH
® (® ® ® (6 (G] )
Conectividad K [¢] ¢] o o] ¢] o] ¢] o ¢]
Apertura panoramica PO g& - - o - - o o - -
Grupo izquierda LG E e} e} o 0 e} o ¢} o ¢}

Sin encimera NT E o o ) o o o o o o

Sin peto NS ﬁ o o 0 o o o o o o

Clavija tipo G Cl o) o o o) o) o] o) o] o)

Grupo remoto RG o) o o] o) o 0 o) o] o)
Encimera de granito GR o 0 o] o) o 0 0 0 0
Ruedas C o o 0 0 o 0 o 0 o)
Respaldo en acero inox. BS o o o o o o o o o
Resistencia marco FH o o] o ¢} o] ¢] o 0 o)
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ADVANCE

Fagor Professional

700 GN 1/17 Central

(7 FagorKonnect

Foodservice

Caracteristicas generales

CCs HACCP . X i ; .
- Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
AISI-304.
- Encimera de acero inoxidable con aislamiento de poliuretano
220-240V de 30 mm sin peto.
TYPEF - Puertas a ambos lados para mejorar el acceso frontal y
posterior a la cdmara de refrigeracion ganando asi flexibilidad
= en el trabajo.
- Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan
enan Gouc: cuando hay grandes variaciones de temperatura y fallos de
ACP-3G/C alimentacion de los dispositivos.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
=i altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) FRIGORIFICA  ELECTRICA
(Kw) (Kw)
R-600a 0,36 (1) 0,16 50 Hz 19089538 -
ACP-2G/C 1.340 x 768 x 850 302 0+8°C Stop
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 19090347 -
R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 19089539 -
ACP-3G/C 1.790 x 768 x 850 446 0+8°C Stop
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 19090348 -
R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 19089540 -
ACP-4G/C 2.240x 768 x 850 590 0+8°C Stop
R-600a 036 (1) 017 60 Hz 79090349 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
ACP-2G/C  ACP-3G/C  ACP-4G/C CODIGO  DESCRIPCION 26 3G 46 €
© © ©® s
[ . .
Conectividad K o ° o W% 19097778 GN1/1 Parrillaepoxi  pc 2 3 4 -
— Gufas soporte
Apertura panoramica PO l;lx o o o - 19010200 pahdeja E:613 mm PC 4 6 8 -
Sin encimera NT ﬁ o o o
Sin peto NS % ° ° °
Clavija tipo G Cl o o o
Cerradura LC o o o
Grupo remoto RG o o) 0
Ruedas C o o o
Resistencia marco FH o 0 o
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ADVANCE

Foodservice | Frio comercial

/700 GN 1/1 Mesa expositora

Caracteristicas generales

@

9

(7 FagorKonnect

Foodservice

CCs HACCP . X i ; .
- Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
AISI-304.
- Encimera de acero inoxidable con aislamiento de poliuretano
220-240V de 30mm y peto de 100mm para evitar derrames en la parte
TYPEF posterior.
- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
= térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
ergondmico.
enan Gouc: - Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan
ACP-3G GD cuando hay grandes variaciones de temperatura y fallos de
alimentacién de los dispositivos.
=i - Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
{ altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 36
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA  CLASEDE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,36(1) 0,17 D 697 (5) 50 Hz 19089535 -
ACP-2G GD 1.340x700x850 302 0+8°C Stop
R-600a 0,36 (1) 017 - - 60 Hz 19090344 -
R-600a  0,36(1) 0,17 C 730 (5) 50 Hz 19089536 -
ACP-3GGD 1.790x700x850 446 0+8°C Stop
R-600a 0,36(1) 0,181 - - 60 Hz 19090345 -
R-600a 036(1) 0,17 D 949 (5) 50Hz 19089537 -
ACP-4G GD 2.240x700x850 590 0+8°C Stop
R-600a 0,36 (1) 0,185 - - 60 Hz 19090346 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
ACP2GGD  ACP-3GGD  ACP-4G GD CODIGO DESCRIPCION 26 3G 4G €
® ® ® -
Conectividad K o o o J .~ 19097778 GN1/1 Parrilla epoxi pc 2 3 4 -
Aperturapanorémica PO [ K o o o —===- 19010200 Culssoportebandela o 4 g g -
Grupo izquierda LG &j o o o
Sin encimera NT o o o Otros accesorlos
Sin peto NS o o o cobIGo DESCRIPCION €
Clavija tipo G Cl o o o E 19096243  Kit cajones 1/2+1/2 GN -
Cerradura LC b ° b % 19096245  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 GN -
Grupo remoto RG o o) 0
% 19096244  Kit cajones 1/3+2/3 GN -
Encimera de granito GR o o o
Ruedas C o ¢} o
Respaldo en acero
inox. BS o o) o
Resistencia marco FH o] ¢] o]
Puerta de cristal GD o ° o
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/1

Caracteristicas generales

cc4
Somm - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . P
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
= lD altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CCP-3G GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) FRIGORIFICA  ELECTRICA  EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 19089552 -
@ CCP-2G 1.342x700x850 274 0+8°C St
@ STOCK x /00X op R290  0398(1) 0295 - - 60Hz 19089553 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089554 -
@ CCP-3G 1.792x700x 850 428 0+8°C St
@ sTock XX oP R290  0398(1) 0,295 - - 60Hz 19089555 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089556 -
d P-4G 2242x7 1 +8°
@stock CCP-4G x700x850 581 0+8°C Stop R600a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089557 -
o R200 0364(2) 0317 D 2121(4) 50Hz 19089561 -
@ CCN-2G 1.342x700x850 274  -18-22°C Eléct
o sToek XX eelCO TRoo0 0381(2) 0387 - - 60Hz 19089562 -
o R290 0,364 (2) 0,326 E 2.880 (4) 50 Hz 19089563 -
@ sToC| - X 18-990
@stock CCN-3G 1.792x700x 850 428 18-22°C Eléctrico R290 0381 2) 0,39 n . 60 Hz 19089564 .
OpCioneS (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
CCP-2G CCP-3G CCP-4G CCN-2G CCN-3G
© © © € ©
Apertura panoramica PO l;@ o 0 o 0 o
Grupo izquierda LG Xj o 0 o) o o]
Sin encimera NT o] o o o o}
Sin peto NS ﬁ o] o) o) o) 0
1/2+1/2 Cajones H E o} o o - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T % ¢} o} ¢} - -
2/3 +1/3 Cajones W % o o] o - -
Clavija tipo G Cl o ¢} o} 0 e}
Cerradura LC o o o] o o
Encimera de granito GR o) o) o o) o)
Ruedas C o o o o o
Respaldo en acero inox. BS o o o ¢} ¢}
Resistencia marco FH 0 o o] [} [}
Accesorios estandar Otros accesorios
CcODIGO DESCRIPCION 26 3G 4G € coDIGO DESCRIPCION €
[T™~ 10007778 GN1/1Parrilaepoxi pc 2 3 4 - E 19010993  Kit cajones 1/2+1/2 GN -

~— 19014778 Guias soporte bandeja

=562 mm pc 4 6 8 -

19015952 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -

79036401 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG -

179015954  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -

19015953 Kit cajones 1/3+2/3 -

[0 | T | T
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

/00 GN 1/1 con cajones

Caracteristicas generales

b

ees =5 - Interior construido con acero inoxidable AlSI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-2400 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF mostrador.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
= g altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CCP-3G HHD GN1/1 130-200 mm
26 46 l
MODELO DIMENSIONES VOLU- TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA  POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) MEN (°C) CHE

FRIG(ORI’)FICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
KW

L) (KW) ENERGETICA (KWH)

CCP-2G HD 1.342x700x850 274 0+8°C  Stop Réig%a 8:32; 8; gégg ? 619 @ 28 :i 128282: -
CCP-2G HH 1.342x700x850 274 0+8°C  Stop RF;ZZ? 8:22; 8; 8;82 ? . 9 @ 28 :i 12823222 :
CCPIGHDD  1792x700x850 429 0+p°C  Stop oo DIOT) 06 C 109G Sz 19000569 -
CCP-3GHHD  1.792x700x850 428  0+8°C Stop Réi%%a 8’?8; 8; g'zgi C 1'0975 @) 28 EE 1282323}2 :
CCP-3GHHH  1.792x700x850 428 0+8°C  Stop R;g%a 8:28:3 8; 8582 C 1'09-5 = 28 :i 128232?5 :
COPAGHDOD 2202x700x850 51 0+8°C  Sop oo DATG() 0226 D 1S Srz 1900952 -
CCP-4GHHDD 2.242x700x850 581  0+8°C Stop Eiggg: gjgg 8; 8;21? I? 1'24? @ 28 :E 1282322
CCP-4G HHHD 2.242x700x850 581  0+8°C  Stop 2::88: 8:233 8; géij ? 1'24}3 @ 28 :i Egzggég -
COPAGHHHH 2202x700x850 51 0+ Sop oo DAG() 026 D 12SE@ _Sorz 1906955 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones
CCP-2GHD CCP-2GHH CCP-3G HDD CCP-3G HHD CCP-3G HHH CCP-4G HDDD CCP-4G HHDD CCP-4G HHHD CCP-4G HHHH
€ ( ( ) ©®
Apertura panoramica PO L X - - o - - 0 o -
Grupo izquierda LG X ] o o 0 o o o o 0 o

Sin encimera NT E 0 o o o o o o o 0
Sin peto NS ﬁ o 0 o o 0 o o o o
Clavija tipo G Cl o o o o o] o] o o o

Encimera de granito GR ¢} o ¢} ¢} o e} o e} o}
Ruedas C o] 0 ¢] ¢} o] o] o o] o
Respaldo en acero inox. BS o o o o o} o] o o] o]
Resistencia marco FH o o) o) 0 o) o) o] o) o
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/17 con fregadero

Caracteristicas generales

cc4
- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en

acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
mostrador y fregadero embutido de 340x300x200 mm.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en

= altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CCP-3G/S GN1/1 130-200 mm

MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CLASEDE  CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L (°c) FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA  (KWH)

50 mm

220-240V
TYPEF

CCP-2G/S 1.342x700x850 274  0+8°C Stop Rézg%a 832;8; 8582 ? 619(4) 28:? 128232% -
CCP-3G/S 1.792x700x850 428  0+8°C Stop Rég%%a 8‘28:38; gégg C 1'0975(4) Zg:i 128232% -
e O R 10 N ORI TT - —
Oonzers 19 I00kss0 214 187200 pheico L0 0SB 0NV D p@ oM il
CON-3G/S 1.792x700x850 428 -18-22°C  Eléctrico 2328 g‘ggjg; 8:352 E 2'889(4> Zggi 12138823
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones

CCP-2G/S  CCP-3G/S  CCP-4G/S  CCN-2G/S  CCN-3G/S
® ® © ® ®

Apertura panoramica PO l;@ o} e} e} ¢} o

Grupo izquierda LG 2§ o 0 o) o o]

Sin peto NS E o o o o 0

1/2 +1/2 Cajones H o} ¢] ¢} - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T % o o o - -
2/3+1/3 Cajones W E o o o - -
Clavija tipo G Cl o o o o} o
Cerradura LC o ¢} o 0 ¢}
Ruedas C o o o} o o}
Respaldo en acero inox. BS o o o o o
Resistencia marco FH o] o o [} [}
Accesorios estandar Otros accesorios
coDIGO DESCRIPCION 26 3G 4G € cODIGO DESCRIPCION €
P 19007778 SF')\‘OL/ 1 Parrilla pc 2 3 4 - E 19010993 Kit cajones 1/2+1/2 GN -
—_— 19014778 S:ri%sejzofg&%mm pc 4 6 8 - E 19015952 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -

E 19036401 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG -

19015954 Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -

297 % 19015953 Kit cajones 1/3+2/3 -




Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

700 GN 1/7 Central

Caracteristicas generales

cc4
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia sin
220:240V respaldo.
TYPEF .
- Puertas a ambos lados para mejorar el acceso frontal y
posterior a la cdmara de refrigeracién ganando asi flexibilidad
= 1 D en el trabajo.
CCP-3G/C GN1/1 130200 mm - Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L) (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA
(Kw) K
R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 19089594 -
CCPC-2G/C 1.342x 778 x 850 274 0+8°C St
/ XIIEX op R290 0,398 (1) 0,295 60 Hz 19090376 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 19089595 -
! . +, 0
CCPC-3G/C 1.792 x 778 x 850 428 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0295 60ty 79090377 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 50 Hz 19089596 -
PC-4 2242 x77 1 +8°
CCPC4G/C X778x850 581 048°C Stop R-600a 0437 (1) 0,241 60 Hz 19090378 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
CCPC-2G/C CCP-3G/C CCPC-4G/C
© © © copIGo . DESCRIPC|I|0N 26 3G 4G €
P N 1/7 Parrilla
Apertura oy 19097778 : pc 2 3 4 -
panoramica PO l;& 0 0 0 Zp(?X| t
—_— 19010200 pulas soporte pc 4 6 8 -
Sin encimera NT E o o o bandeja L=613 mm

Sin peto NS ﬁ ° ° °

Clavija tipo G Cl o] o o
Cerradura LC o o o
Resistencia marco  FH o] o ¢]
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Fagor Professional

CONCEPT

/00 GN 1/7 Mesa remota

* H Caracteristicas generales
cc4

A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . -
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Equipo sin unidad condensadora preparado para conectarse a
= 1 D unidad central de refrigeracion.
CCP-3G/R eN1/1 130200 mm - Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en

altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

2G 3G 4G
MODELO DIMENSIONES (MM) VOL(LiI)\/IEN TEMP(E"I‘?:L)\TURA DESESCAR-  GAS POTENCILEKF‘E;GORI'FICA ELECT}(}&SVI;OWER FRECUENCIA ~ REFERENCIA €
CCP-2G/R 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089558 -
CCP-3G/R 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089559 -
CCP-4G/R 1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089560 -
CCN-2G/R  1.042 x 700 x 850 274 -18-22°C Eléctrico 6) 0,364 (2) 0,064 50/60 Hz 19089565 -
CCN-3G/R  1.492x 700 x 850 428 -18-22°C Eléctrico 6) 0,364 (2) 0,073 50/60Hz 19089566 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (6) Consultar al fabricante
Opciones
CCP2G/R  CCP-3G/R  CCP-4G/R  CCN-2G/R  CCN-3G/R
® ® G] ® ®
Apertura panoramica PO l;& o 0 0 o o
Sin encimera NT ’: o o o o 0
Sin peto NS E o o o o o]
1/2 +1/2 Cajones H E o] o o - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T % o} o] ¢} - -
2/3+1/3 Cajones W % o o o - -
Clavija tipo G Cl o o o o} o
Cerradura LC o o} o 0 o}
Encimera de granito GR o o) o 0 o)
Respaldo en acero inox. BS o o o o o
Resistencia marco FH ¢} ¢} o [ [
Accesorios estandar Otros accesorios
CcODIGO DESCRIPCION 26 3G 4G € CcODIGO DESCRIPCION €
i_ “-.?\‘ 19097778 GN 1/1 Parrilla epoxi pc 2 3 4 - E 19010993 Kit cajones 1/2+1/2 GN -
——==— 19014778 CUlSsoportebandela o, g g - E 19015952 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -

% 19015954 Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -

% 19015953  Kit cajones 1/3+2/3 -
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

/00 GN 1/7 Mesa remota con cajones

Caracteristicas generales

=+

cc4
2= - Interior construido con acero inoxidable AlSI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF mostrador.
- Equipo sin unidad condensadora preparado para conectarse a
_— unidad central de refrigeracion.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
CCP-3G/R HHD eN ES ZED altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA  DESESCAR- GAS POTENCIA FRIGORIFICA ELECTRIC POWER FRECUENCIA REFERENCIA £

(MM) L (°C) CHE (KW) (KW)
CCP-2G/R HD 1.042x700x850 274 0+8°C Stop  (6) 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 19089576 -
CCP-2G/R HH 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089577 -
CCP-3G/RHDD  1.492x700x850 428 0+8°C Stop  (6) 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 19089578 -
CCP-3G/RHHD 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089579 -
CCP-3G/R HHH 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089580 -
CCP-4G/RHDDD  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089581 -
CCP-4G/RHHDD  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089582 -
CCP-4G/RHHHD  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089583 -
CCP-4G/RHHHH  1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089584 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C  (6) Consultar al fabricante
Opciones

CCP-2G/R HD CCP-2G/R HH CCP-3G/RHDD CCP-3G/R HHD CCP-3G/R HHH CCP-4G/RHDDD CCP-4G/RHHDD CCP-4G/R HHHD CCP-4G/R HHHH
® ® © ® ® ® © © ©

Apertura panordmica PO l;& - - o) - - o o) - -

Sin encimera NT E o o) o) o) o o) o) o) 0

Sin peto NS ﬁ o o o o o 0 0 0 o

Clavija tipo G Cl o ¢} ¢} ¢} o ¢} e} e} e}

Encimera de granito GR o] o) 0 o) o o) [e) 0 0
Respaldo en acero BS o o o o o o o o o
inox.

Resistencia marco FH 0 ¢} o ¢} 0 ¢} o o ¢}
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Fagor Professional

CONCEPT

/00 GN 1/1 Expositora

Caracteristicas generales

cc4
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . -
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
= térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
CCP-3G GD GN1/1 130:200 mm ergonémico.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 3G
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°c) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,205 C 1.241 (5) 50 Hz 19089585 -
CCP-2GGD  1.342x700x850 274 0+8°C St
X /OX P TRoo0 0398(1) 0297 - - 60Hz 19090370 -
R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1.536 (5) 50 Hz 19089586 -
P- D 1.792x7 42 +8°
CePS6 6 92x700x 850 8 0+8°C  SP —poo0  0398(1) 0299 - - 60Hz 19090371 -
R-600a 0,436 (1) 0,23 C 1.808 (5) 50Hz 19089587 -
CCP-4GGD 2242 x 700 x 850 581 0+8°C St
X 7OX P "Re00a 0437(1) 0247 - - 60Hz 19090372 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
CCP-2G GD CCPE)G GD CCPé;; GD cODIGO DESCRIPCION 26 36 4G €
[ i i -
Apertura panorémica PO l;& o ° ° s i 19097778 GN 1/1 Parrillaepoxi pc 2 3 4
R Guias soporte
Grupo izquierda e K] o o o - 19014778 pandejal=562mm PC 4 6 8

Sin encimera NT [¢] ¢] ¢]

Sin peto NS i 0 0 Otros accesorios

Clavija tipo G Cl 0 0 0 cODIGO DESCRIPCION €

E 19010993 Kit cajones 1/2+1/2 GN -

o

Cerradura LC ° ° °
Encimera de granito GR o o o E 19015952  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -
Ruedas I o o o E 19036401  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG -
Respaldo en acero inox.  BS o o o % 19015954  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -
Resistencia marco FH o o o % 19015953  Kit cajones 1/3+2/3 -
Puerta de cristal GD [ . °
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Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

/700 GN 1/7 Expositora remota

Caracteristicas generales

A= - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . s
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Equipo sin unidad condensadora preparado para conectarse a
= D unidad central de refrigeracion.

CCP-3G/R GD GN1/1 130-200mm - Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
ergonémico.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

26 36 46

MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA ELECTRICA  FRECUENCIA REFERENCIA £

(MM) (L) (°C) CHE FRIGORIFICA (KW) (KW)

CCP-2G/R GD 1.042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,031 50/60 Hz 19089588 -

CCP-3G/RGD 1.492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,033 50/60 Hz 19089589 -

CCP-4G/R GD 1.942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,035 50/60 Hz 19089590 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (6) Consultar al fabricante
Opciones Accesorios estandar
CCP-2G/RGD CCP-3G/RGD CCP-4G/R GD
e © © CODIGO DESCRIPCION 26 36 46 €
Apertura panorémica . l;lg o o o —_ 19097778 GN1/1 Parrillaepoxi pc 2 3 4 -

_ Gufas soporte
— 19014778 SOpC pc 4 6 8 -
Sin encimera NT ﬁ o o o bandeja L=562 mm

Sin peto NS o e} o .
ﬁ Otros accesorios

Clavija tipo G Cl 0 o 0 cODIGO DESCRIPCION €

Cerradura Lc ° ° ° E 19010993  Kit cajones 1/2+1/2 GN -
Encimera de granito GR o o o E 19015952  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -
% 19015954  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -
Respaldo en acero inox. BS o o o
B 19015983  Kit cajones 1/3+2/3 -
Resistencia marco FH o] ¢} o]
Puerta de cristal GD L] (] [
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Fagor Professional

CONCEPT

700 GN 1/1 Base refrigerada

Caracteristicas generales

cc4
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-2400 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Destinado a dar soporte a equipos de cocina sobre encimera.
= Ideal para soluciones de refrigeracion en habitaciones
CCPB-3G GN1/1 130200 mm pequefias.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089597 -
CCPB-2G 1.342 x 700 x 584 177 0+8°C St
X /OX % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089598 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089599 -
CCPB-3G 1.792 x 700 x 584 277 0+8°C St
X EEX %P TRoo0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089600 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1.245 (4) 50 Hz 19089601 -
PB-4 2242 x7 4 77 +8°
CCPB-4G x700x584 3 0+8°C  SP L0 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089602 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones Accesorios estandar
CCPB-2G CCPB-3G CCPB-4G
© © © . coDIGO DESCRIPCION 26 3G 4G €
P ) )
Apertura panordmica PO g& o o o 5 19097778 GN1/1Parrillaepoxi pc 2 3 4
- Guias soporte bandeja
— 19014778 | _ pc 4 6 8
Sin peto NS ﬁ . . . (=562 mm
Claviatipo © ¢ ° ° ° Otros accesorios
Cerradura Lc 0 0 0 CODIGO  DESCRIPCION €
Ruedas c o o o E 19072745  Kit cajones 1/3+1/3 -
Respaldo en acero inox. BS o o o
Resistencia marco FH 0 o} ¢}
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CONCEPT

/700 GN 1/1 Base refrigerada con cajones

% Caracteristicas generales
cc4

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

50 mm

: - Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
18 220-240V : <
1 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
X TYPEF
Ib_‘l-'—_ = mostrador.
CCPB-3G W | - = f - Destinado a dar soporte a equipos de cocina sobre encimera.
h::_ E_.—. == h‘-— . = lg Ideal para soluciones de refrigeracion en habitaciones
GN1/1 130-200 mm pequeias.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
CCPB-3G T altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
26 36 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA  CLASEDE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089603 -
CCPB-2GW  1.342x 700 x 584 177 0+8°C St
X ARUX % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 10089604 -
R-600a 0,367 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089605 -
CCPB-3GW 1.792x 700 x 584 277 0+8°C St
X AOX P TRo90 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089606 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1.245 (4) 50 Hz 19089607 -
PB-4GW 2.242x7 4 77 +80°
CCPB-46 x700x584 3 0+8°C  SP  —00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089608 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50Hz 19089609 -
CCPB-2GT  1.342x700x 584 177 0+8°C St
X OX % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089610 -
R-600a 0,367 (1) 0,203 D 1.095 (4) 50 Hz 19089611 -
_ . +, 0
CCPB-3GT  1.792x 700 x 584 277 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0,295 - - 60 Hy 19089612 -
R-600a 0436(1) 07224 D 1245(4) 50Hz 19089613 -
PB-4GT 2242x7 4 377 +8°
CCPB-46 x700x584 3 0+8°C  SP —00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 10089614 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones

CCPB-2G W CCPB-3G W CCPB-4G W CCPB-2G T CCPB-3G T CCPB-4G T
® ® ® ® © ®

Sin peto NS ﬁ [ [ ° [ ° °

Clavija tipo G Cl o o o o o o

Ruedas C o o] o o} o o
Respaldo en acero inox. BS o o o o} o] o
Resistencia marco FH o) o o) o] o o)

304



Fagor Professional

CONCEPT

Base refrigerada 700

Caracteristicas generales

cc4
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . -
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Rejillas GN 2/3 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
= altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CCP7-3G W u GN1/1 130-200 mm - Modelos W con cajones con capacidad para cubas GN2/3.
- Modelos W2 con cajones apaisados con capacidad para cubas
CCP7-2G W2 2x GN2/3.
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASEDE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R290 0369(1) 0249 c 730 (4) 50Hz 19104999 -
CCP7-2G 1.207 x 700 x 590 110 0+8°C St
X /OX % TR0  0360(1) 0249 - - 60Hz 19110970 -
R290 0369 (1) 0249 c 730 (4) 50Hz 19105020 -
CCP7-2GW  1.207 x 700 x 590 110 0+8°C St
X 7OX % TR0  0369(1) 0249 - - 60Hz 19110976 -
R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 19105021 -
CCP7-2G W2 1.207 x 700 x 590 110 0+8°C St
X EIX % TRoO0  0369(1) 0262 - - 60Hz 19110978 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105022 -
P7- 1.607 x 7 1 +8°
ceprae 007x700x590 169 0+8°C SR Tpogy 0369(1) 0249 - - 60Hz 19110979 -
R290 0369 (1) 0249 D 1.095(4) 50Hz 19105023 -
CCP7-3GW  1.607 x 700 x 590 169 0+8°C St
X0 X % TR0  0369(1) 0249 - - 60Hz 19110980 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CcCP7-26 CCP7-2G6 W CCP7-2G W2 CCP7-36 CCP7-3G W
© © © © €

Apertura panordmica PO QIE ° - - ° R

Sin peto NS ﬁ ° ° ° ° °

Clavija tipo G Cl o} o o o o
Grupo remoto RG o] o) o o) o)
Ruedas C o} o o o o
Respaldo en acero inox. BS [ [ o o o
Resistencia marco FH 0 ¢] ¢] ¢] o)
Accesorios estandar Otros accesorios
coDIGO DESCRIPCION 26 3G € coDIGO DESCRIPCION €
[F™ 19106414 GN 2/3 Parrilla epoxi  pc 2 3 - E 19072745 Kit cajones 1/3+1/3 -

I Gufas soporte B
— 19033558 pandeja =496 mm PC 4 6

305



Foodservice | Frio comercial

CONCEPT

Base refrigerada 900

Caracteristicas generales

cc4
== - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en acero
inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . <
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Removable and height adjustable epoxy coated GN 1/1grids with a
5 =N [B maximum loading capacity of up to 40 kg.
CCP9-3G W GN1/1 130200 mm - Modelos W con cajones con capacidad para cubas GN1/1.
- Modelos W2, con cajones con capacidad para 2 cubas GN1/10 1
CCP9-2G W2 cuba GN2/1.
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA  CLASEDE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L) (°c) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW ENERGETICA (KWH)
R290 0369(1) 025 c 730 (4) 50Hz 19105024 -
CCP9-2G 1.207 x 900 x 590 169 0+8°C St
XFOX % TR0  0369(1) 025 - - 60Hz 19110994 -
R290 0369(1) 025 c 730 (4) 50Hz 19105025 -
CCP9-2GW  1.207 x 900 x 590 169 0+8°C St
XU X % TR0  0369(1) 025 - - 60Hz 19110995 -
R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 19105026 -
- —+, 0
CCP9-2G W2 1.207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0369 (1) 0,262 - - 50 Hz 19711001 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105027 -
PY- 1.607 24 +80
cePo-se 007x900x590 240 0+B°C SR Tpogy  0369(1) 0249 - - 60 Hz 19111004 -
R290 0,369 (1) 0,249 D 1.095 (4) 50 Hz 19105028 -
CCP9-3GW  1.607 x 900 x 590 240 0+8°C St
XPOX P TR0 0369(1) 0249 - - 60Hz 19111007 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
cCP9-26 CCP9-2G W CCP9-2G W2 CCP9-36 CCP9-3G W

®© ® ® ® ®

Apertura panoramica PO QIE ° - - ° R
Sin peto NS ﬁ . ° ° ° °

Clavija tipo G Cl o o o] o} o
Grupo remoto RG o) o 0 o] 0
Ruedas C o o o] o} o
Respaldo en acero inox. BS o o o [ [
Resistencia marco FH ¢] o o] 0 0
Accesorios estandar Otros accesorios
cobiGo DESCRIPCION 26 3G € coDIGO DESCRIPCION €
[T 19007778 GN 1/1 Parrilla epoxi  pc 2 3 - E 19072745  Kit cajones 1/3+1/3

I Gufas soporte R
- 19033557 pandeja =649 mm  P¢ 4 6
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Fagor Professional

CONCEPT

600 Snack

Caracteristicas generales

cca
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . -
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Rejillas recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura
_ lD con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
405x460 -
ccP-38 405x525 130-200 mm - Dotacién: 1 parrilla 405x460mm en cada puerta lateral y 1
parrilla 405x525 en las puertas centrales.
2s 38 4s
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089625 -
@sTock  CCP-2S 1.492 x600x 850 268 0+8°C St
XOLUX P TRoo0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19089626 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089627 -
P- 2.017 41 +80°
@stock CCP-3S 017 x 600 x 850 6 0+8°C Stop R290 0,398 (1) 0295 . - 60Hz 19089628 -
R-600a 0436(1) 07224 C 1245(4) 50Hz 19089629 -
CCP-4S 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C St
X OUoX P "Re00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19089630 -
. R290 0,364 (2) 0,319 D 2121 (4) 50 Hz 19089634 -
@ STOCK - X -18-220
CCN-28 1.492 x 600 x 850 268 18-22°C Eléctrico R290 0381 (2) 0,389 - - 60Hy 79089635 -
s R290 0,364 (2) 0,329 E 2.880 (4) 50 Hz 19089636 -
@ STOCK N- 2.017 41 -18-22° El
CON-3S 017600 x 850 6 18-22°C Eeetrico —p 00 0381(2) 0399 - - 60Hz 19089637 -
X (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CCP-28 CCP-3S CCP-4S CCN-2S CCN-3S
© © © € ©
Apertura panordmica PO I;& o o] o) o o
Grupo izquierda LG &j o o) o) o) o)
Sin encimera NT E o o o 0 o
Sin peto NS ﬁ o o o 0 o
1/2+1/2 Cajones H — o} o o - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T é o o o - -
2/3+1/3 Cajones W o o o - -
Clavija tipo G Cl o o o o} o
Cerradura LC o o o o o
Ruedas C o o o o o
Respaldo en acero inox. BS o o o o o
Resistencia marco FH o o o] L] (]
Accesorios estandar Otros accesorios
cODIGO DESCRIPCION 28 3S 48 € coDIGO DESCRIPCION €
[ i i . .
T 19097777 RamllacpoxiSnack o 5 g o - 19004925  Kit cajones 1/2+1/2 GN -
[T 19097775 ZS%TEI%EDOXi Snack pc - 1 2 19004921  Kit cajones 1/2+1/2 lado del grupo -

19004930  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG -

19004927 Kit cajones 1/3+2/3 -

19004923 Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -

(I (T T | T
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CONCEPT

600 Snack con cajones

Caracteristicas generales

cc4
== - Interior construido con acero inoxidable AlSI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-2400 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Rejillas recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura
= 3 con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
405x460
CCP-3S HHD 405525 130-200 mm - Dotacion: 1 parrilla 405x460mm en cada puerta lateral y 1
parrilla 405x525 en las puertas centrales.
25 45
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA  DESE- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) (L) (°c) SCARCHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW)  ENERGETICA  (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089640 -
POSHD  1.492 2 +8°
cep2s 92x600x850 268 O+B°C  StOP —po5n (308(1) 0295 - - 60Hz 19090379 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 19089641 -
P-2S HH 1.492 2 °
cop2s X000x850 268 0+B°C 1P Torsn  0398(1) 0295 - - 60 Hz 19090380 -
R-600a 0361(1) 0203 C 1095(4) 50Hz 19089642 -
CCP-3S HDD 2.017x600x 850 416 0+8°C St
X OUUX %P TRoon  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090381 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089643 -
CCP-3S HHD 2.017x600x 850 416 0+8°C St
X OUoX %P TRo90  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090382 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50 Hz 19089644 -
P3SHHH  2.017 e +80
cepss 017x600x850 416 0+48°C  SP —p 50™(398(1) 0295 - - 60Hz 19090383 -
R600a 0436(1) 0224 C 1245(4) 50Hz 19089645 -
CCP-4SHDDD  2.542x600x 850 564 0+8°C St
X OUoX - P "Re00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090384 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089646 -
CCP-4SHHDD 2.542x600x850 564 0+8°C St
XxOUOX %P "R600a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090385 -
R600a 0436(1) 0224 C 1245(4) 50Hz 19089647 -
P-4SHHHD  2.542 4 +80
cep-4s 542x600x850 564 048°C  SWOP “pone 0437 (1) 0241 - - 60Hz 19090386 -
R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 19089648 -
CCP-4SHHHH 2.542x600x 850 564 0+8°C St
X OUoX P "Re00a 0437(1) 0241 - - 60Hz 19090387 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones
CCP-2SHD CCP-2SHH CCP-3SHDD CCP-3SHHD CCP-3S HHH CCP-4SHDDD CCP-4SHHDD CCP-4S HHHD CCP-4S HHHH
© © € © © (
Apertura panoramica PO g& - - o - - o o) - -
Grupo izquierda LG E o 0 o o 0 o 0 o o

Sin encimera NT ﬁ o o o o o o o o o

Sin peto NS ﬁ o) o o o) o) o] o o) o

Clavija tipo G Cl 0 o o o) o 0 o o) o]
Ruedas C o o o} o o o o o o
Respaldo en acero inox. BS o o} o o o} o o ¢} ¢}
Resistencia marco FH o o o) o) o o) o o) o)
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CONCEPT

Fagor Professional

600 Snack remota

——————

CCP-3S/R

cc4

220-240V

=

405x460
405x525

50 mm

TYPEF

130-200 mm

Caracteristicas generales

- Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.

- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del

mostrador.

- Rejillas recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura
con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
- Dotacién: 1 parrilla 405x460 mm en cada puerta lateral y 1

parrilla 405x525 en las puertas centrales.

B 0
2s 3s 4S
MODELO DIME(’IIIA?VIIC))NES VOL(lI.l.S\/IEN TEMPE%A)\TURA DESESCARCHE  GAS Fnggg{Ewccg;(\Kw) ELEF;:QI_‘I;SQEI&W) FRECUENCIA REFERENCIA €
CCP-2S/R 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089631 -
CCP-3s/R 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089632 -
CCP-4S/R 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089633 -
CCN-2S/R 1.192 x 600 x 850 268 -18-22°C Eléctrico (6) 0,364 (2) 0,066 50/60 Hz 19089638 -
CCN-3S/R 1.717 x 600 x 850 416 -18-22°C Eléctrico (6) 0,364 (2) 0,076 50/60 Hz 19089639 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (6) Consultar al fabricante
Opciones
CCP2S/R  CCP-3§/R  CCP-4S/R  CCN-2S/R  CCN-3S/R
© © © €
Apertura panordmica PO I;& o 0 o) o) o
Sin encimera NT X ] o o o o o)
Sin peto NS E o o 0 o o
1/2+1/2 Cajones H E o o o - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T % 0 o o - -
2/3 +1/3 Cajones W % o o o - -
Clavija tipo G Cl o ¢} o} 0 e}
Cerradura LC ¢} ¢} o [ ¢}
Respaldo en acero inox. BS o] o] o] o o]
Resistencia marco FH ¢] o o o o
Accesorios estandar Otros accesorios
coDIGO DESCRIPCION 28 3S  4s € coDIGO DESCRIPCION €

[ 19097777 hamliagpoxisnack e 5 5 g - E 19004925  Kit cajones 1/2+1/2 GN -
'_ e 19097775 ZS%@'@EDO” Snack pc - 1 2 - E 79004921  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -

% 19004927 Kit cajones 1/3+2/3 -

% 79004923 Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -
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CONCEPT

600 Snack remoto con cajones

Caracteristicas generales

ees j;E - Interior construido con acero inoxidable AlSI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-2400 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF mostrador.
- Equipo sin unidad condensadora preparado para conectarse a
% [D unidad central de refrigeracion.

CCP-3S/R HHD 4054525 130-200mm - Rejillas recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura
con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

- Dotacién: 1 parrilla 405x460 mm en cada puerta lateral y 1
parrilla 405x525 en las puertas centrales.

2s 4s
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA  DESESCAR- POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (L (°c) CHE FRIGORIFICA (KW) ~ ELECTRICA (KW)
CCP-2S/RHD 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089649 -
CCP-2S/R HH 1.192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089650 -
CCP-3S/RHDD 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089651 -
CCP-3S/R HHD 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089653 -
CCP-3S/R HHH 1.717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089654 -
CCP-4S/R HDDD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089655 -
CCP-4S/R HHDD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089656 -
CCP-4S/R HHHD 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089657 -
CCP-4S/R HHHH 2.242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089658 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (6) Consultar al fabricante
Opciones
CCP-2S/RHD CCP-2S/RHH CCP-3S/RHDD CCP-3S/RHHD CCP-3S/RHHH CCP-4S/R HDDD CCP-4S/R HHDD CCP-4S/R HHHD CCP-4S/R HHHH
® (® ©® ® ® ©® G] ® ®

Apertura panoramica PO l;& - - o - - o [¢) - -
Sin encimera NT E 0 o o] o o] o o o 0
Sin peto NS ﬁ o] o) o o) o o o) o) o]
Clavija tipo G Cl o] o) o o) o o o) o) o]
Respaldo en acero BS o o o o o o o o o
inox.

Resistencia marco FH 0 ¢} o ¢} o o} o] o] o}
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Fagor Professional

CONCEPT

600 Snack con fregadero

Caracteristicas generales

cc4
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-2400 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador y fregadero embutido de 340x300x200 mm.
- Rejillas recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura
= con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
405x460
CCP-35/S 405x525 130-200 mm - Dotacién: 1 parrilla 405x460 mm en cada puerta lateral y 1
parrilla 405x525 en las puertas centrales.
28 3s
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 c 956(4)  50Hz 19089662 -
CCP-25/S 1.492 x 600 x 850 268 0+8°C St
/ X OUOX - % TR0 0398(1) 0295 - - 60Hz 19090391 -
R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1.095 (4) 50Hz 19089663 -
CCP-3S/S 2.017 x 600 x 850 416 0+8°C St
/ X OUoX * % TR0  0398(1) 0295 - - 60Hz 19090392 -
R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1.245 (4) 50 Hz 19089664 -
- o]
CCP-4S/S 2.542 x 600 x 850 564 0+8°C Stop R600a 0437 (1) 0,241 : - 60Hz 19090393 -
L R290 0364(2) 0319 D 2121(4) 50Hz 19106964 -
N-2 1.492 2 -18-22°C I
CON-25/S x600x850 268 18-22°C Eleetrico —pogn0381(2) 0,389 - - 60Hz 19111008 -
. R290 0,364 (2) 0,329 E 2.880 (4) 50 Hz 19106965 -
CCN-3S/S 2.017 x 600 x 850 416 -18-22°C Eléct
/ X OUoX eeleo TR200 0381(2) 0,399 - - 60Hz 19111010 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041

Opciones
CCP2S/S  CCP-3S/S  CCP-4S/S  CCN-2S/S  CCN-3S/S
(€) €) © (@G

Apertura panordmica PO g& o o) o) o o)
Grupo izquierda LG &j o o o o o
Sin peto NS E o o o o 0
1/2 +1/2 Cajones H i o o o] - -
1/3+1/3 +1/3 Cajones T E o o o - -
2/3+1/3 Cajones W = o o o - -
Clavija tipo G Cl o o o o} o
Cerradura LC o ¢} o} o o}
Ruedas C o o} o o o}
Respaldo en acero inox. BS o o o o o
Resistencia marco FH o o o o o
Accesorios estandar Otros accesorios

coDIGO DESCRIPCION 28  3S 4G € cODIGO DESCRIPCION €

[T% 10097777 GN 1/1 Parrillaepoxi  pc 2 2 2 - 19004925  Kit cajones 1/2+1/2 GN -

[T 19097775 Zggilg%gpoxiSnack pc - 1 2 - 19004921  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo -

19004930  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG -

19004927  Kit cajones 1/3+2/3 -

(I (T T | I

19004923  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -
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CONCEPT

600 Snack expositora

Caracteristicas generales

ees j‘;& - Interior construido con acero inoxidable AlSI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-2400 con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF mostrador.
- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
= lD térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
CCP-35 GD 092 130-200mm ergonémico.
- Rejillas recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en altura
con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
- Dotacion: 1 parrilla 405x460 mm en cada puerta lateral y 1
parrilla 405x525 en las puertas centrales.
28 4s
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA  CLASEDE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
KW) (KW) ENERGETICA (KWH)

R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1.379 (5) 50 Hz 19089659 -
CCP-2SGD  1.492 x 600 x 850 268 0+8°C St
OO X % TR0  0398(1) 0299 - - 60Hz 19090388 -
R-600a 0,367 (1) 0,209 C 1.536 (5) 50 Hz 19089660 -
. . +, 0
CCP-3SGD  2.017 x 600 x 850 416 0+8°C Stop R290 0398 (1) 0,301 - - 60 Hy 719000389 -
R-600a 0436(1) 0232 D 1.808(5 50Hz 19089661 -
P-4SGD  2.542 4 +80
COP-ASGD  2542x000xB50 964 0#8°C  StoP “penns 0437(1) 0249 - - 60 Hz 19090390 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
ccpé)s GD CCP'g)S SD CCP&;‘)S GD CODIGO  DESCRIPCION 28 3s  4S €
. % 19007777 GN 1/7 Parrilla epoxi c 2 2 2 -
Apertura panoramica PO l;lg o 0 o = P P
N [ 19097775 Farrilla epoxi Snack c - 1 9 )
Grupo izquierda LG E o o o] == 405x525 P
Sin encimera NT o 0 o
Sin peto NS % o 0 0 Otros accesorios
Clavija tipo G Cl o o) o) cODIGO DESCRIPCION €
Cerradura Lc ° ° ° E 19004925  Kit cajones 1/2+1/2 GN
Ruedas 1o o ° ° E 19004921  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo
Respaldo en acero inox. BS o ° ° E 19004930  Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG
Resistencia marco FH o ° o % 19004927  Kit cajones 1/3+2/3 -
Puerta de cristal oD o o o % 19004923  Kit cajones 1/3+1/3+1/3 -
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CONCEPT

Fagor Professional

800 Pasteleria EN60x40

Caracteristicas generales

cc4
A5 - Interior construido con acero inoxidable AISI-304 exterior en
acero inoxidable apto para uso alimentario.
- Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
220-240V . -
con respaldo de 100 mm de alto, que evita derrames detras del
TYPEF
mostrador.
- Rejillas EN600x400 recubiertas de epoxi, extraibles y
_ regulables en altura, con una capacidad de carga maxima de
405x460
CCP-3B 405x525 130-200 mm hasta 40 kg_
- Sistema de refrigeracion: Equipo de refrigeracion de tiro
forzado con evaporador.
28 3B
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE DE CONSUMO  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°c) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50 Hz 19102582 -
CCP-2B 1.492 x 800 x 850
oo X R290 0369(1) 0262 - - 60Hz 19103513 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1723 (4) 50 Hz 19102583 -
P-3B 2.017
ceps 017x800x 850 R290  0369(1) 0262 - - 60Hz 19103514 -
R290 0593(1) 0,387 E 2442(4)  50Hz 19102618 -
CCP-4B 2.542 x 800 x 850
X OUX R290 0593(1) 0387 - - 60Hz 19103515 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones Accesorios estandar
CCP-38 CC(F;“B CODIGO DESCRIPCION 28 3B 4B €
B EN600x400 Parrilla
Apertura panordmica PO o ¥ o 19097776 epoxi pc 2 3 4
S Gufas soporte
Grupo izquierda LG o] B 19033557 bandeja L=649 mm pc 4 6 8
Sin encimera NT 0
Sin peto NS o
Clavija tipo G Cl o
Cerradura LC o
Grupo remoto RG o]
Encimera de granito GR o}
Ruedas C [}
Respaldo en acero inox. BS o
Resistencia marco FH o)
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ACCessorios

MODELO

Kits orientacién de puertas

REFERENCIA

DESCRIPCION

DONDE SE USA

19098305

Kit orientacion de puertas derecha

Todas las mesas

19098304

Kit orientacion de puertas izquierda

Todas las mesas

19016846

Juego de ruedas 4 (3b + 3wb)

Mesas de 2 y 3 cuerpos

. KDO-4-R
e
KDO-4-L
Kit ruedas
KC-4 @80
'

# T «ceoso

19011005

Juego de ruedas 6 (3b + 3wb)

Mesas de 4 cuerpos

Kit Conectividad

(7% FagorKi

ect

19111437

Kit Fagor Konnect - Refrigeracion

Advance counters
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Mesas de
preparacion

— Caracteristicas ........ccccocoeveevenn. 317
— Mesas de Pizza Configurables. 319
— Mesas de Piza Compactas....... 321
— Mesas de Trabajo Refrigeradas. 323
— Saladette ..o 326
—— ACCESOIIOS ..o 332

Los MODELOOs especiales o cualquier otra variante sobre el MODELOO estandar
deberan ser montados en fabrica, y tienen un suplemento sobre el precio indicado
para el MODELOO esténdar.

Cualquier otra variante u opcion no reflejada en esta lista deberd ser consultada a
Fagor Professional.
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Caracteristicas

Amplia gama

Fagor Professional

Gama completa de mesas de preparacion refrigeradas, construidas en fondos 700 y 800 mm
con diversas configuraciones de encimera (Acero Inoxidable, Granito, Polipropileno, etc...).

Multiflow

Optimo sistema de circulacion del aire que
garantiza una distribucién equilibrada y
constante por todo el equipo, para que la
temperatura se mantenga uniforme.

Asa
integrada

Puertas de acero inoxidable con tirador ergonémico,
longitudinal, robusto y perfectamente integrado. que
asegura una practica apertura de los cajones y evita
la acumulacion de polvo y suciedad.

317

Funcion
ECO

Funcion que optimiza el rendimiento, ajustando
automaticamente las temperaturas, cuando las
puertas no estan abiertas para que la unidad de
refrigeracion funcione sélo cuando sea
necesario y siempre de manera eficiente.

Junta de puerta
extraible
Junta de puerta magnética extraible/

encastrable para mantener la méaxima higiene y
mantener las propiedades aislantes.
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Control electrénico
facil de usar

Control electrénico funcional e intuitivo con
teclado capacitivo que permite el acceso directo a
las funciones principales.

Cajones de apertura
telescopica

Cajones de acero inoxidable con fondo
perforado y guias deslizantes telescépicas, con
repliegue completo, para ahorrar superficie de
trabajo.

Maxima

estabilidad

Patas de acero inoxidable regulables en altura
de serie. La altura de las patas se puede ajustar
individualmente. Disponible también una
version con ruedas de @80mm.

Sistema de guias
y cremalleras

Sistema de guia y cremallera de acero
inoxidable extraible sin uso de herramientas
que permite una correcta distribucion de los
productos.
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Fagor Professional

MESAS DE PIZZA CONFIGURABLES

700 GN 1/1

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad

cc4 2202400 para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por
un disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar
como estacién de preparacion de pizza cuando se combina

A= con vitrinas de ingredientes.

TYPEF GN1/1 - Encimera de granito de alta resistencia con 30 mm de espesor
con peto lateral y trasero de 160 mm de altura, que evita
derrames detras del mostrador.

= - Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CCP-3G GR
26 3G 46
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE CONSUMO FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) L (°c) SCARCHE FRIGORIFICA ELECTRICA  EFICIENCIA NUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R-600a 0361(1) 0203 B 610(4) 50Hz 19089668 -
CCP-2G GR 1.342 x 700 x 850 274 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,295 - - 60 Hz 19090403 -
R-600a 0361(1) 0203 c 1.095(4) 50Hz 19089669 -
CCP-3G GR 1.792 x 700 x 850 428 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,295 - - 60 Hz 19090404 -
R-600a 0436(1) 0224 c 1245(4) 50Hz 19089670 -
CCP-4G GR 2.242 x 700 x 850 581 0+8°C Stop
R-600a 0437(1) 0,241 - - 60 Hz 19090405
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones Accesorios estandar
CCP-2G6 CCP-3G6 CCP-4G CODIGO DESCRIPCION 26 3G 46 €
€) €) €
Clavija tipo G Cl o o o % 19097778 E?\‘rql}? epoxi pc 2 3 4

Apertura panoramica PO l;@ o o} o ————— 19014778 ggé%iﬁaoffé%ez o PC 4 6 ) R

1/3+1/3 +1/3 Cajones T

Cerradura LC o 0 ¢}
Grupo izquierda LG @j o] o) 0
Encimera de granito GR o o o
2/3+1/3 Cajones W = o o} o
1/2 +1/2 Cajones H i o 0 e}

% o o o

Respaldo en inoxidable BS o} o o

Resistencia marco FH o] 0 0
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MESAS DE PIZZA CONFIGURABLES

800 EN 60x40

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por
un disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar
como estacion de preparacion de pizza cuando se combina
con vitrinas de ingredientes.

- Encimera de granito de alta resistencia con 30 mm de espesor
con peto lateral y trasero de 160 mm de altura, que evita
derrames detras del mostrador.

- Compartimento neutro con cajones que incorporan cestos de
tamarfio euronorma fabricados en PVC sanitario. Los cajones
se montan sobre guias deslizantes telescépicas, capaces de
extraerse completamente, para maximizar la capacidad de

CC4 220-240V

) =

TYPEF EN 60X40

130-200 mm

CCP-3B GR D4 almacenamiento.
- Rejillas EN600x400 recubiertas de epoxi, extraibles y
regulables en altura, con una capacidad de carga maxima de
SHL 1N0 ISURN RN DR
2B GR D4 2B GR D7 3B GR D4 3BGRD7
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CLASE CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50Hz 19102651 -
CCP-2B GR 1.492 x 800 x 850 417 0+8°C Stop
R290 0369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111012 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102652 -
CCP-3B GR 2017x800%x850 612 0+8°C Stop
R290 0369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111013
R290 0,593 (1) 0,387 E 2442 (4) 50Hz 19102653 -
CCP-4B GR 2.542 x 800 x 850 800 0+8°C Stop
R290 0593(1) 0,387 - - 60 Hz 19111014 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1478 (4) 50Hz 19102754 -
CCP-2BGRD7 2017x800x850 417 0+8°C Stop
R290 0,369(1) 0,262 - - 60 Hz 19111016
R200 0,369(1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102782 -
CCP-3BGR D7 2.542x800x 850 612 0+8°C Stop
R290 0,369 (1) 0,262 - - 60 Hz 19111018 -
R290 0,369 (1) 0,262 D 1.478 (4) 50Hz 19102722 -
CCP-2BGRD4 2017x800x850 417 0+8°C Stop
R290 0,369(1) 0,262 - 60 Hz 19111020
R2900 0,369(1) 0,262 D 1.723(4) 50Hz 19102759 -
CCP-3B GR D4 2.542 x800x 850 612 0+8°C Stop
R290 0,369 (1) 0,262 - - 60 Hz 19111021 -
X (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones
CCP-2BGR CCP-3BGR CCP-4B GR CCP-2BGR D7 CCP-3BGR D7 CCP-2B GR D4 CCP-3B GR D4
© © © © © © (6]
Clavija tipo G Cl ¢] ¢] ¢] ¢] ¢] ¢] ¢]
Apertura panordmica PO g@ o o) o o o) o) o)
Cerradura LC o ¢} ¢} ¢} ¢} ¢} ¢}
Grupo remoto RG o) o) o) o) o) o) o)
Encimera de granito GR ° ° ° ° ° ° °
Respaldo en inoxidable BS o o o o o o o
Resistencia marco FH o o) o o o o o
Accesorios estandar
CODIGO DESCRIPCION 2B 3B 4B €
EN 60x40
19097776 parrilia epoxi pc 2 3 4 .
———— 19033557 Gulas soporte pc 4 6 8 .

bandeja L=649mm
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MESAS DE PIZZA CONFIGURABLES

Vitrinas de ingredientes para mesas /00 GN 1/1

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
cc4 2202400 para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un
disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar en
bancos de trabajo para pizzas, ensaladas y sdndwiches.
# @ - Dos versiones disponibles:
TYPEF GN 150 mm + Proteccion exterior construido con cristal templado y
perfiles extruidos de aluminio anodizado.
+ Tapa de acero inoxidable con bisagra que permite su
colocacion en una posicion de trabajo de 90°.
SPT-3G - Sistema de refrigeracion estatico. El frio se genera a través de
una serpentin de cobre ubicada en la placa inferior de la vitrina.

HEEEE RENEEEEEE NEEEEENEEEE
2G 3G 4G
MODELO DIMENSIONES CONTENEDO-  CANTIDAD TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA  FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) RES FRIGORIFICA ELECTRICA (KW)
(kw)
Cubierta de vidrio templado
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089671 -
SP-2G 1.340 x 336 x 450 GN1/4 5 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090406 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089672 -
@sTock  SP-3G 1.790 x 336 x 450 GN1/4 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090408 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089673 -
SP-4G 2.240 x 336 x 450 GN1/4 11 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090410 -
Caja con tapa de acero inoxidable
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089676 -
SPT-2G 1.340 x 336 x 250 GN1/4 5 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090411 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089677 -
@sTock  SPT-3G 1.790 x 336 x 250 GN1/4 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090423 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089678 -
SPT-4G 2.240 x 336 x 250 GN1/4 11 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090425 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opciones
SP-2G SP-3G SP-4G SPT-2G SPT-3G SPT-4G
© © © © © ©

Clavija tipo G Cl o o o o o o

Otros accesorios

CODIGO DESCRIPCION €

7™ 19704386 Cuba GN 1/4 profundidad 100 mm -

‘v_-."!"" 19106427 Cuba GN 1/4 profundidad 150 mm -
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MESAS DE PIZZA CONFIGURABLES

Vitrinas de ingredientes para mesas EN 60x40

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
cc4 2202800 para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un
disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar en
bancos de trabajo para pizzas, ensaladas y sdndwiches.
# @ - Dos versiones disponibles:
TYPEF GN 150 mm + Proteccion exterior construido con cristal templado y
perfiles extruidos de aluminio anodizado.
+ Tapa de acero inoxidable con bisagra que permite su
colocacion en una posicion de trabajo de 90°.
SPT-3B - Sistema de refrigeracion estatico. El frio se genera a través de
una serpentin de cobre ubicada en la placa inferior de la vitrina.

HEEEEE RENENEEEEE RENEEEEEEEEEN
2B 3B 4B
MODELO DIMENSIONES CONTENEDO-  CANTIDAD TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA  FRECUENCIA  REFERENCIA €
(mm) RES FRIG(E‘I;/ I)FICA ELECTRICA (KW)
Cubierta de vidrio templado
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089674 -
SP-2B 1.496 x 336 x 450 GN1/4 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090407 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089675 -
SP-3B 2.019 x 336 x 450 GN1/4 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090409 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096958 -
SP-4B 2.542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19111047 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096956 -
SP-2BGN 1/3  1.492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111040 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096957 -
SP-3BGN 1/3  2.017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111042 -
R-600a 0,361 (1) 0,769 50 Hz 19096959 -
SP-4BGN 1/3  2.542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111045 -
Caja con tapa de acero inoxidable.
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089679 -
SPT-2B 1.496 x 336 x 250 GN1/4 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19090412 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19089680 -
SPT-3B 2.079 x 336 x 250 GN1/4 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 017 60 Hz 19090424 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096982 -
SPT-4B 2.542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111048 -
R-600a 0,169 (1) 0,702 50 Hz 19096980 -
SPT-2B GN 1/3 1.492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111041 -
R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 19096981 -
SPT-3B GN 1/3 2.017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111044 -
R-600a 0,361 (1) 0,769 50 Hz 19096983 -
SPT-4B GN 1/3 2.542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,17 60 Hz 19111046 -
Opciones Otros accesorios
SP-2B SP-3B SP-4B SPT-2B SPT-3B SPT4B CODIGO DESCRIPCION €

© ©® © ©® © ®

Clavija tipo G o] o o o o o 0 “

19104386 Cuba GN 1/4 profundidad 100 mm -

19104389 Cuba GN1/3 profundidad 100 mm -

L

™™ 19106427 Cuba GN 1/4 profundidad 150 mm -
-
-

19106426 Cuba GN 1/3 profundidad 150 mm -
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MESAS DE TRABAJO REFRIGERADAS

/00 GN 1/1 para Pizza

Ccc4 220-240V

TYPEF

=

GN 150 mm

GN1/1

130-200 mm

CPZ-3G

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por
un disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar
como estacién de preparacion de pizza.

- Encimera de granito de alta resistencia con 30 mm de espesor
con peto de 88mm de altura y un recorte para trabajar con
cubas GN1/4. 6 unidades en los modelos CPZC-2G y 8 en los
CPZC-3G (No incluidos).

- Las vitrinas de ingredientes de la encimera se refrigeran
mediante la circulacion de aire de la unidad de refrigeracion.
La ubicacién del evaporador en la viga central y el correcto
aislamiento de la encimera garantizan una distribucién del frio
uniforme.

- Compartimento neutron adicional con 3 cajones de
dimensiones EN60x40.

- Rejillas EN600x400 recubiertas de epoxi, extraibles y

26 36 regulables en altura, con una capacidad de carga maxima de
hasta 40 kg.
MODELO DIMENSIONES CONTENEDO- CANTIDAD VOLUMENTEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) RES L °c) CHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
kW) W)
R290  0369(1) 0262  50Hz 19089683 -
o CPZ2G  1350x708x850 GN1/3 7 200 0+8°C St
sroe« XIS X / % TRoo0  0398(1) 0308  60Hz 19089684 -
R290  0796(1) 0522  50Hz 19089685
ostock CPZ-3G  1.800x708x850 GN1/3 9 445 0+8°C St
rock XIUEX / %P TRo90  0641(1) 0484  60Hz 19089686 -
R290  0369(1) 0262  50Hz 19096514 -
Pz-2 1350%7 N1/4 7 2 180
CPz-26 350708850 GN1/ 90 048°C SOP Thos0 0398(1) 0308 60Hz 19111050 -
R290  0796(1) 0522  50Hz 19096515 -
CPZ3G  1.800x708x850 GN1/4 10 445 0+8°C St
X8 X / P TR0  0641(1) 0484  60Hz 19111055 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Disposicion del contenedor
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2GGN 1/3 CPZ-3G GN 1/3
GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4

CPZ-2G GN 1/4

CPZ-3GGN 1/4

Opciones
CPZ2G  CPZ-3G

G] G]
Clavija tipo G Cl ¢] ¢]
Apertura panordmica PO l;lg o o)
Cerradura LC o o
Castors C ¢] ¢]
Grupo remoto RG o) o)
1/2+1/2 Cajones H E o o
1/3+1/3 +1/3 Cajones T % o o
Respaldo en inoxidable BS o o
Resistencia marco FH o o
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Accesorios estandar
COoDIGO DESCRIPCION 2G 3G €
19097778 Parrilla epoxi GN 1/1 2 3 -
- 19014778 CUiBS soporte bandeja 4 6 .

Otros accesorios

COoDIGO DESCRIPCION €
W 19104386 Cuba GN 1/4 profundidad 100 mm -
W= 19106427 Cuba GN 1/4 profundidad 150 mm -
W 19704389 Cuba GN 1/3 profundidad 100 mm -
W= 19106426 Cuba GN 1/3 profundidad 150 mm -
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MESAS DE TRABAJO REFRIGERADAS

800 EN60x40 para Pizza

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
cc4 220-240V para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por
un disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar
como estacién de preparacion de pizza.
=N - Encimera de trabajo de acero inoxidable de alta resistencia
de 50 mm con unidad neutra incorporada disefiada para
albergar 7 contenedores GN1/4 en los modelos CPZ-2By 10
contenedores en los modelos CPZ-3B de profundidad maxima
= lﬂ de 100 mm (no incluidos).
- - Tapa abatible de acero inoxidable con posicién de apertura a
90°.
- Las vitrinas de ingredientes de la encimera se refrigeran
mediante la circulacion de aire de la unidad de refrigeracién.

TYPEF EN 60x40

GN 150 mm 130-200 mm

CPZ-3B La ubicacién del evaporador en la viga central y el correcto
aislamiento de la encimera garantizan una distribucién del frio
uniforme.

l { l - Rejillas EN600x400 recubiertas de epoxi, extraibles y
regulables en altura, con una capacidad de carga maxima de

26 36 hasta 40 kg.

MODELO DIMENSIONES CONTENEDO- CANTIDAD VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA  FRECUENCIA REFERENCIA €

(MM) RES L) (°c) CHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(Kw) (KW)
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19102515 -

CPz-2B 1.495x 808 x1.055 GN1/3 7 470 0+8°C St

XoUe X / %P TR0 0369 (1) 0262 60Hz 19111052 -
R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 19102562 -
CPZ-3B 2.018 x808x850 GN1/3 10 685 0+8°C St
XOUEX / °° TR0  0796(1) 0522  60Hz 19111056 -
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19102518 -
Pz-2B 1.4 1. N1/4 47 +8°
¢ 95x8B08x1.055 GN1/ 8 0 0+8°C  SP o090 0369 (1) 0262  60Hz 19111054 -
R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 19102565 -
CPZ-3B 2.018x808x850 GN1/4 11 685 0+8°C St
X OUEX / % TR0 079 (1) 0522 60Hz 19111057 -
Disposicion del contenedor
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2B GN 1/3 CPZ-3BGN 1/3
GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4
CPZ-2B GN 1/4 CPZ-3B GN 1/4
Opciones Accesorios estandar
CPZ-2B CPZ-3B COoDIGO DESCRIPCION 28 3B €
© ©
Clavija tipo G Cl o o e 19097776 Parrilla epoxi EN 60x40 2 3 -
. Gufas soporte bandeja R

Apertura panoramica PO l;& o) o) I 19033557 =640 4 6

Cerradura LC o o

Castors c 0 0 Otros accesorios

Grupo remoto RG 0 o) CODIGO DESCRIPCION €

Respaldo en inoxidable BS o o W™ 19104386 Cuba GN 1/4 profundidad 100 mm -

Resistencia marco FH o o W™ 19106427 Cuba GN 1/4 profundidad 150 mm -

W™ 19104389 Cuba GN 1/3 profundidad 100 mm -

W= 19106426 Cuba GN 1/3 profundidad 150 mm -
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Mesas de Pizza Compactas

i i

o

CPZC-3G

ﬂ*"_,_,_-ui.nulﬂ-"'.

cc4

TYPEF

=

GN 150 mm

220-240V

AN

EN 60x40

J

130-200 mm

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
para aplicaciones profesionales intensivas, destacando por
un disefio muy robusto y perfectos acabados. Ideal para usar
como estacion de preparacion de pizza.

- Encimera de granito de alta resistencia con 30 mm de espesor
con peto de 88mm de altura y un recorte para trabajar con
cubas GN1/4. 6 unidades en los modelos CPZC-2G y 8 en los
CPZC-3G (No incluidos).

- Las vitrinas de ingredientes de la encimera se refrigeran
mediante la circulacién de aire de la unidad de refrigeracion.
La ubicacion del evaporador en la viga central y el correcto
aislamiento de la encimera garantizan una distribucién del frio
uniforme.

- Compartimento neutron adicional con 3 cajones de
dimensiones EN60x40.

- Rejillas EN600x400 recubiertas de epoxi, extraibles y
regulables en altura, con una capacidad de carga maxima de
hasta 40 kg.

26 36
MODELO DIMENSIONES CONTENEDO- CANTIDAD VOLU- TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) RES MEN (°C) SCARCHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
L) (Kw)
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089681 -
CPZC-2G  1.590x700x 880  GN1/4 6 325 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,308 60 Hz 19090434 -
R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 19089682 -
CPZC-3G 2.110x700x1.163 GN1/4 8 480 0+8°C Stop
R290 0,398 (1) 0,308 60 Hz 19090435 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opciones Accesorios estandar
CPZC-2G CPZC-3G <
© © CODIGO DESCRIPCION 2G 3G €
Clavija tipo G Cl 0 o Parrilla epoxi
latip 19097776 £n 60xa0 2 3
Apert Ami PO
pertura panoramica QIE o o  o01477g Guias soporte . ] ]
- bandeja L=562 mm
Cerradura LC o o
Grupo remoto RG o] o)
A _ Otros accesorios
Encimera de granito GR o o
Respaldo en inoxidable BS o} o} copieo €
L .
Resistencia marco FH o o - 19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm -
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SALADETTE

Saladette encimera solida

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad

cca 220-240V para aplicaciones profesionales intensivas.
- Encimera de acero inoxidable inyectado con poliuretano libre
de CFC de 30 mm sin salpicadero.
= - Cajones de acero inoxidable con fondo perforado y guias
TYPEF GN1/ deslizantes telescoépicas, con extraccion completa, para
ahorrar superficie de trabajo.

- Evaporador estatico, espumado en poliuretano de alta
densidad libre de CFC de 40 mm de espesor. El interior sin
evaporador de aletas y las superficies lisas hacen que el
compartimento sea fécil de limpiar.

RPS-2G - Sistema de refrigeracion de tiro forzado.

- Panel frontal extraible con disefio de respiracién frontal que
permite encastrar la maquina sin penalizar el rendimiento.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA  POTENCIA CLASE CONSUMO  FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) L) (°C) SCARCHE FRIGORIFICA ELECTRICA EFICIENCIA ANUAL
(KW) (KW) ENERGETICA (KWH)
@stock  RPS-2G 894 x 700 x 850 155 +2+8°C  Stop R290 0,369 (1) 0,245 D 1403 (4) 50/60Hz 19105458 -
@stock  RPS-3G 1.358 x 700 x 850 232 +2+8°C  Stop R290 0,369 (1) 0,267 D 1.608 (4) 50/60Hz 19105459 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones Accesorios estandar
Rp(sé')ze RP(S;G CODIGO  DESCRIPCION 26 36 €
Clavija tipo G Cl 0 0 T Parrilla epoxi para -
e h 19104363 saladette GN1/1 2 3
A Ami P o (]
pertura panoramica 0 l;@ . Guias soporte bandeja B
— 19014778 _ 2 3
=562 mm
Grupo remoto RG o o
1/2 +1/2 Cajones H % o o

326



Fagor Professional

SALADETTE

Saladette encimera de Polietileno

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas.
S - Encimera abierta apta para contenedor GN y superficie de
trabajo desmontable en polietileno de alta densidad apta para

CC4 220-240V

TYPEF enn manipulacién de alimentos. Tapa basculante con posicién fija de
apertura.
@ - Cajones de acero inoxidable con fondo perforado y guias
GN 100mm deslizantes telescoépicas, con extraccion completa, para ahorrar

superficie de trabajo.
- Evaporador estatico, espumado en poliuretano de alta densidad

RPS-3GP - RN
libre de CFC de 40 mm de espesor. El interior sin evaporador de
aletas y las superficies lisas hacen que el compartimento sea
RPS-2GP facil de limpiar.
- Sistema de refrigeracion de tiro forzado.
- Panel frontal extraible con disefio de respiracién frontal que
permite encastrar la maquina sin penalizar el rendimiento.
- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) L) CHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(kw) (kw)
RPS-2GP 894 x 700 x 861 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105614 -
RPS-3GP 1.358 x 700 x 861 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 50/60 Hz 19105067 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opciones Otros accesorios
RPS-2GP  RPS-3GP COoDIGO DESCRIPCION €
© ©
— Contenedor GN
Clavija tipo G cl ° ° 19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm -
Apertura panormica PO l;lg ° ° 19104383 Cuba GN 1/6 profundidad 100 mm -
19104384 Cuba GN 1/4 profundidad 40 mm -
Grupo remoto RG o o 19104385 Cuba GN 1/4 profundidad 65 mm
—_ 19104386 Cuba GN 1/4 profundidad 100 mm -
1/2+1/2 Cajones H == o o 19106427 Cuba GN 1/4 profundidad 150 mm -

1‘!-""} 19104387 Cuba GN 1/3 profundidad 40 mm -
19104388 Cuba GN 1/3 profundidad 65 mm -
Accesorios estandar 19104389 Cuba GN 1/3 profundidad 100 mm -
19106426 Cuba GN 1/3 profundidad 150 mm -
19104390 Cuba GN 1/2 profundidad 40 mm -
ST 19104363 Eggglgt;eepgx,\il para 2 3 - 19104391 Cuba GN 1/2 profundidad 65 mm
19104392 Cuba GN 1/2 profundidad 100 mm -
R 19048493 Cuba GN 1/1 profundidad 40 mm -
19048494 Cuba GN 1/1 profundidad 65 mm -
19048495 Cuba GN 1/1 profundidad 100 mm
Kits soportes para contenedor GN
19104364  Kit soporte para GN1/6 -
19104365 Kit soporte para GN1/3 + GN1/6 -
‘;,.-} 19104366  Kit soporte para GN1/6
- 19104367  Kit soporte para GN1/4 -
19104368  Kit soporte para GN1/3 -
19104369  Kit soporte para GN1/2 -

CODIGO DESCRIPCION 2G 3G €

Guias soporte bandeja
— 19014778 2562 mm 2 3
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Disposicion del contenedor
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GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6

GN1/6

GN1/6

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

RPS-2GP GN 1/6

RPS-3GP GN 1/6

GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/2 GN 172 GN1/2 GN1/2
GN1/1 GN1/6 GN1/1 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
RPS-2GP GN 1/1 + 1/6 RPS-3GP GN 1/2 RPS-3GP GN 1/3
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6

RPS-2GP GN 1/3 + 1/6

RPS-3GP GN 1/6
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SALADETTE

Fag

or Professional

Saladette con encimera para pizza

RPS-3GZ

RPS-2GZ

Cc4

220-240V

) =

TYPEF GN1/1

=

GN 100mm

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad

para aplicaciones profesionales intensivas.

- Encimera de acero inoxidable inyectado con poliuretano libre
de CFC de 30 mm con zona abierta para contenedores GN1/6.
- Cajones de acero inoxidable con fondo perforado y guias

deslizantes telescoépicas, con extraccion completa
ahorrar superficie de trabajo.

, para

- Evaporador estatico, espumado en poliuretano de alta
densidad libre de CFC de 40 mm de espesor. El interior sin
evaporador de aletas y las superficies lisas hacen que el

compartimento sea fécil de limpiar.
Sistema de refrigeracion de tiro forzado.

- Panel frontal extraible con disefio de respiracion frontal que

permite encastrar la maquina sin penalizar el rendi

miento.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

MODELO DIMENSIONES CONTENEDO- CANTIDAD VOLUMEN ~ TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €

(mm) RES () SCARCHE FRIGORIFICA ELE(ID('\I,'VR;ICA
@stock  RPS-2GZ 894 x 700 x 955 GN1/6 5 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105615 -
@stock RPS-3GZ  1.358 x 700 x 955 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 19105611 -

Disposicion del contenedor

GN1/6 GN1/6 GN1/6

GN1/6

GN1/6

(1) Evap. -

GN1/6 GN1/6

GN1/6

GN1/6 GN1/6 GN1/6

GN1/6 GN1/6

RPS-2GZ RPS-3GZ
Opciones
RPS2GZ  RPS-3GZ
G] ©
Clavija tipo G Cl o o
Apertura panordmica PO l;lg L] L]
Grupo remoto RG o) o)
1/2+1/2 Cajones H = o o

Accesorios estandar

10°C/ Cond. 45°C

CODIGO DESCRIPCION 26 36 €

— Parrilla epoxi para
oo 19104363 saladettepGNﬁ)ﬂ 2 3 B
e 10014778 SUiaS sOPOTIE 2 3 )

bandeja L=562 mm

Otros accesorios

CODIGO DESCRIPCION

W™ 19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm

W™ 19104383 Cuba GN 1/6 profundidad 100 mm
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SALADETTE

Saladette con encimera para Sandwich

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
para aplicaciones profesionales intensivas.
__ - Encimera de granito de 30 mm de alta resistencia con un
espacio abierto adecuado para contenedores GN 1/6.

Ccc4 220-240V

TYPEF st - Cajones de acero inoxidable con fondo perforado y guias
deslizantes telescépicas, con extraccion completa, para

@ ahorrar superficie de trabajo.

GN 100mm - Evaporador estatico, espumado en poliuretano de alta

densidad libre de CFC de 40 mm de espesor. El interior sin
evaporador de aletas y las superficies lisas hacen que el
compartimento sea fécil de limpiar.

- Sistema de refrigeracion de tiro forzado.

RPS-2GS - Panel frontal extraible con disefio de respiracién frontal que
permite encastrar la maquina sin penalizar el rendimiento.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

RPS-3GS

MODELOO DIMENSIONES CONTENEDO- CANTIDAD ~ VOLUMEN  TEMPERATURA DESE- GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) RES L SCARCHE FRIGORIFICA  ELECTRICA
(kw) (kW)
RPS-2GS  894x700x1.140  GN1/6 5 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 19105676 -
RPS-3GS  1.358x700x1.140 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 19105617 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Disposicion del contenedor

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

RPS-2GS RPS-3GS
Opciones Accesorios estandar

RPS-2GS  RPS-3GS CODIGO DESCRIPCION 26 36 €

© ©

Clavija tipo G cl o o o 19104363 ParTila epoxi para 2 3 -
Apertura panoramica PO l;lg L4 L4 ——==— 19014778 ggr'%sejiofgé%ez mm 2 3 -
Grupo remoto RG [¢) o)
1/2+1/2 Cajones H = 0 [¢] Otros accesorios

CODIGO DESCRIPCION €

W™ 19104382 Cuba GN 1/6 profundidad 65 mm -

W™ 19104383 Cuba GN 1/6 profundidad 100 mm -
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SALADETTE

Saladette Compacto para Pizza

Ccc4 220-240V

) =

TYPEF GN1/1

=

GN 100mm

RPS-3G GR

RPS-2G D6 GR

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad
para aplicaciones profesionales intensivas.

- Encimera de trabajo de granito de alta resistencia de 30 mm
con salpicadero lateral y 160 mm de altura.

- Cajones de acero inoxidable con fondo perforado y guias
deslizantes telescépicas, con extraccion completa, para
ahorrar superficie de trabajo.

- Evaporador estatico, espumado en poliuretano de alta
densidad libre de CFC de 40 mm de espesor. El interior sin
evaporador de aletas y las superficies lisas hacen que el
compartimento sea facil de limpiar.

- Sistema de refrigeracion de tiro forzado.

- Panel frontal extraible con disefio de respiracion frontal que
permite encastrar la maquina sin penalizar el rendimiento.

- Rejillas GN 1/1 recubiertas de epoxi, extraibles y regulables en
altura, con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.

- Disponible para adaptarse a vitrinas de ingredientes. Modelos
compatibles:

SP-2G, 5x GN1/4

SPT-2G, 5xGN1/4

MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCARCHE GAS  POTENCIA POTENCIA CONSUMOANUAL  CLASE  FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) [(8) FRIGORIFICA ELECTRICA (KWH) EFICIENCIA
(kW) (kW) ENERGETICA
RPS-2GD6 GR 1.358x700x1.010 155 +2+8°C Stop R290 0,369(1) 0,245 D 1.403 (4) 50/60Hz 19104297 -
RPS-3G GR 1.358x700x1.010 232 +2+8°C Stop R290 0,369(1) 0267 D 1.608 (4) 50/60Hz 19105613 -
Opciones Accesorios estandar
RESZCUCCRIEAES SR CODIGO DESCRIPCION 26 3G €
o ti L Parrilla epoxi para B
Clavija tipo G cl ° ° 19704363 g3jadette GN1/1 2 3
Apertura panordmica PO o L4 _ Guias soporte
QIE —_— 19014778 bandeja =562 mm 2 3 -
Grupo remoto RG o) o)
1/2 +1/2 Cajones H E o o
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Accessorios

MODELO REFERENCIA DESCRIPCION DONDE SE USA
Kits orientacion de puertas
KDO-4-R 19098305 Kit orientacion de puertas derecha Todas las mesas de preparacion
KDO-4-L 19098304 Kit orientacion de puertas izquierda Todas las mesas de preparacion
Kit cajones
* KR-CG-1/2+1/2 19010993 Kit cajones 1/2+1/2 Mesas de preparacion GN 1/1
~ KR-CG-1/2+1/2 G 19015952 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo Mesas de preparacién GN 1/1
~ KR-CG-1/2+1/2 LG 19036401 Kit cajones 1/2+1/2 lado grupo LG Mesas de preparacion GN 1/1
a KR-CG-1/3+1/3+1/3 19015954 Kit cajones 1/3+1/3+1/3 Mesas de preparacion GN 1/1
a KR-CG-1/3+2/3 19015953 Kit cajones1/3+2/3 Mesas de preparacion GN 1/1
:~ KR-SA-1/2+1/2 19106089 Kit cajones 1/2+1/2 Saladettes
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Abatimiento seguro,
eficaz y respetuoso con
tus alimentos
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Fagor Professional

Abatidores de temperatura

JPor qué usar un abatidor?

1. Higiene y seguridad

Todos los productos alimenticios organicos frescos contienen
una carga bacteriana natural que, en condiciones ambientales
favorables (temperatura y humedad), se multiplica produciendo
efectos nocivos para la salud del consumidor.

Entre +65°C y +3°C: en este rango de temperatura, la
multiplicaciéon bacteriana se acelera exponencialmente.

El abatimiento significa bajar la temperatura del producto de
+90°C a +3°C en menos de 90 minutos pasando por el rango
critico de temperatura tan rapido que desactiva los efectos de
las bacterias dafiinas.

El abatimiento del producto cocinado no sélo previene la
proliferacién bacteriana sino que también prolonga el tiempo de
conservacion del producto, evitando la pérdida de sabor y aroma.
La calidad del alimento no se ve afectada, ampliando el tiempo
de almacenamiento del producto.

2. Agiliza el trabajo

Los abatidores permiten preparar una gran cantidad de producto
y, una vez abatido, se puede consumir en un plazo de 5-7

dias, mientras que la duracién del producto congelado puede
extenderse a varios meses, manteniendo las condiciones
organolépticas del alimento.

La preservacion de la calidad del producto, permite planificar
anticipadamente el trabajo de cocina, mejorando la compra de
materias primas, asi como la carga de trabajo con ventajas en
términos de higiene y variedad del mend.

3. Ahorra tiempo

La preparacion anticipada de los alimentos y el abatimiento de
los mismos permite a las cocinas ofrecer un mend mas amplio
y variado cuando se requiere. El chef no tiene que supervisar
constantemente el proceso de preparacion de varios platos.

La sencilla operacién de recalentar los alimentos permite servir
una amplia variedad de platos en un corto periodo de tiempo.

TEMPERATURA
Actividad bacteriana

+120°C

Destruccion de
flora bacteriana

+70°C

Multiplicacion de
flora bacteriana

H130UC
Interrupcion de 0°C

actividad bacteriana S180C

Los abatidores aumentan la capacidad de produccién, reduciendo
asi los costes de personal y aportando ventajas destacadas en
términos de rentabilidad y tiempo.

4. Calidad

La rapida reduccién de la temperatura permite conservar el
contenido de humedad de los alimentos y evitar la proliferacién
bacteriana normal.

La congelacién por abatimiento favorece la formacion de
microcristales intercelulares (figura 2), que mantienen las
caracteristicas de compactabilidad, sabor y frescura de los
alimentos a lo largo del tiempo.

Los abatidores FAGOR también son excepcionales a la hora
de conservar alimentos frescos y crudos, como pescados,
crustaceos, verduras, pan y productos semielaborados como
pasta fresca y salsas.

5. Aplicaciones

Este sistema de agilizacion del trabajo en cocina resulta muy
ventajoso para todo tipo de restauracién y especialmente para
comedores, hospitales y restaurantes, asi como para ocasiones
especiales como grandes banquetes.

También permite a todo tipo de restaurantes y empresas de
catering ofrecer sus platos bien presentados y listos para comer.

6. Ventajas adicionales

Los abatidores optimizan la gestién del stock mediante:

+ Reducciones en la pérdida de peso debido a la evaporacién
natural de la humedad de los alimentos cocinados.

+ Compras planificadas de alimentos, mejorando asi la
organizacion del stock de cocina.

+ Organizacién de las capacidades de almacenamiento y carga
de trabajo, adecuando la atencién personal capaz

+ Reducciones drasticas del desperdicio y de los alimentos no
utilizados.

Sin Abatidor

Con abatidor
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Abatimiento de refrigeracion Abatimiento de congelacién

Ciclo suave (Estandar) - 90° Ciclo suave (Estandar) - 240°

El ciclo adecuado para alimentos de pequefio tamafio, ligeros y finos. Este ciclo congela el alimento de forma muy homogénea, por lo que
es adecuado para comidas que no deben sufrir saltos bruscos de

Ciclo fuerte (Intensivo) - 90" temperatura, o que estan confeccionadas con distintos ingredientes.

Es adecuado para productos de alta densidad o tamafio grueso, asi

como para preparar comida envasada. Ciclo fuerte (Intensivo) - 240

Es el ciclo ideal para congelar comidas semi-acabadas o platos
semipreparados. También es el adecuado para alimentos crudos.
Permite mantener stock de productos congelados durante mucho
tiempo, para usarlo en el transcurso del afio.

ENFRIAMIENTO RAPIDO CONGELACION RAPIDA
+90 °C / +3 °C en menos de 90 min. De +90 °C a -18 °C en menos de 240 min.
490 °Cg . +90 °C
ABATIDOR SIN ABATIDOR SIN
8 FAGOR ABATIDOR g FAGOR ABATIDOR
§+65°c g
-\ =
= 4 0°C
z \ INICIO ) z
5 PROLIFERACION BACTERIANA 5
§ +37°G 3 .50
8 TEMPERATURA DE ALTO 8 75 " g DN
g RIESGO <
£ Reproduccidn bacteriana se 2 MICROCRISTALES MAQROCR|§TALES
& duplica cada 20 min §  Células no dariadas Células dafiadas
()Gl mt, S e e, < S R o
+300 189G
t \
90 rr;im TIME ' TIME '

240 min

Abatimiento de refrigeracion
/  Sin proliferacion bacteriana

ni pérdida de humedad,

conservando color, textura 'y

sabor.

Sin abatidor

El producto pierde frescura'y

color.

Congelacioén rapida

Ciclo ideal para congelar
alimentos medio cocidos,

asi como alimentos crudos,
formando microcristales
durante el proceso, preservando
la estructura de la membrana
del alimento.

Sin congelacion rapida

La formacion de
macrocristales dafia las
membranas y pierde fluidos,
por lo tanto color y sabor.
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Caracteristicas

Fagor Professional

ADVANCE CONCEPT

Aislamiento (mm) 60 60
Refrigerante +/ - R290 / R452a R290
Clase climética 5 5
Ciclo refrigeracion Si Si
Ciclo congelacion Si Si
Modo Hard Si Si
Modo Soft Si Si
HACCP Si Si
Ciclos especiales

Sanitizacion de pescado Si Si

Endurecimiento de helado Si Si

Pre-enfriamiento Si Si

Secado Si No
Sonda calefactada Estandar Opcional
Gestiodn de la ventilacion Si No
Recetario by Fagor Si No
Control electronico

. -da

Cierre de puerta automatico

Puertas batientes con retorno automatico para un
cierre perfecto que minimiza el aumento de
temperatura. Las puertas tienen una posicion de
permanencia de 120° y se cierran
automaticamente a menos de 90°.

337

Protector del evaporador batiente

Cubierta del evaporador extraible y giratoria que
permite acceder facilmente al drea del
evaporador de la unidad para fines de limpieza
y servicio.
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COOK & CHILL ROLL-IN
60 100
R290 / R452a R452a

5 5

Si Si

Si Si

Si Si

Si Si

Si Si

Si Si

Si Si

Si Si

Si Si
Estandar Estandar
Si Si

Si Si

Rejilla multiusos Sonda pincho
Rejillas multiusos de varilla con acabado Sonda de pincho inteligente. El controlador
electro pulido, facilmente desmontables, detecta sila sonda ha sido colocada

correctamente en el producto, iniciando un
ciclo controlado por tiempo. Estandar con
control de pantalla tactil.

disenadas para alojar cestas de panaderia
tanto GN 1/17 como EN 60x40.
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ADVANCE

Abatidores de temperatura

Caracteristicas generales

TYPEF - Control electronico tactil intuitivo de 5" colocado en la puerta
para un uso mas ergonémico.

- Proceso de enfriamiento manual por control de tiempo o
sonda, ambos ajustables en cada ciclo asi como el ventilador
del evaporador con 5 niveles diferentes de ajuste.

- 2 modos manuales de enfriamiento:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelacién por defecto. Ejecuta el ciclo
y mantiene una temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeracion por defecto. Ejecuta un
ciclo inicial y mantiene una temperatura constante de 0°C.

- 96 programas de frio predefinidos por Fagor, divididos en 8
categorias de alimentos.

- Posibilidad de crear un libro de recetas personalizado con
hasta 40 recetas de elaboracién propia.

- Ciclos adicionales (preenfriamiento, ciclo continuo,
descongelacién manual, higienizacion de pescado,
endurecimiento de helados, secado).

- Capacidad de almacenamiento para bandejas GN1/1y EN

ABC-102 ABC-101 HC ABC-051 HC ABC-031 HC 60x40 (excepto en la version de tres bandejas) con 65 mm de
distancia entre ellas.

MODELO DIMENSIONES CO,NEXION CAPACIDAD PRODUCCION GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA . FRIGORIFICA ELECTRICA
GN1/1 EN60X40 GN2/1 ENFRIAMIENTO CONGELACION (KW (KW)
0,565 (2 0,41 50 H 19089755 -
ABC-031HC  590x 700 x 520 220-240V 3 3 - 12 6 R290 @ z
0,565 (2) 0,41 60 Hz 19108790 -
0,71 (2 0,713 50 H 19099866 -
@stock  ABC-051 HC 790 x 700 x 850 220-240V 5 5 - 40 24 R290 @ z
0,71 (2) 0,713 60 Hz 19111022 -
118(2) 0,713 50 Hz 19105085 -
ABC-081HC 790x800x1.290  220-240V 8 8 - 60 40 R290
118(2) 0,713 60 Hz 19111023 -
1,62 (2) 1,426 50 Hz 19099947 -
@stock ABC-101HC 790x800x1.420  220-240V 10 10 - 100 65 R290
1,62 (2) 1,426 60 Hz 19111024 -
13(2) 2 50 Hz 19089765 -
ABC-121 790x800x1.600  220-240V 12 12 - 12 6 R452a
13(2) 2 60 Hz 19089766 -
2.85(2) 35 50 Hz 19089767 -
ABC-161 790x800x1.950  380-415V 16 16 - 23 13 R452a
2.85(2) 35 60 Hz 19089768 -
4,079 (2) 2947 50 Hz 19089769 -
ABC-102  1.200x 1.090 x 1.766 380-415V - 20 20 40 24 R452a
4079 (2) 2947 60 Hz 19089770 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones
ABC-031 HC ABC-051HC ABC-081HC ABC-101 HC ABC-121 ABC-161 ABC-102
G] ® ® G] G] ® ®
Clavija tipo G cl o o o o o o -
Apertura contraria OoP - o) o [¢] o o) -
Ruedas C - o o o] o o o
Sonda calefactada Heat-P ] . . ° ] . .
USB USB o] o o 0 ¢] o o]
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CONCEPT

Abatidores de temperatura

ﬂ:[—

Caracteristicas generales

TYPEF - Control electrénico capacitivo intuitivo de 2,8" con ciclos de
enfriamiento y congelacién controlables por tiempo o por
temperatura.

- 2 modos manuales de enfriamiento:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelacién por defecto. Ejecuta el ciclo
y mantiene una temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeracion por defecto. Ejecuta un
ciclo inicial y mantiene una temperatura constante de 0°C.

- 3 ciclos adicionales de preenfriamiento, higienizacion del
pescado y endurecimiento del helado.

- Capacidad para almacenar hasta 20 recetas personalizadas.

| - Capacidad de almacenamiento para bandejas GN1/1y EN

b
] 60x40 (excepto en la version de tres bandejas) con 65 mm de
W distancia entre ellas.
|
CBC-101 HC CBC-81 HC CBC-51 HC CBC-31 HC
MODELO DIMENSIONES CONEXION CAPACIDAD PRODUCCION GAS ENCIA POTENCIA FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA GN1/1 EN60X40 ENFRIAMIENTO CONGELACION FRIGORIFICA(KW) ELE((}J(WICA
0,565 (2) 0,41 50 Hz 19101748 -
@stock CBC-031HC  590x 700 x 520  220-240V 3 3 12 6 R290
0,565 (2) 0,41 60 Hz 19108800 -
0,71(2) 0,55 50 Hz 19102977 -
@stock CBC-05THC  790x700x 850  220-240V 5 5 40 24 R290
0,71(2) 0,55 60 Hz 19111025 -
1,18 (2) 0,713 50Hz 19105381 -
CBC-081HC 790 x800x1.290 220-240V 8 8 60 40 R290
118(2) 0713 60Hz 19111026 -
1,62 (2) 1,426 50 Hz 19104477 -
@stock CBC-101HC 790 x 800 x 1.420 220-240v 10 10 100 65 R290
1,62 (2) 1,426 60 Hz 19111027 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones
CBC-031 HC CBC-051 HC CBC-081 HC CBC-101 HC
G] © © ©
Clavija tipo G Cl o ¢] o] o
Apertura contraria oP [¢] o 0
Ruedas C - e} o ¢}
Sonda calefactada Heat-P - e} o o}
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ADVANCE

Abatidores Cook & Chill

Caracteristicas generales

TYPEF - Gama de abatidores de temperatura disefiados en funcién de
las capacidades de coccién de los hornos iKore para equilibrar
perfectamente las cargas de trabajo. Los abatidores de 6
bandejas se pueden apilan con los hornos.

- Control electrénico tactil intuitivo de 5" colocado en la puerta
para un uso mas ergonémico.

- Proceso de enfriamiento manual por control de tiempo o
sonda, ambos ajustables en cada ciclo asi como el ventilador
del evaporador con 5 niveles diferentes de ajuste.

- 2 modos manuales de enfriamiento:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelacién por defecto. Ejecuta el ciclo
y mantiene una temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeracion por defecto. Ejecuta un
ciclo inicial y mantiene una temperatura constante de 0°C.

- 96 programas de frio predefinidos por Fagor, divididos en 8
categorias de alimentos.

ABCO0-102 ABCO-101 HC ABCO0-061 HC ABCO0-06 2/3 HC - Posibilidad de crear un libro de recetas personalizado con
hasta 40 recetas de elaboracion propia.

- Ciclos adicionales (preenfriamiento, ciclo continuo,
descongelacién manual, higienizacion de pescado,
endurecimiento de helados, secado).

- Capacidad de almacenamiento para bandejas GN1/1y EN
60x40 (excepto en la version de tres bandejas) con 65 mm de
distancia entre ellas.

MODELO DIMENSIONES CONEXION CAPACIDAD PRODUCCION GAS  POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) AER i Een GO GO R FRIG(%F;VI;ICA ELECTRICA
6 X 0,565 (2) 0,41 50Hz 19087540 -
ABCO-062/3HC  656x633x630  220-240V  N9/3 - - 12 6 R290
0,565(2) 041 60 Hz 19097559 -
0,71(2) 0,713 50Hz 19105609 -
ABCO-061 HC 900 x935x 1.105  220-240V 6 6 - 50 30 R290
0,71(2) 0,713 60Hz 19111029 -
1,62 (2) 1,426 50Hz 19105605 -
ABCO-101 HC 900x935x1.766 220-240V 10 6 - 105 0 R290
1,62 (2) 1,426 60Hz 19111030 -
4,079 (2) 2947 50Hz 19091443 -
ABCO-102 1.200x 1.130 x 1.766 380-415V - 10 10 105 70 R452a
4,079 (2) 2947 60 Hz 19091444 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones
ABC0-0623 ABCO-061HC ~ ABCO-101HC  ABCO-102
© © © ©
Clavija tipo G Cl o o o -
Sonda calefactada Heat-P . . . .
USB USB o] o] 0 o
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Células de abatimiento 20 GN 1/

RBP-201

Camaras de refrigeracion

TYPEF

Caracteristicas generales

- Estructura de la cdmara frigorifica fabricada con paneles de
aislamiento de poliuretano de alta densidad (40 kg/m3) libre de
CFC. Espesor de 70 mm para los modelos de refrigeracién y de
100 mm en la version de refrigeracion mixta.

- Control electrénico tactil intuitivo de 7" colocado en la puerta
para un uso mas ergonémico.

- Proceso de enfriamiento manual por control de tiempo o
sonda, ambos ajustables en cada ciclo.

- 2 modos manuales de enfriamiento:

+ Ciclo duro: Ciclo de congelacion por defecto. Ejecuta el ciclo
y mantiene una temperatura constante de -20°C.

+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeracion por defecto. Ejecuta un
ciclo inicial y mantiene una temperatura constante de 0°C.

- Posibilidad de crear un libro de recetas personalizado con
hasta 40 recetas de elaboracién propia.

- 2 versiones adicionales de cdmaras frigorificas:

+ Pass-Through: La cdmara frigorifica puede alimentarse por
delante y por detrés (C).

+ Alta potencia: Con mayor capacidad del evaporador para
enfriar o congelar una mayor cantidad de producto (H).

- Unidad de refrigeracién tropicalizada. Apta para trabajar a una
temperatura ambiente de hasta 43 °C y 65 % de humedad.

- La cdmara de refrigeracion y la unidad condensadora son
suministradas por separado.

MODELO DIMENSIONES CO,NEXIC')N TEMPERATURE PRODUCCION POTENCIA UNIDAD DE, FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA ELECTRICA CONDENSACION
COOLING  FREEZING (KW)
RBP-201 1.480 x 1205 x 2.120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424 50/60 Hz 19089779 -
RBP-201H 1.480x1.205x2.120  220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60 Hz 19089780 -
RBP-201C 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424 50/60 Hz 19089784 -
RBP-20THC 1.480 x 1.205x 2.120 220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60 Hz 19089785 -
RBM-201 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V +3°C /-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 19089788 -
RBM-201H 1.530x1.255x2.220  220-240v ~ +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528 50/60 Hz 19089789 -
RBM-201 C 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 19089792 -
RBM-201HC 1.530 x 1.255 x 2.220 220-240V +3°C /-18°C 105 70 0,85 UCC-528 50/60 Hz 19089793 -
Unidad de condensacion
MODELO DIMENSIONES CO,NEXION GAS POTENCIA FRIGORIFICA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA (KW) ELECTRICA
(KW)
597 (2) 425 50 Hz 19017466 -
UCS-424 1.700 x 805 x 650 380-415V R452a
597 (2) 4,25 60 Hz 19103822 -
6,95 (2) 4,98 50 Hz 19017467 -
UCS-528 1.700 x 805 x 650 380-415V R452a
6,95 (2) 4,98 60 Hz 19108450 -
597 (2) 4,25 50 Hz 19015799 -
UCC-424 1.045x 765 x 637 380-415V R452a
597 (2) 4,25 60 Hz 19038978 -
6,95 (2) 4,98 50 Hz 19015800 -
UCC-528 1.045x 765 x 637 380-415V R452a
6,95 (2) 4,98 60 Hz 19108453 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Accesorios
MODELO CcODIGO DESCRIPCION ANCHO €
RC-700 19015797 Rampa de acceso para células de abatimiento RBM-201 700
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Células de abatimiento 20 GN 2/

aislamiento de poliuretano de alta densidad (40 kg/m3) libre de
CFC. Espesor de 70 mm para los modelos de refrigeracién y de
100 mm en la version de refrigeracion mixta.
- Control electrénico tactil intuitivo de 7" colocado en la puerta
para un uso mas ergonémico.
- Proceso de enfriamiento manual por control de tiempo o
sonda, ambos ajustables en cada ciclo.

Caracteristicas generales
- : TYPEF - Estructura de la cdmara frigorifica fabricada con paneles de

RBP-202

suministradas por separado.

Camaras de refrigeracion

- 2 modos manuales de enfriamiento:
« Ciclo duro: Ciclo de congelacion por defecto. Ejecuta el ciclo
y mantiene una temperatura constante de -20°C.
+ Ciclo suave: Ciclo de refrigeracion por defecto. Ejecuta un
ciclo inicial y mantiene una temperatura constante de 0°C.
- Posibilidad de crear un libro de recetas personalizado con
hasta 40 recetas de elaboracién propia.
- 2 versiones adicionales de cdmaras frigorificas:
+ Pass-Through: La cdmara frigorifica puede alimentarse por
delante y por detrés (C).
+ Alta potencia: Con mayor capacidad del evaporador para
enfriar o congelar una mayor cantidad de producto (H).
- Unidad de refrigeracion tropicalizada. Apta para trabajar a una
temperatura ambiente de hasta 43 °C y 65 % de humedad.
- La cdmara de refrigeracion y la unidad condensadora son

MODELO DIMENSIONES CO,NEXION TEMPERATURE PRODUCCION POTENCIA UNIDAD DE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA ELECTRICA CONDENSACION
COOLING  FREEZING (KW)
RBP-202 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCS-842 50/60 Hz 19089782 -
RBP-202H 1.670 x 1.395x 2.120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052  50/60 Hz 19089783 -
RBP-202C 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 180 - 0,85 UCS-842 50/60 Hz 19089786 -
RBP-202HC 1.670x1.395x2.120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052 50/60 Hz 19089787 -
RBM-202 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842 50/60 Hz 19089790 -
RBM-202H 1.720x1.445%x2.220  220-240v ~ +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052  50/60 Hz 19089791 -
RBM-202 C 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 180 100 0,85 UCC-842 50/60 Hz 19089794 -
RBM-202HC 1.720 x 1.445 x 2.220 220-240V +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052 50/60 Hz 19089795 -
Unidad de condensacion
MODELO DIMENSIONES CO,NEXION GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) ELECTRICA FRIGORIFICA(KW) ELE?(WICA
10,53 (2) 6,5 50 Hz 19017468 -
UCS-842 1.450 x 850 x 785 380-415V R452a
10,53 (2) 6,5 60 Hz 19108454 -
13,58 (2) 8,45 50 Hz 19017469 -
UCS-1052 1.457 x 850 x 785 380-415V R452a
13,58 (2) 8450 60 Hz 19108457 -
10,53 (2) 6,5 50 Hz 19015801 -
UCC-842 1.452 x 850 x 785 380-415V R452a
10,53 (2) 6,5 60 Hz 19040259 -
13,58 (2) 8,45 50 Hz 19015802 -
UCC-1052 1.453 x 850 x 785 380-415V R452a
13,58 (2) 8450 60 Hz 19043036 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Accesorios
MODELO CcODIGO DESCRIPCION ANCHO €
RC-800 19015798 Rampa de acceso para células de abatimiento RBM-202 800 -
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Foodservice | Commercial refrigeration

Linea de bar

—Frente mostradores..................... 347
—Expositores refrigerados murales ... 349
—Botelleros
—Armarios refrigerados profesionales 353
—VINAS 357

Los MODELOQos especiales o cualquier otra variante sobre el MODELOoo estandar deberan
ser montados en fabrica, y tienen un suplemento sobre el precio indicado para el MODE-
LOoo estandar.

Cualquier otra variante u opcién no reflejada en esta lista debera ser consultada a Fagor
Professional
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Fagor Professional

Frente mostradores

Caracteristicas generales

cca

50mm - Interior construido con acero inoxidable AISI-304, exterior en

acero inoxidable alimentario.
2202400 - Encimera de acero inoxidable de alta resistencia con

YPEF protecciodn contra salpicaduras de 100 mm de altura, que

evita derrames detrds del mostrador.
- Rejillas con revestimiento epoxi extraibles y ajustables en
H . % altura con una capacidad de carga maxima de hasta 40 kg.
CBCP-3S Aos:ggg 130-200 mm

- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja
CBCP-3S GD emisividad térmica para reducir la transferencia de calor con
tirador ergonémico (Modelos con puerta de cristal).

28 3S
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KW (KWH) ENERGETICA
R-600a 0361(1) 0,203 C 1.095(4) 50 Hz 19089695 -
@stock CBCP-2S 1.492x600x1.045 355 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0295 - - 60 Hz 19090397 -
R-600a 0361(1) 0,203 C 1.259 (4) 50 Hz 19089697 -
@stock CBCP-3S 2.017x600x1.045 551 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,295 - - 60 Hz 19090398 -
R-600a 0436(1) 0224 C 1.427 (4) 50Hz 19089698 -
CBCP-4S 2.542x600x1.045 747 0+8°C Stop
R-600a 0437 (1) 0,241 - - 60 Hz 19090399 -
R-600a 0361(1) 0,207 C 1.378(5) 50Hz 19089699 -
CBCP-2SGD  1.492x600x1.045 355 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,299 - - 60 Hz 19090400 -
R-600a 0361(1) 0,209 C 1.630(5) 50Hz 19089700 -
CBCP-3SGD 2.017x600x1.045 551 0+8°C Stop
R290 0398(1) 0,301 - - 60 Hz 19090401 -
R-600a 0,436 (1) 0,232 C 1.932(5) 50Hz 19089701 -
CBCP-4SGD  2542x600x1.045 747 0+8°C Stop
R-600a 0,437 (1) 02249 - - 60 Hz 19090402 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones
CBCP-2S CBCP-3S CBCP-4S CBCP-2S GD CBCP-3S GD CBCP-4S GD
® ® ® ® ® G]
Apertura panordmica PO l;@ 0 0 0 0 o) o
Grupo izquierda LG @j o] o o o o] ¢}
Sin encimera NT E 0 o o) [¢] o o)
Sin Peto NS ﬁ o) o] 0 o) o o)
1/2 +1/2 Cajones H % o o} o - - -
Clavija tipo G Cl o o} o o o o
Cerradura LC o o o [ o o
Ruedas C o o] o o o] o
Respaldo en inoxidable BS o o o ¢} o ¢}
Resistencia marco FH ¢] o] o] ¢] o] ¢}
Cajon abatible TV o o} o o o o
Puerta de cristal GD - - - o o °
Accesorios estandar Otros accesorios
coDIGO DESCRIPCION 2S  3S 4s € CcODIGO DESCRIPCION €
'I _‘ﬁ'* 10097777 hamilagpoxisnack po 5 5 g - ‘t 19004924 Kit de cajones 1/2+2/3 GN -
A, Parrilla epoxi Snack B B
F T 19097775 fanilae pc 12
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Frente mostradores remotas

Caracteristicas generales

50mm - Interior construido con acero inoxidable AlSI-304, exterior
en acero inoxidable alimentario.

- Encimera de acero inoxidable de alta resistencia con
proteccién contra salpicaduras de 100 mm de altura, que
evita derrames detras del mostrador.

! ! - Equipo sin unidad condensadora, preparado para conexion

CBCP-3S/R o | — ’ A= remota de unidad enfriadora.

aosscl|  [ischuomn - Rejillas con revestimiento epoxi extraibles y ajustables en

altura con una capacidad de carga méaxima de hasta 40 kg.
- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja

emisividad térmica para reducir la transferencia de calor

con tirador ergonémico. (Modelos con puerta de cristal).

==

Cc4

220-240V

—— =
<0
o
m
m

CBCP-3S/R GD

28 43
MODELO DIME(I’:IAS’J‘?NES VOL(lil_l)\AEN TEMPE)%/)&TURA DESESCARCHE Fg%TCFF’{\‘I'gII@A EPI?ETCEI"\I!{(I:(IDI:« FRECUENCIA REFERENCIA €
(Kw) (
CBCP-2S/R 1.192 x 600 x 1.045 355 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089702 -
CBCP-3S/R 1.717 x 600 x 1.045 551 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 19089703 -
CBCP-4S/R 2.242 x 600 x 1.045 747 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19089704 -
CBCP-2S/R GD 1.192 x 600 x 1.045 355 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,034 50/60 Hz 19089705 -
CBCP-3S/R GD 1.717 x 600 x 1.045 551 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,036 50/60 Hz 19089706 -
CBCP-4S/R GD 2.242 x 600 x 1.045 747 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,038 50/60 Hz 19089707 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opciones
CBCP-2S/R CBCP-3S/R CBCP-4S/R CBCP-2S/RGD CBCP-3S/RGD CBCP-4S/R GD
© © © © ©® ©
Apertura panordmica PO l;@ o o) o) e] o o
Sin encimera NT # o o o o o o
Sin Peto NS ’: o] o] ¢] o] o] ¢]
1/2 +1/2 Cajones H = o o o - R R
Clavija tipo G Cl o} o o o o o
Cerradura LC 0 ¢} ¢} [ (] L]
Respaldo en inoxidable BS o o o o o [¢)
Resistencia marco FH o ¢} ¢} o ¢} ¢}
Cajon abatible TV o o o o o o
Puerta de cristal GD - - - ° ° °
Accesorios estandar Otros accesorios
coDIGO DESCRIPCION 2S 35S  4S € CODIGO DESCRIPCION €
'I'_“\'i'\ 19097777 Bamilagpoxisnack o 5 o - t 19004924 Kit de cajones 1/2+2/3 GN -
P 10007775 Pamllagpoxisnack — pe . 1 9 -
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BOTELLEROS

Fagor Professional

Serie BBC

cc4

50 mm

220-240V

Caracteristicas generales

- Interior construido en acero plastificado gris, exterior
construido en acero plastificado negro.

- Encimera de acero inoxidable de alta resistencia con
aislamiento de poliuretano de alta densidad (40 kg/m?) de

TYPEF
30 mm, libre de CFC.
- Tirador de puerta integrado que evita la acumulacion de polvo
y suciedad.
- Rejillas de acero con revestimiento gris, extraibles y regulables
en altura, con una capacidad maxima de carga de hasta 40 kg.
RBBC-2
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) CHE FRIGORIFIC- ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
A(KW) (KWH) ENERGETICA
R-600a 0,293 (1) 0,175 B 216 (5) 50 Hz 19106108 -
RBBC-2 1.435x512x850 264 0+8°C Stop
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60 Hz 19109437 -
R-600a 0,293 (1) 0,175 B 304 (5) 50 Hz 19106109 -
RBBC-3 1.989x512x850 413 0+8°C Stop
R-600a 0,293(1) 0,175 - - 60 Hz 19109438 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
RB(BJ'Z RB&;H CODIGO  DESCRIPCION 2 3 €
. i Rejillas de acero recubierto en
Apertura panordmica PO l;@ L] o i :‘1 19106465 gris 477x342 pc 4 4
iia ti i Rejillas de acero recubierto en R R
Clavija tipo G Cl o o " :‘1 19106466 grib 549x342 pc 2
Cerradura LC o b = 19106517 Soporte parrilla acero pc 4 6 -
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Serie

BBC expositor

cc4

50 mm

220-240V

Caracteristicas generales

- Interior construido en acero plastificado gris, exterior
construido en acero plastificado negro.

- Encimera de acero inoxidable de alta resistencia con
aislamiento de poliuretano de alta densidad (40 kg/m?) de 20

TYPEF
mm, libre de CFC.

- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja
emisividad térmica para reducir la transferencia de calor con
tirador ergonémico.

- Rejillas de acero con revestimiento gris, extraibles y regulables
en altura, con una capacidad méaxima de carga de hasta 40 kg.

RBBC-3 GD
RBBC-2 GD
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) CHE FRIGORIFIC- ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
A(KW) (KWH) ENERGETICA
R-600a 0,293 (1) 0,175 C 388 (5) 50 Hz 19106034 -
RBBC-2 GD 1.435x512x850 264 0+8°C Stop
R-600a 0,293 (1) 0,175 - - 60 Hz 19109435 -
R-600a 0,293 (1) 0,175 C 523 (5) 50 Hz 19106035 -
RBBC-3 GD 1.989x512x850 413 0+8°C Stop
R-600a 0,293(1) 0175 - - 60 Hz 19109436 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
RBB&')Z eb RBB(C; eb cODIGO DESCRIPCION 2 3 €
Apertura r b Rejillas de acero recubierto en
panoramica PO l;X ° ° l 1\?“ 19106465 gris 477x342 pc 4 4 ]
iiati r b Rejillas de acero recubierto en B B
Clavija tipo 6 ¢l ° © | 1\1\:‘ 19106466 gris 549x342 pc 2
Cerradura Lc b b = 19106517 Soporte parrilla acero pc 4 6 -
Puerta de cristal GD ° o

350



BOTELLEROS

Fagor Professional

Se

rie ERM

ERM-2

Caracteristicas generales

- Interior construido en acero plastificado gris, exterior
construido en acero plastificado negro.

- Interior y exterior construidos en acero inoxidable de calidad
alimentaria para aplicaciones profesionales intensivas

Ccc4

220-240V

(modelos SS).

TYPEF tirador ergonémico.

- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja
emisividad térmica para reducir la transferencia de calor con

- Equipada con 2 rejillas extraibles y regulables en altura con
revestimiento epoxi con una capacidad de carga maxima de

hasta 40 kg.
ERM-2 SS
ERM-1  ERM-2 ERM-3
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA  POTENCIA  CONSUMO CLASE ~ FRECUENCIA  REFERENCIA €
(MM) (L) (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (Kw) (KWH) ENERGETICA

900 mm de altura

Revestimiento negro

EERM-1 625 x 565 x 900 182 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60Hz 19089713 -
EERM-2 925 x 565 x 900 260 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.175(5) 50/60Hz 19089714 -
EERM-3 1.375x 565x900 408 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 F 1.186 (5) 50/60 Hz 19089715 -
Acero inoxidable

EERM-1 SS 625 x 565 x 900 182 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60 Hz 19089710 -
EERM-2 SS 925 x 565 x 900 260 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60Hz 19089711 -
EERM-3 SS 1.375x565x900 408 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60 Hz 19089712 -
800 mm altura

Revestimiento negro

EERMU-1 625 x 565 x 800 140 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60 Hz 19089719 -
EERMU-2 925 x 565 x 800 202 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60 Hz 19089720 -
EERMU-3 1.375x565x800 318 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60 Hz 19089721 -
Acero inoxidable

EERMU-1 SS 625 x 565 x 800 140 0+8°C Stop R290 0,49 (1) 0,22 G 1.063 (5) 50/60 Hz 19089716 -
EERMU-2 SS 925 x 565 x 800 202 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,28 G 1.281(5) 50/60 Hz 19089717 -
EERMU-3SS  1.375x565x800 318 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,285 G 1.475(5) 50/60Hz 19089718 -

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones
EERM-1 EERM-2 EERM-3 EERMU-1 EERMU-2 EERMU-3
© © © © © ©

Apertura panoramica PO l;@ - L] o - (] L]
Clavija tipo G Cl o} o o o ¢} 0
Cerradura LC ° ° ° ° ° °
Puerta de cristal GD [} ° ° ° ° °

Accesorios estandar

CODIGO  DESCRIPCION 1 2 €
I:\.R:ﬁ 19106469 Parrilla epoxi para ERM-1  pc 2 - -
I:\.R:“.\ 19106510 Parrilla epoxi para ERM-2  pc - 2 -
I:\:R:“.\ 19106511 Parrilla epoxi para ERM-3  pc - - -
.= 19106517 Soporte de rejilla de acero pc 2 3 -
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BOTELLEROS

Botelleros

Caracteristicas generales

cca
- Interior y exterior construidos en acero inoxidable de calidad
alimentaria para aplicaciones profesionales intensivas.
2202007 - Sistema de refrigeracion estatico generado por el
evaporador de tuberia de cobre y aletas de aluminio.
- Puerta corredera de acero inoxidable con tirador totalmente
integrado y montada en la parte superior.
TYPEF
TLC-3
T R .
TLC-2 TLC-3 TLC-4 TLC-5
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA ELECTRICA  FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°C) FRIGORIFICA KW)
(Kw)
R-600a 0,105 (1) 0,109 50 Hz 19089722 -
TLC-2SS 1.014 x 560 x 850 223 -1+6°C
R-600a 0,248 (1) 0,155 60 Hz 19090419 -
R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089723 -
TLC-3SS 1.504 x 560 x 850 381 -1+6°C
R-600a 0,309 (1) 0,163 60 Hz 19090420 -
R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089724 -
TLC-4SS 1.994 x 560 x 850 539 -1+6°C
R-600a 0,359 (1) 0,213 60 Hz 19097806 -
R-600a 0,292 (1) 0,207 50 Hz 19089725 -
TLC-5SS 2.482 x 560 x 850 696 -1+6°C
R-600a 0,359 (1) 0,213 60 Hz 19090282 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opciones
TLC-2SS TLC-3SS TLC-4SS TLC-5SS
© © © ©

Clavija tipo G Cl o o o o
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ARMARIOS REFRIGERADOS PROFESIONALES

Fagor Professional

Armarios refrigeradores profesionales

—ﬁ-_

Ccc4

220-240V

Caracteristicas generales

- Interior construido con ABS termoformado de calidad
alimentaria.

- Sistema de refrigeracion de tiro forzado disefiado
internamente, con el evaporador integrado en la parte posterior
del armario, que garantiza una 6ptima distribucién del frio,

eficiencia y rendimiento.

; - Optimo sistema de circulacién de aire que garantiza una
TYPEF distribucién equilibrada y constante por todo el equipo, de
forma que la temperatura se mantiene uniforme.
- Modelos 400 y 600 equipados con 4 rejillas con revestimiento
epoxi extraibles y regulables en altura.
- Modelo 200 equipado con 2 rejillas epoxi extraibles y
IssamnnenEEE regulables en altura.
UP-651 SS UP-451 UP-251 SS
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURADESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L) (°c) FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KWH) ENERGETICA
Exterior de epoxi blanco
0,14 (1) 0,091 A 488 (4) 50 Hz 19089735 -
UP-251 626 x 600 x 850 125 0+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19076162 -
0,292 (1) 0,186 D 866(4) 50Hz 19089736 -
@stock  UP-451 626 x 740x1.865 459 0+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19076159 -
0292(1) 0,186 D 954(4) 50Hz 19089737 -
@stock  UP-651 780x740x1.865 600 0+8°C Stop R-600a
0437 (1) 0221 - - 60Hz 19076161 -
Exterior de acero inoxidable
074(1) 0,091 A 488(4) 50Hz 19089729 -
@stock  UP-257SS 626 x 600 x 850 125 0+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - 60 Hz 19091186 -
0292 (1) 0,186 D 866(4) 50Hz 19089730 -
UP-451SS 626 x740x1.865 459 0+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19091169 -
0,292(1) 0,186 D 954(4) 50Hz 19089731 -
UP-651SS 780x740x1.865 600 0+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,221 - - 60 Hz 19096458 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Conforme a la norma EN22041
Opciones Accesorios estandar
UP-251 UP-451 UP-651
© © © cobIGo DESCRIPCION UP-251  UP-451  UP-651 €
Glaviatipo gy o o o s 19106512 Rejilla epoxi 493x392 pc 2 - -
Soporte de rejilla de B R
Ruedas C o o] [} F3 19106517 Jiero pc 2
s 10106513 Rejilla epoxi 497x510 pc - 3 -
! 1‘-:\;'* 19106514 Rejilla epoxi 497x380 pc - 1 -
1 1‘-:\'{* 19106515 Rejilla epoxi 651x510 pc - - 3 -
1 1‘-:\'{* 19106516 Rejilla epoxi 651x380 pc - - 1 -

353



ARMARIOS REFRIGERADOS PROFESIONALES

Foodservice | Commercial refrigeration

Refrigeradores expositores

. TR T —
¥ -,F—
e e

Caracteristicas generales
cc4

- Interior construido con ABS termoformado de calidad
alimentaria.

- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
térmica para reducir la transferencia de calor con tirador
ergonémico.

- Sistema de refrigeracion de tiro forzado disefiado
internamente con el evaporador integrado en la parte trasera

220-240V

TYPEF del armario que garantiza una distribucién éptima del frio,
- 4 eficiencia y rendimiento.
F o - Modelos 400 y 600 equipados con 4 rejillas con revestimiento
E ] . 4 epoxi extraibles y regulables en altura.
- Modelo 200 equipado con 2 rejillas epoxi extraibles y
i e regulables en altura.
UP-651 GD UP-451GD  UP-251GD
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA DESESCAR- GAS POTENCIA POTENCIA CONSUMO CLASE FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (8] (°C) CHE FRIGORIFICA ELECTRICA ANUAL EFICIENCIA
(KW) (KWH) ENERGETICA
Exterior de epoxi blanco
0,14 (1) 0,091 B 613 (5) 50 Hz 19089741 -
@stock yp-251 GD 626 x 600 x 850 125  +2+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19096457 -
0,292 (1) 0,193 B 1.024(5) 50Hz 19089742 -
UP-451 GD 626 x 740 x 1.865 459 +2+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19091181 -
0,292 (1) 0,193 B 1.095(5) 50Hz 19089743 -
UP-651 GD 780x740x1.865 600 +2+8°C Stop R-600a
0437 (1) 0221 - - 60Hz 19110955 -
Exterior de acero inoxidable
0,14(1) 0,091 B 613(5) 50Hz 19100114 -
UP-251 SSGD 626 x 600 x 850 125 +2+8°C Stop R-600a
0,248 (1) 0,117 - - 60 Hz 19110964 -
0,292 (1) 0,193 B 1.024 (5) 50Hz 19100115 -
UP-451 SSGD 626 x 740 x 1.865 459 +2+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,191 - - 60 Hz 19110965 -
0,292 (1) 0,193 B 1.095(5) 50Hz 19100116 -
UP-651SSGD 780x 740x 1.865 600  +2+8°C Stop R-600a
0,437 (1) 0,221 - - 60 Hz 19091184 -
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones Accesorios estandar
UP-251 GD UP-451 GD UP-651 GD CODIGO  DESCRIPCION UP-251 GD UP-451 GD UP-651 GD €
(€) © ©
Glavijlatipo ¢y o o o . T 19706512 Rejilla epoxi 493x392 pc 2 - - -
Ruedas  C 0 0 0 19106517 Soportederjilade oy : : :
Puerta d b, -~ )
Puertade  gp . . . [ 19106513 Rejila epoxi 497x510 po - 3 - -
| 1‘-1‘\'.'* 19106514 Rejilla epoxi 497x380 pc - 1 - -
! -"-f{.'* 19106515 Rejilla epoxi 651x510 pc - - 3 -
! -"-f{.'* 19106516 Rejilla epoxi 651x380 pc - - 1 -
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Fagor Professional

ARMARIOS REFRIGERADOS PROFESIONALES

Congeladores

—1_

Caracteristicas generales

cc4
- Interior construido con acero galvanizado con revestimiento
blanco.
- Sistema de refrigeracion estatica disefiado internamente. Los
220-2400 estantes interiores incorporan tubos de cobre recubiertos
de epoxi, que actian como evaporador para enfriar los
LT productos.
] - El proceso de descongelacion del hielo debe hacerse
TYPEF manualmente.
- Modelos 400 y 600 con 7 niveles de parrillas y 235mm de
distancia entre ellas.
- Modelos 200 con 3 niveles de parrillas y 200mm de distancia
entre ellas.
::g:u::llllﬂ
UN-651 SS UN-451 UN-251 SS
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) () (°c) FRIGORIFICA ELECTRICA
(Kw) (Kw)
Exterior epoxi blanco
R290 0,218 (2) 0,142 50 Hz 19089738 -
UN-251 626 x 600 x 850 125 -22-15°C
R290 0,158 (2) 0,156 60 Hz 19076165 -
R290 0,228 (2) 0,143 50 Hz 19089739 -
UN-451 626 x 740 x 1.865 459 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,195 60 Hz 19076163 -
R290 0,199 (2) 0,145 50 Hz 19089740 -
@stock UN-651 780 x 740 x 1.865 600 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,221 60 Hz 19076164 -
Exterior de acero inoxidable
R290 0,218 (2) 0,142 50 Hz 19089732 -
@stock UN-251 SS 626 x 600 x 850 125 -22-15°C
R290 0,158 (2) 0,156 60 Hz 19096456 -
R290 0,228 (2) 0,143 50 Hz 19089733 -
UN-451 SS 626 x 740 x 1.865 459 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,195 60 Hz 19096454 -
R290 0,199 (2) 0,145 50 Hz 19089734 -
UN-651 SS 780 x 740 x 1.865 600 -22-15°C
R290 0,197 (2) 0,221 60 Hz 19096455 -
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opciones
UN-251 UN-451 UN-651
(€) © ©
(élavija tipo ° o °
Ruedas C o ¢} [}
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ARMARIOS REFRIGERADOS PROFESIONALES

Foodservice | Commercial refrigeration

Congeladores expositores

Caracteristicas generales

oy
| cc4
- Interior construido con acero galvanizado con revestimiento
blanco.
- Sistema de refrigeracion estatica disefiado internamente.
220-2400 Los estantes interiores incorporan tubos de cobre
recubiertos de epoxi, que actiian como evaporador para
e — enfriar los productos.
— - El proceso de descongelacion del hielo debe hacerse
TYPEF manualmente.
- Modelos 400 y 600 con 7 niveles de parrillas y 235mm de
distancia entre ellas.
- Modelos 200 con 3 niveles de parrillas y 200mm de
distancia entre ellas.
| ] it rea e pm a1 i T
UN-651 GD UN-451GD  UN-251GD
MODELO DIMENSIONES VOLUMEN TEMPERATURA GAS POTENCIA CLASE EFICIENCIA CONSUMO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) L (°C) ELECTRICA ENERGETICA ANUAL
(KW) (KWH)
Exterior epoxi blanco
@stock JN-251 GD ~ 600 x 585 x 855 78 -10 -25°C R290 0,27 D 2.001 (5) 50 Hz 19111240
@stock UN-457 GD 600 x 585 x 1855 258 -10 -25°C R290 0,38 C 1.930 (5) 50 Hz 19111241
@stock UN-651 GD 777 x 695 x 1895 469 -10 -25°C R290 0,48 C 3.671(5) 50 Hz 19111242
(5) Conforme a la norma
EN23953
Opciones
UN-251 GD UN-451 GD UN-651 GD
(€) © ©
Puerta de
cristal GD * * o
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Fagor Professional

VITRINAS

Snack

Caracteristicas generales

cca
- Interior costruido en acero inoxidable de grado alimentario
para aplicaciones profesionales intensivas.
- Exterior construido con perfil de aluminio anodizado, cristal
220-2400 templado en la parte superior y trasera y PVC recubierto de
negro en los laterales.
ST139P - Compartimento interior dimensionado para alojar recipientes
GN1/3 de 40 mm de profundidad (no incluidos).
TYPEF - Sistema de refrigeracion estatica. El frio se genera a través de
un serpentin de cobre situado en la placa inferior de la vitrina
(excepto version neutra).
ST-175C
MODELO DIMENSIONES CONTAINERS  QUANTITY TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (°C) FRIGORIFICA ELECTRICA
(Kw)
Vitrina con cubierta de vidrio plano
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089745 -
ST-139P 1.380x415x270 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090413 -
R-600a 0,169 (1) 0,706 50 Hz 19089746 -
ST-175P 1.732x415x270 GN1/3 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090415 -
Vitrina con tapa de cristal curvado
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089747 -
ST-139C 1.380x415x270 GN1/3 6 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,174 60 Hz 19090414 -
R-600a 0,169 (1) 0,706 50 Hz 19089748 -
ST-175C 1.732x415x 270 GN1/3 8 +2+8°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090416 -
Vitrina con cubierta de vidrio plano neutro
ST-139NP 1.380x415x270 - - - - - - - 19089749 -
ST-175NP 1.732x415x270 - - - - - - - 19089750 -
Vitrina con cubierta de vidrio curvado neutro
ST-139NC 1.380 x 415x 270 - - - - - - - 19089751 -
ST-175NC 1.732x415x270 - - - - - - - 19089752 -

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

Opciones
ST-139P ST-175P ST-139C ST-175C
©® © © ®
Clavija tipo B B
g Cl 0 0 o)
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VITRINAS

Sushi

Caracteristicas generales

cca
- Interior y exterior incorporados con acero inoxidable de grado
alimentario para aplicaciones profesionales intensivas con
bandeja interior perforada para alimentos.

202400 - Exterior construido con perfil de aluminio anodizado, cristal
templado en la parte superior y trasera y PVC recubierto de
negro en los laterales.

- Sistema de refrigeracién estatica doble. El frio se genera a
TYPEF través de un serpentin de cobre situado en la placa inferior
de la vitrina y un serpentin de cobre con aletas de aluminio
montado en la cubierta de vidrio curvado.
§S-175C
MODELO DIMENSIONES TEMPERATURA GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) (°c) FRIGORIFICA ELECTRICA
(Kw)
Vitrina con tapa de cristal curvado
R-600a 0,169 (1) 0,105 50 Hz 19089753
SS-139C 1.380 x 415x 278 -4+1°C
R290 0,299 (1) 0174 60 Hz 19090417 -
R-600a 0,169 (1) 0,106 50 Hz 19089754 -
SS-175C 1.730x 415x 270 -4°C+1°C
R290 0,299 (1) 0,175 60 Hz 19090418 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opciones
$5-139C $5-175C
© ©

Clavija tipo
G Cl o o
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Accesorios

MODELO REFERENCIA DESCRIPCION

Kit de orientacién de puerta

DONDE SE USA

Frente mostradores

Frente mostradores

Frente mostradores

- KDO-4-R 19098305 Kit orientacién de puertas derecha
KDO-4-L 19098304 Kit orientacion de puertas izquierda
Kit ruedas
KC-6 @80 19016846 KIT 4 Ruedas @80
L
#  KC-6 @80 19011005 KIT 6 Ruedas @80

Frente mostradores
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Vinotecas
y cavas de
maduracion



Cuantas
botellas

caben ‘)

botellas/
estante

Capacidad

0 8 botellas/
estante

Capacidad

0 botellas/
estante

_a vinoteca
nara cada necesidad

Te aconsejamos
utilizar este tipo de

estante para..@r

Vinos tranquilos y/o

de baja graduacion

Capacidad

4 3 botellas/
estante

Capacidad

4 botellas/
estante

= Ex @b (e (Do

Champan, cavas,
€spumosos Yy vinos
de alta graduacion

\/@ ~ i DIS-20 ]
i
ks I‘
S x1/x2
//7/// 1 DIS-0-180 'i
|
/\ x1/x2
{/j/’%}r/ ' DIS-0-90

Ejemplo de
composicion segun
la altura de la cava
2300/2600

- \)4 X2 / x2

x1/x1
DIS-90

Base

A S S SR R R, S

| R AR PR PR PR

Iy
988686
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Altura cava
| e 2300/ 2600

)

P T/ DIM-20-23 DIM-20-26
5 / Capacidad Capacidad

i botellas/ botellas/
bloque bloque

09 estantes/ 1 1 estantes/
bloque blogue

4

EALRRAN

DIM-20-23
DIM-20-26

Capacidad
07 botellas/
estante

|




ADVANCE

Fagor Professional

Vinotecas centrales

FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR

FWC-2301-T1-C-L-W-BLA TR

CcCs

220-240V

Caracteristicas generales

- Cava especialmente disefiada para conservar, exponer y
distribuir vino.

- Interior y exterior construidos en acero inoxidable revestido
para aplicaciones profesionales intensivas.

- Paredes laterales y central de doble acristalamiento con vidrio
de capa ouble y camara de aire rellena de argén.

- Cristales y marcos de las puertas calefactados para evitar
condensaciones.

- Modelos disponibles en dos (2) colores: Negro (BLA) y Gris

(GRE).

- Para facilitar la entrega, las cavas se envian en dos secciones:
cuerpo y seccién superior que contiene la unidad de
refrigeracion desmontables.

- Zécalo decorativo incluido como elemento estandar. Los
estantes y ganchos deben solicitarse por separado y se
suministran desmontados.

MODELO DIMENSIONES TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA REFERENCIA €
(mm) FRIGORIFICA ELECTRICA
(kW) (kW)
H =2.300 mm Vinoteca
L 0,74 (6) 1,335 50 Hz 19092285 -
FWC-2301-T1-C-L-W-GRE TR 862x632x2300 +4+18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,402 60 Hz 19092286 -
o 0,74 (6) 1,335 50 Hz 19092282 -
FWC-2301-T1-C-L-W-BLA TR 862x632x2.300 +4+18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,402 60 Hz 19092283 -
H =2.600 mm Vinoteca
o 0,74 (6) 1,42 50 Hz 19092303 -
FWC-2601-T1-C-L-W-GRE TR 862 x 632 x2.600 +4°C +18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,491 60 Hz 19092304 -
L 0,74 (6) 1,42 50 Hz 19092300 -
FWC-2601-T1-C-L-W-BLA TR 862 x632x2.600 +4°C+18°C  Eléctrico R290
0,74 (6) 1,491 60 Hz 19092301 -
(6) Evap. -10°C/ Cond. 55°C
Opciones
FWC-2301-T1-C FWC-2601-T1-C
(€) (€
Clavija tipo G Cl o o
Cerradura LC o o
Grupo remoto RG o o
Accesorios
REFERENCIA MODELO BOTELLAS POR ESTANTE CAPACIDAD DE ESTANTE CAPACIDAD DE BOTELLAS €
H=2300MM  H=2600MM  H=2300MM H =2.600 MM
Estructura de metacrilato con estanteria de varilla
19067947 DIM 20-23 7 9 - 63 - -
19067948 DIM 20-26 7 - 11 - 77 -
Estructura de metacrilato con estanteria de varilla
'{r ﬁ 19067949 DIS-90 43 3 4 129 172 -
L ! m 19067950 DIS 0-90 8 9 11 72 88 -
= == 19067951 DIS 0-180 8 9 11 72 88 -
b= : k 19067952 DIS-20 9 9 11 81 99 -
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ADVANCE

Vinotecas centrales

e

Caracteristicas generales

ccs
L= - Cava especialmente disefiada para conservar, exponer y distribuir
- - vino.
W B ' : - Interior y exterior construidos en acero inoxidable revestido para
220-240V aplicaciones profesionales intensivas.
- Paredes laterales y central de doble acristalamiento con vidrio de
capa ouble y cdmara de aire rellena de argén.
- Cristales y marcos de las puertas calefactados para evitar
il condensaciones.
TYPEF - Modelos disponibles en dos (2) colores: Negro (BLA) y Gris (GRE).
- Para facilitar la entrega, las cavas se envian en dos secciones:
O cuerpo y seccién superior que contiene la unidad de refrigeracion
o desmontables.
E;. - Z6calo decorativo incluido como elemento estandar. Los estantes
y ganchos deben solicitarse por separado y se suministran
desmontados.
FWC-2302-T2-C-LR-W-GRE TR FWC-2302-T1-C-L-W-BLA TR
MODELO DIME(lr\ln?]L?NES TEMPERATURA DESESCARCHE  GAS FE%TOEFQII.EIISA E&TCET%%; FRECUENCIA REFERENCIA €
(kw) (kw)
H =2.300 mm Vinoteca
s 1,48 (6) 2,295 50 Hz 19092291 -
' . -] _\\/- 0 0,
FWC-2302-T1-C-LR-W-GRETR  1.697 x632x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 148 (6) 247 60 Az 19092292 -
- 1,48 (6) 2,295 50 Hz 19092288 -
! . ] \N/-] (o] 0,
FWC-2302-T1-C-LR-W-BLATR  1.697x632x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 148 (6) 247 60 Az 19092289 -
P 0,74 (6) 2,52 50 Hz 19092297 -
! . (-] \A/- (o] 0
FWC-2302-T2-C-LR-W-GRETR  1.697 x632x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 0,74 (6) 2646 60 Az 19092298 -
P 0,74 (6) 2,52 50 Hz 19092294 -
- . -] \A/-| (o] 0
FWC-2302-T2-C-LR-W-BLATR  1.697 x632x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 0,74 (6) 2,646 60 Az 19092295 -
H =2.600 mm Vinoteca
o 1,48 (6) 2,7 50 Hz 19092309 -
' - -C-] \\/- 0 0
FWC-2602-T1-C-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x 2.600 +4°C +18°C  Eléctrico R290 148 (6) 2,835 60 iz 19092310 .
s 1,48 (6) 2,7 50 Hz 19092306 -
! - -C-] \N\/-] 0 0
FWC-2602-T1-C-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.600 +4°C +18°C  Eléctrico R290 148 (6) 2,835 60 iz 19092307 .
s 0,74 (6) 2,8 50 Hz 19092315 -
! . (-] \N/-f (o] 0,
FWC-2602-T2-C-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.600 +4°C +18°C  Eléctrico R290 0,74 (6) 294 60 iz 19092316 .
- 0,74 (6) 2,8 50 Hz 19092312 -
! . (-] \N/-] (o] o
FWC-2602-T2-C-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.600 +4°C +18°C  Eléctrico R290 0,74 (6) 294 60 iz 19092313 -
. (6) Evap.-10°C/ Cond. 55°C
Opciones
FWC-2302-T1-C FWC-2602-T1-C
() €)
Clavija tipo G cl o o
Cerradura LC o o
Grupo remoto RG o o
Accesorios
REFERENCIA MODELO BOTELLAS POR ESTANTE CAPACIDAD DE ESTANTE

H=2.300 MM H=2.600 MM H=2.300 MM H=2.600 MM

Estructura de metacrilato con estanteria de varilla

19067947 DIM 20-23 7 18 - 63 - -

19067948 DIM 20-26 7 - 22 - 77 -

Estructura de metacrilato con estanteria de varilla

‘&r 19067949 DIS-90 43 6 8 258 344 -

19067950 DIS 0-90 8 18 22 144 176 -

=2 19067951 DIS 0-180 8 18 22 144 176 -

19067952 DIS-20 9 18 22 162 198 -
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Fagor Professional

Vinotecas murales

FWC-2601-T1-W-L-W-GRE TR

FWC-2601-T1-W-L-W-BLA TR

CcCs

220-240V

Caracteristicas generales

- Cava especialmente disefiada para conservar, exponer y

distribuir vino.

- Interior y exterior construidos en acero inoxidable revestido
para aplicaciones profesionales intensivas.

- Paredes laterales y central de doble acristalamiento con vidrio
de capa ouble y camara de aire rellena de argén.

- Cristales y marcos de las puertas calefactados para evitar
condensaciones.

- Modelos disponibles en dos (2) colores: Negro (BLA) y Gris

(GRE).

- Para facilitar la entrega, las cavas se envian en dos secciones:
cuerpo y seccion superior que contiene la unidad de
refrigeracion desmontables.

- Z6calo decorativo incluido como elemento estandar. Los
estantes y ganchos deben solicitarse por separado y se
suministran desmontados.

MODELO DIMENSIONES TEMPERATURA  DESESCARCHE GAS POTENCIA POTENCIA FRECUENCIA  REFERENCIA €
(mm) FRIG(%FI%VI)FICA ELECTRICA(KW)
H =2.300 mm Vinoteca
L 0,74 (6) 1,275 50 Hz 19092321 -
FWC-2301-T1-W-L-W-GRE TR 862x632x2300 +4+18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,342 60 Hz 19092322 -
L 0,74 (6) 1,275 50 Hz 19092318 -
FWC-2301-T1-W-L-W-BLATR 862x632x2300 +4+18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,342 60 Hz 19092319 -
H =2.600 mm Vinoteca
e 0,74 (6) 1,36 50 Hz 19092339 -
FWC-2601-T1-W-L-W-GRE TR 862 x632x2.600 +4°C+18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,431 60 Hz 19092340 -
L 0,74 (6) 1,36 50 Hz 19092336 -
FWC-2601-T1-W-L-W-BLA TR 862 x632x2.600 +4°C+18°C Eléctrico R290
0,74 (6) 1,431 60 Hz 19092337 -
(6) Evap. -10°C/ Cond. 55°C
Opciones
FWC-2301-T1-W FWC-2601-T1-W
€ (€)
Clavija tipo G cl o o
Cerradura LC o o
Grupo remoto RG o o
Accesorios
REFERENCIA MODELO BOTELLAS POR ESTANTE CAPACIDAD DE ESTANTE CAPACIDAD DE BOTELLAS €
H=2300MM  H=2600MM  H=2300MM H =2.600 MM
Estructura de metacrilato con estanteria de varilla
19067947 DIM 20-23 7 9 - 63 - -
19067948 DIM 20-26 7 - 11 - 77 -
Estructura de metacrilato con estanteria de varilla
'ﬁr' ﬁ 19067949 DIS-90 43 3 4 129 172 -
Y ! m 19067950 DIS 0-90 8 9 11 72 88 -
= == 19067951 DIS 0-180 8 9 11 72 88 -
b= ) k 19067952 DIS-20 9 9 11 81 99 -
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Vinotecas murales

FWC-2602-T2-W-LR-W-GRE TR

FWC-2602-T1-W-L-W-BLA TR

CcCs

220-240V

TYPEF

LED

Caracteristicas generales

- Cava especialmente disefiada para conservar, exponer y

distribuir vino.

- Interior y exterior construidos en acero inoxidable revestido
para aplicaciones profesionales intensivas.

- Paredes laterales y central de doble acristalamiento con vidrio
de capa ouble y cdmara de aire rellena de argén.

- Cristales y marcos de las puertas calefactados para evitar

condensaciones.

- Modelos disponibles en dos (2) colores: Negro (BLA) y Gris

(GRE).

- Para facilitar la entrega, las cavas se envian en dos secciones:
cuerpo y seccion superior que contiene la unidad de

refrigeracion desmontables.

- Z6calo decorativo incluido como elemento estandar. Los
estantes y ganchos deben solicitarse por separado y se

suministran desmontados.

MODELO DIME(rr\]lq?TI])ONES TEMPERATURA  DESESCARCHE GAS F;%Tgry[glléA E&EET%& FRECUENCIA  REFERENCIA €
(kw) (kw)
H =2.300 mm Vinoteca
P 1,48 (6) 2,175 50 Hz 19092327
! . “\W- _\N/- 0 0,
FWC-2302-TT-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 148 (6) 229 60 Hz 19092328
s 1,48 (6) 2,175 50 Hz 19092324
! . “\W- _\\/-| 0 0,
FWC-2302-TT-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 148 (6) 229 60 Hy 19092325
A 0,74 (6) 2,4 50 Hz 19092333
! - \N/- \\/- 0 0,
FWC-2302-T2-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 0.74 (6) 2526 50 Hz 19092334 -
A 0,74 (6) 2,4 50 Hz 19092330 -
! - \N/-] _\\/-| 0 (]
FWC-2302-T2-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x2.300 +4°C+18°C  Eléctrico R290 0.74 (6) 2526 60 Hz 19092331 -
H =2.600 mm Vinoteca
P 1,48 (6) 2,58 50 Hz 19092345 -
! - “W- \N/- 0 0,
FWC-2602-T1-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x 2.600 +4°C+18°C  Eléctrico R290 148 (6) 2715 601y 19092346 -
P 1,48 (6) 2,58 50 Hz 19092342 -
! . “\W- \N/-| 0 0,
FWC-2602-T1T-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x 2.600 +4°C+18°C  Eléctrico R290 148 (6) 2715 601y 19002343
s 0,74 (6) 2,68 50 Hz 19092351
! - \N/- \\/- 0 0,
FWC-2602-T2-W-LR-W-GRETR  1.697 x 632 x 2.600 +4°C+18°C  Eléctrico R290 0.74 (6) 282 60Hy 19002352
s 0,74 (6) 2,68 50 Hz 19092348
! . \N/-] \\/-| 0 0
FWC-2602-T2-W-LR-W-BLATR  1.697 x 632 x 2.600 +4°C +18°C  Eléctrico R290 0.74 (6) 282 601y 19002349
. (6) Evap. -10°C/ Cond. 55°C
Opciones
FWC-2302-T1-W FWC-2602-T1-W
Clavija tipo G Cl o} o}
Cerradura LC o) o
Grupo remoto RG o) o)
Accesorios
REFERENCIA MODELO BOTELLAS POR ESTANTE CAPACIDAD DE ESTANTE CAPACIDAD DE BOTELLAS
H=2300MM  H=2600MM  H=2300MM H =2.600 MM €
Estructura de metacrilato con estanteria de varilla
19067947 DIM 20-23 7 18 - 63 - -
19067948 DIM 20-26 7 - 22 - 77 -
Estructura de metacrilato con estanteria de varilla
fw.-’g ﬁ 19067949 DIS-90 43 6 8 258 344 -
m 19067950 DIS 0-90 8 18 22 144 176 -
) = % 19067951 DIS 0-180 8 18 22 144 176 -
ks k 19067952 DIS-20 9 18 22 162 198 -
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Fagor Professional

Vinotecas

cc3

Caracteristicas generales

- Exterior construido en acero galvanizado con recubrimiento
negro e interior en plastico termoformado sanitario con
O correderas interiores para bandejas encastradas.
< - Sistema de refrigeracion de tiro forzado disefiado internamente

220-240V

SEEEER TYPEF H con componentes electrénicos de bajo consumo para
T a3 ie7 . garantizar una eﬂC|erI1C|a y up rendlmlento opt|m0§ del gqu!po.
; = - Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
w - . ) - »
TRl TLL TCT térmica para reducir la transferencia de calor en refrigeracién y
I filtro UV para la luz solar.
l ‘ I i i 1 Nl - Rejillas extraibles y regulables en altura con revestimiento
1 ie e epoxi negro. Estantes de madera disponibles bajo pedido.
S | i l l | ‘
.l i
coes [IVELH |
h EEEE
CWcC-600 CWC-300 cwc-180
MODELO DIMENSIONES CAPACI- TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA ELECTRICO ANNUAL ENERGY FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) DAD DE (°C) FRIGORIFICA POWER CONSUMPTION EFFICIENCY
ESTANTE (KwW) (KW) KWH CLASS
R-600a 0,199 (1) 0,101 D 423 (5) 50 Hz 19089796 -
ostock CWC-180 506 x 579 x 941 35 +4+18 °C Stop
R-600a 0,186 (1) 0,105 - - 60 Hz 19089797 -
R-600a 0,292 (1) 0,257 E 909 (5) 50 Hz 19089798 -
@stock CWC-300 620x655x1.850 114  +4+18°C Stop
R-600a 0437 (1) 0,262 - - 60 Hz 19089799 -
R-600a 0,584 (1) 0,513 E 1.495(5) 50Hz 19089800 -
CWC-600 1.250x655x1.850 228  +4+18°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,523 - - 60 Hz 19089801 -
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Conforme a la norma EN23953
Opciones
CWC-180 CWC-300 CWC-600
(€) © €
Clavija tipo G Cl o 0 o
Accesorios estandar
MATERIAL MODELO BOTELLAS POR CAPACIDAD DE ESTANTES CAPACIDAD DE BOTELLAS €
ESTANTE
CWC-180  CWC-300  CWC-600  CWC-180  CWC-300  CWC-600
19106526 EG-180 20 1 - 20 - -
19106524 EG-300 30 - 3 6 - 90 180
19106525 EG-30045 6 - 1 2 - 6 12
Otros accesorios
CODIGO DESCRIPCION €
T T 10045931 Rejilla de madera CWC-180 pc -
19097791 Rejilla de madera CWC-300 pc -
19097792 Rejilla de madera CWC-300 452 pc -
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CONCEPT

Cavas de maduracion

Caracteristicas generales

CC3 220-240V .
- Interior y exterior construidos integramente en acero inoxidable
AISI-304.
- Capacidad de 10 alarmas HACCP que se almacenan cuando
Q se produce una variacién de temperatura elevada y un fallo de
TYPEF LED alimentacion de los dispositivos.
- Puertas de doble acristalamiento aisladas con baja emisividad
R térmica para reducir la transferencia de calor en refrigeracion.
HACCE - Lampara UV de esterilizacion del aire para evitar la proliferacion
w bacteriana en el interior del compartimento.
- Rejillas con revestimiento epoxi extraibles y regulables en altura,
con una capacidad de carga méxima de hasta 40 kg.
i NP _ b Cavas Meat dry ager de Fagor, con un circuito frigorifico
innovation disefiado con tecnologia propia, garantiza una distribucién
1 basque homogénea tanto de la temperatura como de la humedad
FMA-1650 S FMA-1650 B FMA-900 [ culinary interior, fundamental para obtener resultados de maxima
( center calidad en el proceso de maduracién. Resultado contrastado
con el laboratorio de BCC Innovation, centro tecnoldgico de
Basque Culinary Center.
MODELO DIMENSIONES VOLUME TEMPERATURA DESESCARCHE GAS POTENCIA ELECTRICO FRECUENCIA REFERENCIA €
(MM) () (°C) FRIGORIFICA POWER
(KW (KW)
Acabado exterior de acero inoxidable
R-600a 0,287 (1) 0,287 50 Hz 19073881 -
FMA-900 620 x 600 x 925 149 +1+20°C Stop
R290 0,284 (1) 0,318 60 Hz 19086165 -
R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 19073883 -
FMA-1650 700 x 750 x 1.665 493 +1+20°C Stop
R-600a 0437 (1) 0,362 60 Hz 19079369 -
R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 19081264 -
FMA-1650 S 700 x 750 x 2.050 493 +1+20°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,362 60 Hz 19079440 -
Acabado exterior recubierto de negro
R-600a  0,325(1) 0,325 50 Hz 19073882 -
FMA-900 B 620 x 600 x 925 149 +1+20°C Stop
R290 0,284 (1) 0,318 60 Hz 19103531 -
R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 19073884 -
FMA-1650 B 700 x 750 x 1.665 493 +1+20°C Stop
R-600a  0437(1) 0362 60 Hz 19100112 -
R-600a  0358(1) 0355 50 Hz 19081265 -
FMA-1650 BS 700 x 750 x 2.050 493 +1+20°C Stop
R-600a 0,437 (1) 0,362 60 Hz 19105344 -
Opciones
FMA-900 FMA-1650
(€) (€)
Clavija tipo G Cl & o o}
Accesorios estandar Otros accesorios
CODIGO DESCRIPCION 900 1650 € CODIGO DESCRIPCION €
19097799 Parrilla Epoxi 482x368 pc 1 - - 19081972 Kit rejillas electro pulido FMA-900 -
19097804 Parrilla Epoxi 487x582 pc - 3 - 19081971 Kit rejillas electro pulido FMA-1600 -
19097802 Zg‘;;"';’;%gg;g pc 1 - - - 19074042 Kit barra para colgar + gancho FMA-900 .
19097803 Eggﬂlﬂ gggé'S pc - 1 - : 19074041 Kit barra para colgar + ganchoFMA-1600 -
19097798 Bloque de sal himalaya pc 2 4 - - 19081970 Base recubierta negra FMA-900 -
ﬁ ; 19097801 Soporte bloque de sal pc - 1 - 19074043 Base recubierta negra FMA-1600 -

19097800 Soporte blogue de sal pc 1 - -
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Fabricadores
de hielo

— Fabricadores de cubitos macizos..... 373

— Fabricadores de hielo en dados........ 375
— Fabricadores de hielo granular.......... 377
— Fabricadores de hielo nugget............ 379

— Fabricadores de hielo en escamas... 379
— Fabricadores de cubitos huecos....... 380
— Despositos para fabricadores
modulares (Silos).........c.cccccoveierennn. 381
—— ACCESOIIOS ..o, 382

Los Modeloos especiales o cualquier otra variante sobre el Modeloo estandar deberan ser
montados en fabrica, y tienen un suplemento sobre el precio indicado para el Modeloo

estandar.
Cualquier otra variante u opcién no reflejada en esta lista debera ser consultada a Fagor

Professional
La calidad de agua minima recomendada es de 15 a 40°F.

372



CON DEPOSITO INTEGRADO

Fagor Professional

Fabricadores de cubitos macizos

BAE BB R R R
-

Caracteristicas generales

- Produce cubitos gourmet macizos y cristalinos.
- Sistema de spray eldstico que evita los pequefios depdsitos de cal

- Sistema inteligente de ventilacién frontal que permite la instalacion

- Bomba sin retenes que evita su deterioro en aguas duras.

- Apertura de puerta hacia dentro para evitar accidentes.

- Interruptor luminoso de funcionamiento on/off en el panel frontal.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio muy
robusto y perfectos acabados.

- Se aconseja la instalacién de un filtro antical en caso de aguas con
contenido en cal medio o alto (aguas duras), por encima de 30°f de
dureza.

- Equipos preparados para temperaturas de ambiente extremos (43 °C).

[t}

L

. mediante vibracion.

4

s P .
empotrada de la maquina.

EFIM-30
MODELO CSISTEMADE DIME(m?TI‘())NES C#iﬁ‘%lgél()Kg)EL PR&I;%)ACYI)()N N°CUBOSPOR  GAS POT(EVI\;CIA glf)EI\(I:ETXRIl%I\A FRECUENCIA REFERENCIA €
Cubos en forma de L (14 gr)
EFIM-20 L Aire 350 x 475 x 595 6 22 18 R290 862 220-240V 50 Hz 19107214 -
EFIM-20 L Agua 350 x 475 x 595 6 23 18 R290 862 220-240V 50 Hz 19107215 -
Cubos en forma de S (22 gr)
EFIM-30 S Aire 435 x 605 x 695 15 33 24 R290 837 220-240V 50 Hz 19107216 -
EFIM-30 S Agua 435 x605 x 695 15 37 24 R290 837 220-240V 50 Hz 19107217 -
EFIM-40 S Aire 435x 605 x 695 15 40 24 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107218 -
EFIM-40 S Agua 435x 605 x 695 15 44 24 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107219 -
EFIM-60 S Aire 515 x 645 x 840 30 52 36 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107220 -
EFIM-60 S Agua 515 x 645 x 840 30 53 36 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107221 -
EFIM-80 S Aire 645 x 645x 870 40 79 48 R290 1.967 220-240V 50 Hz 19107222 -
EFIM-80 S Agua 645 x 645x 870 40 81 48 R290 1.967 220-240V 50 Hz 19107223 -
EFIM-130 S Aire 930x 565x915 60 113 72 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107224 -
EFIM-130 S Agua 930x 565x915 60 121 72 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107235 -
Cubos en forma de K (40 gr)
EFIM-30 K Aire 435 x 605 x 695 15 33 24 R290 975 220-240V 50 Hz 19107225 -
EFIM-30 K Agua 435 x605 x 695 15 37 24 R290 975 220-240V 50 Hz 19107226 -
EFIM-40 K Aire 435 x 605 x 695 15 40 24 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107227 -
EFIM-40 K Agua 435x 605 x 695 15 44 24 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107228 -
EFIM-60 K Aire 515x 645 x 840 30 52 36 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107229 -
EFIM-60 K Agua 515x 645 x 840 30 53 36 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107230 -
EFIM-80 K Aire 645 x 645 x 870 40 79 48 R290 1.967 220-240V 50 Hz 19107231 -
EFIM-80 K Agua 645 x 645 x 870 40 81 48 R290 1.967 220-240V 50 Hz 19107232 -
EFIM-130 K Aire 930 x 565x 915 60 113 72 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107233 -
EFIM-130 K Agua 930 x 565x 915 60 121 72 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107234 -
Opciones Accesorios estandar
EFIM-20 EFIM-30 EFIM-40 EFIM-60 EFIM-80 EFIM-130 20 30 40 60 80 130
© © © ©
Junta filtro de entrada 1 1 1 1 1 .
Version 60 Hz 60Hz o o ¢} o de agua
+ Manguera de entrada . 1 1 1 1 1
ClavijatipoG  ClI o o o o v de agua
O Manguera de desagle 1 1 1 1 1 1
E%T&%g de DP (*) - o) o) o
Pala pequefia 1 1 1 1 1 1
* Bomba de descarga disponible Unicamente para Modelos refrigerados por Aire.
- 1 1 1 1 1

i,ﬁ** KIT de 4 patas
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MODULAR

Fabricadores de cubitos macizos

— . , Caracteristicas generales

s - Produce cubitos gourmet macizos y cristalinos.

- Sistema de spray eléstico que evita los pequefios depdsitos de cal
mediante vibracién.

- Méquinas de alta eficiencia con bajo consumo eléctrico.

- Mdquinas apilables. Kit accesorio de conexion requerido.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para

aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio
muy robusto y perfectos acabados.

- Se aconseja la instalacion de un filtro antical en caso de aguas con
contenido en cal medio o alto (aguas duras), por encima de 30°f de

TYPEF

dureza.

EMFIM-150

MODELO SISTEMADE DIME(%SHL())NES c#iﬁ‘%gé?}(g)a PR&I;}JD()E)ON e cusos GAS POT(svr\;cm SLOE"\EEI'):?II%’X FRECUENCIA REFERENCIA €
Cubos en forma de S (22 gr)

EMFIM-150 S Aire 775x625x 805 - 154 96 R290 3.610 220-240V 50 Hz 19107236

EMFIM-150 S Agua 775x625x805 - 154 96 R290 3.610 220-240V 50 Hz 19107239

MFIM-400 S Aire 1.321x638x978 - 390 192 R-452a  13.500 220-240V 50 Hz 19107018 -
MFIM-400 S Agua 1.321x638x978 - 400 192 R-452a  13.500 220-240V 50 Hz 19107032 -
Cubos en forma de K (40 gr)

EMFIM-150 K Aire 775x625x 805 - 154 96 R290 3.610  220-240V 50Hz 19107237 -
EMFIM-150 K Agua 775x625x 805 - 154 96 R290 3.610  220-240V 50Hz 19107238 -
MFIM-400 K Aire 1.321 x638%x 978 - 390 192 R-452a  13.500 220-240V 50Hz 19107019 -
MFIM-400 K Agua 1.321 x638%x 978 - 400 192 R-452a  13.500  220-240V 50Hz 19107031 -
Tanques compatibles

MODELO $-130 S-160 $-220 $-350

CAPACIDAD 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG

CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO €

eMFM150  H FH 19082415 - - - H FH 19031799 - H FH 10082418

MFIM-400 - - - - - -

MODELO $-400 $-500 S CART S2CART
CAPACIDAD 390 KG 480 KG 300 +112KG 617 +224 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO €

eMrAv150 19096225 - H F 19031802 - H FH 19082382 - H FH 19082384

MFIM-400 ] 19096225 - H 9 19031802 H H - -

Opciones Accesorios estandar
EMF:€M)-150 MFIE\Q;M]O 150 400
Junta filtro de entrada de
Versiéon 60 Hz ~ 60Hz o o o agua ! !
Manguera de entrada de . ]
Clavija tipo G Cl o - agua
O Manguera de desagtie 1 1
Pala pequefia 1 -
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CON DEPOSITO INTEGRADO

Fabricadores de hielo en dados

Caracteristicas generales

L 0

HD - Produce cubitos de dado o medio dado.
- Fécil acceso a cualquier punto. Todos los paneles pueden ser

O desmontados de forma independiente.

o - Sistema de apertura robusto. Puerta hecha en acero inoxidable.
- Sistema inteligente de ventilacion frontal que permite la instalacion

empotrada de la maquina.
= - Interruptor luminoso de funcionamiento on/off en el panel frontal.

TYPEF - Botdn de limpieza que permite desconectar el sistema de refrigeracion al
recircular el agua con el desincrustante.

- Control electrénico que mejora el funcionamiento de la méaquinay le
permite adaptarse a climas extremos.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio muy
robusto y perfectos acabados.

- Equipos preparados para temperaturas de ambiente extremos (43 °C).

- Patas de altura ajustable de 105 mma 155 mm.

EFICE-50
MODELO SISTEMADE DIME(#?T!())NES CAP_/?}(\:(,I;IE;;UI%DEL PR?k%%cacy;ON N°CUBOSPOR  GAS POT(SVN)an EI?E'\(‘)EI')SI%,X FRECUENCIA REFERENCIA €
Cubos en forma de HD (6 gr)
EFICE-50 HD Aire 535 x 595 x 789 20 47 75 R290 770 220-240V 50 Hz 19107202 -
EFICE-70 HD Aire 535 x 595 x 789 20 74 75 R290 1.007  220-240V 50 Hz 19107203 -
EFICE-100 HD Aire 660 x 700 x 832 35 108 120 R290 1.154  220-240V 50 Hz 19107204 -
EFICE-150 HD Aire 762 x 762 x 832 45 145 144 R290 1.868  220-240V 50 Hz 19107205 -
Cubos en forma de D (12 gr)
EFICE-50 D Aire 535x 595 x 789 20 45 75 R290 770 220-240V 50 Hz 19107208 -
EFICE-70 D Aire 535x 595 x 789 20 76 75 R290 1.007  220-240V 50 Hz 19107209 -
EFICE-100 D Aire 660 x 700 x 832 35 99 120 R290 1154  220-240V 50 Hz 19107210 -
EFICE-150 D Aire 762 x 762 x 832 45 145 144 R290 1.868  220-240V 50 Hz 19107211 -
Opciones Accesorios estandar
EF%—SU EH%JU EFI(EE)*IOO EFI(E€E)—‘I 50 - - 260 -
3 Junta filtro de entrada de ] 1 1 ]
Version 60 Hz 60Hz 0 0 0 o] agua

Manguera de entrada de

1 1 1 1
Clavijatipo G Cl 0 o o 0 h agua

O Manguera de desagle 1 1 1 1
(Ej?omb_a de DP (¥) 0 0 0 0
renaje
Pala pequefia 1 1 1 1
* Bomba de descarga disponible Unicamente para modelos
refrigerados por aire. " KIT deblll F)JataS (Altura ; ; ] 1
ajustable
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Fabricadores de hielo en dados

HD

TYPEF

Caracteristicas generales

- Produce cubitos de dado o medio dado.

- Evaporador de alta eficiencia. Menor gasto energético, mayor

produccién de hielo.

- Distribuidor de agua inteligente que mejora la eficiencia en el

despegue.

- Facil acceso a cualquier punto. Todos los paneles pueden ser
desmontados de forma independiente.

- Placa electrénica inteligente que controla los pardmetros de la
madquina y muestra el diagnéstico de las posibles incidencias.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para

aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio

muy robusto y perfectos acabados.

EFICE-300
MODELO SISTEMA DE DIMENSIONES CAPACIDAD DEL PRODUCCION  N° CUBOS GAS POTENCIA CO,NEXION FRECUENCIA REFERENCIA
CONDENSACION (mm) TANQUE (kg) (kg/day) POR CICLO (W) ELECTRICA
Cubos en forma de HD (6 gr)
EFICE-200 HD Aire 762 x 620 x 500 220 400 R290  1.868 220240V 50Hz 19107206
EFICE-300 HD FIT Aire 550 x 621 x 659 300 480 R290 2348 220240V 50Hz 19107207
FICE-400 HD Aire 762 x 620 X 760 405 800  R452a 11185 380-415V  50Hz 19107015
Cubos en forma de D (12 gr)
EFICE-200 D Aire 762 x 620 x 500 220 200 R290 1.868 220-240V  50Hz 19107212
EFICE-300 D FIT Aire 559 x 621 x 659 300 240  R290  2.348  220-240V  50Hz 19107213
FICE-400 D Aire 762 x 620 x 760 405 400 R-452a 11.185 380-415V 50 Hz 19107016
Tanques compatibles
MODELO S-130 S-160 S-220 S-350
CAPACIDAD 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO @
erce200  § H 10082415 . - A H 19031799 - B H 1008218
EFICE300 H 19082415 - H 19082417 H 19031799 - H 19082418
FICE-400 H ﬁ 19082415 - - H @ 19031799 - H ﬁ 19082418
MODELO S-400 S-500 S CART S2CART
CAPACIDAD 390 KG 480 KG 300+ 112 KG 617 + 224 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO €
EFICE200 [ [ 19096225 - B [ 19031802 H [ 19082382 - = ﬂ 19082385
EFICE300 H B 19096225 H B 10031802 H B 190822 - A 19082385
FICE-400 H B 19096225 - H B 19031802 H B 19082382 - H @ 19082385
MODELO DIME(NSI())NES SUITABLE FOR CAPACIDAD REFERENCIA
mm,
. EFICE-200
Dispensador DHD 769 x835x1.383 FICE-400 104 19031818
Dispensador DHD FIT & Agua 559 x835x1.218 EFICE-300 58 19082463
! U
Opciones Accesorios estandar
EFICE-200 EFICE-300 FICE-400 200 300 400
© G ®©
o Junta filtro de entrada . . 1
Version 60 Hz ~ 60Hz o o o de agua
. Manguera de entrada . . 1
i de agua
Clavija tipo G Cl o) o) o)
vija tip O Manguera de desagle 1 1 1
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CON DEPOSITO INTEGRADO

Fagor Professional

Fabricadores de hielo granular

TYPEF

Caracteristicas generales

- Produccién de hielo granular.
- Evaporador de alta eficiencia, sin juntas de estanqueidad ni retenes.
- Husillo de acero inoxidable con posterior tratamiento superficial para
aumentar su vida util.
- Potente reductor de velocidad en la parte superior.

- Fécil acceso a cualquier punto. Todos los paneles pueden ser

- Sistema de apertura robusto. Puerta hecha en acero inoxidable.

desmontados de forma independiente.

- Sistema inteligente de ventilacion frontal que permite la instalaciéon
empotrada de la maquina.

- Interruptor luminoso de funcionamiento on/off en la parte frontal.

- Botdn de limpieza que permite desconectar el sistema de refrigeracion al
recircular el agua con el desincrustante.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio muy

robusto y perfectos acabados.

- Equipos preparados para temperaturas de ambiente extremos (43 °C).
- Se aconseja la instalacion de un filtro antical en caso de aguas con

EGIM-85 . ) ;
contenido en cal medio o alto (aguas duras), por encima de 30°f de dureza.
- La altura de las patas se puede ajustar individualmente (105 mm - 155 mm).
MODELO SISTEMA DE DIMENSIONES CAPACIDAD DEL PRODUCCION N° CUBOS GAS POTENCIA CO,NEXIC’)N FRECUENCIA  REFERENCIA €
CONDENSACION (mm) TANQUE (kg) (kg/day) POR CICLO (W) ELECTRICA
EGIM-45 Aire 465 x 595 784 20 55 R290 679 220-240V 50 Hz 19107174
EGIM-45 Agua 465x 595 x 784 20 78 R290 679 220-240V 50 Hz 19107182
EGIM-85 Aire 465x 595 x 784 20 95 R290 758 220-240V 50 Hz 19107175
EGIM-85 Agua 465x 595 x 784 20 95 R290 758 220-240V 50 Hz 19107177
EGIM-135 Aire 515x 550 x 1.355 64 178 R290 1.267 220-240V 50 Hz 19107176
EGIM-135 Agua 515x 550 x 1.355 64 202 R290 1.267 220-240V 50 Hz 19107185
Opciones Accesorios estandar
EGIM-45  EGIM-85 EGIM-135 45 85 135
© © ©
o Junta filtro de entrada de ] 1 1
Version 60 Hz ~ 60Hz o) o 0o agua
Manguera de entrada de
1 1 1
Clavija tipo G Cl o} o o agua

O Manguera de desagtie

Pala pequefia

’ KIT de 4 patas (Altura
' ajustable)
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Fabricadores de hielo granular

EXTIIEEYTY
s
fﬂ.{

A

Caracteristicas generales

- Produce hielo granular.
- El hielo sale por una abertura en la parte inferior de la unidad.
- Evaporador de alta eficiencia, sin juntas de estanqueidad ni retenes.

TYPEF

para aumentar su vida util.
- Potente reductor de velocidad en la parte superior.
- Sistema electromecdnico de control.
- Interruptor luminoso de funcionamiento on/off en la parte frontal.
- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio
muy robusto y perfectos acabados.
- Se aconseja la instalacion de un filtro antical en caso de aguas con
contenido en cal medio o alto (aguas duras), por encima de 30°f de

- Husillo de acero inoxidable con posterior tratamiento superficial

dureza.
- Equipos preparados para temperaturas de ambiente extremos (43 °C).
EMGIM-200
MODELO SISTEMA DE DIMENSIONES CAPACIDAD  PRODUCCION  N° CUBOS GAS POTENCIA COINEXIC')N FRECUENCIA REFERENCIA €
CONDENSACION (mm) DEL '{If\l;lQUE (kg/day) POR CICLO (W) ELECTRICA
g
EMGIM-150 Aire 515x 550 x 1.355 - 182 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107178 -
EMGIM-150 Agua 515x 550 x 1.355 202 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107183 -
EMGIM-200 Aire 515x 550 x 575 230 R290  1.651 220240V 50Hz 19107179 -
EMGIM-200 Agua 515x 550 x 575 211 R290  1.651 220240V 50Hz 19107189 -
EMGIM-400 Aire 675 x 550 X 660 482 R290 3620 220240V 50Hz 19107180 -
EMGIM-400 Agua  675x 550660 541 R290 3620 220240V 50Hz 19107186 -
EMGIM-500 Aire 675 x 550 x 800 - 655 R200 5218  380-415V  50Hz 19107273 -
EMGIM-500 Agua  675x 550800 - 620 - R200 5218  380-415V  50Hz 19107276 -
Tanques compatibles
MODELO S-130 S-160 S$-220 S-350
CAPACIDAD 160 KG 180 KG 230 KG 340 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO CODIGO €
EmMciM-150  H 19082414 H 19082416 - H 19031843 H FH 19082374 -
EmeiM200  H 19082414 H 10082416 - H 10031843 H FH 19082374 -
EMGIM-200 H 19082414 2 10082416 - H 19031843 H 19082374 -
EMGIM-500  H 19082414 A 19082416 - H 19031843 H 19082374 -
MODELO S-400 S-500 S CART S2CART
CAPACIDAD 390 KG 480 KG 300 + 112 KG 617 + 224 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO CODIGO €
emeim-150  H FH 19096224 H FH 19031844 - H FH 19082380 H 19082383 -
emMaiM200 [ FH 19006224 H FH 19031844 - H FH 19082380 H 19082383 -
EMGIM-400 [ 19096224 H B 19031844 - H FH 19082380 H 19082383 -
EMGIM-500 [ 19096224 H FH 19031844 - H FH 19082380 H 19082383 -
Opciones Accesorios estandar
EMGIM-150 EMGIM-200 EMGIM-400 EMGIM-500 150 200 400 500
® ® ® ®
o Junta filtro de entrada de agua 1 1 1 1
Version 60 Hz  60Hz o] o o
* Manguera de entrada de agua 1 1 1 1
ClavijatipoG ~ Cl o o - O Manguera de desagiie 1 1 1 1
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MODULAR

Fabricadores de hielo nugget

Caracteristicas generales

[ ecas] N - Produccién de hielo tipo nugget.
ok - El hielo sale por una abertura en la parte inferior de la unidad.
- Evaporador de alta eficiencia. Menor gasto energético, mayor produccion de hielo.
- Husillo de acero inoxidable con posterior tratamiento superficial para aumentar su
vida util.

TYPEF
- Potente reductor de velocidad en la parte superior.

- Regulacion del stock de hielo mediante un sistema de control 6ptico de precision.

- Interruptor luminoso de funcionamiento on/off en la parte frontal.

- Auto diagnosis con sefializacién de leds sobre el funcionamiento y alertas.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para aplicaciones
profesionales intensivas, destacando por un disefio muy robusto y perfectos

acabados.
- Se aconseja la instalacion de un filtro antical en caso de aguas con contenido en
ENGIM-300 cal medio o alto (aguas duras), por encima de 30°f de dureza.
- Equipos preparados para temperaturas de ambiente extremos (43 °C).
MODELO SISTEMADE  DIMENSIONES ~ CAPACIDAD DEL PRODUCCION N°CUBOSPOR GAS  POTENCIA  CONEXION FRECUENCIA  REFERENCIA €
CONDENSACION (mm) TANQUE (kg) (kg/day) cicLo (W) ELECTRICA
ENGIM-300 Aire 559 x622x712 - 310 - R290 3.240 220-240V 50 Hz 19107190 -
Tanques compatibles
MODELO/CAPACIDAD $-130/ 160 KG $-160/ 180 KG $-220/ 230 KG $-350/ 340 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO €
ENGIM-300 H 19082414 - H 19082416 - H 19031843 - H 19082374 -
MODELO/CAPACIDAD S-400/ 390 KG S-500/ 480 KG S CART/ 300 + 112 KG S2CART/ 617 + 224 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO €
ENGIM-300 H 5 1900624 - H 5 1003184 - H 5 10082380 - H 19082383 -
Opciones Accesorios estandar
ENGIM-300 300
® ) Juntafiltro de entrada de agua 1
Version 60 Hz 60Hz 0 | Manguera de entrada de agua 1
Clavija tipo G Cl o O Manguera de desagie 1

Fabricadores de hielo en escamas

Caracteristicas generales

- Produccién de escamas planas muy frias y secas. El espesor puede regularse entre

1.5y3mm.
- Funcionamiento basado en un cilindro estatico sin juntas giratorias y con una fresa
que despega el hielo sin tensiones ni esfuerzos.
TYPEF - Evaporador de alta eficiencia. Menor gasto energético, mayor produccién de hielo.

- Potente reductor de velocidad en la parte superior.

- Bomba de arrastre magnético.

- Sistema de paro electrénico.

- Controles para detectar: falta de nivel de agua, aumento de temperatura por
sobreesfuerzo en el motorreductor o por llenado de almacén.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para aplicaciones
profesionales intensivas.

FLAKE-1000
SISTEMA DE DIMENSIONES ~ CAPACIDAD DEL PRODUCCION N°CUBOS ~ GAS  POTENCIA  CONEXION ~ FRECUENCIA  REFERENCIA
MODELO CONDENSACION (mm) TANQUE (kg) (kg/day)  PORCICLO (W) ELECTRICA €
FLAKE 1000 Aire 1.340x1.150 x 870 - 1.000 - R-452a  5.500 380-415V 50 Hz 19082465 -
Tanques compatibles
MODELO/CAPACIDAD $-400/ 390 KG $500/ 480 KG S CART/ 300 + 112 KG S2CART/ 617 + 224 KG
CODIGO € CODIGO € CODIGO € CODIGO €
FLAKE 1000 - - - - H - - 19082383
Opciones Accesorios estandar
FLAKE-1000 1000
® ) Junta filtro de entrada de agua 1
Version 60 Hz 60Hz 0 " Manguera de entrada de agua 1
D Manguera de desagtie 1
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CON DEPOSITO INTEGRADO

Fabricadores de cubitos huecos

Caracteristicas generales

- Produce un cubito semihueco con una mayor superficie que enfria
mas rapido la bebida.

- Sistema de paletas que permite fabricar hielo en las condiciones

mas adversas de calidad de agua (agua dura) y en los

emplazamientos menos adecuados.

- El movimiento del agua gracias garantiza que el agua mas pura
toque el evaporador, obteniendo el cubito mas claro.

- No necesita filtros de agua.

- Disefiada sin termostato, se evitan problemas y se obtiene todo el
hielo posible.

- Sin temporizador. Se detecta el final del ciclo de hielo y el llenado
del almacén a través de dispositivos mecanicos.

- Apertura de puerta hacia dentro para evitar accidentes.

- Interruptor luminoso de funcionamiento on/off en el panel frontal.

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio
muy robusto y perfectos acabados.

- Equipos preparados para tempreraturas de ambiente extremos (43 °C).

TYPEF

EFIM-60 C
MODELO COSIEISD?%\I%);CDI%N DIME(I;]I_'?rI‘(;JNES [():éALP_ﬁf(\;,I;‘%AUDE PR(()k%l/JdCa():/;ON PN(‘;é,‘gFéi% GAS POT(%VI\;CIA gI?E,\(‘)EI')E{II?)’/\i FRECUENCIA REFERENCIA €
EFIM-20 C Aire 401 x 506 x 643 6 24 15 R290 778 220-240V 50 Hz 19107192 -
EFIM-20 C Agua 401 x 506 x 643 6 24 15 R290 778 220-240V 50 Hz 19107193 -
EFIM-30 C Aire 401 x 506 x 698 12 38 25 R290 778 220-240V 50 Hz 19107194 -
EFIM-30 C Agua 401 x 506 x 698 12 38 25 R290 778 220-240V 50 Hz 19107195 -
EFIM-40 C Aire 4017 x 506 x 698 12 40 25 R290 404 220-240V 50 Hz 19107196 -
EFIM-40 C Agua 4017 x 506 x 698 12 40 25 R290 404 220-240V 50 Hz 19107197 -
EFIM-60 C Aire 594 x 557 x 934 30 63 45 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107198 -
EFIM-60 C Agua 594 x 557 x 934 30 66 45 R290 1.266 220-240V 50 Hz 19107199 -
EFIM-90 C Aire 674 x 557 x 984 37 83 55 R290 1.804 220-240V 50 Hz 19107200 -
EFIM-90 C Agua 674 x 557 x 984 37 83 55 R290 1.804 220-240V 50 Hz 19107191 -
EFIM-130 C Aire 844 x 557 x 984 50 119 80 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107201 -
EFIM-130 C Agua 844 x 557 x 984 50 114 80 R290 2.292 220-240V 50 Hz 19107240 -
Opciones
EFIM-20 C EFIM-30 C EFIM-40 C EFIM-60 C EFIM-90 C EFIM-130 C
© © ® ® © ©
Version 60 Hz 60Hz o ¢} ¢} ¢} ¢} 0

Clavija tipo G Cl o] o ¢] ¢] ¢] 0

Accesorios estandar

20 30 40 60 90 130
o Junta filtro de entrada de agua 1 1 1 1 1 1
| 1 Manguera de entrada de agua 1 1 1 1 1 1
O Manguera de desagle 1 1 1 1 1 1
Pala pequefia 1 1 1 1 1 1
" KIT de 4 patas (altura ajustable) - 1 1 1 1 1
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Despositos para fabricadores modulares (Silos)

Caracteristicas generales

- Especialmente fabricado en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, destacando por un disefio muy
robusto y perfectos acabados.

- Cuba interior de polietileno sanitario de gran dureza, resistente a golpes, y

roces.
| - Cuba interior sin juntas, de una sola pieza y con esquinas redondeadas,
] [ eliminando posibles puntos de suciedad y facilitando la limpieza.
| - Sistema de drenaje que recoge y conduce el agua al desagiie manteniendo
& ——

.| el silo limpio y seco.
racon ) Caracteristicas especificas: Depdsitos con carro

- Ergondédmico, facil de mover sin apenas esfuerzo.
- Dispone de sistema de frenado y desagiie.
! - Hecho en polietileno sanitario, sin rugosidades para facilitar la limpieza.
u l | ' j ' - Incluye tapa para que el polvo no contamine el hielo.

= - Se pueden incluir cestas para repartir el hielo rdpidamente y sin esfuerzo.

-

S-160 S-CART 300
MODELO DIMENSIONES (mm) CAPACIDAD DEL TANQUE (kg) SUITABLE FOR REFERENCIA €
Depdsitos
FICE 19082415
S-130 762 x 819 x 740 160
MGIM / NGIM 19082414
FICE 19082417
S-160 559 x872x1.122 180
MGIM / NGIM 19082416
MFIM / FICE 19031799
S-220 762 x 819 x 1.071 230
MGIM / NGIM 19031843
MFIM / FICE 19082418
S-350 1.067 x 819 x 1.071 340
MGIM 19082374
MFIM / FICE 19096225
S-400 1.219x 819 x 1.071 390
S400 MGIM 19096224
MFIM / FICE 19031802
S-500 1.321x872x1.122 480
MGIM 19031844
Depdsito con carro
MFIM / FICE 19082382
SCART 762 x1.016 x 1.865 300+ 112
MGIM / NGIM 19082380
MFIM 19082384
S2CART 1.524x1.016 x 1.820 617 +224 FICE 19082385
MGIM / NGIM 19082383
Accesorios estandar
DEPOSITO DEPOSITO CON CARRO
o Manguera de desagle 1 1
t Drainage elbow 1 -
- Pala grande 1 1
KIT de 4 patas (altura ajustable) 1 -
Pala de mango largo - 1
" | Soporte para pala - 1
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Accesorios

MODELO DESCRIPCION REFERENCIA
Filtros
FC-100 Filtro de cal para fabricadoras de hielo. 19038797
FP-100 Filtro de particulas para fabricadores de hielo. 19038798
CC-100 Cartucho de recambio para fabricadores de hielo. 19038799
L
- CP-100 Cartucho de recambio para fabricadores de hielo. 19038800
|.| CS-101 Filtro antical, carbon activo y particulas para fabricadores de hielo. 19031839
1Y
'“H-" CS-102 Filtro antical, carbon activo y particulas para fabricadores de hielo. 19082428
Palas
SMALL SHOVEL Pala pequefia para fabricadores de hielo. 19082429
l. MEDIUM SHOVEL Pala mediana para fabricadores de hielo. 19082462
Kit apilado
<
o /}
STACKING KIT Kit de apilamiento para fabricadores de cubitos de hielo macizo 19082425
EMFIM 150 EMFIM-150.
STACKING KIT Kit de apilamiento para fabricadores de cubitos de hielo macizo 19082426
MFIM 400 MFIM-400.
[@ STACélcNEG KIT Kit de apilamiento para fabricadores de hielo en dados FICE. 19082427
Trituradora
ICE CRUSHER Triturador de hielo. 19082464
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Fagor Professional

Elementos refrigerados

Caracteristicas generales

- Fabricados en acero inoxidable con acabado satinado.

- Aristas internas redondeadas en las cubas para facilitar su limpieza y
asegurar una higiene maxima.

- Aislamiento de poliuretano inyectado, permitiendo un importante ahorro
de energia al reducir las pérdidas de frio.

- Panel de control con termostato digital, protegido por el perimetro de la
estructura, evitando rozaduras o golpes en los elementos de uso diario.

PLACAS Y CUBAS ESTATICAS

- Especialmente disefiada para mantener, exponer y servir alimentos
frios (p. €j. frutas, ensaladas, etc.) y bebidas frias (p. €]. botellas o latas
altas, etc.) asegurando el manteniendo del producto expuesto a las
temperaturas 6ptimas durante el tiempo de servicio.

- Sistema de refrigeraciéon mediante serpentin de cobre expansionado
localizado en su base y tambien en los laterales en cuba de altura
160mm para mejorar el rendimiento del sistema.

TYPEF

- Estructura con una superficie de apoyo de 13 mm de espesor para su
encastre sobre la encimera, favoreciendo la limpieza y la estética.

- Sistema de evaporacién automatico del agua de desescarche como
accesorio.

- 220-240V TN~.

- Cuba exposicion producto fresco con cupula especialmente disefiada
para mantener la temperatura y exponer productos frescos (p. €]. carne,
pescado, marisco, etc.) a fin de que éstos sean seleccionados por un
comensal y preparados por un chef en estaciones de tipo show-cooking.

- Temperaturas de trabajo: -10°C/ +5°C (cuba altura 160 mm: 0°C/ +8°C).

¥ ﬂ T

> i \ A + e - 3 5 L] iy 1

¥ L“-—-"-’-“ + l."_-—-——‘ - S ¥ . vie =

= = ‘= - =

-
DDCSP6-4 DDCS2P6-4 DDCSB6-80-4 DDCSB6-160-4 DDCE6-80-2
MODELO GAS HZ cODIGO DIM%I‘\I_IE_I.?NES DIMENSIONES  PROFUNDIDAD  CAPACIDAD PO'I;EII\;CIA oSuAsE  GRUPO €
(mm) (mm)
PLACA 1 NIVEL
DDCSP6-2 R290 50/60 19105747 790x610x476 765x585 - 2 145 4 Incluido -
g DDCSP6-3 R290 50/60 19105748 1.115x610x476 1.090x585 - 3 215 4 Incluido -
"-'“""_F:-ﬁ[ DDCSP6-4 R290 50/60 19105749 1.440x610x476 1.415x585 - 4 225 4 Incluido -
DDCSP6-5 R290 50/60 19105750 1.765x610x476 1.740x585 - 5 305 4 Incluido -
DDCSP6-6 R290 50/60 19105751 2.090x610x476 2.065x585 - 6 330 4 Incluido -
PLACA 2 NIVELES
DDCS2P6-3 R290 50/60 19105757 1.115x610x546 1.090x585 - 3 215 4 Incluido -
DDCS2P6-4 R290 50/60 19105758 1.440x610x546 1.415x585 - 4 225 4 Incluido -
DDCS2P6-5 R290 50/60 19105759 1.765x610x546 1.740x585 - 5 305 Incluido -
CUBA ALTURA 80mm
DDCSB6-80-3 R290 50/60 19105763 1.115x610x521 1.090x585 80 3 215 Incluido -
@ DDCSB6-80-4 R290 50/60 19105764 1.440x610x521 1.415x585 80 4 225 Incluido -
DDCSB6-80-5 R290 50/60 19105765 1.765x610x521 1.740x585 80 5 305 4 Incluido -
CUBA ALTURA 160mm
DDCSB6-160-2 R290  50/60 19105769  790x610x632 765x585 160 2 135 4 Incluido -
A DDCSB6-160-3 R290  50/60 19105770 1.115x610x632 1.090x585 160 3 215 4 Incluido -
= ‘,ﬁ DDCSB6-160-4 R290 50/60 19105771 1.440x610x632 1.415x585 160 4 220 4 Incluido -
DDCSB6-160-5 R290 50/60 19105772 1.765x610x632 1.740x585 160 5 305 4 Incluido -
DDCSB6-160-6 R290  50/60 19105773 2.090x610x632 2.065x585 160 6 310 4 Incluido -
CUBA EXPOSICION PRODUCTO FRESCO

; DDCE6-80-1 R290 50/60 19105779 487x621x817 440x585 80 1 140 4 Incluido -
¥ # DDCE6-80-2 R290 50/60 19105780 812x621x817 765x585 80 2 145 4 Incluido -

Consultar versiones remotas al final del capitulo.

387



Hosteleria y Restauracion | Distribucion

PLACA BAJO ENCIMERA
- Especialmente disefiada para ser instalada bajo una encimera, o
asegurando el manteniendo del producto previamente refrigerado a las 5
temperaturas 6ptimas durante el tiempo de servicio.
- Sistema de refrigeracion de la placa mediante serpentin de cobre
expansionado localizado en su base.
- Temperaturas de trabajo: -25°C/ -10°C. FPBCF-4
MODELO GAS HZ CcODIGO DIMENSIONES CAPACIDAD GN POTENCIA CLASE GRUPO FRIO €
(mm) 11 (W) CLIMATICA
FPBCF-2 R290  50/60 19092125  611x590x477 2 205 4 Incluido -
FPBCF-3 R290 50/60 19092126  936x590x477 3 270 4 Incluido -
> 50 19092127 .
FPBCF-4 R290 1261x590x477 4 390 4 Incluido -
60 19092128
R290 50 19106275 455 )
FPBCF-5 1586x590x477 5 4 Incluido -
R455a 60 19108585 515
R290 50 19106276 470 )
FPBCF-6 1911x590x477 6 4 Incluido -
R455a 60 19108586 555
Consultar versiones remotas al final del capitulo.
CUBA VENTILADA
- Especialmente disefiada para mantener, exponer y servir alimentos
frios (p. ej. postres, yogures, entrantes frios presentados en platos, ) .
- . Ll
ramequines o GN1/1-100mm etc.) asegurando el manteniendo del . "
producto expuesto a las temperaturas optimas durante el tiempo de ¥
i | oy ]
servicio. |‘ |
- Sistema de refrigeracion ventilado que crea un caudal de aire frio .\':"'t -|
constante, generado por los ventiladores del médulo de evaporacion '
que permiten una mayor rapidez en alcanzar la temperatura de trabajo FCRV7-4
asi como una mejor distribucion del frio en la cuba.
- Sistema de desescarche automatico minimizando la carga de trabajo
del compresor y, por tanto, generando ahorros energéticos.
- Temper