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Co dla Ciebie oferujemy?

Szeroka game produktow
pod jedng marka.
Wszechswiat ustug

dla profesjonalistOw.

. Piece
Urzadzenia konwekevino-
yjno
grzewcze parowe
Zmywarki Urzadzenia

chtodnicze



Globalna marka, blisko Ciebie,
gdziekolwiek jestes.
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Singapur

bl \Vialezia |

Nasze 35 biur na catym swiecie, profesjonalizm 2200
pracownikéw i miedzynarodowe doswiadczenie
pomagajg nam by¢é zawsze blisko Ciebie, Twoich
potrzeb, Twoich projektow.

Ale przede wszystkim zaangazowanie w obstuge
profesjonalistow przez profesjonalistow oznacza, ze
uzywamy tego samego jezyka, w ramach globalnej
marki, odpowiadajgc na Twoje wyzwania.

Gdziekolwiek jestes.






(7~ FagorKonnect

Wyobraz sobie,
7€ WSZYStKO jest
potaczone..



FagorKonnect

Foodservice

Maksymalne wykorzystanie
mozliwosci Twojej kuchni

7 dowolnego miejsca

i w dowolnym czasie.

Gf\ Platforma FagorKonnect loT spetnia
\ Y4 wymagania AWS Well-Architected
o Framework, gwarantujac najwyzszy

Zveib%%z standard bezpieczeristwa, niezawo dnosci,
promocyjne AWS wydajnosci i zréwnowazonego rozwoju.
Well-Architected

| —



PANEL KONTROLNY

Zarzadzaj
swoim biznesem

Sledz i kontroluj wszystkie swoje urzadzenia w czasie
rzeczywistym z dowolnego miejsca dzigki panelowi
kontrolnemu zapewniajagcemu catkowita swobode.

Szybko i efektywnie podejmuj decyzje dzieki dostepowi
do wszystkich informacji za jednym dotknieciem.

PRZEPISY

Stworz
wiasny przepis

tatwo tworz i zapisuj swoje przepisy oraz wysytaj je do

wszytskich swoich urzadzen, gdziekolwiek sie znajduja.

WSPARCIE TECHNICZNE

Rozwin system
wsparcia serwisowego

Usprawnij system wsparcia technicznego i otrzymuj
natychmiastowe komunikaty o ostrzezeniach,
powiadomieniach i problemach.

URZADZENIA

Kontroluj
swoje urzgdzenie

Korzystaj ze wszystkich mozliwosci swoich urzadzen
dzieki narzedziom zapewniajagcym szczegétowa
kontrole.

Zdalnie zarzadzaj zadaniami, kontrolujgc bezpieczenstwo
zywnosci, bgdzZ proces bezpieczenstwo na kazdym kroku.

HACCP

Zapewnij
higiene

Zagwarantuj spetnienie wszystkich wymagarn higieny
i bezpieczenstwa zywnosci dzigki systemowi HACCP.

Krotko mowiac,
7yska) wygode.
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Urzadzenia
grzewcze

SYMPNONY oo 017
KORE MonobloCK ..o 023
KORE Modutowe

—— LiNi@900..........co e 031
—— LiNI@a 700, ... 065
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Symphony

Symphony oferuje mozliwos$¢ zaprojektowania
i spersonalizowania kuchni z petng swobodg, w oparciu
o potrzeby operacyjne, tgczac rézne dostepne elementy,
urzgdzenia i akcesoria. Symphony zoptymalizuje kazdag
przestrzen.

17
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Symphary

Kompozycja
doskonalej symfonii

Gama kuchni Symphony umozliwia Szeroka gama doskonatego
profesjonalistom projektowanie kuchni Komponenton; kesalto rozmiatow
komercyjnych dostosowanych do uzupetnier i wykoriczen, ktdre
indywidualnych potrzeb z petng swoboda, f’n‘:jzyvzvﬁ('jadgl:;"‘lcdh";;‘;rsz"e‘ﬁa:‘ézadl‘r’le
aranzujgc | dostosowujgc rozne elementy rozwigzanie, aby cieszy¢ sie

do S’[y|u pracy. gotowaniem i zachwycac najbardziej

wymagajace podniebienia.

18
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Marzenie kazdego
szefa kuchni.

Seria Symphony zostata stworzona, aby oferowac
designerskie i funkcjonalne rozwigzania spetniajgce
wymagania profesjonalistow. Elegancka,
wszechstronna, o duzej mocy i wysokiej jakosci,
Symphony zostata zaprojektowany przez i dla
najbardziej wymagajgcych profesjonalistow.

Do tego dochodzi mnogos¢ zalet, ktore umozliwiajg
optymalizacje dostepnej przestrzeni i zarzgdzanie
pracg w kuchni w efektywny sposob, zgodnie

z upodobaniami i stylem pracy szefa kuchni.

Optymalizacja
przestrzeni

Peten
komfort

Wytrzymatosc

i dostepnosé

w réznych materiatach
wykonczeniowych

Maksymalne
bezpieczenstwo

Zoptymalizowana
wydajnosé

tatwosé
czyszczenia




Fagor Professional

Gtowne roznice miedzy
Symphony 1 KORE Monoblock

Potaczenia

Konstrukcja

Dostosowanie

Konfiguracja
(funkcje)

Proces projektowania
i wyceny

Transport

Dostepnosé

SYMPHONY

Potaczenia scentralizowane

3 mm (+ wzmocnienie 3 mm)

Niekoriczace sie opcje

Proces projektowania na miare.

Proces projektowania na miare.

Mozliwos¢ wysytki w stanie, jakiego
potrzebujesz. Dopasowanie dotyczy
rowniez wysyiki.

Na zadanie. Niestandardowa ksigzka
produktu i budowa.

20

KORE Monoblock

Potgczenie indywidualne.
Opcjonalny modut, w ktérym mozna
scentralizowac wszystkie potgczenia.

KORE 900: 2 mm
KORE 700: 1,5 mm

Unikalny estetyczny panel przedni,
wykoriczenia boczne i kolorowe
elementy sterujgce.

Wyjatki:
-Wysokos¢ blatu = 900 mm
-Brak mozliwosci zintegrowania
patelni i kotta.
-Maksymalna dtugos¢ = 5 modutow.
-Specjalne mosiezne otwarte palniki
-Specjalne ptyty do smazenia
z kanatem wodnym i systemem
odptywowym zintegrowanym
z blatem.

tatwo dostepny projekt.

Standardowe opakowanie. Brak
koniecznosci spawania lub polerowania
na miejscul.

Kazdy blok przyscienny jest pakietem (bloki
centralne sg podzielone na dwa pakiety).
Elementy pionowe sg dostarczane oddzielnie.

Szybka dostepnos¢ na zadanie.
Produkcja oparta na modutach
przyspieszajgcych produkcje.
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Kuchnia szyta na miare: Symphony

Symphony

Doskonata kompozycja

Jednoczesciowy blat kuchenny:

KORE Monoblock

Wyjatkowe rozwigzanie dla Twojej kuchni
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KORE Monoblock

KORE Monoblock to wyjatkowy trzon termiczny
zaprojektowany, aby zaoferowa¢ wszystkie zalety naszych
urzadzen modutowych i zwiekszy¢ ich mozliwosci.

Charakterystyka ..., 024
Skonfiguruj swoj blok ... 026
Przyktady ..o, 027
ROZNICE ..o 028

23
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Wyjatkowe rozwigzanie
dla Twojej kuchni

Gama KORE Monoblock zostata zaprojektowana tak, Jednoczesciowa konstrukcja blatu
aby oferowac¢ wszystkie zalety naszych sprzetéw roboczego bez taczen | szczelin

. . zapewnia nieskazitelng czystosc.
modutowych, potgczonych jednym blatem, co daje A wszystko to w eleganckie]
wiele korzysci.

przemyslanej i starannej estetyce.
Mozliwo$é zaprojektowania konfiguracji bloku, ktory Rozwiazanie, kidre gwarantuje

. . . . C maksymalny poziom higieny oraz
najbardziej odpowiada Twoim potrzebom, dzieki solidng konstrukcje.
wykorzystaniu urzagdzen modutowych z serii
KORE 900 i KORE 700.

24
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Idealny efekt dla
Twojej kuchni

KORE Monoblock to integracja i funkcjonalnosé.
To idealne uzupetnienie Twojej przestrzeni
roboczej. [dealne spetnienie potrzeb Twoje]
kuchni, aby byta piekniejsza i doskonalsza.

KORE Monoblock to wyjgtkowy blat roboczy
zaprojektowany, aby zaoferowacé wszystkie
zalety naszych urzadzen modutowych

I zwiekszy¢ ich mozliwosci.

Szeroka gama
produktow

Dostepnosé

Cena

Certyfikacje
produktu

Czystosc i higiena

Wytrzymata konstrukcja

tatwa
instalacja

Oszczednosé
i wszechstronnos¢

Piekno




Fagor Professional

Wybierz konfiguracje, ktora najbardzie

pasuje do Twojego menu.

1

Typy
blokow

Wybierz typ
bloku

Bez wzgledu na to, czy dysponujesz duzg iloscig miejsca i chcesz mie¢ wyspe, czy tez przeciwnie, chcesz
maksymalnie wykorzystaé¢ mate pomieszczenie dzieki blatowi roboczemu montowanemu pod Sciang, nasze

rozwigzania sg zaprojektowane tak, aby spetni¢ wszystkie Twoje oczekiwania.

Kore Monoblock 900

KOD : 18006781

Centralny

930+
100 +
930 mm

Przyscienny

100 +
930 mm

Kore Monoblock 700

KOD : 18007031

Centralny

730+
100 +
730 mm

Przyscienny

100 +
730 mm

Kore Monoblock 900+700

KOD : 18007032

Centralny

730+
100 +
930 mm

2

Urzadzenia
nablatowe

Wybierz urzadzenia

Wybierz urzadzenia, ktore chcesz zabudowac w blacie
w Twojej kuchni. Mozesz wybiera¢ w naszej szerokiej

gamie KORE 900 i KORE 700.

3

Urzadzenia
podblatowe

Wybierz elementy podblatowe

Uzupetnij swoj projekt, umieszczajgc pod blatem potrzebng zabudowe.

Umozliwiajg przechowywanie, utrzymanie w porzadku i pod reka
nieuzywanych przedmiotéw, aby zoptymalizowac wykorzystanie

przestrzeni kuchenne;j.

1

Elementy
pionowe

Wybierz elementy systeméw pionowych

Wybierz wsporniki, ktére najlepiej pasujg do Twoich potrzeb
(standardowe, z kranem, z podtaczeniem elektrycznym lub
umozliwiajgce montaz urzgdzen takich jak piece iIKORE 0623
czy salamandry) oraz odpowiednie pétki gretingowe.

5

Wykonczenie

Wybierz panele boczne do wykonczenia bloku

Dodaj detale wykonczeniowe dla podniesienia estetyki, higieny

i ergonomii bloku.

26
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Efekt

koncowy Przyktad skonfigurowanego bloku

Strona A
KORE 900

Strona B
KORE 700

Elementy
pionowe

Podsumowanie

OPIS

KORE Monoblock 900/700, 3,5M

27

MODEL OPIS

Urzadzenia nablatowe

EN-905 Blat neutralny 1/2 modutu
CP-E910 Warnik do makaronu

EN-910 Blat neutralny 17 modut
C-G940 LPG Kuchnia gazowa z 4 palnikami

Urzadzenia podblatowe

MB-905 Podstawa na 1/2 modutu
CCP9-2G Podstawa chtodnicza z drzwiami
MODEL oPIS

Urzadzenia nablatowe

F-E7115 Frytownica

EN-705 Blat neutralny 1/2 modutu
FT-E710C L Gtadka i chromowana ptyta grillowa
EN-705 Blat neutralny 1/2 modutu

C-1745 Kuchnia indukcyjna z 4 polami

Urzadzenia podblatowe

MB-715 Podstawa na 1,5 modutu
CCP7-2GW Podstawa chtodnicza z szufladami
MODEL oPIS
S2 Wspornik z kranem
R Pétka gretingowa (reling)
LAT Panele boczne
WYMIARY (mm)

2980 x 1760 x 900

LICZBA

LICZBA

LICZBA

CENA NETTO (PLN)

skonsultuj
z biurem Fagor
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Gtowne roznice miedzy
KORE Monoblock 1 KORE Modutowym

Przytacza

Konstrukcja

Dostosowanie

Konfiguracja
(funkcjonalnosci)

Proces projektowania
i wyceny

Transport

Cena

Dostepnosé

KORE MONOBLOCK

Jedno przytacze dla kazdego
urzgdzenia. Dostepny modut
scentralizowanych potgczen.

900: 2 mm + wzmocniona konstrukcja

700: 1,5 mm + wzmocniona konstrukcja

Konfigurowalne detale.

Estetyczny pojedynczy panel przedni,
dostepne wykoriczenia boczne.

Wyjatki:
- Wysokos¢ blatu = 900 mm
- Brak mozliwosci zintegrowania patelni
przechylnych.
- Maksymalna dtugos$¢ = 5 modutow.
- Specjalne kuchenki gazowe
z mosieznymi koronami palnikow
i systemem odprowadzania wody
- Specjalne ptyty grillowe z wiekszg
powierzchnig, kanatem wodnym
i systemem odprowadzania wody.

tatwo dostepny projekt.

Konfigurator online.

Kazdy blok przyscienny jest pakietem
(bloki centralne sg podzielone na dwa
przyscienne). Elementy pionowe
wysytane osobno.

Standardowe opakowanie. Brak koniecznosci
spawania lub polerowania na miejscu.

+ 25-30% w poréwnaniu do serii KORE
Modular.

Szybka dostepnosé na zadanie.
Produkcja oparta na modutach
usprawniajacych produkcje.

28

KORE MODULOWE

Jedno przytacze dla kazdego
urzadzenia.

900: 2 mm

700: 1,5 mm

Brak opcji dostosowywania.

Brak opcji dostosowywania.

Szeroka gama produktéw,
ograniczona do okreslonych
rozwigzan jednostkowych.

Stata cena za jednostke produktu

Kazde urzadzenie jest wysytane wraz

z opakowaniem.

Szybka dostawa.
Produkty w magazynie.



Gastronomia | Symphony

KORE Monoblock

Wyjatkowe rozwigzanie dla Twojej kuchni

KORE Modutowe

Szeroki wybor i najwyzsza jakosé
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Linia 900

KUChNIE GAzZOWE ..o 032
Kuchnie gazowe 7 ptytg grzewczg...................... 034
Kuchnie gazowe dopaelli..........cocii . 035
Kuchnie elektryczne ... 036
Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg............... 037
Kuchnie indukeyjne ..., 038
Warniki do makaronu ..., 039
Pty grilloOWe ..o 040
FrYIOWNICE ..o 042
G . e, 044
Koty warzelne. ... 046
Patelnie przechylne ... 048
BEMAIY oo 049
Podgrzewacze do frytek..........ooii . 050
Blaty neutralne ... 051
POASTAWY ..o 052
Podstawy chtodniCzZe ... 053
Konfiguracja | wykonczenie ..., 054
AKCESOTIA ..o 060

Wszystkie urzadzenia gazowe powinny by¢ zasilane gazem:
LPG: 37 g/cm?

Gaz ziemny: 20 g/cm?

31
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Kuchnie gazowe

Ogolna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Ruszty palnikéw o wymiarach 397 x
350 mm pozwalajace stosowac duze
naczynia i garnki. Zmniejszony odstep
pomiedzy rozwidleniami, 75 mm, pozwala
na utrzymywanie naczyn o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala to unikna¢
zsuwania si¢ matych naczyn z palnika.

- Ruszty palnikdw wykonane sg
z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe, a takze na
ogien i wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwojng
korong i dyfuzorami gwarantujg
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwigkszymi naczyniami.
Pozwala to unikngé¢ kumulowania sie ciepta
w jednym miejscu i optymalizuje ilo$¢é
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki o réznej mocy znamionowej
dostosowane do réznych wielkosci garnkéw
i ro6znej obrobki termicznej produktow:

- 5,25 kW (@ 100 mm).

-8,0kW (2120 mm).

-10,2 kW (@ 140 mm).

- Korony palnikéw posiadajg gniazda
mocujgce uniemozliwiajgce pomylenie ich
umiejscowienia.

- Zapalacz piezoelektryczny i termoelementy
usytuowane sg w obudowie palnika dla
wiekszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowe, emaliowane,
zeliwne zabezpieczenia ptomiennic
wyposazone w ptyty grzewcze utatwiajace
manewrowanie i wspierajgce duze naczynia,
co poprawia uzytecznos¢ powierzchni
roboczej.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu stacjonarny piekarnik
o rozmiarze GN 2/1 lub wymiarach 1,000
X 700 x 290 mm (kuchnie w wersji OP) ze
sterowaniem umiejscowionym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Przyjazne dla uzytkownika elementy
sterujgce na gérnym panelu dla lepszej
ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz, co
utatwia prace.

32

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniajg rézne opcje pracy.
- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajace
tace przed przechyleniem.
- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125 — 310°C).
- Zasilanie:
Gazowe: Rurowy palnik ze stali
nierdzewnej (dwa odgatezienia w wersji

OP), z lampka kontrolna i termoelementem
oraz zaptonem piezoelektrycznym

Elektryczne: Ogrzewanie dzieki elementom
ze stali nierdzewnej z przetgcznikiem do
sterowania gorng i/lub dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubos$ci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos$¢ i rwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

- Mozliwe do zdemontowania drzwiczki
piekarnika utatwiajg jego naprawe.

OPCJONALNE AKCESORIA
(Patrz: sekcja Akcesoria na koncu rozdziatu)

- Ptytka promiennikowa —do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.

- Mosiezne korony palnikéw.



MODEL GAZ KOD

Kuchnie gazowe
LPG 19075525

€-6920 NG 19075526
LPG 19075531
€-Ga40 N(S 19072522
LPG 19075543
€-G960 NG 19075544
cGosoy PG 19075539

NG 19075541
Kuchnie gazowe z piekarnikiem
LPG 19075537

cosd NG 19075538
LP 1907
LPG 19085168

GO NG 10085169

C-G961 H LPG 19075545

NG 19075547
Kuchnie gazowe z duzym piekarnikiem
LPG 19075555
NG 19075556
LPG 19075551
NG 19075553
Kuchnie gazowe z elektrycznym piekarnikiem
LPG 19075559
NG 19075572

C-G961 OP

C-G961 OPH

C-GE941

RUSZT
(mm)

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

397x350

Gastronomia | Urzadzenia grzewcze | Linia 900

PALNIKI PIEKARNIK
5,25 KW 8,0 KW 10,2 KW ROZMIAR MOC (kW)
1 1 - - -
, 1 ] , ,
- - 2 - -
2 1 1 - -
- 3 '| - -
- - 4 - -
3 2 1 - -
, 5 ] , .
2 1 1 GN-2/1 8,60
- 3 1 GN-2/1 8,60
- - 4 GN-2/1 8,60
3 2 1 GN-2/1 8,60
- 5 1 GN-2/1 8,60
3 2 1 1000x700x290 14,00
- 5 1 1000x700x290 14,00
2 1 1 GN-2/1 6,00

MODELE: H: kuchnie z palnikami o zwiekszonej mocy. / XH: palniki o najwyzszej mocy. / OP. z duzym piekarnikiem.
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MOC
CALKOWITA
(Kw)

13,25
18,20
20,40
28,70
34,20
40,80
41,95

50,20

37,30
42,80
49,40
50,55

58,80

55,95

64,20

34,70

WYMIARY
(mm)

400x930x290

400x930x290

400x930x290

800x930x290

800x930x290

800x930x290

1200x930x290

1200x930x290

800x930x850

800x930x850

800x930x850

1200x930x850

1200x930x850

1200x930x850

1200x930x850

800x930x850

PLN

7415

7690

8748

12 085

12 357

14019

16 888

17439

19 223

19635

22326

25952

26 500

28971

29932

21146



Fagor Professional

Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami. Powierzchnia
o $rednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa z zeliwng ostong
wewnatrz zapewniajgca doskonate
rozprowadzenie ciepta.

- Temperatury dla zréznicowanych
zastosowan: 500°C na srodku i 200°C
w poblizu krawedzi.

- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
o niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza

MODEL GAZ KOD

Kuchnia gazowa z plyta grzewcza — Solid Top

“ LPG 19075517
> C-G910
NG 19075518

Kuchnia gazowa z ptytg grzewczg z piekarnikiem
~ LPG 19075519

; c-G91
N NG 19075520

manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu piekarnik statyczny
wielkosci GN 2/1, z elementami sterujgcymi
umieszczonymi na gérnym panelu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

PALNIKI PIEKARNIK
SOLID TOP
(mm)
11,0 KW WYMIARY MOC (KW)
800x700 1 - -
800x700 1 GN-2/1 8,60
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- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz —co
utatwia prace.

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniajg rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajgce
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125 — 310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z lampka
kontrolng i termoelementem oraz zaptonem
piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa o grubosci
6 mm gwarantujacego lepszg wydajnosé
i rownomierne rozprowadzanie ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

Mo WYMIARY
CALKOWITA e PLN
11,00 800x930x290 11947
19,60 800x930x850 20 458
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Kuchnie gazowe do paelli

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Palnik dwukoronowy, ktéry gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie ciepta pod
powierzchnig naczynia.

- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
o niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejszg
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

Piekarnik DO PAELLI

- Stacjonarny piekarnik o wymiarach 665 x
665 x 325 mm, ze sterowaniem na panelu
frontowym.

PALNIKI PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD 3 KORONY @ KORONY
ZEWNETRZNEJ WEWNETRZNEJ  MOC (KW) ROZMIAR MOC (KW)
(mm) (mm)
Kuchnie gazowe do paelli bez piekarnika
LPG 19075573
C-GP910 450 330 27,00 - -
NG 19075574
Kuchnie gazowe do paelli z piekarnikiem
LPG 19075575
C-GP911 450 330 27,00 665x665x325 7,30

NG 19075576
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- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125 — 350°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Podwojne drzwi otwierane na boki.

MOG WYMIARY

CAL(KK(\)NV;IITA i PLN
27,00 800x930x290 12219
34,30 800x930x850 18675



Fagor Professional

Kuchnie elektryczne

Ogolna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 2 mm. Stal
nierdzewna AISI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sie rozlanej
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Plyty grzewcze wykonane z zeliwa
o wymiarach 300 x 300 mm o mocy 4 kW,
przymocowane do lejkowanej gérnej
powierzchni.

- Moc regulowana przez 7-pozycyjny
przetgcznik

- Termostat bezpieczenstwa dla kazdej ptyty
grzewczej.

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia

- Wysokotemperaturowy,emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na
gornym panelu dla wiekszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz - co
utatwia prace.

- Prowadnice umieszczone na trzech

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125 — 310°C).

- Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetgcznikiem do sterowania gérng
i dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnosc¢ i rownomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z witdkna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika
utatwiajgce naprawe.

. e . NAPIECIE
temperatury komponentéw_ p02|omach, by Zapewnic rozne opcje pracy. . L.
] ] . . N . . - 400 V 3+N. Inne wartosci napigcia — patrz:
- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi - Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajace Akcesoria.
naroznikami utatwiajaca czyszczenie. tace przed przechyleniem.
PLYTA PIEKARNIK
MODEL KoD CALKOWITA WY(n"f#]‘)RY PLN
(mm) 40KW ROZMIAR MOC (kW) (KW)
Kuchnie elektryczne
> C-E920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290 9750
C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290 16 064
C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1 200x930%x290 21832
Kuchnie elektryczne z piekarnikiem
~
> C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 24447
C-E961 19075514 300x300 6 GN-2/1 6,00 30,00 1 200x930x850 30483
C-E961 OP 19075516 300x300 6 1 000x700x290 12,00 36,00 1 200x930x850 32954

MODELE OP: z duzym piekarnikiem 1,000 x 700 x 290 mm.
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Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego

kawatka blachy o grubosci 2 mm. Stal
nierdzewna AISI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sie rozlanej
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- ,Solid top" model z czterema
elementami pod ptytg o grubosci 15 mm
rozmieszczonymi w taki sposob, ze
niezaleznie ogrzewajg cztery éwiartki ptyty
grzewcze;j.

- Kontrola mocy dla kazdego elementu
grzewczego, co umozliwia prace
z temperaturami na ptycie

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia
temperatury komponentéw.

- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajgca czyszczenie.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na
gornym panelu dla wiekszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz—co
utatwia prace.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.
- Prowadnice w ksztatcie ,U" zabezpieczajace

tace przed przechyleniem.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125 — 310°C).

- Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetgcznikiem do sterowania gérng
i dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubos$ci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos$¢ i rownomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika
utatwiajgce naprawe.

NAPIECIE

- 400 V 3+N. Inne wartosci napiecia— patrz:
Akcesoria.

PLYTA GRZEWCZA PIEKARNIK MoC
MODEL KOD CALKOWITA W‘fn"fr'ﬁ)w PLN
WYMIARY OBSZARY GRZEWCZE MOC (KW) ROZMIAR MOC (KW) (Kw)
Kuchnie elektryczne z ptyta grzewcza — Solid Top
C-E910 19075495 720x720 4 4x4 - - 16,00 800x930x290 23069
Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg i piekarnikiem
C-E911 19075498 720x720 4 4x4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 32954
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Kuchnie indukcyjne

Ogolna charakterystyka

- Ceramiczna ptyta szklana o grubosci
6 mm, hermetycznie zamknieta w gtadkiej
powierzchni ze stali nierdzewnej AISI-304

o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby

taczace.

- Obszary grzewcze wyznaczone przez @
280 mm kazdy o mocy 5 kW w kazdym
obszarze, szybko podgrzewane i idealne do

obstugi z karty.

- Doskonata kontrola gotowania dzieki
regulatorowi energii z 10 poziomami mocy,
dzieki czemu mozna pracowac przy matej
mocy w celu delikatnych receptur lub przy
maksymalnej mocy, aby zapewni¢ szybka

obstuge.

MODEL

Plyta indukcyjna

C-1925
C-1945
Wok
& W-1905

- Dostarcza energie tylko do obszaru, na
ktérym spoczywa pojemnik, a pozostata
czesc¢ szkta ceramicznego jest zimna.

- Dziata tylko w przypadku wykrycia
obecnosci naczynia do gotowania.

Ogrzewanie jest przerywane po zdjeciu
naczynia.

- W rezultacie uzyskuje sie duze

oszczednosci energii (zuzycie energii
zmniejsza sie o okoto 50% w poréwnaniu do

palnikéw gazowych).

- Srodowisko pracy jest wygodniejsze,
poniewaz energia jest skoncentrowana
w podstawie podgrzewanego naczynia,
napromieniowanie i rozpraszanie ciepta
$g zmniejszone, a temperatura gotowania

szybko osiggana.

PLYTA

KOD

19098120

19097582

19075893

5,0 KW

MOC CALKOWITA
2 MM (kW)
280 10,00
280 20,00
300 5,00
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- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Diagnoza btedéw.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

NAPIECIE
-400V 3+N

WYMIARY

(mm) PLN

400x930x290 31994

800x930x290 51991

400x930x290 33915
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Warniki do makaronu

Ogolna charakterystyka

- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AlSI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki zintegrowane z powierzchnia
robocza wykonane sg ze stali nierdzewnej
AISI-316L o grubosci 1,5 mm.

- Zbiorniki o rozmiarze 1/1 maja pojemnos¢
40 litréw. Umiejscowione w roéznej
konfiguracji z koszami o réznych
rozmiarach

- Standardowa konfiguracja: 3 kosze 1/3 na
zbiornik.

- Opcjonalny asortyment koszy typu 1/4i 1/6.

- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawér
dwupozycyjny: $rednia predkos¢
napetniania, wysoka predkos$¢ napetniania.

- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny

MODEL GAZ KOD

Warniki do makaronu gazowe
LPG 19075585

P

& CP-G905
19075587
LPG 19075589

CP-G910
19075590

Warniki do makaronu elektryczne
A

CP-EQ05 - 19075581
CP-E910 - 19075584

na wysokga temperature, zawor kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

- Automatyczny system bezpieczenstwa,
ktory przerywa obwdd, jesli skonczy sie

woda.

- Ociekacz usytuowany w czesci frontowej,
stuzacej do odktadania koszy.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Dostep do komponentéw od frontu.
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed

wodg IPX5.

MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z palnikami ze stali
nierdzewnej umocowanymi na zewngtrz
zbiornika z komorg spalania, ktéra umozliwia
ogrzewanie zbiornika z dotu i z boku (nawet

- Elektroniczny zapton iskrowy. Alternatywnie
rura do zaptonu mechanicznynego.

- Ogrzewanie kontrolowane za pomoca
zaworu termostatu.

MODELE ELEKTRYCZNE
- Modele elektryczne z elementami

grzewczymi ze stali nierdzewnej AlSI-

304 umocowane w zbiorniku w celu
bezposredniego gotowania wody.

- Kontrola ciepta poprzez regulator energii.

- Napiecie: 400 V 3+N —Inne wartosci
napiecia—patrz: Akcesoria.

DODATKOWE AKCESORIA (patrz: strona
z akcesoriami na koncu rozdziatu)

przy najmniejszym poziomie wypetnienia).

KOMORA MO
CALKO!
1LOSC ROZMIAR KOSZE (1/3) (Kw)
1 GN1/1 3 16,00
2 GN1/1 6 32,00
1 GN1/1 3 12,00
2 GN1/1 6 24,00
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C
WITA

- Zestaw 6 koszy 1/6 okragte.
- Zestaw 2 koszy 1/2.

WYMIARY
(mm)

400x930x850

800x930x850

400x930x850

800x930x850

- Zestaw 6 koszy 1/6 kwadratowe.

PLN

17712

30483

19 086

31856



Fagor Professional

Ptyty grillowe

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Plyta grzewcza wykonana z 20 mm grubosci
miekkiej stali, wysoka moc i jednoczesnie
szybkie uzyskanie wymaganej temperatury

- Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi ptytami grzewczymi (2/3
gtadkie i 1/3 ryflowane).

- Wersje z chromowang powierzchnig
o grubosci 50 mikronéw dla trzech rodzajow
ptyt grillowych.

- Modele elektrycznie wykorzystujg elementy
grzewcze otoczone ostong z nierdzewnej
stali, a temperatura jest regulowana za
pomocg termostatu w zakresie od 100 do
300°C.

- Modele zasilane gazem posiadaja palniki
z dwoma rozgatezieniami (jeden palnik dla
modeli dzielonych, dwa niezalezne palniki
dla petnego modutu).

- Modele zasilane gazem sg dostepne z opcja
termostatycznej kontroli temperatury
(pomiedzy 100 a 300°C) lub z obstuga
za pomoca zaworu bezpieczenstwa
z termoelementem.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Mozliwo$¢ zaptonu recznego poprzez
przewdd dostepowy.

- Petnomodutowe ptyty grillowe posiadajg
niezalezne strefy grzewcze.

- Termostat bezpieczenstwa w modelach
z termostatyczng kontrola.

- Szybka reakcja i szybki czas powrotu do
temperatury do nastawionej temperatury
ptyty grillowej.

- Plyta jest zintegrowana z urzadzeniem.

- Obudowa z okragtymi krawedziami
i naroznikami utatwia ich czyszczenie.

- Ptyta grillowa nachylona w kierunku frontu,
aby utatwi¢ sptywanie ttuszczom i ptynom.
- Wyposazone w otwor do zbierania ttuszczu
i pojemnik na odpady o pojemnosci do 2

litréw w zaleznos$ci od modelu.
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- Opcja tatwego montazu i demontazu rantéw
rozbryzgowych.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

OPCJONALNE AKCESORIA
(Patrz: sekcja Akcesoria na koricu rozdziatu)
- Skrobak (*).

- Ostona plyty antyrozbrygowa (w trzech
czesSciach utatwiajgcych czyszczenie).

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

- 400 V 3+N —Inne wartosci napiecia — patrz:
Akcesoria.

(*) Skrobak w komplecie z modelami
z chromowang powierzchnig
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PLYTA
MODEL GAZ KOD CALKOWITA wm#]x)rw PLN
TYP (¥) STREFY (mm) DM? (Kw)
Plyty grillowe gazowe
Z TERMOSTATEM
LPG 19101449
FT-G905 L L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 10311
NG 19701451
LPG 19101453
FT-G905 R R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 11809
NG 19101455
LPG 19101473
FT-G910L L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 15654
NG 19101475
LPG 19101481
FT-G910 R R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 17849
NG 191017483
LPG 19101477
FT-G910 L+R L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 16 340
NG 19101479
Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU
LPG 19101134
FT-G905C L L/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 13594
NG 19101136
LPG 19101144
FT-G905CR R/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 15380
NG 19701146
LPG 191017461
FT-G910C L L/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 20528
NG 19101463
LPG 19101469
FT-G9T0CR R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 25265
NG 19101471
LPG 19101465
FT-G910 C L+R L+R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 22244
19101467
Plyty grillowe elektryczne
Z TERMOSTATEM
FT-EQ05 L - 19101427 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 8512
FT-E9Q05 R - 19101430 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 10024
FT-E9Q10 L - 19101442 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 13319
FT-E910 R - 19101448 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 15927
FT-E910 L+R - 19101445 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 15516
Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU
FT-EQ05C L - 19101131 L/C 1 3356x640 21,50 7,50 400x930x290 11671
FT-E905 CR - 19101141 R/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 13182
FT-E910C L - 19101433 L/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 17712
FT-EQ10CR - 19101439 R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 22 381
FT-E910 C L+R - 19101436 L+R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 19909

(*) RODZAJ PLYTY:

L: Ptyta gtadka

R: Ptyta ryflowana

L+R: 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana

C: Ptyta pokryta 50-mikronowg warstwg chromu
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WEWNETRZNE GRZALKI

Fagor Professional

Frytownice

- Urzadzenia o duzej mocy, ktére podgrzewaja
bardzo szybko i wysokim wspotczynnikiem
moc: litraz (do 1,00 kW/litr w modelach
gazowych).

- Zapton iskrowy dla modeli gazowych.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich
modelach.

- Opréznianie oleju ze zbiornika poprzez
trwaty i niezawodny zawér kulkowy odporny
na wysokie temperatury.

- Osobna pokrywa dla kazdego zbiornika.
- Wysokotemperaturowy,emaliowany, zeliwny

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy
ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane
i polerowane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie robocza.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika, co pozwala dtuzej
zachowac jakos$¢ i wtasciwosci oleju.

- Kontrola temperatury za pomoca termostatu pomiedzy

60 a 200°C.

- Modele gazowe z trzema podtuznymi rurami
zintegrowanymi ze zbiornikiem.

- Wysokowydajne gazowe palniki.

- W modelach elektrycznych ze stali nierdzewnej AlSI-304
elementy grzewcze sg ulokowane wewnatrz zbiornika
z systemem umozliwiajgcym ich unoszenie o ponad 90°
dla doktadnego czyszczenia.

MODEL STEROWANY CYFROWO

- Precyzyjna elektroniczna kontrola
temperatury oleju pomiedzy 60-200°C,
+/-1°C.

- Wyswietlanie temperatury zadanej ze
wskaznikiem pokazujgcym osiggniecie
temperatury.

- Karta kontroli czasu na koszyk z alarmem
dzwiekowym.

- Program ,rozmrazanie”.

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

KOSZE NA WYPOSAZENIU

- 21-litrowe frytownice: 2 mate kosze na
zbiornik (130 x 330 x 130 mm).

- 15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
zbiornik (250 x 280 x 100 mm).

DODATKOWE AKCESORIA

(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- 21-litrowe frytownice: duzy kosz (260 x 330
x 130 mm).

- 15-litrowe frytownice: maty kosz (125 x 280

ochraniacz przewodu kominowego. - 400V 3N x 100 mm).
- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.
KOD KOMORA
MODEL HZ CALKOWITA Wm‘rl:)m PLN
LPG NG 1LOSC POJEMNOSC (L) KOSZE (Kw)
Frytownice gazowe
D
@ F-G9115 50 19078845 19081732 1 1x15 1 duzy 15,00 400x930x850 13594
% F-G9215 50 19081735 19081738 2 2x15 2 duze 30,00 800x930x850 24 578
&
F-G9121 50 19075613 19075616 1 Tx21 2 mate 21,00 400x930x850 15516
% F-G9221 50 19075625 19075628 2 2x21 4 m ate 42,00 800x930x850 28011
Frytownice elektryczne
S
@ F-E9115 19078867 1 1x15 1 duzy 12,00 400x930x850 13 457
: F-E9215 19081692 2 2x15 2 duze 24,00 800x930x850 23616
&>
F-E9121 19075600 1 Tx21 2 mate 18,00 400x930x850 14967
F-E9121D 19075900 1 1x21 2 mate 21,00 400x930x850 19773
>
P F-E9221 19075606 2 2x21 4 mate 36,00 800x930x850 26913

D: Sterowanie cyfrowe.
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ZEWNETRZNE GRZALKI

Frytownice

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy ze stali
nierdzewnej o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane i polerowane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika, co pozwala dtuzej zachowac
jakos¢ i wkasciwosci oleju.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich modelach.

- Opréznianie oleju ze zbiornika poprzez trwaty i niezawodny zawér
kulkowy odporny na wysokie temperatury.

- Pokrywa zbiornika.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny ochraniacz przewodu
kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed wodg IPX5.

- Automatycznie spawany i polerowany, tatwy w czyszczeniu zbiornik
w ksztatcie litery V.

- Zewnetrzne elementy grzewcze o wysokiej wydajnosci.
- Pojemnik z filtrem na zuzyty ttuszcz umieszczony pod zbiornikiem
- Kontrola temperatury za pomocga termostatu pomiedzy 60 a 200°C.

- Urzadzenia o duzej mocy, szybkim rozruchu i duzej wydajnosci:
stosunek mocy do litra do 1,00 kW/litr w modelach gazowych.

- Zapton iskrowy dla modeli gazowych.

KOD KOMORA

MODEL LPG NG Hz ILOSC POJEMNOSC (L) KOSZE Hoe C&%OWITA Wm'l:)RY PN
Frytownice gazowe

F-G9123 19099107 19099109 50 1 1x23 2 mate 23,00 400x930x850 21786
Frytownice elektryczne

F-E9123 19097622 400V 3N 50/60 1 1x23 2 mate 23,00 400x930x850 23530
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Fagor Professional

Grille

Ogodlna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwne grille demontowalne bez
potrzeby uzycia narzedzi w postaci
170-milimetrowych odcinkéw.

- Ruszty zeliwne sg dwustronne, z réznymi
wykoriczeniami po kazdej stronie:

- Pochylony i ryflowany z grzbietami na
mieso.

- Poziomy i ptaski do ryb i warzyw.

- Grill osigga bardzo wysokg temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajgc wiekszg soczystosc
dania.

- W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AISI-304 w ksztatcie ,V"
w celu utatwienia czyszczenia.

- Posiada otwor do pojemnika do zbierania
ttuszczu o pojemnosci do 12 litréw (jeden
zbiornik w urzadzeniach z potowg modutu,
dwa zbiorniki w urzadzeniach z petnym
modutem).

- Tace do gromadzenia ttuszczu oferujg
mozliwo$¢ nalewania do nich wody, co
dzieki naswietlaniu cieplnemu palnikéw
gazowych lub elektrycznych elementéw
grzewczych wytwarzana jest para, dzieki
czemu zywno$¢ mozna grillowac przy jej
uzyciu.

- Grill wyposazony w demontowalng ostone

przeciwrozbryzgowa o wysokosci 130 mm,
wykonang ze stali nierdzewne;.

- Wysokotemperaturowy,emaliowany, zeliwny

ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

MODELE NASTAWNE ELEKTRYCZNE

- Grupy trzech elementéw pokrytych
stalg nierdzewng, na ktérych mozna
bezposrednio grillowac¢ (jedna grupa
z trzema palnikami dla modeli o potowie
rozmiaru, dwie grupy dla modeli z catym
modutem),

-Taca na wode dla zapewnienia
bezpieczenstwa. Pozwala na osiggniecie
odpowiedniego poziomu wilgotnosci dla
optymalnych warunkéw gotowania.
MODELE WOLNOSTOJACE ELEKTRYCZNE

- Grupy trzech elementéw ze stali
nierdzewnej pod rusztem do pieczenia,
z pokrywa odpromiennikowa (grupa trzech
elementéw dla modeli o potowie rozmiaru,
dwie grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezne sterowanie kazda grupa
elementéw za pomoca pokretta mocy.

MODELE NASTAWNE GAZOWE

- Grupy palnikéw rurowych (grupa dwéch
elementéw dla modeli o potowie rozmiaru,
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dwie grupy dla modeli z pojedynczym
modutem).

- Niezalezne sterowanie kazda grupa
palnikéw poprzez zawér bezpieczenstwa
z termopara.

- Palniki wtgczane za pomocg zaptonu
piezoelektrycznego.

- Palniki podgrzewajgce kamienie ceramiczne
umieszczone na podstawie, dzieki czemu
mozliwe jest podgrzewanie potraw na grillu.

MODELE WOLNOSTOJACE GAZOWE

- Grupy trzech palnikéw rurowych
chronionych ostong (jedna grupa trzech
palnikéw dla modeli z potowg modutu, dwie
grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezne sterowanie kazdg grupa
palnikéw poprzez zawoér bezpieczenstwa
Z termoparg.

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Dostep do zaptonu recznego.

Akcesoria w zestawie (patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu)

~ Specjalny skrobak z dwoma
@ profilami dla modeli z zeliwnym
grillem
.~ Specljalny skrobak z dwoma
g profilami dla modeli z grillem ze

stali nierdzewnej
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RUSZTY

MODEL GAZ KoD CAEKOWITA Wy(mr'{]‘)“ PLN
TYP 1LOSC (mm) (DM?) (kw)
Grille gazowe
Nastawne
LPG 19078584 Stal
B-G905 | NG W nierdzewna 340x690 24 11 400x930x290 11349
LPG 19078902 )
B-G905 S — Zeliwo 340x690 24 11 400x930x290 11010
NG 19081682
LPG 19078582 Stal
B-G9101 NG W nierdzewna 680x690 48 22 800x930x290 18 063
LPG 19078901 )
B-G910 ————————  Zeliwo 680x690 48 22 800x930x290 17 471
NG 19081685
LPG 19081680 Stal
B-G9151 e nierdz?ewna 1020x690 7?2 33 1200x930x290 29879
NG 19081681
LPG 19079204
B-G915 S — Zeliwo 1020x690 7?2 33 1200x930x290 29 005
NG 19081639
Wolnostojace
LPG 19075474 Stal
B-G9051 | NG W nierdzewna 340x690 24 11 400x930x850 11671
LPG 19075476 )
B-G9051 ————————  Zeliwo 340x690 24 11 400x930x850 11259
NG 19075478
LPG 19075480 Stal
B-G9101 | ——————— nierdzewna 680x690 48 22 800x930x850 18262
NG 19075481
LPG 19075482 .
B-G9101 ——————  Zeliwo 680x690 48 22 800x930x850 17577
NG 19075484
Grille elektryczne
Nastawne
Stal
B-E905 - 19078931 nierdzewna 255x640 16 542 400x930x290 14014
Stal
B-E910 - 19078922 nierdzewna 545x640 35 10,84 800x930x290 17577
Wolnostojace
Stal
B-E9051 | - 19075417 nierdzewna 340x690 24 75 400x930x850 11671
B-E9051 - 19075413 Zeliwo 340x690 24 75 400x930x850 11259
Stal
B-E9101 | - 19075473 nierdzewna 680x690 48 15 800x930x850 18124
B-E9101 - 19075470 Zeliwo 680x690 48 15 800x930x850 17577
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Fagor Professional

Kotty warzelne

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Pokrywa z podwdjng $ciang zréwnowazona
za pomocg zawiasu z przednim uchwytem,
z uko$nym otwieraniem pod katem 75°,
co umozliwia trzymanie pokrywy otwartej
w kazdym ustawieniu.

- Zbiornik jest wbudowany w powierzchnie
roboczg poprzez spawanie automatyczne
wykonane w stali nierdzewnej AlSI-304, dno
zbiornika jest wykonane ze stali nierdzewnej
AISI-316L.

- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimng
wodg przez elektrozawér, wigczany
jednym pokretem ulokowanym na panelu
frontowym.

- Zbiornik oprézniany poprzez 2-calowy zawor
spustowy z uchwytem z nieprzewodzgcego
ciepta materiatu, bezpiecznym
i niewymagajgcym wysitku.

- Trwaly i niezawodny filtr do oprézniania
zbiornika wykonany z nierdzewne;j stali AISI-
304 jest tatwo wyjmowalny.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

MODELE Z GRZANIEM POSREDNIM -
PLASZCZ WODNY

- Ptaszcz wodny wokoét zbiornika,
z automatycznym systemem napetniania po
podtgczeniu maszyny.

- Automatyczna kontrola poziomu w komorze
z poczwérnym zabezpieczeniem:
wytacznik cisnieniowy do kontroli cisnienia
w komorze, zawér bezpieczenstwa
nadcis$nieniowego, termostat ograniczajacy
przegrzanie w komorze oraz manometr
wbudowany w powierzchnie robocza.

- Automatyczne ptukanie komory.

- Ogrzewanie dna kotta wptywa na wode
otaczajgcg komore, dzieki czemu para
wodna wytworzona w temperaturze
107°C ogrzewa dno i boki zbiornika
w rownomierny sposoéb. Osiggnieta
temperatura jest nizsza niz przy ogrzewaniu
bezposrednim.

- Ttoczone dno zbiornika pozwala unikngé
deformacji.

- Lampka kontrolna sygnalizuje kiedy
urzadzenie jest podtgczone i kiedy sie
nagrzewa.
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MODELE GAZOWE

- Grupa sekwencyjnie pracujgcych palnikéw
rurowych ze stali nierdzewnej, sterowanych
regulatorem mocy i przetgcznikiem
cisnienia.

- Sterowanie za pomoca regulatora mocy
i przetgcznika cisnieniowego, pozwala na
mniejsze zuzycie wody i energii.

- Zapton grupy palnikéw iskra.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie elementami grzewczymi
znajdujgcymi sie w dolnej czesci ptaszcza
wodnego.

- Ogrzewanie kontrolowane regulatorem
mocy i przetacznikiem cis$nienia.

- Napiecie: 400 V 3+N —Inne wartosci
napiecia—patrz: Akcesoria.

DZIALANIE CISNIENIA

- Sktadana i kompensowana pokrywa
z zamknieciem kotnierzowym

- Praca z cisnieniem w zbiorniku,
0,3 atmosfery.

- Zawor bezpieczenstwa nadci$nienia na
pokrywie.
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KoD ZBIORNIK
MODEL HZ CAKOWITA W\EMI'T’:)RV PLN
LPG NG @ X H (mm) POJEMNOSC (L) (Kw)
d Kotly warzelne gazowe
Grzanie bezposrednie
M-G910 50 19075824 19075826 600x400 100 20,00 800x930x850 25 866
M-G915 50 19075832 19075834 600x550 150 24,00 800x930x850 26318
M-G920 50 19075836 19075838 600x650 200 24,00 800x930x850 28874
Grzanie posrednie
M-G910 BM 50 19075819 19075822 600x400 100 20,00 800x930x850 31992
d’“ M-G915 BM 50 190756828 19075830 600x550 150 24,00 800x930x850 33778
Autoklawy z grzaniem bezposrednim
?ﬁ‘ MP-G910 50 19075840 19075842 600x400 100 20,00 800x930x850 33687
:f:’:,~ MP-G915 50 19075845 19075846 600x550 150 24,00 800x930x850 34438
{} MP-G920 50 19075848 19075850 600x650 200 24,00 800x930x850 35942
7 Kotly warzelne elektryczne
Grzanie posrednie
M-E910 BM - 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850 34436
M-E915 BM - 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850 35941
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Fagor Professional

Patelnie przechylne

Ogolna charakterystyka

-Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane
i polerowane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Mechaniczny lub elektryczny system podnoszenia misy,
ktéry umozliwi podniesienie do potozenia pionowego w celu
jego catkowitego opréznienia.

- Wersje z misg zeliwng i ze stali nierdzewne;j.

- Misy z zaokraglonymi naroznikami i bez krawedzi oraz
oraz wysokim przechytem przy opréznianiu sprawiajg, ze
wszystkie czynnos$ci gotowania i czyszczenia sg tatwiejsze.

- Kotnierz wokét obwodu dla zablokowania skondensowanej
pary przed przelaniem.

- Dno zbiornika jest bardzo grube (8 mm dla zeliwnych
mis i 10 mm dla mis ze stali nierdzewnej), co zapewnia
réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

- Misa napetniania wodg poprzez elektryczny zawor
otwierany przetgcznikiem uruchamianym z przodu
urzadzenia. Wylewka napetniajgca znajduje sie w tylnej
czesci urzadzenia.

- Dwuscienna pokrywa z odptywem - Urzadzenia ze stopniem ochrony przed - Grzanie poprzez rozgatezione palniki lub
ulokowana z tytu w celu przekierowania woda IPX5. elektryczne elementy grzewcze ulokowane
skroplonej pary z powrotem do zbiornika. - Dzwignia otwarcia z przodu. w podstawie patelni, w potgczeniu z duza

gruboscig jej dna zapewniajg maksymalng
jednorodnos¢ dystrybucji temperatury,
i w kazdym wypadku zapewniajg

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.
System hamujacy przeciwdziatajacy ze stali nierdzewnej dla elementow

gwattownemu zatrzasnieciu. Moze grzewczych umieszczonych pod misa. ! ) ‘

byé regulowany w ten sam sposéb dla ) rownomierne gotowanie.
. . - Modele gazowe wykorzystujg stalowe

wszystkich modeli.

. . . palniki z szeScioma odgatezieniami
- Mikrowytacznik przerywa grzanie (w misach o pojemnosci 120 litréw) NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

w momencie podniesienia naczynia.

- Modele elektryczne wykorzystujg ostone

sterowane i kontrolowane przez zawor - 400 V 3+N—Inne wartos$ci napiecia — (patrz:
- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny bezpieczenstwa z termoelementem. strona z akcesoriami na korcu rozdziatu).
ochraniacz przewodu kominowego. - Temperatura dna misy jest kontrolowana
- Serwisowy dostep do komponentdéw od frontu. przez termostat w zakresie od 50 do 310°C.
KOD - POWIERZCHNIA
MODEL Hz PODNGSZENIA RODZ’(‘*J) msy  PRigy-  POWEREIR o Nowima W\EMI'T’]‘)RV PLN
LPG GN MISY L (mm) (DMm?) (Kw)
Patelnie przechylne gazowe
~ : Stal
E“{ . SB-G910 | 50 19075867 19075876 Mechaniczne nierdzewna 90 730x616 45 18,00 800x930x850 32954
~ .
;» . SB-G910 50 19075879 19075885 Mechaniczne Zeliwo 90 730x616 45 18,00 800x930x850 28971
~
e SB-GII0IM 50 19075870 19075873 CElektryczne o goa o 90  730x616 45 1800  800x930x850 36523
~ .
sf o SB-G910 M 50 19075881 19075883 Elektryczne Zeliwo 90 730x616 45 18,00 800x930x850 32267
D \ SB-G9T5IM 50 19075887 19076890 Elektryczne iorgidng 120 1130x616 70 2500  1200x930x850 43663
Patelnie przechylne elektryczne
~
o, SB-E9101 19075857 Mechaniczne oot 90  730x616 45 1500  800x930x850 31718
~ .
o SB-E910 19075854 Mechaniczne Zeliwo 90 730x616 45 15,00 800x930x850 28 697
~
¥ SB-E910 IM 19075860 Elektryczne o 5220 90 730x616 45 1500  800x930xB50 36249
~ .
;f o SB-E910 M 19075863 Elektryczne Zeliwo 90 730x616 45 15,00 800x930x850 32816
S i Stal
v SB-E915 IM 19075866 Elektryczne  iordzewna 120 1130x616 70 22,50 1200x930x850 44625
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Bemary

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AlSI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki przystosowane sg do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikow
Gastronorm o réznych rozmiarach dla
150 mm wysokosci i wymiarach:

- Pétmodut: GN 1/1+1/3, o pojemnosci 22
litry.
- Petny modut: GN-2/1+(2x1/3),
o pojemnosci 44 litry.
- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie

roboczg wykonang z nierdzewnej stali
AISI-304.

- Standardowy format: 3 elementy
poprzeczne dla podtrzymania pojemnikéw
Gastronormu.

BM-905 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

MODEL GAZ KOoD

Bemary gazowe

LPG 19075491
BM-G905 NG 19075492
LPG 19075493
BM-G910 NG 19075494
Bemary elektryczne
BM-E905 - 19075487
BM-E910 - 19075490

- Proste oprdzniania zbiornika poprzez
odtaczenie rury przelewowe;j.

- Zawor napetniajacy jest oferowany jako
dodatek opcjonalny.

- Regulowanie temperatury przy uzyciu
termostatu w skali od 30 do 90°C.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody (Stopien
ochrony przed wodg klasy IPX5).

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

MODELE GAZOWE

- Izolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementéw.

ZBIORNIK

- Wysokowydajne, stalowe palniki
umocowane na zewnatrz zbiornika.

- Elektroniczny zapalnik iskrowy.

- Przewdd do alternatywnego zaptonu
recznego.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali

nierdzewnej AlSI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczernstwa w modelach
elektrycznych.

-Napiecie: 400 V 3+N. Moze zostaé
zmienione na inne wartosci napiecia.

DODATKOWE AKCESORIA
(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- Zawor do napetniania wody.

BM-910 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

MOC CALKOWITA WYMIARY LN
ROZMIAR POJEMNOSG (L) (kw) ()

GN-4/3 22 3,25 400x930x290 9062
GN-8/3 44 6,50 800x930x290 11809
GN-4/3 22 3,00 400x930x290 8512
GN-8/3 44 6,00 800x930x290 11122
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Podgrzewacze do frytek

Ogolna charakterystyka

- Pétmodutowe elektryczne urzadzenie
grzewcze, ogrzewane $wiattem
podczerwonym.

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnie

MODEL KOD

MF-E905 19075818

roboczg, odpowiedni dla pojemnikéw
GN 1/1 o wysokosci 150 mm.

- Siatkowane podwdjne dno wykonane
ze stali nierdzewnej, pochylone w celu
usuniecia nadmiaru ttuszczu i zebrania go
w pojemniku.

- Ciepto utrzymywane przez lampe
na podczerwien umieszczong z tytu
urzgdzenia, obstugiwang przetgcznikiem
wigcz / wytacz.

- System zabezpieczajacy przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

ZBIORNIKI ?}"(% W\((mrlé\)RY oL
GN 1/1 1,00 400x930x290 8101
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Blaty neutralne

Ogodlna charakterystyka

-Urzadzenia pétmodutowe i petnomodutowe.

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm
AlSI-304.

MODEL KOD
EN-9025+ 19048351
EN-905 19075591
S En910 19075593
EN-905 C 19075592
S evgtoc 19075594

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Blat przystosowany do opcjonalnego
podtaczenia kolumny wodnej z tytu.

SZUFLADY

ILOSC (mm)

] 300x590x105
(pojemnos¢ GN 1/1)

1 700x590x105

* Montaz mozliwy wytacznie w blokach centralnych lub $ciennych niepionowych.
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- Tylna komora spalin
z wysokotemperaturowego, emaliowanego
zeliwa.

WAy P
200x930x290 3009
400x930x290 3310
800x930x290 4513
400x930x290 4663
800x930x290 6316



Fagor Professional

Podstawy

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej - Mozliwos$é szybkiego taczenia szafke po dodaniu drzwi.
AlSI-304. z urzadzeniami nastawnymi z linii Kore 900. - Model MB-905 wystepuje opcjonalnie
- Sruby s3 niewidoczne. - Moga by¢ stosowane jako otwarty element w wersjach z 2 szufladami GN lub
do przechowywania lub stworzg zamknietg 5 prowadnicami do pojemnikéw GN.
OPCJONALNE DRZWI
MODEL KOD NIE WYSTEPUJ SZUFLADY EROWADNICE P MIERY
\(NSTANDAEDZIEA) (5 POZIOMOW) (mm) PLN
MB-9025 19077605 - - - 200x850x560 1982
MB-905 19018700 1 - - 400x850x560 2106
MB-905 C 19084564 - 2 - 400x850x560 4171
MB-905 G 19086897 1 - 1 400x850x560 2 665
MB-910 19022189 2 - - 800x850x560 2707
MB-915 19020374 3 - - 1 200x850x560 3460

Drzwi do podstaw

Zestaw umozliwia odwrécenie drzwi, dzieki czemu mozna je montowac po lewej lub prawej stronie. Liczba drzwi zalezy od rodzaju podstawy, na
ktérej majg zosta¢ zamontowane:

KOD OPIS PLN

19040900 DRZWI DO PODSTAW KORE 1 SZT=SZEROKOSC 400 MM 758
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Podstawy chtodnicze

Ogolna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym

skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolacji poliuretanowej

o gestosci 40 kg/m?.

- Modele z drzwiami z panoramicznym
otwieraniem i automatycznym zamykaniem

z funkcjg stay open powyzej 90°.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci (od 130mm do 190mm)

CZYNNIK

MODES CHEODNICZY

Podstawy chtodnicze z drzwiami

CCP9-2G R290

N T"§ i
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3

CCP9-2G W R290

Ty

umozliwiajg regulacje catkowitej wysokosci
stotu od 580 do 640mm.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia.

- Temperatura pracy: -2°C, +8°C, w pokojowej
temperaturze 38°C.

- Klasa klimatyczna 4.

- Numeryczny wyswietlacz dla elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Model W z szufladami o pojemnosci GN 1/1.

Podstawy chtodnicze z szufladami o petnej dtugosci

CCP9-2G W2 R290

Podstawy chtodnicze z drzwiami

CCP9-3G R290

. .
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3

Sig . CCP9-3GW R290

- Model W2 z ptaskimi szufladami
o petnej dtugosci i pojemnoscig GN-2/1,
wyposazony w 5 poprzeczek do obstugi
réznych kombinacji pojemnikéw GN.

DODATKOWE AKCESORIA

- Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami).
Montowane fabrycznie.

- 60Hz

HZ KoD By EERn FE:%%%\%??E ENE%%%YZ(?’:I\?V-H) ELEK%[:\?CZNA WYMIARY (MM) PLN

50 19089615 2 B 169 74 250 1 200x900x590 12947
50 19089616  2x2/3 B 169 4 250 1 200x900x590 14819
50 19089617 2xGN 2/1 C 169 T 262 1 200x900x590 14241
50 19089618 3 D 240 1113 249 1 600x900x590 14 819
50 19089619 3xGN1/1 D 240 1113 249 1 600x900x590 17 550

53



Fagor Professional

Konfiguracja | wykonczenie

System KORE 900

tgczenie modutéw KORE 900

TYP SYSTEMU KONFIGURACJA ZESTAWY MONTAZOWE ELEMENTY PIONOWE WYKONCZENIE COKOL
KUCHNIA PRZYSCIENNA CENTRALNA STANDARDOWE WSPORNIKI DO POLKA OBRAMOWANIE PANEL BOCZNY STANDARDOWY SPECJALNY
WSPORNIKI URZADZEN GRETINGOWA
G T o
KORE KORE “KORE KORE KORE
STANDARDOWY
o 0 0 o 0 o o
900 900/900
900/700
MOSTOWY
900 o 0 0 0 0 o o
900 /900
900/700
PODWIESZANY
900/900 0 ° o . . ; o
900 /
900/700
-1 nie dotyczy

X: wymagane
o: opcja
=: wyposazenie fabryczne

+: skonsultuj sie z biurem Fagor
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/estawy montazowe

Systemy mostowe Systemy podwieszane
zestawy do montazu systeméw MOSTOWYCH zestawy do montazu systeméw PODWIESZANYCH
KONFIGURACJA gtgggsc KOD PLN KONFIGURACJA gthSSC KOD PLN
CENTRALNY PRZYSCIENNY MODULY NR REF. TYP SYSTEMU MODULY NR REF.
™ 19044954 1080 2M 19044934 20 344
1,5M 19044955 1250 2,5M 19044935 23610
KORE 2M 19044956 1438 Przyscienny 3M 19044936 26862
KORE KORE 2,5M 19044957 2188 KORE 3,5M 19044937 29171
3M 19044958 2494 4M 19044938 31061
3,6M 19044959 2886 4,5M 19044939 31 886
AM 19044960 12698 5M 19044940 36 345
* Zamow 1 sztuke na kazda strone wyspy, tzn. 2 sztuki do bloku centralnego 5,5M 19044941 37152
i 1 sztuke do bloku przysciennego. 6M 19044942 41 478
M 19044945 40927
2,5M 19044946 50 466
3M 19044947 58 300
3,5M 19044948 60 727
4M 19044949 61900
Centralny
4,5M 19044950 62 230
KORE
5M 19044951 67321
KORE

55M 19044952 72412
6M 19044953 80 735

* Zestaw zawiera boczne zakoriczenia z gtadkimi panelami.
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Elementy pionowe

Wsporniki

Wsporniki dla elementéw pionowych do urzagdzern STANDARDOWYCH, systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

WSPORNIKI
Typ

Standardowy
— pojedynczy wspornik
profil T00x100mm

Specialny
Podpora do urzadzen

Uwagi:

KONFIGURACJA

Elementy dodatkowe

Standardowy (bez elementéw dodatkowych)

Standardowy z baterig (we wsporniku)

Standardowy z wtyczka 220V (we wsporniku)

Do pieca iKORE 0623

Do salamandra

* Wybierz kombinacje dwoch wspornikéw. Catos¢ = 2 moduty/kody, nawet jesli elementy sie powtarzaja.

* Niekompatybilne z podwieszanymi blokami przysciennymi.

* Montaz mozliwy wylacznie na blatach neutralnych mierzacych 1 modut po obu stronach.

Potki gretingowe

KOD

Nr ref.

19095368
19095390
19095369

19095391

190956392

Relingi do urzadzen pionowych do urzagdzert STANDARDOWYCH, systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

DLUGOSC BLOKU

MODULY
2M
2,26M
2,5M
2,75M
3M
3,26M
3,5M
3,75M
4M
4,25M
4,5
4,75M
5M

KORE

SYSTEM PRZYSCIENNY KORE

.

KORE

2 X STANDARDOWY WSPORNIK
POJEDYNCZY

2 X STANDARDOWY WSPORNIK
POJEDYNCZY

Kob PLN Kob PLN

19096849 5590 19096559 7310
19096849 5590 19096559 7310
19096852 6336 19096116 8720
19096852 6336 19096116 8720
19096853 7066 19096349 9734
19096853 7066 19096349 9734
19096854 7853 19096532 11293
19096854 7853 19096532 11293
19096855 8673 19096535 12 364
19096855 8673 19096535 12 364
19096856 9474 19096525 13929
19096856 9474 19096525 13929
19096858 12996 19096526 19971

* 1M = 1 modut = 800mm

™

800 mm
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KORE

KORE

SYSTEM CENTRALNY KORE/SYSTEM KORE

1 X STANDARDOWY WSPORNIK
1 X WSPORNIK SPECJALNY

KoD PLN

19104184 8942
19104184 8942
19104185 9979
19104185 9979
19104187 10332
19104187 115682
19104189 12 680
19104189 12 680
19104191 14282
19104191 14282
19104193 20476

PLN

4553

6067

5653

8 546

8363

KORE

2 X WSPORNIK SPECJALNY

KOD

197104186
19104186
19104188
19104188
19104190
19104190
19104192
19104192
19104194

PLN

10332
10332
11992
11992
13128
13128
14787
14787
21197
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Cokoty

Cokoty modutowe 900

Cokoty do urzagdzert STANDARDOWYCH i MOSTOWYCH

COKOL

WYKONCZENIE

DEUGOSC
BLOKU

MODULY

0,5M

0,75M

™

1,256M

1.5M

1,75M

2M

2,256M

2,75M

3M

3,25M

3,76M

4M

4,25M

4,5M

4,75M

5M

WYSOKOSC BLATU

KOoDY

850

900

X

ELEKTRYCZNY

19081991
19100799
19087898
19100200
19081809
19100201
19087897
19100202
19081808
19100203
19087896
19100204
19081807
19100205
19087895
19100433
19081806
19100434
19087894
19100435
19081805
19100436
19087893
19100437
19081804
19100438
19087892
19100478
19081803
19100479
19087891
19100491
19081802
19100494
19087890
19100497
19081801
19100499

GAZOWY*

19081990
19700454
19087869
19100455
19081800
19100456
19087868
19700457
19081789
19100458
19087867
19100459
19081788
19100470
19087866
19700471
19081787
19100472
19087865
19100473
19081786
19700474
19087706
19100475
19081785
19100476
19087864
19100477
19081784
19700490
19087863
19100492
19081783
19100495
19087862
19700498
19081782
19700500

+ Jesli blok zawiera urzadzenie gazowe, wybierz kod z kolumny ,GAZOWY".

* 1M = 1 modut = 800mm

™

800 mm

PLN

95

139
139
190
190
232
232
284
284
327
327
379
379
421
421
472
472
520
520
567
567
613
613
661
661
708
708
755
755
802
802
849
849
897
897
944
944
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Specjalny cokét do V-ksztattnej
frytownicy

Dzielony cokot do frytownicy o ksztatcie V.

COKOL MODEL WYSOKOSC BLATU KODY
. V-KSZTALTNA 850 900 NR REF.
WYKONCZENIE  FRYTOWNICA
F-(E/G)9123
19107373
X 19107374

PLN

287

287
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Wykonczenia

Wykonczenia dla systeméw 900

Wykonczenia bokéw do urzgdzern STANDARDOWYCH i systeméw MOSTOWYCH

WYKONCZENIE

KONFIGURACJA

ELEMENTY

WYSOKOSC BLATU

STRONA

KOD

PLN

PIONOWE ROBOCZEGO
WYKONCZENIE BOKOW fﬁg&%ﬁ;ﬂ%m‘”‘” TAK NIE 850 900 STRONA A STRONAB NR REF.
X X X 19098884 2937
X X X 19098685 2937
Widok z gory: X X X 19098935 2937
X X X 19098913 2937
A KORE900 B X X X 19098883 2937
Przyscienny X X X 19098684 2937
X X X 19098934 2937
X X X 19098912 2937
P KORE 900 X X X 19098703 4705
z panelem A A X X X 19098931 4705
ergonomiczne/ SURE L X X X 19098037 4705
strone) X X 19098874 4351
X X X 19098817 43561
KORE 900 X X X 19098908 4351
A e © X X X 19098907 4351
Centralny x x 19098203 4351
X X X 19098686 4351
X X X 19098910 4351
X X X 19098909 4351
X X X 19100019 1034
Widok z gory: X X 19100013 1034
X X X 19100030 1034
A KORE900 B X X X 19100018 1034
Przyscienny X X X 19099899 1034
X X 19099898 1034
X X X 19099913 1034
X X X 19099911 1034
KORE 900 X X X 19106558 1208
;Z'QE';;?ZZW * oresoo X X X 19106559 1208
(+2mm na strone) Centralny X X X 19106601 1208
X X X 19106557 1208
X X X 19106946 1170
X X 19106949 1170
KORESa0 X X X 19106990 1170
A kore700 ° X X X 19106991 1170
X X X 19106992 1170
Centralny
X X 19106993 1170
X X X 19106994 1170
X X X 19106995 1170
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Wykonczenia dla systemow podwieszanych

Wykonczenia bokéw dla systeméw PODWIESZANYCH

* Zestawy montazowe systemow PODWIESZANYCH zawierajg wykonczenia bokéw

Wykonczenia dla systeméw mostowych

Wykoriczenia wewnerzne boczne dla systeméw MOSTOWYCH

KONFIGURACJA WYSOKOSC BLATU KOD
SYSTEM MOSTOWY 850 900 NR REF.
X 19107487
— L R X 19107488

* Pojedynczy element na bok. Wybierz tyle sztuk, ile potrzeba.

Specjalne wykonczenia boczne do patelni przechylnych

Zakonczenia do systemoéw z patelniami przechylnymi na krancach

WYKONCZENIE KONFIGURACJA ELEMENTY WYSOKOSC BLATU STRONA KoD
PIONOWE

RODZAJWYKONCZENIA  JYSTEM CENTRALNY TAK NIE 850 900 LEWA (1) PRAWA (R) NR REF.
X X X 19081819
X X X 19081820
X X X 19100194
KORE 900 X X X 19100148
L R Prayécienny x x x 19100123
X X X 19100121
X X X 19100124
P b X X X 19100122

anel boczny

Gtadkie wykoriczenie X X X 19081819
(+2mm na strone) X X X 19081820
KORE 900 X X X 19100194
X X X 19100148
KORE 900 X x x 19100130
Centralny X X X 19100108
X X X 19100131
X X X 19100109
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1175
1175

PLN

175
175
175
175
175
175
175
175
175
175
175
175
175
1175
1175
1175
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Akcesoria do linii 900

Akcesoria kuchenne

OoPIS DO MODELI KOD PLN
™. KORE zestaw kolumny wodnej lewy 19044979 3021
II KORE zestaw kolumny wodnej prawy 19044980 3021
/‘\\x . .
N % KORE ptyta promiennikowa ( 350 x 300 mm) 19045076 826
Adapter do patelni wok 19045085 826
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw _
(1 5.25 kW £ Tx Y k) C-G920 19084551 1033
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy _
(I xBIWTx 105 Kw) C-G920 H 19084552 1298
Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw _ _ _
2% 525 KW +1 ><ng+ 7x10,2 kW) C-G940, C-G941, C-GE941 19084553 2161
Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy _ _
@ x 8KW+1 x 10,% kW) C-G940 H, C-G941 H 19084554 2495
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw _ _ _
(3x 5,25 kW +7 ngW +1x702 kW) C-G960, C-G961, C-G961 OP 19084555 3180
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy _ - -
(5 x 8KW +1 x 10% kW) C-G960 H, C-G961 H, C-G961 OP H 19084556 3708
Akcesoria do frytownic
OPIS KoD PLN
Frytownica 15L — 2 mate kosze — zestaw 19078478 963
Frytownica 21L — duzy kosz 19045077 620

Akcesoria do ptyt grillowych

oPIS KOD PLN
C KORE 0,5M ostona do ptyty grillowej 19045081 536
s KORE 1M ostona do ptyty grillowej 19045082 620

Skrobak do ptyty grillowej 19045083 276

Akcesoria do grilla

OPIS KoD PLN
\\E%?“ KORE skrobak do grilla—Grill zeliwny 19045084 536
KORE skrobak do grilla—Grill ze stali nierdzewnej 19058313 536
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Akcesoria do kottow warzelnych

OPIS KOD PLN
Zestaw 2 perforowanych koszy do 100-litrowych kottéw

warzelnya Y Y Y 19060752 4257
Zestaw 2 perforowanych koszy do 150-litrowych kottéw

warzelnych 19061190 4 806

Akcesoria do warnikow do makaronu 40 L

OPIS KoD PLN
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 kwadratowe 19036341 4532
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 okragte 19036342 3982
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu— 2x1/2 19036340 31568

l" l.;" Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 4x1/4 19036344 2611

Wysoki zestaw kominowy

OPIS KOD PLN
Wysoki zestaw kominowy 19081001 366
Wysoki zestaw kominowy 1/4 M Kore 900 19080999 500
Wysoki zestaw kominowy 1/2 M Kore 900 19080990 696
Wysoki zestaw kominowy 1 M Kore 900 19081000 797

* Moze by¢ instalowany we wszystkich urzadzeniach z wyjatkiem frytownic elektrycznych

Akcesoria do bemaréw

OPIS KOD PLN
KORE kran do napetniania zestaw lewy 19044981 1306
KORE kran do napetniania zestaw prawy 19044982 1306
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Zestawy kotek
OPIS KOD PLN
KORE zestaw 4 kotek 19044983 3021
KORE zestaw 2 kotek statych 19044985 15612

Przeksztatcenia na inne napiecia — wersja ,morska” (*)

Maszyny przeznaczone na statki, 440 V - 3 fazy, bez przewodu neutralnego, nalezy zamawia¢ z podaniem ponizszych danych:
- Kod dla urzadzenia standardowego 400 V 3+N.

- Uwaga do montazu 440 V —3-fazowy bez przewodu neutralnego.

s 3 g s 3 p
4 3. 3 ®® Boo 3.0 28 B.g 33 2 B, =, 28 = Zg
oPIS KoD 82 &3 =3 g § o8F mF 4 885 mh A~ S8R mR ih & 3% ]
gh 8m  2m 2 s 223 91 23 22~ 9N 3 2%6c Qo Zg9 8 S =
8 a ° = S~ 2 8§ e 2o ° = 2 8% S N=
= z = = 2 ES
Zestaw na statki 16A 19087491 1 1 2
Zestaw na statki 16A
z regulatorem energii 19089410 1 2
Zestaw na statki 20A 19087492 1 2 1
Zestaw na statki 20A )
zregulatorem energii 19087493 1 2 1 Skonsultuj
sie z biurem
Zestaw na statki 40A 19087494 1 2 1 Fagor
Zestaw na statki z transforma-
torem 19057294 1 1
230 Ill-Konwersja do )

230 V tréjfazowy bez uziemienia

230 TN —Konwersja do )
230V jednofazowy

(*): Skonsultuj sie z biurem Fagor, aby sprawdzi¢, czy istnieje wersja dla tego napiecia
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Linia 700

KuChnie gazowe ... 066
Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg | palnikami. 068
Kuchnie gazowe 7z ptytg grzewczg — Solid Top 069
Kuchnie do paelll ..o 070
Kuchnie elektryczne ... 071
Kuchnie elektryczne

Z ptytg grzewczg —Solid TOP..o..ooooo 072
Kuchnie Indukeyjne ... 073
Pty grillOWe ..o 074
G . oo, 076
Warniki do makaronu ... 078
Kotty warzelne. ... 079
FIVIOWNICE ..o 080
Podgrzewacze do frytek ..., 081
Patelnie przechylne ... 082
BEMAIY oo 083
Taboret QazoOWY ... 084
Blaty neutralne ... 085
POASTEWY ..o 086
Podstawy chtodniCZe ..o 087
Konfiguracja | wykonczenie ..., 088
AKCESOTIA ... 094

Wszystkie urzgdzenia gazowe powinny by¢ zasilane gazem:
- LPG: 37 g/cm?
- Gaz naturalny: 20 g/cm?
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Fagor Professional

Kuchnie gazowe

Ogolna charakterystyka

-Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1,5 mm. Stal
nierdzewna AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

-Podwadjne ruszty palnikéw o wymiarach
397 x 580 mm (397 x 290 na kazdy
palnik) pozwalajg uzywac duzych patelni
i garnkéw. Zmniejszony odstep pomiedzy
rozwidleniami, do 75 mm, umozliwia
stosowanie garnkéw o bardzo matej
Srednicy (8 cm). Pozwala unikngé zsuwania
sie matych naczyn z palnika.

- Ruszty palnikéw sg wykonane
z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe oraz ogien
a takze wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwéjng
korong i dyfuzorami gwarantuja
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala na unikniecie kumulowania sie
ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilos¢
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki o réznej mocy znamionowe;j
dostosowane do réznych wielkosci garnkéw
i réznej obrébki termicznej produktow:

- 5,25 kW (@ 100 mm),
- 8,0 kW(@ 120 mm),
-tatwe mocowanie palnikéw.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace
na tatwiejszg manipulacje wewnatrz
i utatwiajgce prace naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Mozliwos$¢é wyboru miedzy statycznym
piekarnikiem gazowym o wymiarach
GN 2/1, piekarnikiem w stylu angielskim
o wymiarach 860 x 570 x 410 mm
z podwojnymi drzwiami otwieranymi
na boki; lub piekarnikiem elektrycznym
o wymiarach GN 2/1.

-Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wiekszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

- Zasilanie

- Gazowe: Rurowy palnik ze stali
nierdzewnej z pilotem ptomienia
kontrolnego i termoparg oraz zaptonem
piezoelektrycznym.
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- Elektryczne: Ogrzewanie poprzez grzatki
ze stali nierdzewnej z przetgcznikiem do
sterowania gérna i dolng strefa.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125-310°C).

-Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajgce przed
przechylaniem sie tac.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepszg wydajnos$¢ i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego co
poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatos¢.

-Ttoczona ramai podwdjne drzwi zapewniajg
lepsze zamkniecie piekarnika.

-Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

DODATKOWE AKCESORIA

patrz: strona z akcesoriami na koncu
rozdziatu

- Ptytka promiennikowa —do palnikéw o mocy
5,25 kW.

-Kolumna wodna.

- Mosiezne korony palnikéw.



MODEL GAZ

Kuchnie gazowe

LPG
C-G720

NG

LPG
C-G720H

NG

LPG
C-G740

NG

LPG
C-G740H

NG

LPG
C-G760

NG

LPG
C-G760 H

NG

KOD

19068008
19074175
19068057
19074760
19060614
19073557
19068058
19074761

19068059
19074762
19068110
19074763

RUSZTY
(mm)

397x290

397x290

397x290

397x290

397x290

397x290
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Kuchnie gazowe z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1

LPG
C-G741

NG

LPG
C-G741 H

NG

LPG
C-G761

NG

LPG
C-G761H

NG

19058530
19073558
19068112
19074765
19071404
19073560
19071463
19074766

397x290

397x290

397x290

397x290

Kuchnie gazowe z piekarnikiem w stylu angielskim

LPG
C-GB761

NG

LPG
C-GB761C

NG

LPG
C-GB761H

NG

LPG
C-GB761CH

19074812
19074813
19074814
19074815
19074816
19074817
19074819
19074820

397x290

397x290

397x290

397x290

Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym

LPG
C-GE741

NG

LPG
C-GE741H

19074821
19074822
19074823
19074824

H-modele z palnikami o duzej mocy

C-modele na kétkach

397x290

397x290

PALNIKI PIEKARNIK
5,25 KW 8 KW ROZMIAR MOC (KW)
2 - - -
- 2 - -
3 1 - .
- 4 - B
4 2 - -
- 6 - -
3 1 GN-2/1 8,60
- 4 GN-2/1 8,60
4 2 GN-2/1 8,60
- 6 GN-2/1 8,60
4 2 860X570X410 8,60
4 2 860X570X410 8,60
- 6 860X570X410 8,60
- 6 860X570X410 8,60
3 1 GN-2/1 6,00
- 4 GN-2/1 6,00
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MOC
CALKOWITA
(kw)

10,50

16,00

23,75

32,00

37,00

48,00

32,35

40,60

45,60

56,60

45,60

45,60

56,60

56,60

29,75

38,00

WYMIARY

400x730x290

400x730x290

800x730x290

800x730x290

1200x730x290

1200x730x290

800x730x850

800x730x850

1200x730x850

1200x730x850

1200x730x850

1200x730x850

1200x730x850

1200x730x850

800x730x850

800x730x850

PLN

5630

6042

9475

10023

13457

14005

16 889

17677

22519

23204

24167

25952

26 775

28 834

17712

18948



Fagor Professional

Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg | palnikami

Ogolna charakterystyka

-Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy
o grubosci 1,5 mm. Stal nierdzewna AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

-Podwadjne ruszty palnikéw o wymiarach 397 x 580 mm
(397 x 290 na kazdy palnik) pozwalajg uzywaé duzych patelni
i garnkéw. Zmniejszony odstep pomiedzy rozwidleniami,
do 75 mm, umozliwia stosowanie garnkéw o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala unikngé zsuwania sie matych naczyn
z palnika.

- Ruszty palnikéw sg wykonane z emaliowanego zeliwa RAAF
(odpornego na produkty kwasne i zasadowe oraz ogien
a takze wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjng korong i dyfuzorami
gwarantujg rownomierng dystrybucje ciepta z palnika nawet
pod najwiekszymi naczyniami. Pozwala na unikniecie
kumulowania sie ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilo$¢
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki o réznej mocy znamionowe;j - Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
dostosowane do réznych wielkos$ci garnkéw temperatury ostony kominkéw spalin, zaptonem piezoelektrycznym.
i réznej obrébki termicznej produktow: licowane z rusztami palnika co poprawia - Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
-5,25 kW (@ 100 mm), manewrowanie wigkszymi garnkami lepsza wydajno$¢ i rownomierny rozktad
i zwieksza powierzchnie uzytkowa. ciepta.

-8,0 kW (@ 120 mm),
-tatwe mocowanie palnikéw. -Uszczelka wykonana z wiékna szklanego co
PIEKARNIK poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika

-Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm i zapewnia duzg trwatosé.

z zaokraglonymi naroznikami, 400 x
580 mm. Pierscien o $rednicy 210 mm. -Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wiekszg higiene. - Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

- Rozmiar piekarnika statycznego GN 2/1.

-Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniajg

. . lepsze zamkniecie piekarnika.

- Palnik pod ptytg zeliwng o mocy 5,25 kW. P coiep

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie co
utatwia manewrowanie.

- Przewody gazowe w elastycznych - Prowadnice umieszczone na trzech DODATKOWE AKCESORIA

ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy. patrz: strona z akcesoriami na koricu

na fatwiejsza manipulacje wewnatrz - Prowadnice zabezpieczajace przed rozdziatu

i utatwiajgce prace naprawcze. przechylaniem sie tac. - Ptytka promiennikowa —do palnikéw o mocy
- Sterowanie na panelu frontowym - Temperatura regulowana za pomoca 525 kw

z systemem zabezpieczajgcym przed termostatu (125-310°C). - Kolumna wodna

przedostawaniem sie wody. - Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem - Mosiezne korony palnikéw.

PALNIKI
MODEL GAZ KoD SR A CAL’(\{t(\igvnA e WYMIARY PLN
5,25 kW 8 kw

Kuchnie gazowe z plyta grzewczg i palnikami

LPG 19073679
C-G730-I 1 1 Lewy - 18,50 - 800x730x290 12632
NG 19074769

LPG 19073680
C-G730-D 1 1 Prawy - 18,50 - 800x730x290 12632
NG 19074771

LPG 19070794
C-G750 2 2 Centralny - 31,75 - 1200x730x290 15516
NG 19074772

Kuchnie gazowe z ptytg grzewcza, palnikami i piekarnikiem

LPG 19073681
C-G731-I 1 1 Lewy 1 27,1 - 800x730x850 19224
NG 19074773

LPG 19073682
C-G731-D 1 1 Prawy 1 27,1 - 800x730x850 19224
NG 19074775

LPG 19074776

C-G751 2 2 Centralny 1 40,35 1 1200x730x850 21419
NG 19074777
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg — Solid Top

Ogolna charakterystyka

-Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1,5 mm. Stal
nierdzewna AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami.

-Wymiary ptyty: 800 x 580 mm.

- Pierscien o $rednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa wewnatrz zapewniajgca
doskonate rozprowadzenie ciepta.

- Zréznicowane temperatury uzytkowania:
500°C na srodku i 200°C na brzegach.

- Dwukoronowy palnik i dyfuzor wykonany
z zeliwa, gwarantuje rownomierne
rozprowadzenie ciepta.

-Moc palnika: 8,4 kW.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace

na tatwiejszg manipulacje wewnatrz
i utatwiajgce prace naprawcze.

- Sterowanie z systemem zabezpieczajgcym
przed przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika poprawiaja
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK

-tatwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktora utatwia czyszczenie
i zapewnia wiekszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

-Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnié rézne opcje pracy.

PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD SO'(['YE’HT)OP T
WYMIARY MOC W(kW)

Solid Top

LPG 19070754
C-G710 800x580 1 - -

NG 19073645
Solid Top z piekarnikiem

LPG 19073088
C-G711 800x580 1 GN-2/1 8,60

NG 19074767
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- Prowadnice zabezpieczajace przed
przechylaniem sie tac.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepszg wydajnos$¢ i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtékna szklanego co
poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatos¢.

- Ttoczona rama i podwajne drzwi zapewniajg
lepsze zamkniecie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

MoC C&%OW'TA WYMIARY PLN
84 800x730x290 10573
17 800x730x850 16751



Fagor Professional

Kuchnie do paelli

Ogdlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1,5 mm. Stal
nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby taczace.

- Dwukoronowy palnik z czterema
rzedami ptomieni na korone gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie ciepta do
samego spodu paelli.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara.

-Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace
na tatwiejszg manipulacje wewnatrz
i utatwiajgce prace naprawcze.

PALNIKI

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK DO PAELLI

- Statyczny piekarnik do paelli o wymiarach
665 x 665 x 325 mm ze sterowaniem
umiejscowionym na gérnym panelu.

PIEKARNIK

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktora utatwia czyszczenie
i zapewnia wiekszg higiene.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125-310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Podwadjne drzwi otwierane na boki.

MODEL GAZ KOD CALKOWITA WYMIARY PLN
ZEWNETRZNY WEWNETRZNY MOC (kW) WYMIARY MOC (kW) (k)

Kuchnie do paelli
LPG 19074804

C-GP710 450 330 27 - - 27,00 800x730x290 21 557
NG 19074806

Kuchnie do paelli z piekarnikiem
LPG 19074808

C-GPT11 450 330 27 665x665x325 7,30 34,30 800x730x850 27325
NG 19074811
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Kuchnie elektryczne

Ogolna charakterystyka

-Gorny blat pod palnikami, wykonany z 1,5 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304, z zaokraglonymi krawedziami,
zaprojektowany tak, aby zapobiec przedostawaniu sie
rozlanej cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

-Ttoczony goérny blat pod palnikami z zaokraglonymi
naroznikami dla tatwego czyszczenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Zeliwne ptyty grzewcze,

‘OKRAGLE, 223 @ (2,6 kW), hermetycznie mocowane do
tloczonego blatu.

- KWADRATOWE, 230 x 230 (2,6 kW), hermetycznie mocowane
do ttoczonego blatu.

-Regulacja mocy za pomoca 7-pozycyjnego pokretta.
-Ochrona przed przegrzaniem dla kazdej ptyty

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie temperatury
ostony kominkdw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od -Prowadnice umieszczone na trzech -Ttoczona rama i podwajne drzwi zapewniajg
frontu poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy. lepsze zamknigcie piekarnika.
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed - Prowadnice zabezpieczajgce przed -Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
wodg IPX5. przechylaniem sie tac. utatwienia serwisu.
- tatwe podtgczenie i zgodno$¢ z normami - Kontrola temperatury za pomocg NAPIECIE
zdrowotnymi. termostatu (125-310°C). ~400V 34N
PIEKARNIK -OIgrzewanie' poprzez grz.a}.ki ze stali ' - Inne wartosci napiecia — patrz: strona
-tatwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1 nlrerdzgwnej z przetacznikiem do sterowania z akcesoriami na koricu rozdziatu.
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym gérng i dolng strefa.
panelu dla lepszej ergonomii. - Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze

lepszg wydajnos$¢ i rownomierny rozktad

stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie ciepta.
i zapewnia wiekszg higiene. -Uszczelka wykonana z wtékna szklanego co

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie poprawia efektywnosc cieplng piekarnika
co utatwia manewrowanie. i zapewnia duza trwatos¢.
MODEL KOD (:;;Y GRZEVZEZ:W . s MoG C&%OW'TA e A WYMIARY PLN
Kuchnie elektryczne z okragtymi ptytami grzewczymi
KUCHNIA ELEKTRYCZNA
C-ET20 19068321 223 2 - - 5,20 - 400x730x290 5356
C-ET40 19067975 223 4 - - 10,40 - 800x730x290 7280
C-E760 19068322 223 6 - - 15,60 - 1200x730x290 10435
Z PIEKARNIKIEM
C-E741 19068498 223 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 13868
C-E761 19068645 223 6 GN-2/1 6 21,60 1 1200x730x850 17989
Kuchnie elektryczne z kwadratowymi ptytami grzewczymi
KUCHNIA ELEKTRYCZNA
C-E720Q 19072313 230x230 2 - - 5,20 - 400x730x290 6 866
C-E740Q 19072312 230x230 4 - - 10,40 - 800x730x290 11535
Z PIEKARNIKIEM
C-E741Q 19071619 230x230 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 20 046

Il



Fagor Professional

Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg — Solid Top

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami, wykonany
z 1,5 mm grubosci stali nierdzewnej
AISI-304, z zaokraglonymi krawedziami,
zaprojektowany tak, aby zapobiec
przedostawaniu sie rozlanej cieczy
z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Ttoczony gérny blat pod palnikami
z zaokraglonymi naroznikami dla tatwego
czyszczenia.

-Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

-,Solid top" model z czterema elementami
grzewczymi pod ptytg chromowo-
molibdenowa (13CrMo4) o grubosci
16 mm, rozmieszczonymi w taki sposéb, ze
niezaleznie ogrzewajg cztery ¢wiartki ptyty
grzewczej.

Solid-top wymiary: 720 x 455 mm.

- Regulacja mocy z 7 pozycjami dla kazdego
elementu grzejnego, co umozliwia prace
z réznymi temperaturami na ptycie.

- 2,6 kW moc grzewcza dla kazdego punktu
grzewczego.

-Ochrona w przypadku przegrzania kazdego
zrédta ciepta.

- Termostat, ktéry aktywuje wentylator
chtodzacy podzespoty elektryczne

- Termostat bezpieczenstwa, ktory
zapewnia, ze urzadzenie nie bedzie dziata¢
w przypadku przegrzania elementéw

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkow.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- tatwe podtgczenie i zgodno$é z normami

zdrowotnymi.

-Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

PIEKARNIK

-tatwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na goérnym

panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie

i zapewnia wiekszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie

co utatwia manewrowanie.

-Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.

-Prowadnice zabezpieczajgce przed
przechylaniem sie tac.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125-310°C).

-Ogrzewanie poprzez grzatki ze stali
nierdzewnej z przetgcznikiem do sterowania
gorng i dolng strefa.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepszg wydajnos$¢ i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtékna szklanego co
poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatos¢.

-Ttoczona ramai podwdjne drzwi zapewniajg
lepsze zamkniecie piekarnika.

-Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

NAPIECIE
-400V 3+N

- Inne wartosci napiecia — patrz: strona
z akcesoriami na koncu rozdziatu.

SOLID TOP
MODEL koD

WYMIARY DEYTY  STREFY GRZEWCZE MOC (kW) ROZMIAR
Solid Top elektryczny
C-E710 19068530 720 x 455 4 4X2,60 -
Solid Top z piekarnikiem
C-E711 19068566 720 x 455 4 4X2,60 GN-2/1
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MOC
CALKOWITA WYMIARY PLN
(kw)

10,40 800x730x290 15654

16,40 800x730x850 25813
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Kuchnie indukcyjne

Ogolna charakterystyka

- Ceramiczne szkto o grubosci 6 mm,
hermetycznie zamkniete w blacie ze stali
nierdzewnej AISI-304 o grubosci 1,5 mm.

-Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne s$ruby taczace.

- Obszary gotowania oznaczone okragtymi
znacznikami o $rednicy 260 mm o mocy
5 kW na kazdym obszarze, szybkie
nagrzewanie i idealne do obstugi a la carte.

-ldealna kontrola gotowania dzieki
regulatorowi energii z 10 poziomami
mocy, ktéry umozliwia prace w niskich
temperaturach dla delikatnych przepiséw
lub w najwyzszej temperaturze dla szybkiej
obstugi.

- Energia jest przenoszona tylko do obszaru
na ktorym spoczywa garnek, a reszta
powierzchni ceramiki pozostaje zimna.

- Dziata, gdy wykryje obecnos¢ pojemnika do
gotowania. Po zdjeciu pojemnika przestaje
sie nagrzewad.

-W rezultacie zapewnia znaczne
oszczednosci energii (zuzycie energii jest
zmniejszone o okoto 50% w poréwnaniu
z palnikami gazowymi).

- Srodowisko pracy i atmosfera sg bardziej
komfortowe, poniewaz energia jest
skoncentrowana u podstawy naczynia,
anapromieniowanie i rozpraszanie ciepta sg
redukowane szybko osiggajac temperature
gotowania.

PLYTY GRZEWCZE

-Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Komunikaty o btedach wyswietlane za
pomocg migajacych lampek.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

-Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

-Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

NAPIECIE
-400V 3+N

-Inne wartosci napiecia—patrz: strona
z akcesoriami na koncu rozdziatu.

MODEL KoD MOC C@%OW'TA WYMIARY PLN
(@ mm) 5,0 KW

Kuchnie indukcyjne

C-1725 19098121 300 2 10,00 400x730x290 35062

C-1745 19097584 300 4 20,00 800x730x290 55 8565

WOK indukcyjny

W-I1705 19074716 300 1 5,00 400x730x290 33504
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Ptyty grillowe

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1,5 mm grubosci
stali nierdzewnej AlISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Ptyty grzewcze z miekkiej stali o grubosci
12 lub 15 mm, ktére szybko sie nagrzewaja
i majg duzg moc.

-Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi ptytami grzewczymi (2/3
gtadkie + 1/3 ryflowane).

-Wersje z chromowang powierzchnig
o grubosci 50 mikronéw dla trzech typow
ptyt grzewczych.

-Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej;
temperatura regulowana za pomoca
termostatu w zakresie od 100 do 300°C.

-Modele zasilane gazem z palnikami
o wysokiej wydajnosci (osobne palniki dla
modeli z catym modutem).

-Modele zasilane gazem z regulacjg
temperatury w zakresie 100 -300°C za
pomoca termostatu.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Dlatego modele gazowe nie wymagaja
energii elektrycznej do instalacji. Mozliwo$é
zaptonu recznego poprzez przewod
dostepowy.

- Piyty grillowe z petnym modutem majg dwa
oddzielne obszary grzewcze.

- Szybkie czasy reakcji i odzysku temperatury
smazenia.

- Ptyta grillowa jest przyspawana do
wyttoczonej powierzchni.

- Ttoczona obudowa oraz zaokraglone
krawedzie i narozniki znacznie utatwiajg
czyszczenie.

- Ptyta grillowa jest pochylona do przodu, aby
utatwic sptywanie ttuszczu i ptynéw.

- Wyposazony w otwér do zbierania ttuszczu
kuchennego i tace do przechowywania,
ktéra moze pomiescic do 2 litréw
w zaleznosci od modelu.

- Opcjonalne boczne i tylne ostony
przeciwbryzgowe, tatwe do zdjecia.
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- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

-Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

-Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
wodg IPX5.

DODATKOWE AKCESORIA
patrz: strona z akcesoriami na koncu
rozdziatu

- Skrobak (*)

- Ostona antyrozbryzgowa (w trzech
czesciach, aby utatwic¢ czyszczenie).

(*) Modele z chromowang powierzchnig sa
standardowo wyposazone w skrobak.

NAPIECIE MODELI ELEKTRYCZNYCH

-400 V 3+N. Inne wartos$ci napiecia—patrz:
strona z akcesoriami na korcu rozdziatu.

(*) Skrobak dotgczony do modeli
z chromowana powierzchnia.
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PLYTY GRZEWCZE

MODEL GAZ KoD MoC C&%OW'TA WYMIARY (mm) PLN
TYP (mm) dm?
Plyty grillowe gazowe
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU
LPG 19101249
FT-G705 L L 328x468 15,40 7,50 400x730x290 7347
NG 19101415
LPG 19101248
FT-G710L L 728x468 34,10 15,00 800x730x290 10 642
NG 19101416
LPG 19101417
FT-G705R R 328x468 15,40 7,50 400x730x290 8130
NG 19101404
LPG 19101406
FT-G710R R 728x468 34,10 15,00 800x730x290 12 085
NG 19101411
LPG 19101407
FT-G710 L+R L+R 728x468 34,10 15,00 800x730x290 11 467
NG 19101418
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU | CHROMOWANA PLYTA GRZEWCZA
LPG 19101394
FT-G705C L L/C 328x468 15,40 7,50 400x730x290 9612
NG 19101395
LPG 19101393
FT-G710C L L/C 728x468 34,10 15,00 800x730x290 14144
NG 19101401
LPG 19101396
FT-G705CR R/C 328x468 15,40 7,50 400x730x290 10986
NG 19101400
LPG 19101397
FT-G710CR R/C 728x468 34,10 15,00 800x730x290 16340
NG 19101402
LPG 19101398
FT-G710 C L+R L+R/C 728x468 34,10 15,00 800x730x290 15242
NG 19101403
Plyty grillowe elektryczne
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU
FT-E705 L - 19101390 L 328x468 15,40 5,00 400x730x290 6457
FT-E710 L - 19101247 L 728x468 34,10 10,00 800x730x290 9750
FT-E705 R - 19101419 R 328x468 15,40 5,00 400x730x290 7072
FT-ET10R - 19101420 R 728x468 34,10 10,00 800x730x290 10986
FT-E710 L+R - 19101399 L+R 728x468 34,10 10,00 800x730x290 10533
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU | CHROMOWANA PLYTA GRZEWCZA
FT-E705 CR - 19101421 R/C 328x468 15,40 5,00 400x730x290 8925
FT-E7T10CR - 19101423 R/C 728x468 34,10 10,00 800x730x290 13388
FT-E705C L - 19101116 L/C 328x468 15,40 5,00 400x730x290 9546
FT-E710CL - 19101422 L/C 728x468 34,10 10,00 800x730x290 14691
FT-E710 C L+R - 19101424 L+R/C 728x468 34,10 10,00 800x730x290 14417

*TYPY PLYT GRZEWCZYCH

L gtadka ptyta

R ryflowana plyta

L+R 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana
Cc chromowana powierzchnia
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Grille

Ogolna charakterystyka

-Gérny blat pod palnikami ttoczony
z jednego kawatka blachy o grubosci
1,5 mm. Stal nierdzewna AlISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

-Ruszty zeliwne, ktére mozna wyjmowac bez
uzycia narzedzi, w sekcjach o szerokosci
170 mm.

- Zelazne ruszty sa dwustronne z dwoma
ré6znymi wykonczeniami po kazdej stronie:
-Pochylony i ryflowany z wypustkami na
mieso.

‘Poziomy i ptaski do ryb i warzyw.

- Grill osigga bardzo wysoka temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajgc wiekszg soczystosé
dania.

-W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AISI-304 w ksztatcie ,Z"
w celu utatwienia czyszczenia.

-Wyposazony w otwér do zbierania ttuszczu
kuchennego i tace do przechowywania.

- Grill wyposazony w demontowalng ostone

przeciwrozbryzgowa o wysokosci 130 mm,
wykonang ze stali nierdzewne;.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Grupy elementéw grzewczych ze stali
nierdzewnej (jedna grupa trzech elementéw
grzewczych dla modeli z potowg modutu
oraz dwie grupy dla modeli z petnym
modutem).

-Taca na wode umozliwiajgca osiggniecie
prawidtowej wilgotnosci potrawy.

MODELE GAZOWE NASTAWNE

- Grupy wysokosprawnych palnikéw rurowych
(grupa dwéch palnikéw dla modeli
o potowie wielkosci modutu, dwie grupy dla
modeli z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej grupy
palnikéw dzieki zaworowi bezpieczenstwa
z termostatem.

- Piezoelektryczny zapton palnikéw.

- Palniki ogrzewajg kamienie ceramiczne
znajdujace sie pod rusztem nosnym, aby
podgrzewac potrawe na grillu.
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MODELE GAZOWE WOLNOSTOJACE

- Grupy trzech palnikéw rurowych o wysokiej
sprawnosci, z ptyta promiennikowa (grupa
trzech palnikéw dla modeli o potowie
wielkosci modutu, dwie grupy dla modeli
z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej grupy
palnikéw dzieki zaworowi bezpieczenstwa
z termostatem.

- Palniki wiaczane za pomocg elektrycznego
zaptonu wieloiskrowego. Z rurkg dostepowa
do recznego zaptonu.

- Taca na wode umozliwiajgca osiggniecie
prawidtowej wilgotnosci potrawy.

DODATKOWE AKCESORIA:
patrz: strona z akcesoriami na koncu
rozdziatu

a

Specjalny skrobak z dwoma

# profilami dia modeli z zeliwnym
grillem.
. N Specjalny skrobak dla modeli

z grillem ze stali nierdzewne;.
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RUSZT

MODEL GAZ KOD CAL%S\(I:\IITA WYMIARY (mm) PLN
TYP STREFY 1ILOSE (mm) dm? (kw)
Grille gazowe
Nastawne
LPG 19074781 Stal
B-G705| nierdzewna 1 1 516x344 17,72 810 400x730x290 8512
NG 19074782
LPG 19074120
B-G705 Zeliwo 1 2 516x172 17,72 8,10 400x730x290 8101
NG 19074779
LPG 19072463 stal
B-G7101 nierdzewna 2 2 516x344 3543 16,20 800x730x290 13457
NG 19074784
LPG 19067288
B-G710 Zeliwo 2 4 516x172 3543 16,20 800x730x290 12633
NG 19074783
Wolnostojace
LPG 19078755 Stal
B-G7051 | nierdzewna 1 1 5156x344 17,72 81 400x730x850 10703
NG 19081688
LPG 19078909
B-G7051 Zeliwo 1 2 516x172 17,72 8,1 400x730x850 10394
NG 19081687
LPG 19078771 Stal
B-G7101 | ; 2 2 516x344 3543 16,2 800x730x850 16 657
d ) )
NG 19081689 e
LPG 19078905 ]
B-G7101 Zeliwo 2 4 516x172 3543 16,2 800x730x850 16 580
NG 19081700
Grille elektryczne
Nastawne
Stal
B-E705 | - 19074788 nierdzewna 1 1 270x430 11,61 4,08 400x730x290 9912
Stal
B-E7101 - 19070294 nierdzewna 2 1 545x430 23,44 8,16 800x730x290 15553
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Warniki do makaronu

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1,5 mm grubosci stali
nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

- Zbiorniki ze stali nierdzewnej AISI-
316L o grubosci 1,5 mm zintegrowane
z powierzchnig robocza.

- 2 rozmiary zbiornikéw (moga by¢ uzywane
z r6zng konfiguracjg koszy o réznych
rozmiarach):
-Zbiorniki GN-2/3 o pojemnosci 26 litrow
-Zbiorniki GN 1/1 o pojemnosci 40 litréw

- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawér
dwupozycyjny: napetnianie Srednie i szybkie.

- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny
na wysoka temperature, zawor kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

- Automatyczny system bezpieczenstwa, ktory
przerywa obwad, jesli skonczy sie woda.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda
IPX5.

MODELE GAZOWE

-Modele gazowe z palnikami ze stali
nierdzewnej umocowanymi na zewnatrz
zbiornika z komorg spalania, ktéra umozliwia
ogrzewanie zbiornika z dotu i z boku (nawet
przy najmniejszym poziomie wypetnienia)

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Alternatywnie rura do zaptonu manualnego.

-Ogrzewanie kontrolowane przez zawor
termostatu.

ZBIORNIK

MODELE ELEKTRYCZNE

-Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AlSI-
304 umocowanymi w zbiorniku w celu
bezposredniego gotowania wody.

- Kontrola ciepta poprzez regulator energii.

- Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia—patrz str. 98 Akcesoria.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
-26 L model: 2 x 1/3 kosz na komore
-40 L model: 3 x 1/3 kosz na komore
DODATKOWE AKCESORIA

- Zestaw koszy 6 x 1/6 kwadratowe

- Zestaw koszy 6 x 1/6 okragte
-Zestaw koszy 4 x %

-Zestaw koszy 2 x Y.

MODEL GAZ KoD _ MOC Gy VYA WYMIARY (mm) PLN
ILOSC ROZMIAR KOSZE (1/3)
® Warniki do makaronu gazowe

LPG 19071621

CP-G7126 1 GN-2/3 2 10,00 400x730x850 13045
NG 19074728
LPG 19071360

CP-GT7226 2 GN-2/3 4 20,00 800x730x850 23204
NG 19074729
LPG 19098553

CP-G7140 1 GN1/1 3 16,50 400x730x850 16 065
NG 19098554
LPG 19098555

CP-G7240 2 GN1/1 6 33,00 800x730x850 25676
NG 19098556

# Warniki do makaronu elektryczne

CP-ET126 - 19071569 1 GN-2/3 2 9,00 400x730x850 13868

CP-ET226 - 19072437 2 GN-2/3 4 18,00 800x730x850 22381

CP-ET140 - 19074747 1 GN1/1 3 12,00 400x730x850 16 065

CP-ET240 - 19074780 2 GN1/1 6 24,00 800x730x850 25813
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Kotty warzelne

- Filtr do oprézniania zbiornika wykonany
ze stali nierdzewnej AISI-304, przez co jest
solidny, niezawodny i tatwy do wyjecia.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Kontrolka pokazujaca, kiedy urzadzenie jest
podtaczone i kiedy sie nagrzewa.

-Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda
IPX5.

MODELE Z GRZANIEM BEZPOSREDNIM

- Wysokowydajny palnik rurowy ze stali
nierdzewnej o zoptymalizowanym spalaniu
i pracy sekwencyjnej. Sterowany regulatorem
energii, ktéry umozliwia wolniejsze
gotowanie.

-Réwnomierne ogrzewanie palnikiem
umieszczonym u podstawy kotta, w celu
stopniowego ogrzewania zawartosci
zbiornika.

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1,5 mm grubosci stali nierdzewnej

AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Pokrywa z przednim uchwytem, aby zapobiec poparzeniom.
Ukos$ne otwarcie pod katem 70°.

-Zawor spustowy do oprdzniania zbiornika.

- 80-litrowy zbiornik ze stali nierdzewnej AISI-304 wbudowany
w powierzchnie roboczg poprzez automatyczne spawanie,
dno zbiornika wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316L
o grubosci 2 mm.

- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimng wodga przez
elektrozawdr, wigczany jednym pokretem ulokowanym na
panelu frontowym.

- Zbiornik oprézniany poprzez zawoér spustowy UNI I1SO 228
G1-1/ 2" z atermicznym uchwytem, bezpieczny i tatwy

w obstudze.

- Mozliwos¢ regulacji grzania palnika poprzez
rézne poziomy mocy.

- Palnik zapalany poprzez zapton iskrowy.

MODELE Z GRZANIEM POSREDNIM
Z PLASZCZEM WODNYM

- Ptaszcz wodny otaczajgcy zbiornik
z automatycznym systemem napetniania.

- Automatyczna kontrola poziomu z potréjnym
systemem bezpieczenstwa: przetgcznik
ci$nienia do sterowania cisnienia
w komorze, termostat zapobiegajacy
przegrzaniu komory i ci$nieniowy zawor
bezpieczenstwa.

- Automatyczne opréznianie komory.

- Ogrzewanie u podstawy kotta dziata na
wode w otaczajgcej komorze, dzieki czemu
nasycona para wytwarzana w temperaturze
107°C réwnomiernie ogrzewa podstawe
i boki zbiornika.

ZBIORNIKI
MODEL HZ GAZ KoD
DXH POJEMNOSC (L)
. Kotty warzelne gazowe
GRZANIE BEZPOSREDNIE
LPG 19061151
M-G710 50 ?420x605 80
GN 19074790
GRZANIE POSREDNIE Z PLASZCZEM WODNYM
LPG 19066324
M-G710 BM 50 @420x605 80
GN 19074807
Kotly warzelne elektryczne
GRZANIE POSREDNIE Z PLASZCZEM WODNYM
M-E710 BM - 19067268 ?420x605 80
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MODELE GAZOWE
- Wysokowydajny palnik rurowy ze stali
nierdzewnej o zoptymalizowanym spalaniu.

- Kontrola poprzez regulator energii oraz
przetgcznik cisnieniowy pozwala na nizsze
zuzycie wody i energii.

- Palnik zapalany przez zapton iskrowy.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie poprzez elementy grzewcze
znajdujace sie w dolnej czesci komory
ptaszcza wodnego.

- Ogrzewanie kontrolowane przez regulator
energii i przetacznik cisnienia.

-Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia— patrz: strona z akcesoriami na
koncu rozdziatu.

Moc c(;;w)owm WYMIARY (mm) .
17,00 800x730x850 21753
17,00 800x730x850 27 447
11,00 800x730x850 25792
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Frytownice

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z 1,5 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- 8-litrowe nastawne modele elektryczne oraz
15-litrowe modele elektryczne i gazowe.

-Komora wbudowana w powierzchnie
roboczg poprzez automatyczne spawanie.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika,
co pozwala na zachowanie, jakosci
i wiasciwosci oleju na dluzszy czas.

- Kontrola temperatury za pomocg
termostatu, pomiedzy 60 i 200°C.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich
modelach.

-0sobna pokrywa dla kazdego zbiornika.

-Oproéznianie oleju ze zbiornika poprzez
trwaty i niezawodny zawoér kulkowy odporny
na wysokie temperatury. W przypadku
modeli o pojemnosci 8 | kontrola
spuszczania oleju znajduje sie na panelu
sterowania.

-Urzadzenia o duzej mocy, ktére szybko sie
nagrzewajg i majg wysoki stosunek mocy
do pojemnosci (do 1,00 kW / litr).

MODELE GAZOWE

-Modele gazowe z trzema podtuznymi
palnikami zintegrowanymi z komora.

- Wysokowydajne palniki gazowe

- Ostony kominkdéw spalin sg wyréwnane
w stosunku do innych urzadzen, dzieki
osiggnietemu doskonatemu spalaniu.

KOD KOMORA
MODEL Hz
LPG NG ILOSC POJEMNOSC (L) KOSZE

Frytownice gazowe

F-G7115 50 19074143 19074785 1 1x15 1 duzy
F-G7215 50 19074791 19074794 2 2x15 2 duze
Frytownice elektryczne

F-E7108 - 19072100 1 1x8 1 maty
F-E7208 - 19072444 2 2x8 2 mate
F-E7115 - 19071300 1 1x15 1 duzy
F-E7215 - 19071455 2 2x15 2 duze
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MODELE ELEKTRYCZNE

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AISI 304
umieszczonymi wewnatrz komory, ktére
umozliwiajg podnoszenie o ponad 90°, aby
zapewnic¢ idealne czyszczenie.

-Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia— patrz str. z akcesoriami na korcu
rozdziatu.

STANDARDOWE KOSZE W ZESTAWIE

- 8-litrowe frytownice: 1 maty kosz na
zbiornik (125 x 280 x 100 mm)

-15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
zbiornik (250 x 280 x 100 mm).

DODATKOWE AKCESORIA (patrz: strona
z akcesoriami na koncu rozdziatu)

- 15-litrowe frytownice: maty kosz
(125 x 280 x 100 mm).

MoC
CALKOWITA WYMIARY (mm) PLN
(kW)
15,00 400x730x850 11190
30,00 800x730x850 20 046
6,00 400x730x290 7072
12,00 800x730x290 12357
12,00 400x730x850 9888
24,00 800x730x850 17577
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Podgrzewacze do frytek

Ogodlna charakterystyka

- Pétmodutowe urzadzenie elektryczne.

- Grzanie swiattem podczerwonym
umieszczonym z tytu urzadzenia,
aktywowane przetgcznikiem WE. / WYL.

- Gorny blat wykonany ze stali nierdzewnej
AISI-304 o grubosci 1,5 mm.

MODEL KOD

MF-E705 19072598

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne S$ruby taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnie
roboczg o pojemnosci GN 1/1 i gtebokosci
150 mm.

&6 MOC CALKOWITA
POJEMNOSC (kw)

GN1/1 1,00
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Wyposazony w wyjmowany, siatkowany filtr
ze stali nierdzewnej, przechylany w celu
usuniecia nadmiaru oleju po smazeniu.

- Stopien ochrony przed woda klasy IPX5.

WYMIARY

(mm) PLN

400x730x290 6179
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Patelnie przechylne

Ogodlna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- System podnoszenia misy, ktéry umozliwia
jej podniesienie do potozenia pionowego
w celu catkowitego opréznienia.

- Cata konstrukcja urzadzenia wykonana ze
stali nierdzewne;j.

- Misa z zaokraglonymi naroznikami i bez
krawedzi oraz wysokim przechytem przy
opréznianiu sprawiajg, ze wszystkie
czynnosci gotowania i czyszczenia sg
tatwiejsze.

- Bardzo grube dno zbiornika (10 mm)
zapewnia réwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Misa napetniania wodg poprzez elektryczny
zawor otwierany przetgcznikiem
uruchamiany z przodu urzadzenia. Wylewka
napetniajgca znajduje sie w tylnej czesci
urzadzenia.

KOD

-Dwuscienna pokrywa z odptywem -
ulokowana z tytu w celu przekierowania
skroplonej pary z powrotem do zbiornika.

-Zamknieta pokrywa ma takg sama
wysokos¢ jak blaty urzadzen z danej
linii, a poniewaz nie posiada zadnych
wystajacych elementéw na powierzchni,
réwniez moze byé uzywana jako blat.

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.
System hamujacy przeciwdziatajacy
gwattownemu zatrzasnieciu.

-DZwignia otwarcia z przodu.

-W modelach elektrycznych grzatki z ostong
ze stali nierdzewnej umieszczone pod misa.

-Modele gazowe: z wysokowydajnej stali
nierdzewnej palniki stalowe wykonane
z czterech rur, ktére sg aktywowane
i kontrolowane przez zawér bezpieczenstwa
z termopara.

POWIERZCHNIA

Kontrola temperatury za pomoca
termostatu w zakresie od 50 do 300°C.

Dostarczanie ciepta przez rury palnika lub
elektryczne elementy grzewcze znajdujace
sie w podstawie pod misg, ktére wraz ze
znaczng gruboscig dna misy zapewniajg
maksymalng jednorodnos¢ rozktadu
ciepta, gwarantujgc rownomierng obrébke
termiczna.

NAPIECIE MODELI ELEKTRYCZNYCH

400 V 3+N. Inne wartosci napiecia — patrz:
strona z akcesoriami na korcu rozdziatu.

SYSTEM POJEM- Moc

MODEL HZ PODNOSZENIA TYP MISY NOSC CALKOWITA  WYMIARY (mm) PLN
MISY 0} (kw)
LPG NG (mm) (dm?)

Patelnie przechylne gazowe
SB-G710 50-60 19058021 19074854 Mechaniczny nier(?;glvvna 60 734x464 34 15 800x730x850 21558
Patelnie przechylne elektryczne
SB-E710 - 19057670 Mechaniczny mer(?;glwna 60 734x464 34 10 800x730x850 21283
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Bemary

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat wykonany z jednego kawatka
blachy o grubosci 1,5 mm. Stal nierdzewna
AISI-304.

-Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne s$ruby taczace.

- Zbiorniki przystosowane sg do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikow
GN o réznych rozmiarach dla gtebokosci
150 mm.

- Pétmodut: GN 1/1, o pojemnosci 17 litréw.

- Petny modut: GN-2/1, o pojemnosci 30 litrow.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie roboczg
wykonanag z nierdzewne;j stali AISI-304.

- Grawitacyjne opréznianie zbiornika poprzez
wyciagniecie rury przelewowe;.

- Kontrola temperatury za pomocg

- Sterowanie na panelu frontowym

MODELE GAZOWE

termostatu w skali pomiedzy 30 90°C.

z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody (ochrona IPX5).

-1zolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementow.

- Wysokowydajne, stalowe palniki

umocowane na zewnatrz zbiornika.

- Elektroniczny zapalnik iskrowy.

- Przewdd do alternatywnego zaptonu recznego.
- Nie wymaga instalacji elektryczne;.
MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali
nierdzewnej AlSI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczenstwa.
WYPOSAZENIE STANDARDOWE:
- 2 przektadki do pojemnikéw GN.
- Nie zawiera pojemnikow.
AKCESORIA

-Zawor do napetniania wody.

BM 705 BM 710
13 173
172 s s s 172 172
”n 6| 176 e |16
74174 13 13 1/611/6 we|wefus|us| |VAfAR 2
MODEL GAZ KoD ZBIORNIK MOC C&%OW'TA WYMIARY (mm) PLN
ROZMIAR POJEMNOSC (L)
Bemary gazowe
LPG 19069826
BM-G705 GN 1/1 17 3,20 400x730x290 7278
NG 19073060
LPG 19071631
BM-G710 GN-2/1 30 6,40 800x730x290 9062
NG 19074727
Bemary elektryczne
BM-E705 - 19071437 GN1/1 17 2,00 400x730x290 6728
BM-E710 - 19071800 GN-2/1 30 6,00 800x730x290 8789
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Taboret gazowy

Ogodlna charakterystyka

- Palnik dwukomorowy z czterema - Odpalanie palnika gtéwnego od palnika - Solidna i masywna konstrukcja
pierscieniami ptomienia o duzej mocy kontrolnego zabezpieczonego termoparg wytrzymujaca znaczne obcigzenia.
grzewczej. i zaworem odcinajagcym na wypadek zaniku - Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej

- Palnik i ruszt odlewany z zeliwa. ptomienia. AISI-304 (18/10)

MODEL GAZ KOD IE{ELL“I'('SV MOG GAZOWA W‘{n"fr'\f)RY PLN
(KCAL/H) (Kw)
LPG 19102935
CI-HPG 1 1 11 700 11,6 590x590x400 4714
NG 19102956
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Blaty neutralne

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat wykonany ze stali nierdzewnej spawane. Niewidoczne $ruby tgczace. - Tylna komora spalin
AISI-304 o grubosci 1,5 mm. -Blat przystosowany do opcjonalnego z wysokotemperaturowego, emaliowanego
- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie podtaczenia kolumny wodnej z tytu. zeliwa.
SZUFLADY
MODEL KOD VMIARY PLN
ILOSC (mm) ()
EN-7025+ 19076626 - - 200x730x290 2708
EN-705 19056719 - - 400x730x290 2858
S ENTI0 19056790 - - 800x730x290 3611

EN-705C 19068696 1 300x590x105 400x730%290 3911

(dla pojemnikéw GN 1/1)

EN-710C 19068697 1 700x590x105 800x730x290 5113

* Montaz mozliwy wytacznie w blokach centralnych lub $ciennych niepionowych.
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Podstawy

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j z urzadzeniami nastawnymi z linii Kore 700. -Model MB-705 wystepuje opcjonalnie
AISI-304. -Moga byé stosowane jako otwarty element w werSJach z2 §zuf|aqam| GN lub
- Niewidoczne $ruby taczace. do przechowywania lub stworzg zamknieta 5 prowadnicami do pojemnikéw GN.

-Mozliwos¢ szybkiego taczenia szafke po dodaniu drzwi.

MODEL KoD ?BPSA’E'#'Z-QSETQ%‘Q;' SZUFLADY (E'},%V%’f‘o[’%% WYMIARY (mm) PLN
MB-7025 19077605 - - - 200x660x560 2 004
MB-705 19077363 1 - - 400x660x560 1956
MB-705 C 19077364 - 2 - 400x660x560 3761
MB-705 G 19077365 1 - 1 400x660x560 2411
MB-710 19077366 2 - - 800x660x560 2292
MB-715 19077367 3 - - 1200x660x560 2839
Drzwi do podstaw
KOD OPIS PLN
ey 19040900 DRZWI: Zestaw pozwala na montaz drzwi tak, by otwieraty sie na lewo lub prawo. 758

Liczba drzwi zalezy od wielkosci podstawy. 1 szt = szeroko$¢ 400mm.
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Podstawy chtodnicze

Ogolna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym
skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg / m2.

- Modele z drzwiami z panoramicznym
otwieraniem drzwi z samodomykaczem,
otwierane powyzej 90°.

- Regulowane nogi ze stali nierdzewnej
(od 130 mm do 190mm) pozwalajg na

LIGDEE criooNIy  HZ
Modele z drzwiami
.I& . CCPT-2G R290 50
Modele z szufladami 2/3
R290 50

Tk . CCPT-26W

Modele z ptaskimi szufladami petnej dtugosci

. CCP7-2G W2 R290 50
Modele z drzwiami
~H§§’ . CCP7-3G R290 50
Modele z szufladami 2/3
Y34 | CCPT-3GW R290 50

i

dopasowanie catkowitej wysokosci stotu od
580 do 640mm.

- Wymuszony obieg powietrza.

- Temperatura robocza: -2° C, +8° C,
w temperaturze otoczenia 38° C.

- Klasa klimatyczna 4.

- Elektroniczny sterownik z funkcja
automatycznego rozmrazania.

- Model W2 z ptaskimi szufladami o petnej
dtugosci wyposazony w 5 poprzeczek do
obstugi réznych kombinacji pojemnikéw GN.

- Tylny panel ze stali nierdzewne;.

DODATKOWE OPCJE:

- Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami). Fabrycznie
zamontowane.

. . . - 60Hz.
- Model W z szufladami o pojemnosci GN 2/3.
POJEMNOSC  ROCZNE MOC
KoD D CALK((L))WITA EN%%K%IL%N " ELE&@()CZ- WYMIARY (MM) PLN
19089620 2 B 110 249 1200x630x590 11028
19089621 2xGN2/3 B 110 249 1200x630x590 12 038
19089622 2xGN4/3 o] 110 262 1200x630x590 11576
19089623 3 D 169 1113 249 1 600x630x590 14228
19089624 3xGN2/3 D 169 1113 249 1 600x630x590 15591
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Konfiguracja | wykonczenie

System KORE 700

tgczenie modutéw KORE 700

TYP SYSTEMU KONFIGURACJA ZESTAWY MONTAZOWE ELEMETY PIONOWE WYKONCZENIE COKOL
KUCHNIA PRZYSCIENNA CENTRALNA DODATKOWE STANDARDOWE WSPORNIKI DO POLKA OBRAMOWANIE PANEL BOCZNY STANDARDOWY SPECJALNY
KONSTRUKCJE WSPORNIKI URZADZEN GRETINGOWA
KoRe o D 1r
KORE KORE ““KORE KORE KORE
STANDARDOWY
700/700 - 0 J 0 0 0 0 0
700
900/700
MOSTOWY
700/700 X o o o o o o o
700
900/700
PODWIESZANY
700/700 X 0 o o * = - o
700
900/700
-1 nie dotyczy
X: wymagane
o: opcja

: wyposazenie fabryczne

: skonsultujj sie z biurem Fagor
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/estawy montazowe

Systemy mostowe

zestawy do montazu blokéw MOSTOWYCH

KONFIGURACJA DLUGOSC
BLOKU

KOD

CENTRALNY PRZYSCIENNY ~ MODULY
™
1,5M
KORE ™

KORE KORE 2,56M

3M

NR REF.

19044954

19044955

19044956

19044957

19044958

19044959

19044960

PLN

1080

1250

1438

2188

2494

2886

12698

* Zamow 1 sztuke na kazdg strone wyspy, tzn. 2 sztuki do bloku centralnego

i 1 sztuke do bloku przysciennego.

Systemy podwieszane

zestawy do montazu blokéw PODWIESZANYCH

KONFIGURACJA

DLUGOSC
BLOKU

KOD

* Zestaw zawiera boczne zakoriczenia z gtadkimi panelami.
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TYP SYSTEMU

Przyscienny

KORE

Centralny

KORE
KORE

MODULY
2M
2,5M
3M
3,5M
4M
4,5M

5M

2M
2,5M

3M

4M
4,5M

5M

NR REF.

19076826

19076827

19076828

19076829

19076830

19076831

19076832

19076833

19076834

19076836

19076837

19076838

19076839

19076840

19076841

19076842

19076843

19076844

PLN

21142

21753

22120

25735

30 298

34530

35293

50141

43736

53941

55382

61216

63512

66510

69 287

74522

80 334

80 334



Fagor Professional

Elementy pionowe

Wsporniki

Wsporniki dla elementéw pionowych do urzagdzern STANDARDOWYCH, systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

WSPORNIKI KONFIGURACJA KOD
Typ Elementy dodatkowe Nr ref.

Standardowy Standardowy (bez elementéw dodatkowych) 19095368
— pojedynczy wspornik @)E-‘EI- Standardowy z baterig (we wsporniku) 19095390

profil 100x100mm Standardowy z wtyczka 220V (we wsporniku) 19095369

) Do pieca iKORE 0623 19095391
Specjalny

Podpora do urzadzen Do salamandra 19095392

Uwagi:
* Wybierz kombinacje dwoch wspornikéw. Catos¢ = 2 moduty/kody, nawet jesli elementy sie powtarzaja.
* Niekompatybilne z podwieszanymi blokami przysciennymi.

* Montaz mozliwy wylacznie na blatach neutralnych mierzacych 1 modut po obu stronach.

Potki gretingowe

Pétki gretingowe do urzadzer pionowych do systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

KORE
KORE KORE
SYSTEM PRZYSCIENNY KORE SYSTEM CENTRALNY KORE/SYSTEM KORE

KORE KORE KORE
DLUGOSC BLOKU 2X STANES\.?SDOYV&‘((J;\\’ISPORNIK 2X STANPD(»)A‘IJRE%C\)(V&‘({:%I\V{SPORNIK 1 )_I( i‘%ggégﬁ&vg\;ggi?nem
MODULY KOD PLN KOD PLN KOD PLN
2M 19096849 5590 19096559 7310 - -
2,25M 19096849 5590 19096559 7310 - -
2,6M 19096852 6 336 19096116 8720 19104184 8942
2,75M 19096852 6 336 19096116 8720 19104184 8942
3M 19096853 7066 19096349 9734 19104185 9979
3,256M 19096853 7066 19096349 9734 19104185 9979
3,6M 19096854 7853 19096532 11293 19104187 11 582
3,75M 19096854 7853 19096532 11293 19104187 11582
4M 19096855 8673 19096535 12 364 19104189 12 680
4,25M 19096855 8673 19096535 12 364 19104189 12 680
4,5 19096856 9474 19096525 13929 19104191 14282
4,75M 19096856 9474 19096525 13929 19104191 14282
5M 19096858 12996 19096526 19971 19104193 20476

* 1M = 1 modut = 800mm
™

800 mm

PLN

4553

6067

5653

8 546

8363

KORE

2 X WSPORNIK SPECJALNY

KOD

197104186
19104186
19104188
19104188
19104190
19104190
19104192
19104192
19104194

PLN

10332
10332
11992
11992
13128
13128
14787
14787
21197
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Cokoty

Cokoty modutowe 700

Cokoty do systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

COKOL

WYKONCZENIE

DLUGOSC
BLOKU

MODULY

0,5M

0,75M

™

1,256M

1.5M

1,75M

2M

2,256M

2,75M

3M

3,25M

3,76M

4M

4,25M

4,5M

4,75M

5M

WYSOKOSC BLATU

KODY

850

900

X

ELEKTRYCZNY

19081991
19100799
19087898
19100200
19081809
19100201
19087897
19100202
19081808
19100203
19087896
19100204
19081807
19100205
19087895
19100433
19081806
19100434
19087894
19100435
19081805
19100436
19087893
19100437
19081804
19100438
19087892
19100478
19081803
19100479
19087891
19100491
19081802
19100494
19087890
19100497
19081801
19100499

GAZOWY*

19081990
19700454
19087869
19100455
19081800
19100456
19087868
19700457
19081789
19100458
19087867
19100459
19081788
19100470
19087866
19700471
19081787
19100472
19087865
19100473
19081786
19700474
19087706
19100475
19081785
19100476
19087864
19100477
19081784
19700490
19087863
19100492
19081783
19100495
19087862
19700498
19081782
19700500

+ Jesli blok zawiera urzadzenie gazowe, wybierz kod z kolumny ,GAZOWY".

* 1M = 1 modut = 800mm

™

800 mm

PLN

95

139
139
190
190
232
232
284
284
327
327
379
379
421
421
472
472
520
520
567
567
613
613
661
661
708
708
755
755
802
802
849
849
897
897
944
944
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Specjalny cokét do V-ksztattnej
frytownicy

Dzielony cokot do frytownicy o ksztatcie V

COKOL MODEL WYSOKOSC BLATU KODY
. V-KSZTALTNA NR REF.
WYKONCZENIE FRYTOWNICA 850 900
F-(E/G)9123
19107373
X 19107374

PLN

287

287



Fagor Professional

Wykonczenia

Wykonczenia dla systeméw 700

Wykonczenia bokéw do urzgdzern STANDARDOWYCH i systeméw MOSTOWYCH

WYKONCZENIE KONFIGURACJA ELEMENTY wvggggg’%%_gw STRONA KoD PLN
WYKONCZENIE BOKOW fﬁgg’fl;’;ﬂﬁ\%{”m TAK NIE 850 900 STRONA A STRONAB
X X X 19098681 2678
X X X 19098680 2678
Widok z gory: X X X 19097858 2678
X X X 19097898 2678
A KORE700 B X X 19098882 2678
Przyscienny X X X 19098706 2678
X X X 19098932 2678
X X X 19098911 2678
mxil;vzngcz’g%ea | KORE700 X X X 19098705 4080
z panelem KORE 700 X X X 19098898 4080
ergonomiczne/ X X X 19097849 4080
estetyczne Centralny X X X 19099427 4080
gf:nr;‘)m nakazda X X 19098874 4351
X X X 19098817 43561
KORE 900 X X X 19098908 4351
A B X X X 19098907 4351
RORRYO0 X X 19098203 4351
Centralny x X x 19098686 4351
X X X 19098910 4351
X X X 19098909 4351
Widok z géry: X X X 19100012 937
X X 19099919 937
X X X 19100015 937
A KORE700 B X X X 19100014 937
Przyscienny X X x 19099893 937
X X 19099891 937
X X X 19099894 937
X X X 19099892 937
X X X 19106940 1148
;:Zz'p:::f”y A iggg ;gg A X X X 19106941 1148
(+2mm na strone) Centralny X X 19106942 1148
X X X 19106943 1148
X X X 19106946 1170
X X 19106949 1170
KORE 900 X X X 19106990 1170
A KORE 700 B X X X 19106991 1170
X X X 19106992 1170
Centralny X X 19106993 1170
X X X 19106994 1170
X X X 19106995 1170
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Wykonczenia dla systemow podwieszanych

Wykonczenia bokéw dla systeméw PODWIESZANYCH

* Zestawy montazowe systeméw PODWIESZANYCH zawierajg wykonczenia bokow

Wykonczenia dla systeméw mostowych

Wykonczenia wewnetrzne boczne dla systeméw MOSTOWYCH

KONFIGURACJA WYSOKOSC BLATU KOD PLN
SYSTEM MOSTOWY 850 900 NR REF.
X 19107489 1009
“— > L R X 19107510 1009

* Pojedynczy element na bok. Wybierz tyle sztuk, ile potrzebujesz.

Specjalne wykorczenia boczne do patelni przechylnych

Zakoriczenia do blokéw z patelniami przechylnymi na kraficach

WYKONCZENIE KONFIGURACJA ELEMENTY WYSOKOSG BLATU STRONA KoD PLN
PIONOWE
RODZAJWYKONCZENIA  FYSTEM CENTRALNY TAK NIE 850 900 LEWA (1) PRAWA (R) NR REF.
X X X 19081815 1009
X X X 19081816 1009
X X X 19100086 1009
KORE 700 X X X 19100085 1009
L R Przyscienny X X x 19100039 1009
X X X 19100037 1009
X X X 19100120 1009
b X X X 19100038 1009
Panel boczny X X X 19081815 1009
Gtadkie wykoriczenie
(+2mm na strone) X X X 19081816 1009
X X X 19100086 1009
KORE 700 X X X 19100085 1009
KORE 700 X X X 19100034 1009
Centralny X X X 19100032 1009
X X X 19100035 1009
X X X 19100033 1009
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Akcesoria do linii 700

Akcesoria do kuchenek

oPIS
™~ KORE kolumna wodna zestaw lewy
II KORE kolumna wodna zestaw prawy
R —
S > Kore ptyta promiennikowa (350 x 300 mm)

Wok adapter do patelni

Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw (1 x 5,25 kW + 1 x 8 Kw)
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw o,wysokiej mocy (1 x 8 kW + 1 x 10,2 Kw)

Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw (2 x 525 kW + 1 x 8 kW +1 x 10,2 kW)
Zestaw 4 mosieznych koron palnikdw o,wysokiej mocy (3 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw (3 x 525 kW +2x 8 kW +1 x 10,2 kW)

Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw o,wysokiej mocy (5 x 8 kW + 1 x 10,2 kW)

Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw owysokiej mocy (6 x 8 kW)

Akcesoria do frytownic

OPIS

15L zestaw dwoch matych koszy do frytownicy

Akcesoria do ptyt grillowych

OPIS

KORE 0,5 modutu ostona do ptyty grillowej
KORE 1 modut ostona do ptyty grillowej

Skrobak do ptyty grillowej

94

C-G720
C-G720H

C-G740,C-G741,
C-GE741

C-G750, C-G751

C-G740H,C-G741 H,
C-GE741H

C-G760, C-G76],
C-GB761,C-GB761 R

C-G760H,C-G761 H

C-GB761 H,C-GB761 RH

KOD

19078478

KOD

19078921

19078920

19045083

KOD

19076661

19076662

19045076

19078477

19084557
19084558
19084559
19084571
19084570

19084572

19084573

PLN

963

PLN

536

621

276

PLN

3021

3021

826

826

871
1204
1884
2062
2417

2927

3619
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Akcesoria do grilla

OPIS
KORE skrobak do grilla = Grill zeliwny

KORE skrobak do grilla—Grill ze stali nierdzewnej

Akcesoria do bemarow

OPIS

KORE zestaw napetniajacy

Zestawy kotek

oPIS
KORE zestaw 4 kotek

KORE zestaw 2 statych kotek

Akcesoria do warnikow do makaronu

OPIS

Zestaw koszy do warnika 40 L — 6x1/6 kwadratowe

Zestaw koszy do warnika 40 L— 6x1/6 okragte

Zestaw koszy do warnika 40 L — 4x1/4

Zestaw koszy do warnika 40 L— 2x1/2

Zestaw koszy do warnika 26 L— 4x1/6 kwadratowe

Zestaw koszy do warnika 26 L— 4x1/6 okragte

KOD

19045084

19068313

KOD

19074221

KOD

19044983

19044985

KOD

19036341

19036342

19036344

19036340

19076807

19076809

95

PLN

536

536

PLN

1304

PLN

3021

1512

PLN

4532

3982

2611

31568

3158

2748
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Wysoki zestaw kominowy

oPIS KoD

Zestaw kominowy 1/4 M Urzadzenia Kore 700 19081053
Zestaw kominowy 1/2 M Urzadzenia Kore 700 19081052
Zestaw kominowy 1 M Urzadzenia Kore 700 19081051
Zestaw kominowy 1 1/4 M Urzadzenia Kore 700 19081054

+ Mozliwy do instalacji we wszystkich urzadzeniach z wyjatkiem frytownic elektrycznych.

Przeksztatcenia na inne napiecia—wersja ,morska” (*)

Maszyny przeznaczone na statki, 440 V-3 fazy bez N, nalezy zamawiac¢ z podaniem ponizszych danych:
- Kod dla urzadzenia standardowego 400 V 3+N.
- Uwaga do montazu 440 V —tréjfazowy bez przewodu neutralnego.

=] § =]
N 2. 2 » @y £ 8¢ N g 53 =z B
S &n =13 m m emT NT ? BEY N 5 8&7
ons K ef gh = 5 ¢ 257 g7 25 230 8% 3 E5u
S & ® = = = z No XTo zo i =
= Z =
Zestaw na statki 16A 19087491 1 1 2
Zestaw na statki T6A
z regulatorem energii 19089410 1 2
Zestaw na statki 20A 19087492 1 2 1
Zestaw na statki 20A
z regulatorem energii 19087493 1 2 1
Zestaw na statki 40A 19087494 1

Zestaw na statki z transforma-
torem 19057294

230 llI-Konwersja do )
230 V tréjfazowy bez uziemienia

230 TN —Konwersja do )
230V jednofazowy

(*): Skonsultuj sie z biurem Fagor, aby sprawdzi¢, czy istnieje wersja dla tego napiecia
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IMNHOGZ YMA
63-4

ANZOINVHOIN
XL6 3-9S

006 3-W

PLN

334

448

628

721

ANZOAYLINITI
L6 3-9S

N7d

Skonsultuj
sie z biurem
Fagor
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Funkcie 1 charakterystyka

Nowa era inteligentnego gotowania

N

Wygoda uzytkowania

<

Inteligentne gotowanie

Wytrzymata konstrukcja

Skoncentrowany na uzytkowniku

Zaprojektowany z myslg o potrzebach
profesjonalistéow, dzieki czemu stanowi
idealng rownowage miedzy jakoscia,

wydajnoscig i komfortem.

To inteligencja, nie magia

Oparte na inteligentnej technologii by
ustandardyzowac procesy kulinarne
w najbardziej wydajny sposob dzieki
iCooking, funkcjom dodatkowym

i Multitray. warunkach.
(&iﬂ]) R
Bezpieczenstwo zywnosci Kontrola gotowania
Higiena ponad wszystko Gwarantowane rezultaty kulinarne
System HACCP, wymiana wody w bojlerze Precyzyjna kontrola warunkéw wewnatrz
co 24 godziny, 6 programdw automatycznego pieca dzieki czujnikowi wilgotnosci
mycia i wiele wiecej, by zapewnic¢ i rbwnomiernemu rozprowadzeniu ciepta
bezpieczenstwo konsumenta. przez dwukierunkowg wentylacje z 6-ma
predkosciami.
Swobodny dostep poprzez FagorKonnect
piece iKORE
0623
6XGN2/3
061
6xGN1/1
101
T0xGN1/1
PureSteam iWash Pra\lne N
A Advance  (P) Bojler (W) Srodki state/ E  Elektryczny R otwieranie SW
plynne 062 drzwi
K-  Kompact
Directst Podstawowy 6XGN2/1 Lewe
irectSteam . .
C  Concept [-1 Natrysk 8] tr)]/bp:it;zrr;ﬁq 102 G  Gazowy (L) :tr::‘ll:ranle (Lw)
mycia
T0xGN2/1
201
20xGN1/1
202

20xGN2/1
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Zaprojektowane na lata

Konstrukcja zbudowana w 100% ze stali

nierdzewnej, z ochrong w standardzie IPX5
by sprosta¢ wszelkim wyzwaniom
kulinarnym w najbardziej wymagajacych

Mycie
$rodkami
statymi
iWash

Wbudowany
prysznic

(S
(K)

Mycie
$rodkami
ptynnymi
iWash

T Woézek

FagorKonnect
tacznosc
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Konfigurowalna linia

Dostosowana do preferenciji

ADVANCE

Wysoka jakos$¢, wydajnosé i bezpieczenstwo.

Dla odkrywcéw, ktorzy daza do innowacji dzieki Dla tradycjonalistéw, wiernych sprawdzonym metodom
najnowszym rozwigzaniom technologicznym gastronomicznym, szukajgcych prostych i efektywnych
w Swiecie kulinariow petnych kreatywnosci. rozwigzan.

CONCEPT

Prostota, moc i wytrzymatosc.

Wiasciwosci APW AP AW A Wiasciwosci CPW CP CW C

PureSteam (bojler)

PureSteam (bojler)

Generator 100% czystej pary z programem Generator 100% czystej pary z programem ] . -
odkamieniania odkamieniania
DirectSteam (Natrysk) DirectSteam (Natrysk) - - .
iClima ClimaControl
Zarzadzanie i regulacja Zarzadzanie i regulacja . . .
wilgotnosci z doktadnoscig do 1% wilgotnosci z doktadnoscig do 10%
Czujnik EZ Czujnik EZ . o .
Wielopunktowa sonda wewnetrzna Wielopunktowa sonda wewnetrzna
Multiprobe Monoprobe
Mozliwos$¢ uzycia do 3 sond w tym samym Mozliwos¢ uzycia tylko jednej sondy podczas
procesie gotowania: czujnika EZ + dwdch sond gotowania: czujnika EZ lub zewnetrznej sondy (SV) ° ° °
zewnetrznych (SV/ST).
Funkcjonalnosci Funkcjonalnosci
FagorCookingCenter (lista przepiséw) FagorRecipeCenter (lista przepiséw) . . .
mCooking — Tryby gotowania: mCooking - Tryby gotowania:
para niskotemperaturowa i superpara para niskotemperaturowa i superpara o . o
(80-130°C), kombinacja (30-300°C) i konwekcja (30-130°C), kombinacja (30-300°C) i konwekcja
(30-300°C). (30-300°C).
iCooking Cooking mode
Inteligentny proces gotowania z automatycznym Gotowanie wedtug ustalonego przepisu . . .
dostosowaniem faz i parametrow.
|Fun_ct|ons Dodatkowe funkcje
Inteligentne programy gotowania z automatycznym : ) . . .
q - 3 Predefiniowane programy gotowania

ostosowaniem faz i parametréw.
Multitray
System zarzgdzania kazdg potka niezaleznie. - - - -
Sterowanie Sterowanie
FagorTouch FagorDial
Szklany ekran pojemnosciowy TFT o przekatnej Ekran 2,8" z przyciskami recznymi . ] .
10,1" (7" dla pieca 0623 i wersji Kompakt) do sterowania elektronicznego
EasyCooking
Personalizowany interfejs z mozliwoscig - - - -
konfigurowania uzytkownikéw i haset.
Czyszczenie Czyszczenie
iWash SW iWash SW
Wydajny system mycia srodkami statymi Wydajny system mycia srodkami statymi . - .
i nabtyszczania. i nabtyszczania.
iWash LW iWash LW
Wydajny system mycia Srodkami ptynnymi Wydajny system mycia sSrodkami ptynnymi o - o
z mozliwoscig zdalnej obstugi. z mozliwo$cig zdalnej obstugi.
Zintegrowany chowany prysznic Zintegrowany chowany prysznic o o o
HACCP dostepne zdalnie i poprzez USB HACCP dostepne zdalnie i poprzez USB . . .
tacznosé tacznosé
FagorKonnect - - - -
Ethernet / Wifi - - - -
USB port USB port . ] .

e W standardzie
o opcja
- niedostepne
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Fagor
Konnect %

Odkryj liczne korzySci, jakie daje Ci
FagorKonnect i dowiedz sig, jak mozesz
skutecznie zwigkszyC funkcjonalnos¢ naszych
piecow iKore.
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Szczegotowe wykresy zaprojektowane
do analizy pracy pieca:
Specjalistyczne wykresy do monitorowania statusu,

codzienego uzycia i czyszczenia, wydajnosci
i btedow pomogg Ci mieé¢ kontrole nad Twojg firma.

Szczegotowe dane wyswietlane w czasie
rzeczywistym:

Otrzymasz dane o trybie gotowania, temperaturze
czy wilgotnosci w czasie rzeczywistym.

Bedziesz mie¢ mozliwos$¢ zdalnego uruchomienia
réznych funkciji, jak zdalne czyszczenie czy inne
specjalistyczne operacje.

Zarzadzaj przepisami
i tworz wlasne

Otrzymasz mozliwos¢ efektywnego zarzagdzania
swoimi przepisami. Mozesz tez utworzy¢ wiasny
przepis i przenies¢ go na wszystkie swoje
urzadzenia, bez wzgledu na ich lokalizacje.
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IKORE Kompact 061

Bojler lub natrysk

Fagor
Konnect §

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC
. Mycie Srodkami
Bojler statymi iWash
PureSteam
Tryb reczny -
Mycie $rodkami
Natrysk statymi iWash
DirectSteam
Tryb reczny -
Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Otwieranie L
Mycie LW

RODZAJE NAPIECIA
@ 230V 3~ 50/60Hz
@ 230V 1N 50/60Hz

Konfiguracja inna niz standardowa niedostepna.

Wersja morska niedostepna.

PARAMETRY
Rozmiar poétek i pojemnikow
Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna
Czestotliwose

Napiecie

Szerokosé

Gtebokosc¢ (z uchwytem)
Wysokos¢

Waga netto (catkowita)

MODEL

K-APW-061-E SWRK
K-AP-06T-ER K
K-AW-061-E SWR K

K-A-061-ERK

OPIS

Odwrotne otwieranie (lewe)

Mycie srodkami ptynnymi iWash. Tylko w modelach W.

106

FagorTouch
7
Wersja

ﬂ ELEKTRYCZNA (E) . GAZOWA (G)
6 GN1/1 Niedostepna
47mm -

7,8 kw -
50/60 Hz -
380-415V 3N -
530mm -
81 5mm (874mm) -
760mm -
~118,5Kg (145Kg) -

ﬂ KoD PLN . KOD
19103865 36 793 -
19103864 34720 -
19103863 33436 -
19103862 31363 -

KOD OPCJI
0103-0001
0104-0002
KOD OPCJI
0102-0001
0102-0002

R — drzwi prawe

E - elektrycze

G - gazowe

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
K — 10T CONNECTIVITY

PLN

PLN
995
987

PLN
145
97



Akcesoria K-061

Gastronomia | Piece

OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM WYSOKOSC (mm) KOD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM
EXH-K X - 220 19103309 9002
EXH-K CA X X 294 19103398 10120
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-K CA 19107067 337
Kit EXT-K Zestaw kondensacyjny dla okapéw EXH-K 19103375 362
Q
S
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOLKA WYSOKOSC (mm) KoD PLN
SH-K 85 - - 850 19103256 2272
SH-R K 85 - X 850 19103319 2932
SH-BK 85 9 GN1/1 (62mm) - 850 19103257 3485
SH-BRK 85 9 GN1/1 (62mm) X 850 19103331 4157
SH-K 103 - - 1030 19103553 2427
SH-RK 103 - X 1030 19103555 3636
SH-BK 103 10 GN1/1 (62mm) - 1030 19103554 3464
SH-BR K 103 10 GN1/1 (62mm) X 1030 19103556 4669
MSH-K Podstawa do umieszczenia pieca kompaktowego na szafce lub stojaku 19103258 944
ZEWNETRZNY ZESTAW MODEL oPIS KOD PLN
PRYSZNICOWY
Zestaw Zewnetrzny zestaw prysznicowy (niechowany) 19004504 914
prysznicowy
ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-11K Zestaw mocujgcy do piecow iIKORE Kompact 19106481 296
X zawiera
- nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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Fagor Professional

IKORE Kompact 107

Bojler lub natrysk

Fagor
Konnect §

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC
. Mycie srodkami
Bojler statymi iWash
PureSteam
Tryb reczny -
Mycie $rodkami _
Natrysk statymi iWash

DirectSteam
Tryb reczny -

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Otwieranie L
Mycie LW

RODZAJE NAPIECIA
M 230V 3~ 50/60Hz
# 230V 1N 50/60Hz

Konfiguracja inna niz standardowa niedostepna.

Wersja morska niedostepna.

PARAMETRY
Rozmiar potek i pojemnikéw
Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna
Czestotliwosé

Napiecie

Szerokos$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Wysokosé

Waga netto (catkowita)

MODEL

K-APW-101-E SWRK
K-AP-101-ER K
K-AW-101-ESWRK

K-A-101-ERK

OPIS

Odwrotne otwieranie (lewe)

Wersja
ﬂ ELEKTRYCZNA (E)

10 GN1/1

47mm

12,8 kW

50/60 Hz
380-415V 3N
530mm

815mm (874mm)
940mm

~139Kg (174Kg)

M op

19103869
197103868
19703867

19703866

Mycie srodkami ptynnymi iWash. Tylko w modelach W.

108

PLN

46 425

44351

42703

40630

R — drzwi prawe

E - elektrycze
G - gazowe

FagorTouch
7

‘ GAZOWA (G)

Niedostepna

KOD OPCJI
0103-0001
0104-0002

KOD OPCJI
0102-0001
0102-0002

SW-mycie tabletkami Solid Washing

PLN

PLN
995
987

PLN
145
97

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
K — 10T CONNECTIVITY



Akcesoria K-101
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OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM WYSOKOSC (mm) KOD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM
oSSRy EXH-K X - 220 19103309 9002
‘% EXH-K CA x x 294 19103398 10120
amiennik filtra z weglem aktywnym do - 337
N FCA Zamiennik fil lem ak do EXH-K CA 19107067
Kit EXT-K Zestaw kondensacyjny dla okapdw EXH-K 19103375 362
Q
S~
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA WYSOKOSC (mm) KOD PLN
SH-K 85 - - 850 19103256 2272
SH-R K 85 - X 850 19103319 2932
SH-BK 85 9 GN1/1 (62mm) - 850 19103257 3485
SH-BRK 85 9 GN1/1 (62mm) X 850 19103331 4157
SH-K 103 - - 1.030 19103553 2427
SH-RK 103 - X 1.030 19103555 3636
SH-BK 103 10 GN1/1 (62mm) - 1.030 19103554 3464
SH-BRK 103 10 GN1/1 (62mm) X 1.030 19103556 4669
MSH-K Podstawa do umieszczenia pieca kompaktowego na szafce lub stojaku 19103258 944
ZEWNETRZNY ZESTAW ~ MODEL oPIS KOD PLN
PRYSZNICOWY
g g Kit shower Zewnetrzny zestaw prysznicowy (niechowany) 19004504 914
ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-11K Zestaw mocujgcy do piecow iIKORE Kompact 19106481 296
X zawiera
- nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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IKORE 0623

Bojler lub natrysk

Fagor
Konnect §

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE
Bojler Mycie $rodkami
PureSteam statymi iWash
Natrysk Mycie $rodkami
DirectSteam statymi iWash
Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Mycie LW

RODZAJE NAPIECIA

# 230V 3~ 50/60Hz

M 230V 1N 50/60Hz

P Morskie 440V 3~ 50/60Hz *

PRYSZNIC

Fagor Professional

PARAMETRY
Rozmiar potek i pojemnikéw
Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna
Czestotliwosé

Napiecie

Szerokos$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Wysokosé

Waga netto (catkowita)

MODEL

APW-0623-E R SW S K
APW-0623-E R SW K
AW-0623-ER SW SK
AW-0623-ER SW K

OPIS

Wersja
ﬂ ELEKTRYCZNA (E)

6 GN2/3
47mm

58 kw
50/60 Hz
380-415V 3N
660mm

FagorTouch
7

564mm (630mm)
570mm (600mm)
~66,5Kg (71,5Kg)

M KoD

19079298
19106932
19106933
19079299

Mycie $srodkami ptynnymi iWash. Tylko w modelach W.

*Modut zewnetrzny, niezintegrowany z piecem

110

PLN
38190
36 384
34 565
32759

R — drzwi prawe
E - elektrycze
G - gazowe

. GAZOWA (G)
Niedostepna

KOD OPCJI

0104-0002

KOD OPCJI

0102-0061
0102-0062
0102-0063

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny

K — 10T CONNECTIVITY

PLN

PLN

987

PLN
145
145

6883
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Akcesoria 0623
OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM WYSOKOSGE (mm) KoD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM
EXH-23 X - 255 19073213 8747
EXH-23-CA X X 330 19103376 95655
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-23 CA 19107067 337
: Kit EXT-23 Zestaw kondensacyjny dla okapu EXH-23 19096418 362
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA WYSOKOSG (mm) KoD PLN
SH-23 - - 850 19073068 2298
SH-23-R - X 850 19073069 3435
SH-23-B 2 x 6 GN2/3 (68mm) - 850 19073080 2903
SH-23-RB 2 x 6 GN2/3 (68mm) X 850 19073081 3680
‘ SH-23-RBM Mobilny wozek, zawiera 2 15-litrowe zbiorniki, X 850 19079266 10817
’H’i jeden na wode pitna, drugi na odpadki
SHP-23 Wspornik $cienny dla piecow 0623 19073082 1128
MSH-23 Podstawa do umieszczenia pieca 19059319 78

kompaktowego 0623 na szafce lub stojaku

ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KoD PLN
Kit A-23 Zestaw mocujacy do piecoéw 0623 19106481 296

X zawiera

- nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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ADVANCE

IKORE 06T

Bojler lub natrysk

Fagor

N

Konnect »

Charakterystyka ogélna

Pojemnosc¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny

WILGOTNOSC

Bojler
PureSteam

Natrysk
DirectSteam

Opcje konfiguracji
OPCJA
Otwieranie
Mycie
Bake 60/40

RODZAJE NAPIECIA

M 230V 3~ 50/60Hz

M 230V 1N 50/60Hz

M Morskie 440V 3~ 50/60Hz
‘ 230V 2~ 50Hz

Fagor Professional

Wersja

FagorTouch
10.1"

PARAMETRY [ ELEKTRYCZNA () O cAZOWA(Q)
Rozmiar potek i pojemnikéw 6 GN1/1 6 GN1/1
Rozstaw prowadnic 68mm 68mm
Moc elektryczna/gazowa 11,1 kw 0,83 kW /12 kW
Czestotliwosé 50/60 Hz 50 Hz
Napiecie 380-415V 3N 230V 1IN
Szeroko$é 895mm 895mm
Gtebokos¢ (z uchwytem) 817mm (883mm) 817mm (883mm)
A Piec gazowy z bojlerem - 922mm (988mm)
Wysokos¢ (z zawiasem) 846mm (877mm) 846mm (877mm)
Waga netto (catkowita) ~118,5Kg (145Kg) ~146Kg (162,5Kq)
MYCIE PRYSZNIC ~ MODEL A xop PLN . KOD PLN
Mycie $rodkami . APW-061-(E/G) R SW S K 19078616 47 287 19088205 A\ 67 580
statymi iwash APW-061-(E/G) R SW K 19106934 45 481 19106935 4 65774
Mycie $rodkami . AW-061-(E/G) R SW SK 19103818 44258 19106936 50163
statymi iwash AW-061-(E/G) R SW K 19078613 42 452 19088204 48357
NAZWA oPIS KOD OPCJI PLN
L Odwrotne otwieranie (lewe) 0703-0001 995
LW Mycie srodkami ptynnymi iwash. Tylko w modelach W. 0104-0002 987
GP Stelaz na 5 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 0107-0001 987
KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU KOD OPCJI PLN
0102-0001 145 Propan-butan LPG 0107-0001 0
0102-0002 145
0102-0003 3190
0102-0008 1335
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R — drzwi prawe

E - elektrycze

G - gazowe

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
K — 10T CONNECTIVITY



Gastronomia | Piece

Akcesoria 061
OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM LEWE WYSOKOSC KOD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM OTWIERANIE (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 19085190 13657
- eEESSS EXH-11 L X - X 303 19103220 13563
ii EXH-11-CA X X - 363 19103393 14920
N
EXH-11-CA L X X X 363 19104232 14920
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-11 CA 19107067 337
e Kit EXT-11 Zestaw kondensacyjny dla okapu EXH-11 19096417 452
Kit CTG-11 Komin do odprowadzania spalin do piecéw 061 19095581 924
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA DRZWI wv(sn?r»;?éc o PLN
MH-11-B-H850  2x6GN1/1 (68mm) - - 850 19079874 3949
STELAZE MODEL oPIS KOoD PLN
~ Zestaw stelazy na 5 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw
GP-061 prowadnic = 85mm) 19011982 1087
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
EB-061* Mobilny stelaz na 6 pojemnikéw GN1/1 (62mm) 19011559 3481
EP-061+* Mobilny stelaz na 18 talerzy @31 (64mm) 19013353 4371
* konieczne prowadnice GE-11 i CP-11(-R)
WOZKI MODEL oPIS KOD PLN
GE-11 Podstawa szynowa do stelaza EB-061 i EP-061 19011569 1394
Podstawa do stelaza dla piecow umieszczonych
CP-11 na podstawie MH-11-B H650 19013352 4796
REH Regulowana podstawa do stelaza dla piecéw
CP-11-R umgleszczonych na podstawie MH-1 19018752 7698
COKOL MODEL oPIS KOD PLN
Kit Z-11 Zestaw cokotow na blat 19087303 583
19087305 583
MODEL oPIS
RANSFORMACU KOD PLN
Kit HU-061 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 061 19103095 197
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS KOD PLN
Kit DC Zestaw z odvvé#na blokadg umozliwiajgcy otwieranie drzwi 19069736 347
w dwach krokac
MYCIE MODEL oPIS KOD PLN
KIT IWASHING Zestaw do zamiany Wcia $rodkami statymi SW na mycie 19087788 987
LIQUID $rodkami ptynnymi L
X zawiera - nie zawiera M Tylko dla piecow elektrycznych

Wigcej akcesoriow znajduije sig na stronach 144-146. d Tylko dla piecéw gazowych

113 V2N Tylko dla piecéw gazowych z bojlerem: APW-061-G
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IKORE 10T

Bojler lub natrysk

Fagor Professional

Fagor
Konnect
FesoTRos
Charakterystyka ogélna Wersja
PARAMETRY [ ELEKTRYCZNA (E)
Pojemnosé (standard) Rozmiar potek i pojemnikéw T0GN1/1
Rozstaw prowadnic 68mm
Moc elektryczna/gazowa 18,6 kW
Zasilanie (standard) Czestotliwosé 50/60 Hz
Napiecie 380-415V 3N
Szerokos$é 895mm
Gtebokos¢ (z uchwytem) 817mm (883mm)
Wymiary i waga A Piec gazowy z bojlerem -
Wysokos¢ (z zawiasem) 1117mm (T 149mm)
Waga netto (catkowita) ~139Kg (174Kg)
Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC ~ MODEL 1 Kop PLN
Bojler Myciesrodkami ® APW-101-(E/G)RSWSK 19078668 61766
PureSteam statymi iWash APW-101-(E/G) R SW K 19107006 59 960
Natrysk Mycie $rodkami . AW-101-(E/G) RSW S K 19103817 49196
DirectSteam statymi iWash AW-101-(E/G) R SW K 19078671 47390
Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA oPIS
Otwieranie L Odwrotne otwieranie (lewe)
Mycie LW Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W
Bake 60/40 GP Stelaz na 8 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm)

RODZAJE NAPIECIA

M 230V 3~ 50/60Hz

#  Morskie 440V 3~ 50/60Hz
d 230V 2~ 50Hz

KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU
0102-0021 145 Propan-butan LPG
0102-0023 3190
0102-0028 1335
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R — drzwi prawe

E - elektrycze
G - gazowe

. GAZOWA (G)
T0GN1/1
68mm

0,83 kW /18 kW
50 Hz

230V 1IN
895mm

817mm (883mm)

922mm (988mm

)

1117mm (T 149mm)

~162Kg (197Kg)

. KOD

19088216 A\
19107007 A
19107008
19088214

KOD OPCJI

0103-0001
0104-0002
0107-0001

KOD OPCJI

0101-0001

SW-mycie tabletkami Solid Washing

PLN
71319
69 513
59369
57 563

PLN
995
987
987

PLN

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
K — 10T CONNECTIVITY



Gastronomia | Piece

Akcesoria 101
OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM LEWE WYSOKOSC KOD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM OTWIERANIE (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 19085190 13657
- eEESSS EXH-11 L X - X 303 19103220 13563
iI EXH-11-CA X X - 363 19103393 14920
N
EXH-11-CA L X X X 363 19104232 14920
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-11 CA 19107067 337
e Kit EXT-11 Zestaw kondensacyjny dla okapu EXH-11 19096417 452
Kit CTG-11 Komin do odprowadzania spalin do piecéw 061-101 19095581 924
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA DRZWI wv(sn?rng?éc o o
MH-11-B-H650 - - - 650 19013401 3537
PODSTAWY MODEL oPIS KOoD PLN
GP-101 Zestaw stelazy na 8 tac piekarniczych 60/40
(Rozstaw prowadnic = 85mm) 19011983 1324
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KoD PLN
EB-101+ Mobilny stelaz na 10 pojemnikéw GN1/1 (62mm) 19011561 40833
EP-101* Mobilny stelaz na 30 talerzy @31 19013354 3432
(64mm%
* konieczne prowadnice GE-11i CP-11(-R)
WOZKI MODEL oPIS KOD PLN
GE-11 Podstawa szynowa do stelaza EB-061 i EP-061 19011569 1394
~ Podstawa do stelaza dla piecéw umieszczonych
CP-T na podstawie MH-11-B H650 19013352 479%
REH Regulowana podstawa do stelaza dla piecéw
CP-11-R um%eszczonych na podstawie MH-11 19018752 7698
COKOL MODEL oPIS KoD PLN
Kit Z-11 Zestaw cokotéw na blat 19087303 583
19087305 583
ZESTAW DO MODEL oPIS KOD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-101 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 101 19103096 182
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS koD PLN
Kit DC Zestaw z odwé%na blokada umozliwiajgcy otwieranie drzwi 19069736 347
w dwdch krokac
MYCIE MODEL OPIS KoD PLN
KIT IWASHING Zestaw do zamiany wcia Srodkami statymi SW na mycie 19087788 987
LIQUID $rodkami ptynnymi L
X zawiera  — nie zawiera ﬂ Tylko dla piecéw elektrycznych

‘ Tylko dla piecéw gazowych
/o\  Tylko dla piecow gazowych z bojlerem: APW-101-G

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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IKORE 062

Bojler lub natrysk

Fagor
Konnect §

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC
Bojler Mycie $rodkami *
PureSteam statymi iWash
Natrysk Mycie $rodkami *
DirectSteam statymi iWash

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Otwieranie L
Mycie LW
Bake 60/80 GP

RODZAJE NAPIECIA
M 230V 3~ 50/60Hz
M Morskie 440V 3~ 50/60Hz

Fagor Professional

PARAMETRY
Rozmiar potek i pojemnikéw
Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna/gazowa
Czestotliwosé

Napiecie

Szeroko$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Wysokos¢ (z zawiasem)

Waga netto (catkowita)

FagorTouch
10.1"

Wersja

ﬂ ELEKTRYCZNA (E) . GAZOWA (G)

6 GN2/1 (12 GN1/1) Niedostepna

68mm

22,2 kW
50/60 Hz
380-415V 3N
1134 mm

1066 mm (1 134 mm) -
846mm (877mm) -
~190Kg (220Kg) -

MODEL A kop PLN d roo
APW-062-ER SW S 19087724 66 943 -
APW-062-E R SW 19107009 65137 -
AW-062-ER SW S 19107040 60 490 -
AW-062-E R SW 19088209 58 684 -
OPIS KOD OPCJI
Odwrotne otwieranie (lewe) 0103-0001
Mycie $srodkami ptynnymi iwash Tylko w modelach W 0104-0002
Stelaz na 5 tac piekarniczych 60/80 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 0107-0001
KOD OPCJI
0102-0011

116

PLN

PLN
995
987
987

PLN

145

0102-0013 3190

R — drzwi prawe

E - elektrycze

G - gazowe

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
K — 10T CONNECTIVITY



Gastronomia | Piece

Akcesoria 062
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA DRZWI WYSOKOSC (mm) KOD PLN
SH-21-65B 6 GN1/1 +6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224 4715
PODSTAWY MODEL oPIS KOD PLN
GP-062 Zestaw stelazy na 5 tac piekarniczych 60/80 19095570 1779
(Rozstaw prowadnic = 85mm)
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
EB-062* Mobilny stelaz na 6 tac GN2/1 (62mm) 19095517 4638
EP-062+ Mobilny stelaz na 28 talerzy @31 (75mm) 19095518 10 456
*konieczne GE-21 i CP-21(-R)
WOZKI MODEL oPIS KOD PLN
GE-21 Podstawa szynowa do stelaza do EB-062 i EP-062 19011570 1782
CP-21 Wdzek na wyjmowane stelaze do piecéw na SH-21 19013355 5726
CP-21-R Wozek na wyjmowane stelaze do piecoéw na SH-21 19018751 8190
COKOL MODEL oPIS KoD PLN
Kit Z-21 Zestaw cokotéw na blat 19087306 897
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS KOD PLN
Kit DC Zestaw z podwaojng blokadg umozliwiajacy otwieranie drzwi w dwdch krokach 19069736 347
X zawiera — nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sig na stronach 144-146.
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Fagor Professional

IKORE 102

Bojler lub natrysk

Fagor
Konnect
FagorTouch
10.1"
Charakterystyka ogélna Wersja
PARAMETRY (] ELEKTRYCZNA (B) &) cAzowA (©)
) Rozmiar pétek i pojemnikow 10 GN2/1 (20 GN1/1) 10 GN2/1 (20 GN1/1)
Pojemnos¢ (standard) .
Rozstaw prowadnic 68mm 68mm
Moc elektryczna/gazowa 33,6 kW 0,83 kW / 35 kW
Zasilanie (standard) Czestotliwosé 50/60 Hz 50 Hz
Napiecie 380-415V 3N 230V 1IN
Szeroko$é 1134 mm 1134 mm
o Gtebokos¢ (z uchwytem) 1066 mm (1 134 mm) 1066 mm (1 134 mm)
Wymiary i waga
Wysokos¢ (z zawiasem) 1117mm (1 149 mm) 1117 mm (1 149 mm)
Waga netto (catkowita) ~217Kg (258Kg) ~230Kg (265,5Kg)
Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC MODEL M koD PLN Q) Koo PLN
ﬁ Bojler Mycie srodkami e APW-102-(E/G)RSW SK 19079785 76871 19088221 104 981
PureSteam statymi iwash - APW-102-(E/G) R SW K 19107041 75065 19107042 103175
gﬁg Ngtrysk Mycie $rodkami . AW-102-(E/G) R SW S K 19107043 73061 19107045 83131
DirectSteam statymi iWash - AW-102-(E/G)RSWK 19079784 71255 19088220 81325
Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA oPIS KOD OPCJI PLN
Otwieranie L Odwrotne otwieranie (lewe) 0103-0001 995
Mycie LW Mycie $rodkami ptynnymiiWash Tylko w modelach W 0104-0002 987
Bake 60/80 GP Stelaz na 8 tac piekarniczych 60/80 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 0107-0001 987
RODZAJE NAPIECIA KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU KOD OPCJI PLN
M 230V 3~ 50/60Hz 0102-0031 145 Propan-butan LPG 0101-0001 0
ﬂ Morskie 440V 3~ 50/60Hz 0102-0033 3190
‘ 230V 2~ 50Hz 0102-0038 1335

R — drzwi prawe

E - elektrycze

G - gazowe

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
K — 10T CONNECTIVITY
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Akcesoria 102

OKAPY MODEL oPIS KoD PLN
KONDENSACYJNE
. Kit CTG-12+ Komin do odprowadzama spalin do piecow 102 19095590 1061
* Tylko dla piecéw gazowych
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA DRZWI WYSOKOSC (mm) KoD PLN
SH-21-65 B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224 4715
PODSTAWY MODEL oPIS KoD PLN
GP-102 Zestaw stelazy na 8 tac piekarniczych 60/80 19012134 1870
(Rozstaw prowadnic = 85mm)
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
EB-102+ Mobilny stelaz na 10 tac GN2/1 (62mm) 19011562 3997
EP-102+ Mobilny stelaz na 52 talerze @31 (75mm) 19013356 7653
*Konieczne GE-21 i CP-21(-R)
WOZKI MODEL oPIS KOD PLN
GE-21 Podstawa szynowa do stelaza do EB-102 i EP-102 19011570 1782
CP-21 Wdzek na wyjmowane stelaze do piecéw na SH-21 19013355 5726
CP-21-R Wozek na wyjmowane stelaze do piecéw na SH-21 19018751 8190
COKOL MODEL oPIS KoD PLN
Kit Z-21 Zestaw cokotéw na blat 19087306 897
ZESTAW DO MODEL oPIS KoD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-102 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 102 19103097 174
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS KoD PLN
Kit DC Zestaw z odwé#na blokada umozliwiajacy otwieranie drzwi 19069736 347
w dwdch krokac

X zZawlera —nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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IKORE 20T

Bojler lub natrysk

Fagor

Konnect §

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE
Bojler Mycie $rodkami
PureSteam statymi iWash
Natrysk Mycie $rodkami

DirectSteam

Opcje konfiguracji
OPCJA

Mycie LW

NAZWA

RODZAJE NAPIECIA

# 230V 3~ 50/60Hz

# Morskie 440V 3~ 50/60Hz
d 230V 2~ 50Hz

statymi iWash

PRYSZNIC

Fagor Professional

Wersja
PARAMETRY [ ELEKTRYCZNA (B)
Rozmiar potek i pojemnikéw do wozka (T)x 20 GN1/1
Rozstaw prowadnic 63mm
Moc elektryczna/gazowa 37,2 kW
Czestotliwosé 50/60 Hz
Napiecie 380-415V 3N
Szerokos$é 935mm

Gtebokos¢ (z uchwytem) 966 mm (1 032 mm)
Wysokos¢ (z zawiasem)

Waga netto (catkowita) ~272,5Kg (331,5Kq)

MODEL A kop

APW-201-(E/G)RSW S TK 19079328
APW-201-(E/G) RSW TK 19107046
AW-201-(E/G)RSW S TK 19107048
AW-201-(E/G) R SW T K 19079330

OPIS

Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W

KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU
0102-0041 145 Propan-butan LPG
0102-0043 3190

0102-0048 1335

120

1840 mm (1 871 mm)

PLN
124765
122959
102 320
100 514

PLN

987

PLN

FagorTouch
10.1"
‘ GAZOWA (G)
20 GN1/1
63mm
1,65 kW / 36 kW
50 Hz
230V 1IN
935mm
966 mm (1 032 mm)
1840 mm (1 871 mm)
~309Kg (341,5Kq)
PLN & oo
115362 19088272
113 556 19107049
84 937 19107060
85922 19091667
KOD OPCJI
0104-0002
KOD OPCJI
0101-0001
drzwi prawe
elektrycze
gazowe

mycie tabletkami Solid Washing

zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny

0T CONNECTIVITY
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Akcesoria 201
OKAPY MODEL oPIS KOD PLN
KONDENSACYJNE
‘ Kit CTG-21+ Komin do odprgwadzama spalin do piecow 201 19095597 1095
* Tylko dla piecéw gazowych
WOZKI MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
CEB-201 20 GN1/1 (63mm) 19011551 11612
CEB-201-69 18 GN1/1 (69mm) 19103883 9985
CEB-201-80 16 GN1/1 (80mm) 19107454 9985
CEB-201-85 15 GN1/1 (85mm) 19107590 9985
CBK-16 Wdzek na 16 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19107596 9985
CBK-15 Wodzek na 15 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19107668 9985
CEP-201 50 talerzy @31 (75mm) 19013357 11 569
POKROWIEC MODEL oPIS KOD PLN
LTE-201 Pokrowiec do ochrony i utrzymywania temperatury jedzenia. 19011741 1848
Do wézkéw CEB i CEP.
RAMPA MODEL oPIS KOD PLN
RH-201 Rampa wjazdowa do wdzka 201 19044716 11 607
ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-20 Zestaw mocujacy do podtogi dla piecow 201 19012270 296
UCHWYT MODEL oPIS KOD PLN
Kit ASA Zestaw bocznych wspornikéw dla uchwytu wozka 19087163 195
Kit DC Zestaw mocujacy z podwdjng blokadg do dwustopniowego otwierania noznego. 19114638 456
ZESTAW DO MODEL oPIS KOD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-201 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 201 19103098 379

X zawiera  — nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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IKORE 202

Bojler lub natrysk

Fagor

Konnect §

Charakterystyka ogélna

Pojemnosé (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC
Bojler Mycie $rodkami *
PureSteam statymi iWash
Natrysk Mycie $rodkami b
DirectSteam statymi iWash

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Mycie LW

RODZAJE NAPIECIA
M 230V 3~ 50/60Hz
M Morskie 440V 3~ 50/60Hz

d 230V 2~ 50Hz

Fagor Professional

PARAMETRY

FagorTouch
10.1"

Wersja

ﬂ ELEKTRYCZNA (E)

Rozmiar pétek i pojemnikdw do wozka (T)* 20 GN2/1 (40 GN1/1)

Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna/gazowa
Czestotliwosé

Napiecie

Szeroko$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Wysokos¢ (z zawiasem)

Waga netto (catkowita)

MODEL

APW-202-(E/G) RSW S TK
APW-202-(E/G) R SW T K
AW-202-(E/G) R SW S TK

AW-202-(E/G) R SW T K

OPIS

63mm

67,2 kW

50/60 Hz

380-415V 3N
1165mm

1074mm (1 140mm)
1.840mm (1 87Tmm)
~338Kg (403,5Kq)

) koD

19078839
19107061
19107063
19078837

Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W

KOD OPCJI PLN
0102-0051 145
0102-0053 3190
0102-0058 1335
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RODZAJE GAZU

Propan-butan LPG

PLN
144213
142 407
128 422
126616

R — drzwi prawe

E - elektrycze

G - gazowe

. GAZOWA (G)
20 GN2/1 (40 GN1/1)

63mm

1,55 kW / 65 kW

50 Hz

230V 1N

1165mm

1074mm (1 140mm)
1.840mm (1 87Tmm)
~357Kg (422,5Kg)

. KOD PLN
19088278 164 257
19107062 162 451
19107064 144719
19091670 142913
KOD OPCJI PLN
0104-0002 987

KOD OPCJI PLN

0101-0001 0

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny

K — 10T CONNECTIVITY



Gastronomia | Piece

Akcesoria 202
OKAPY MODEL oPIS KOD PLN
KONDENSACYJNE
& Kit CTG-22+ Komin do odprgwadzama spalin do piecow 202 19095592 1184
*Tylko dla piecéw gazowych
WOZKI MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
CEB-202 20 GN2/1 (63mm) 19011550 12272
CEB-202-69 18 GN2/1 (69mm) 19103884 12 641
CEB-202-80 16 GN2/1 (80mm) 19107481 10870
CEB-202-85 15 GN2/1 (85mm) 19107588 10870
CBK-16 Wézek na 16 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19107596 9985
CBK-15 Wodzek na 15 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19707668 9985
CEP-202- 90 90 talerzy @31 (75mm) 19081933 13879
CEP-202 100 talerzy @31 (75mm) 19011552 16812
POKROWIEC MODEL oPIS KOD PLN
LTE-202 Pokrowiec do ochrony i utrzymywania temperatury jedzenia. 19011742 2279
Do wézkéw CEB i CEP.
RAMPA MODEL oPIS KOD PLN
RH-202 Rampa wjazdowa do wdzka 202 19034438 16812
ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-20 Zestaw mocujacy do podtogi dla piecow 202 19012270 296
UCHWYT MODEL oPIS KoD PLN
Kit ASA Zestaw bocznych wspornikéw dla uchwytu wozka 19087163 195
Kit DC Zestaw mocujacy z podwdjng blokadg do dwustopniowego otwierania noznego. 19114638 456
ZESTAW DO MODEL oPIS KOD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-202 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 202 19103099 559
X zawiera — nie zawiera

Wigcej akcesoriéw znajduje sig na stronach 144-146.
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IKORE 0623

Bojler lub natrysk

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny

WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC

Mycie $rodkami hd
. statymi iWash

Bojler

PureSteam .
Tryb reczny
Mycie $rodkami b
statymi iWash

Natrysk

DirectSteam
Tryb reczny

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Mycie LW

RODZAJE NAPIECIA

M 230V 3~ 50/60Hz

A 230V 1N 50/60Hz

P Morskie 440V 3~ 50/60Hz *

Fagor Professional

PARAMETRY
Rozmiar potek i pojemnikéw
Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna
Czestotliwosé

Napiecie

Szeroko$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Wysokosé

Waga netto (catkowita)

MODEL
CPW-0623-ER SW S
CPW-0623-E R SW
CP-0623-ER S
CP-0623-ER
CW-0623-ER SW S
CW-0623-E R SW
C-0623-ER S
C-0623-ER

OPIS

Wersja
ﬂ ELEKTRYCZNA (E)

6 GN2/3
47mm

58 kw

50/60 Hz
380-415V 3N~
660mm

FagorDial
2.8"

564mm (630mm)
570mm (600mm)
~66,5Kg (71,5Kg)

A koD

19073931
19107065
19096907
19098462
19107169
19075070
19107168
19075013

Mycie srodkami ptynnymi iWash. Tylko w modelach W.

*Modut zewnetrzny, niezintegrowany z piecem

R — drzwiprawe
E - elektrycze
G — gazowe
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PLN
32168
30362
30175
28 369
25882
26 495
25882
24076

. GAZOWA (G)

Niedostepna

KOD OPCJI
0104-0002

KOD OPCJI
0102-0061
0102-0062
0102-0063

SW-mycie tabletkami Solid Washing

PLN

PLN

987

PLN
145
145

6883

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny



Gastronomia | Piece

Akcesoria 0623
OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM WYSOKOSC (mm) KOD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM
EXH-23 X - 255 19073213 8747
EXH-23-CA X X 330 19103376 9555
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-23 CA 19107067 337
3 Kit EXT-23 Zestaw kondensacyjny dla okapu EXH-23 19096418 362
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA WYSOKOSC (mm) KOD PLN
SH-23 - - 850 19073068 2298
SH-23-R - X 850 19073069 3495
SH-23-B 2 x 6 GN2/3 (68mm) - 850 19073080 2903
SH-23-RB 2 x 6 GN2/3 (68mm) X 850 19073081 3680
“ SH-23-RBM Mobilny wézek, zawiera 2 15-litrowe zbiorniki, X 850 19079266 10817
3 H’i jeden na wode pitna, drugi na odpadki
SHP-23 Wspornik $cienny dla piecow 0623 19073082 1128
MSH-23 Podstawa do umieszczenia pieca 19059319 718

kompaktowego 0623 na szafce lub stojaku

ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-23 Zestaw mocujacy do piecow 0623 19106481 296

X zawiera

- nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-106.
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CONCEPT

IKORE

061

Bojler lub natrysk

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC

Bojler
PureSteam

Natrysk
DirectSteam

Opcje konfiguracji
OPCJA
Otwieranie
Mycie
Bake 60/40

RODZAJE NAPIECIA
230V 3~ 50/60Hz
230V TN 50/60Hz
Morskie 440V 3~
230V 2~ 50Hz

& B YD

)

MYCIE
Mycie $rodkami
statymi iWash

Tryb reczny

Mycie $rodkami
statymi iwash

Tryb reczny

NAZWA

LW
GP

50/60Hz

PRYSZNIC

Fagor Professional

PARAMETRY

Rozmiar potek i pojemnikéw

Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna/gazowa
Czestotliwosé

Napiecie

Szeroko$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Piec gazowy z bojlerem
Wysokos¢ (z zawiasem)

Waga netto (catkowita)

MODEL

CPW-061-(E/G) RSW S
CPW-061-(E/G) R SW
CP-061-(E/G)R S
CP-061-(E/G) R
CW-061-(E/G) RSW'S
CW-061-(E/G) R SW
C-061-(E/G)R'S
C-061-(E/G) R

OPIS

Odwrotne otwieranie (lewe)

Wersja

ﬂ ELEKTRYCZNA (E)

6 GN1/1

68mm

11,1 kW

50/60 Hz
380-415V 3N
895mm

817mm (883mm)
846mm (877mm)
~118,5Kg (145Kg)

I oD

19073648
19107352
19096875
19098464
19107357
19076322
19107354
19074625

Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W

FagorDial
28"

PLN
38031
36 225
36772
34 966
35001
33195
33621
31815

Stelaz na 5 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm)

KOD OPCJI PLN
0102-0001 145
0102-0002 145
0102-0003 3190
0102-0008 1335
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RODZAJE GAZU

Propan-butan LPG

R — drzwiprawe
E - elektrycze
G — gazowe

.GAZOWA ©)

6 GN1/1

68mm

0,83 kW /12 kW
50 Hz

230V 1IN

895mm

817mm (883mm)
922mm (988mm)
846mm (877mm)
~146Kg (162,5Kg)

& Koo PLN
19088202 A 55575
19707353 A 53769
19096877 A 53977
19707350 A 52171
19107356 42951
19088201 41145
19107355 39 604
19088200 37798
KOD OPCJI PLN
0103-0001 995
0104-0002 987
0107-0001 987
KOD OPCJI PLN
0101-0001 0

SW-mycie tabletkami Solid Washing

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny



Gastronomia | Piece

Akcesoria 061
Whhsioe " U oiReo VRS A 8 A 0w
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190 13657
—cESES EXH-11 L X - X 303 X - - 19103220 13563

‘4 EXH-11-CA X X - 363 X - - 19103393 14920

EXH-11-CA L X X X 363 X - - 19104232 14920
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-11 CA X - - 19107067 337
o Kit EXT-11 Zestaw kondensacyjny dla okapu EXH-11 X - - 19096417 452

Kit CTG-11 Komin do odprowadzania spalin do piecéw 061 - X X 19095581 924
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOLKA DRZWI wv(sr%())s'é ﬂ . & KOD PLN

MH-11-B-H850 - - - 850 X X - 19011982 3949
PODSTAWY MODEL oPIS A d A KOD PLN

~ Zestaw stelazy na 5 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw

GP-061 prowadnic = 85mm) X X X 19011982 1087
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) Vi . /N KOD

EB-061* Mobilny stelaz na 6 pojemnikéw GN1/1 (62mm) X X X 19011559 3481

EP-061+ Mobilny stelaz na 18 talerzy @31 (64mm) X X X 19013353 4371

* konieczne prowadnice GE-11 i CP-11(-R)

WOZKI MODEL OPIS A . A\ KOD PLN
GE-11 Podstawa szynowa do stelaza EB-061 i EP-061 X X X 19011569 1394
Podstawa do stelaza dla piecow umieszczonych
CP-11 na podstawie MH-11-B H650 X X X 19013352 4796
REH Regulowana podstawa do stelaza dla piecéw
CP-11-R umgleszczonych na podstawie MH-11 X X % 19018752 7698
COKOL MODEL OPIS [j] . A KOD PLN
Kit Z-11 Zestaw cokotdw na blat X X - 19087303 583
- - X 19087305 583
MODEL OPIS PLN
RANSFORMACU LoD
Kit HU-061 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 061 19103095 197
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS KOD PLN
Kit DC Zestaw z odvvé#na blokadg umozliwiajgcy otwieranie drzwi 19069736 347
w dwdch krokac

X zawiera  — nie zawiera M Tylko dla piecow elektrycznych

Wigcej akcesoriow znajduije sig na stronach 144-146. d Tylko dla piecéw gazowych
127 /N Tylko dla piecéw gazowych z bojlerem: APW-061-G



IKORE 10T

Bojler lub natrysk

Charakterystyka ogéina

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE
Mycie srodkami
. statymi iWash
Bojler
PureSteam
Tryb reczny
Mycie srodkami
statymi iWash
Natrysk

DirectSteam
Tryb reczny

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Otwieranie L
Mycie LW
Bake 60/40 GP

RODZAJE NAPIECIA

M 230V 3~ 50/60Hz

M Morskie 440V 3~ 50/60Hz
d 230V 2~ 50Hz

PRYSZNIC

Fagor Professional

FagorDial
2.8"
Wersja

PARAMETRY 7 ELEKTRYCZNA (B)
Rozmiar potek i pojemnikéw T0GN1/1
Rozstaw prowadnic 68mm
Moc elektryczna/gazowa 18,6 kW
Czestotliwosé 50/60 Hz
Napiecie 380-415V 3N
Szerokosé 895mm
Gtebokos¢ (z uchwytem) 817mm (883mm)
Piec gazowy z bojlerem -
Wysokos¢ (z zawiasem) 1177mm (1 149mm)
Waga netto (catkowita) ~139Kg (174Kg)
MODEL A koD PLN
CPW-101-(E/G) RSW S 19072806 52 095
CPW-101-(E/G) R SW 19107359 50 289
CP-101-(E/G)R S 19096891 48 750
CP-101-(E/G) R 19098465 46 944
CW-101-(E/G)RSW S 19107363 39 604
CW-101-(E/G) R SW 19073625 37798
C-101-(E/G)R S 19107361 36 260
C-101-(E/G) R 19078439 34454

OPIS
Odwrotne otwieranie (lewe)
Mycie srodkami ptynnymiiWash Tylko w modelach W

Stelaz na 8 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm)

KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU
0102-0021 145 Propan-butan LPG
0102-0023 3190

. GAZOWA (G)

10 GN1/1

68mm

0,83 kW /18 kW
50 Hz

230V 1IN

895mm

817mm (883mm)
922mm (988mm)
1177mm (1 149mm)
~162Kg (197Kg)

d roo PLN

19088212 A 63062
19107360 4 61256
19096893 A 59716
19107358 4 57910

19107364 53794
19088211 51988
19107362 50 448
19088210 48 642
KOD OPCJI PLN
0703-0001 995
0104-0002 987
0107-0001 987
KOD OPCJI PLN
0101-0001 0

R — drzwiprawe SW-mycie tabletkami Solid Washing

0102-0028 1335

E - elektrycze S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny

G — gazowe
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Gastronomia | Piece

Akcesoria 101

OKAPY MODEL OKAP FILTR Z WEGLEM LEWE WYSOKOSC iy d A KOD PLN
KONDENSACYJNE AKTYWNYM OTWIERANIE (L) (mm)
EXH-11 X - - 303 X - - 19085190 13657
=SS EXH-11L X - X 303 X - - 19103220 13563

‘4 EXH-11-CA X X - 363 X - -~ 19103393 14920

EXH-11-CA L X X X 363 X - - 19104232 14920
FCA Zamiennik filtra z weglem aktywnym do EXH-11 CA X - - 19107067 337
Kit EXT-11 Zestaw kondensacyjny dla okapu EXH-11 X - - 19096417 452
Kit CTG-11 Komin do odprowadzania spalin do piecéw 061 - X X 19095581 924
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOLKA DRZWI wv(sr%())s'é ﬂ . & KOD PLN
MH-11-B-H650 2x6GN1/1 (68mm) - - 650 X X X 19013401 3537
PODSTAWY MODEL OPIS ﬂ . & KOD PLN
GP-101 Zestaw stelazy na 8 tac piekarniczych 60/40
(Rozstaw prowadnic = 85mm) X X * 19011983 1324
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) Iy d A KoD PLN
EB-101+ Mobilny stelaz na 10 pojemnikéw GN1/1 (62mm) X X X 19011561 40833
EP-101* Mobilny stelaz na 30 talerzy @31 X X X 19013354 3432
(64mm%
* konieczne prowadnice GE-11 i CP-11(-R)
WOZKI MODEL OPIS ﬂ . & KOD PLN
GE-11 Podstawa szynowa do stelaza EB-061 i EP-061 X X X 19011569 1394
Podstawa do stelaza dla piecéw umieszczonych
CP-11 na podstawie MH-11-B H650 X X X 19013352 4796
REH Regulowana podstawa do stelaza dla piecéw
CP-11-R um%eszczonych na podstawie MH-11 X X % 19018752 7698
COKOL MODEL OPIS A . /A KOD PLN
Kit Z-11 Zestaw cokotéw na blat X X - 19087303 583
X 19087305 583
ZESTAW DO MODEL oPIS KOD PLN
TRANSFORMACUI
Kit HU-101 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 101 19103096 182
PODWOJNY ZAMEK MODEL OPIS KOD PLN
Kit DC Zestaw z odwé%na blokada umozliwiajgcy otwieranie drzwi 19069736 347
w dwdch krokac

ﬂ Tylko dla piecéw elektrycznych

X zawiera — nie zawiera d Tylko dla piecéw gazowych

L .. Lo /N Tylko dla piecéw gazowych z bojlerem: APW-101-G
Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146. 126



IKORE 062

Bojler lub natrysk

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE
Mycie srodkami
. statymi iWash
Bojler
PureSteam
Tryb reczny
Mycie $rodkami
statymi iWash
Natrysk

DirectSteam
Tryb reczny

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Otwieranie L
Mycie LW
Bake 60/80 GP

RODZAJE NAPIECIA
M 230V 3~ 50/60Hz
M Morskie 440V 3~ 50/60Hz

PRYSZNIC

Fagor Professional

PARAMETRY
Rozmiar pétek i pojemnikéw
Rozstaw prowadnic

Moc elektryczna/gazowa
Czestotliwosé

Napiecie

Szeroko$é

Gtebokos¢ (z uchwytem)
Wysokos¢ (z zawiasem)

Waga netto (catkowita)

MODEL
CPW-062-ER SW S
CPW-062-E R SW
CP-062-ERS
CP-062-ER
CW-062-ERSW S
CW-062-ER SW
C-062-ERS
C-062-ER

OPIS

Odwrotne otwieranie (lewe)

FagorDial
2.8"

Wersja
ﬂ ELEKTRYCZNA (E)

6 GN2/1
68mm

22,2 kW
50/60 Hz
380-415V 3N
1134mm

1066mm (1 134mm)
846mm (877mm)
~190Kg (220Kg)

A koD

19087480
19107366
19096879
19107365
19107368
19088207
19107367
19088206

Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W

PLN
56 427
54 621
53083
51277
50 794
48988
47 449
45643

Stelaz na 5 tac piekarniczych 60/80 (Rozstaw prowadnic = 85mm)

R — drzwiprawe
E - elektrycze
G — gazowe
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. GAZOWA (G)

Niedostepna

KOD OPCJI
0103-0001
0704-0002
0107-0001

KOD OPCJI
0102-0011
0102-0013

SW-mycie tabletkami Solid Washing

PLN

PLN
995
987
987

PLN
145
3190

S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny



Gastronomia | Piece

Akcesoria 062
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA DRZWI WYSOKOSC (mm) KOD PLN
SH-21-65B 6 GN1/1 +6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224 4715
STELAZE MODEL oPIS KOD PLN
GP-062 Zestaw stelazy na 5 tac piekarniczych 60/80 19095570 1779
(Rozstaw prowadnic = 85mm)
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
EB-062* Mobilny stelaz na 6 tac GN2/1 (62mm) 19095517 4638
EP-062+ Mobilny stelaz na 28 talerzy @31 (75mm) 19095518 10 456
*konieczne GE-21 i CP-21(-R)
WOZKI MODEL oPIS KOD PLN
GE-21 Podstawa szynowa do stelaza do EB-062 i EP-062 19011570 1782
CP-21 Wdzek na wyjmowane stelaze do piecéw na SH-21 19013355 5726
CP-21-R Wozek na wyjmowane stelaze do piecoéw na SH-21 19018751 8190
COKOL MODEL oPIS KOD PLN
Kit Z-21 Zestaw cokotéw na blat 19087306 897
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS KOD PLN
Kit DC Zestaw z podwaojng blokadg umozliwiajacy otwieranie drzwi w dwdch krokach 19069736 347
X zawiera — nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sig na stronach 144-146.
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Fagor Professional

IKORE 102

Bojler lub natrysk

FagorDial
¢ 2.8"
Charakterystyka ogélna Wersja
PARAMETRY (7 ELEKTRYCZNA (E) & cAzowA ©)
) Rozmiar pétek i pojemnikow 10 GN2/1 (20 GN1/1) 10 GN2/1 (20 GN1/1)
Pojemnos¢ (standard) .
Rozstaw prowadnic 68mm 68mm
Moc elektryczna/gazowa 33,6 kW 0,83 kW / 35 kW
Zasilanie (standard) Czestotliwosé 50/60 Hz 50 Hz
Napiecie 380-415V 3N 230V 1IN
Szeroko$é 1134 mm 1134 mm
o Gtebokos¢ (z uchwytem) 1066 mm (1 134 mm) 1066 mm (1 134 mm)
Wymiary i waga
Wysokos¢ (z zawiasem) 1117 mm (1 149 mm) 1117 mm (1 149 mm)
Waga netto (catkowita) ~217Kg (258Kg) ~230Kg (265,5Kg)
Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC MODEL I Koo PLN ) Koo PLN
Mycie grodkami . CPW-102-(E/G) RSW S 19079303 65353 19088218 75518
Bojler statymi iWash - CPW-102-(E/G)RSW 19107371 63 547 19107372 73712
PureSteam . CP-102-(E/G)R S 19096895 62 009 19096897 72173
Tryb reczny
- CP-102-(E/G) R 19107369 60 203 19107370 70367
Myfie ér\ggkam . CW-102-(E/G) RSW S 19107455 59147 19107456 69710
statymi iWas|
Natrysk Y - CW-102-(E/G) R SW 19079564 57 341 19088217 67904
DirectSteam e  C-102-(E/G)RS 19107348 55 800 19107349 66 364
Tryb reczny
- C-102-(E/G) R 19079594 53994 19088216 64 558
Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA oPIS KOD OPCJI PLN
Otwieranie L Odwrotne otwieranie (lewe) 0103-0001 995
Mycie LW Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W 0104-0002 987
Bake 60/80 GP Stelaz na 8 tac piekarniczych 60/80 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 0107-0001 987
RODZAJE NAPIECIA KOD OPCJI PLN RODZAJE NAPIECIA KOD OPCJI PLN
# 230V 3~ 50/60Hz 0102-0031 145 Propan-butan LPG 0101-0001 0
M Morskie 440V 3~ 50/60Hz 0102-0033 3190
. 230V 2~ 50Hz 0102-0038 1335 R — drzwiprawe SW-mycie tabletkami Solid Washing

E - elektrycze S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
G — gazowe
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Gastronomia | Piece

Akcesoria 102

OKAPY MODEL oPIS KoD PLN
KONDENSACYJNE
. Kit CTG-12+ Komin do odprowadzama spalin do piecow 102 19095590 1061
* Tylko dla piecéw gazowych
PODSTAWY MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOEKA DRZWI WYSOKOSC (mm) KoD PLN
SH-21-65 B 6 GN1/1 + 6 GN2/1 (68mm) - - 650 19083224 4715
STELAZE MODEL oPIS KoD PLN
GP-102 Zestaw stelazy na 8 tac piekarniczych 60/80 19012134 1870
(Rozstaw prowadnic = 85mm)
STELAZE MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
EB-102+ Mobilny stelaz na 10 tac GN2/1 (62mm) 19011562 3997
EP-102+ Mobilny stelaz na 52 talerze @31 (75mm) 19013356 7653
*Konieczne GE-21 i CP-21(-R)
WOZKI MODEL oPIS KOD PLN
GE-21 Podstawa szynowa do stelaza do EB-102 i EP-102 19011570 1782
CP-21 Wdzek na wyjmowane stelaze do piecéw na SH-21 19013355 5726
™~ . CP-21-R Wozek na wyjmowane stelaze do piecéw na SH-21 19018751 8190
COKOL MODEL oPIS KOD PLN
Kit Z-21 Zestaw cokotéw na blat 19087306 897
ZESTAW DO MODEL oPIS KoD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-102 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 102 19103097 174
PODWOINY ZAMEK MODEL oPIS KoD PLN
Kit DC Zestaw z odwé#na blokada umozliwiajacy otwieranie drzwi 19069736 347
w dwdch krokac

X zZawlera —nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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IKORE 20T

Bojler lub natrysk

Charakterystyka ogélna

Pojemnos¢ (standard)

Zasilanie (standard)

Wymiary i waga

Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE
Mycie srodkami
statymi iWash

@“ Bojler
PureSteam
Tryb reczny

Mycie srodkami
statymi iWash

ggg Natrysk
DirectSteam

Tryb reczny

Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA
Mycie LW

RODZAJE NAPIECIA

# 230V 3~ 50/60Hz

M Morskie 440V 3~ 50/60Hz
d 230V 2~ 50Hz

PRYSZNIC

Fagor Professional

Wersja
PARAMETRY (7 ELEKTRYCZNA (E)

Rozmiar pétek i pojemnikéw do wozka (T)* 20 GN1/1

Rozstaw prowadnic 63mm

Moc elektryczna/gazowa 37,2 kW
Czestotliwosé 50/60 Hz

Napiecie 380-415V 3N
Szeroko$é 935mm

Gtebokos¢ (z uchwytem) 966mm (1 032mm)
Wysokos¢ (z zawiasem) 1.840mm (1 87Tmm)
Waga netto (catkowita) ~272,5Kg (331,5Kq)
MODEL A koD
CPW-201-(E/G)RSWST 19078184
CPW-201-(E/G)RSW T 19107458
CP-201-(E/G)RST 19096899
CP-201-(E/G)RT 19098466
CW-201-(E/G)RSWST 19107462
CW-201-(E/G)RSW T 19079085
C-201-(E/G)RST 19107460
C-201-(E/G)RT 19079327

oPIS

Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W

KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU
0102-0041 145 Propan-butan LPG
0102-0043 3190
0102-0048 1335

R — drzwiprawe
E - elektrycze
G — gazowe
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FagorDial
2.8"

PLN
99 457
97 651
93792
91986
86 862
85056
81573
79767

. GAZOWA (G)

20 GN1/1

63mm

1,55 kW /36 kW

50 Hz

230V 1IN

935mm

966mm (1 032mm)
1.840mm (1 87Tmm)
~309Kg (341,5Kq)

. KoD PLN
19088259 106 199
19107459 104 393
19096901 101193
19107457 99 387
19107463 100 352
19091665 98 546
19707461 95 064
19088257 93 258
KOD OPCJI PLN
0104-0002 987
KOD OPCJI PLN
0701-0001 0

SW-mycie tabletkami Solid Washing
S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
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Akcesoria 201
OKAPY MODEL oPIS KOD PLN
KONDENSACYJNE
d Kit CTG-21+ Komin do odprgwadzama spalin do piecow 201 19095597 1095
* Tylko dla piecéw gazowych
WOZKI MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
CEB-201 20 GN1/1 (63mm) 19011551 11612
CEB-201-69 18 GN1/1 (69mm) 19103883 9985
CEB-201-80 16 GN1/1 (80mm) 19107454 9985
CEB-201-85 15 GN1/1 (85mm) 19107590 9985
CBK-16 Wdzek na 16 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19107596 9985
CBK-15 Wodzek na 15 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19107668 9985
CEP-201 50 talerzy @31 (75mm) 19013357 11 569
POKROWIEC MODEL oPIS KOD PLN
LTE-201 Pokrowiec do ochrony i utrzymywania temperatury jedzenia. 19011741 1848
Do wézkéw CEB i CEP.
RAMPA MODEL OPIS KOD PLN
RH-201 Rampa wjazdowa do wdzka 201 19044716 11 607
ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-20 Zestaw mocujacy do podtogi dla piecow 201 19012270 296
UCHWYT MODEL oPIS KoD PLN
Kit ASA Zestaw bocznych wspornikéw dla uchwytu wozka 19087163 195
Kit DC Zestaw mocujgcy z podwaojng blokadg do dwustopniowego otwierania noznego. 19114638 456
ZESTAW DO MODEL oPIS KOD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-201 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 201 19103098 379
X zawiera  — nie zawiera

Wiecej akcesoriéw znajduje sie na stronach 144-146.
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IKORE 202

Bojler lub natrysk

FagorDial
2.8"
Charakterystyka ogélna Wersja
PARAMETRY ﬂ ELEKTRYCZNA (E) . GAZOWA (G)
) Rozmiar potek i pojemnikéw do wozka (T)* 20 GN2/1 (40 GN1/1) 20 GN2/1 (40 GN1/1)
Pojemnos¢ (standard) :
Rozstaw prowadnic 63mm 63mm
Moc elektryczna/gazowa 67,2 kW 1,65 kW / 65 kW
Zasilanie (standard) Czestotliwosé 50/60 Hz 50 Hz
Napiecie 380-415V 3N 230V 1IN
Szerokos$é 1165 mm 1165 mm
o Gtebokos¢ (z uchwytem) 1074 mm (1 140 mm) 1074 mm (1 140 mm)
Wymiary i waga .
Wysokos¢ (z zawiasem) 1840 mm (1 871 mm) 1840 mm (1 871 mm)
Waga netto (catkowita) ~338Kg (403,5Kg) ~357Kg (422,5Kq)
Kody i ceny
WILGOTNOSC MYCIE PRYSZNIC  MODEL ﬂ KOD PLN . KOD PLN
Mycie $rodkami . CPW-202-(E/G)RSWST 19075005 125435 19088276 141 460
> Bojler statymi iWash - CPW-202-(E/G)RSWT 19107465 123629 19107466 139 654
PureSteam ) . CP-202-(E/G)RS T 19096903 120 430 19096905 136 455
Tryb reczny
- CP-202-(E/G)RT 19098472 118 624 19107464 134 649
Mycie $rodkami . CW-202-(E/G)RSWST 19107469 112973 19107480 124089
. Natrysk statymi iWash - CW-202-(E/G)RSWT 19078517 111167 19091669 122283
DirectSteam . C-202-(E/G)RST 19107467 108014 19107468 119131
Tryb reczny
- C-202-(E/G)RT 19078544 106 208 19088274 117 325
Opcje konfiguracji
OPCJA NAZWA OPIS KOD OPCJI PLN
Mycie LW Mycie srodkami ptynnymi iWash Tylko w modelach W 0104-0002 987
RODZAJE NAPIECIA KOD OPCJI PLN RODZAJE GAZU KOD OPCJI PLN
A 230V 3~ 50/60Hz 0102-0051 145 Propan-butan LPG 0101-0001 0
M Morskie 440V 3~ 50/60Hz 0102-0053 3190
d 230V 2~ 50Hz 0102-0058 1335

R — drzwiprawe SW-mycie tabletkami Solid Washing
E - elektrycze S — zwijany wewnetrzny spryskiwacz reczny
G — gazowe
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Akcesoria 202
OKAPY MODEL oPIS KOD PLN
KONDENSACYJNE
‘ Kit CTG-22+ Komin do odprgwadzama spalin do piecow 202 19095592 1184
*Tylko dla piecéw gazowych
WOZKI MODEL PROWADNICE (ROZSTAW) KOD PLN
CEB-202 20 GN2/1 (63mm) 19011550 12 641
CEB-202-69 18 GN2/1 (69mm) 19103884 10870
CEB-202-80 16 GN2/1 (80mm) 19107481 10870
CEB-202-85 15 GN2/1 (85mm) 19107588 10870
CBK-16 Wodzek na 16 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19107596 9985
CBK-15 Wodzek na 15 tac piekarniczych 60/40 (Rozstaw prowadnic = 85mm) 19707668 9985
CEP-202- 90 90 talerzy @31 (75mm) 19081933 13879
CEP-202 100 talerzy @31 (75mm) 19011552 16812
POKROWIEC MODEL oPIS KOD PLN
LTE-202 Pokrowiec do ochrony i utrzymywania temperatury jedzenia. 19011742 2279
Do woézkéw CEB i CEP.
RAMPA MODEL oPIS KOD PLN
RH-202 Rampa wjazdowa do wdzka 202 19034438 16812
ZESTAW MOCUJACY MODEL oPIS KOD PLN
Kit A-20 Zestaw mocujacy do podtogi dla piecow 202 19012270 296
UCHWYT MODEL oPIS KoD PLN
Kit ASA Zestaw bocznych wspornikéw dla uchwytu wozka 19087163 195
Kit DC Zestaw mocujacy z podwdjng blokadg do dwustopniowego otwierania noznego. 19114638 456
ZESTAW DO MODEL oPIS KOD PLN
TRANSFORMACJI
Kit HU-202 Zestaw do transformacji gazu G25,1 dla iKORE 202 19103099 559
X zawiera — nie zawiera

Wigcej akcesoriéw znajduje sig na stronach 144-146.
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Pakowarki prozniowe

Stotowe pakowarki prézniowe

POZYCJA LISTWY
ZGRZEWAJACEJ

MODEL

SVS-1-310/8
SVS-1-410/10
SVS-1-410/20
SVS-1-410/20G
SVS-2-410/20
SVS-2-410/20 G

[ ]
[ ]

Wolnostojgce pakowarki prézniowe

"POZYCJA LISTWY
ZGRZEWAJACEJ"

[ ]

MODEL

SVP-2-455/25 G
SVP-2-620/63 G
SVP-2-950/100 G

G: Modele z wlotem gazu obojetnego

KOD

19115426
19115428
19115429
19115430
19115431
19116432

KOoD

19116434
19115436
19116438

DLUGOSC
ZGRZEWU
(MM)

310
410
410
410
410+410
410+ 410

DLUGOSC
ZGRZEWU
(MM)

455 + 455
620 + 620
950 + 950

WYDAJNOSC
POMPY
(m3/H9)

8
10
20
20

WYDAJNOSC
POMPY
(m3/H9)

25
63
100
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Ogolna charakterystyka

Konstrukcja:

-AISI 304

-Pompy Busch

- 2 sztuki wysokiej jakosci arkuszy wypetniajgcych z poliweglanu
-Ochrona przed wodg

- Bezkablowe listwy zgrzewajace z ttokami pneumatycznymi

Sterowanie:

- Precyzyjny mikroprocesor kontrolujgcy procentowg warto$é prézni
w komorze

-W zestawie cyfrowy panel sterowania z wyswietlaczem

- Alarmy dla ustawionego poziomu podcis$nienia i koniecznosci wymiany
oleju

-Wizualizacja kompletnych cykli maszyny

-Wskaznik poziomu oleju

Funkcje i programy:

- Automatyczny start cyklu prézniowego

- Ttok z podwéjnym potozeniem (praca i tryb oczekiwania)

-tatwo programowalna pamie¢ zawierajgca 10 programoéw

-Mozliwo$¢ wygenerowania dodatkowego 60-sekundowego podcisnienia
-Mozliwos¢ pakowania ptynow

-Program H,0Oout umozliwiajgcy osuszanie pompy

- Program do pakowania zewnetrznego zaréwno workdw, jak i pojemnikéw
-Modele G umozliwiajg pakowanie delikatnych lub miekkich produktow

KOMORA MOC WYMIARY PLN
(mm) (kw) (mm)
332x335x 170 600 395x 490 x 374 13763
441 x449x170 750 535 x 591 x 438 17718
441 x449x170 1000 536 x 591 x 438 19 461
441 x449x170 1000 536 x 591 x 438 20250
441 x449x 170 1000 535 x 591 x 438 23418
441 x449x 170 1000 535 x 591 x 438 24362
KOMORA MoC WYMIARY PLN
(mm) (kw) (mm)
485 x550x 175 1200 600 x 710x 1035 40276
650 x 535 x 200 1500 765x710x 1050 59 599
980 x 585 x 230 2500 1100x800x 1070 59599
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Akcesoria do pakowarek prézniowych

Wézki do modeli stotowych

KOD ODPOWIEDNIE DO URZADZEN OPIS PLN

19076888 SVS-1-310/8 Wozek z 4 kdtkam 590x550x610h mm 2918

SVS-1-410/10

19076889 SVS-1-410/20 Wozek z 4 kotkam 690x730x610h mm 3259
Pochylone ptaskie potki do pakowania ptynow

KOD ODPOWIEDNIE DO URZADZEN oPIS PLN
19076890 SVS-1-310/8 Uchylna ptaska pétka ze stali nierdzewnej do pakowania ptyndw 271
19076891 gxgj :ﬂ 8;128 Uchylna ptaska potka ze stali nierdzewnej do pakowania ptyndw 341
19076892 SVP-2-520/25 Uchylna ptaska pétka ze stali nierdzewnej do pakowania ptyndw 629
19076893 SVP-2-620/63 Uchylna ptaska pétka ze stali nierdzewnej do pakowania ptyndw 706
19076897 Filtr ze stali nierdzewnej do ptynéw 1878
Rurka ssaca do oprdzniania do pojemnikéw

KoD OPIS PLN
19076894 Rurka ssaca do oprézniania do zewnetrznych pojemnikdéw 608

Prézniowy zawor oszczednosciowy dla sondy temperatury wewnetrznej

KoD OoPIS PLN
19076895 Sonda temperatury wewnetrznej do gotowania prézniowego, stal nierdzewna 868
19076896 Zestaw uszczelek zaworéw (10 sztuk) 136
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ZESTAWY

/estawy montazowe

Ogolna charakterystyka

- Zestaw do montowania w kolumnie zawiera czesci, ktére umozliwiaja
ustawienie dwoch piecow; jeden na drugim.

- Ten rodzaj montazu odpowiedni jest dla elektrycznych piecow
poétkowych 1/1 z dowolnej gamy produktéw.

- Kody dwéch piecéw muszg zostaé okreslone przy sktadaniu
zamowienia, nalezy takze podaé kod zestawu czesci do
przeprowadzenia montazu w kolumnie.

@l Zestaw montowany fabrycznie
ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu

MODEL OPIS KOD PLN
g& Zestaw montowany fabrycznie dla 2 piecow iKORE Kompact 061 19107453 3837
ool ﬁ% Zestaw do samodzielnego montazu dla 2 piecow K 061-061 iKORE 19114363 3615
@ Zestaw montowany fabrycznie dla 1 pieca iKORE Kompact 061 + 1 pieca iKORE Kompact 101 19108677 3603
e ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 1 pieca iKORE Kompact 061 + 1 pieca iKORE Kompact 101 19114364 3615
@ Zestaw montowany fabrycznie dla 2 piecéw iKORE 0623 19059364 3079
o @ Zestaw do samodzielnego montazu dla 2 piecow iKORE 0623 19114359 3089
Zestaw montowany fabrycznie dla 2 piecéw iKORE 061 drzwi prawe 19087274 3327
ererh ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 2 piecéw iKORE 061 drzwi prawe 19114354 3089
g& Zestaw montowany fabrycznie dla 2 piecéw iKORE 061 drzwi lewe 19087275 3368
erett ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 2 piecéw iKORE 061 drzwi lewe 19114355 3089
@ Zestaw montowany fabrycznie dla 1 pieca iKORE 061 + 1 pieca iKORE 101 drzwi prawe 19087272 3341
e ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 1 pieca iKORE 061 + 1 pieca iKORE 101 drzwi prawe 19114354 3089
@ Zestaw montowany fabrycznie dla 1 pieca iKORE 061 + 1 pieca iKORE 101 drzwi lewe 19087273 3327
oot @ Zestaw do samodzielnego montazu dla 1 pieca iKORE 061 + 1 pieca iKORE 101 drzwi lewe 19114355 3089
Zestaw montowany fabrycznie dla 2 piecéw iKORE 062 drzwi prawe 19087551 3430
orezh ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 2 piecéw iKORE 062 drzwi prawe 19114812 3182
g& Zestaw montowany fabrycznie dla 2 piecéw iKORE 062 drzwi lewe 19088030 3430
prozt ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 2 piecéw iKORE 062 drzwi lewe 19114813 3182
@ Zestaw montowany fabrycznie dla 1 pieca iKORE 062 + 1 pieca iKORE 102 drzwi prawe 19088031 3412
prioen ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 1 pieca iKORE 062 + 1 pieca iKORE 102 drzwi prawe 19114812 3182
@ Zestaw montowany fabrycznie dla 1 pieca iIKORE 062 + 1 pieca iKORE 102 drzwi lewe 19088032 3417
ezt ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu dla 1 pieca iKORE 062 + 1 pieca iKORE 102 drzwi lewe 19114813 3182

ﬂ Dostepne tylko dla piecéw elektrycznych
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ZESTAWY

Rozwigzania Cook&Chill

Ogolna charakterystyka

- Zestaw Cook & Chill zawiera czesci, ktére umozliwiajg ustawienie
pieca na szybkoschtodzarce.

- Przy sktadaniu zaméwienia nalezy podac¢ nastepujace dane:

- Kod pieca.

- Kod szybkoschtadzarki.

- Kod elementow taczacych.

@l Zestaw montowany fabrycznie
ﬁ? Zestaw do samodzielnego montazu

5~ *Uﬂ"% L

Gotowanie —) Szybkosoh+adzame Przechowywanie = Odgrzewanie —) Serwowanie
>70°C +3°C produktu >70°C
+2°C/+4°C
MODEL OPIS kob PLN

Zestaw montowany fabrycznie Cook&Chill dla pieca iKORE 0623 + szybkoschtadzarki ABCO 0623 19087772 3856
M KIT C&C-0623
Zestaw do samodzielnego montazu Cook&Chill dla pieca iKORE 0623 + szybkoschtadzarki ABCO 0623 19114362 3008

Zestaw montowany fabrycznie Cook&Chill dla pieca iIKORE 061 + szybkoschtadzarki ABCO 061 19088139 1984
Ad KIT C&C-061
Zestaw do samodzielnego montazu Cook&Chill dla pieca iKORE 061 + szybkoschtadzarki ABCO 061 19114360 1074

Zestaw montowany fabrycznie Cook&Chill dla pieca gazowego iKORE 061 z bojlerem +

szybkoschtadzarki ABCO 061 19095521 1986
/\ KIT C&C-061 G
Zestaw do samodzielnego montazu Cook&Chill dla pieca gazowego iKORE 061 z bojlerem + 19114361 1074
szybkoschtadzarki ABCO 061

QEILYE

Dlaczego uzywanie szybkoschtadzarek jest istotne?

Szybkoschtadzarki stuzg do szybkiego obnizania temperatury
artykutéw spozywczych. Ich temperatura moze spasé z 65°C do
3°C w czasie nieprzekraczajagcym 90 minut.

Zapobiega to namnazaniu sie bakterii. W naszej ofercie znajduja
sie rowniez szybkozamrazarki, dzieki ktérym mozna obnizy¢
temperature do -18°C w zaledwie 4 godziny. Ten proces niezwykle
szybkiego zamrazania zywnosci zapobiega namnazaniu sie bakterii
w cyklu obrébki termicznej i schtadzania oraz pojawianiu sie
duzych krysztatkéw lodu w produkcie.
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ZESTAWY

Fagor Professional

Polecane rozwigzania Cook&Chi

Potaczenie piecéw ze szybkoschtadzarkami jest wysoce efektywne oraz

utatwia planowanie pracy w kuchni.

Cook & Chill 0623
30-60 positkéw dziennie

657

Piec + Szybkoschtadzarka

MODEL KOD PLN

APW-0623-ERSSWK 19079298 38190

Kit A-23 19106481 296
Kit C&C-0623 19087772 3856
ABCO-062/3HC 50Hz 19087540 20192
Rozwigzanie C&C 0623

1951

Cook & Chill 061
50-100 positkdw dziennie

900

Piec + Szybkoschtadzarka

MODEL KOD PLN
APW-061-ER S SW K 19078616 47 287
Kit C&C-061 19088139 1984
ABCO-061 50Hz 19105609 34405
Rozwigzanie C&C 061

- Uzupetnij swoj idealny zestaw o nasze pakowarki i akcesoria do piecow: pokrywy, wozki...
- Wiecej modeli szybkoschtadzarek znajduje sie w dziale ,Urzgdzenia chfodnicze”
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Prawidtowe zastosowanie szybkoschtadzarek wraz
z urzadzeniami grzewczymi ogranicza powstawanie
odpaddw, zapewnia oszczednos¢ czasu oraz
sprzyja szybkiemu serwowaniu produktow.

Cook & Chill 101
80-150 positkdw dziennie

1800

1766

Piec + Podstawa + Szybkoschtadzarka

MODEL KOD PLN
APW-101-ER SSWK 19078668 61 766
SH-11-65 BCP 19079211 7001
ABCO-101 HC 50Hz 19111089 45081

Rozwigzanie C&C 101



1766

Cook & Chill 102
150-250 positkéw dziennie

2330

Piec + Podstawa + Szybkoschtadzarka

MODEL KOD PLN

APW-102-ER S SWK 19079785 76871
SH-21-65 BCP 19082394 8403
ABCO-102 50Hz 19091443 71 341

Przyktadowe rozwigzanie C&C 102

Gastronomia | Piece

Cook & Chill 201
150-250 positkéw dziennie

Piec + Szybkoschtadzarka do wozkow

MODEL KOD PLN
APW-201-ERSSWTK 19079328 115362
RBP-201 50/60Hz 19089779 84340
Przyktadowe rozwigzanie C&C 201

- Uzupetnij swoj idealny zestaw o nasze pakowarki i akcesoria do piecow: pokrywy, wozki...
- Wiecej modeli szybkoschtadzarek znajduje sie w dziale ,Urzadzenia chtodnicze”
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Cook & Chill 202
200-400 positkéw dziennie

Piec + Szybkoschtadzarka do wozkéw

MODEL KOD PLN
APW-202-ERSSWTK 19078839 144213
RBM-202 50/60Hz 19089790 108991
Przyktadowe rozwigzanie C&C 202
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie pieca

Mycie srodkami statymi iWash SW

MODEL OPIS

OVENCLEAN: Wiaderko tabletek myjacych - 75 sztuk

Detergent do odtiu)szczania i czyszczenia piecow z opcja mycia srodkami

g S statymi iWash (SW):
- Intensywne czyszczenie: rozpuszcza i usuwa najbardziej uporczywe zanieczyszczenia

organiczne, jak ttuszcz.
- Skoncentrowana formuta: zapewnia gtebokie i skuteczne czyszczenie przy uzyciu matych ilosci.

- Bez fosforatdw i innych szkodliwych substancji: bezpieczne i przyjazne dla $rodowiska,
idealne dla gastronomii.

- Kompatybilne z Ovenbrite: dedykowanym nabtyszczaczem dla idealnego efektu koncowego.

OVENBRITE: Wiaderko tabletek nabtyszczajacych - 75 sztuk

Rozpuszczany w wodzie nabtyszczacz do piecéw z opcjg mycia Srodkami
statymi iWash (SW):

@ - Efekt antykamieniowy: aktywna ochrona przed osadami z kamienia.

- Wydtuza zywotnos$¢ urzadzenia: zaawansowane sktadniki do ochrony wydajnosci pieca.

- Wyjatkowe rezultaty: higienicznie czysta i btyszczgca komora pieca po kazdym czyszczeniu,
gotowa do uzytku w optymalnych warunkach.

AB BOOST Proszek 8 kg

Proszek do mycia piecéw AdvancePlus serii APE/APG

Mycie srodkami ptynnymi iWash LW

MODEL OPIS

DECAFORN: Detergent w ptynie — butla 10l (potaczenie zewnetrzne)
Plynny detergent do odttuszczania i czyszczenia piecéw z opcjg mycia srodkami ptynnymi
[N iWash (LW):
- Zaawansowana formuta: skutecznie usuwa ttuszcz i osad z kamienia.
- Doskonata wydajnosé: mocny efekt przy matej porcji Srodka.

- Ochrona powierzchni: utrzymuje stal nierdzewng w idealnym stanie, bez ryzyka zarysowania
czy zmatowienia.

HIDROFORN: Nabtyszczacz w ptynie — butla 101 (potaczenie zewnetrzne)

(o) Wodoodporny, osuszajacy nabtyszczacz do piecéw z opcjg mycia srodkami ptynnymi iWash (LW):

- - Wysoka wydajnosé: dziata jako nabtyszczacz, osuszacz, neutralizator oraz tworzy bariere
ochronng przed woda.

- Usuwanie kamienia: usuwa kamien i zapobiega ponownemu osadzaniu sie kamienia.
- Dhugotrwaty potysk: zapewnia btyszczace wykorczenie bez osaddw.
- Bezzapachowy i bezsmakowy: gwarantuje czysty i neutralny proces, bez wptywu na zywnos¢é.

Podstawowe mycie (manualne)

MODEL OPIS

KOI PLUS: Srodek do usuwania thuszczu - zestaw butelek 4 x 6kg (spryskiwacze)

Butelki Srodka do usuwania tluszczu z pieca do piecow z opcjg podstawowego czyszczenia
(bez W), do uzytku manualnego.
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KOD

19086761

19086763

19086764

KOD

19086053

19086054

KOD

19086765

PLN

438

361

387

PLN

330

255

PLN

1113
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uzdatnianie wody

System wktadow filtrujacych:

Korzystanie z odpowiednio uzdatnionej wody w kazdym punkcie gastronomicznym ogranicza awarie instalacji wodnej do minimum, a jakos$¢
przygotowywanych dan spetni oczekiwania klientéw. Filtry do piecow zapewniajg ochrone przed osadzaniem sie kamienia, dziataniem chloru i czastek
statych w wodzie, a takze korozjg. Pozwala to zaoszczedzi¢ na kosztach napraw i zapewnia czysty i higieniczny wyglad pieca zgodny z profesjonalnymi

standardami.

Pomiar dwoch parametréw: twardosci wody i stezenia chlorkéw, umozliwia okreslenie potrzebnego filtra:

PARAMETR

Twardos¢ wody

Chlorki

REKOMENDACJA

> 6 dH*: Filtr antykamieniowy

* Nawet gdy twardos¢ wody jest mniejsza niz
6 dH°, uzywanie filtra jest zawsze
rekomendowane by zapobiega¢ problemom
z chlorem i czgsteczkami pochodzgcymi
z wody wodociggowe;j.

> 150 mg/I:
Filtr antykamieniowy + antykorozyjny

I Filtr antykamieniowy

OCHRONA

- Zatrzymuje czasteczki

- Usuwa chlor

- Zapopiega osadzaniu sie
kamienia

- Zatrzymuje czasteczki
- Usuwa chlor

- Zapopiega osadzaniu sie
kamienia

- Zapobiega powstawianiu
osaddéw gipsowych

- Zapobiega korozji

FILTR

Piece o pojemnosci do 6 x GN1/1: C500
(K-061, K-101, 0623, 061)

Piece o pojemnosci od 10 x GN1/1: C1100
(062,101,102, 201, 202)

Filtr antykamieniowy o danej pojemnosci przy
twardosci 10° dH (stopni niemieckich)
wystarcza odpowiednio na:

- C500 ~4700I
- C1100 ~7900!

X1100

Filtry antykamieniowy i antykorozyjny,
w zaleznosci od sktadu, przy przewodnictwie
1000us wystarczaja na:

- X1100 ~1000I

MODEL oPIS KOD PLN
Kit C500 Zestaw pierwszej instalacji — system filtracji wody dla piecéw. Uzdatnianie antykamie- 19111541 2533
niowe, standardowa pojemnosc.
Zawiera: gtéwke + nabdj C500 + miernik przeptywu + adapter 3/8-3/4 do filtrowania
twardej wody
Kit C1100 Zestaw pierwszej instalacji — system filtracji wody dla piecow. Uzdatnianie antykamie- 19111542 3222
niowe, duza pojemnosé.
Zawiera: gtéwke + naboj C1100 + miernik przeptywu + adapter 3/8-3/4 do filtrowania
twardej wody
€500 Nabdj do zestawu filtrujgcego C500 19111544 1578
C1100 Nabdj do zestawu filtrujagcego C1100 19111547 2248

I Filtr antykamieniowy + antykorozyjny

Nabdj filtrujacy powinien by¢ wymieniany kiedy zuzycie wody przez piec osiggnie maksymalng zdolnosc filtracyjng (wyrazong w litrach),
przy zachowaniu maksymalnie rocznego interwatu wymiany.

MODEL OPIS KOD PLN
Kit X1100 Zestaw pierwszej instalacji — system filtracji wody dla piecéw. Uzdatnianie antykamie- 19111543 2571
niowe i antykorozyjne.
Zawiera: gtéwke + nabdj X1100 + miernik przeptywu + adapter 3/8-3/4 do filtrowania
twardej i zasolonej wody
X1100 Nabdj do zestawu filtrujgcego X1100 19111548 1636

Nabgj filtrujgcy powinien by¢ wymieniany kiedy zuzycie wody przez piec osiggnie
maksymalng zdolnos¢ filtracyjna (wyrazong w litrach), przy maksymalnie rocznym

interwale wymiany.
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POZOSTALE AKCESORIA

Tace Gastronorm

MODEL POJEMNOSC

Ruszty

PO 1/1-8 8 kurczakow

Co1/1 Zeberka
Zbiorniki do odprowadzania ttuszczu

BRG 1/1 5|

BRG 2/1 10l

Fagor Professional

WYMIARY (WxL)

GN-1/1 (325x530 mm)

GN-1/1 (325x530 mm)

GN-1/1 (325x530 mm)

GN-2/1 (650x530 mm)

Blachy do smazenia frytek i produktow ziemniaczanych

FRI 2/3 -

FRI/1 -
Blachy do grillowania lub pieczenia

MG 2/3 -

MG 1/1 -

GRILL 1/1 -

FG 2/3 -

FG1/1 -

GN-2/3 (325x354 mm)

GN-1/1 (325x530 mm)

GN-2/3 (325x354 mm)
GN-1/1 (325X530 mm)
GN-1/1 (325x530 mm)
GN-2/3 (325x354 mm)

GN-1/1 (325X530 mm)

Akcesoria do piecow

Wedzarka

MODEL

WEDZARKA 250

Zestaw do gotowania prézniowego

MODEL OPIS
Kit SV
Kit ST+

Kit SS

MOC (W)

NAPIECIE

230V 1IN

Jednopunktowa sonda kontrolna.

Podstawa do sond ST i SV

GLEBOKOSC (mm)

40

40

(Perforowane)

HZ

50/60

Specjalna sonda temperatury do gotowania sous vide

KOD

19115521

19116538

19107594

19107615

19058655

19115537

19058654

19115522

19115534

19115541

19115542

WYMIARY (mm)

95 x 268 x b4

KOD

19059112

KOD

19087745

19087746

19107627

*ADVANCE: mozliwosé pracy z sondg wewnetrzng i do 2 sond zewnetrznych jednoczesnie (facznie 3 sondy pracujgce w tym samym czasie).
*CONCEPT: mozliwosé pracy z sondg wewnetrzng lub zewnetrzna (1 dziatajgca sonda).
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PLN

989

950

1482

1743

1028

1139

858

1097

1263

1298

1734

PLN

2993

PLN

1126

1126
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Fagor Professional

Fagor
Konnect %

Dowiedz si¢, jak FagorKonnect
wzmachia funkcjonalnos¢ urzadzen,
W szczegolnosci zmywarek.



Specjalne wykresy zaprojektowane
do analizy zmywarek:

Do analizy zmywarek, koncentrujgcej sie na
takich aspektach jak stan urzadzenia, analiza
btedéw oraz liczba cykli wedtug programu

i dnia, mozesz wykorzystaé intuicyjne

i szczegotowe wykresy prezentujgce te
informacje.

Przegladaj i pobieraj HACCP dla
konkretnego urzadzenia:

HACCP jest dostepny dla konkretnego
urzadzenia. Uzyskaj wykres dla wybranego
zakresu dat.

Szczegotowe informacje wyswietlane
W czasie rzeczywistym:

Wyswietlone zostang kluczowe dane do
monitorowania zmywarek oraz wykonywania dziatan,
takich jak ustawianie parametréw, wigczanie lub
wytgczanie urzadzenia czy konfiguracja sieciowa.
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Zmywarki

Mata i srednia wydajnosé.................... 155
Zmywarki do naczyn kuchennych...... 187
Zmywarki tunelowe ...........ccccccoeenee 191
Zmywarki tunelowe tasmowe............. 207
KOSZE ... 219

SPECYFIKACJE PRZYLACZA WODY:

pH:65+75

Catkowita twardosé wody: 5+ 10 °fH
3,56+ 7% H
2,8 +5,6 °dH

Nieczystosci: @ < 0,08 mm
Chlorki: < 100 mg/I

Chlor: 0 + 0,5 mg/|

Przewodnosé: 400 + 2000 pS/cm

Problemy eksploatacyjne, wynikajgce z wadliwej instalacji niespetniajacej
powyzszych zatozen nie sg objete gwarancja.
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Mata 1 srednia
wydajnosc

Wprowadzenie ..o, 156
Zmywarki do szkta ..o 160
——CoNCept+ ..o 160
——COoNCEPT oo 162
Zmywarki podblatowe ..., 164
—— AAVANCE ... 164
——CoNCEPLF .o 166
——CONCEPT ..o 168
Zmywarki kapturowe..............ccccooooovverreeeenne. 172
——AAVANCE ... 172
——CONCEPL + .o e 174
——CONCEPTL oo 176
Zmywarki sanitarne............cccooccooveeverierien., 178
—Zmywarki podblatowe ...........c.ccocoeeveiiieicnnne. 178
—Zmywarki kapturowe .............ccocoveeveivienecnriee. 180
AKCESONIA ... 182
—— AKCESOMIA .ueuieeiiieee e 182
— Uzdatnianie Wody........ccoeevviiiiiiieinniiiennnens 184
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ADVANCE | A

Technologia i wydajnosé

CONCEPT+ | P

Elastycznosc¢
CONCEPT | C
Prostota

" 400x400

Zmywarki do szkta (G)
Zmywarki podblatowe(U) =% 500x500
Zmywarki kapturowe (H) Y. 500x500

CONCEPT | C
CISNIENIE W SIECI
(2-4 BAR)
WGC-400 (1)

WUC-502
WUC-500 (1)

WHC-502

Fagor Professional

CONCEPT+ | P

CIS'N(IZE_I\iIEBX\{:{)SIECI POM?IA- EELA%%ACA
WGP-400 (1) WGP-401 (1)
WUP-502 WUP-503 WUP-503 SN
WHP-502 WHP-503 WHP-503 SN

ADVANCE | A

POMPA PLUCZACA
(1-4 BAR)

WUA-503

WHA-503

(1) Wersja jednofazowa.
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Panele sterowania

Fagor

ADVANCE | A CONCEPT+ | P Konnect N
Biaty Zielony Niebieski
Maszyna Maszyna gotowa W toku

niegotowa

- 2,8" podswietlany wyswietlacz LCD w kolorze (TFT).
- Wskazniki stanu oznaczone kolorami.

- Wyswietlanie parametréw operacyjnych, takich jak temperatura
mycia i ptukania lub czas cyklu.

- Wskazniki pracy grzatki zbiornika i bojlera.
- Autodiagnoza i sygnalizacja btedow.

- Funkcja timera, umozliwiajgca zaplanowanie wigczenia lub
wytgczenia maszyny o okreslonej godzinie.

- Tryb oszczedzania energii (stand-by): zmniejszenie zuzycia energii,
gdy maszyna nie jest w uzyciu.

- Programy wybierane przez uzytkownika zgodnie z uzyciem
urzadzenia (szkto, naczynia, bar) i programy specjalne dla maszyny.

- Programy samoczyszczgce maszyny w modelach z pompa
spustowg (B) i zmiekczaczem wody (S).

S

napefnianie ~ fegeneracja zywicy

- Menu serwisowe (z hastem):

- Podglad wszystkich wejs¢ elektroniki i dziatania na wyjsciach
w celu szybszego wykrywania probleméw.

- Modyfikacja parametrdw, takich jak temperatury grzania, czasy
mycia i ptukania itp.

- Zaplanowana konserwacja: czas pomiedzy ostrzezeniami
dotyczacymi konserwacji urzadzenia, ktdry mozna edytowac
w celu zmniejszenia ryzyka awarii i utrzymania wydajnosci
maszyny.

- HACCP. pobieranie informacji HACCP.
- tacznosé (K) w zestawie (Wi-fi i Ethernet).
- Opcje czujnikéw (Z), w tym:

- Kontrola dozowania chemii (DA).

- Kontrola niskiego poziomu chemii za pomocg sond (L), dostepna
jako opcja, z ostrzezeniem na panelu sterowania.

Concept +
Klawiatura membranowa z 5 przyciskami.

Advance
Pojemnosciowy wyswietlacz dotykowy. Podswietlane przyciski i przycisk
START zmieniajacy kolor w zaleznosci od statusu maszyny.
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CONCEPT | C

- Elektromechaniczny interfejs z trzema lub czterema solidnymi,
podswietlanymi przyciskami, w zaleznosci od rodzaju maszyny.
Jeden przycisk do wtaczania, a pozostate do programoéw,
ktérych podswietlenie wskazuje wybrany program (migajace)
lub gotowos$¢ maszyny (state $wiatto).

- Dodatkowe programy przy dtuzszym przytrzymaniu przyciskow:
- Ptukanie na zimno (C)
- Samoczyszczenie (w modelach z pompa spustowg — B)
- Odptyw (w modelach z pompg spustowg — B)
- Wydtuzony cykl (zmywarki kapturowe)

- Dwucyfrowe wyswietlacze LED w opc;ji (T) do wskazywania
temperatury mycia i ptukania, a takze alfanumerycznych kodow
statusu i bteddw. Zawierajg réwniez wskazniki pracy grzatek
zbiornika i bojlera.

Model + T

FAGOR a




Fagor Professional

Cechy wspolne

Pompy myjace z podwdjnym przeptywem i tagodnym rozruchem

- Pompy myjace z podwdjnym przeptywem: jedno wejscie i dwa wyjscia, po
jednym dla kazdego ramienia, bez potrzeby dzielenia przeptywu, aby unikngé
utraty mocy i zredukowac hatas.

- Cykl zaczyna sie powoli i stopniowo zwieksza predko$é do maksymalnej, aby
zapobiec wypadaniu lekkich przedmiotéw, takim jak szkto i naczynia.

- Ramiona myjace/ptuczace Duo-KLIP

- Zintegrowane ramie myjgco-ptuczace na tym samym poziomie, wykonane
z materiatu kompozytowego, opcjonalnie ze stali nierdzewnej (X),
zapobiegajgce wzajemnemu blokowaniu sie ramion.

- Dysze myjace i ptuczace zaprojektowane tak, aby dociera¢ do najbardziej
niedostepnych miejsc. Precyzyjnie rozpylajg wode, co pozwala na nizsze
zuzycie wody, a takze redukcje zuzycia energii i Srodkéw chemicznych.

- Ztagcze typu clip-on/snap-on utatwia montaz i demontaz w celu czyszczenia.

Cechy w zaleznosci od modelu

Pompa ptuczaca i thermostop

- Ptukanie nawet przy niskim ci$nieniu wody z sieci (1 bar).

- Temperatura wody w bojlerze jest stata przez caly proces ptukania.

- System zaworu zwrotnego typu A zgodne z normg EN 1717.

- Doktadne dozowanie $rodka nabtyszczajgcego przy statym przeptywie wody.

- Thermostop: rozpoczyna ptukanie, gdy temperatura ptukania, niezbedna do
uzyskania higienicznego efektu mycia i prawidtowego suszenia naczyn,
zostanie osiggnieta.

System odzysku energii (RC)

- Pomaga zminimalizowac wydzielanie pary, tworzac bardziej komfortowe
warunki pracy, jednoczesnie wykorzystujac ciepto z urzadzenia do dalszego
podgrzewania wody zasilajacej, redukujac koszty energii.

- Proces ten jest przeprowadzany na koricu cyklu przez 40 sekund (mozliwo$¢
konfiguracji), podnoszac temperature wody zasilajacej z 10°C do 25°C.
Zalecane jest podtaczenie zimnej wody (15-25°C).

Inteligentny zmiekczacz (S)

- Zintegrowany zmiekczacz, ktéry zapewnia ciggtg dostawe miekkiej wody.
Dzieki temu ptyn myjacy i nabtyszczajacy dziatajg z pethg moca, a osady
kamienia w maszynie sg znacznie zredukowane.

- Uzytkownik moze tatwo napetnic zbiornik, a czujnik ostrzega, gdy zbiornik soli
wymaga napetnienia.

- Inteligentna regeneracja zywicy, ktéra zapewnia nieprzerwane mycie,
poniewaz proces regeneracji zywicy nie wymaga zatrzymywania pracy.
Regeneracja przeprowadzana jest catkowicie automatycznie i niewidocznie
dla uzytkownika. Jako$¢ wody jest zawsze stata.
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Wymiary

Zmywarki do szkta (G)

WGC-400/ WGP-400/ WGP-401

466 a8
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8 g R
- 425 X 381
S
8
Zmywarki podblatowe (U)
WUC-500/ WUC-502/ WUP-502/ WUP-503 WUA-503
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———— I
)
- 0| - 35 N
§ 8 E § 3
§ § \ § g % ™
ol @ v ~ 3
& x O 3 H]
E - o o o
8 8 kN
535 g 480 535 480
8
Zmywarki kapturowe (H)
WHC-502 (RC)/ WHP-502 (RC)/ WHP-503 (RC) WHA-503 (RC)
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B1: 100 MAX
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CONCEPT+

Fagor Professional

/Zmywarka do szkta 400x400

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc¢ (1) Kosze/godzine

Wymiary (2)

Masa netto

Pojemnos¢ zbiornika

Pojemnos¢ bojlera

Moc grzatki zbiornika

Moc grzatki bojlera

Moc pompy myjacej 50 Hz
Moc pompy ptuczacej

Moc pompy spustowej

Moc catkowita 50 Hz
Catkowity amperaz 50 Hz
Przytacze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody
min. - maks. w modelach WGP-400

Cisnienie doprowadzanej wody
min. - maks. w modelach WGP-401

Maks. temperatura doprowadzanej
wody

Maks. temperatura doprowadzanej
wody dla modeli S

Stopien ochrony przed wodg

mm
kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sym./Alt.
\%

bar

bar

°C

°c

IPX

7l

285 mm
300 mm

400x400

up

40
466x535x725
34
9
4
08
24
0,29
013
0,04
349
1517
Réwnoczesne

220-240 TN~

2-4

1-4

60

25

3

I?Znnect aﬁ

Ogodlna charakterystyka
-Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz klawiatura membranowa z piecioma przyciskami.
-Tloczony zbiornik ze spadem zapewniajgcym petne sptywanie.
-Ttoczone prowadnice kosza.
-Boki komory myjacej z czesciowg podwdjng $cianka drzwi.
-Dwustopniowy system filtracji. Filtry powierzchniowe zbiornika
z kompozytu w standardzie.
-Pompa myjgca z podwojnym przeptywem i tagodnym rozruchem.
-Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.
- Standardowy dozownik srodka nabtyszczajgcego: hydrauliczny
(w modelach z cisnieniem sieciowym WGP-400) lub perystaltyczny
(w modelach z pompg ptuczgcg WGP-401).
-Thermostop w modelach z pompa ptuczaca (WGP-401).

Programy

PROGRAM OPIS WODA CZAS TRWANIA TEMPERATURA  TEMPERATURA
ZUZYCIE MYCIA (°C) PLUKANIA (°C)
(L/CYKL) (3)

- Programy do SZKtA - w standardzie

Delikatny 2,1 90 60 65
Standardowy 2,1 120 60 65
@] Intensywny 2,1 180 60 65
& e a0 s o

Programy dodatkowe

Programy do NACZYN

il
il

Programy do BARU

sulil@
3O
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Kody i ceny
MODEL KOD POMPA PLUCZACA INTELIGENTNY PLUKANIE NA ZIMNO POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
ZMIEKCZACZ (S) (©) (5) ®) DOZOWNIK (D)
WGP-400 D 19110485 X 8571
WGP-400B D 19110486 X X 9304
WGP-400CD 19110489 X X 8902
WGP-400 CB D 19110490 X X X 9635
WGP-400 S D 19110493 X X 10056
WGP-400SBD 19110494 X X X 10790
WGP-401 D 19110496 X X 9671
WGP-401 B D 19110497 X X X 10 405
WGP-401 SD 19110499 X X X 11156
WGP-401 SBD 19110500 X X X X 11890
Opcje Standardowe akcesoria
Pl SKROT PLN
OPIS Kosz na szkto sat P
19082432 ’
Podwédjna $cianka (6) P 734
Wktad na talerze szt 1
Okragty kosz (+ wspornik) 0 38 19084452 ’
19110751 (+19110752) (7)
. Wktad na sztuéce
Druciany kosz na szkto szt. 1
202
19107614 (8) R 19102721
tacznosé K 955
Czujniki (9) zZ 547
(1) Doptyw goracej wody 50°C. (6) Zwieksza szeroko$¢ maszyny o 20 mm, po 10 mm z kazdej strony.
(2) Regulowana wysokos$¢ (+25/+0 mm). (7) Ta opcja wyklucza kosze na szkto (19104781) oraz wktad na talerze (19084452)
(3) W modelach z cisnieniem sieciowym (WGP-400) zuzycie moze sig réznic¢ z wyposazenia standardowego.
w zaleznosci od cisnienia wody w instalacji. (8) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
Zuzycie wody na program (2 bary): 2/ 2,2/ 2,5/ 2 I/cykl. (9) Standard w modelach ze zmiekczaczem wody (S).

(4) W maszynach z opcjg zimnego ptukania (C) drugie ptukanie odbywa sie zimng woda,
natomiast bez tej opcji ptukanie jest wykonywane zimng woda poprzez wytaczenie
elementu grzejnego bojlera.

(5) Niekompatybilne z modelami ze zmigkczaczem wody (S).
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/Zmywarka do szkta 400x400

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1) Kosze/godzine

Wymiary (2)

Masa netto

Pojemnos$¢ zbiornika

Pojemnosc¢ bojlera

Moc grzatki zbiornika

Moc grzatki bojlera

Moc pompy myjacej 50 Hz

Moc pompy spustowej

Moc catkowita 50 Hz
Catkowity amperaz 50 Hz
Przytacze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody
min. - maks.

Maks. temperatura doprowadzanej
wody

Stopien ochrony przed woda

mm
kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
A
Sym./Alt.

v

bar

°Cc

IPX

7l

285 mm
300 mm

400x400

up

30
466x535x725
34
9
4
08
24
0,29
0,04
349
1517
Réwnoczesne

220-240 TN~

2-4

60

Ogolna charakterystyka

-Interfejs elektromechaniczny z wytrzymatymi, pod$wietlanymi
przyciskami. Modele ,T" z dwucyfrowymi wyswietlaczami LED.
-Tloczony zbiornik ze spadem zapewniajgcym petne sptywanie.
-Ttoczone prowadnice kosza.
-Boki komory myjacej z czesciowg podwajng Sciankg drzwi.
-Dwustopniowy system filtracji. Filtry powierzchniowe zbiornika
z kompozytu w standardzie.
-Pompa myjaca z podwojnym przeptywem i tagodnym rozruchem.
-Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.
- Ptukanie ci$nieniem wody z sieci.
-Hydrauliczne dozowanie $rodka nabtyszczajgcego w standardzie.

Programy
PROGRAM OPIS Zl\j\lzg%‘l\E CZASTRWANIA  TEMPERATURA ~ TEMPERATURA
Coa (S) MYCIA (°C) PLUKANIA (°C)
Programy standardowe
P1 Standardowy 2 90 60 65
P2 Intensywny 2 120 60 65
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Kody i ceny
MODEL KoD WYSWIETLACZE LED PLUKANIE NA ZIMNO POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
m © (B) DOZOWNIK (D)
WGC-400 D 19109535 X 7361
WGC-400 B D 19110501 X X 8094
WGC-400 C D 19110506 X X 7692
WGC-400CBD 19110507 X X X 8425
WGC-400 T D 19110502 X X 7948
WGC-400TBD 19110503 X X X 8681
WGC-400 T CD 19110510 x X x 8279
WGC-400TCBD 19104296 X X X X 9012
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN
Kosz na szkto st 2
19082432 ’
Podwajna scianka (4) P 734
Wktad na talerze ot 1
Okragty kosz (+ wspornik) o 19084452 ’
19110751 (+19110752) (5) 38
Druciany kosz na szkto R Wkiad na sztuéce szt. ]
19107614 (6) 202 19102721
(1) Doptyw goracej wody 50°C. (5) Ta opcja wyklucza kosze na szkto (19104781) oraz wkfad na talerze (19084452)

(2) Regulowana wysokos$¢ (+25/+0 mm).

(3) Zuzycie przy cisnieniu wody zasilajgcej wynoszacym 2 bary. Przy wyzszym ci$nieniu
zuzycie wzrosnie.

(4) Zwieksza szeroko$¢ maszyny o 20 mm, po 10 mm z kazdej strony.

z wyposazenia standardowego.
(6) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
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Zmywarki podblatowe 500x500

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1)
Wymiary (2)

Masa netto
Pojemnos¢ zbiornika
Pojemnosc¢ bojlera
Moc grzatki zbiornika
Moc grzatki bojlera
Moc pompy myjacej
Moc pompy ptuczacej
Moc pompy spustowej
Moc catkowita
Catkowity amperaz
Przytacze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody
min—maks.

Maks. temperatura doprowadzanej
wody

Maks. temperatura doprowadzanej
wody dla modeli S

Stopien ochrony przed woda

Kosze/
godzine

mm
kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw
A

Sym./Alt.

\Y%

bar

°C

°C

7l

360 mm
395mm

GN1/1

500x500

up

40
600x635x847
60
20
7
1
56
0,68
0,13

0,04

Multipower

60

25

iz;nnect N
Ogolna charakterystyka

- Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz wyswietlacz dotykowy pojemnosciowy.

-Zbiornik, tylne drzwi i prowadnice kosza s3 ttoczone, a wszystkie
krawedzie, w tym pionowe, sg zaokraglone, aby utatwi¢ odprowadzanie
zanieczyszczen. Nie ma punktéw, w ktérych gromadzitby sie brud.

-Maszyna jest zbudowana ze zintegrowang podwajng $cianka.

-Wyciszone i odporne na ciepto drzwi podwdjnej $cianki.

-Amortyzowane, zrdwnowazone drzwi.

-Higieniczna grzatka zbiornika.

-Trzystopniowy system filtracji. Standardowy stalowy filtr powierzchniowy
zbiornika oraz koszyk na odpady.

-Bojler z izolacja.

-Pompa myjaca z podwdéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.

-Gorne i dolne ramiona myjgco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.

-Standardowo wyposazona w pompe ptuczacg, pompe odptywowa
i perystaltyczny dozownik srodka nabtyszczajacego.

-Thermostop.

-Multipower w standardzie.

Programy

PROGRAM OPIS WODA CZAS TRWA- TEMPERATURA TEMPERATURA

ZUZYCIE . g
s NIA () MYCIA (C)  PLUKANIA (°C)
Programy do NACZYN- w standardzie
Delikatny 23 60 60 85
@ Standardowy 26 90 60 85
@ Intensywny 3 180 60 85
9?{] Sztuéce 3 300 65 85

Programy dodatkowe

Programy do SZKtA ? @] ?(3)
»;

Programy do BARU ? iﬁ?{]
Multipower
MUTE OMDo- AMPERAZ KOWITA | GZE  ZBIORNIKA BOJLERA  POMBY

wy A (kW) (Sym./Alt) (kW) (kW) (kW)

220V-240VIN~ x 15,42 3,55 Sym. 1 1,87 0,68

220V-240V 1N~ 19,48 4,48 Sym. 1 28 0,68

220V-240V 1N~ 23,54 5,41 Sym. 1 3,73 0,68

380V-415V 3N~ 15,42 7,28 Sym. 1 56 0,68

220V-240V 3~ 21,36 7,28 Sym. 1 56 0,68
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Kody i ceny

MODEL KOD POMPA PLUCZACA INTELIGENTNY POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
ZMIEKCZACZ (S) ® DOZOWNIK (D)
WUA-503 D 19106122 X X X 18 856
WUA-503SD 19105092 X X X X 20414
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN

Kosz na szkto

i 19000484 szt.
Stal nierdzewna

. . . X 1247
h
ramiona myjace | pruczace Kosz na talerze X .
Druciany kosz na szkto R 19000487 szt
19107616 (4) 360
B Wktad na sztuéce
tacznosé K 955 19000792 st !
Czujniki (5) z 547
(1) Zasilanie zimng wodg o temperaturze 15°C i maszyna ustawiona na maksymalng moc. (4) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
(2) Regulowana wysokos$¢ (+25/+0 mm). (5) Standard w modelach ze zmiekczaczem wody (S).
(3) Drugie ptukanie odbywa sie zimng wodg poprzez wytgczenie elementu grzewczego

bojlera.
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Zmywarki podblatowe 500x500

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1)
Wymiary (2)

Masa netto
Pojemnos¢ zbiornika
Pojemnosc¢ bojlera
Moc grzatki zbiornika
Moc grzatki bojlera
Moc pompy myjacej
Moc pompy ptuczacej
Moc pompy spustowej
Moc catkowita
Catkowity amperaz
Przytacze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody
min. - maks.w modelach WUP-502

Cisnienie doprowadzanej wody
min. - maks.w modelach WUP-503

Maks. temperatura doprowadzanej
wody

Maks. temperatura doprowadzanej
wody dla modeli S

Stopien ochrony przed wodg

7l

340 mm
385mm

500x500

up

o
mm 576x605x835
kg 55

L 20
L 7
kw 28
kw 56
kw 0,68
kw 013
kw 0,04

kw
A
Sym./ Multipower
Alt.
v
bar 2-4
bar 1-4
°C 60
°C 25
IPX 3

I?Znnect aﬁ

Ogodlna charakterystyka

-Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz klawiatura membranowa z piecioma przyciskami.
-Ttoczony zbiornik ze spadem zapewniajgcym petne sptywanie.
-Ttoczone prowadnice kosza.
-Boki komory myjacej z czesciowg podwdjng $cianka drzwi.
-Trzystopniowy system filtracji. Filtry powierzchniowe zbiornika
z kompozytu w standardzie.
-Bojler z izolacja.
-Pompa myjaca z podwoéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.
-Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.
- Standardowy dozownik $rodka nabtyszczajgcego: hydrauliczny
(w modelach z cisnieniem sieciowym WUP-502) lub perystaltyczny
(w modelach z pompa ptuczgcg WUP-503).
-Thermostop w modelach z pompa ptuczaca (WUP-503).
-Multipower w standardzie.

Programy
PROGRAM OPIS Z\SS%E CZASTRWANIA  TEMPERATURA  TEMPERATURA
Coa MYCIA (°C) PLUKANIA (°C)
Programy do NACZYN - w standardzie
Delikatny 2,3 60 60 85
@ Standardowy 2,6 90 60 85
@ Intensywny 3 180 60 85
9?{] Sztuéce 3 300 65 85

Programy dodatkowe

Programy do SZKtA ? @] ?(4)
Programy do BARU ? U iﬁ?{]
Multipower
NAPIECIE STAN-  CALKOWITY MOC PR- MOC MoC MOC
(VE DAR-  AMPERAZ  CALKOWITA ZYtACZE. ZBIORNIKA BOJLERA POMPY
DOWY ) (kW) (Sym./Alt) (kW) (kW) (kW)
220V-240V IN~  x 15,13 3,48 Alt 2,8 2,8 0,68
220V-240V TN~ 19,19 441 Alt 2,8 3,73 0,68
380V-415V 3N~ 15,13 6,28 Alt 2,8 5,6 0,68
220V-240V 3~ 17,01 6,28 Alt 2,8 5,6 0,68
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Kody i ceny

POMPA PLUCZACA INTELIGENTNY PEUKANIE NA ZIMNO POMPA SPUSTOWA DETERGENT
MODEN oD & ZMIEKCZACZ (S) © (5 (8) DOZOWNIK (D) (LY
WUP-502 D 19109548 X 11382
WUP-502 B D 19110513 X X 12115
WUP-502CD 19110516 X X 11713
WUP-502 C BD 19110517 x x x 12 446
WUP-502 S D 19110519 X X 12940
WUP-502 SBD 19110520 X X X 13674
WUP-503 D 19109550 X X 12 555
WUP-503BD 19104293 X X X 13289
WUP-503 SD 19110521 X X X 14114
WUP-503SBD 19105450 X X X X 14 847
Opcje Standardowe akcesoria

OPIS SKROT PLN

Kosz na szkto szt 1

) 19000484 ’

Stal nierdzewna X SF
ramiona myjace i ptuczace (6) § 1247 Kosz na talerze o :
Podwéjna scianka (7) P 881 19000487
Druciany kosz na szkto Wktad na sztucce szt ]
19107616 (8) R 360 19000792 '
tacznosc K 955
Czujniki (9) z 547

(1) Zasilanie zimng wodg o temperaturze 15°C i maszyna ustawiona na maksymalng moc. (5) Niekompatybilne z modelami ze zmiekczaczem wody (S).
(2) Regulowana wysokos$¢ (+25/+0 mm). (6) Zawiera stalowe filtry powierzchniowe zbiornika (SF).
(3) W modelach z ci$nieniem sieciowym (WUP-502) zuzycie moze sie rézni¢ (7) Zwieksza szeroko$¢ maszyny o 20 mm, po 10 mm z kazdej strony.
w zaleznosci od ci$nienia wody w instalacji. (8) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
Zuzycie wody na program (2 bary): 2,2/ 2,4/ 2,7/ 2,7/ 2,7 |/cykl. (9) Standard w modelach ze zmiekczaczem wody (S).
(4) W maszynach z opcja zimnego ptukania (C) drugie ptukanie odbywa sie zimng
wodg, natomiast bez tej opcji ptukanie jest wykonywane zimng wodg poprzez
wytgczenie elementu grzejnego bojlera.
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Zmywarki podblatowe 500x500

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1)

Wymiary (2)

Masa netto
Pojemnos¢ zbiornika
Pojemnos¢ bojlera
Moc grzatki zbiornika
Moc grzatki bojlera
Moc pompy myjacej
Moc pompy ptuczacej
Moc pompy spustowej
Moc catkowita
Catkowity amperaz
Przytacze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody
min. - maks.

Maks. temperatura doprowadzanej
wody

Stopien ochrony przed wodg

Kosze/
godzine

mm
kg
L
L
kw
kw
kw
kw
kw
kw

A

Sym./Alt.

\

bar

40

¥

340 mm
385 mm

500x500

up

DOWN

TypF

576x605x835

55
20
7
28
56
0,68
0,13

0,04

Multipower

2-4

60

Ogodlna charakterystyka

-Interfejs elektromechaniczny z wytrzymatymi, podswietlanymi
przyciskami. Modele ,T" z dwucyfrowymi wyswietlaczami LED.
-Ttoczony zbiornik ze spadem zapewniajagcym petne sptywanie.
-Ttoczone prowadnice kosza.
-Boki komory myjacej z cze$ciowa podwojng $cianka drzwi.
-Trzystopniowy system filtracji. Filtry powierzchniowe zbiornika
z kompozytu w standardzie.
-Pompa myjaca z podwoéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.
-Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.
- Ptukanie ci$nieniem wody z sieci.
-Hydrauliczne dozowanie $rodka nabtyszczajgcego w standardzie.
-Multipower w standardzie.

Programy
PROGRAM OPIS zﬁ?fé‘m CZASTRWA- TEMPERATURA TEMPERATURA
e NIA (S) MYCIA (°C) PLUKANIA (°C)
Programy standardowe
P1 Delikatny 22 60 60 85
P2 Standardowy 2,2 90 60 85
P3 Intensywny 2,2 180 60 85
Multipower
NAPIECIE STAN-  CAtKOWITY MOCCAL-  PRZYLA- Moc Moc MOC
(v§ DARDO- AMPERAZ  KOWITA CZE.  ZBIORNIKA BOJLERA POMPY
wy ) (kW) (Sym/Alt) (kW) (kW) (kw)
220V-240V 1IN~  x 15,13 3,48 Alt 2,8 2,8 0,68
220V-240V 1N~ 19,19 4,41 Alt 28 3,73 0,68
380V-415V 3N~ 1513 6,28 Alt 28 56 0,68
220V-240V 3~ 17,01 6,28 Alt 2,8 56 0,68
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Kody i ceny

MODEL KOD WYSWIETLACZE LED POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
Q] ®) DOZOWNIK (D)
WuC-502 D 19109546 X 10 465
WUC-502 B D 19110522 X X 11199
WUC-502 T D 19110523 X X 11052
WUC-502TBD 19110524 X X X 11786
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN
Kosz na szkto
_ 19000484 szt !
Stal nierdzewna X SF 1247
ramiona myjgce i ptuczace (4)
Kosz na talerze szt 1
Podwdjna Scianka (5) P 881 19000487
Druciany kosz na szkto R Wktad na sztuéce ot 1
19107616 (6) 360 19000792 z
(1) Zasilanie zimng wodg o temperaturze 15°C i maszyna ustawiona na maksymalng moc. (5) Zwieksza szeroko$¢ maszyny o 20 mm, po 10 mm z kazdej strony.
(2) Regulowana wysokos$¢ (+25/+0 mm). (6) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.

(3) Zuzycie przy ci$nieniu wody zasilajgcej wynoszacym 2 bary. Przy wyzszym ci$nieniu
zuzycie wzro$nie.
(4) Zawiera stalowe filtry powierzchniowe zbiornika (SF).
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CONCEPT

Zmywarki podblatowe 500x500

?[ Ogolna charakterystyka

-Interfejs elektromechaniczny z wytrzymatymi, podswietlanymi
przyciskami. Modele ,T" z dwucyfrowymi wys$wietlaczami LED.
-Ttoczony zbiornik ze spadem zapewniajgcym petne sptywanie.
-Ttoczone prowadnice kosza.
-Boki komory myjacej z czesciowg podwdjng $cianka drzwi.
-Trzystopniowy system filtracji. Filtry powierzchniowe zbiornika
z kompozytu w standardzie.
-Pompa myjaca z podwéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.

340 mm

385mm

500x500

v -Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
- kompozytowego.
poun - Ptukanie ciénieniem wody z sieci.
-Hydrauliczne dozowanie srodka nabtyszczajagcego w standardzie.
TypF
Dane techniczne Programy
L K WODA

Maksymalna teoretyczna wydajnos¢ (1) qoodszziﬁ/e 40 RECCHAM YAE ! L%gﬁg%a) Czas IS)W ANIA TE,[‘,’,'\ch&A(TGg)RA L%Ef\m;ﬂ({%‘;
Wymiary (2) mm 576x605x835 Programy standardowe

Masa netto kg 55

P1 Standardowy 2,2 90 60 85

Pojemnos¢ zbiornika L 20

Pojemnos$¢ bojlera L 7 P2 Intensywny 22 120 60 85
Moc grzatki zbiornika kw 2,8

Moc grzatki bojlera kw 28

Moc pompy myjacej kw 0,68

Moc pompy spustowej kw 0,04

Moc catkowita kw 3,48

Catkowity amperaz A 16

Przytacze Sym./Alt. Alternatywne

Napiecie \ 220-240 TN~

Cl_sn|en|e doprowadzanej wody bar 2-4

min—maks.

Maks. temperatura doprowadzanej o 60

wody

Stopien ochrony przed wodg IPX 3
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Kody i ceny
MODEL KoD WYSWIETLACZE LED POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
Q] ) DOZOWNIK (D)
WUC-500 D 19109541 X 9732
WUC-500 B D 19110525 X X 10 465
WUC-500 T D 19110527 X X 10319
WUC-500T B D 19110528 X X X 11052
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN
Kosz na szkto szt 1
. 19000484 ’
Stal nierdzewna X
ramiona myjace i ptuczace (4) 1247
Kosz na talerze szt 1
Podwajna $cianka (5) P 881 19000487
Druciany kosz na szkto R Wktad na sztuéce st 1
19107616 (6) 360 19000792

(1) Doptyw goracej wody 50°C.

(2) Regulowana wysokos$¢ (+25/+0 mm).

(5) Zwieksza szeroko$¢ maszyny o 20 mm, po 10 mm z kazdej strony.
(6) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.

(3) Zuzycie przy ci$nieniu wody zasilajgcej wynoszacym 2 bary. Przy wyzszym ci$nieniu

zuzycie wzro$nie.

(4) Zawiera stalowe filtry powierzchniowe zbiornika (SF).
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Zmywarki kapturowe 500x500

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1)

Wymiary (2)
Wymiary z uchwytem
Wysokos¢ przy otwartym kapturze

Wysokos¢ z odzyskiem energii
(RC)

Masa netto

Wysokosé netto z odzyskiem energii
(RO)

Pojemnos¢ zbiornika

Pojemnosé bojlera

Moc grzatki zbiornika

Moc grzatki bojlera

Moc pompy myjacej

Moc pompy ptuczacej

Moc pompy spustowej

Moc catkowita

Catkowity amperaz

Przytgcze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody
min—maks.

Maks. temperatura doprowadzanej
wody

Maks. temperatura doprowadzanej
wody dla modeli RC i S

Stopien ochrony przed woda

Kosze/
godzine

mm

<l

415 mm

450 mm

530x325 mm

500x500

up

60
630x750x1545
715x935
2030
1975
116
135
28
10
2,1
9
0,75
0,13

01

Multipower

60

25

I?Znnect aﬁ

Ogolna charakterystyka

-Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz wyswietlacz dotykowy pojemnosciowy.

-W petni ttoczony zbiornik bez spoin i ostrych krawedzi.

-Kaptur podwajnej Scianki z izolacjg termo-akustyczng i metalowymi
prowadnicami, ktore redukujg wysitek przy podnoszeniu i poziom hatasu.

-Maksymalna widoczno$¢ dzieki gornej pozycji panelu sterowania.

- Trzystopniowy system filtracji. Standardowy kompozytowy filtr
powierzchniowy zbiornika oraz koszyk na odpady.

-Bojler z izolacja.

-Pompa myjaca z podwéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.

-Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.

- Standardowo wyposazona w pompe ptuczaca, pompe odptywowg
i perystaltyczny dozownik srodka nabtyszczajacego.

-Thermostop.

-Multipower w standardzie.

Programy
PROGRAM OPIS WODA CZASTRWA-  TEMPERATURA  TEMPERATURA
ZUZYCIE NIA YCIA (°C) PLUKANIA (°C)
(L/CYKL) () (3)
Programy do NACZYN- w standardzie
U Delikatny 2,3 60 60 85
@ Standardowy 26 90 60 85
@ Intensywny 3 180 60 85
O Wydtuzony 3 480 60 85
?W Sztuéce 3 300 65 85

Programy dodatkowe

Programy do SZKtA @] @E 4)
Programy do BARU ? UJ ﬁ?{]
Multipower
NAPIECIE STAN-  CALKOWITY ~MOC CAt-  PRZYEA- MOC MOC MOC
(vg DARDO- AMPERAZ  KOWITA CZE. ZBIORNIKA BOJLERA POMPY
Wy ) (kW) (Sym./Alt.) (kW) (kw) (kW)
220V-240V 1N~ 27,39 6,3 Sym. 1,05 4,5 0,75
220V-240V TN~ 35,43 8,15 Sym. 14 6 0,75
380V-415V3N~ x 19,35 11,85 Sym. 2,1 9 0,75
220V-240V 3~ 31,12 11,85 Sym. 2,1 9 0,75
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Kody i ceny

MODEL KOD POMPA PLUCZACA 0DZYSK INTELIGENTNY POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
ENERGII (RC) ZMIEKCZACZ (S) (® DOZOWNIK (D)
WHA-503 D 19108744 X X X 28133
WHA-503 RC D 19110529 X X X X 35171
WHA-503 SD 19105482 X X X X 29764
WHA-503 SRCD 19110530 X X X X X 36802
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN
Kosz na szkto szt 1
) 19000484 ’
Stal nierdzewna
. . . X 807
ramiona myjace i ptuczace
Kosz na talerze szt 1
Filtr powierzchniowy ze stali nierdzewnej SF 148 19000487
Druciany kosz na szkto R Wkitad na sztucce szt. 1
19107616 (5) 360 19000792
tacznosé K 955
Czujniki (6) z 547
Wersja morska (7) 400V-440V 3~ 4070
(1) Zasilanie zimng woda o temperaturze 15°C. (5) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
(2) Regulowana wysokos$¢ (-20/+50 mm). (6) Standard w modelach ze zmiekczaczem wody (S) lub z Systemem Odzysku Energii (RC).
(3) W modelach z systemem odzysku energii (RC) czas cyklu jest wydtuzony o okoto 30 s. (7) Wybierz urzadzenie o odpowiedniej czestotliwosci, a nastepnie dodaj opcje.
(4) Drugie ptukanie odbywa sie zimna wodg poprzez wytgczenie elementu grzewczego

bojlera.
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Fagor Professional

Zmywarki kapturowe 500x500

Dane techniczne

Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1)
Wymiary (2)
Wymiary z uchwytem

Wysokos¢ przy otwartym kapturze

Wysokos¢ z odzyskiem energii
(RO)

Masa netto
Wysokos$¢ netto z odzyskiem energii (RC)

Pojemnos¢ zbiornika

Pojemnos¢ bojlera w WHP-502
modele
Pojemnos$¢ bojlera w WHP-503
modele

Moc grzatki zbiornika

Moc grzatki bojlera

Moc pompy myjacej

Moc pompy ptuczacej

Moc pompy spustowej

Moc catkowita

Catkowity amperaz

Przytacze

Napiecie

Cisnienie doprowadzanej wody

min. - maks.w modelach WUP-502
Cisnienie doprowadzanej wody

min. - maks.w modelach WUP-503
Maks. temperatura doprowadzanej wody
Maks. temperatura doprowadzanej wody
dla modeli RC

Stopien ochrony przed wodg

Kosze/
godzine

mm

kw
kw
kw
kw
kw
kw

A

Sym./Alt.
\

bar

°C

IPX

<l

415 mm

450 mm

530x325 mm

500x500

up

DOWN

60
630x750x1480
715x935
1960

1975
97
113
33

9

10

4,5
9
0,75
0,13

0,1

Multipower

2-4

60

25

I?Znnect aﬁ

Ogolna charakterystyka

- Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz klawiatura membranowa z piecioma przyciskami.
-W petni ttoczony zbiornik bez spoin i ostrych krawedzi.
-Kaptur o pojedynczej $ciance, ktéry ptynnie przesuwa sie po metalowych
prowadnicach, redukujac wysitek przy podnoszeniu i poziom hatasu.
-Dwustopniowy system filtracji. Filtr powierzchniowy zbiornika
z kompozytu w standardzie.
-Bojler z izolacja.
-Pompa myjaca z podwéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.
-Gorne i dolne ramiona myjaco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu
kompozytowego.
-Standardowy dozownik $rodka nabtyszczajacego: hydrauliczny
(w modelach z cisnieniem sieciowym WHP-502) lub perystaltyczny
(w modelach z pompg ptuczgcg WHP-503).
-Thermostop w modelach z pompa ptuczaca (WHP-503).
-Multipower w standardzie.

Programy

PROGRAM OPIS Z‘LAJIZOYD(ﬁE CZAS TRWANIA TEMPERATURA  TEMPERATURA
S) (4) MYCIA (°C} PLUKANIA (°C
WIOVKD (3) ()@ (C) (C)

Programy do NACZYN - w standardzie

Q Delikatny 2,3 60 60 85
@ Standardowy 2,6 90 60 85
@,_ Intensywny 3 180 60 85
O Wydtuzony 3 480 60 85
@Wﬂ Sztuéce 3 300 65 85

Programy dodatkowe

@] ?‘" (5)
il

Programy do SZKtA

Q@+
J @

Programy do BARU

Multipower
'\‘AF(’\I/%CIE ZDE\% C:H%E?LTZV CAt:lgka’\(l\:llTA (zszrt?%s) zal’(B:F(\irglkA BO’;J(%RA Pg(r\vavgv
220V-240V 1N~ 22,83 5,25 Alt 2,25 4,5 0,75
220V-240V 1N~ 29,35 6,75 Alt 3 6 0,75
220V-240V TN~ 32,61 75 Sym. 2,25 4,5 0,75
220V-240V 1N~ 42,39 9,75 Sym. 3 6 0,75
380V-415V 3N~ 16,30 9,75 Alt 4,5 9 0,75
380V-415V3N~  x 22,83 14,25 Sym. 45 9 0,75
220V-240V 3~ 25,85 9,75 Alt 4,5 9 0,75
220V-240V 3~ 37,15 14,25 Sym. 4,5 9 0,75
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Kody i ceny
MODEL KOD POMPA PLUCZACA 0DZYSK INTELIGENTNY POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
ENERGII (RC) ZMIEKCZACZ (S) ®) DOZOWNIK (D)
WHP-502 D 19109453 X 20145
WHP-502 B D 19110531 X X 20952
WHP-502 RC D 19110533 X X 27183
WHP-502 RCB D 19110534 X X X 27990
WHP-502 SBD 19110537 X X X 22583
WHP-502 SRC B D 19110541 X X X X 29621
WHP-503 D 19109456 X X 22052
WHP-503 B D 19110542 X X X 22 858
WHP-503 RC D 19110544 X X X 29 090
WHP-503 RCB D 19110545 X X X X 29 896
WHP-503 SBD 19110548 X X X X 24 490
WHP-503 SRC BD 19110552 X X X X X 31528
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN K k{
osz na szkto
| niend 19000484 szt !
Stal ln|er ze\_/vna . X 807
ramiona myjace i ptuczace
Kosz na talerze szt 1
Filtr powierzchniowy ze stali nierdzewnej SF 148 19000487
Podwdjna $cianka P 1504 Wkiad na sztuéce 1
vk “ 19000792 szt
Druciany kosz na szkto R 360
19107616 (6)
tacznosé K 955
Czujniki (7) z 547
Wersja morska (8) 400V-440V 3~ 4070
(1) Zasilanie zimng woda o temperaturze 15°C. (5) Drugie ptukanie odbywa sie zimna wodg poprzez wytgczenie elementu grzewczego
(2) Regulowana wysokos$¢ (-20/+50 mm). bojlera.
(3) W modelach z ci$nieniem sieciowym (WHP-502) zuzycie moze sie rdznic¢ (6) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
w zaleznosci od cisnienia wody w instalacji. (7) Standard w modelach ze zmiekczaczem wody (S) lub z Systemem Odzysku Energii (RC).
Zuzycie wody na program (2 bary): 2,2/ 2,4/ 2,8/ 2,8/ 2,8/ 2,8 I/cykl. (8) Wybierz urzadzenie o odpowiedniej czestotliwosci, a nastepnie dodaj opcje.

(4) W modelach z systemem odzysku energii (RC) czas cyklu jest wydtuzony o okoto 30 s.
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CONCEPT

Zmywarki kapturowe 500x500

Ogolna charakterystyka

?[ -Interfejs elektromechaniczny z wytrzymatymi, podswietlanymi
fsmm przyciskami. Modele ,T" z dwucyfrowymi wys$wietlaczami LED.
-W petni ttoczony zbiornik bez spoin i ostrych krawedzi.
@ -Kaptur o pojedynczej $ciance, ktéry ptynnie przesuwa sie po metalowych

4somm prowadnicach, redukujac wysitek przy podnoszeniu i poziom hatasu.

530x325 mm -Dwustopniowy system filtracji. Filtr powierzchniowy zbiornika

z kompozytu w standardzie.
-Pompa myjaca z podwéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.
-Gorne i dolne ramiona myjgco-ptuczace Duo-KLIP wykonane z materiatu

kompozytowego.
500x500 - Ptukanie ci$nieniem wody z sieci.
- -Hydrauliczne dozowanie $rodka nabtyszczajgcego w standardzie.
DOWN
Dane techniczne Programy
L Kosze/ PROGRAM OPIS WODA CZAS TRWANIA TEMPERATURA  TEMPERATURA
Maksymalna teoretyczna wydajnosc (1) godzine 40 (&85!8'%3) © @ MYCIA (-C) PLUKANIA (°C)
Wymiary (2) mm 630x750x1480 Programy standardowe
Wymiary z uchwytem mm 715x935 .
P1 Delikatny 2,2 60 60 85
Wysokos¢ przy otwartym kapturze mm 1960
\(Nye;okoéé z odzyskiem energii mm 1975 P2 Standardowy 2,2 90 60 85
RC
Masa netto kg 97 P3 Intensywny 22 180 60 85
Wysokos¢ netto z odzyskiem energii K 113
(RC) 9 O Wydtuzony 22 480 60 85
Pojemnos¢ zbiornika L 33
Pojemnosc¢ bojlera L 9
Moc grzatki zbiornika kw 3 NapIQCIG | OpCJe ZaSIlanIa
Moc grzatki bojlera kw 6 NAPI%CIE STAN-  CALKOWITY MOC PR- MOC MOC MoC
o [\ DAR-  AMPERAZ  CALKOWITA  ZYtACZE. ZBIORNIKA BOJLERA POMPY
Moc pompy myjacej kw 0,75 Dowy A) (kw) (Sym./Alt.) (kw) (kw) (kw)
Moc pompy phuczace] kW 013 380V-415V 3N~ 11,96 6,75 Alt 3 6 075
Moc pompy spustowej KW 01 380V-415V3N~ x 16,3 9,75 Sym. 3 6 0,75
Moc catkowita KW 220V-240V 3~ 18,32 6,75 Alt 3 6 0,75
) . 220V-240V 3~ 25,85 9,75 Sym. 3 6 0,75
Catkowity amperaz A Napiecie i opcje
Przytacze Sym./Alt. zasilania
Napiecie Vv
Cl_snleme doprowadzanej wody bar 2.4
min. - maks.
Maks. temperatura doprowadzanej oc 60
wody
Maks. temperatura doprowadzanej oc 25
wody dla modeli RC
Stopien ochrony przed woda IPX 4
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Kody i ceny

MODEL KOD 0DZYSK WYSWIETLACZE LED POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
ENERGII (RC) m (B) DOZOWNIK (D)
WHC-502 D 19109401 X 18679
WHC-502 B D 19110553 X X 19 485
WHC-502TD 19110555 X X 19412
WHC-502TBD 19110556 X X X 20218
WHC-502 TRC D 19110558 X X X 26 450
WHC-502 TRC B D 19110559 X X X X 27 256
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN K "
0sz na szkto
) 19000484 szt. 1
Stal nierdzewna
. . . X 807
ramiona myjace i ptuczace
Kosz na talerze szt ]
Stal nierdzewna SF 148 19000487 '
filtr powierzchniowy
Wktad na sztuéce
Podwdjna Scianka P 1504 1900079 1 szt. 1
Druciany kosz na szkto R 360
19107616 (5)
(1) Zasilanie zimna woda o temperaturze 15°C. (5) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.

(2) Regulowana wysoko$¢ (-20/+50 mm).

(3) Zuzycie przy cisnieniu wody zasilajacej wynoszacym 2 bary. Przy wyzszym cisnieniu
zuzycie wzrosnie.

(4) W modelach z systemem odzysku energii (RC) czas cyklu jest wydtuzony o okoto 30 s.

177



Fagor Professional

@ SANITARNE
Zmywarki podblatowe 500x500

Fagor
Konnect ﬁ

Ogolna charakterystyka

3?..[. -Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz klawiatura membranowa z piecioma przyciskami.

-Tloczony zbiornik ze spadem zapewniajgcym petne sptywanie.

-Ttoczone prowadnice kosza.

-Maszyna jest zbudowana ze zintegrowang podwadjna $cianka.

- Trzystopniowy system filtracji. Standardowe stalowe filtry powierzchniowe

zbiornika.

-Bojler z izolacja.

© -Pompa myjaca z podwéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.

- Stalowe ramiona myjgco-ptuczace Duo-KLIP, gérne i dolne.

- Standardowo wyposazona w pompe ptuczacg i perystaltyczny dozownik

$rodka nabtyszczajacego.

385mm

500x500

DOWN

-Thermostop.
Dane techniczne Programy
Ny WODA
Maksymalna teoretyczna wydajnose 1) K0%Ze/ 40 PROGRAM  OPIS ARG TR TRERIE TR
Wymiary (2) mm 596x605x835 Programy standardowe
Masa netto k 58
¢ W Delikatny 2,1 60 60 85
Pojemnos¢ zbiornika L 20 —
Pojemno$é bojlera L 7 @ Standardowy 23 90 60 85
Moc grzatki zbiornika kW 4,5
o Programy
Moc grzatki bojlera kw 56 sanitarnezgod-
Moc pompy myjacej kw 0,68 30 neznormg automa-
pompy myjace] A 0 UNE-EN 1SO 23 tyczny & 8
Moc pompy ptuczacej kw 0,13 15883-1/3,
TRYB A0=30.
Moc pompy spustowe;j kw 0,04
Moc catkowita kw
: Programy
Catkowity amperaz A Napiecie i opcje 6 sanitarnezgod-
Przylacze Sym./Alt zasilania A, ne znorma. 26 automa- " o
Napiecie \Y 15883-1/3,
o - TRYB A0=60.
C|§n|en|e doprowadzanej wody bar 1-4
min. - maks.
Maks. temperatura doprowadzanej o 60
wody
Stopien ochrony przed wodg IPX 3 NapieCie | OpCje ZaSilania
NAPIECIE STAN-  CALKOWITY MoC PR- MOC MoC MoC
(v% DAR-  AMPERAZ  CALKOWITA ZYtACZE. ZBIORNIKA BOJLERA POMPY
DOWY *) (kW) (Sym./Alt) (kW) (kw) (kW)
380V-415V3N~ x 17,59 10,78 Sym. 4,5 5,6 0,68
220V-240V 3~ 28,31 10,78 Sym. 4,5 56 0,68
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Kody i ceny
MODEL KoD POMPA PLUCZACA POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
(8) DOZOWNIK (D)
WUP-503 SN D 19110561 X X 15056
WUP-503 SN B D 19110562 X X X 15789
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN K "
0SZ na SZKto
19000484 szt. !
Druciany kosz na szkto R
19107616 (3) 360
Kosz na talerze szt 1
. 19000487 ’
tgcznosé K 955
L Wkiad na sztuéce
Czujniki z 547 19000792 szt !

(1) Zasilanie zimna wodg o temperaturze 15°C.
(2) Regulowana wysokos¢ (+25/+0 mm).
(3) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
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@ SANITARNE
Zmywarki kapturowe 500x500

<l

415 mm

450 mm

530x325 mm

500x500

up

I?Znnect aﬁ

Ogodlna charakterystyka

-Podswietlany, kolorowy wyswietlacz ciektokrystaliczny (TFT) o przekatnej
2,8" oraz klawiatura membranowa z piecioma przyciskami.

-W petni ttoczony zbiornik bez spoin i ostrych krawedzi.

-Kaptur podwajnej Scianki (P) z izolacjg termo-akustyczng i metalowymi
prowadnicami, ktére redukujg wysitek przy podnoszeniu i poziom hatasu.

-Dwustopniowy system filtracji. Filtr powierzchniowy ze stali nierdzewnej
w standardzie.

-Bojler z izolacja.

-Pompa myjaca z podwdéjnym przeptywem i tagodnym rozruchem.

- Stalowe ramiona myjaco-ptuczgce Duo-KLIP, gérne i dolne.

- Standardowo wyposazona w pompe ptuczacg i perystaltyczny dozownik
$rodka nabtyszczajgcego.

-Thermostop.
DOWN
Dane techniczne Programy
L s Kosze/ 60 PROGRAM OPIS WODA CZAS TRWANIA  TEMPERATURA  TEMPERATURA
Maksymalna teoretyczna wydajnosé (1) godzine (ZL%WS (S) (3) MYCIA (°C) PLUKANIA (°C)
Wymiary (2) mm 630x750x1480 Programy standardowe
Wymiary z uchwytem mm 715x935
W Delikatny 21 60 60 85
Wysokos¢ przy otwartym kapturze mm 1960 f—
Wys;okoéc’ z odzyskiem energii mm 1975 @ Standardowy 23 90 60 85
Masa netto kg 97
- . " Programy
Vg)g;okosc netto z odzyskiem energii kg 113 sanitarnezgod-
(RC) A30 ne z norma 23 automa- 74 85
Pojemnosé zbiornika L 33 0 ?g‘gﬂgo ' tyczny
Pojemno$¢ bojlera L 10 TRYB A0=30.
Moc grzatki zbiornika kw 4,5
Moc grzatki bojlera kw 9 Programy
L sanitarnezgod-
Moc pompy myjacej kW 0,75 AE‘O ne z normg 29 automa- 74 85
) 0 UNE-EN ISO ' tyczny
Moc pompy ptuczacej kw 0,13 15883-1/3
Moc pompy spustowej kW 0,1 TRYB A0=60.
Moc catkowita kw
Catkowity amperaz A ania . . . . . .
Napiecie i opcje
R iani ) Napiecie i opcje zasilania
Przytacze Sym./Alt.
Lo v NAPIECIE STAN-  CALKOWITY MoC PR- MOC MoC MOC
Napiecie (v% DAR-  AMPERAZ  CALKOWITA ZYACZE. ZBIORNIKA BOJLERA POMPY
P ; DOWY () (kw) (Sym./Alt.) (kw) (kW) (kw)
Cisnienie doprowadzanej wody bar 1-4
min. - maks. 380V-415V3N~ x 22,83 14,25 Sym. 4,5 9 0,75
Maks. temperatura doprowadzanej oC 60 220V-240V 3~ 37,15 1425  Sym. 45 9 075
wody
Maks. temperatura doprowadzanej oc 25
wody dla modeli RC
Stopien ochrony przed woda IPX 4
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Kody i ceny

MODEL KOD POMPA PLUCZACA 0DZYSK POMPA SPUSTOWA DETERGENT PLN
ENERGII (RC) (8) DOZOWNIK (D)
WHP-503 SN D 19110565 X X 24 508
WHP-503 SN B D 19110566 X X X 25315
WHP-503 SN RC D 19110568 X X X 31 546
WHP-503 SN RC B D 19110569 X X X X 32353
Opcje Standardowe akcesoria
OPIS SKROT PLN Kosz na szkto - '
19000484 '
Druciany kosz na szkto R
19107616 (4) 360
Kosz na talerze szt ]
B 19000487 :
tacznosé K 955
o Wktad na sztuéce szt ]
Czujniki (5) z 547 19000792 :
Wersja morska (6) 400V-440V 3~ 4070
(1) Zasilanie zimna wodg o temperaturze 15°C. (5) Standard w modelach z Systemem Odzysku Energii (RC).
(2) Regulowana wysokos$¢ (-20/+50 mm). (6) Wybierz urzadzenie o odpowiedniej czestotliwosci, a nastepnie dodaj opcje.
(3) W modelach z systemem odzysku energii (RC) czas cyklu jest wydtuzony o okoto 30 s.
(4) Ta opcja wyklucza wyposazenie standardowe.
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Fagor Professional

Zestaw dozownika detergentu i pompy odptywowe;j

MODEL KOD

WAD 19110571
WAB-GU 19110572
WAB-H 19110082

ZASTOSOWANIE DO

Zmywarki do szkta, zmywarki tadowane od
przodu i zmywarki kapturowe

Zmywarki do szkta, zmywarki tadowane od
przodu

Zmywarki kapturowe

OPIS

Perystaltyczny dozownik
detergentu

Zestaw pompy spustowej
50/60 Hz

Zestaw pompy spustowej
50/60 Hz

Zestaw czujnika niskiego poziomu srodka nabtyszczajgcego/detergentu

KOD
19111334
Zestaw do tgcznosci
MODEL
Fagor
ZESTAW FAGORKONNECT
Konnect 0\\ — zmywanie naczyn
Podstawy
MODEL KOD
PZX2 19112372
PZX3 19112373

ZASTOSOWANIE DO

Serie Concept+ i Advance z opcja czujnikéw (Z).

KOD ZASTOSOWANIE DO

19110570

ZASTOSOWANIE DO

Wszystkie zmywarki podblatowe

Wszystkie zmywarki podblatowe
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Serie Concept+ i Advance

OPIS

Zestaw czujnika poziomu srodka nabtyszczajace-

go/detergentu (1 sztuka)

OPIS

Wi-Fi i Ethernet

OPIS

Pojemnos¢ na 2 kosze 500x500

Pojemnos¢ na 3 kosze 500x500

MOC (KW)

0,04

0,1

WYMIARY

580x550x400

580x550x500

PLN

763

924

1002

PLN

498

PLN

955

PLN

1429

1504
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Stoty do zmywarek kapturowych

-Blat roboczy wykonany ze stali nierdzewnej z wykoriczeniem -Rant 100 x 15 mm.

satynowym. -Kwadratowe nogi ze stali nierdzewnej 40 x 40 mm.
-Spawany zlew 450 x 450 x 250 mm. -Wysoko$¢ ramy 850 mm z regulowanymi nogami ze stali nierdzewnej
- Bateria nie jest dotaczona, ale stét posiada otwdr do jej (-10 mm / + 50 mm).

zamontowania. -Dostarczane w stanie rozmontowanym.

-0twor do sortowania z czarnym pier$cieniem gumowym na poziomie
blatu roboczego do usuwania odpadéw do kosza na $mieci (nie

dotaczony).
Stoty bez = Stoty bez zlewu 6
zlewu z rantem - =
PRAWY LEWY
WYMIARY (mm) MODEL KOD PLN WYMIARY MODEL KOD PLN MODEL KOD PLN
700x620x850 WHTC-70 19104311 2 595 700x740x850 WHTW-70R 19104313 2842 WHTW-70 L 19104312 2842
1200x620x850 WHTC-120 19105486 3321 1200x740x850 WHTW-120R 19104315 3430 WHTW-120 L 19104314 3430

Stoty ze zlewem i rantem Q

—
=

PRAWY LEWY
WYMIARY (mm) WYMIARY ZLEWU (mm) MODEL KOD PLN MODEL KOD PLN
700x740x850 450x450x250 WHTWB-70R 19104319 4849 WHTWB-70 L 19104318 4849
1200x740x850 450x450x250  WHTWB-120R 19104321 5026 WHTWB-120 L 19104320 5026
1500x750x850 450x600x300 ~ WHTWBB-150R 19115147 6310 WHTWBB-150 L 19115144 6310
Stoty ze zlewem, ) — 5 u
otworem do sortowania
I rantem
PRAWY LEWY
WYMIARY (mm) WYMIARY ZLEWU (mm) MODEL KOD PLN MODEL KoD PLN
1200x740x850 450x450x250  WHTWBS-120R 19104323 5346 WHTWBS-120 L 19104322 5346
1500x740x850 450x450x250  WHTWBS-150 R 19104325 6153 WHTWBS-150 L 19104324 6153
WHSC-R

Boczne . i
wypetnienie T, \7

PRAWY LEWY

MODEL KOD PLN MODEL KoD PLN

WHSC-R 19104327 889 WHSC-L 19104326 889

Element tgczacy do 1
zmywarek kapturowych '

MODEL KOD WYMIARY (mm) PLN
WHTJ-14 19104316 140 817
WHTJ-62 19104317 620 1263
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Uzdatnianie wody

Co mozna osiagnac¢ dzieki uzdatnianiu wody

-Wiekszos¢ wody wyptywajacej z kranu wydaje sie by¢ idealnie czysta, -Wapn i magnez (twardosc) sg usuwane, a zywotnos$¢ urzadzen jest

jednak moze zawiera¢ niewidoczne zanieczyszczenia.
-Usuniecie tych elementéw ma decydujgcy wptyw na jakos¢ wody.

ZMIEKCZACZ

DOSKONALE MYCIE

0SZCZEDNOSC DETERGENTU
OGRANICZENIE ZUZYCIA SZKEA | CERAMIKI
CHRONI URZADZENIE

KONIEC Z RECZNYM POLEROWANIEM

Metody uzdatniania wody
Uzdatnianie wody odbywa sie gtéwnie na dwa sposoby.

ZMIEKCZACZ

Rezultatem stosowania zmiekczacza wody jest usuniecie jonow

wapnia Ca2+ i magnezu Mg2+, odpowiedzialnych za twardos¢ wody.

Skutecznie zapobiega to powstawaniu osaddw, ktére z czasem
obnizajg wydajnos¢ maszyn i powodujg ich awarie.

184

znacznie wydtuzona, co redukuje interwencje konserwacyjne oraz
zuzycie detergentéw i Srodkéw nabtyszczajacych.

ODWROCONA OSMOZA

X X X X X

ODWROCONA OSMOZA

Dzieki bardzo wysokiemu stopniowi filtracji, ktdry charakteryzuje
maszyny z odwrécong osmozg, mozliwe jest uzyskanie wody

o wysokiej jakosci. Woda, przechodzac przez jedna lub wiecej
membran, pozbawiana jest nie tylko elementéw odpowiedzialnych
za jej twardo$é, ale takze wszelkich substancji zanieczyszczajacych,
odpowiedzialnych na przyktad za niepozgdane zapachy i smaki.

Dla doskonatych wynikéw i dtugich interwatéw konserwacyjnych, obie
technologie moga by¢ potgczone.
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/Zmiekczacz do wody

Ogolna charakterystyka

-Zmiekczacze do wody stosowane sg
w przypadku uzywania twardej wody.

-Dziatajg przez zamiane wapnia i magnezu
w wodzie na s6d.

-Moga réwniez usuwac niewielkg ilos¢
zelaza lub manganu, ale przy ich wysokich
stezeniach nie sg zalecane.

-Zmiekczacze do wody wymagajg
profesjonalnej instalacji.

-Wydajnos$é: 1900 litréw/regeneracje
dla wody wejsciowej o twardosci 10 st
niemieckich.

-Przeptyw nominalny: 30 I/min przeptyw
maksymalny: 75 I/min.

NATEZENIE

-llo$¢ ztoza: 6,5 litrow

- Problemy dziatania wynikajace z wadliwej
instalacji, ktéra nie spetnia tych warunkéw,
nie beda podstawg do rozpatrywania
gwarancji produktu.

WYMIARY POBOR CENA NETTO
MODEL KOD REGENERACJA KAFLZXEZL/KAVIV’\IIJ) NOM/  CHARAKTERYSTYKA (MM) MOCY (PLN)
Automatyczna Obietosciowa Elektroniczna gtowica. Podczas
F-SOFT-5 19109342 Y )< 2-20/75  regeneracji dostepna jest twarda woda.  235x420x525  3W 2500

Inteligentna

Mieszacz wody —STANDARD

Odwrocona osmoza

WYDAJ-

WYDAJNOSC

Ogolna charakterystyka

-Woda sieciowa poddawana jest wstepnej

filtracji i oczyszczaniu, gdzie usunigte
zostajg wszystkie zanieczyszczenia
mechaniczne, chemiczne i organiczne.

Nastepnie podawana jest na membrane
osmotyczng, na ktérej odfiltrowywane sa
wszystkie pozostate rozpuszczone zwigzki

oraz sole mineralne.

- Czysta zdemineralizowana woda kierowana

jest do urzadzenia koncowego, a woda

stona odprowadzana jest do kanalizacji lub

moze by¢ uzyta do innych celéw.

- Caly uktad odsalania wody sktada sie
z systemu odwrdconej osmozy, ktory moze

wspotpracowac rowniez ze zbiornikiem
magazynujacym wode.

- Zbiornik moze byé¢ cisnieniowy lub

bezcisnieniowy. Przy zastosowaniu
zbiornika bezcisnieniowego dodatkowa

pompa podaje wode na urzadzenie
koncowe.

-Zbiornik magazynowy konieczny
jest réwniez w przypadku duzego
zapotrzebowania chwilowego na wode,
przekraczajacego mozliwosci produkcyjne
osmozy (patrz wydajnosé danego
urzadzenia).

-Dobér odpowiedniego rozwigzania zalezy od
lokalnych warunkéw, a przede wszystkim od
zapotrzebowania na wode.

-Jedyna czynnoscig obstugowag jest
okresowa wymiana filtréw wstepnego
oczyszczania wody.

-Zaleca sie stosowanie zmiekczacza wody
przed systemem osmozy w celu wydtuzenia
zywotnosci membran osmotycznych.

DOTYCZY WYLACZNIE: WGP-401, WUA-503, WUP-503, WHA-503 and WHP-503

CISNIENIE

POBOR

WYDAJINOSC TEMPERATURA
MODEL KOoD NOSC CIAGEA DOBOWA ROBOCZE WOD Pﬂz(ékﬁf“ MOCY WYMIARY (MM) ZAS('\L,fN'E CEN(‘,‘,[‘,\‘E)T T0
(L/MIN) a 5°é) (L/H) (L/DOBE) (BAR) ZASILAJACEJ (KW)

ROX 2.0 19109339 2,0 120 2880 30-60 <25 3/4" 03 570 x 145 x 500 230 11519
W ZESTAWIE: Filtr wstepnego oczyszczania RO-C2.
Wymiana po przeptynieciu 18 tys litréw wody lub raz w roku.

oo N VBOIS WOME N TGO oy SO0 wawe souwe o

(L/MIN) (15"8 (L/H) (L/DOBE) (BAR) ZASILAJACEJ ( (KW) (MMm) v (PLN)

Prefiltr o 510 x 145
dla RO C2 19109341 2,0 120 2880 30-60 <25 3/4 03 ¥ 500 230 442
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Zmywarki
do naczyn
kuchennych
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Zmywarki do naczyn kuchennych

§ N
500x600 560x630 560x630 700x700 1320x700

WLP-61 WLP-62 WLP-63 WLP-70 WLP-130

- 5" pods$wietlany wyswietlacz LCD w kolorze. - Filtr koszowy z polipropylenu, z wyjgtkiem modeli WLP-61, ktdry jest
- Zbiornik jest ttoczony i pochylony, co pozwala na catkowite jego umieszczony w tatwo dostepnym miejscu, co pozwala obstudze na

oprdznienie. Komora myjaca jest wolna od wewnetrznych rur, jego wyjecie i opréznienie w kilka sekund.

krawedzi i otwordw, w ktérych moga gromadzi¢ sie zanieczyszczenia. - Filtr ssacy pompy z polipropylenu, ktéry zatrzymuje najlzejsze

W modelu WLP-61 zbiornik jest spawany. zanieczyszczenia, chroni pompe myjaca. W modelu WLP-61 podwojny
- Maszyna posiada zintegrowana podwdjng Scianka. filtr ssacy.
- Wyciszone i odporne na ciepto drzwi z podwdjna $cianka. - Pompa myjaca z podwdjnym przeptywem. W modelu WLP-130 2
- Wywazone, amortyzowane drzwi umozliwiajgce tatwe otwieranie pompy.

i zamykanie (za wyjatkiem modelu WLP-61). - Dolne i gérne ramiona myjace ze stali nierdzewnej ,3-ramienne”.
- Filtr powierzchniowy zbiornika ze stali nierdzewnej, zatrzymujacy W modelu WLP-61 ,2-ramienne” w dolnej strefie.

grubsze zanieczyszczenia. - Pompa ptuczaca, pompa spustowa, perystaltyczny dozownik

nabtyszczacza oraz perystaltyczny dozownik detergentu w standardzie.
. - Druciany koszyk w wyposazeniu standardowym.
Dane techniczne

DANE TECHNICZNE WLP-61 WLP-62 WLP-63 WLP-70 WLP-130
Maksymalna teoretyczna wydajnosc¢ (;?dszﬁﬁ/e 30 30 30 30 30
Wymiary mm 600x700x1 290 719x782x1 727 719x782x1 927 853x857x1 959 1 465x857x1 959
Wysokos¢ przy otwartych drzwiach mm - 1997 2243 2274 2274
\(,::I{yCS)OkOS’é z odzyskiem energii mm _ 1956 2156 2187 2187
Wysokos¢ uzytkowa mm 405 650 850 850 850
Masa netto Kg ! 148 173 181 301
\(,::I{yCS)OkOS’é netto z odzyskiem energii Kg _ 174 199 207 327
Pojemnosé zbiornika L 23 37 37 68 131
Pojemnosé bojlera L 6 12 12 12 17

Moc grzatki zbiornika kw 2,1 3 3 8 10,5
Moc grzatki bojlera kw 6 6 6 8 10,5
Moc pompy myjacej kw 0,7 15 15 2,7 2,7x2
Moc pompy ptuczacej kw 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2x2
Moc pompy spustowej kw 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1

Moc catkowita kw 6,7 7,5 75 10,7 159
Ochrona przy pomocy bezpiecznika A 16 16 16 25 32
Przytacze Sym./Alt. Alternatywne Alternatywne Alternatywne Alternatywne Alternatywne
Napiecie \ 380V-415V /3N~ 380V-415V /3N~ 380V-415V /3N~ 380V-415V /3N~ 380V-415V /3N~
Czestotliwosé Hz 50 50 50 50 50
Eﬁiis'nn_ier:Tr]\Lekgoprowadzanej wody bar 1-6 1-6 1-6 1-6 1-6
Temperatura doprowadzanej wody o¢ 15-60 15-60 15-60 15-60 15-60
remperatura doproadzanei wody o - 1525 1525 1525 1525
Stopien ochrony przed woda IPX 4 4 4 4 4
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Programy
PROGRAM OPIS ZUZYCIE WODY: (LITRY/CYKL) CZAS TRWANIA (S) MYCIE LUKANIE
TEMPERATURA (°C)  TEMPERATURA (°C)
WLP-61  WLP-62  WLP-63  WLP-70  WLP-130
Programy standardowe
Professional 2 Delikatny 24 3 3 4 6 120 55 80
Professional 4 Standardowy 3 35 35 6 8 240 60 82
Professional 6 Intensywny 35 35 35 6 8 360 65 85
Programy specjalne
Prolong — trudne zabrudzenia, Proeco — cykl w niskiej temperaturze, Proplates — cykl do naczyn, Proactive 5 — garnki i przybory kuchenne,
Proactive 7 — garnki i przybory kuchenne
Programy samoczyszczace
Proself - Samoczyszczenie, Proclean - Samoczyszczenie i opréznianie, Prodrain - Opréznianie
Kody i ceny Akcesoria
MODEL KOD N I ZAC N e KA PLN KOD oPIs WYMIARY PLN
DOZOWNIK DETERGENTU (RC) (MM)
WLP-61 19111090 X 21855 Kosze
WLP-62 19111092 X 36211 19023165 Kosze do WLP-61 500x600 1728
WLP-62 RC 19111094 X 51068 19010251 Kosze do WLP-62 i WLP-63 560x630 1169
WLP-63 19111095 X 41 207 19010252 Kosze do WLP-70 700x700 2613
WLP-63 RC 19111096 X 56 063 19011085 Kosze do WLP-130 1 320x700 5213
WLP-70 19111097 X 60 809 Inne akcesoria
WLP-70 RC 19111098 X 75 665 19010253 @ Uchwyt na rekaw cukierniczy 217 284
- 19111099 X 90772 Kosz na 8 tac,
WLP-130 19010254®maksymalna gtebokosé: 40 mm 500x500 N
WLP-T30RC 19111100 X 105623 419010255 [ Pojemnik na akcesoria 150x150 451
802
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CONCEPT

Fagor Professional

Zmywarki tunelowe | Zmywarki kompaktowe

Ogolna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia
produkowane sg ze stali nierdzewnej
AISI-304: zbiorniki, ramiona myjace
i ptuczace, dysze ptuczace, drzwi,
prowadnice systemu koszowego, bojler,
wewnetrzna instalacja rur.

- Drzwi dwupanelowe otwierane do géry.

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewnej
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia.

- Filtr zabezpieczajgcy pompe myjaca.

- Izolowany termicznie bojler

- tatwy dostep montazowy: elektrozawory
zamontowane po jednej stronie urzadzenia

bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

- Elektryczny panel zaprojektowany do
tatwego podtaczenia dozownikéw chemii,
dostep do wytgcznikéw krancowych, tatwo
dostepny wytacznik bezpieczernstwa.

- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka
z mozliwoscig otwarcia i umycia od
wewnatrz.

MODEL HZ KOD

CCO-120-L-HW 50 19048203

CCO-120-R-HW 50 19048204

CCO-120-L-CW 50 19045325

CCO-120-R-CW 50 19046527

(*) Kierunek zatadunku koszy:

L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw
koszy z lewej na prawa strone.

R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw
koszy z prawej na lewa strone.

KIERUNEK
ZALA(D)UNKU WODA
(¥

- Dysze ptuczace tatwe do demontazu
i czyszczenia.

- System regulowanej szybkosci przesuwu
koszy za pomocg falownika.

- Konfigurowana elektronicznie kontrola
temperatury.

- Mycie (50-65°C)
- Ptukanie (70 —85°C)

- Gwarantowane parametry ptukania
w temperaturze 85°C.

- Regulator statego ci$nienia przeptywu wody.

-Przycisk wytaczania awaryjnego.
-Dodatkowy system ochrony z ostong
antyrozbryzgowa AS-260 (jako opcja).
- System zatrzymania urzadzenia
w przypadku otwarcia drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- System wykrywajacy zablokowanie tasmy
z automatycznym biegiem wstecznym.

- Bardzo wydajny system mycia 4x4;
czteroramienne dolne i gérne ramiona
myjace.

ZASILANIE PROGRAMY (KOSZE/H) STREFY

DOKEADNY STANDARD WYDAJNY

>50° 80 100 120

LP+A

<50° 80 100 120

LP+A

192

WEWNEI)'RZNE

- 3 programy mycia; doktadny, standardowy
i wysokowydajny.

-Podwdjne ptukanie.

- System energooszczedny: zmniejsza
zuzycie energii przez zatrzymanie pracy
pomp i przejscie w tryb gotowosci (70°C).

- System oszczednosci energii — proces
mycia: system mycia nie uruchomi sie do
momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
w urzadzeniu.

- System oszczednosci energii — proces
ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy
kosz opuszcza urzadzenie, oszczedzajgc
wode i energie.

- Wytacznik kraficowy.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

- 2 kosze bazowe CT-10

- 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosze na
szklanki CV-16/105, 1 kosz na sztuéce
CT-10R

ZUZYCIE MOC WYMIARY PLN
WODY ELEK- (mm)
(L/H)  TRYCZNA
(kW)

210 19456 1180x790x 1550 64622

210 28,45 1180x790x 1550 64622

(**) Strefy wewnetrzne

H LP Mycie whasciwe.

A: Podwdjne ptukanie.



Zmywarki

CONCEPT

Zmywarki tunelowe | Zmywarki kompaktowe

Ogolna charakterystyka

- Wszystkie gtowne elementy urzadzenia - Dysze ptuczace tatwe do demontazu - 3 programy mycia; doktadny, standardowy
produkowane s3 ze stali nierdzewnej i czyszczenia. i wysokowydajny.
AISI-304: zbiorniki, ramiona myjace - System regulowanej szybkosci przesuwu -Podwdjne ptukanie.
i ptuczace, dysze ptuczace, drzwi, koszy za pomoca falownika. - System energooszczedny: zmniejsza
prowadnice systemu koszowego, bojler, zuzycie energii przez zatrzymanie pracy

- Konfigurowana elektronicznie kontrola
temperatury.

- Mycie (50-65°C)

wewnetrzna instalacja rur. pomp i przejscie w tryb gotowosci (70°C).
- System oszczednosci energii — proces

mycia: system mycia nie uruchomi sie do

- Drzwi dwupanelowe otwierane do géry.

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewne;j

AlISI-304, tatwy dostep do ich umycia. - Ptukanie (70-85°C) momentu gf:ly nie wykryty zostanie kosz
: ; ; . - Gwarantowane parametry ptukania w urzadzeniu.
- Filtr zabezpieczajacy pompe myjaca. A ) B
Izolowany termicznie boiler w temperaturze 85°C. - System oszczednosci energii — proces
- Izolow. iczni : . -
Y ! - Regulator statego ci$nienia przeptywu wody. ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy

- tatwy dostep montazowy: elektrozawory
zamontowane po jednej stronie urzadzenia
bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

kosz opuszcza urzadzenie, oszczedzajgc
wode i energie.
- Wytacznik kraficowy.

- Przycisk wytaczania awaryjnego
-Dodatkowy system ochrony z ostong
antyrozbryzgowa AS-260 (jako opcja).

) - System zatrzymania urzadzenia . .
- Elektryczny panel zaprojektowany do w przypadku otwarcia drzwi. WYPOSAZENIE STANDARDOWE:

tatwego podtgczenia dozownikéw chemii, - 2 kosze bazowe CT-10

dostep do wytacznikéw kracowych, fatwo - Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4. - 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosze na
dostepny wytacznik bezpieczeristwa. - System wykrywajacy zablokowanie tasmy szklanki CV-16/105, 1 kosz na sztuéce
. . . z automatycznym biegiem wstecznym. CT-10R
- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka - Bardzo wydajny system mycia 4x4;
z mozliwoscig otwarcia i umycia od czteroramienne dolne i gérne ramiona
wewnatrz. myjace.
MODEL HZ KOD KIERUNEK  ZASILANIE PROGRAMY (KOSZE/H) STREFY ZUZYCIE MOC WYMIARY PLN
ZALADUNKU WODA WEWNETRZNE WODY ELEK- (mm)
(O] DOKEADNY STANDARD WYDAJNY (**)

CCO-160-L-HW 50 19048233 L
>50° 100 130 160 240 22,45 1180x790x 1550 69592
CCO-160-R-HW 50 19048255 R
LP+A
CCO-160-L-CW 50 19048231 L
<50° 100 130 160 240 31,45 1180x790x 1550  $9592
CCO-160-R-CW 50 19048254 R
LP+A
(*) Kierunek zatadunku koszy: (++) Strefy wewnetrzne
L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw B LP Mycie whasciwe
koszy z lewej na prawg strone 193 : )

R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw A: Podwdjne plukanie.

koszy z prawej na lewa strone
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CONCEPT

Zmywarki tunelowe | Zmywarki kompaktowe
ECO —zasilane gazem

CCO-160-L-ECO + AS-260 + GWB-40

‘ '
ECO
TECHNOLOGY
FORA
SUSTAINABLE
FUTURE
Ogolna charakterystyka
-Zmywarki tunelowe w wersji ECO sg ze zmywarka moze by¢ montowana - Zmywarka wysposazona jest w regulator
wyposazone w zewnetrzny generator goracej w miejscach, gdzie urzadzenie bedzie przeptywu, zapewniajgcy state ci$nienie
wody, zasilany gazem model GWB- 40 (#). zasilane zimng woda. wody.
- Generator zastepuje elektryczny bojler - Zmywarka ECO wyposazona jest w pompe, - Pierwsze napetnienie zbiornika myjacego
goracej wody i powoduje znaczne ktora przekazuje wode z generatora zmywarki odbywa sie za pomoca wody
oszczednosci w zuzyciu energii elektrycznej. gazowego do dysz ptuczacych. z generatora, szybko osiggajgc gotowos¢ do
- Moc cieplna generatora powoduje, pracy.
MODEL HZ KOD KIERUNEK ~ ZASILA- PROGRAMY (KOSZE/H) STREFY ZUZYCIE MoC MOC WYMIARY PLN
#) ZAtADUNKU NIE WEWNETRZ- WODY ELEK- GAZOWA (mm)
@ WODA  DOKLADNY STANDARD WYDAJINY (NE) (L/H) TRE{(%NA (kw)
CCO-120-L-ECO 50 19046991 L
<50° 80 100 120 210 107 35  1180x790x1550 99514
CCO-120-R-ECO 50 19046990 R LP+
A-ECO
CCO-160-L-ECO 50 19048253 L
<b0° 100 130 160 240 10,7 35 1180 x 790 x 1550 106 862
CCO-160-R-ECO 50 19048256 R LP+
A-ECO
(#) Uwaga na temat kodow () Kierunek zatadunku koszy: -
Podczas sktadania zamdwienia, do kodu urzadzenia L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw () Strefy wevx{netrzne
dodaj kod generatora GWB-40 (w zaleznosci od koszy z lewej na prawg strone. B LP. Mycie whasciwe.
rodzaju gazu i czestotliwosci elektrycznej), generator R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw A-ECO: Podwajne ptukanie.
w cenie zmywarki koszy z prawej na lewg strone.

Gazowy generator gorgcej wody GWB-40

MODEL HZ GAZ KOD OPIS WYMIARY PLN

MOC
(KW) (mm)

Palnik z wymuszonym ciggiem i podwojny zawdr

LPG 19011596 GAZOWY GENERATOR GORACEJ WODY
GWB-40 50 bezpieczenstwa. 35 432x548x770 32923

/@:\

Elektroniczna kontrola temperatury i poziomu wody.
1 GN 19038585 Automattyczne usuwanie kamienia.
Automatyczne opréznianie zbiornika.
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Zmywarki

Moduty uzupetniajgce do zmywarek tunelowych

AS-260 CRS-600 CDT-600

Opcje montazu fabrycznego na zadanie
MODEL HzZ KOD OPIS MOC (KW) WYMIARY(mm)

OPCJE WEJSCIOWE DO WYBORU

MODUt. ANTYROZBRYZGOWY (WEJSCIE)
a2 Z mocowaniem do podtgczenia wyciggu oparow. _
Z kurtynami separujgcymi — wyposazone w standardzie
\\ﬂ AS-260 - 19048568  przy wejsciu do modularnych zmywarek. - L =260 mm
o

Zawiera dodatkowy element zabezpieczajacy przed
wtargnieciem. N

Nie nadaje sie do instalacji wyposazonych w modut
odzysku ciepta (CRS)

SYSTEM ODZYSKU CIEPLA:

Rekomendowany do modeli zasilanych zimng wodg (CW)
Zasysa pare powstatg wewnatrz tunelu, co powoduje
podgrzanie wsteC!Jne wody zasilajacej bojler i zwiekszenie
temperatury wody z 15/18°C do 35/40°C. Pozwala )
zaoszczedzié nawet do 3 kW/godz. Nie zwieksza dtugosci
CRS-600 50/60 19048639 w zmywarkach modularnych. Zalecane dla modeli 0,75 600x790x1930
zasilanych zimng wodg (CW) przy temperaturach nie
wyzszych niz 256°C. Nie nadaje si¢ do instalacji
w urzadzenach z cieptg wodg, ani w zmywarkach
zasilanych goracg woda ptuczacy z generatora GWB-40.
Model z kurtynami separacyjnymi, podstawa z pétka. Nie
nadaje sie do instalacji wyposazonych w wyjsciowy
modut antyrozbryzgowy (AS-260).

TUNEL SUSZACY
Specjalnie do modeli modutowych 180 i 225.
CDT-600 50/60 19046516 odut o mocy 9 kW, gorny wentylator z silnikiem o mocy 9,55 600x790x1930
0,65 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy.
Montowany na krancu urzgdzenia z kurtynami
separacyjnymi, podstawa z potka.

MODUE ANTYROZBRYZGOWY (WYJSCIOWY)

/@\ % Eﬁocowan_iem do pod’rangma_wyc(ijagdu okparéw.‘
urtynami separujacymi. Zawiera dodatkowy element
ASE-260 - 19076633 zabezpieczajacy przed wtargnieciem. Opcjonalne - L =260 mm
v wyposazenie dla wszystkich modularnych zmywarek
tunelowych kompaktowych. Nie nadaje sie doinstalacji
wyposazonych w tunel suszacy CDT.

Oddzielne akcesoria

MODEL HZ KOD OPIS MOC WYMIARY

(KW) (mm)
3 TUNEL SUSZACY
KITCDT-600 g5 \j 19056095 A

MODUL L Modut oon%%clz/v\? IRAW, ('irny wentylator z silnikiem
. o mocy 0, . Modut zawiera system przesuwu
kciszy. Montowany na krancu u(gzadzema 9,55 600x790x1930
KIT CDT-600 ) z kurtynami separacyjnymi, podstawa
MODUt R 50/60 E 1 9086106 z potka.W zestwie moze by¢ zamontowany maksymalnie
.l jeden tunel suszacy.installed.
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Fagor Professional

Gotowe zestawy zmywarek tunelowych kompaktowych

AS-260 CCo- CDT-600
CCO-120 PACK L CW ZESTAW MODEL KoD
Model Kod (1)

Zmywarka CCO-120L CW 19045325

Modut antyroz- ~ -

bryzgowy AS-260 19048568  CCO-120 PACK L CW 19068300

Tunel suszacy CDT-600 19046516

Zmywarka CCO-120RCW 19046527

Modut antyroz-

bryzgowy AS-260 19048568  CCO-120 PACKR CW 19068304

Tunel suszacy CDT-600 19046516

Zmywarka CCO-160LCW 19048231

Modut antyroz- _ -

bryzgowy AS-260 19048568  CCO-160 PACK L CW 19068305

Tunel suszacy CDT-600 19046516

Zmywarka CCO-160 RCW 19048254

Modut antyroz- _ _

bryzgowy AS-260 19048568  CCO-160 PACK R CW 19068306

Tunel suszacy CDT-600 19046516
MODEL KOD (1) KIERUNEK HZ WYDAINOSC ZUZYCIE WODY MoC WYMIARY PLN

ZALADUNKU
Predkos¢ Kosze/h Litréw/h kW (maks.) mm

CCO-120 PACK L CW 19068300 L 50 3 120 210 38,00 2040x790x1930 81365
CCO-120 PACKR CW 19068304 R 50 3 120 210 38,00 2040x790x1930 81365
CCO-160 PACKLCW 19068305 L 50 3 160 240 41,00 2040x790x1930 87771
CCO-160 PACKR CW 19068306 R 50 3 160 240 41,00 2040x790x1930 87771

(1): Urzadzenia nie przystosowane do przytaczenia naroznych zbierakow koszy ani zautomatyzowanych elementow wytadowczych.
L:  Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw koszy z lewej na prawa strone.
R:  Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw koszy z prawej na lewg strone.
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CONCEPT

Zmywarki

Zmywarki tunelowe | Zmywarki modularne

CCO--180-L

Ogodlna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia
produkowane sg ze stali nierdzewnej AISI- 304;
zbiorniki, myjace i ptuczace, dysze ptuczace,
drzwi, prowadnice systemu koszowego,
bojler, wewnetrzna instalacja rur.

- Drzwi dwupanelowe otwierane do gory.

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewnej
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia.

- Filtr zabezpieczajacy pompe.

- Izolowany termicznie bojler z woda do
ptukania.

- tatwy dostep montazowy, elektrozawory
zamontowane po jednej stronie urzadzenia
bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

- Elektryczny panel zaprojektowany do
tatwego podtgczenia dozownikéw chemii,
dostep do wytacznikéw kraricowych, tatwo
dostepny wytacznik bezpieczenstwa.

- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka
z mozliwoscig otwarcia i umycia od
wewnatrz.

- Dysze ptuczace tatwe do demontazu
i czyszczenia.

MODEL HZ KOD KIERUNEK  ZASILANIE
ZALA(D‘&JNKU WODA
CCO-180-L-HW 50 19048582 L
>50°
CCO-180-R-HW 50 19048587 R
CCO-180-L-CW 50 19047209 L
<50°
CCO-180-R-CW 50 19047164 R
CCO-225-L-HW 50 19048595 L
>50°
CCO-225-R-HW 50 19048212 R
CCO-225-L-CW 50 19048119 L
<50°
CCO-225-R-CW 50 19048120 R

- System regulowanej szybkosci przesuwu
koszy za pomocg falownika.

- Konfigurowalna elektronicznie kontrola
temperatury.

- Mycie (50 - 65°C)

- Ptukanie (70 — 85°C)

- Gwarantowane parametry ptukania
w temperaturze 85°C.

- Regulator statego cisnienia przeptywu wody.

-Przycisk wytgczania awaryjnego

- Dodatkowy system ochrony z ostong
antyrozbryzgowg AS-260.

- System zatrzymania urzadzenia
w przypadku otwarcia drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- System wykrywajacy zablokowanie tasmy
z automatycznym biegiem wstecznym.

- Modut wstepnego mycia z 3 dolnymi i 3
goérnymi ramionami.

- Bardzo wydajny system mycia 5x5;
piecioramienne (pieciosegmentowe)
ramiona myjace gérne i dolne.

- 3 programy mycia; doktadny, standardowy
i wydajny.

- Ptukanie wstepne i zasadnicze w modelach
180, 225 270.

- W modelu 320: potrdjne ptukanie (ptukanie
wstepne i 2x zasadnicze).

- System energooszczedny: zmniejsza
zuzycie energii przez zatrzymanie pracy
pomp i przejscie w tryb gotowosci (70°C).

- Auto timer —urzadzenie zatrzymuje tasme
po 10 minutach braku zatadunku koszy.

- System oszczednosci energii — proces
mycia: system mycia nie uruchomi sie do
momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
w urzadzeniu.

- System oszczednosci energii — proces
ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy
kosz opuszcza urzadzenie, oszczednosci
wody i energii.

- Wytacznik kraricowy.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- 2 kosze bazowe CT-10

- 2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosz na
szklanki CV-16/105, 1 kosz na naczynia
i sztuéce CT-10 R

PROGRAMY (KOSZE/H) WEWNETRZNE MODULY ~ ZUZYCIE WODY MOC WYMIARY PLN
(*) (L/H) ELEKTRYCZNA (mm)
DOKEADNY STANDARD WYDAJNY (Kw)

90 135 180 _)[H 210 25,7 1750x790x 1650 99 458
AS-260 + LP + DA

90 135 180 _)[H 210 34,7 1750x790x 1650 99 458
AS-260 + LP + DA

125 175 225 _)H 210 359 2360x 790x 1650 122081

AS-260 + PL3+LP+DA
125 175 225 _)H 210 449 2360x 790 x 1550 122081

AS-260 + PL3+LP+DA

(*) Kierunek zatadunku koszy:

L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw koszy z lewej na prawg strone.
R: Zatadunek z prawej strony urzgdzenia, przesuw koszy z prawej na lewa strone.
(**) UKLAD MODUEOW

Wskazane schematy i uktad zawsze odnoszg sie do wersji z wejsciem po lewej.

[] AS-260: Element neutralny-antyrozbryzgowy
PL3: Zimne mycie wstepne

M PL5: Pierwsze ptukanie zimna woda

M L5 Pierwsze ptukanie goracg woda

B LP. Mycie wiasciwe

[l DA: Podwdjne ptukanie

W TA: Potrojne ptukanie
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Zmywarki tunelowe | Zmywarki modularne

CCO-320-L

Ogolna charakterystyka

- Wszystkie gtéwne elementy urzadzenia
produkowane sg ze stali nierdzewnej AISI- 304;
zbiorniki, myjace i ptuczace, dysze ptuczace,
drzwi, prowadnice systemu koszowego, bojler,
wewnetrzna instalacja rur.

- Drzwi dwupanelowe otwierane do géry.

- Filtry komory mycia ze stali nierdzewne;j
AISI-304, tatwy dostep do ich umycia.

- Filtr zabezpieczajgcy pompe.

- Izolowany termicznie bojler z wodg do
ptukania.

- tatwy dostep montazowy, elektrozawory
zamontowane po jednej stronie urzadzenia
bez koniecznosci demontazu obudowy
urzadzenia.

- Elektryczny panel zaprojektowany do
tatwego podtaczenia dozownikéw chemii,
dostep do wytacznikéw krancowych, tatwo
dostepny wytgcznik bezpieczenstwa.

- Ramiona myjace tatwe do wyjecia
i umycia, dla kazdego z ramion zatyczka
z mozliwoscig otwarcia i umycia od
wewnatrz.

- Dysze ptuczace tatwe do demontazu
i czyszczenia.

MODEL HZ KOD KIERUNEK  ZASILANIE
ZALA(D,'#JNKU WODA
CCO-270-L-HW 50 19048608 L
>50°
CCO-270-R-HW 50 19048614 R
CCO-270-L-CW 50 19048606 L
<50°
CCO-270-R-CW 50 19048612 R
CCO-320-L-HW 50 19048621 L
>50°
CCO-320-R-HW 50 19048630 R
CCO-320-L-CW 50 19048618 L
<50°
CCO-320-R-CW 50 19048627 R

- System regulowanej szybkosci przesuwu
koszy za pomoca falownika.

- Konfigurowalna elektronicznie kontrola
temperatury.

- Mycie (50 - 65°C)

- Ptukanie (70 — 85°C)

- Gwarantowane parametry ptukania
w temperaturze 85°C.

- Regulator statego ci$nienia przeptywu wody.

- Przycisk wytgczania awaryjnego

- Dodatkowy system ochrony z ostong
antyrozbryzgowa AS-260.

- System zatrzymania urzadzenia
w przypadku otwarcia drzwi.

- Ochrona przeciwrozbryzgowa IPX4.

- System wykrywajacy zablokowanie tasmy
z automatycznym biegiem wstecznym.

- Modut wstepnego mycia z 3 dolnymi i 3
goérnymi ramionami.

- Bardzo wydajny system mycia 5x5;
piecioramienne (pieciosegmentowe)
ramiona myjace gérne i dolne.

- 3 programy mycia; doktadny, standardowy
i wydajny.

- Ptukanie wstepne i zasadnicze w modelach
180, 225 270.

- W modelu 320: potrdjne ptukanie (ptukanie
wstepne i 2x zasadnicze).

- System energooszczedny: zmniejsza
zuzycie energii przez zatrzymanie pracy
pomp i przejscie w tryb gotowosci (70°C).

- Auto timer- urzadzenie zatrzymuje tasme po
10 minutach braku zatadunku koszy.

- System oszczednosci energii — proces
mycia: system mycia nie uruchomi sie do
momentu gdy nie wykryty zostanie kosz
w urzadzeniu.

- System oszczednosci energii — proces
ptukania: ptukanie jest przerywane, gdy
kosz opuszcza urzadzenie, oszczednosci
wody i energii.

- Wytacznik kraficowy.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

-2 kosze bazowe CT-10

-2 kosze na talerze CP-16/18, 1 kosz na
szklanki CV-16/105, 1 kosz na naczynia
i sztuéce CT-10 R

PROGRAMY (KOSZE/H) WEWNETRZNE MODULY ZUZYCIE MOC WYMIARY PLN
(++) WODY  ELEKTRYCZNA (mm)
DOKEADNY STANDARD WYDAJNY (L7H) (Kw)

140 205 270 _J:“ 240 399  2660XT90X 445908
AS-260 + PL5+LP +DA

140 205 270 _J:“ 240 489 20O0XT0X 145908
AS-260 + PL5+LP +DA

170 245 320 240 ar) 3200X190X  q6g343

AS-260 + PL3+LE+LP+TA
170 245 320 240 561 S260X190X 465343

-

AS-260 + PL3+L6+LP+TA

(*) Kierunek zatadunku koszy: M

L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw koszy z lewej na prawg strone.

R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw koszy z prawej na lewg strone. ™

(*+) UKLAD MODULOW

Wskazane schematy i uktad zawsze odnoszg sie do wersji z wejsciem po lewej 198 :
|
|

AS-260: Element neutralny-antyrozbryzgowy
PL3: Zimne mycie wstepne

PL5: Pierwsze ptukanie zimng wodag

L5: Pierwsze ptukanie goracg wodg

LP. Mycie wiasciwe

DA: Podwajne ptukanie

TA: Potréjne ptukanie



CONCEPT

Zmywarki

Zmywarki tunelowe | Zmywarki
modularne ,eco” —zasilane gazem

CCO-225-L-ECO + GWB-40

(N4
ECO
TECHNOLOGY
FORA

SUSTAINABLE
FUTURE

Szczegotowa charakterystyka

- Zmywarki tunelowe w wersji ECO sg
wyposazone w zewnetrzny generator goracej
wody, zasilany gazem model GWB-40 (#).

- Generator zastepuje elektryczny bojler
goracej wody zmywarki i powoduje znaczne

ze zmywarka moze by¢é montowana
w miejscach, gdzie urzadzenie bedzie
zasilane zimng woda.

- Zmywarka ECO wyposazona jest w pompe,
ktéra przekazuje wode z generatora

przeptywu, zapewniajacy state ci$nienie
wody.

- Pierwsze napetnienie zbiornika myjacego
zmywarki odbywa sie za pomoca wody
z generatora, szybko osiggajac gotowos¢ do

oszczednosci w zuzyciu energii elektrycznej. gazowego na dysze ptuczace. pracy.
- Moc cieplna generatora powoduje, - Zmywarka wysposazona jest w regulator
MODEL HZ  KOD  KIERUNEK ZASI- PROGRAMY (KOSZE/H) WEWNETRZNE MODULY ZUZYCIEWODY _ MOC MOC WYMIARY PLN
() ZALADUN- LANIE ) (L/H) ELEKTR.  GAZOWA (mm)
KU WODA  DOKLADNY STANDARD WYDAJINY (KW) (KW)
CCO-180-L-ECO 50 19048584 L
<50° 90 135 180 210 197 35 1MO0XT90X 876
CCO-180-R-ECO 50 19048591 R >
AS-260 + LP + DA-ECO | GWB-40
CCO-225-L-ECO 50 19048597 L
<50° 125 175 225 210 209 35 ZOOXTI0X 16408
CCO-225-R-ECO 50 19048602 R >
AS-260+PL3+LP+DA-ECO | GWB-40
CCO-270-L-ECO 50 19048610 L
<50° 140 205 270 | 240 219 35 2000XM80X 4095
CCO-270-R-ECO 50 19048616 R
AS-260 + PLE+LP +DA-ECO | GWB-40
CCO-320-L-ECO 50 19048624 L
<500 170 245 320 240 291 35 320XM00X 515505
CCO-320-R-ECO 50 19048633 R
AS-260+PL3+L5+ P+TA-ECO| GWB-40
(#) Uwaga na temat kodow (%) Kierunek zatadunku koszy: [[] AS-260: Element neutralny-antyrozbryzgowy
Podczas sktadania zamoéwienia, do kodu urzadzenia L: Zatadunek z lewej strony urzadzenia, przesuw PL3: Zimne mycie wstepne
dodaj_ kod gengratpra GWB-40 (w zaleznosci od rod_zaJu koszy z lewej na prawa strone. W PL5: Pierwsze ptukanie zimng woda
gazui Ci{iStOﬂlWOSCI elektrycznej), generator w cenie R: Zatadunek z prawej strony urzadzenia, przesuw B L5 Pierwsze plukanie goraca woda
zmywarki koszy z prawej na lewa strone. LP Mycie whadciwe
(++) UKEAD MODULOW u hyerew v
Wskazane schematy i uktad zawsze odnosza sie do DA: Podwadjne ptukanie
wersji z wejsciem po lewej. Il TA Potréjne ptukanie
Gazowy generator gorgcej wody GWB-40
MODEL HZ GAZ KOoD oPIS MoC WYMIARY PLN
(kw) (mm)
LPG 19011596 GAZOWY GENERATOR GORACEJ WODY
- Palnik z wymuszonym ciggiem i podwajny zawor
GWB-40 50 bezpieczenstwa. _ ) 35 432x548x770 32923
] Elektroniczna kontrola temperatury i poziomu wody.
-y

|

GN 19038585

Automattyczne usuwanie kamienia.
Automatyczne opréznianie zbiornika.
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Moduty uzupetniajgce
do zmywarek tunelowych modularnych

CRS-700L CDT-600 ASE-260

Opcje montazu fabrycznego na zgdanie

MODEL HZ KOD OPIS MoC
(KW)

OPCJE WEJSCIOWE DO WYBORU

SYSTEM ODZYSKU CIEPLA

Rekomendowany do modeli zasilanych zimng woda (CW)
‘ ! *) Zasdysa pa‘re powgtalla wewnEtrz tunelu, co powodujedpodgrzanie Véstepne
[ wody zasilajacej bojler i zwiekszenie temperatury wody z 15/18°C do 35/40°C.
ot A CRS-700-L 50/60 19056031  pozwala zaoszczedzié nawet do 3 kW/godz. Umieszczony w gomej czesci 0,55
N CRS-700-R 190486471 zmywarki. Nie zwieksza dtugosci. Zalecane dla modeli zasilanych zimng woda
hr\ll”yﬂﬂ (CW) przy temperaturach nie wyzszych niz 25°C. Nie nadaje si¢ do instalacji

w urzgdzenach z ciepta woda, ani w zmywarkach zasilanych goracg wodg
ptuczaca z generatora GWB-40.

TUNEL SUSZACY

Specjalnie do modeli modutowych 180 i 225.

19046516 Modut o mocy 9 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy 0,55 kW. Modut 955
zawiera system przesuwu koszy. '
Montowany na krarcu urzadzenia z kurtynami separacyjnymi, podstawa
z potka.

DODATKOWY TUNEL SUSZACY DO MODELI 270 1320

Dodatkowy modut o mody 13,5 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy 1,1

19047215 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy. Montowany na kraicu urzadzenia 146
z kurtynami separacyjnymi, podstawa z pétka. W zestwie moze by¢ '
zamontowany maksymalnie jeden tunel suszacy. Nie nadaje sie do instalacji
wyposazonychj w wyjsciowy modut antyrozbryzgowy (ASE-260).

MODUE ANTYROZBRYZGOWY (WYJSCIOWY)

Z mocowaniem do podtaczenia wyciggu opardw.

19076633  Z kurtynami separujgcymi. Zawiera dodatkowy element zabezpieczajacy -
przed wtargnieciem. Opcjonalne wyposazenie dla wszystkich modularnych
zmywarek tunelowych kompaktowych. Nie nadaje sie do instalacji
wyposazonych w tunel suszacy CDT.

(*) Entry of baskets: L: Entrance from the Left of the machine. R: Entrance from the Right of the machine

Oddzielne akcesoria

MODEL HZ KOD OPIS MoC

(KW)
KIT CDT-600 i KROTKI TUNEL SUSZACY DO MODELI 180 | 225
MODULE L 50/60 . 19056095 Modut o mocy 9 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy
[ 0,55 kW. Modut zawiera system przesuwu koszy.
Montowany na krarficu urzadzenia z kurtynami 9,55
O separacyjnymi, podstawa z pétka. Nie nadaje sie do
KIT CDT-600 50/60 i 19086106 instalacji wyposazonych w wyjsciowy modut
MODULE R . antyrozbryzgowy (ASE-260). W zestwie moze by¢

zamontowany maksymalnie jeden tunel suszacy.

KIT CDT-800 50/60 3 @19056098 DtUGI TUNEL SUSZACY DO MODELI 270 1320

MODULE L Modut o mocy 13,5 kW, gérny wentylator z silnikiem o mocy
1,7kW. Modut zawiera system przesuwu koszy. Montowany
L na kraricu urzadzenia z kurtynami separacyjnymi, podstawa
KIT CDT-800 i z potka. Nie nadaje sie do instalacji wyposazonych
MODULE R 50/60 119086108 w wyjsciowy modut antyrozbryzgowy (ASE-260). W zestwie
. moze by¢ zamontowany maksymalnie jeden tunel suszacy.

14,6

200

WYMIARY
(MM)

600x790x500

600x790x1930

800x790x1930

L =260 mm

WYMIARY
(MM)

600x790x1930

800x790x1930

PLN

50 400

20273

251564

3215

PLN

20273

25418



Zmywarki

As-
%0 PL3 L5
260 900

CRs-

700
CDT-
LP TA 800
900 600 800

Przyktad zmywarki Concept Modular z modutami uzupetniajgcymi:

CCO-320-L + CDT-800 + CRS-700-L

System odzysku energii CRS-700-L montowany u gory urzadzenia, nie zwieksza dtugosci urzadzenia.

Podsumowanie charakterystyki modutow

Tabela modutéw, ktére moga stanowi¢ cze$¢ sktadowg zmywarek
tunelowych modularnych Concept.

Charakterystyke modeli zmywarek wskazano na poprzednich stronach.

COMPACT MODULAR
MODUE €C0-120  CCO-160 CCO-180  CCO-225  CCO-270  CCO-320
Dodatkowa ochrona przed rozbryzgiem + ochrona przed wtargnieciem przy wejsciu AS-260 o o n n n n
Mycie wstepne PL3 - - - . _ .
Intensywne mycie wstepne PL5 - - - - " -
Pierwsze mycie L5 - - - - _ -
Mycie wiasciwe LP . " " " . .
Podwadjne ptukanie A " " - - - -
Podwdjne ptukanie ECO A-ECO o o - - _ _
Podwajne ptukanie wstepne + Podwadjne ptukanie DA - - " " . -
Podwadjne ptukanie wstepne + Podwdjne ptukanie ECO DA-ECO - - ° ° ° -
Potrdjne ptukanie wstepne + Podwajne ptukanie TA - - - - - n
Potrdjne ptukanie wstepne + Podwajne ptukanie ECO DA / TA-ECO - - - - - °
Modut suszenia 600 CDT-600 o o ° o _ _
Modut suszenia 800 CDT-800 - - - - ° °
0dzysk energii dla modeli kompaktowych CRS-600 o ° - - - _
0dzysk energii dla modeli modularnych CRS-700 - - ° o ° °
Dodatkowa ostona przeciwrozbryzgowa przy wyjsciu ASE-260 ° ° ° ° ° °

m: standard o:opcja - : niedostepne

Wszystkie zmywarki modutowe sg standardowo wyposazone w modut
antyrozbryzgowy AS-260 o dtugosci 260 mm. Opcjonalnie mozna row-
niez zamontowac element AS-260 przy wyjsciu z urzadzenia.

Tunele suszenia CDT sg montowane na wyjsciu z urzadzenia, zwiek-
szajgc catkowitg dtugosé o 600 lub 800 mm (w zaleznosci od zainsta-
lowanego modelu tunelu suszgcego). W przypadku modeli 225, 270

i 320 nalezy zainstalowaé dodatkowy tunel suszgcy CDT-800.

201

Modut odzysku energii CRS-700 montuje sie na zmywarkach modu-
towych, a catkowita dtugos¢ nie zwieksza sie. Zalecany dla modeli

z wejsciem zimnej wody (CW) o temperaturze nie wyzszej niz 25°C.
Nie nadaje sie do instalacji w urzadzeniach zasilanych cieptg wodg
ani w modelach ECO z podgrzewaniem wody ptuczacej w generatorze
GWB-40.

Zadaniem tego akcesorium jest zebranie pary z wnetrza zmywarki,

a po procesie kondensacji przekazanie podgrzanej wstepnie wody
do systemu ptukania. Podnosi to $rednig temperature w systemie
ptukania — zmniejsza podaz energii elektrycznej, przyczyniajac sie do
znacznych oszczednosci energii i kosztéw (okoto 3 kWh).
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Podsumowanie charakterystyki zmywarek tunelowych

€C0-120 CCO-160 €CO-180 €C0-225 €CO-270 €CO-320
PREDKOSCI PRZESUWU KOSZY 3 3 3 3 3 3
Wydajnos¢ (koszy/h)
Program do duzych zabrudzen 80 100 - - - -
Program intensywny (DIN-10534) - - 90 125 140 170
Program do $rednich zabrudzen 100 130 135 175 225 245
Program do matych zabrudzen 120 160 180 225 270 320
MYCIE WSTEPNE PL3,PL5
Pojemnos¢ zbiornika 0} - - - 60 100 60
Moc pompy (kw) - - - 1.2 2,2 1.2
MYCIE WEASCIWE L5, LP
Pojemnos¢ zbiornika 0} 50 50 100 100 100 200
Temperatura (°C) 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65
Moc grzania (kw) 9 9 12 12 12 18
Moc pompy (kw) 1.2 12 2,2 2,2 2,2 4,4
PLUKANIE WSTEPNE DA, TA
Pojemnos¢ zbiornika 0} - - 15 15 15 15
Temperatura (°C) - - 70 70 70 70
Moc grzania (kw) 5 5 5 5
Moc pompy (kw) - - 0,26 0,26 0,26 0,26
PLUKANIE
Pojemnosé bojlera 0] 21 21 21 21 21 21
Temperatura (°C) 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85
Moc grzania (kw)
CW 27 30 27 24 27 27
CW z odzyskiem ciepta 24 27 24 21 24 24
HW 18 21 18 15 18 18
ECO - - - - - -
Moc pompy ptuczacej ECO (kW) 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26
Zuzycie wody 1
(I/h) 210 240 210 210 240 240
(I/basket) 1,75 1,5 117 093 0,89 0,75
STANDARDOWE PRZYLACZE
Rodzaj potgczenia (fabryczne) ALT, ALT, ALT, SIM, SIM, SIM,
Napiecie 2 400V /3N ~ /50— 60Hz
MOC CALKOWITA (kW)
CcwW 28,5 31,5 34,7 449 489 56,1
CW z odzyskiem ciepta 26,2 29,2 32,3 425 46,5 53,7
HW 19,5 22,5 25,7 359 39,9 47,1
ECO 10,7 10,7 19,7 209 219 29,1
ECO wzmacniacz gazu (gaz kW) 38 38 38 38 38 38
SZEROKOSC (mm) 1180 1180 1750 2360 2660 3260
Standardowa 1180 1180 1500 2100 2400 3000
Z modutem wejsciowym 1440 1440 1760 2360 2660 3260
Z modutem suszenia 1780 1780 2100 2700 3200 3800
GELEBOKOSC (mm) 790 790 790 790 790 790
WYSOKOSC (mm) 1550 1550 1550 1550 1550 1550
Standard 1550-1610  1550-1610  1550-1610  1550-1610  1550-1610  1550-1610
Z modutem suszenia 1860-1920 1860-1920 1860-1920 1860-1920 1860-1920  1860-1920
Z systemem odzysku ciepta 1960-2020  1960-2020  1960-2020 1960-2020  1960-2020  1960-2020
Z systemem blokowania drzwi otwartych 1870-1930 1870-1930  1870-1930 1870-1930 1870-1930  1870-1930
Wysokos$¢ uzytkowa (mm) 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900
Uzytkowa wysokosé zatadunku (mm) 390 390 390 390 390 390
Szerokosé uzytkowa (mm) 510 510 510 510 510 510
WAGA (KG)
Netto 211 211 259 381 434 556
Brutto 305 305 382 556 628 792
PRZYLACZE WODY
Cisnienie operacyjne 2—4 bary
Typ potaczenia 3/4" GAZ
Zakres temperatur z gorgcg wodg 50°C-60°C
Zakres temperatur z zimng woda 15°C-50°C

1- Zuzycie moze sie rozni¢ w zaleznosci od cech obiektu
2- Napiecie standardowe: 400 V 3 + N =W przypadku innych napiec i opcji nalezy skonsultowac¢ sie z firma Fagor Industrial
3- Regulowane nézki umozliwiaja regulacje wysokoséci, podnoszac urzadzenie o maksymalnie 60 mm
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Zmywarki

Stoty do mycia wstepnego
z naroznym zabierakiem do koszy

MCFD-1000R
Ogolna charakterystyka

- Stot z rantem 200 mm. Wbudowany zlew.
- Dtugos$¢ stotu: 1,400 mm —gtebokos¢: 700 mm.

- Element wprowadzajacy kosze wraz z ruchem uktadu
przeniesienia przenos$nika.

- Dtugos¢ strony wprowadzajgcej: 950 mm. Gtebokos¢ strony
wprowadzajacej: 800 mm.

WYMIARY

MODEL KOD STRONA WYPOSAZENIE (mm)

PLN

MCFD-1000 D 19006350 R - Stét z rantem

- Zlew

- Kran z prysznicem
MCFD-1000 | 19006351 L - Zabierak do koszy

1400x950x900 14 406

(*) Entrance of the baskets:
L: Entry from the left side of the machine.
R: Entrance from the right side of the machine.

Narozne zabieraki koszy

E-90-R-CV .
Ogodlna charakterystyka
- Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI-304 (18/10).
- Element wprowadzajacy kosze do zmywarki.
- Dolna potka
[ 777 (*) Entrance of the baskets:
L L | ! L Entry from the left side of the machine.
. H‘zl ﬁ, | R:Entrance from the right side of the machine.
MODEL KOD OPIS W\(’n"fr'r‘\‘)m PLN
S ZABIERAK DO KOSZY LEWOSTRONNY 800x700x850
E-90-I 19004789 Stosowac do zmywarek Z neutralnym elementem na wejsciu! (+250) 4539
-~ ZABIERAK DO KOSZY LEWOSTRONNY
™ E-90-I-CV 19004792 Stosowac do zmywarek BEZ neutralnego elementu na wejsciu! 800(><+720é)6<)850 4539
Stosowac do zmywarek ZE skraplaczem pary na wejsciu!
b ZABIERAK DO KOSZY PRAWOSTRONNY 800x700x850
E-90-D 19004790 Stosowac do zmywarek Z neutralnym elementem na wejsciu! (+250) 4539
S ZABIERAK DO KOSZY PRAWOSTRONNY o 800x700x850
' E-90-D-CV 19004791 Stosowac do zmywarek BEZ neutralnego elementu na wejsciu! (+250) 4 539

Stosowac do zmywarek ZE skraplaczem pary na wejsciu!
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Elementy wytadowcze

180-L-TS

MODEL
180-1-TS
R 1801

=
m 180-D-TS

180-D

90-I-TS

KOD

19004788

19004786

19004797

19004787

19004795

19004794

19004796

19004793

Ogodlna charakterystyka

- Automatyczny zabierak napedzany przez zmywarke.

-— (¥) Exit of basket. It is opposite to the model of conveyor dishwasher:
L: Exist from the left of the machine

L R
ﬁ* R Jﬁ R: Exist from the right of the machine

STRONA WYMIARY
MONTAZU ~ OPIS (mm) (ALY

TRANSPORTER 180° LEWY
L Dla modeli BEZ modutu antyrozbryzgowego (ASE-260) na wyjsciu. (78x1442x850

TRANSPORTER 180° LEWY
L Dla modeli Z modutem antyrozbryzgowym (ASE-260) na wyjsciu. (78x1442x850

18142
R E\F;An,jc?ge(ﬁF;TEEZRrT:(i?:g :nAt\\?gzbryzgowego (ASE-260) na wyjsciu. (78x1442x850
R BEAr:oSdpeaZT;EJU?S;F;T@C:;bryzgowym (ASE-260) na wyjsciu. (78x1442x850
L g\F;An,jc?ge(ﬁFéTEEZRnsg(ju&f \;gyrozbryzgowego (ASE-260) na wyjsciu. (78x778x850
L Q\:;Ar:c?dpe(ﬁF;Trii(?uinlfavr\g/rozbryzgowym (ASE-260) na wyjsciu. (78778850 19093

TRANSPORTER 90° PRAWY
R Dla modeli BEZ modutu antyrozbryzgowego (ASE-260) na wyjsciu. (78XT78x850

TRANSPORTER 90° PRAWY
R Dla modeli Z modutem antyrozbryzgowym (ASE-260) na wyjsciu. (78778850

Transportery rolkowe

MODEL

MR2C

MR3C

MR4C

Ogolna charakterystyka

- Wyjmowane rolki wykonane z ABS o $rednicy 40 mm.
- tatwe do utrzymania w czystosci.

- Regulowane nogi ze stali nierdzewne;j.

- Odptyw z transportera fi-50.

- Mozliwos¢ potgczenia z elementem wytadowczym.

KOD OPIS Pod(%r\g?gs'c wmm}w PLN
19004901 Transporter rolkowy 2 1150x630x870 5146
19005073 Transporter rolkowy 3 1660x630x870 5682
19004902 Transporter rolkowy 4 2170x630x870 6952
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Zmywarki tasmowe

Wspolne cechy
gamy

- Moduty myjace bez wewnetrznych rur. - Zbiorniki myjace:

- Konstrukcja z podwdjng Scianka - 100-litrowy zbiornik.

- Podwdjne Scianki drzwi z izolacja termiczng i akustyczna. - System myjacy sktadajacy sie z 6 gornych i 5 dolnych

- Drzwi wywazone z zatrzaskami bezpieczefstwa ramion.
umozliwiajg petny, nieograniczony dostep do stref - Ramiona mycia wstepnego i mycia zasadniczego ze stali
wstepnego mycia, mycia, wstepnego ptukania i ptukania. nierdzewnej, demontowalne do czyszczenia.

- Konstrukcja modutowa umozliwiajgca podziat maszyny - Potréjna filtracja w modutach mycia wstepnego
na miejscu na wezsze moduty. i zasadniczego.

- Strefa zatadunku o dtugosci uzytkowej 763 mm i strefa - Ttoczone dno zbiornika

roztadunku o dtugosci uzytkowej 830 mm przy wysokosci - Termicznie izolowany bojler

900 mm. . - Ltatwo demontowalne ramiona ptuczace ze stali
- Modut antyrozbryzgowy (AS) o wysokosci 150 mm nierdzewnej z dyszami o wysokiej efektywno$ci ptukania.

w strefie zatadunku. . , . ..
- Regulowany system ssania pary, ktory zapobiega jej

- Aktywacja procesu mycia za pomocg fotokomérki. wydostawaniu sie.
- Naped tasmy z kontrolg predko$ci za pomoca falownika  _ gystem odzysku energii, umieszczony w gérnej czesci
i mikrowytgcznika, ktéry w przypadku zatoru zatrzymuje maszyny redukuje zuzycie mocy o 9 kW.

maszyne, nie powodujac jej uszkodzen. Ma funkcje . .
ccblokovywana, Woracof tséme, abypomdc ustngg L7 SUSERC O) umieszzzany st sk

zator.. . o . suszgcych (z wyjatkiem modelu FCO-P3W4-RDD,
- Autotimer: po okresie bezczynnosci silnik napedu jest w ktérym mozna dodaé tylko jeden).

dezaktywowany, co redukuje zuzycie energii. . .
. . . L. - Kurtyny odporne na wysokie temperatury i detergenty,
- Tryb oszczedzania energii (stand-by): Redukcja zuzycia zainstalowane w celu zapobiegania rozpryskom wody
energii i osadzania kamienia na elemencie grzewczym i zanieczyszczeniom pomiedzy modutami.
przez obnizenie temperatury wody w bojlerze i zbiorniku,

gdy maszyna nie jest w uzyciu.

- Automatyczny system wstepnego ogrzewania. Aktywacja
pomp myjgcych i suszarek przed osiggnieciem
ustawionych temperatur w celu podgrzania otoczenia
i szybszego uruchomienia maszyny.

- Wykrywanie koica tasmy z zatrzymaniem
i automatycznym uruchomieniem.

- Maszyna chroniona przed strumieniami wody zgodnie
z kategorig IPX5.
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Zmywarki

Panel sterowania

- Wytacznik elektromechaniczny, ktéry pozwala na wybér Przyciski blokady i aktywacji tasmy znajduja sie
pomiedzy 3 programami, w zaleznosci od obcigzenia rowniez w strefach zatadunku i roztadunku.
lub zabrudzenia. - Przycisk awaryjny na wej$ciu i wyjsciu w zestawie.
- Dwa wyswietlacze cyfrowe do sterowania i wizualizacji - Gtéwny przetacznik w zestawie.
temperatury mycia i ptukania.
- Przycisk odblokowujacy do cofniecia tasmy w celu
usuniecia zatoru oraz inny przycisk do jego aktywaciji.
Wysokos$c¢ uzytkowa Strefazatadunku Strefaroztadunku
1
I
[
Il
Il
Il
Il
= _
E R4 g 630 763 1263 370 830 2|
b E ClL2228000004. secesorrospgnl g
fol o| B 8
8 8 % g
i mE] g 8] g g
906 1180 2200

Standardowa tasma do talerzy Tasma na narzedzia kuchenne Tasma do tac izolowanych
2 talerze @ 300 mm na rzad (garnki i pojemniki) Minimalna wysoko$¢ wykrycia: 115 mm
Minimalna wysoko$¢ wykrycia: 115 mm Minimalna wysokos$¢ wykrycia: 40 mm GN 1/1 —maks. 65 mm
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CONCEPT

Zmywarki tasmowe FCO-W4-RD

FCO-W4-RD R

Ogodlna charakterystyka

- Przetgcznik elektromechaniczny umozliwiajacy wybér sposréd
3 programow oraz dwa wyswietlacze cyfrowe do kontroli
i wizualizacji temperatury mycia i ptukania.

- Modut ostony antyrozbryzgowej (AS).

- Mycie zasadnicze (W).

- Wstepne ptukanie / Ptukanie (4)

- Wstepne ptukanie: Sktada sie z 2 gérnych, 1 dolnego i 1 bocznego
ramienia.

- Plukanie: Z jedng pompa ptuczaca. Urzadzenie zwrotne typu
A zgodne z normg EN 1717. Sktada sie z 1 gérnego i 1 dolnego
ramienia do ptukania. Uzywa falownika dla pompy ptuczacej, ktéry
umozliwia zmiane ilosci wody ptuczacej poprzez automatyczne
dopasowanie jej do wybranej predkosci przenosnika.
- Odzysk energii w standardzie (R).

- Standardowo jeden tunel suszacy (D) do optymalnego suszenia
naczyn ceramicznych. Mozliwo$¢ dodania dwéch dodatkowych
modutéw do suszenia naczyn plastikowych lub ze stali nierdzewnej.

4.986 mm s
900 mm D 4 w AS
2202 mm 702 mm 902 mm 1180 mm
Dane techniczne
Wysokos¢ (1) mm 2070
Wysokos¢ przy otwartych drzwiach mm 2200
Przedwit (szer. x wys.) mm 630x440
Cisnienie doprowadzanej wody min. - maks. bar 15-4
Silnik napedu kw 0,25
MYCIE MYCIE ZASADNICZE W
Pojemnos¢ zbiornika It 100
Moc zbiornika kw 18
Moc pompy mycia kw 2,6
WSTEPNE PLUKANIE/PLUKANIE WSTEPNE PLUKANIE
PLUKANIE 4
Pojemnosc¢ bojlera It - 20
Pojemnoscé zbiornika It 30 -
Moc kotta grzewczego kw - 18
Moc grzatki zbiornika kw 5 -
Moc pompy wstepnego
ptukania/ptukania kw 026 015
SUSZENIE SUSZENIE
Moc podgrzewacza kw 75
Moc wentylatora kw 1,95

(1) Regulowana wysokos¢ (+70/+0 mm).

MOC CALKOWITA (KW)

Programy
PROGRAM WYDAJINOSC ZUZYCIE WODY TEMPERATURA TEMPERATURA
(TALERZE/GODZ.) (L/H) MYCIA PLUKANIA
(°c) (°0)
Program intensywny (DIN-10534) 2,490 190 65 85
Program $redni 3,520 210 65 85
Program wysokowydajny 4,600 230 65 85
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WLOT ZIMNEJ WODY
Z 0DZYSKU ENERGII (RC)
15°0-25°

380-400V 3N Jednoczesne
53,4
53,4
53,4




Kody i ceny *

MODEL KOD HZ
FCO-W4-RD R 19073687 50
FCO-W4-RD L 19075203 50

+ Cena maszyny nie obejmuje tasmy, ktérg nalezy zamdwic¢ osobno.

Tasmy
KOD MODEL
19072468 TASMA DO TALERZY FCO-PW4-RD
19072498 TASMA NA PRZYBORY KUCHENNE FCO-PW4-RD
19072497 TASMA DO TAC TERMOIZOLACYJNYCHFCO-PW4-RD

Dodatkowe suszenie

Zmywarki

KIERUNEK ZAt ADUNKU

Prawy

Lewy

OPIS

Tasma do talerzy i koszy

Tasma na przybory kuchenne (garnki i pojemniki)

Tasma do tac termoizolacyjnych

kob MODEL | czESTNoATFl’_IE/%%C (H2) OoPIS ?."Jv)v‘i
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Dodatkowy tunel suszacy 9,5

Standardowo jeden tunel suszacy (D) do optymalnego suszenia naczyn ceramicznych. Mozliwos¢ dodania dwdch dodatkowych modutéw do suszenia naczyn plastikowych lub ze stali

nierdzewnej.

Demontaz
KOD MODEL oPIS
19075212 ZESTAW DEMONTAZOWY

MODULOW TASMOWYCH

Przeksztatcenia na inne napiecia

Doptata za demontaz i dostawe urzadzenia w kilku czesciach.

NAPIECIE CHARAKTERYSTYKA

220-240V 3~ (FG) Podtaczenie 220-240V 3~ dla zmywarek tasmowych

Standardowewyposazenie

Kosz na szkto

19004479 szt 2
Kosz na sztuéce szt ]
19087265 i

Kosz na kubki 9

19000488 szt
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PLN

287983

287983

PLN

37 661
40505
42 405

PLN

62 701

PLN

33790

PLN

2691
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CONCEPT

Zmywarki tasmowe FCO-PW4-RD

5.888 mm &——
FCO-PW4-RD R
900 mm D 4 w P |as
R 2202 mm 702mm 902 mm 902 mm 1180 mm
Ogolna charakterystyka Dane techniczne
- Przetgcznik elektromechaniczny umozliwiajacy wybér sposréd 3 Wysokos¢ (1) mm 2070
programow oraz dwa wys$wietlacze cyfrowe do kontroli i wizualizacji Wysoko$¢ przy otwartych drzwiach mm 2200
temperatury mycia i ptukania. ) Przeswit (szer. x wys.) mm 630x440
) Mod.ui ostony antyrozbryngV\./eJ (AS): o Cisnienie doprowadzanej wody min. - maks. bar 15-4
- Mycie wstepne (P): : Sktada sie z 6 gérnych ramion i 5 d_olnth Silnik napedu W 025
ramion. Ciggta wymiana wody wstepnego mycia z statg iloscig
wody do ptukania wstepnego, odprowadzajac nadmiar przez pompe MG RN PUCIEWSTERNE RUCEZACADRICZE
recyr.kulach;q.. Pojemnos¢ zbiornika I 100 100
- Mycie zasa: Ir(\lcze (W)*' K Moc zbiornika podgrzewacza kW 15
-W n nie / P nie (4 .
stepne piuka |(.e / Ptuka |e.( ) i . Moc pompy mycia kw 2,6 2,6
- Wstepne ptukanie: Sktada sie z 2 gérnych, 1 dolnego i 1 bocznego
ramienia WSTEPNE PLUKANIE/ PLUKANIE WSTEPNE PLUKANIE
' PLUKANIE 4
- Ptukanie: Z jedng pompa ptuczaca. U_rzqdzer]ie zwrotne typu Pojemnosé bojlera It _ 20
A zgodne z norma EN 1717. Sktada sie z 1 gérnych i 1 dolnego : R m
ramienia ptuczacego. Uzywa falownika dla pompy ptuczacej, ktéry Pojemnos¢ zbiornika 30 -
umozliwia zmiane ilo$ci wody ptuczacej poprzez automatyczne Moc kotta grzewczego kw - 18
dopasowanie jej do wybranej predkosci przenosnika. Moc grzafki zbiornika W 5 _
- Odzysk energii w standardzie (R). Moc pompy wstepnego W 026 015
- Standardowo jeden tunel suszacy (D) do optymalnego suszenia ptukania/ ptukania
naczyn ceramicznych. Mozliwo$¢ dodania dwéch dodatkowych
suszarek do suszenia naczyn plastikowych lub ze stali nierdzewne;j. SUSZENIE suszent
Moc podgrzewacza kw 75
Moc wentylatora kw 195
(1) Regulowana wysokos¢ (+70/+0 mm)
Programy
PROGRAM WYDAJNOSC ZUZYCIE WODY TEMPERATURA TEMPERATURA MOC CALKOWITA (KW)
(TALERZE/GODZ.) (L/H) MYCIA PLUKANIA
WLOT ZIMNEJ WODY
(°C) (°C) z onzvs];%{’ EZNSEHGII (RC)
380-400V 3N Jednoczesne
Program intensywny (DIN-10534) 2,490 190 65 85 534
Program sredni 3,520 210 65 85 534
Program wysokowydajny 4,600 230 65 85 534
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Zmywarki

Kody i ceny *

MODEL KOD HZ KIERUNEK ZAt ADUNKU PLN
FCO-PW4-RD R 19068360 50 Prawy 350471
FCO-PW4-RD L 19068366 50 Lewy 350471

* Cena maszyny nie obejmuje tasmy, ktérg nalezy zamowi¢ osobno.

Tasmy
KOD MODEL oPIS PLN
19074856  TASMA DO TALERZY FCO-PW4-RD Tasma do talerzy i koszy 44 249
19072700  TASMA NA PRZYBORY KUCHENNE FCO-PW4-RD Tasma na przybory kuchenne (garnki i pojemniki) 42529
19075209 TASMA DO TAC TERMOIZOLACYJINYCHFCO-PW4-RD Tasma do tac termoizolacyjnych 48710

Dodatkowe suszenie

KOD MODEL Fgégb%ﬂg\??HDz) oPIS E\ﬁ% wmm}nv PLN
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Dodatkowy tunel suszacy 95 702x900x2070 62 701

Standardowo jeden tunel suszacy (D) do optymalnego suszenia naczyn ceramicznych. Mozliwosé dodania dwdch dodatkowych suszarek do suszenia naczyn plastikowych lub ze
stali nierdzewnej.

Demontaz
KOD MODEL OPIS PLN
19075212 f/IEOSSS%G\/E'IMA%MS\%/?/\(IZVIYI Doptata za demontaz i dostawe urzadzenia w kilku czesciach. 33790

Przeksztatcenia na inne napiecia

NAPIECIE CHARAKTERYSTYKA PLN

220-240V 3~ (FG) Podtaczenie 220-240V 3~ dla zmywarek tasmowych 2691

Standardowewyposazenie

Kosz na szkto

19004479 szt 2
Kosz na sztucéce

19087265 szt !
Kosz na kubki ot 9

19000488
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Fagor Professional

CONCEPT

Zmywarki tasmowe FCO-P2W4

FCO-P2W4-RD R

Ogolna charakterystyka

- Przetagcznik elektromechaniczny umozliwiajgcy wybor sposrod 3
programoéw oraz dwa wyswietlacze cyfrowe do kontroli i wizualizacji
temperatury mycia i ptukania.

- Modut ostony antyrozbryzgowej (AS).
- Mycie wstepne (P): Sktada sie z 6 gérnych ramion i 5 dolnych
ramion. Ciggta wymiana wody wstepnego mycia z statg ilo$cig

wody do ptukania wstepnego, odprowadzajgc nadmiar przez pompe
recyrkulacyjna.

- Mycie wstepne i zasadnicze (2W).
- Wstepne ptukanie / Ptukanie (4)

- Wstepne ptukanie: Sktada sie z 3 gérnych, 1 dolnego i 2 bocznych
ramion.

- Ptukanie: Z jedng pompa ptuczaca. Urzadzenie zwrotne typu
A zgodne z normg EN 1717. Sktada sie z 1 gérnych i 1 dolnego
ramienia ptuczacego. Uzywa falownika dla pompy ptuczacej, ktory
umozliwia zmiane ilosci wody ptuczacej poprzez automatyczne
dopasowanie jej do wybranej predkosci przenosnika.

- Odzysk energii w standardzie (R).

- Standardowo jeden tunel suszacy (D) do optymalnego suszenia
naczyn ceramicznych. Mozliwo$¢ dodania dwdch dodatkowych
modutéw do suszenia naczyn plastikowych lub ze stali nierdzewne;j.

Programy
PROGRAM WYDAJNOSC ZUZYCIE WODY
(TALERZE/GODZ.) (L/H)
Program intensywny (DIN-10534) 3,350 220
Program sredni 4,970 245
Program wysokowydajny 6,600 270

6.790 mm &—
900 mm D 4 2W P AS
2202 mm 702mm 902mm 902 mm 902 mm 1180 mm

Dane techniczne
Wysokosc (1) mm 2070
Wysokos¢ przy otwartych drzwiach mm 2200
Przeswit (szer. x wys.) mm 630x440
Cisnienie doprowadzanej wody min. - maks. bar 15-4
Silnik napedu KW 0,25
MYCIE wsMrEglnEE , PIERWSZE MYCIE | MYCIE
Pojemnos¢ zbiornika | 100 100+ 100
Moc zbiornika podgrzewacza kW 12+15
Moc pompy mycia kw 2,6 26+26
WSTEPNE PLUKANIE/ PLUKANIE WSTEPNE PLUKANIE

PLUKANIE 4
Pojemnosé bojlera I - 20
Pojemnosc¢ zbiornika I 30 -
Moc kotta grzewczego kw - 18
Moc grzatki zbiornika kw 5 -
Moc pompy wstepnego
ptukania/ ptukania kw 0,26 0.15
SUSZENIE SUSZENIE
Moc podgrzewacza kw 75
Moc wentylatora kw 195

(1) Regulowana wysokos¢ (+70/+0 mm)

MOC CAEKOWITA (KW)

TEMPERATURA TEMPERATURA
MYCIA PLUKANIA
(°C) °c)
65 85
65 85
65 85
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WLOT ZIMNEJ WODY
Z ODZYSKU ENERGII (RC)
15°-25°

380-400V 3N Jednoczesne
68
68
68



Kody i ceny *

MODEL KOD HZ (1)

FCO-P2W4-RDR 19074752 50

FCO-P2W4-RD L 19073649 50

+ Cena maszyny nie obejmuje tasmy, ktérg nalezy zamdwic¢ osobno.

Tasmy
KOD MODEL

19073644 TASMA DO TALERZY FCO-P2W4-RD
19072701 TASMA NA PRZYBORY KUCHENNE FCO-P2W4-RD
19075210  TASMA DO TAC TERMOIZOLACYJNYCH FCO-P2W4-RD

Dodatkowe suszenie

KOD MODEL | CZESTNOATTFV&IJ%C (Hz)
400V 3N 50/60

19075207 FDM-700

Standardowo jeden tunel suszacy (D) do optymalnego suszenia naczyn ceramicznych. Mozliwos¢ dodania dwdch dodatkowych suszarek do suszenia naczyn plastikowych lub ze

stali nierdzewne;j.

Demontaz
KOD MODEL OoPIS
ZESTAW DEMONTAZOWY
19075212 MODUEOW TASMOWYCH

Przeksztatcenia na inne napiecia
NAPIECIE CHARAKTERYSTYKA

220-240V 3~ (FG)

Standardowewyposazenie

Kosz na szkto

19004479 szt 2
Kosz na sztuéce ot 1
19087265 ‘

Kosz na kubki 9

19000488 szt

Zmywarki

KIERUNEK ZAt ADUNKU

Prawy

Lewy

OPIS

Tasma do talerzy i koszy
Tasma na przybory kuchenne (garnki i pojemniki)
Tasma do tac termoizolacyjnych

& RN
Dodatkowy tunel suszacy 9,5 702x900x2070

Doptata za demontaz i dostawe urzgdzenia w kilku czesciach.

Podtaczenie 220-240V 3~ dla zmywarek tasmowych
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PLN

411743

411743

PLN

51 456
49242
56 789

PLN

62 701

PLN

33790

PLN

2691



Fagor Professional

CONCEPT

Zmywarki tasmowe FCO-P3W4-RDD

FCO-P3W4-RDD R

900 mm

Ogolna charakterystyka

- Przetacznik elektromechaniczny umozliwiajgcy wybor sposrod 3
programoéw oraz dwa wyswietlacze cyfrowe do kontroli i wizualizacji
temperatury mycia i ptukania.

- Modut ostony antyrozbryzgowej (AS).
- Mycie wstepne (P): Sktada sie z 6 gérnych ramion i 5 dolnych
ramion. Ciggta wymiana wody wstepnego mycia z statg iloscig

wody do ptukania wstepnego, odprowadzajgc nadmiar przez pompe
recyrkulacyjna.

- Mycie wstepne i zasadnicze (3W)
- Wstepne ptukanie / Ptukanie (4)

- Wstepne ptukanie: Sktada sie z 3 gérnych, 1 dolnego i 2 bocznych
ramion.

- Plukanie: Z jedng pompa ptuczaca. Urzadzenie zwrotne typu
A zgodne z normg EN 1717. Sktada sie z 1 gérnych i 1 dolnego
ramienia ptuczacego. Uzywa falownika dla pompy ptuczacej, ktéry
umozliwia zmiane ilo$ci wody ptuczacej poprzez automatyczne
dopasowanie jej do wybranej predkosci przenosnika.
- Odzysk energii w standardzie (R).

- Standardowo dwa tunele suszace (D) do optymalnego suszenia
naczyn ceramicznych. Mozliwo$¢ dodania jednego dodatkowego
modutu do suszenia naczyn plastikowych lub ze stali nierdzewne;j.

8.394 mm &—
D D 4 3w P |AS
2202 mm 702 mm 702 mm 902 mm 902 mm 902 mm 902 mm 1180 mm
Dane techniczne
Wysokos¢ (1) mm 2070
Wysokos$¢ przy otwartych drzwiach mm 2200
Przeswit (szer. x wys.) mm 630x440
Cisnienie doprowadzanej wody min. - maks. bar 1,5-4
Silnik napedu kw 0,25
MYCIE

Pojemnosé zbiornika
Moc zbiornika podgrzewacza
Moc pompy mycia

WSTEPNE PLUKANIE/ PLUKANIE

Pojemnos¢ bojlera
Pojemnosé zbiornika

Moc kotta grzewczego

Moc zbiornika podgrzewacza
Moc pompy wstepnego
ptukania/ ptukania

SUSZENIE

Moc podgrzewacza

Moc wentylatora

MYCIE
WSTEPNE P

I
kw
kw

kw
kw

kw

kw
kw

(1) Regulowana wysokos¢ (+70/+0 mm)

PIERWSZE MYCIE, DRUGIE
MYCIE | GROWNE MYCIE 3W

100 100+100+ 100
12+12+15
2,6 26+26+26
WSTEPNE PLUKANIE
- 20
30 -
- 18
5 -
0,26 015
SUSZENIE
2x7,5
2x1,95

Programy
PROGRAM WYDAJINOSC ZUZYCIE WODY TEMPERATURA TEMPERATURA MOC CALKOWITA (KW)
(TALERZE/GODZ.) (L/H) MYCIA PLUKANIA
WLOT ZIMNEJ WODY
(°C) (°C) Z 0DZYSKU ENERGII (RC)
150-250
380-400V 3N Jednoczesne

Program intensywny (DIN-10534) 4,275 220 65 85 92,05
Program sredni 6,410 245 65 85 92,05
Program wysokowydajny 8,600 270 65 85 92,05
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Kody i ceny *
MODEL KOD HZ

FCO-P3W4-RDD R 19111197 50

FCO-P3W4-RDD L 19111088 50

+*Cena maszyny nie obejmuje tasmy, ktérg nalezy zamowi¢ osobno.

Tasmy
KOD MODEL

19111199  TASMA DO TALERZY FCO-P3W4-RDD
19111202  TASMA NA PRZYBORY KUCHENNE FCO-P3W4-RDD
19111200  TASMA DO TAC TERMOIZOLACYJINYCH FCO-P3W4-RDD

Dodatkowe suszenie

koo MODEL 1 CZESTOTUWOSG (H2) ois () htion
19075207 FDM-700 400V 3N 50/60 Dodatkowy tunel suszacy 9,56 702x900x2070

Dwie standardowe suszarki (DD) do optymalnego suszenia naczyr ceramicznych. Mozliwos$é dodania jednej dodatkowej suszarki do suszenia naczyn plastikowych lub ze stali

nierdzewnej.

Demontaz
KOD MODEL OPIS
19075212 ZESTAW DEMONTAZOWY

MODULOW TASMOWYCH

Przeksztatcenia na inne napiecia
NAPIECIE CHARAKTERYSTYKA

220-240V 3~ (FG)

Standardowewyposazenie

Kosz na szkto

19004479 szt 2
Kosz na sztuéce oot 1
19087265 '

Kosz na kubki ot 9

19000488

Zmywarki

KIERUNEK ZAt ADUNKU

Prawy

Lewy

OPIS

Tasma do talerzy i koszy
Tasma na przybory kuchenne (garnki i pojemniki)

Tasma do tac termoizolacyjnych

Doptata za demontaz i dostawe urzadzenia w kilku czesciach.

Podtaczenie 220-240V 3~ dla zmywarek tasmowych

217

PLN

410 665

410665

PLN

47 472
46 668
51845

PLN

62 701

PLN

33790

PLN

2691






Gastronomia | Zmywarki

Kosze

Kosz na naczynia, sztucce i tace............ 220

Kosze na Szkto......cocoveeeeeeceiieeeeeeee, 221

219



Kosz na naczynia, sztucce | tace

KOD

19000487

19004479

19000484

19087265

19000483

19082432

19110751

19110752

19084452

19000792

19102721

MODEL

CP-16/18

CP-12

CT-10

CT-10R

CB-7

WRPG-40

WRPGR-40

WRHR-40

WRWP-11

CU-7

CU-GW

Fagor Professional

OPIS

Kosz na talerze

Kosz na 9iebokie
talerze (75 mm)

Kosz na szkto

Kosz na sztucce

Kosz na tace
samoobstugowe

Kosz na szkto

Okragty kosz
na szkto

Wspornik na
okragty kosz @ 400

Wkiad na talerze

Wkiad na sztucce

Wktad na sztuéce

220

MAKS. @
(mm)

2 230
2320

? 230
2320

PRODUKT _
POJEMNOSC

16-18
8-9

WYMIARY
(mm)

500x500x110

500x500X140

500x500x110

500x500x110

500x500x110

400x400x110

@ 400x180

400x400x110

400x400x110

105x105x130

0 96x104

PLN

106

255

95

224

492

129

155

144

137

73

36



Gastronomia | Zmywarki

Kosze na szkto

Kosze druciane

KOD MODEL PODZIALKI MAKS. @
(MM)
19107616 WRWG-50 5 92
19107614 WRWG-40 4 92
Kosze z tworzywa
500x500x140 500x500x190
H max ?leax
100mm 150mm
POJEMNOSC KOD MODEL PLN KOD MODEL
PRODUKTU
—
omax 16 19000488  CV-16/105 135 19000489  CV-16/155
—
S 25 19000491  CV-25/105 131 19000492 CV-25/155
—
@ max
? 73mm 36 19000494  CV-36/105 137 19000495  CV-36/155

221

PLN

130

142

WYMIARY PLN

(MM)

500x500x190 576

400x400x183 468

500x500x240
?l H max
200mm
KoD MODEL
19000490 CV-16/205

19000493 CV-25/205

19000496 CV-36/205

PLN

178

173

183










Fagor Professional

Zobowigzanie na rzecz bardziej
Zrownowazonego Swiata.

Zoptymalizowana technologia chtodzenia, pozwalajgca osiagnaé
najwiekszg wydajnos¢ przy najnizszym zuzyciu energii.

Urzadzenia chtodnicze wykorzystujg naturalne gazy weglowodorowe

o0 GWP=3, realizujac nasze zobowigzanie zréwnowazonego rozwoju.

Jeszcze bardziej wydajna technologia chfodnicza gwarantuje
optymalne przechowywanie zywnosci przy najnizszych kosztach.

Generacja iIKOLD zostata zaprojektowana
z mysla o profesjonalistach w kuchni.
Urzgdzenia z udoskonalong estetykg
doskonale integruja sie z wyposazeniem
cateringowym marki Fagor Professional
(urzadzenia grzewcze, piece,
szybkoschtadzarki, elementy neutralne...)
dla profesjonalnej kuchni.

Petna gama produktéw (szafy chtodnicze, stoty chtodnicze

i przygotowawcze, szybkoschtadzarki, urzadzenia do baru itd...)
skupiona wokdt przygotowywania, chtodzenia i przechowywania
Zywnosci.

Biorgc pod uwage Twoje potrzeby i nasze doswiadczenie jako
wiodgcego producenta profesjonalnego chtodnictwa w Europie,
narodzita sie generacja iKOLD.



&)

Oszczednosé

Niski wptyw na srodowisko
i do 65% nizsze zuzycie
zasobow.

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

&

Wydajnosé

Trwatosc i jakose,
gwarancja konserwacji
Zywnosci.

&

Wszechstronnos¢

Szeroka gama rozwigzan
dla Twojej kuchni.

Zréwnowazony rozwoj

Troska o srodowisko:
weglowodorowe gazy
naturalne we wszystkich
urzgdzeniach.




Fagor Professional

FagorKonnect

Foodservice

Przekonaj sig, jak FagorKonnect
moze precyzyjnie zwiekszyc
funkcjonalnos¢ Twoich urzgdzen
chiodniczych.



Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Specjalistyczne wykresy
zaprojektowane do analizy pracy
urzadzen chtodniczych:

Do przeprowadzenia analizy szczegdtowych
parametréw pracy sprzetow chtodniczych,
takich jak status urzadzenia, czas wigczenia
kompresora i status drzwi, mozesz uzy¢
specjanych wykreséw z wyszczegdlnionymi
informacjami.

Przegladaj i pobieraj dane HACCP
konkretnego urzadzenia:

Aplikacja daje dostep do danych systemu
HACCP dowolnego urzagdzenia. Umozliwia
pobranie wykresu danych z wybranych dni.

Szczegotowe informacje wyswietlane
W czasie rzeczywistym:

Aplikacja pokaze dane kluczowe do monitorowania
urzadzen chtodniczych i sterowania parametrami
takimi jak witgczanie i wytgczanie urzadzenia oraz
oswietlenia wewnetrznego, uruchamianie
odszraniania czy optymalizowanie wydajnosci.



Fagor Professional



Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Urzadzenia
chlodnicze

Szafy chtodnicze............................ 231
Stoty chtodnicze.............cc 259
Stoty do przygotowywania........... 289
Szybkoschtadzarki........................ 307

Urzgdzenia chtodnicze do baru... 319
Witryny na wino i szafy

do dojrzewania miesa.................. 325
Kostkarkido lodu ... 329

229



Fagor Professional
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Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Szafy
chtodnicze

— Charakterystyka...........ccccoooovevenn,
— Szafy Advance GN 2/T..........c..........
— Szafy Concept Monoblock GN 2/1
— Szafy Concept GN 2/1 ..o
— Szafy dwutemperaturowe
Concept GN 2/T .o,
— Szafy Concept GN 1/1 ..o
— Szafy Snack .......cccocoeiiiiii
— Szafy Snack z komorg mrozniczg.
— Szafy piekarnicze...........ccc.c.c.o.......
— Szafanaryby......ccoeiiiii
— AKCESOTIa....oioiovciieiee

Rozne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie.
Wszelkie zmiany sa dodatkowo wyceniane

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania
informacji o innej wersji lub opcji, ktéra nie jest zawarta na liscie.

231

232
236
240
243

248
249
250
253
254
255
256



i K#% LD

GENERATION

Wydajne. Optacalne. ZroGwnowazone.

Pojemnos¢ (liczba pozioméw na drzwi)

Rozmiar pétek

Klasa energetyczna

Izolacja (mm)

Czynnik chtodniczy +/ -

Klasa klimatyczna (1 drzwi)

Wymuszony obieg powietrza

HACCP

Elektroniczny panel sterujacy

Interfejs

Fagor Professional

232

ADVANCE
AUP-11G

24

GN 2/1

80

R600a / R290

Tak

Tak

Pojemnosciowy 5"

CONCEPT MONOBLOCK

MUP-T1G

23

GN 2/1

60

R600a / R290

Tak

Nie

Pojemnosciowy 3"



Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

CONCEPT SZAFY SNACK SZAFY PIEKARNICZE SZAFY NA RYBY
CUP-11G CUP-11S CUP-11B CU-11F

23 18 20 7

GN 2/1 560 x 542 EN 60x40 EN 60x40

C C E _

60 50 50 50

R600a / R290 R600a / R290 R290 R290

4 4 4 4

Nie Nie Nie Nie

Nie Nie Tak Nie

Pojemnosciowy 3"

Pojemnosciowy 3"

Pojemnosciowy 3"

Pojemnosciowy 3"
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GENERATION

Fagor Professional

Charakterystyka szaf chtodniczych

tatwy w uzytkowaniu
elektroniczny panel sterujacy

Intuicyjny panel sterujacy z przyciskami
umozliwiajgcymi dostep do gtéwnych funkgji.

Wbudowane
wewnetrzne prowadnice

Wbudowane, wewnetrzne prowadnice
utatwiajg czyszczenie. Zwigkszajg swobode
przechowywania, umozliwiajgc dostosowanie
przestrzeni do potrzeb uzytkownika.

Samoczynnie zamykane drzwi

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem
minimalizujg utrate zimna oraz redukujg straty
energii. Drzwi otwierajg sie maksymalnie na 120°
i zamykajg automatycznie ponizej kata 90°.

Tryb EKO

Optymalizacja wydajnosci dzieki
automatycznemu dostosowaniu temperatury,
gdy drzwi pozostajg zamkniete, pozwalajac
urzgdzeniu pracowac oszczednie, tylko wtedy,
gdy to konieczne.

Wewnetrzne oswietlenie LED

Oswietlenie LED o niskim poborze energii
dla lepszej widocznosci wnetrza.

Zdejmowany panel

Uchylny panel utatwiajgcy czyszczenie
i serwisowanie urzadzenia, zwiekszajacy w ten
sposob uzytecznosé i zywotnose sprzetu.
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Klasa
klimatyczna 5

Urzadzenia testowane w najtrudniejszych
warunkach pracy, zapewniajg utrzymanie
Swiezosci nawet w warunkach wysokiej
temperatury i wilgotnosci.

e

40°C 40%

Maksymalna stabilnos¢

Nogi o indywidualnie regulowanej wysokosci
w standardzie. Kétka dostepne jako opcja.

Zamek

Mozliwos¢ montazu zamka jako opcja. Zamki
montowane jako standard we wszystkich
modelach Advance oraz oraz standardowo

w modelach z drzwiami szklanymi.




Optymalny obieg
chtodnego powietrza

Zintegrowany system wymuszonego obiegu
powietrza z komponentami o niskim zuzyciu
energii, gwarantujgcy optymalng wydajnosé
urzgdzenia.

t atwe otwieranie

System otwierania noznego dostepny jako
opcja umozliwia wygodny dostep do wnetrza
szafy.

tgcznosé

Zapewnij wiasciwg ochrone przechowywanego
jedzenia dzieki precyzyjnemu monitorowaniu
urzadzen chtodniczych poprzez Fagor Konnect.

Fagor

Konnect aﬁ

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Wymuszony
obieg powietrza

Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura,
dzieki innowacyjnemu systemowi obiegu
zimnego powietrza, ktdre optywa zywnosé
zapewniajac jej wiasciwg konserwacje

i dtuzsze utrzymanie $wiezosci.

Wymienna uszczelka drzwi

Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi
utrzymuje maksymalng higiene oraz zapewnia
odpowiednie wtasciwosci izolacyjne.

Fagor

Konnect 2
Opcja dostepna w linii ADVANCE
(K Connectivity).
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Grubsza izolacja

Grubos¢ izolacji jest kluczem do zapobiegania
utracie ciepta. Nowa generacja iKOLD podnosi
poziom izolacji wszystkich urzadzen dla
zapewnienia wiekszej efektywnosci chtodzenia.

Zintegrowany uchwyt

Drzwi ze stali nierdzewnej z ergonomicznym,
doskonale zintegrowanym uchwytem
poprowadzonym po catej dtugosci drzwi, ktéry
zapewnia praktyczne otwieranie.



ADVANCE

Fagor Professional

Szafy GN 2/1 700

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

AUP-11G
MODEL KOD W\((,\"A’%RV Pﬂé%’\cﬂ
AUP-11G 19089406 693x856x2106 610
AUPT-11G 19103143 693x856x2106 610
AUN-T1G 19089398 693x856x2106 610
Opcje
AUP-11G

tacznose K 955
Otwieranie drzwi

z lewej strony op 0
Zamek LC °
Zestaw kotek C 101

Bez agregatu RG -1270
Tylny panel ze stali

m)(/er zewnej BS 1138
Ogrzewana

uszczelka drzwi FH 554
Otwieranie nozne PD 509

=+

CC5
80 mm
220-240V
TypF
= |
GN2/1 80-105 mm
HACCP Q
LED
TEMP(E.,%‘)‘TURA ODSZRANIANIE g&g&;é\‘ryl(
0+8°C Stop R-600a
-2+8°C Electric R-600a
-18-22°C  Hotgas(3) R290

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

Fagor

Konnect &

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- System HACCP, przechowuijacy rejestr biezacy 10 alarméw
wahan temperatury i utraty zasilania.

-Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
zréwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzieki
czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, o maksymalnym udzwigu 40 kg.

KLASA ROCZNE

MoC MoC (
CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE- ZUZYCIE HzZ PLN
(kw) NA (kW) TYCZNA  ENERGII (kWh)
0361(1) 0,158 A 336(4) 50Hz 11638
0361(1) 0,688 B 451(4) 50Hz 12452
0535(2) 0471 D 2752(4) 50Hz 14518

() Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z normg EN22041

Standardowewyposazenie

AUPT-11G AUN-11G KoD OPIS 116 PLN
955 955 Pétka epoksydowa
19097787 5N 2/ szt. 3 1
0 0
L] L} - .
Dodatkowe wyposazenie
101 101
KOD OPIS PLN
-1270 -1673 E ;
go ¥ Hak na mieso
" < 19048712 do jednodrzwiowych szaf GN 1105
1138 1138
554 o
509 509

236



ADVANCE

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Szafy GN 2/1 1400

Fagor

Konnect %

Ogolna charakterystyka

AUP-22G
MODEL KoD W{,\","','\ﬁ)ﬂv Pﬁé%’él
AUP-22G 19089396 1358 x8566x2106 1332
AUPT-22G 19103142 1358x856x2106 1332
AUN-22G 19089420 1358x856x2106 1332
AUN-22G CC5 19089422 1358x856x2106 1332

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap.

Opcje

AUP-22G AUPT-22G AUN-22G
tacznosé K 955 955 955
Zamek LC ° . .
Zestaw kotek C 101 101 101
Bez agregatu RG -1573 -15673 -1968
oy parelzestal - ps 1879 1879 1879
ez W 67T 767 .
Otwieranie nozne PD 1017 1017 1017
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-25°C/ Cond. 45°C

(3) Bez agregatu: Electric

Standardowewyposazenie

ccs %
s - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-2400 - System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TypF ~ . . .
L wahan temperatury i utraty zasilania.
-Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
= IB zrbwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzieki
GN2/1 80105 mm czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.
. O -Wyjmowane p6tki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
e czyszczenia, o maksymalnym udzwigu 40 kg.
" TEMPERATURA  gpSzRANIANIE GHeODNI-  CHLODNICZA ELERTRVCZ-  ENERGE- SOPvIE HZ PLN
(°0) czy (kw) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (kWh)
0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0,192 c 832(4) 50Hz 16883
-2+8°C Electric R-600a 0436(1) 0972 C 841 (4) 50 Hz 18 066
-18-22°C Hotgas(3) R290 0907(2) 0,749 D 4.599 (4) 50 Hz 21470
-18-22°C Hotgas(3) R290 0907 (2) 0825 D 4234(4) 50Hz 22783

(4) Zgodnie z norma EN22041

KOD OPIS 226 PLN
Pétka epoksydowa

19097787 5N 277 szt. 6 7

19023974 Zestaw prowadnic kol 3 77
L=562mm Pl

Dodatkowe wyposazenie
KOD OPIS PLN
o> Hak na mieso
(( 4\ 19048713 5 dwudrzwiowych szaf GN 1105




ADVANCE

Fagor Professional

Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 700

=+

Fagor
Kgonnect §

Ogolna charakterystyka

cc3
o) - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-240V _ . . . -
System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TypF ~ . . .
L2 wahan temperatury i utraty zasilania.
-Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
= l g zréwnowazona i statg dystrybucje w calym urzadzeniu, dzieki
eN2/1 80-105 mm czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywacé zywnos¢.
O - Szklane drzwi.
HACCP . P . .
5 - Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.

- Szafa mroznicza: potrojnie przeszklone drzwi z ogrzewang
uszczelka drzwi w celu unikniecia skraplania w wysoce
wilgotnym srodowisku.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

AUP-11G GD
MODEL FRose TEMPERATURA  oDSZRANIANIE GHRODNI-  CHLODNICZA ELERTRVCZ-  ENERGE- SOSOIE HZ PLN
) (°0) czy (W) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
AUP-11G GD 19089423 693 x856x2106 610 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,158 A 555 (5) 50 Hz 13156
AUPT-11G GD 19106080 693 x856x2 106 610 0+8°C Electric R-600a 0,361 (1) 0,768 B 994 (5) 50 Hz 14038
AUN-T1G GD 19706024 693x856x2106 610 -18-22°C Hotgas (3) R290 0535(2) 0,551 E 5143 (5) 50Hz 16 941
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z norma EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
AUP-11GGD  AUPT-11GGD  AUN-11GGD KoD oPIS 16 PLN
tacznosé K 955 955 955 5
i 19097787 BQKaepoksydowa o 3 77
Otwieranie drzwi
Z lewej strony op 0 0 0
Zamek LC . . . . )
Dodatkowe wyposazenie
Zestaw kotek C 101 101 101
KOD OPIS PLN
Bez agregatu RG -1270 -1 270 -1573
- “\ 19048712 Haknamieso 1105
Tylny panel ze stali K’ ¢ do jednodrzwiowych szaf GN
nér zewnej BS 1138 1138 1138 J Y
Ogrzewana
ugzczelka drzwi FH 554 554 °
Otwieranie nozne PD 509 509 509
Szklane drzwi GD ° ° .
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Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 1400

AUP-22G GD

MODEL

AUP-22G GD

AUPT-22G GD 19106086

19089424

AUN-22G GD 19106053
Opcje

tacznose K
Zamek LC
Zestaw kotek C
Bez agregatu RG
Riygendzesal g
Ssgg(zzggﬁg %rzwi FH
Otwieranie nozne PD
Szklane drzwi GD

cc3

220-240V

=

GN2/1

HACCP

OGN ==

TypF

T

80-105 mm

O

,_
m
o

iz;nnect §
Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- System HACCP, przechowuijacy rejestr biezacy 10 alarméw
wahan temperatury i utraty zasilania.

-Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
zréwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzieki
czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.

- Szklane drzwi.

- Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.

- Szafa mroznicza: potrojnie przeszklone drzwi z ogrzewang
uszczelka drzwi w celu unikniecia skraplania w wysoce
wilgotnym srodowisku.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
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M PRost VEAEITER - i GHEODNY-  CHEODNICZA ELEIRYCZ-  ENERGE- SOSvOIE HZ PLN
(MM) O (°0) czy (kw) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
1358x856x2106 1332 0+8°C Stop  R-600a 0436(1) 0192 c 1374(5) 50Hz 19917
13568x856x2106 1332 0+8°C Electric R-600a 0,436 (1) 1,132 B 1510(5) 50 Hz 21236
1358x856x2106 1332 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907(2) 0909 E 9.123(5) 50Hz 26 316
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z norma EN23953
Standardowewyposazenie
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G KOD OPIS 226 PLN
955 955 955 Pdtka epoksydowa
19097787 GN 2/1 szt. 6 7
° ° ° Jost i
19023974 £EStaw prowadnic ) 3 77
101 101 101 L=562mm
-1573 -1573 -1968 . .
Dodatkowe wyposazenie
1879 1879 1879
KoD OPIS PLN
67 767 (]
N Hak na mieso
1017 1017 1017 K( ¢ 19048713 5 dwudrzwiowych szaf GN 1105
° ° °



Fagor Professional

CONCEPT

Szafy Monoblock GN 2/1 700

Ogolna charakterystyka

Cc4

=

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Zaprojektowany wewnatrz monoblokowy uktad chtodzenia.
Montowany u géry parownik zapewnia tatwg konserwacje
agregatu chtodniczego, a takze optymalizuje pojemnosc¢
przechowywania.

eN2/1 130-200 mm -Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego

czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

60 mm

220-240V

S
3
n

0
f

HACCP

O

116 LED
126
MUP-11G
MODEL KOD UG FRose VEAERNNEL A GHLODNI-  CHEODNICZA ELERTAVCZ  ENERGE- FOSOIE HZ PLN
(Mm) O 0 czy (kW) NA(KW)  TYCZNA  ENERGI (KWH)
MUP-11G 19089425 653 x 796 x 1 996 572 0+8°C Stop R-600a 0,274(1) 0,143 B 423 (4) 50 Hz 9513
MUP-12G 19089426 653 x 796 x 1 996 572 0+8°C Stop R-600a 0,274(1) 0,143 B 423 (4) 50 Hz 9988
MUN-11G 19089430 653 x 796 x 1 996 572 -18-22°C Electric R290 0364 (2) 0328 D 2686 (4) 50Hz 11024

MUN-12G 19089432 653 x 796 x 1996 572 -18-22°C  Electric R290 0364(2) 0334 D 2686(4) 50Hz 11558

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C () Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie

MUP-11G MUP-12G MUN-11G  MUN-12G KOD OPIS 116 126 PLN
Otwieranie drzwi z lewej .
strony ) op 0 0 0 0 19097787 BYaepoksydowa oy g3 77
Zamek LC 295 - 295 -
Zestaw kotek C 101 101 101 101
Bez agregatu RG -1270  -1270 -1573 -1573 ) .
Ty pandi e s Dodatkowe wyposazenie
nlyer zewnej BS 876 876 876 876

KOD OPIS PLN
dOgrzewana uszczelka FH 554 554 ° °
rzZwi :
~ A\ 1904712 Haknamieso 1105

Otwieranie nozne PD 509 - 509 - V ] do jednodrzwiowych szaf GN
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Szafy Monoblock GN 2/1 1400

MUP-22G
MODEL KOD
MUP-22G 19089427
MUP-23G 19089428
MUP-24G 19089429
MUN-22G 19089434
MUN-23G 19089436
MUN-24G 19089438
Opcje
Zamek LC
Zestaw kotek C
Bez agregatu RG

Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi FH

Otwieranie nozne PD

23G

22G

246

W‘{,\I‘I’I\;\)HY
1318 x796x 1996
1318 x796x 1996
1318 x796x 1996
1318 x796x 1996
1318 x796x 1996

1318 x 796 x 1996

MUP-  MUP-  MUP-
226 236 246
586 - -
101 101 101

1144

1144

1144

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

MUN-
226

586

101

Cc4

220-240V

=
3
o

GN 211

HACCP

,_
m
o

" TEMPERATURA  ODSZRANIA-
(°c) NIE

0+8°C Stop

0+8°C Stop

0+8°C Stop
-18-22°C  Electric
-18-22°C  Electric
-18-22°C  Electric

MUN-
23G

MUN-
24G

101 101

-15673-1573 -1573 -1968 -1968 -1 968

767 767 767

1017 - -

BS 1452 14562 1452 1452 1452 1452

Py

5::1:"
e 3

3

i

130-200 mm

QO

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Zaprojektowany wewnatrz monoblokowy uktad chtodzenia.
Montowany u géry parownik zapewnia tatwg konserwacje
agregatu chtodniczego, a takze optymalizuje pojemnosc¢

przechowywania.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

CZYNNIK MOC M
CHLODNI-  CHEODNICZA ELEKTRYCZ-
czy (kw) NA (kw)
R-600a 0,436(1) 0,184
R-600a 0,436(1) 0,184
R-600a 0436(1) 0,184
R290 0,735(2) 0,592
R290 0,735(2) 0,598
R290 0,735(2) 0,592

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

KLASA
ENERGE-
TYCZNA

C

() Bez agregatu: Electric

ROCZNE
ZUZYCIE
ENERGII (KWH)

756 (4)

756 (4)

756 (4)

4.855 (4)

4.855 (4)

4.855 (4)

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

PLN

14 635

15011

15 486

16180

16180

18 251

(4) Zgodnie z normg EN22041

Standardowewyposazenie

KOD

19097787

OPIS

Potka epoksy-
dowa GN 2/

szt.

PLN

6 T

19023974

Zestaw prowadnic
=562

mm

kpl.

Dodatkowe wyposazenie

KOD

N 19048713

OPIS

Hak na mieso
do dwudrzwiowych szaf GN

PLN

1105
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Fagor Professional

CONCEPT

Szafy Monoblock GN 2/1 z drzwiami szklanymi

Ogolna charakterystyka

cc3 %
60 mm - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-2400 - Podwadjnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
R redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny uchwyt.
- Zaprojektowany wewngtrz monoblokowy uktad chtodzenia.
= lg Montowany u géry parownik zapewnia tatwg konserwacje
GN2/1 130200 mm agregatu chtodniczego, a takze optymalizuje pojemno$¢
przechowywania.
HAce -Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, o maksymalnym udzwigu 40 kg.
MUP-22GGD
MUP-11GGD
WYMIARY POJEM-  TEMPERATURA  ODSZRANIA-  SZYNNIK Moc MOCITAS Y ROCZNE
MODEL KOD (MM) N?SC °C) NIE CHl'(_:OZI\J(NI CHL?IPV’V\‘)K:ZA ELﬁIXT(Ew))Z EI"%%}?& ENEZFEJGZIYE:I(lsVH) HZ PLN
MUP-11G GD 19089440 653 x 796 x 1 996 572 0+8°C Stop R-600a 0,274 (1) 0,146 B 1132(5) 50Hz 10680
MUP-22G GD 19089441 1318x796x1996 1144 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,19 B 1570(5) 50Hz 16 869
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z norma EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
MUP-11G GD MUP-22G GD KOD OPIS 116 226 PLN
Otwieranie drzwi .
z lewej strony oP 0 ) 19097787 gﬂlaa/%epoksydowa szt. 3 6 7
Zamek LC ° . 5 i
19023974 £eStaw prowadnic ) - 3 77
Zestaw kotek c 101 101 L=562mm
Bez agregatu RG -1 270 -1573
Tylny panel ze stali Dodatkowe wyposazenie
Al Jowine BS 876 1452 y
Ogrzewana KOD oPIS PLN
ugzczelka drzwi FH 554 767 . ne 226
Hak na migso
Otwieranie nozne PD 509 1017 19048712 do jednodrzwiowych X 1105
= szaf GN
Kl drzwi GD ° ° z Hak na mieso
Szklane drzwi 19048713 do dwudrzwiowych X 1105
szaf GN
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Szafy GN 2/1 700

MODEL

CUP-11G
CUP-12G
CUPT-11G
CUPT-12G
CUN-11G

CUN-12G

Opcje

CUP-11G

KOD

19089444

19089446

19103938

19706019

19089454

19089456

Otwieranie drzwi z lewej

strony

Zamek

Zestaw kotek

Bez agregatu

Tylny panel ze stali

nierdzewnej

Ogrzewana
drzwi

Otwieranie

uszczelka

nozne

WYMIARY

(MM)

653 x 842 x 2 040

653 x 842 x 2 040

653 x 842 x 2 040

653 x 842 x 2 040

653 x 842 x 2 040

653 x 842 x 2 040

CUP-  CUP-
116 126

op 0 0

LC 295 -

c 101 7101

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

CUPT-

116
0

295

101

543

543

543

543

543

126
0

101

cc4
80 mm
220-240V
TypF
GN2/1 130-200 mm

LED

CZYNNIK

<~ TEMPERATURA  ODSZRANIA-
©C) NIE CHLODNI-

czy

0+8°C Stop R-600a

0+8°C Stop R-600a

-2+8°C Electric R-600a

-2+8°C Electric R-600a

-18-22°C Hotgas(3) R290

-18-22°C Hotgas(3) R290

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.

-Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, o maksymalnym udzwigu 40 kg.

MOC MOC
CHLODNICZA ELEKTRYCZ-
(kW) NA

0,361 (1)

0,361 (1)

0361 (1)

0361 (1)

0,535 (2)

0,535 (2)

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(kw)
0,183

0,183

0,713

0,713

0471

0477

(3) Bez agregatu: Electric

KLASA
ENERGE-
TYCZNA

C

ROCZNE
ZUZYCIE HZ
ENERGII (kWh)

548 (4) 50 Hz

548 (4) 50 Hz

604 (4) 50 Hz

604 (4) 50 Hz

2714(4)  50Hz

2714(4) 50Hz

PLN

8819

9294

9436

9946

10334

10 869

(4) Zgodnie z norma EN22041

Standardowe wyposazenie

CUPT-  CUN-  CUN-

RG -1270-1270-1270-1270-1573-1573

BS 876 876
FH 554 554
PD 509 -

876

554

509

876

554

6 126 LoD OPIS 116 126 PLN
0 0 Pétka epoksydowa
19097787 RS/ TP szt. 3 3 77
295 -
Dodatkowe wyposazenie
101 101
KOD OPIS PLN
Hak na mieso

876 876 ((5\ 19048712 do jednodrzwiowych szaf GN 1105
L] o

509 -
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CONCEPT

Fagor Professional

Szafy GN 2/1 1400

Ogodlna charakterystyka

cca H
= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
[ | -Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
pétek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-240V . T
-Wyjmowane potki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
TypF . P
L czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
226
== = |
GN2/1 130-200 mm

— L?D

236

246

CUP-22G

MODEL KoD wwm}m Pﬁ:ol_?gr TEMP(E.,%‘)‘TURA ODSZRANIANIE o SEYNNIK CHL(&E):I\;;ICZA ELEK:TSVECZNA EFEYIE%%\% o g%?(c’l%w) HZ PLN
CUP-22G 19089448 1318x842x2040 1186 0+8°C Stop R-600a  0436(1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 13948
CUP-23G 19089450 1318x842x2040 1186 0+8°C Stop R-600a  0436(1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 14 425
CUP-24G 19089452 1318x842x2040 1186 0+8°C Stop R-600a  0436(1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 14900
CUPT-22G 19703265 1318x842x2040 1186 -2+8°C Electric R-600a  0436(1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 14923
CUPT-23G 19706055 1318x842x2040 1186 -2+8°C Electric R-600a  0436(1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 15435
CUPT-24G 19706056 1318x842x2040 1186 -2+8°C Electric R-600a  0436(1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 15944
CUN-22G 19089458 1318x842x2040 1186 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907 (2) 0,749 E 4793(4) 50Hz 16600
CUN-23G 19089460 1318x842x2040 1186 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,907 (2) 0,755 E 4793 (4) 50Hz 17137
CUN-24G 19089462 1318x842x2040 1186 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,907 (2) 0,76 E 4793 (4) 50Hz 17671

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(3) Bez agregatu: Electric

(4) Zgodnie z norma EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie
%6 Zi o mo sa a6 226 236 246 koD oPis 26 23 246 PN
Zamek LC 58 - - 58 - - 58 - - 19097787 gﬂ%;poksydowasztl 6 6 6 -
Zestaw kotek Cc 101 101 101 101 101 101 101 101 101 :
19023974 [etaw prowadnic ) 53 3 77
Bez agregatu RG -1573-1573-1573-1573-1573-1573-1968-1968-1 968 -
Tylny panel ze stali ' H
o zgwnejl BS 145214521452 145214521452 145214521452 Dodatkowe wyposazenie
Ogrzewana
A FH 767 767 767 767 767 767 e . . - — oL
Otwieranie nozne PD 1017 - - 1017 - - 1017 - - Hak na mieso
(’~\ 19048713 do dwudrzwiowych szaf GN 1105
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 700

CUP-11GGD

Cc3
60 mm
220-240V
TypF
GN2/1 130-200 mm

LED

Ogolna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
pétek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

-Szklane drzwi.

- Szafa chtodnicza: podwéjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.

- Szafa mroznicza: potrdjnie przeszklone drzwi z ogrzewang
uszczelka drzwi w celu unikniecia skraplania w wysoce
wilgotnym $rodowisku.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

MODEL A PS(J)%’\(?- TEMPERATURA  0DSZRANIANIE CHth[%:ICZA ELEIE/'II%?(CZ» E'lflléa?;AE- ;3%8% HZ PLN
(MM) (°C) (kW NAGKW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)

CUP-11G GD 19089464 653 x842x2040 610 0+8°C Stop 0,367 (1) 0,186 B 904 (5) 50 Hz 9986

CUPT-11G GD 19106095 653 x842x 2040 543 0+8°C Electric 0,361 (1) 0,793 B 1305 (5) 50 Hz 10793

CUN-11G GD 19097604 653 x842x 2040 543 -18-22°C  Hotgas (3) 0,535 (2) 0,58 F 5.906 (5) 50 Hz 12 401

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

Opcje

CUP-11G GD CUPT-11G GD CUN-11G GD
Opwieanie dravi op 0 0 0
Zamek LC . . .
Zestaw kotek C 101 101 101
Bez agregatu RG -1270 -1270 -1573
vin Zg"jvﬂr%fe stali - pg 876 876 876
ot R
Otwieranie nozne PD 509 509 509
Szklane drzwi GD . . .

245

(3) Bez agregatu: Electric

(5) Zgodnie z norma EN23953

Standardowe wyposazenie

KOD OPIS 16 PLN

Potka epoksydowa
19097787 2/19 Y szt. 3 77

>

Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN

Hak na mieso
19048712 do jednodrzwiowych szaf GN 1105




Fagor Professional

CONCEPT

Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 1400

cc3

60 mm

220-240V

Ogolna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

-Szklane drzwi.

s - Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.
= - Szafa mroznicza: potrdjnie przeszklone drzwi z ogrzewang
GN2/1 130200 mm uszczelka drzwi w celu unikniecia skraplania w wysoce
wilgotnym $rodowisku.
O -Wyjmowane poétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
5 czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
CUP-22GGD
WYMIARY POJEM-  TEMPERATURA  ODSZRANIA-  CZYNNIK Moc MOC ~  KLASA ROCZNE
MODEL KoD MM Nﬁjc 0 L CHEODNI criu()mlcz;\ ELﬁlZT(ﬁmz ENERGE- g#GzIY(cl(lsv " HZ PLN
CUP-22G GD 19089468 1318x842x2040 1332 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0212 B 1369(5) 50Hz 16284
CUPT-22GGD 197106098 1318x842x2040 1186 0+8°C Electric R-600a 0,436(1) 0896 B 1679(5) 50Hz 17635
CUN-22G GD 19099968 1318x842x2040 1186 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907 (2) 0,749 E 9.198(5) 50Hz 19921
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z norma EN23953

Opcje

CUP-22G GD CUPT-22G GD CUN-22G GD
Zamek LC . . .
Zestaw kotek C 101 101 101
Bez agregatu RG -1573 -1573 -1968
i Z@ﬁ&‘%ze sl gg 1452 1452 1452
Ogenene A
Otwieranie nozne PD 1017 1017 1017
Szklane drzwi GD ° . .
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Standardowe wyposazenie

KOD OPIS 22G PLN
Pétka epoksydowa

19097787 X5 POKSY! szt. 6 77
Zestaw prowadnic

19023974 L=562mm kpl. 3 a4

Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN
N\ 1904713 Hakna mieso 1105
< do dwudrzwiowych szaf GN




Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

CONCEPT

Szafy GN 2/1 700 z komorg mroznicza

. Ogolna charakterystyka
cca
o == -Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
# -CUD-22G/M PL:
126/N + lzolacja o grubosci 60 mm, niezalezne komory
o 220-2400 z oddzielnymi agregatami i sterowaniem.
TypF . L1y .
L + Wyjmowane potki epoksydowe w celu tatwego czyszczenia.
+ Na wyposazeniu 3 potki GN 2/1 na drzwi.
# = [D -CUD-XXG/N:
226 GN2/1 130200 mm + lzolacja o grubosci 50 mm z zaczepami i wyjmowanymi
prowadnicami.
O + Komora chtodnicza wyposazona w prowadnice dla
5 pojemnikéw GN 2/1.
+ Komora mroznicza wyposazona w 3 kuwety z PVC 530X540
ks mm.
23G/N
24G/N
CUD-22G/MPL
226/M XXG/N
MODEL KoD wmm}ny Pﬁé_Es;\éI_ KOMORA TEMP(E,%’;TURA ODSZRANIANIE ~  SNNKC CHLc:):I([sc(A;CZA ELEK’(\T:%E:ZNA HZ PLN
CUD-22G/MPL 19096985 1318x842x2040 1220  +/-  Of8°GL SR/ R.6ooa 0896(1) 0654  50Hz 20039
CUD-12G/N 19089472 693x826x2008 596 +/- Q+g°c/  Stop/ R200  0733(1) 0741 50 Hz 14887
180 -22 Electric
CUD-23G/N 19089474 1388x826x2008 1301 +/- 088°CL S99/ Re600a 0800(1) 0658  50Hz 19759
CUD-24G/N 19089476 1388x826x2008 1301 +/- 0+8°C/ S/ Reooa  0800(1) 0658  50Hz 20612
18°-22 Electric
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
CUD- CUD- CUD- CUD-
22G/M PL 12G/N 23G/N 24G/N KOD OPIS 22G/MPL 12G/N 23G/N 24G/N PLN
Otwieranie drzwi z lewej ~ ~ ~ .
strony opP 0 19097787 E’ci"rl;a/ $poksydowa <t 6 ] 4 4 77
Zamek LC 586 - - - Zest ani
19099984 £EStawprowadnic ., 47 7 77
Zestaw kofek c 202 107 107 107 L=662mm
Tylny panel ze stali Zestaw prowadnic _ _ _
bl el BS 1452 876 1452 1452 19023974 2562 mm kpl. 6 T
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 554 654 554 554 19097770 Kgweta, st. - 3 3 3 29
Otwieranie nozne PD 1017 - - -

247



CONCEPT

Fagor Professional

Szafy GN 2/1 dwutemperaturowe

Ogolna charakterystyka

=

cca
o - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
- Prowadnice na 18 réznych poziomach w odlegtosci 70 mm
od siebie.
220-2400 -Wyjmowane p6tki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
L czyszczenia, o maksymalnym udzwigu 40 kg
= |
GN2/1 130-200 mm
L;D

CUD-22G/2 2476/27
MODEL KoD W‘Em,'jl‘)m POJE(T)’“OSé KOMORA TEMP(ED%‘)‘TU“A ODSZRANIANIE SEYNIIK CHL%T(I%I(;ICZA ELEK'(I'\iF?M\Il()E)ZNA Hz PLN
CUD-12G/2 19089481 693 x 826 x 2 008 596 +/+ 0+8°C Stop R290 0619(1) 0616 50 Hz 14104
CUD-22G/2 19089482 1388x826x2008 1301 +/+ 0+8°C Stop R-600a  0,722(1) 0,367 50 Hz 18 391
CUD-23G/2 19089483 1388 x826x 2008 1301 +/+ 0+8°C Stop R-600a 0,722 (1) 0,367 50 Hz 18924
CUD-24G/2 19089484 1388x826x2008 1301 +/+ 0+8°C Stop R-600a  0,722(1) 0,367 50 Hz 19458
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje
CUD- CcuD- CcuD- CuD-
126/2 226/2 23G/2 24G/2
Otwieranie drzwi z lewej _ _ _
strony op 0
Zamek LC - 586 - -
Zestaw kotek C 101 101 202 202
Tylny panel ze stali
nlyer zewnej BS 876 1452 1452 1452
Ogrzewana uszczelka
e FH 767 767 767 767
Otwieranie nozne PD - 1017 - -

Standardowe wyposazenie

KOD oPIS 126/2 226/2 236/2 246/2 PLN
19097787 Potka epoksydowa GN 2/1 szt. 2 6 6 6 T
19099984 Zestaw prowadnic L=662mm kpl. 2 6 6 6 e
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Szafy GN 1/1 400

CUP-11G1/1

MODEL

CUP-11G1/1
CUP-11G1/1 GD

CUN-11G1/1

Opcje

Otwieranie drzwi
z lewej strony

Zamek
Zestaw kotek

Bez agregatu

Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana
uszczelka drzwi

Szklane drzwi

cc4

220-240V

GN1/1

LED

CUP-11G1/1GD

WYMIARY

=+

60 mm

=
3
-

130-200 mm

oD i N?SC TEMP@’FE:/)\TURA ODSZRANIA-
19089485 490x700x2010 305 0+8°C Stop
19089487 490x700x 2010 305 0+8°C Stop
19089489 490x700x2010 305 -18-22°C  Electric

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

CUP-11G1/1  CUP-1161/1GD  CUN-1161/1
oP 0 0 0
LC 295 ° 295
C 101 101 101
RG -1270 -1270 -1573
BS 476 476 476
FH 554 564 L]
GD - . -

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

249

Ogodlna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Prowadnice na 18 réznych poziomach w odlegtosci 70 mm
od siebie.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

CZYNNIK MOoC MOoC KLASA ROCZNE
CHLODNI- CHEODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE- ZUZYCIE Hz PLN
czy (kw) NA(kW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,205 D 726 (4) 50 Hz 9634
R-600a 0,361 (1) 0,208 B 983 (5) 50 Hz 10523
R290 0364 (2) 0,369 E 2197 (4) 50 Hz 10503
(4) Zgodnie z norma EN22041 (5) Zgodnie z norma EN23953
Standardowe wyposazenie
KoD OPIS 1161/1 PLN
Potka epoksydowa
19097778 GN /1 szt. 3 56
Zestaw prowadnic
19100845 L=832mm kpl. 3 89



Fagor Professional

Szafy Snack 600

CUP-118
MODEL KOD
CUP-11S 19089491
CUP-12S 19089493
CUN-11S 19089505
CUN-12S 19089507
Opcje

-
=

128

WYMIARY
NOSC
(MM) 0}

693 x 726 x 2 067 506

693 x 726 x 2 067 506
693 x 726 x 2 067 506

693 x 726 x 2 067 506

POJEM-

=

cc4

50 mm

220-240V

=

560x542

Q

LED

G:I - .e

TEMPARATURA  ODSZRANIA-
(°C) NIE
0+8°C Stop
0+8°C Stop
-18-22°C  Electric

-18-22°C  Electric

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

CUP-118

CUP-128

CUN-11S8

CUN-128

Otwieranie drzwi z lewej
strony

Zamek
Zestaw kotek

Bez agregatu
Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi

opP 0 0

LC 295 -

C 101 101

RG -1270 -1270

BS 876 876

FH 554

0 0
295 -
101 101
-1673 -1673
876 876

250

130-200 mm

CZYNNIK
CHLODNI-
czy

R-600a

R-600a

R290

R290

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
-Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach

w odlegtosci 70 mm od siebie.

-Wyjmowane pétki epoksydowe 560x542 z regulacjg wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

MoC MOC KLASA
CHLODNICZA ~ ELEKTRYCZNA  ENERGE-
(kw) (kw) TYCZNA
0,361 (1) 0,183 C
0,361 (1) 0,183 C
0,364 (2) 0,35 E
0,364 (2) 0,356 E

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

ROCZNE
ZUZYCIE HZ
ENERGII (KWH)

548(4) 50 Hz

548(4) 50 Hz
2778(4) 50Hz

2778(4) 50Hz

PLN

8874

9320

10791

11289

(4) Zgodnie z norma EN22041

Standardowe wyposazenie

Dodatkowe wyposazenie

KoD OPIS

19097772 ceny5a

KOD OPIS

Pdétka epoksydowa

1s

szt. 3

((5\ 19048715 Hak na mieso do szaf Snack

128

PLN

83

PLN

1105




Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Szafy Snack 1200

Ogolna charakterystyka

cca
50 mm - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
-Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach
220240 et w odlegtosci 70 mm od siebie.
L -Wyjmowane p6tki epoksydowe 560x542 z regulacja
wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
_— =
560x542 500x154
130-200 mm L?D
228 23s 24s
MODEL KOD R FRose TEMPARATURA  0DSZRANIANIE CHODNI-  CHLODNICZA ELERTAYCZ-  ENERGE- SOSVOIE Hz PLN
(MM) L (°C) czy (Kw) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
CUP-22S 19089495 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 12 698
CUP-23S 19089497 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 13143
CUP-24S 19089499 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 13591
CUN-22S 19089509 1388x726x2067 1109 -18-22°C Electric R290  0,735(2) 0,601 E 4.855 (4) 50 Hz 15825
CUN-23S 19089511 1388x726x2067 1109 -18-22°C Electric R290 0,735(2) 0,607 E 4.855 (4) 50 Hz 16324
CUN-24S 19089513 1388x726x2067 1109 -18-22°C Electric R290  0,735(2) 0,613 E 4.855 (4) 50 Hz 16 822
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP- CUP- CUP- CUN- CUN- CUN-
228 238 248 228 238 248 KoD OPIS 228 238 248 PLN
Zamek LC 586 - - 586 - - Potka epoksydowa
19097772 560x542 szt. 6 6 6 83
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101 101 —_—
19007785 ESkacpoksydowa oz 3 3 3 58
Bez agregatu RG -1573 -1573 -1573 -1968 -1968 -1968 X
Iirypanelzestali g5 1450 1452 1452 1452 1452 1452
nierdzewne] .
olgrzZv\;vanJa Dodatkowe wyposazenie
uszczelka drzwi FH 767 767 767 * * °
KOD OPIS PLN
(/3\ 19048715  Hak na migso do szaf Snack 1105

251




Fagor Professional

Szafy Snack z drzwiami szklanym

cc4

220-240V

A=

560x542

Q

LED

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

=+

50 mm

D n .o

130-200 mm

Stop

Stop

R-600a 0,361 (1) 0,186 B

R-600a 0,436 (1) 0212 B

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
-Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach
w odlegtosci 70 mm od siebie.
- Podwadjnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujgcej utrate ciepta.
-Wyjmowane potki epoksydowe 560x542 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

CZYNNIK MOC CHEOD-  MOC KLASA ROCZNE
CH NICZA  ELEKTRYCZ- ENERGE- ZUZYCIE HZ PLN
(kW) NA(W)  TYCZNA  ENERGII (KWH)

904 (5)  50Hz 10054

1609 (5) 50 Hz 15059

(5) Zgodnie z normg EN23953

CUP-22S GD
CUP-11SGD
POJEM- .
MODEL KOD W\zu,l\ﬁ)ﬂv N’(:IJ_?C TEMP@F&?TURA ODSleﬁéNIA
CUP-11S GD 19089501 693 x 726 x 2 067 506 0+8°C
CUP-22S GD 19089503 1388x726x2067 1109 0+8°C
Opcje

Otwieranie drzwi
Z lewej strony

Zamek
Zestaw kotek

Bez agregatu

Tylny panel ze stali
nierdzewne;
Ogrzewana uszczelka
drzwi

Szklane drzwi

oP

LC

RG

BS

FH

GD

CUP-11S GD

0

101

-1270

876

554

CUP-22S GD

101

-1573

1452

767

Standardowe wyposazenie

KOD OPIS 118 228 PLN
Pdétka epoksydowa

19097772 gerasho sy szt 3 6 83
Potka epoksydowa

19097785 o Er° szt. - 3 58
Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN

((5\ 19048715 Hak na mieso do szaf Snack 1105
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Szafy Snack z komorg mrozniczg

Ogodlna charakterystyka

cc4

o
a::I::
g
3

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
:*f: z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
-Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach

12S/N 220-240¢ w odlegtosci 70 mm od siebie.
L -CUD-22S/M:
+ Wyposazona w 3 p6tki 560x542 o maksymalnym udzwigu
?)i\’i = l 40 kg na kazde duze drzwi.
223:223, 130-200 mm -CUD-XXS/N:
225/M + Komora chtodnicza wyposazona w 3 pétki 560x542 na
O kazde duze drzwi i 1 na kazde mate drzwi.
= + Komora mroznicza wyposazona w 3 kuwety PVC
530X540.
23S/N
CUD-12S/N ;‘é‘é
.
24S/N
MODEL KoD U Y R KOMORA VYRR - CRsaiEe T @ S Hz PLN
(Mm) O (°0) czy (kW) NA (kW)
_ _ 0+8°C/ Stop / _
CUD-22S/M 19089515 1388x726x2067 1012 +/ -18-22°C  Electric R-600a 0,725 (1) 0,533 50 Hz 19 481
_ _ 0+8°C/ Stop /
CUD-12S/N 19089517 693 x 726 x 2 067 506 +/ -18-299C  Eleciric R290 0,733(1) 0,581 50 Hz 15321
_ _ 0+8°C/ Stop / ~
CUD-23S/N 19089519 1388x726x2067 1109 +/ REBOVEL Electric R-600a  0,800(1) 0,578 50 Hz 19876
- _ 0+8°C/ Stop / _
CUD-24S/N 19089521 1388x726x2067 1109 +/ -18-295C Electric R-600a 0,800 (1) 0,578 50 Hz 20269
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje
CUD- CUD- CUD- CUD-
225/M 12S/N 23S/N 243/N
Otwieranie drzwi z lewej _ _ _
strony op 0
Zamek LC 586 - - -
Zestaw kotek C 101 101 101 101
Tylny panel ze stali
nlyer zewnej BS 1452 876 1452 1452
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 554 554 554 554
Standardowe wyposazenie
KoD OPIS 225/M 128N 23S/N 24S/N PLN
19097772  Potka epoksydowa 560x542 szt. 6 1 4 4 83
19097785  Potka epoksydowa 500x154 szt. - - 1 1 58
19023974  Zestaw prowadnic L=562 mm kpl. - 3 3 3 1
19097770  Kuweta 530x540x100 szt. - 3 3 3 299
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Fagor Professional

Szafy Piekarnicze EN60x40

i

Ogolna charakterystyka

==

cca
o - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
-Wyposazone w system szyn na 20 réznych poziomach
220-240 = w odlegtosci 60 mm od siebie.
Lia -Wyjmowane pétki epoksydowe EN 60x40 z regulacjg
wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
= I
EN 60x40 130-200 mm
L?D

CUP-11B
MODEL KoD Wmmﬁv Pﬁé%'él- TEMP(E%‘)‘TURA ODSZRANIANIE o, SZYNNKC CHL(%:;‘:VF\(I;ICZA ELEK‘:I{IKF%ZZNA %QIE%% Rgﬁégguz(‘f(aﬁ)m HZ PLN
CUP-11B 19115374 760x729x 2006 574 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,251 E 927 (4) 50 Hz 8991
CUN-11B 191156377 760x729x2006 574 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,348 D 2716 (4) 50 Hz 10417
CUP-22BPL 19097761 1338x826x2008 1253 0+8°C Stop R290 0,593 0,207 E 1549 50 Hz 14415
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C  (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie

CUP-118 CUN-11B CUP-22BBPL KOD oPIS 1B 22BBPL PLN
Otwieranie drzwi B Zestaw prowadnic
7 lewej strony oP 0 0 19033568 SRS P kpl. 17 - 77
Zamek LC 286 286 568 19099984 Eggtgg/\/m%owadnic kpl. ~ 43 77
Zestaw kotek C 98 98 98 .

Dodatkowe wyposazenie
Bez agregatu RG -1233 -1527 -1527
T et KoD oPIS PLN
yiny pane; ze stall BS 850 850 1409
g'er ZENNE) 19097776  EN 60x40 epoxy grid 91
grzewana

uszczelka drzwi FH 537 ° 744
Otwieranie nozne PD 494 494 987
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Szafy na ryby EN60x40

Ogolna charakterystyka

—

oct A= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
-Wyposazone w system szyn na 20 r6znych poziomach
220-2400 w odlegtoéci 60 mm od siebie.
eE -Wyposazone w 7 kuwet PVC 600x400x120 PVC z wktadkami na
dno oraz 7 zestawow prowadnic.
EN 60x40 130-200 mm

Q

LED

CU-T1F
MODEL KoD wv(mm)ﬂv POJE("If)Nogé TEMPERATURA  ODSZRANIANIE o, SEYRNK — MOC C'E'I}V%)DN'CZA RoC ELE,S,T,)RYCZNA HZ PLN
CU-11F 19089527 760 x 729 x 2 006 574 -2-4°C Electric R290 0,369 (2) 0,268 50 Hz 11864
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
CU-11F KoD oPIS 1E PLN
Otwieranie drzwi Kuweta piekarnicza
Z lewej strony oP 0 19097771 600x400x120 szt. 7 286
Zamek LC 295 Wktadka na dno kuwety
19097758 600x400 ze stali nierdzewnej szt 7 242
Zestaw kotek C 101 ‘
19033558 Zestaw prowadnic L=496mm  kpl. e T
Bez agregatu RG -1573 —
Tylny panel ze stali
n?f/ardzewnej BS 876
Ogrzewana FH 554

uszczelka drzwi

Otwieranie nozne PD 509
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Akcesoria

KoD oPIS DO URZADZEN PLN
Zestawy zawiasow
19098278 Zestaw zawiasow — lewe
Wszystkie szafy jednodrzwiowe 60
19098279 Zestaw zawiaséw — prawe
19098300 Zestaw zawiasow — lewe
Dwudrzwiowe szafy SNACK 114
19098301 Zestaw zawiaséw — prawe
19098302 Zestaw zawiasow — lewe
Wszystkie dwudrzwiowe szafy GN 114
19098303 Zestaw zawiasow — prawe
Zestawy kotek
19070245 Zestaw 4 kotek o wymiarach 80 mm, z 2 hamulcami ADVANCE 559
19070249 Zestaw 6 kotek o wymiarach 80 mm, z 3 hamulcami ADVANCE 757
19004383 Zestaw 4 kotka o wymiarach 100 mm, z 2 hamulcami CONCEPT, SNACK 462
19041037 Zestaw 6 kotek o wymiarach 100 mm, z 3 hamulcami CONCEPT 623
Zestaw tgcznosci
Fagor
Eonnect ‘ﬁ 19111437 Zestaw Fagor Konnect — Chtodnictwo Szafy Advance 955
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Stoty
chtodnicze

— Charakterystyka...........cc......... 262
— Stoty Advance 700 GN 1/1..... 264
— Stoty Concept 700 GN 1/1 ..... 268

— Podstawy chtodnicze............. 276
— Stoty Snack 600.............c......... 280
— Stoty piekarnicze 800 EN60x40 286
— AKCeSsOoria.......c.ccocoeveeeiiein 287

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie
Wszelkie zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firmg Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na liscie.
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‘ Standard

SKROT OPIS SKROT OPIS

LG Agregat po lewej stronie LC Zamek

NT Bez blatu /R Bez agregatu

NS Bez rantu tylnego GR Blat granitowy

T* Zestaw szuflad 1/3 + 1/3 +1/3 (o} Zestaw kétek

W Zestaw szuflad 2/3 +1/3 BS Tylny panel ze stali nierdzewnej
H Zestaw szuflad 1/2 + 1/2

*Brak mozliwosci zamontowania przy agregacie (w modelach linii Concept).



Wydajnosc i jakosc
dla profesjonalistow.

Pojemnosc¢
(liczba pozioméw na drzwi)

Rozmiar pétek

Klasa energetyczna

Izolacja (mm)

Czynnik chtodniczy +/ -

Klasa klimatyczna (1 drzwi)

Wymuszony obieg powietrza

HACCP

Elektroniczny panel sterujacy

Interfejs

ADVANCE

ACP-3G

13

GN 1/1

60 + 30

R600a/R290

Tak

Tak

Pojemnosciowy 5"

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

CONCEPT

CCP-3G

GN1/1

50

R600a/R290

Nie

Nie

Pojemnosciowy 3"
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STOLY SNACK

CCP-35

405 x 460 x 2 + 405 x 525

50

R600a/R290

Nie

Nie

Pojemnosciowy 3"

STOLY PIEKARNICZE

CCP-3B

EN 60x40

50

R290

Nie

Nie

Pojemnosciowy 3"



i K#% LD

GENERATION

Charakterystyka

tatwy w uzytkowaniu
elektroniczny panel sterujacy

Intuicyjny panel sterujacy z przyciskami
umozliwiajgcymi dostep do gtéwnych funkcji.

Przednia wymiana
powietrza

Komora skraplacza jest zaprojektowana, aby
pochtania¢ i usuwac przez frontowy panel
powietrze niezbedne do rozproszenia ciepta
skraplacza. Umozliwia to ustawienie urzadzenia
bez negatywnego wptywu na jego wydajnosc¢.

System

prowadnic

System wyjmowanych prowadnic ze stali
nierdzewnej umozliwiajgcych wtasciwe
utozenie przechowywanych produktéw.

Fagor Professional

Tryb EKO

Optymalizacja wydajnosci dzieki
automatycznemu dostosowaniu temperatury,
gdy drzwi pozostajg zamkniete, pozwalajac
urzgdzeniu pracowac oszczednie, tylko wtedy,
gdy to konieczne

Wymienna
uszczelka drzwi
Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi

utrzymuje maksymalng higiene oraz zapewnia
odpowiednie wiasciwosci izolacyjne.

Szuflady na teleskopowych
prowadnicach

Szuflady ze stali nierdzewnej z perforowanym
dnem, zawieszone na teleskopowych
prowadnicach, ktére pozwalajg na petne
wykorzystanie dostepnej przestrzeni.

262

Klasa
klimatyczna 5

Urzadzenia testowane w najtrudniejszych
warunkach pracy, zapewniajg utrzymanie
Swiezosci nawet w warunkach wysokiej
temperatury i wilgotnosci.

e

40°C 40%

Zintegrowany

uchwyt

Drzwi ze stali nierdzewnej z ergonomicznym,
doskonale zintegrowanym uchwytem
poprowadzonym po catej dtugosci drzwi, ktory
zapewnia praktyczne otwieranie.

Maksymalna
stabilnos¢

Nogi o indywidualnie regulowanej wysokosci
w standardzie. Kétka dostepne jako opcja.



Optymalny obieg
chtodnego powietrza

Zintegrowany system wymuszonego obiegu
powietrza z komponentami o niskim zuzyciu
energii, gwarantujgcy optymalng wydajnosé
urzadzenia.

Samoczynnie
zamykane drzwi

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem
minimalizujg utrate zimna oraz redukujg straty
energii. Drzwi otwierajg sie maksymalnie na 120°
i zamykajg automatycznie ponizej kata 90°.

Zdejmowany panel

Zdejmowany panel utatwiajacy dostep do
wnetrza urzgdzenia na potrzeby czyszczenia
i serwisowania, przedtuzajgc zywotnosé
urzgdzenia.

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Wymuszony
obieg powietrza

Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura,
dzieki innowacyjnemu systemowi obiegu
zimnego powietrza, ktdre optywa zywnosé
zapewniajac jej wiasciwg konserwacje

i dtuzsze utrzymanie $wiezosci.

Grubsza

izolacja

Grubos¢ izolacji jest kluczem do zapobiegania
utracie ciepta. Nowa generacja iKOLD podnosi
poziom izolacji wszystkich urzadzen dla
zapewnienia wiekszej efektywnosci chtodzenia.

tacznosé

Zapewnij wiasciwg ochrone przechowywanego
jedzenia dzieki precyzyjnemu monitorowaniu
urzadzen chtodniczych poprzez Fagor Konnect.

Fagor

Konnect §

263

Zamek

Mozliwo$¢ montazu zamka jako opcja.
Zamki montowane jako standard we
wszystkich modelach Advance z drzwiami
szklanymi.



Fagor Professional

ADVANCE

Stoty 700 GN 1/1

Fagor \
. Konnect »
Ogolna charakterystyka °
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
ccs HaccP -Blat roboczy o grubosci 30 mm z poliuretanowg izolacjg
i rantem tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci
40 mm.
220-240v - System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TypF wahan temperatury i utraty zasilania.
-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
= 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
ACP-3G GN1/1 60 mm
' . . 131—2@"‘"‘
26 36 46
MODEL KoD UGN FRosd TEMPERATURA  0DSZRANIANIE GHEODNI-  CHLODNICZA  ELERTAYCZ- ENEWGEWCZ-  SUSVOE HZ PLN
(Mm) O (0 czy (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
ACP-2G 19096965 1342x700x850 302 0+8°C Stop R-600a 036(1) 0,16 A 423 (4) 50 Hz 11 608
ACP-3G 19096966 1792x700x850 446 0+8°C Stop R-600a 036 (1) 0,16 A 453 (4) 50 Hz 13856
ACP-4G 19096967 2242x700x850 590 0+8°C Stop R-600a 036(1) 0,76 A 584 (4) 50 Hz 18 960
ACN-2G 19096968 1342x700x850 302 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,364 (2) 0,307 D 2026 (4) 50 Hz 14018
ACN-3G 19096969 1792x700x850 446 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,364 (2) 0,316 D 2662 (4) 50 Hz 17699
ACN-4G 19097001 2242x700x850 590 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,364 (2) 0,325 D 2989 (4) 50 Hz 21074
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowewyposazenie
e g e B M O op i 26 36 46 PLN
tacznosc K 955 955 955 955 955 955 10007778 Bofkagpoksydowa 3 4 sp
Panoramiczne otwieranie PO [__ Xl o o 0o 0 0 0 19015961 Eegt]agvv prowadnic 1 4 5 g 77
=519 mm :
Agregat po lewej stronie LG X[ | 327 327 327 327 327 327
Bez blatu NT =] -541 723 -860 641 -723 -860 Dodatkowe wyposazenie
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 KOD OPIS PLN
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H E 1968 1968 1968 - - - E 19096243 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2104
s suflad 1/8+173 ¢ E 3263 3263 3263 - - - % 19096245 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 GN 2632
Zestawszuflad 2/3+1/3 W % 2608 2608 2608 - - - B 19096244 zestaw szuflad 1/3+2/3 GN 2104
Zamek LC 586 876 1165 586 876 1165
Bez agregatu RG -976 -976 -976 -1270-1270-1270
Blat granitowy GR 1825 2337 3196 1825 2337 3196
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101 101
Tylny panel ze stali
nlyer zewnej BS 828 1077 13569 828 1077 1359
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 554 634 767 [ ] [ ] [ ]
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ADVANCE

Stoty 700 GN 1/1 z szufladami

Fagor \
. Konnect
Ogolna charakterystyka
-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
ccs HaccP -Blat roboczy o grubosci 30 mm z poliuretanowg izolacja
i rantem tylnym chronigcym przed zachlapaniem
o wysokosci 40 mm.

220-240v -System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TypF wahan temperatury i utraty zasilania.
-Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacja
= wysokosci o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
ACP-3G HHD
GN1/1 60 mm
RIm(Im =
26 36 46
MODEL KoD LR POJETNOSC T R oo VORI ELEKTRYCZ- ENERGECZ-  SUSVCIE HZ PLN
(MM) ) 0) czy (KW) NA (K NA ENERGII (KWH)
ACP-2G HD 19097003 1342 x700x 850 302 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 423 (4) 50 Hz 13575
ACP-2G HH 19097004 1342 x700x 850 302 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 423 (4) 50 Hz 15542
ACP-3GHDD 19097005 1792 x700x 850 446 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 453 (4) 50 Hz 15823
ACP-3GHHD 19097006 1792 x 700 x 850 446 0+8°C  Stop R-600a 0,36 (1) 016 A 453 (4) 50 Hz 17791
ACP-3G HHH 19097007 1792 x 700 x 850 446 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 453 (4) 50 Hz 19758
ACP-4G HDDD 19097008 2242 x 700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 20927
ACP-4G HHDD 19097009 2242 %700 x 850 590 0+8°C  Stop R-600a 0,36(1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 22 894
ACP-4G HHHD 19097010 2242 x700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36(1) 016 A 584 (4) 50 Hz 24862
ACP-4G HHHH 19097011 2242 x700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 26829
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje
ACP-2GHD  ACP-2GHH ACP-3GHDD ACP-3GHHD ACP-3G HHH ACP-4G HDDD ACP-4G HHDD ACP-4G HHHD ACP-4G HHHH
tacznosé K 955 955 955 955 955 955 955 955 955
Panoramiczne otwieranie PO g& - - 0 - - 0 0 - -
Agregat po lewej stronie LG X ] 327 327 327 327 327 327 327 327 327
Bez blatu NT E -541 -541 -723 -723 -723 -860 -860 -860 -860
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Bez agregatu RG -976 -976 -976 -976 -976 -976 -976 -976 -976
Blat granitowy GR 1825 1825 2337 2337 2337 3196 3196 3196 3196
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101 101 101 101 101
My panel ze stall BS 826 88 1077 1077 1077 1359 1359 1359 1359
Qgrzewana uszczelka FH 554 554 634 634 634 767 767 767 767
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Fagor Professional

Stoty 700 GN 1/1 przelotowe

ACP-3G/C

26 36 46

MODEL KoD W\((m%ﬂv
ACP-2G/C 19089538 1340 x 768 x 850
ACP-3G/C 19089539 1790 x 768 x 850
ACP-4G/C 19089540 2240 x 768 x 850
Opcje

ACP-2G/C

tgcznosé K 955
Panoramiczne

otwieranie PO I;x 0
Bez blatu NT ﬁ -541
Bez rantu tylnego NS ﬁ o
Zamek LC 1170
Bez agregatu RG -976
Zestaw kotek C 101
Ogrzewana uszczelka ¢ 1106

drzwi

CC5 HACCP
220-240V
TypF
=
GN1/1 60 mm
130-200 mm
POJEMNOSC ~ TEMPERATURA
(8] (°0)
302 0+8°C
446 0+8°C
590 0+8°C
ACP-3G/C  ACP-4G/C
955 955
0 0
-723 -860
[} [ ]
1746 2326
-976 -976
101 101
1262 1529
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Ogodlna charakterystyka

Fagor

Konnect aﬁ

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Blat roboczy o grubos$ci 30 mm z poliuretanowg izolacjg bez

rantu.

- Drzwi otwierane z obu stron w celu podniesienia komfortu

pracy.

- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw

wahan temperatury i utraty zasilania.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

ODSZRANIANIE SZYNINK
Stop R-600a 0,36 (1)
Stop R-600a 0,36 (1)
Stop R-600a  036(1)

MoC MOC
CHLODNICZA ELEKTRYCZNA
(KW) (KwW)

016

016

0,16

Standardowewyposazenie

KOD

19097778

19010200

OPIS

Pétka epoksydowa
GN1/1

Zestaw prowadnic
=613 mm

Dodatkowe wyposazenie

KOD

19097778

19010200

oPIS
Poétka epoksydowa
GN1/1

Zestaw prowadnic
L=613 mm

szt.

kpl.

pc

pc

HZ PLN
50 Hz 15679
50 Hz 19 034
50 Hz 22 840

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

26 3G 4G PLN

26 36 4G PLN
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Stoty 700 GN 1/1 z drzwiami szklanymi

ACP-3GGD

2G 3G

MODEL KOD

ACP-2G GD 19097014

ACP-3G GD 19097016

ACP-4G GD 19097017

Opcje

tacznosé

Panoramiczne
otwieranie

Agregat po lewej
stronie

Bez blatu

Bez rantu tylnego
Zamek

Bez agregatu
Blat granitowy

Zestaw kotek

Tylny panel ze stali
nierdzewnej
Ogrzewana uszczelka
drzwi

Szklane drzwi

4G
1342x700x850 302
1792x700x850 446
2242x700x850 590
ACP-2G GD
K 955
po [ o
6 X1 s327
NT ﬁ -541
O s
LC .
RG -976
GR 1825
c 101
BS 828
FH 554
GD .

CC5 HACCP
220-240V
TypF
=
GN1/1 60 mm
130-200 mm
TEMP(E%’)‘TURA ODSZRANIANIE
0+8°C Stop
0+8°C Stop
0+8°C Stop
ACP-3GGD  ACP-4G GD
955 955
0 0
327 327
-723 -860
0 0
[} [ ]
-976 -976
2337 3196
101 101
1077 1359
634 767
[} [ ]

CZYNNIK
CHLODNI-
czy

R-600a

R-600a

R-600a

Fagor

Konnect
Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Blat roboczy o grubos$ci 30 mm z poliuretanowg izolacjg
i rantem tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci
40 mm.

- Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
uchwyt.

- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarmow
wahan temperatury i utraty zasilania.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

MOC MOC KLASA ROCZNE
CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE- ZUZYCIE HZ PLN
(Kw) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
0,36 (1) 017 D 697 (5) 50 Hz 13103
0,36 (1) 017 C 730 (5) 50 Hz 16 099
036(1) 017 D 949 (5) 50 Hz 21949

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

Standardowewyposazenie

KOD OPIS 2G 3G 4G PLN

19097778 gﬂﬁ%pc’ksydowa szt 2 3 4 56

19010200 Zegtawprowadnic 4 6 g g9
Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN
H 19096243 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2104
E 19096245 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 6N 2632
B 19096244 zestaw szuflad 1/3+2/3 GN 2104
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Fagor Professional

CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1

Ogodlna charakterystyka

-

cc4
s -Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
220-2400 -Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
TypF L.
L o maksymalnym udzwigu 40 kg.
= [
CCP-3G GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODEL KOD ROYMIALY FRose TEMPERATURA  0DSZRANIANIE CHEODNI  CHLODNICZA  ELERTAYCZ- ENERGEWCZ-  SUSVOE HZ PLN
(Mm) O 0 czy (KW) NA (K NA ENERGII (KWH)
CCP-2G 19095886 1342x700x850 274 0+8°C Stop R-600a  0361(1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 9233
CCP-3G 19095891 1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a 0361 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 11021
CCP-4G 19095897 2242x700x850 581 0+8°C Stop R-600a  0436(1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 15079
CCN-2G 19095919 1342x700x850 274 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,317 D 2121 (4) 50 Hz 11149
CCN-3G 19095920 1792x700x850 428 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,326 E 2880 (4) 50 Hz 14078
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowewyposazenie
CCP-2G CCP-3G CCP-4G CCN-2G CCN-3G KoD oPIS 26 36 4G PLN
Panoramiczne otwieranie PO l;& 0 0 0 0 0 19097778 gc’irlﬁa/%epoksydowa szt. 2 3 4 56
Zestaw prowadnic
Agregatpo lewejstronie LG X | 327 327 327 327 327 19023974 (SR SN ET kp. 4 6 8 77

Bez blatu NT ﬁ -472 -630 -746 -472 -630

Dodatkowe wyposazenie
Nsﬁ 0 0 0 0 0 yp

Bez rantu tylnego

KOD OPIS PLN
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H E [ECURNCURNCUNEE . H 19010093 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
ﬁ%aw szuflad 1/3+1/3 1 % 2841 2841 2841 - - 19015952 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
Zestaw szuflad 2/3+1/3 W % 1700 1700 1700 - - 19036401 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze LG 2044

[0 | AT |

Zamek LC 586 876 1165 586 876 19015954 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
Blat granitowy GR 1825 2337 3196 1825 2337 19015958 Kit drawer 1/3+2/3 2044
Zestaw kotek C 101 101 202 101 101

yin Zgawnnee'jze stali BS 638 828 1045 638 828

Qgrzewana uszezelka gy 554 634 767 ® @
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 z szufladami

Ogolna charakterystyka

b

cca
s - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymalty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
Q chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
220-2400 -Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
TypF L.
L2 o maksymalnym udzwigu 40 kg.
= I
CCP-3GHHD GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODEL KOD WA PRoee VEAGIAURR Gy GHODNI- CHEODNICZA ELERTAYCZ- ENERGEWCZ-  SUSVOE HZ PLN
(Mm) O (°0) czy (KW) A (KW) NA ENERGII (KWH)

CCP-2G HD 19095888 1342x700x850 274 0+8°C Stop  R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 10984
CCP-2G HH 19095889 1342x700x850 274 0+8°C Stop  R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 12735
CCP-3G HDD 19095893 1792x700x850 428 0+8°C Stop  R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 12772
CCP-3G HHD 19095894 1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 14523
CCP-3G HHH 19095895 1792x700x850 428 0+8°C Stop  R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 16274
CCP-4G HDDD 19095899 2242 x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 16 830
CCP-4G HHDD 19095900 2242 x 700x 850 581 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 18 681
CCP-4G HHHD 19095901 2242 x700x 850 581 0+8°C Stop  R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 20332
CCP-4G HHHH 19095902 2242 x700x 850 581 0+8°C Stop  R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 22083

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje

CCP-2GHD CCP-2GHH CCP-3GHDD CCP-3GHHD CCP-3GHHH CCP-4GHDDD CCP-4G HHDD CCP-4G HHHD CCP-4G HHHH

Panoramiczne otwieranie PO L X - - 0 - - 0 0 - -
Agregat po lewej stronie LG X ] 327 327 327 327 327 327 327 327 327
Bez blatu NT E -472 -472 -630 -630 -630 746 746 -746 746
Bez rantu tylnego NS E 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Blat granitowy GR 1825 1825 2337 2337 2337 3196 3196 3196 3196
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101 202 202 202 202
Tylny panel ze stali
nlerdzennej BS 638 638 828 828 828 1045 1045 1045 1045
Qgzewana uszezelka FH 554 554 634 634 634 767 767 767 767
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 ze zlewem

Ogodlna charakterystyka

=+

cca
a2 L - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem
tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm,
220-240V - .
wyposazony w zlew o wymiarach 305x335x200 mm.
TypF . LI .
s -Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 bez ociekacza
z regulacjg wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
= |
CCP-3G/S GN1/1 130-200 mm
26 3G 4G
MODEL KoD U A oo TEMPERATURA  0DSZRANIANIE T @i GENT: ChteNee | ek Hz PLN
(Mm) ) ) czy (W) NA (KW) NA ENERGI! (KWH)
CCP-2G/S 19095856 1342x700x850 274 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 10 347
CCP-3G/S 19095857 1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 12138
CCP-4G/S 190956858 2242x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245(4) 50Hz 16194
CCN-2G/S 19096039 1342x700x850 274 -18-22°C  Electric R290 0364(2) 0317 D 2121 (4) 50Hz 12089
CCN-3G/S 19108759 1792x700x850 428 -18-22°C  Electric R290 0364(2) 0326 E 2880(4) 50Hz 15013
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowewyposazenie
565 565 &5 208 308 i a3 o e g il
Pdtka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO g@ o 0 0 0 o0 19097778 5N/ porsy szt. 23 4 56
Zestaw prowadnic
Agregatpo lewejstronie LG ]| 327 327 327 827 3ur 19023974 2869 mm kel. 4 6 8 77
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0
+ - - - .
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H E 1756117561 1751 Dodatkowe wyposazenie
+
%(]a%aw szuflad 1/3+1/3 T % 2841 2841 2841 - ~ oo opis oL
Zestaw szuflad 2/3+1/3 W % 170017001700 - - 19010093 zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
Zamek LC 586 876 1165 586 876 E 19015952 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2 044
) E 19036401 Egstaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
Zestaw kotek C 101 101 202 101 101
=
) 19015954 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
manypane) ze stall BS 638 828 1045 638 828 =
% 19015953 Zestaw szuflad 1/3+2/3 2044
ggrzewana uszczelka FH 554 634 767 @ °
rzwi
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Stoty 700 GN 1/1 przelotowe

CCPC-3G/C

26 3G

MODEL KoD
CCPC-2G/C 19089594
CCPC-3G/C 19089595
CCPC-4G/C 19089596
Opcje

Panoramiczne

otwieranie PO
Bez blatu NT
Bez rantu tylnego NS
Zamek LC
Ogrzewana

usgzczelka drzwi FH
Zestaw kotek C

4G
W\(I[\AA:\//?)RY
1342 x 778 x 850
1792 x 778 x 850
2242 x 778 x 850
CCPC-2G/C
= o
=
1170
1106
101

Ogodlna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej bez rantu.
-Drzwi otwierane z obu stron w celu podniesienia komfortu

pracy.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci

o maksymalnym udzwigu 40 kg.

R-600a 0361 (1) 0,203
R-600a 0,361 (1) 0,203
R-600a 0,436 (1) 0224

Standardowewyposazenie

CC4 %
50 mm
220-240V
TypF
= [
GN1/1 130-200 mm
FRose TEMP(EGFE’;TURA ODSZRANIANIE
(8]
274 0+8°C Stop
428 0+8°C Stop
581 0+8°C Stop
CCP-3G/C  CCPC-4G/C
0 0
-630 -746
[ ] [
1746 2326
1262 1529
101 202
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KOoD oPIS
Pétka epoksydowa
19097778 o 71

19010200 Zestaw prowadnic kpl.

L=613 mm

szt.

HZ PLN
50 Hz 12337
50 Hz 15002
50 Hz 18370

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

26 3G 4G PLN



CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 700 GN 1/1 bez agregatu

Ogodlna charakterystyka

=+

cca
= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
220-2400 -Urzadzenie gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki
TypF . T .
L chtodzacej. Agregat zewnetrzny nie jest wliczony w cene.
-Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
= [Q o maksymalnym udZwigu 40 kg.
CCP-3G/R GN1/1 130-200 mm
26 3G 4G
MODEL KoD WYMIARY (MM) ,\F"ggg"z'u TEMPERATURA (°c)  ODSZRANIA-  CZYNNUC ~ MOC CTQ‘?’?N'CZA MOC EL(EM)RVCZNA HZ PLN
CCP-2G/R 19095923 1042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 8077
CCP-3G/R 19095859 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 9867
CCP-4G/R 19095925 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 13699
CCN-2G/R 19095938 1042 x 700 x 850 274 -18-22°C Electric (6) 0,364 (2) 0,064 50/60 Hz 9417
CCN-3G/R 19095939 1492 x 700 x 850 428 -18-22°C Electric (6) 0,364 (2) 0,073 50/60 Hz 11890
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor
Opcje Standardowewyposazenie
S6R SoR  4om S0 SGR koo °F’Jfk o 2 3% 46 PN
Panoramiczne 19097778 Potka epoksydowa 9 4
otwieranie PO l;& 0 0 0 0 0 GN1/1 szt 8 5
Zestaw prowadnic
Bez blatu NT ﬁ 472 -630 -746 -472 -630 19023974 FEEANRIC kel. 4 6 8 I
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H g 1751 1751 1751 - Dodatkowe wyposazenie
ﬁ%aw szuflad 1/3+1/3 T % 2841 2841 2841 - _ KoD OPIS PLN
E 19010993 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
Zestaw szuflad 2/3+1/3 W % 1700 1700 1700 - -
E 19015952 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
Zamek LC 586 876 1165 586 876
% 19015954 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
Blat granitowy GR 1825 2337 3196 1825 2337
Tylny panel ze stali % 19015953 Zestaw szuflad 1/3+2/3 2044
nierdzewnej BS 638 828 1045 638 828
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 5564 634 767 L] [
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 bez agregatu z szufladami

Ogolna charakterystyka

cca %
= -Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymaly blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
2202400 -Urzadzenie gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki
TypF . .. .
L chiodzacej. Agregat zewnetrzny nie jest wliczony w cene.
-Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
N lg o maksymalnym udzwigu 40 kg.
CCP-3G/RHHD GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODEL KoD WYMIARY (MM) POJEPS“DSC TEMPERATURA () ORSZRA-  CZYNIK ~ MOC C’&SI?N'CZA MOC E'-(E{VE)RYCZNA HZ PLN
CCP-2G/R HD 19096031 1042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 9828
CCP-2G/R HH 19096032 1042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11579
CCP-3G/RHDD 19096033 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11618
CCP-3G/RHHD 19096034 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 13369
CCP-3G/RHHH 19096035 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 15120
CCP-4G/R HDDD 19095934 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0436 (1) 0,029 50/60 Hz 15450
CCP-4G/RHHDD 19095935 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 17 201
CCP-4G/RHHHD 19095936 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 18 952
CCP-4G/R HHHH 19095937 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 207083
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C  (6) Skonsultuj z biurem Fagor
Opcje

CCP-2G/RHD CCP-2G/RHH CCP-3G/RHDD CCP-3G/RHHD CCP-3G/RHHH CCP-4G/RHDDD CCP-4G/RHHDD CCP-4G/RHHHD CCP-4G/R HHHH

Panoramiczne
otwieranie PO I;& - - 0 - - 0 0 - -

Bez blatu NT ﬁ -472 -472 -630 -630 -630 -746 -746 -746 -746
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Blat granitowy GR 1825 1825 2337 2337 2337 319 319 319 319
Ty panelzestall - ps 638 638 828 828 828 1045 1045 1045 1045
ggzrfv?wa”a uszezelka gy 554 554 634 634 634 767 767 767 767
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CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 700 GN 1/1 z drzwiami szklanymi

CCP-3GGD

Cca

=+

50 mm

220-240V

'n.
G:‘ ‘e

GN1/1 130-200 mm

2G 3G

MODEL KOD

CCP-2G GD
CCP-3G GD

CCP-4G GD

Opcje

Panoramiczne
otwieranie

Agregat po lewej stronie
Bez blatu

Bez rantu tylnego
Zamek

Blat granitowy

Zestaw kotek

Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi

Szklane drzwi

190956887

19095892

19095898

4G

WYMIARY
(MM

1342 x 700 x 850

1792 x 700 x 850

2242 x 700 x 850

274

Ogodlna

charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.

- Podwadjnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny

uchwyt.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

PRoed TEMP(ED%‘)‘TURA BT GHODN-  CHLODNICZA ELERTAYCZ- ENERGEWCZ-  JUSYOIE HZ PLN
0} czy (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
274 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,205 C 1241 (5) 50 Hz 10449
428 0+8°C Stop  R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1536(5) 50Hz 12845
581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,23 C 1808 (5) 50 Hz 17510
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) Zgodnie z normg EN23953
Standardowewyposazenie
CCP-2G GD CCP-3GGD CCP-4G GD KoD oPIS 26 36 46 PLN
Pdétka epoksydowa
0 0 0 19097778 GN1/1 szt. 2 3 4 56
Zestaw prowadnic
327 327 327 19023974 {2260 im kpl. 4 6 8 7
-472 -630 -746
0 0 0 Dodatkowe wyposazenie
o o ° KoD OoPIS PLN
1825 2337 3196 E 19010993 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
101 101 202 E 19015952  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
638 828 1045 E 19036401  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze LG~ 2 044
5564 634 767 % 19015954 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
[} ° [ % 19015953 Zestaw szuflad 1/3+2/3 2044




CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Stoty 700 GN 1/1 bez agregatu z drzwiami szklanymi

-

cca
A= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-240V -Urzadzenie gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki
TypF . A .
L chtodzacej. Agregat zewnetrzny nie jest wliczony w cene.
-Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
= l g redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
CCP-3G/RGD GN1/1 130-200 mm uchwy’[_
-Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
26 3G 46
- _ CZYNNIK
MODEL KOD W\Erl‘\/I/I’I\AA)RY POJE(ML)NOSC TEMP(EOIE/)\TURA ODSZNRIQNIA CHE%BNI_ MoC C}(—I'g_v(\)I;I)NICZA MoC EL(E;(J;RYCZNA Hz PLN
CCP-2G/R GD 19095926 1042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,031 50/60 Hz 9294
CCP-3G/RGD 19096030 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,033 50/60 Hz 11690
CCP-4G/R GD 19095928 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,035 50/60 Hz 16129
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor
Opcje Standardowewyposazenie
CCP-2G/RGD CCP-3G/RGD CCP-4G/R GD KoD OPIS 26 36 46 PLN
Panoramiczne —_— Pdtka epoksydowa
otwieranie PO g@ 0 0 0 19097778 GN1/1 szt 2 3 4 56
Zestaw prowadnic
Bez blatu NT ﬁ 472 -630 746 19023974 =562 mm kpl. 4 6 8 T

Bez rantu tylnego
Zamek

Blat granitowy

Tylny panel ze stali
nierdzewnej

GR

BS

Ogrzewana uszczelka

drzwi

Szklane drzwi

GD

[} [ ] [}
1825 2337 3196
638 828 1045
554 634 767

[} [ ] [}
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Ogodlna charakterystyka

Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN
E 19010993  Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
E 19015952  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
% 19015954  Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
B 19015953 Zestaw szuflad 1/3+2/3 2044




Fagor Professional

CONCEPT

Podstawy chtodnicze 700 GN 1/1

Ogodlna charakterystyka

Cca

=+

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej.

-Z przeznaczeniem na podstawe do nablatowych urzadzen
gastronomicznych. Idealne do realizowania rozwigzan
chtodniczych w matych pomieszczeniach.

-Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

50 mm

220-240V

'n.
G:‘ 18

CCPB-3G GN1/1 130-200 mm

26 3G 4G
MODEL KOD PYMIARY FRose UG IR GHRODNI-  CHLODNICZA ELERTAYCZ- ENERGETCZ-  PUSVOIE HZ PLN
(MMm) O (°0) czy (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCPB-2G 19095550 1342 x 700 x 584 17 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 8 860
CCPB-3G 19095913 1792 x 700 x 584 277 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1095 (4) 50 Hz 10651
CCPB-4G 19095916 2242 x 700 x 584 377 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245 (4) 50 Hz 14232
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowewyposazenie
CCPB-2G  CCPB-36  CCPB-4G o oPIS 26 36 46 PN
Panoramiczne Potka epoksydowa
otwieranie PO I;IE 0 0 0 19097778 N/ szt. 2 3 4 56
Zestaw prowadnic
Bez rantu tylnego NS ﬁ ° ° ° 19023974 2562 mm kpl. 4 6 8 I
Zamek LC 586 876 1165
Dodatkowe wyposazenie
Zestaw kotek C 101 101 202
KOD oPIS PLN
glye\p Zrégvﬂneeljze stali BS 638 828 1045 E 19072745 Zestaw szuflad 1/3+1/3 1153
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 554 634 7er
Bez agregatu RG -976 -976  -1270
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Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Podstawy chtodnicze 700 GN 1/1 z szufladami

CCPB-3GW

CCPB-3GT
26 3G 4G
MODEL KoD WY(,\"A",'\,’I*)RY

CCPB-2GW 19095911
CCPB-3GW 19095914
CCPB-4GW 19095917
CCPB-2GT 19095912
CCPB-3GT 19095915

CCPB-4G T 19095918

Opcje

Bez rantu tylnego

Zestaw kotek

Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi

Bez agregatu

1342 x 700 x 584

1792 x 700 x 584

2242 x 700 x 584

1342 x 700 x 584

1792 x 700 x 584

2242 x 700 x 584

POJEM-

NOSC

©

1T

277

377

7

277

377

S —

BS

FH

RG

TEMPERATURA ODSZRANIA-
(°0) NIE

0+8°C

0+8°C

0+8°C

0+8°C

0+8°C

0+8°C

CCPB-2GW

101

638

-976

cc4

220-240V

GN1/1

Stop

Stop

Stop

Stop

Stop

Stop

O ==
m 3

130-200 mm

CZYNNIK
CHLODNI-

R-600a

R-600a

R-600a

R-600a

R-600a

R-600a

Ogolna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.

-Wytrzymalty blat roboczy ze stali nierdzewnej.

- Z przeznaczeniem na podstawe do nablatowych urzadzen
gastronomicznych. Idealne do realizowania rozwigzan
chtodniczych w matych pomieszczeniach.

-Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

MO

C MOC LASA
CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGETYCZ-
(KW) NA (KW) NA

0361 (1)
0361 (1)
0436 (1)
0361 (1)
0361 (1)

0436 (1)

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

CCPB-3GW

101

828

-976

277

0,203

0,203

0,224

0,203

0,203

0,224

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

CCPB-4GW

202

1045

767

-1270

C

D

CCPB-2G T

101

638

-976

ROCZNE
ZUZYCIE
ENERGII (KWH)

956 (4)
1095 (4)
1245 (4)
956 (4)
1095 (4)

1245 (4)

HZ

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

CCPB-3G T

101

828

634

-976

PLN

9 566

11714

15649

10071

13075

17869

(4) Zgodnie z norma EN22041

CCPB-4G T

202

1045

767

-1270



CONCEPT

Fagor Professional

Podstawy chtodnicze 700

Cca

220-240V

=+

50 mm

=
3
I

Ogodlna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej.

-Wyjmowane poétki epoksydowe GN 2/3 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

-Wyposazone w 1 pétke GN 2/3 na kazde drzwi boczne
oraz 1 potke 405x525 w srodkowych drzwiach i 2 zestawy
prowadnic na kazde drzwi.

CCP7-3G W eN1/1 130:200 mm -Model W z szufladami do przechowywania pojemnikéw GN 2/3.
CCP7-2GW2
MODEL KOD RN PRose VEXABIT QIR GRLODNI  CHEODNICZA ELEKTRVCZ-  ENERGE- SOSCIE HZ PLN
( L ) czy (KW) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
Modele z drzwiami
CCP7-2G 19104999 1207 x 700 x 590 110 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 C 730 (4) 50 Hz 12082
CCPT7-3G 19105022 1607 x 700 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 14316
Modele z szufladami W
CCP7-2GW 19105020 1207 x 700 x 590 110 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 C 730 (4) 50 Hz 13426
CCP7-3GW 19105023 1607 x 700 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 16075
Modele z szufladami poziomymi W2
CCP7-2G W2 19105021 1207 x 700 x 590 110 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 13078
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowewyposazenie
CCP7- CCP7- CCP7- CCP7- CCP7- KOD OPIS 2G 3G PLN
2G 26W 26 W2 3G 3GW Poika epoksydowa
Panoramiczne 19106414 szt 2 3 82
otwieranie PO I;@ * - - i - GN 2/3 —
19033658 {ESEWprowadnic 4 g 7
Bez rantu tylnego NS ﬁ [] (] [] (] [
Bez agregatu RG -976 -976 -976 -976 -976
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101
Tylny panel ze stali
m):er zewnej BS * e * e *
Qgrzewana uszezelka 554 554 554 634 634

drzwi
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Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

CONCEPT

Podstawy chtodnicze 900

Ogolna charakterystyka

cca %
s -Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymalty blat roboczy ze stali nierdzewnej.
-Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
220-2400 o maksymalnym udzwigu 40 kg.
R -Wyposazenie drzwi: potka GN 1/1 z regulacjg wysokosci dla
prowadnic.
= lg -Model W z szufladami do przechowywania pojemnikéw GN 1/1
CCP9-3G W GN1/1 130-200 mm -Model W2 z szufladami do przechowywania pojemnikéw 2 x GN 1/1
lub T x GN 2/1.
CCP9-2GW2
MODEL KOD LN o VELARILE @EpEe GHEODNY-  CHLODNICZA ELEKTAYCZ- ENERGEWCZ-  SUSVOIE HZ PLN
(Mm) O 0 czy (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
Modele z drzwiami
CCP9-2G 19105024 1207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 125637
CCP9-3G 19105027 1607x900x590 240 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 14915
Modele z szufladami W
CCP9-2GW 19105025 1207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 14731
CCP9-3GW 19105028 1607 x 900 x 590 240 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 17176
Modele z szufladami poziomymi W2
CCP9-2G W2 19105026 1207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 14 268
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowewyposazenie
CCP9- CCP9- CCP9- CCP9- CCP9- KOD OPIS 2G 3G PLN
26 26W 26 W2 3G 3GW Pétka epoksydowa
Panoramiczne 19097778 szt 2 3 56
otwieranie PO I;& o - - L4 - o gN 1/1 -
19033557 (e prowadnic 4 6 77
Bez rantu tylnego NS ﬁ [] [ [] ° [] [
Bez agregatu RG -976 -976 -976 -976 -976
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101
Tylny panel ze stali
n:/er zewnej BS ° ° ° ° °
Ogrzewana FH 554 554 554 634 634

uszczelka drzwi
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CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 600 Snack

CCP-3S

28 3s
MODEL KOD
CCP-2S 19095867
CCP-3S 19095880
CCP-4S 19095904
CCN-2S 19095921
CCN-3S 19095922
Opcje
Panoramiczne
otwieranie
Agregat po lewej
stronie
Bez blatu

Bez rantu tylnego
Zestaw szuflad
+1/2

Zestaw szuflad
1/3+1/3+1/3
Zestaw szuflad
2/3+1/3

Zamek

Zestaw kotek
Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi

48

W\zmrlwA)RY
1492 x 600 x 850
2017 x 600 x 850
2 542 x 600 x 850

1492 x 600 x 850

2017 x 600 x 850

CCP-28

po LK o

e X ] a7
NT = -630
NS E 0
H E 1751
T % 2841
W % 1700
LC 586
c 107
BS 828
FH 554

POJEM-

NOSC
(O]

268

416

564

268

416

CCP-3S

327

-746

1751
2841
1700
876
101
1045
634

=+

Ogodlna charakterystyka

Ccc4
2t - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
220-2400 -Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
TypF L.
L o maksymalnym udzwigu 40 kg.
-Wyposazone w 1 pétke epoksydowg 405x460 mm na kazde
= [ drzwi boczne i 1 potke epoksydowg 405x525 mm w drzwiach
:32:222 130-200 mm centralnych.
VAR @R 5&!3'5“.5'.( CHtgA[?I\(I:ICZA ELEIEIJI'OR(‘;CZ- ENEEI(';AESr%Z- ?3%(’}% HZ PLN
(°C) czy (kW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 8974
0+8°C Stop  R-600a 0361(1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 10829
0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 14724
-18-22°C  Electric  R290 0,364 (2) 0,319 D 2121 (4) 50 Hz 10667
-18-22°C  Electric  R290 0,364 (2) 0329 E 2880(4) 50Hz 13366
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Standardowewyposazenie
CCP-4S CCN-2S CCN-3S KOD oPIS 25 38 4S PLN
0 0 0 Pétka epoksydowa
19097777 gnack 405x460 boczna S22 2 2 56
327 327 327 Pétka epoksydowa R
19097775 gnack 405x460 centralna 2t ! 2 56
-828 -630 -746
0 0 0 o
Dodatkowe wyposazenie
1751 - -
KOD OPIS PLN
2841 - -
E 19004925 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
1700 - -
E 19004921  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
1165 586 876
E 19004930 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze LG 2 044
202 101 101
1230 828 1045 % 19004927  Kit drawer 1/3+2/3 2044
767 ° ° % 19004923 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
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CONCEPT

Stoty 600 Snack z szufladami

Ogolna charakterystyka

2L -Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
-Wytrzymalty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
220-2400 - Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
TypF L.
Lis o maksymalnym udzwigu 40 kg.
-Wyposazone w 1 pétke epoksydowq 405x460 mm na kazde
= l drzwi boczne i 1 potke epoksydowg 405x525 mm w drzwiach
CCP-3SHHD W56z 130200mm centralnych.
2s 3s 4s
MODEL KOoD W\Elt\/IAII\IIA)RY PRosd TEMPE,%‘)‘TURA o GRIODNL  CHLODNICZA ELERTAVCZ- ENERGECZ-  SUSNOIE HZ PLN
(0] czy (Kw) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCP-2S HD 19095855 1492 x600x 850 268 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 10725
CCP-2S HH 19095879 1492x600x850 268 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 12476
CCP-3S HDD 19095883 2017 x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 12 580
CCP-3S HHD 19095884 2017x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 14 331
CCP-3S HHH 19095885 2017x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 16082
CCP-4S HDDD 19095907 2542x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 16475
CCP-4S HHDD 19095908 2542 x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 18 226
CCP-4SHHHD 19095909 2542 x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 19977
CCP-4SHHHH 19095910 2542x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245 (4) 50 Hz 21728
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje
CCP-2SHD CCP-2SHH CCP-3SHDD CCP-3SHHD CCP-3SHHH CCP-4SHDDD CCP-4SHHDD CCP-4SHHHD CCP-4S HHHH
Panoramiczne
otwieranie PO B B 0 B B 0 0 B B
Agregat po lewej stronie LG @j 327 327 327 327 327 327 327 327 327
Bez blatu NT ﬁ 630 -630 -746 -746 746 -828 -828 -828 -828
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Zestaw kotek C 101 101 101 101 101 202 202 202 202
Tylny panel ze stali
n:/er zewnej BS 828 828 1045 1045 1045 1230 1230 1230 1230
Ogrzewana uszczelka FH 554 554 634 634 634 767 767 767 767

drzwi
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CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 600 Snack bez agregatu

Ogodlna charakterystyka

=+

cca
e - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
220-2400 - Wersja bez agregatu.
e -Wyjmowane poétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
= [ -Wyposazony w 1 p6tke 405x460 mm w kazdych drzwiach
ccP-3S/R 092 130200mm bocznych i 1 pétke 405x525 w drzwiach $rodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne
drzwi.
28 3s 4s
MODEL KoD RARY POJE"SNOSC TEMPERATURA  0DSZRANIANIE GRRODNI-  cHLODNICZA ELEKTRYCZNA Hz PLN
(MM) (O] (°0) czy (KW) (KW)
CCP-2S/R 19096036 1192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop (©) 0361 (1) 0029 50/60 Hz 7820
CCP-3S/R 19096037 1717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 9674
CCP-4S/R 19096038 2 242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 13345
CCN-2S/R 19095952 1192 x 600 x 850 268 -18-22°C Electric (6) 0,364 (2) 0,066 50/60 Hz 9358
CCN-3S/R 19095953 1717 x 600 x 850 416 -18-22°C Electric 6) 0,364 (2) 0,076 50/60 Hz 12 055

Opcje

Panoramiczne
otwieranie

Bez blatu

Bez rantu tylnego

Zestaw szuflad
/2+1/2

Zestaw szuflad
1/3+1/3+1/3

Zestaw szuflad
2/3+1/3

Zamek

Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi

CCP-
2S/R

-630

1751

2841

1700

586

828

554

CCP- CCP- CCN-
3S/R 4S/R 2S/R

0 0 0

-746  -828 -630

0 0 0
17561 1751 -
2841 2841 -
1700 1700 -

876 1165 586

1045 1230 828

634 767 [

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor

Standardowewyposazenie

CCN-

3S/R KOD OPIS 2S 38 48 PLN
0 19097777 Fotka epoksydowa szt 2 2 2 56
Snack 405x460 boczna :
_ Potka epoksydowa -
746 19097775 Snack 405x460 centralna SZt 1 2 56
0

Dodatkowe wyposazenie

B KOD oPIS PLN
E 19004925 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
E 19004921 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
876
% 19004927 Zestaw szuflad 1/3+2/3 2044
1045
% 19004923 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
]
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Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Stoty 600 Snack bez agregatu z szufladami

CCP-3S/RHHD

28 3s

MODEL

CCP-2S/R HD
CCP-2S/R HH
CCP-3S/R HDD
CCP-3S/R HHD
CCP-3S/R HHH
CCP-4S/R HDDD
CCP-4S/R HHDD
CCP-4S/R HHHD
CCP-4S/R HHHH

Opcje
Panoramiczne
otwieranie

Bez blatu

Bez rantu tylnego

Tylny panel ze stali
nierdzewne;j

Ogrzewana uszczelka

drzwi

KOD

19095943
19095944
19095945
19095946
19095947
19095948
19095949
19095950
19095951

CC4
220-240V
=

405x460

405x525
4s
WYMIARY POJEMNOSC
(Mm) (8]
1192 x 600 x 850 268
1192 x 600 x 850 268
1717 x 600 x 850 416
1717 x 600 x 850 416
1717 x 600 x 850 416
2242 x 600 x 850 564
2 242 x 600 x 850 564
2 242 x 600 x 850 564
2242 x 600 x 850 564

= g
3 3
- E

130-200 mm

Ogolna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.
-Wytrzymalty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.
-Wersja bez agregatu.
-Wyjmowane potki epoksydowe z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
-Wyposazony w 1 potke 405x460 mm w kazdych drzwiach
bocznych i 1 pétke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne

drzwi.

TEMP(EDF(K:?TURA ODSZNF:QNIA- MOC C?KtV(\JI;JNICZA MOC EL(E&(&)RYCZNA Hz PLN
0+8°C Stop 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 9571
0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11322
0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11425
0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 13176
0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 14927
0+8°C Stop 0436 (1) 0,029 50/60 Hz 15096
0+8°C Stop 0436 (1) 0,029 50/60 Hz 16 847
0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 18598
0+8°C Stop 0436 (1) 0,029 50/60 Hz 20349

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor

CCP-2S/RHD CCP-2S/RHH CCP-3S/RHDD CCP-3S/RHHD CCP-3S/RHHH  CCP-4S/RHDDD CCP-4S/RHHDD CCP-4S/RHHHD  CCP-4S/R HHHH

Cx®

-630 -630

828

828

554 554

0 -
-746 -746
0 0
1045 1045
634 634

283

- 0 0 - -
-746 -828 -828 -828 -828
0 0 0 0 0
1045 1230 1230 1230 1230
634 767 67 7er 7er



CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 600 Snack ze zlewem

CCP-3S/S

Cca

220-240V

AN

405x460
405x525

28 3s
MODEL KoD
CCP-25/S 19095878
CCP-3S/S 19095881
CCP-4S/S 19095905
CCN-2S/S 19108775
CCN-3S/S 19108776
Opcje
Panoramiczne
otwieranie
Agregat po lewej
stronie

Bez rantu tylnego
Zestaw szuflad
+1/2

Zestaw szuflad
1/3+1/3+1/3
Zestaw szuflad
2/3+1/3

Zamek

Zestaw kotek
Tylny panel ze stali
nierdzewnej

Ogrzewana uszczelka
drzwi

LC

BS

FH

4s

WYMIARY
(MM)

1492 x 600 x 850

2017 x600x 850

2 542 x 600 x 850

1492 x 600 x 850

2017 x600x 850

828

554

POJEM-

TEMPERATURA Ol
TR
268 0+8°C
416 0+8°C
564 0+8°C
268 -18-22°C
416 -18-22°C
CCP- CCP- CCN-
3S/S 4S/S 2S/S
0 0 0
327 327 327
0 0 0
1751 1751 -
2841 2841 -
1700 1700 -
876 1165 586
101 202 101
1045 1230 638
634 767 [ ]

=+

50 mm

=
3
I

130-200 mm

DSZRANIA-
Stop
Stop
Stop

Electric

Electric

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

CCN-
3s/S

327

876

101

828

CZYNNIK
CHLODNI-
czy

R-600a

R-600a

R-600a

R290

R290

Ogodlna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem
tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm,
wyposazony w zlew o wymiarach 305x335x200 mm.

-Wyjmowane potki epoksydowe bez ociekacza z regulacja
wysokosci o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

-Wyposazony w 1 p6tke 405x460 mm w kazdych drzwiach
bocznych i 1 pétke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne
drzwi.

MOC MOC KLASA ROCZNE
CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGETYCZ- _ ZUZYCIE HZ PLN
(KW) NA (KW) NA

ENERGII (KWH)
0361(1) 0203 c 956 (4) 50 Hz 10 086
0361(1) 0203 c 1095(4) 50Hz 11944
0436(1) 0224 c 1245(4) 50 Hz 15840
0364(2) 0319 D 2121(4) 50Hz 11784
0364(2) 0329 E 2880(4) 50Hz 14480

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041

Standardowewyposazenie

KOD OPIS 28 38 46 PLN
19097777 ggggk?ggfz{gg \ggczna szt 2 2 2 56
19097775 G0 ot cenraina 2~ 12 86

Dodatkowe wyposazenie

KOD oPIS PLN
E 19004925  Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2 044
E 19004921  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2 044
E 19004930 Egstaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
% 19004927  Kit drawer 1/3+2/3 2044
% 19004923  Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2556
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CONCEPT
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Stoty 600 Snack z drzwiami szklanymi

CCP-3SGD

cc4

220-240V

=

405x460
405x525

28 3s

MODEL KOD
CCP-2SGD 19095868
CCP-3SGD 19095882
CCP-4SGD 19095906
Opcje

Panoramiczne
otwieranie

Agregat po lewej stronie
Bez blatu

Bez rantu tylnego
Zamek

Zestaw kotek

Tylny panel ze stali
nierdzewne;j

Ogrzewana uszczelka
drzwi

Szklane drzwi

1492 x 600 x 850

2017 x 600 x 850

2 542 x 600 x 850

PO

LG

NT

NS

LC

BS

FH

GD

4s

WYMIARY
(MM)

X
X |
1
—

PSEJ)LE?”‘CZ" TEMPERATURA. ODSZRANIA-
268 0+8°C Stop
416 0+8°C Stop
564 0+8°C Stop

CCP-23GD  CCP-3SGD  CCP-4S GD
0 0 0
327 327 397
630 746 -828
0 0 0
° ° N
101 101 202
828 1045 1230
554 634 767
° ° N

<
3
T

a
Q::I::
g
3

130-200 mm

Ogolna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AlSI-304.

-Wytrzymalty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.

-Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny

uchwyt.

-Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci

o maksymalnym udzwigu 40 kg.
-Wyposazony w 1 p6tke 405x460 mm w kazdych drzwiach

bocznych i 1 pétke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz

2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne

drzwi.

CZYNNIK MOC MOC KLASA ROCZNE
CHLODNI-  CHELODNICZA ~ELEKTRYCZ- ENERGETYCZ- _ ZUZYCIE HZ PLN
czy (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1379(5) 50Hz 10190
R-600a 0,361 (1) 0,209 C 1536 (5) 50 Hz 12 653
R-600a 0436(1) 0232 D 1808(5) 50Hz 17156
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) Zgodnie z normg EN23953
Standardowewyposazenie
KoD oPIS 28 35 4s PLN
Pétka epoksydowa Snack
19097777 405x460 boczna szt. 2 2 2 56
Pdtka epoksydowa Snack R
19097775 4055460 centralna szt ! 2 56
Dodatkowe wyposazenie
KOoD OPIS PLN
E 19004925  Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN 2044
E 19004921  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze 2044
E 19004930  Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze LG~ 2 044
% 19004927  Kit drawer 1/3+2/3 2044
% 19004923  Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 2 556
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CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 800 piekarnicze EN60x40

CCP-3B

2B

MODEL
CCP-2B
CCP-3B
CCP-4B
CCP-2BGR
CCP-3BGR

CCP-4BGR

Opcje

Panoramiczne
otwieranie

3B

KOD

19112011

19111711

19112012

19102651

19102652

19102653

Agregat po lewej stronie

Bez blatu

Bez rantu tylnego

Zamek
Bez agregatu
Blat granitowy

Zestaw kotek

Tylny panel ze
nierdzewnej

stali

Ogrzewana uszczelka

drzwi

4B

W\ZM’I\AA)RY

1492 x 800 x 850
2017 x 800 x 850
2 542 x 800 x 850
1492 x 800 x 850

2017 x 800 x 850

2 542 x 800 x 850

PO

LG

NS
LC
RG

GR

FH

47

612

800

417

612

800

CCP-2B

327

-630

586

-976

2099

101

828

554

POJEM-
C

cc4

-

50 mm

220-240V

s
3
"

405x460 [
405x525

a1

TEMP(ED%;)\TURA ODSZRANIA-
0+8°C Stop
0+8°C Stop
0+8°C Stop
0+8°C Stop
0+8°C Stop
0+8°C Stop
ccP-38 ccP-48

0 0
327 327
-746 -828

0 0
876 1165
-976 -1270
2687 3676
101 101
1045 1230
634 767

CZYNNIK

Ogodlna charakterystyka

-Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokos$ci 40 mm.

-Wyjmowane poétki epoksydowe EN 60x40 z regulacjg
wysokosci 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

-Modele GR z blatem granitowym.

130-200 mm

KLASA ROCZNE

MOC MOC
CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE- ZUZYCIE
czy (KwW) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
R290  0369(1) 0262 D 1477 (4)
R290  0369(1) 0262 D 1723 (4)
R290  0593(1) 0,387 E 2442 (4)
R290 0,369 (1) 0262 D 1477 (4)
R290  0369(1) 0262 D 1723 (4)
R290 0593(1) 0387 E 2442 (4)

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

Standardowewyposazenie

KOoD OPIS

19097776

Pétka epoksydowa oot
N60x40 '

ENG

19033557 Zestaw prowadnic

=649 mm kpl.

286

HzZ

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

50 Hz

2B 3B
2 3
4 6

PLN

11788

14 509

17294

14 525

18013

22087

(4) Zgodnie z normg EN22041

4B PLN
4 91
8 T
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Akcesoria

KOD OPIS | WYMIARY DO URZADZEN PLN
Potki
Zestawy zawiasow
19098305 Zestaw zawiasow — prawe Wszystkie stoty 155
19098304 Zestaw zawiasow — lewe Wszystkie stoty 155
Zestawy kotek
Zestaw 4 kotek : :
19004383 (2 7 hamulcem + 2 bez hamulca) Stoty 2- i 3-drzwiowe 462
Zestaw 6 kotek :
19041037 (37 hamulcem + 3 bez hamulca) Stoty 4-drzwiowe 623
Zestaw tacznosci
(% FagorKonnect 19111437 Zestaw Fagor Konnect — Chtodnictwo Stoty Advance 955

Foodservice
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Stoty do |
przygotowywania

— Charakterystyka.........ccccoceennn. 290
— Konfigurowalne

stoty chtodnicze........................ 292
— Zespolone stoty chtodnicze...... 296

— Profesjonalne stoty do pizzy..... 298
— Stoty satatkowe.......................... 299
— AKCESOrIa....c.ooveviieieeeeee, 305

Niestandardowe wykonania lub rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane
fabrycznie. Wszelkie zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firmg Fagor w celu uzyskania informacji o innej wersji, ktéra nie
jest zawarta na liscie.
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Charakterystyka

Szeroki zakres produktow

Fagor Professional

Petna gama chtodniczych stotow przygotowawczych, o gtebokosciach 700 i 800 mm
z réznorodnymi wariantami blatéw roboczych (stal nierdzewna, granit, polipropylen.)

Wymuszony
obieg powietrza

Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura,
dzieki innowacyjnemu systemowi obiegu
zimnego powietrza, ktére optywa zywnos$é
zapewniajac jej wiasciwa konserwacje

i dtuzsze utrzymanie Swiezosci.

Zintegrowany
uchwyt

Drzwi ze stali nierdzewnej z ergonomicznym,
doskonale zintegrowanym uchwytem
poprowadzonym po catej dtugosci drzwi, ktory
zapewnia praktyczne otwieranie.

Tryb
EKO

Optymalizacja wydajnosci dzieki
automatycznemu dostosowaniu temperatury,
gdy drzwi pozostajg zamkniete, pozwalajac
urzadzeniu pracowac oszczednie, tylko wtedy,
gdy to konieczne.

Wymienna

uszczelka drzwi

Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi
utrzymuje maksymalng higiene oraz zapewnia
odpowiednie wtasciwosci izolacyjne.



tatwy w uzytkowaniu
elektroniczny panel sterujgcy

Intuicyjny panel sterujacy z przyciskami

umozliwiajgcymi dostep do gtéwnych funkcji.

Maksymalna
stabilnos¢

Nogi o indywidualnie regulowanej wysokosci
w standardzie. Kétka dostepne jako opcja.

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Szuflady na teleskopowych
prowadnicach

Szuflady ze stali nierdzewnej z perforowanym
dnem, zawieszone na teleskopowych
prowadnicach, ktére pozwalajg na petne
wykorzystanie dostepnej przestrzeni.

System

prowadnic

System wyjmowanych prowadnic ze stali
nierdzewnej umozliwiajgcych wiasciwe
utozenie przechowywanych produktéw.
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Fagor Professional

KONFIGUROWALNE STOtY CHLODNICZE

Stoty 700 GN 1/1

Cc4

TypF

130-200 mm

220-240V

GN1/1

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
W potaczeniu z nadstawkami chtodniczymi tworzg idealne

CCP-3G GR Zdjecie przedstawia model skonfigurowany.

2G 3G 4G
EREL on W\zmrlwA)RY Pﬁé‘%’g' TEMP(EDFg)\TURA
CCP-2GGR 19089668 1342x700x850 274 0+8°C
CCP-3GGR 19089669 1792x700x850 428 0+8°C
CCP-4GGR 19089670 2242x700x850 581 0+8°C
Opcje

CCP-26  CCP-3G

Panoramiczne otwieranie PO g@ 0 0
Zamek LC 586 876
Agregat po lewej stronie LG %:l 327 327
Blat granitowy GR [] []
Zestaw szuflad 2/3+1/3 W g 1700 1700
Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H % 1751 1751
Zestaw szuflad 1/3+1/3
¥1/3 T % 2841 2841
Tylny panel ze stali
nlyer zewnej BS 638 828
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 554 634

ODSZRA-
NIANIE

Stop

Stop

Stop

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

CCP-4G

0

1165

327

1700

1751

2841

1045

7er

stanowisko do przygotowywania pizzy.

-Wytrzymaty granitowy blat roboczy o grubos$ci 30 mm z rantem
tylnym i bocznym o wysokosci 160 mm chronigcym przed
zachlapaniem.

-Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Nadstawki dostepne do zamodwienia oddzielnie (nie wchodza
w sktad stotu).

GHODN  CHEOBNICZA ELERTAYCZ KEASA POSeOIE HZ PLN
czy (KW) NA (Kw)  ENERGETYCZNA g\ el kwH)

R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 11058

R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 13358

R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245(4) 50Hz 18274

Standardowewyposazenie

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

(4) Zgodnie z normg EN22041

KOD OPIS 2G 3G 4G PLN
Potka epoksydowa

19097778 GN1/1 szt. 2 3 4 56

19023074 Zestawprowadnic ., 4 5 g 77
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KONFIGUROWALNE STOLY CHLODNICZE

Stoty 800 EN 60x40

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego
uzytku, cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate
wykoriczenie.W potagczeniu z nadstawkami chtodniczymi
tworzy idealne stanowisko do przygotowywania pizzy.

-Wytrzymaty granitowy blat roboczy o grubosci 30
mm z rantem bocznym i tylnym o wysokosci 250 mm
chronigcym przed zachlapaniem.

- Neutralna komora z szufladami mieszczacymi kuwety
euronorm. Szuflady zawieszone na teleskopowych
prowadnicach, ktére pozwalajg na catkowite ich wysuniecie
i petne wykorzystanie dostepnej przestrzeni.

CC4 220-240V

) =

TypF EN 60X40

130-200 mm

CCP-3B GR D4 - ! )
-Wyjmowane pétki epoksydowe 600x400 mm z regulacjg
wysokos$ci o maksymalnym udzwigu 40 kg.

lE E - Nadstawki dostepne do zaméwienia oddzielnie (nie

2B GR D4 2BGRD7 WChOqu wsktad StO}U).
3B GR D4 3BGR D7
POJEM- _ CZYNNIK MOC CHLOD- MOC ROCZNE
MODEL KOD W‘Eh","','\ﬁ)ﬂv Ngjo TEMP(EQ%‘?TURA OpSzhA CHEQDNI- hﬂ(%A ELﬁﬁT(%Ic)z— M o EZéJGZ.T% " HZ PLN
CCP-2B GR 19102651 1492 x 800 x 850 17 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1477(4) 50Hz 14 525
CCP-3B GR 19102652 2017 x 800 x 850 612 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1723(4) 50Hz 18013
CCP-4B GR 19102653 2542 x 800 x 850 800 0+8°C Stop R290 0,593 (1) 0,387 E 2 442 (4) 50 Hz 22087
CCP-2BGR D7 19102754 2017 x800x 850 M7 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1478(4) 50Hz 17575
CCP-3BGR D7 19102782 2542 x800x 850 612 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1723 (4) 50 Hz 21064
CCP-2BGR D4 19102722 2017 x800x 850 M7 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1478(4) 50Hz 17079
CCP-3BGR D4 19102759 2542 x800x 850 612 0+8°C Stop R290 0,369(1) 0,262 D 1723 (4) 50 Hz 20 568
i (1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje
CCP-2B GR CCP-3B GR CCP-4B GR CCP-2B GR D7 CCP-3B GR D7 CCP-2B GR D4 CCP-3B GR D4
Panoramiczne
otwieranie PO I;IE 0 0 0 0 0 0 0
Zamek LC 586 876 1165 586 876 586 876
Bez agregatu RG -976 -976 -1270 -976 -976 -976 -976
Blat granitowy GR [ ] [ ] [ ] o ° ° o
T Z@svnlfe'jlze stali BS 828 1045 1230 828 1045 828 1045
Qorzewana uszezela gy 554 634 767 554 634 554 634
Standardowewyposazenie
KOD OPIS 2B 3B 4B PLN
Potka epoksydowa
19097776 EN 60x40 szt. 2 3 4 91
19033657 Zestawprowadnic . 4 g g 77

=649 mm
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KONFIGUROWALNE STOtY CHLODNICZE

Fagor Professional

Nadstawki chtodnicze do stotow 700 GN 1/

cc4
SP-3G
TypF
SPT-3G
HEEEE NENEEEEEE REEEEEEEEEN |
26 3G 4G
MODEL KoD W‘E,\","‘LAA)RY POJEMNIKI
Szklana ostona
SP-2G 19089671 1340 x 336 x 450 GN1/4
SP-3G 19089672 1790 x 336 x 450 GN1/4
SP-4G 19089673 2240 x 336 x 450 GN1/4
Pokrywa ze stali nierdzewnej
SPT-2G 19089676 1340 x 336 x 250 GN1/4
SPT-3G 19089677 1790 x 336 x 250 GN1/4
SPT-4G 19089678 2 240 x 336 x 250 GN1/4

Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS

19104386 GN 1/4 100 mm gtebokosci

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dar na zimno, pizzy
@ czy kanapek.
6N 150 mm -Dostepne w dwdch wersjach:
+ Szklana ostona wykonana z hartowanego szkta
i anodowanych profili aluminiowych.
+ Nierdzewna ostona z pozycja roboczg pod katem 90°.
- Statyczny uktad chtodzenia. Zimno jest generowane przez
umieszczong na nim miedziang cewke.
-Nie zawierajg pojemnikéw GN w standardzie.

19106427 GN 1/4 150 mm gtebokosci

Moc MoC
A TEMPERATURA o SEYNNIK CHL?IPVWCZA ELEK(TKITI‘VI)CZNA HZ PLN
5 +2+8°C R-600a 0,169(1) 0,102 50 Hz 4412
8 +2+8°C R-600a 0,169(1) 0,102 50 Hz 4824
10 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5596
5 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 3803
8 +2+8°C R-600a 0,169(1) 0,102 50 Hz 4094
10 +2+8°C R-600a 0,169(1) 0,102 50 Hz 5012
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
PLN
73
105
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KONFIGUROWALNE STOLY CHLODNICZE

Nadstawki chtodnicze do stotow EN 60x40

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cc4 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykoriczenie.

SP-3B
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dar na zimno, pizzy
@ czy kanapek.
TypF N 150 mm -Dostepne w dwdch wersjach:
+ Modele ze szklang ostong wykonang z hartowanego szkta
i anodowanych profili aluminiowych.
+ Modele z pokrywa ze stali nierdzewnej z pozycjg roboczg
SPT-3B pod katem 90°.
- Statyczny uktad chtodzenia. Zimno jest generowane przez
(TTT11 . (TTTTTTT1] . (TTTITTITIT] . umieszczong na nim miedziang cewke.
2B 3B 4B - Nie zawierajg pojemnikéw GN w standardzie.
MODEL KoD W‘fm,'\/‘l\)m POJEMNIKI e, TEMPERATURA Al CHt(%:l(larSjCZA ELEK:T:(IF?\X,%ZNA HZ PLN
Szklana ostona
SP-2B 19089674 1496 x336x450 GN1/4 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4512
SP-3B 19089675 2019 x336x450 GN1/4 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4964
SP-4B 19096958 2542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 6023
SP-2BGN 1/3 19096956 1492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4606
SP-3BGN 1/3 19096957 2017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5248
SP-4BGN 1/3 19096959 2 542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C R-600a 0,361 (1) 0,169 50 Hz 6137
Pokrywa ze stali nierdzewnej
SPT-2B 19089679 1496 x 336 x 250 GN1/4 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 3888
SPT-3B 19089680 2019 x 336 x 250 GN1/4 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4270
SPT-4B 19096982 2542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5869
SPT-2BGN 1/3 19096980 1492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4079
SPT-3BGN 1/3 19096981 2017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4794
SPT-4BGN 1/3 19096983 2 542 x 396 x 450 GN1/3 12 +2+8°C R-600a 0,361 (1) 0,169 50 Hz 6114
Dodatkowe wyposazenie
KOD OPIS PLN
19704386 GN 1/4 100 mm gtebokosci 73
19106427 GN 1/4 150 mm gtebokosci 105
19704389 GN 1/3 100 mm gtebokosci 95
19706426 GN 1/3 150 mm gtebokosci 126
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Fagor Professional

ZESPOLONE STOtLY CHLODNICZE

Stoty 700 GN 1/1 do pizzy

Ccc4 220-240V

) =

TypF GN1/1
GN 150 mm 130-200 mm

CPZ-3G

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dan na pizzy.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci 50 mm
z wbudowanym agregatem przeznaczony do pomieszczenia
7 lub 9 pojemnikéw GN 1/4 lub GN 1/3. Maksymalna
gtebokos$é pojemnikéw 150 mm.

-Nierdzewna pokrywa z mechanizmem utrzymujacym jg
w pozycji petnego otwarcia przy 90°.

-Wbudowana nadstawka jest chtodzona dzieki wbudowanemu
agregatowi. Umiejscowienie parownika i izolacja blatu
zapewniaja stabilng dystrybucje chtodu.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Nie zawieraja pojemnikéw GN w standardzie.

2G 3G
MODEL KoD W{MLAA)RY POJEMNIKI  ILOSG GN ﬁggg"(’t) TEMP(EOF(‘;‘)‘TURA R g}izgozl[é\ll\lllf CHL((’S:DC‘:I\;;ICZA ELEKZ’\;/(:RO\XZCZNA HZ PLN
CPZ-2G GN1/3 19089683 1350x 708 x850 GN1/3 7 290 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 13119
CPZ-3G GN1/3 19089685 1800x 708 x850 GN1/3 9 445 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,622 50 Hz 17 533
CPZ-2G GN1/4 19096514 1350x708x850 GN1/4 7 290 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 13119
CPZ-3G GN1/4 19096515 1800x 708 x850 GN1/4 10 445 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 17 533
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Uktad pojemnikow
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN 1/
CPZ-2GGN 1/3 CPZ-3GGN 1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4
CPZ-2G GN 1/4 CPZ-3G GN 1/4

Opcje

CPZ-2G6 CPZ-3G

Panoramiczne otwieranie PO I;& 0 0

Zamek LC 586 876
Zestaw kotek C 101 101

Bez agregatu RG -976 -976
Zestaw szuflad 1/2+1/2 H E 1751 1761
%ae;éaw szuflad 1/3+1/3 ¢ % 2841 2847
l’lye\p Zpe)svnneeljze stali BS 638 828
grgzrviiewana uszczelka FH 554 634
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Standardowewyposazenie

KOD OPIS 2G 3G PLN
19007778 EOKBEPOKSYdOWa o 5 g 56
19023974 Zeglawprowadnic 45 77

Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN
19704386 GN 1/4 100 mm gtebokosci 73
19706427 GN 1/4 150 mm gtebokosci 105
19704389 GN 1/3 100 mm gtebokosci 95
19706426 GN 1/3 150 mm gtebokosci 126




ZESPOLONE STOtY CHLODNICZE

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Stoty 800 EN 60x40 do pizzy

CPZ-3B

26 3G

WYMIARY
MODEL KOD (MM)

CPZ-2BGN1/3 19102515 1495x 808 x 1 055

CPZ-3BGN1/3 19102562 2018x 808 x 10565

CPZ-2BGN1/4 19102518 1495x 808 x 1 055

CPZ-3BGN1/4 19102565 2018x808x 1055

Uktad pojemnikow

Ccc4 220-240V

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykoriczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dan na pizzy.

GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3

CPZ-2BGN 1/3

GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4

CPZ-2BGN 1/4

Opcje

Panoramiczne otwieranie PO g@
Zamek LC

Zestaw kotek C

Bez agregatu RG

'rg:/(_zl'p Zgalnnee\jze stali BS

dOrngv%/(iewana uszczelka FH

= - Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci 50 mm
TypF EN 60x40 z wbudowanym agregatem przeznaczony do pomieszczenia
7 lub 10 pojemnikéw GN 1/4 lub GN 1/3. Maksymalna
@ gtebokosé pojemnikéw 150 mm.
—— Ei= -Nierdzewna pokrywa z mechanizmem utrzymujgcym jg
w pozycji petnego otwarcia przy 90°.

-Wbudowana nadstawka jest chtodzona dzieki wbudowanemu
agregatowi. Umiejscowienie parownika i izolacja blatu
zapewniajg stabilng dystrybucje chtodu.

-Wyjmowane potki epoksydowe EN60x40 z regulacjg wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Nie zawieraja pojemnikéw GN w standardzie.

‘s POJEM- TEMPERATURA ODSZRANIA- CZYNNIK MOG MoG
POJEMNIKI  ILOSC GN NOSE (L) C) NIE CH}(_:(%BNI— CHL(OIP‘A'I\‘)ICZA ELII\EIIXI;E\‘;V(;Z— HZ PLN
GN1/3 7 470 0+8°C Stop R290 0369 (1) 0262 50Hz 14025
GN1/3 10 685 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,622 50 Hz 18825
GN1/4 8 470 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 14025
GN1/4 1 685 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 18 825
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-3BGN 1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4
CPZ-3B GN 1/4
Standardowe wyposazenie
CPZ-2B CPZ-3B KOD OPIS 2B 3B PLN
Poétka epoksydowa
0 0 19097776 £\'60x40 szt 2 3 91
586 876 Zestaw prowadnic
19033557 =649 mm kpl. 4 6 14
101 101
-976 -976 . H
Dodatkowe wyposazenie
828 1045 KOD OPIS PLN
554 634 19104386 GN 1/4 100 mm gtebokosci 73
19106427 GN 1/4 150 mm gtebokosci 105
19104389 GN 1/3 100 mm gtebokosci 95
19106426 GN 1/3 150 mm gtebokosci 126
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Fagor Professional

Profesjonalne stoty do pizzy Compact

Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

cca 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuje je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
Stanowi idealne stanowisko do przygotowywania pizzy.
A=\ -Wytrzymaty granitowy blat roboczy z rantem o wysokosci 88
TypF EN 60x40 mm oraz wycieciem przeznaczonym na pojemniki GN 1/4
o gtebokosci 150 mm. Model CPZC-2G miesci 6 pojemnikéw,

@ model CPZC-3G 8 pojemnikdw.

N U= - Cyrkulacja powietrza wewnatrz komory stotu zapewnia
ciggte chtodzenie pojemnikéw GN. Centralne umieszczenie
parownika i wkasciwa izolazja blatu roboczego zapewnia

P2C-36 jednolite rozprowadzenie chtodzonego powietrza.
-Dodatkowa komora neutralna z 3 szufladami EN 60x40.
-Wyjmowane poétki epoksydowe 600x400 mm z regulacja
' . wysokosci o0 maksymalnym udzwigu 40 kg
26 36
MODEL KoD WY(,"\Z','V‘I‘)RY POJEMNIKI  LICZBA Pﬁé?él_ TEMP(E‘,%‘)‘TURA URTLr  rEils CHtC(’;:?VI\\II(jCZA ELEKEI\S;C)CZNA HZ PLN
CPZC-2G 19089681 1590x700x880 GN1/4 6 325 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 17692
CPZC-3G 19089682 2110x700x 1163 GN1/4 8 480 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 20 843
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowewyposazenie
CPZC-2G CPZC-3G KOD OPIS 2G 3G PLN
Panoramiczne otwieranie PO I;& 0 0 19097776 Eaﬂé%fggksydowa szt ) 3 91
Zamek LC 586 876 . dni
19023074 fEZEVprowadnic 4 6 77
Bez agregatu RG -976 -976
Blat granitowy GR [ ] °
Tyiny panel ze stali Dodatkowe wyposazenie
el Jownej BS 787 997
grgzrwz/?wana uszczelka FH 554 634 KoD QRIS (ALY
19704382 GN 1/6 65 mm gtebokosci 55
19104383 GN 1/6 100 mm gtebokosci 65
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STOLY SALATKOWE
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Stoty satatkowe z litym blatem

RPS-3G NS

MODEL KOD

RPS-2GNS 19105458 894 x 700 x 850

RPS-3G NS 19105459 1368 x700x850 232

RPS-2G SB40 19110251

RPS-3G SB40 19110255 1368 x700x850 232

Opcje

Panoramiczne otwieranie
Bez agregatu

Zestaw szuflad 1/2 +1/2

RPS-2G NS
POJEM-
WYMIARY 3
NOSC
(MM) O
155

894 x 700 x 850

PO

RG

H

-
=

155

cc4

220-240V

) =

TEMPERATURA
(°C)
+2+8 °C
+2+8 °C
+2+8°C

+2+8°C

RPS-2G

[}
-976

1620

TypF

ODSZRA-

Stop

Stop

Stop

Stop

RPS-3G

[}
-976

1620

GN1/1

CZYNNIK
NIANIE  CHLODNICZY

R290

R290

R290

R290
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Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.

-Blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubosci 30 mm,

z wtryskiwanym pod wysokim cisnieniem poliuretanem,
wolnym od CFC.

-Parownik statyczny, ostoniety piankg z poliuretanu wolnego
od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiajg
czyszczenie komory.

- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.

- Otwierany panel przedni z konstrukcjg przedniej wymiany
powietrza umozliwia ustawienie urzgdzenia bez negatywnego
wplywu na jego wydajnosc.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Dostepne modele bez rantu (NS) i z rantem 40 mm (SB40).

MOC MOC KLASA ROCZNE
CHLODNICZA ELEKTRYCZNA ENERGE- ZUZYCIE HZ PLN
(Kw) (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
0369(1) 0245 D 1403 (4) 50/60 Hz 5878
0369(1) 0267 D 1608 (4) 50/60 Hz 7349
0369(1) 0245 D 1403 (4) 50/60 Hz 5878
0369(1) 0267 D 1608 (4) 50/60 Hz 7349

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Zgodnie z normg EN22041

Standardowe wyposazenie

KOD OPIS 26 36 PLN
Pétka epoksydowa
19104363 GN 1/1 do stotow  szt. 2 3 67
satatkowych
Zestaw prowadnic
19023974 L=562 mm kpl. 2 3 r




Fagor Professional

STOLY SALATKOWE

Stoty satatkowe z blatem polietylenowym

Ogodlna charakterystyka

cca 220-240V . - - .
-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.
- Otwarty blat odpowiedni dla pojemnikéw GN i powierzchnia
robocza z polietylenu o duzej gestosci odpowiednia do

e s przygotowywania zywnosci. Uchylna pokrywa z blokada
W pozycji otwartej.
@ - Parownik statyczny, ostoniety piankg z poliuretanu wolnego
GN 100mm od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez

parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiajg
czyszczenie komory.

RPS-3GP
- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.
- Otwierany panel przedni z konstrukcjg przedniej wymiany
RPS-2GP powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.
-Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udZwigu 40 kg.
- Nie zawiera pojemnikéw GN w standardzie.
-Mozliwe konfiguracje pojemnikéw GN na kolejnej stronie.
MODEL KoD W\((,’\‘A",'V’I*)RV POJE(T)’“OSC TEMPERATURA O g </ 0T C'E'ktv%DN'CZA ELﬁlf’;ATZFf\I’V%Z- HZ PLN
RPS-2GP 19105614 894 x 700 x 861 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 6 554
RPS-3GP 19105067 1358 x 700 x 861 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 50/60 Hz 8193
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcje Dodatkowe wyposazenie
RPS-2GP RPS-3GP KOD OPIS PLN
Panoramiczne otwieranie PO I;& L] L] Pojemniki GN
19104382 GN 1/6 656 mm gtebokosci 55
Bez agregatu RG -976 -976 19104383 GN 1/6 100 mm gtebokosci 65
19104384 GN 1/4 40 mm gtebokosci 61
Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H g 1620 1620 19104385 GN 1/4 65 mm gtebokosci 341
19104386 GN 1/4 100 mm gtebokosci 73
19106427 GN 1/4 150 mm gtebokosci 105
19104387 GN 1/3 40 mm gtebokosci 341
19104388 GN 1/3 65 mm gtebokosci 64
Standardowewyposazenie 19104389 GN 1/3 100 mm gtebokosci 95
19106426 GN 1/3 150 mm gtebokosci 126
Kop opts 6% PLN 19104390 GN 1/2 40 mm gtebokosci 341
19104363 g?w*k]a/? %%ksstycﬂg\\fvva szt. 2 3 67 19104391 GN 1/2 656 mm gtebokosci 73
satatkowych . 19104392  GN 1/2 100 mm gtebokosci 89
19023974 ESE?gVngrwwadmc kp| 2 3 77 19048493 GN 1/1 40 mm g+ebokoécw 88
19048494 GN 1/1 65 mm gtebokosci 92
19048495 GN 1/1 100 mm gtebokosci 113
Szyny na pojemniki GN
19104364 Szynyna GN1/6 239
19104365 Szyny na GN1/3 + GN1/6 219
19104366 Szyny na GN1/6 197
19104367 Szyny na GN1/4 176
197104368 Szyny na GN1/3 155
19104369 Szyny na GN1/2 133
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Uktad pojemnikow

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

RPS-2GP
GN1/6 GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/1 GN1/6 GN1/1 GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN 1/1+GN 1/6 GN 1/3 +GN 1/6G N1/6
RPS-3GP
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN 1/1 GN 172
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN 1/3 GN 1/4
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6

GN 1/6
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Fagor Professional

STOLY SALATKOWE

Stoty do pizzy z blatem roboczym

Ogodlna charakterystyka

cca 220-240V L ‘- A .
-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.
-Blat roboczy ze stali nierdzewnej z wtryskiwanym poliuretanem
wolnym od CFC, o grubosci 30 mm, z miejscem na pojemniki
TypF GN1/1 GN 1/6
-Parownik statyczny, ostoniety piankg z poliuretanu wolnego
@ od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
GN 100mm parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiajg
czyszczenie komory.
RPS-362 - System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.
- Otwierany panel przedni z konstrukcjg przedniej wymiany
RPS-26Z powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.
-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
-Nie zawiera pojemnikéw GN w standardzie.
MODEL KOD W\((m,'j)m POJEMNIKI  LICZBA ,583405"6_') TEMPERATURA  ORSZRA- %H%%K Moc C'E‘lfv%[’”'cz’* EL'EIEATE(‘:V(V(;Z— HZ PLN
RPS-2GZ 19105615 894 x 700 x 955 GN1/6 5 155 +2 +8 °C Stop R290 0,369 (1) 0,245  50/60 Hz 6 425
RPS-3GZ 19105611 1358 x 700 x 955 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 8029
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Uktad pojemnikéw
GN 1/6 GN 1/6 GN 1/6 GN 1/6 GN 1/6 GN1/6 GN 1/6 GN1/6 GN 1/6 GN 1/6 GN 1/6 GN 1/6 GN1/6
RPS-2GZ RPS-3GZ
Opcje Standardowewyposazenie
RPS-2GZ RPS-3GZ KOD OPIS 2G 3G PLN
. . . Potka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO g@ o o 19104363 GN1/1dosfotéw szt 2 3 67
satatkowych
Bez agregatu RG -976 -976 Zestaw prowadnic
19023974 =562 mm kpl. 2 3 r
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H g 1620 1620

Dodatkowe wyposazenie

KOD oPIS PLN
19704382 GN 1/6 65 mm gtebokosci 55
19704383 GN 1/6 100 mm gtebokosci 65
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STOLY SALATKOWE

Stoty satatkowe do kanapek

Ccc4 220-240V

) =

TypF GN1/1

=

GN 100mm

Ogdlna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.

-Wytrzymaty blat roboczy z granitu o grubosci 30 mm
z miejscem na pojemniki GN 1/6.

-Parownik statyczny, ostoniety pianka z poliuretanu wolnego
od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiaja
czyszczenie komory.

- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.

-Otwierany panel przedni z konstrukcja przedniej wymiany

RPS-3GS R o o i
powietrza umozliwia ustawienie urzagdzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.
RPS-2GS -Wyjmowane po6tki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
-Nie zawiera pojemnikéw GN w standardzie.
MODEL KOD W\EM,'\?)RY POJEMNIKI  HICZBA POJE("S)NOS'C' TEMPERATURA  ORSZRA- %E‘%%K MOC C'E'IEM%DN'CZA ELﬁ»}%ﬁlﬁgz— HZ PLN
RPS-2GS 19105616 894 x 700 x 1 140 GN1/6 5 155 +2+8 °C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 7019
RPS-3GS 19105617 1358x700x 1140 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 8425
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Uktad pojemnikow
GN 1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
RPS-2GS RPS-3GS
Opcje Standardowewyposazenie
RPS-2GS RPS-3GS KOD OPIS 26 3G PLN
. . . Potka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO g@ ° o 19104363 GN1/Tdosfotéw szt. 2 3 67
- satatkowych
Bez agregatu RG -976 -976 Zestaw prowadnic
19023974 L=562 mm kpl. 2 3 7
Zestaw szuflad 1/2+1/2 H g 1620 1620
Dodatkowe wyposazenie
KOD OPIS PLN
19704382 GN 1/6 65 mm gtebokosci 55
19704383 GN 1/6 100 mm gtebokosci 65
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Fagor Professional

STOLY SALATKOWE

Kompaktowe stoty do pizzy

Ccc4

TypF

=

GN 100mm

RPS-3G GR

RPS-2G D6 GR

WYMIARY POJEM- ODSZRA-
MODEL KOD (MM) NOSE (L) TEMPERATURA NIANIE

RPS-2G D6 GR 19104297 1358 x700x 1010 165 +2+8°C Stop
RPS-3G GR 19705613 1358 x700x 1010 232 +2+8°C Stop
Opcje

RPS-2GD6GR  RPS-3G GR
Panoramiczne otwieranie PO g@ [] L]
Bez agregatu RG -976 -976
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H E 1620 1620
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Ogolna charakterystyka

-Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.
-Wytrzymaty blat roboczy z granitu o grubosci 30 mm z rantem

220-240V

n o wysokosci 160 mm.

- Parownik statyczny, ostoniety piankg z poliuretanu wolnego
od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiaja
czyszczenie komory.

- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.

- Otwierany panel przedni z konstrukcja przedniej wymiany
powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.

-Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

-Dostosowany do taczenia z nadstawkami na pojemniki GN.
Kompatybilne modele:

+ SP-2G
+ SPT-2G
CZYNNIK MOC MOC KLASA ROCZNE
CHLOD-  CHLODNICZA ELEKTRYCZ-  ENERGE- ZUZYCIE HZ PLN
NICZY (kw) NA (kW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
R290 0,369 (1) 0,245 D 1403 (4) 50/60 Hz 11783
R290 0,369 (1) 0,267 D 1608 (4) 50/60 Hz 8986
Standardowewyposazenie
KOD OPIS 2G 3G PLN
Pdtka epoksydowa
19704363 GN 1/1 do stotéw  szt. 2 3 67
satatkowych
Zestaw prowadnic
19023974 L=562 mm kpl. 2 3 a4
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Akcesoria

KOD oPIS DO URZADZEN PLN
Zestawy zawiasow

19098305 Zestaw zawiasow — prawe Wszystkie stoty do przygotowywania 155

19098304 Zestaw zawiasow — lewe Wszystkie stoty do przygotowywania 155
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Fagor Professional

Szybkoschtadzarki

Dlaczego warto uzywac szybkoschtadzarek?

1. Zdrowie i bezpieczenstwo

Wszystkie Swieze produkty zywnos$ciowe zawierajg naturalnekultury
bakterii, ktore w sprzyjajacych warunkach otoczenia (temperatury
i wilgotnosci) mnozg sie, powodujgc niebezpieczne skutki dla
zdrowia konsumentéw. Najbardziej niebezpieczny prég termiczny
wynosi od + 65°C do + 10°C: w tym zakresie temperatury, powstaje
idealne srodowisko dla rozwoju i namnazania sie bakterii.

Szybkoschtadzarki obnizajg temperature w srodku produktu od + 65°C
do +3°C tak szybko, jak to jest mozliwe, maksymalnie w czasie 90 min.

Tempo przejscia procesu schtadzania przez krytyczny zakres
temperatur od +65°C do +10°C, w ktérym wystepuje najwyzsza
proliferacja bakterii jest tak duze, ze nie wystepuje jakiekolwiek
zagrozenie dla bezpieczenstwa schtadzanej zywnosci.

Gwattownyspadektemperatury,ktéryzapewniajgszybkoschtadzarki
uniemozliwia namnazanie sie mikroorganizméw w $wiezo
przygotowanychpositkach,réwniezwydtuzajgczasprzechowywania
produktu.

Proces schtadzania nie ma wptywu na jakos¢ dan, a produkt
mozna przechowywacé do kilku miesiecy.

2. Racjonalizacja pracy

Szybkoschtadzarki pozwalajg na wczesniejsze przygotowanie
wiekszej ilosci produktéw. Po schtodzeniu mozna je spozy¢ w ciggu
5-7 dni. W przypadku zamrozenia czas ten mozna wydtuzy¢ do kilku
miesiecy.

Wczesniejsze planowanie pozwala znacznie usprawnié¢ proces
zakupu surowcéw oraz organizacje pracy w kuchni, z dodatkowymi
korzysciamiw zakresie higieny, jakosci organoleptycznej produktow
oraz r6znorodnosci menu.

3. Oszczednosé czasu

Wczesniejsze przygotowanie duzej ilosci potraw i wykorzystanie
procesu szybkiego schtadzania, pozwala restauracjom oferowac
smaczniejsze i zréznicowane menu. Szef kuchni nie musinabiezaco
czuwac nad przygotowaniem kilku dan.

Prosta operacja podgrzewania zywnosci, pozwala na podanie
szerokiej gamy potraw w krétkim czasie.

Szybkoschtadzarki zwiekszajg wydajnos¢ pracy, zmniejszajg koszty
osobowe oraz pozwalajg na oszczednos¢ czasu.

4. Jakosc¢

Powolne,kilkugodzinnezamrazaniepowoduje, ze strukturazywnosci
ulega degradacji, wewnatrz produktu powstajg mikrokrysztatki,
ktére rozrywajac strukture komorkowa zywnosci, usuwajg z niej sole
mineralne i sktadniki odzywcze.

Gwattowny spadek temperatury zachowuje wilgo¢ w zywnosci
i uniemozliwia namnazanie flory bakteryjnej. Wyglad i powierzchnia
delikatnych produktéw spozywczych takich jak ryz, makaron, mieso,
ryby lub owoce w procesie szokowego schtadzania lub zamrazania
pozostajg niezmienione, potrawy zachowujg atrakcyjny wygladu
i petnie smaku.

5. Zastosowanie

System ten usprawnia prace w profesjonalnej kuchni. Jest bardzo
korzystny dla wszelkiego rodzaju Czynnik chtodniczytronomii,
azwhaszcza do stotowek, szpitali i restauracji. Swietnie sprawdzi
sie na specjalne okazje, takie jak duze bankiety, cateringi.

Urzadzenie pozwoli zaoferowac dobrze podane, gotowe do spozycia
dania wymagajgcym Klientom, co docenig wtasciciele sklepdw i firm.

6. Inne zalety

Szybkoschtadzarki optymalizujg zarzadzanie zapasami:

+ Mniejsze straty wagi przygotowanych positkdw (ograniczenie
parowania).

+ Zakup wiekszych ilosci zywnosci w lepszych cenach.

+ Optymalizacja zapasow.

+ Redukcja strat, oszczednos$¢ czasu i pieniedzy.

+ Serwowanie positkéw zawsze $wiezych i wysokiej jakosci.

+ Utrzymanie zatrudnienia na statym poziomie.

TEMPERATURA
Aktywnos¢ bakterii

+120°C
Zniszczenie
flory bakteryjnej

+70°C

Zwykte chtodzenie

Namnazanie sie
flory bakteryjnej

+3°C

02(C] Cykl chtodzenia

Wstrzymanie
namnazania sie bakterii _ 180

CZAS
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Cykl chtodzenia

CYKL LtAGODNY (STANDARDOWY) —90'
Wrtasciwy cykl dla matych rozmiardw, lekkich potraw.

CYKL MOCNY (INTENSYWNY)-90'
Zalecany dla produktéw o duzej gestosci lub sporych rozmiarach,
a takze zywnosci pakowane;j.

CYKL CHtODZENIA
+65°C / +3°C w mniej niz 90 min.

IIC e orrerrepgpremermormememmmemer g
CYKL ZWYKEE
CHEODZENIA ~ CHEODZENIE
FAGOR
1379C ROZMNAZANIE SIE FLORY BAKTERYJNEJ

TEMPERATURA
WYSOKIEGO RYZYKA

Liczba bakterii podwaja sie co
20 minut

TEMPERATURA PRODUKTU GOTOWANEGO

"
90 min CZAS
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Cykl zamrazania

CYKL tAGODNY (STANDARDOWY) — 240"

Cykl ten stuzy do zamrazania produktéw spozywczych w réwnej
temperaturze oraz moze by¢ stosowany do statego schtadzania tychze
produktéw bez powodowania gwattownych zmian temperatury lub do
gotowania réznych sktadnikow.

CYKL MOCNY (INTENSYWNY) - 240

Cykl ten jest idealny do zamrazania niedogotowanych produktéw
spozywczych lub czesciowo przygotowanych potraw. Mozna

go réwniez zastosowac do produktéw surowych. Umozliwia
przechowywanie zamrozonej zywnosci przez dtugi czas.

CYKL MROZENIA
0d +65°C do -18°C w mnigj niz 240 min.

+65°C
CYKL WYKEE
MROZENIA MROZENIE
FAGOR

TEMPERATURA PRODUKTU GOTOWANEGO

MAKROKRYSZTALY
MIKROKRYSZTALY Uszkodzone btony
Btony komadrkowe komorkowe

nienaruszone
-18°C

\

240 Lnin

CZAS
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Charakterystyka

ADVANCE
Izolacja (mm) 60
Czynnik chtodniczy +/ - R290 / R452a
Klasa klimatyczna 5
Cykl chtodzenia Tak
Cykl mrozenia Tak
Cykl mocny Tak
Cykl fagodny Tak
HACCP Tak
Cykl specjalny
Odkazanie ryb Tak
Utwardzanie lodow Tak
Schtadzanie wstepne Tak
Suszenie Tak
Podgrzewana sonda Standard
Kontrola wentylatora Tak
Ksigzka z przepisami Fagor Tak

Sterowanie elektroniczne

Samoczynnie zamykane drzwi

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem
minimalizujg utrate zimna oraz redukuja straty
energii. Drzwi otwierajg sie maksymalnie na 120°
i zamykajg automatycznie ponizej kgta 90°.
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CONCEPT

60
R290

Tak
Tak
Tak
Tak
Tak

Tak
Tak
Tak
Nie
Opcja
Nie
Nie

tatwy dostep serwisowy

Zdejmowana i odchylana pokrywa parownika,
ktéra umozliwia tatwy dostep na potrzeby
czyszczenia i serwisowania.



COOK & CHILL

60

R290 / R452a
5

Tak

Tak

Tak

Tak

Tak

Tak
Tak
Tak
Tak
Standard
Tak
Tak

Uniwersalne prowadnice

tatwe w demontazu wielofunkcyjne
prowadnice, przeznaczone do pojemnikow
GN 1/1 oraz piekarniczych EN 60x40.

Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

DO WOZKOW

100
R452a
5

Tak
Tak
Tak
Tak
Tak

Tak
Tak
Tak
Tak
Standard
Tak
Tak

Sonda rdzeniowa

Inteligentna sonda rdzeniowa. Sterownik
wykrywa, czy sonda zostata prawidtowo
umieszczona w produkcie i rozpoczyna cykl
z kontrolg czasu. Standard w modelach

z panelem Screen Touch control.

311



Fagor Professional

ADVANCE

Szybkoschtadzarki

TYPEF

ABC-102 ABC-101 HC ABC-051 HC ABC-031 HC
MODEL KoD W‘f,\"ﬂ,'\j‘)RY ZASILANE Piﬁ‘g:fjc N
ABC-031 HC 19089755 590 x 700 x 520 220-240V 3 - -
ABC-051 HC 19099866 790 x 700 x 850 220-240V 5 5 -
ABC-081 HC 19105085 790x800x1290  220-240V 8 8 -
ABC-101T HC 19111069 790x800x 1420  220-240V 10 10 -
ABC-121 HC 19109967 790x800x 1600  220-240V 12 12 -
ABC-161 HC 19109818 790x800x 1950  380-415V 16 16 -
ABC-102 190897691200 x 1090 x 1 766 380-415V 20 10 10
Opcje

Otwieranie drzwi z lewej

strony opP
Zestaw kotek C
Podgrzewana sonda Heat-P
usB UsB

312

Ogolna charakterystyka

- Intuicyjny 5" dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.
-Modele z opcjg cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomocg sondy
temperatury umieszczonej w $rodku zywnosci. 5 predkosci
wentylatora.
-2 cykle chtodzenia:
+ Cykl mocny: domysiny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.
+ Cykl fagodny: domysiny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.
-96 programoéw chtodzenia Fagor, podzielonych wedtug
8 kategorii produktow.
-Mozliwos$é przechowywania w pamieci dodatkowych
40 przepisow.
-5 dodatkowych cykli specjalnych do zarzadzania
rozmrazaniem, utwardzaniem lodu, suszeniem, dezynfekcja ryb
i podgrzewaniem sondy.
-Miesci tace GN 1/1 oraz EN 60x40 (poza modelem na 3 tace)
w odlegtosci 65 mm od siebie.

WYDAJNOSC (KG/CYKL) ~ CZYNNIK MOC MOC
, CHLODNI-  CHLODNICZA ELEKTRYCZ- HZ PLN
CHLODNICZA  MROZNICZA czy (KW) NA (KW)
12 6 R290  0,565(2) 0,41 50 Hz 17718
40 24 R290 0,71 (2 0,713 50 Hz 23915
60 40 R290 1,18(2) 0,713 50 Hz 29226
100 65 R290 1,62 (2) 1,426 50 Hz 34252
12 6 R290 13(2) 1,426 50 Hz 38539
60 50 R290 285(2) 1,45 50 Hz 49728
100 65 R452a 4,079 (2) 2,947 50 Hz 64 858
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
ABC-031HC ABC-051HC ABC-081HC ABC-101HC  ABC-121 ABC-161 ABC-102
- 501 501 501 501 501 -
- 101 101 101 101 101 101
L] L] L] L] L] L] L]
501 501 501 501 501 501 501
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Szybkoschtadzarki

Ogolna charakterystyka
@ g ysty

TYPEF - Intuicyjny 2,8" pojemnosciowy sterownik elektroniczny
z cyklami chtodzenia i mrozenia kontrolowanymi za pomoca
czasu lub temperatury.
-2 cykle chtodzenia:
+ Cykl mocny: domysliny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.
+ Cykl tagodny: domysiny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.
-3 dodatkowe cykle do wstepnego chtodzenia, odkazania ryb
i utwardzania lodow.
-Mozliwo$¢ zapisania do 20 spersonalizowanych przepiséw.
-Miesci tace GN 1/1 oraz EN 60x40 (poza modelem na 3 tace)
w odlegtosci 65 mm od siebie.

CBC-101 HC CBC-81 HC CBC-51 HC CBC-31 HC

MODEL KoD v ZASILANIE GN?f””;Zigﬂg CHVXZESIJC’;(ZSC (;igcz"::?u S CHt%:I?(;hjC;CZA ELEKET:(HOWVE:ZNA HZ PLN
CBC-031 HC 19101748 590x700x 520  220-240V 3 - 12 6 R290 0,565 (2) 0,41 50 Hz 12190
CBC-051 HC 19102977 790x700x 850  220-240V 5 5 40 24 R290 0,71 (2) 0,55 50 Hz 15911
CBC-081 HC 19705381 790x800x 1290 220-240V 8 8 60 40 R290 1,18(2) 0,713 50 Hz 22 366
CBC-101 HC 19111266 790x800x 1420 220-240V 10 10 100 65 R290 1,62 (2) 1,426 50 Hz 24 596

Opcje

Otwieranie drzwi z lewej
strony

Zestaw kotek

Podgrzewana sonda

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

CBC-031 HC CBC-051 HC CBC-081 HC CBC-101 HC
oP - 0 0 0
c - 101 101 101
Heat-P - 1150 1150 1150
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Fagor Professional

Szybkoschtadzarki Cook & Chill

Ogolna charakterystyka
@ g ysty

TYPEF -Gama szybkoschtadzarek zaprojektowana tak, aby wspotgrata
z piecami konwekcyjno-parowymi iKORE w celu idealnego
zréwnowazenia pracy w systemie Cook&Chill. 6-potkowe
szybkoschtadzarki zespolone z piecami dostepne sg na
zamowienie.

-Intuicyjny 5" dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.
-Modele z opcjg cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomocg sondy
temperatury umieszczonej w $rodku zywnosci. 5 predkosci
wentylatora.
-2 cykle chtodzenia:
+ Cykl mocny: domysliny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.
+ Cykl tagodny: domysiny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.
ABCO0-061 HC ABCO-06 2/3 HC -96 programoéw chtodzenia Fagor, podzielonych wedtug

ABCO-102 ABCO-101 HC
8 kategorii produktéw.
-Mozliwos$¢ przechowywania w pamieci dodatkowych
40 przepisow.
-5 dodatkowych cykli specjalnych do zarzadzania
rozmrazaniem, utwardzaniem lodu, suszeniem, dezynfekcja ryb
i podgrzewaniem sondy.
- Miesci tace GN 1/1 oraz EN 60x40 (poza modelem na 3 tace)
w odlegtosci 65 mm od siebie
WYMIARY POJEMNOSC WYDAJNOSC (KG/CYKL) ~ CZYNNIK MoC MOC
MODEL KOD (MM) ZASILANIE ., CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ- HZ PLN
GN1/1 EN60X40 GN2/1  CHLODNICZA MROZNICZA czy (KW) NA (KW)
ABCO-062/3HC 19087540 656 x633x630 220-240V GSZX/S - - 12 6 R290 0,565 (2) 0,41 50 Hz 20192
ABCO-061 HC 19105609 900x935x 1105 220-240V 6 6 - 50 30 R290 0,71 (2 0,713 50 Hz 34 405
ABCO-101HC 19111089 900x935x 1766 220-240V 10 6 - 105 0 R290 1,62(2) 1,426 50 Hz 45081
ABCO-102 19091443 1200x1130x1766 380-415V 20 10 10 105 70 R452a 4,079 (2) 2,947 50 Hz 71341
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje
ABCO-0623 ABCO-061 HC ABCO-101 HC ABCO-102
Podgrzewana sonda Heat-P ] ] U] ]
UsB USB 501 501 501 501
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Szybkoschtadzarki do wozkow 20 GN 1/

RBP-201

Komory chtodnicze

MODEL

RBP-201
RBP-20TH
RBP-201C
RBP-20THC
RBM-201
RBM-201H
RBM-201 C
RBM-201HC

Agregaty

MODEL

UCs-424
UCs-528
UCC-424

UCC-5628

Akcesoria
MODEL

RC-700

TYPEF

Ogolna charakterystyka

- Dzieki wtrystkiwanej izolacji poliuretanowej o gestosci 40 kg/
m3 nasze produkty majg izolacje 20% wiekszg ponad $rednig
rynkowa, szczegdlnie urzadzenia mroznicze, przy zauwazalnym
zmniejszeniu poboru energii.

-lzolacja o grubosci 70 mm w modelach chtodziarek oraz
izolacja o grubosci 100 mm w modelach mieszanych.

-Intuicyjny 7" dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

-Modele z opcjg cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomocg sondy
temperatury umieszczonej w srodku zywnosci.

-2 cykle chtodzenia:

+ Cykl mocny: domysiny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.

+ Cykl tagodny: domysliny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.

-2 dodatkowe wersje komér chtodniczych:

* Przelotowa: chtodnia moze by¢ otwierana z przodu i z tytu (C).
+ Wersja o duzej mocy z wiekszg wydajnoscia parownika w celu
schiodzenia lub zamrozenia wiekszej ilosci produktu (H).

- Tropikalizowana jednostka chtodzaca. Nadaje sie do pracy
w temperaturze pokojowej do 43°C i wilgotnosci 65%.

-Komora chtodnicza i agregat dostarczane oddzielnie.

KOD PYMIARY ZASILANIE TEMPERATURA WYDANOSC (K/CYKD) o MO0, agReGaT HZ PLN
(MM) CHEODNICZA  MROZNICZA  NA (KW)
19089779 1480x1205x2120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424  50/60 Hz 84 340
19089780 1480x1205x2120  220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528  50/60 Hz 87 940
19089784 1480x1205x2120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCS-424  50/60 Hz 84011
19089785 1480x1205x2120 220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-5628  50/60 Hz 89673
19089788 1530x1255x2220  220-240V  +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424  50/60 Hz 93165
19089789  1530x1255%x2220  220-240V  +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528  50/60 Hz 97 880
19089792  1530x1255x2220 220-240V  +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424  50/60 Hz 1056114
19089793  1530x1255x2220 220-240V  +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528  50/60 Hz 112 000
6B wmm)ﬁv LR DN MoC cg(LV(S)DMCZA MoC ELEE&(VE;RYCZNA R B
19017466 1100 x 805 x 650 380-415V R452a 597(2) 4,25 50 Hz 32 557
19017467 1100 x 805 x 650 380-415V R452a 6,95 (2) 4,98 50 Hz 34 367
19015799 1045 x 765 x 637 380-415V R452a 597 (2) 4,25 50 Hz 33388
19015800 1045 x 765 x 637 380-415V R452a 6,95 (2) 4,98 50 Hz 35258
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
KOD OPIS SZEROKOSC PLN
19015797 Rampa dla szybkoschtadzarek RBM-201 700 1677
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Szybkoschtadzarki do wozkow 20 GN 2/1

RBP-202

Komory chtodnicze

MODEL

RBP-202
RBP-202H
RBP-202C
RBP-202HC
RBM-202
RBM-202H
RBM-202 C
RBM-202HC

Agregaty

MODEL

UCS-842
UCS-1062
UCC-842

UCC-1062

Akcesoria
MODEL

RC-800

TYPEF

Ogolna charakterystyka

- Dzieki wtrystkiwanej izolacji poliuretanowej o gestosci 40 kg/
m3 nasze produkty majg izolacje 20% wiekszg ponad $rednig
rynkowag, szczegdlnie urzadzenia mroznicze, przy zauwazalnym
zmniejszeniu poboru energii.

-lzolacja o grubosci 70 mm w modelach chtodziarek oraz
izolacja o grubos$ci 100 mm w modelach mieszanych.

-Intuicyjny 7" dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

-Modele z opcjg cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomocg sondy
temperatury umieszczonej w srodku zywnosci.

-2 cykle chtodzenia:

+ Cykl mocny: domysiny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.

+ Cykl tagodny: domysliny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.

-2 dodatkowe wersje komér chtodniczych:

+ Przelotowa: chtodnia moze by¢ otwierana z przodu i z tytu (C).
+ Wersja o duzej mocy z wieksza wydajnoscig parownika w celu
schtodzenia lub zamrozenia wiekszej ilosci produktu (H).

- Tropikalizowana jednostka chtodzaca. Nadaje sie do pracy
w temperaturze pokojowej do 43°C i wilgotnosci 65%.

-Komora chtodnicza i agregat dostarczane oddzielnie.

WYMIARY WYDAJNOSC (KG/CYKL) MOC
KoD ZASILANIE TEMPERATURA 2 ELEKTRYCZ-  AGREGAT HZ PLN
(MM) CHEODNICZA  MROZNICZA  NA (KW)
19089782  1670x1395x2120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCs-842  50/60 Hz 97 042
19089783  1670x1395x2120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052  50/60 Hz 103 563
19089786  1670x1395x2120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCS-842  50/60 Hz 107 000
19089787 1670x1395x2120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052  50/60 Hz 111568
19089790  1720x1445x 2220 220-240V  +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842  50/60 Hz 108 991
19089791  1720x1445x2220 220-240V  +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052  50/60 Hz 116741
19089794  1720x1445x 2220 220-240V  +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842  50/60 Hz 118138
19089795  1720x1445x 2220 220-240V  +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052  50/60 Hz 123893
KOD W\zm\gﬂv R SITANIIE o SZYNNIK Moc c?.:_vt\)’;)mcz;\ Moc EL(EM)RVCZNA iR 0y
19017468 1450 x 850 x 785 380-415V R452a 10,53 (2) 6,5 50 Hz 49 231
19017469 1451 x850x 785 380-415V R452a 13,58 (2) 8,45 50 Hz 48142
19015801 1452 x850x 785 380-415V R452a 10,53 (2) 6,5 50 Hz 50 503
19015802 1453 x850x 785 380-415V R452a 13,58 (2) 8,45 50 Hz 49373
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
KOD OPIS SZEROKOSC PLN
19015798 Rampa dla szybkoschtadzarek RBM-202 800 2 501
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Urzgdzenia
chtodnicze
do baru

— Barowe stoty chtodnicze................... 320
—— AKCESONIA oo 322

Rozne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany s
dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firmg Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na liscie.
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Fagor Professional

BAROWE STOLY CHLODNICZE

Seria BBC

RBBC-3

MODEL

RBBC-2

RBBC-3

Opcje

Panoramiczne
otwieranie

Zamek

RBBC-2

KOD

19106108

19106109

PO

LC

cc4

50 mm

220-240V

TYPEF
WYMIARY POJEM- TEMPERATURA ODSZRANIA-  SZYNNIK
NOSC o CHLODNI-

(MM) O (°c) NIE o7y

1435x512x850 264 0+8°C Stop R-600a

1989x512x850 413 0+8°C Stop R-600a

Ogdlna charakterystyka

-Wnetrze wykonane ze stali powlekanej szarym tworzywem. Na
zewnatrz wykonane ze stali powlekanej czarnym tworzywem.
-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej poliuretanowg
izolacjg o gestosci 40 kg/m?3 i o grubosci 30 mm, wolng od CFC.
-Drzwi z doskonale zintegrowanym uchwytem, ktory zapobiega
gromadzeniu sie brudu.
-Wyjmowane pétki ze stali nierdzewnej powlekane na szaro
z regulacjg wysokosci o maksymalnym udzwigu do 40 kg.

MOC MOC KLASA ROCZNE
CHEODNICZA ELEKTRYCZ-  ENERGE- ZUZYCIE HZ PLN
(KW) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
0,293 (1) 0,175 B 216 (5) 50 Hz 10134
0,293 (1) 0,175 B 304 (5) 50 Hz 12188
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Zgodnie z norma EN23953

Standardowewyposazenie

RBBC-2 RBBC-3

e
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KOD OPIS 2 3 PLN
19106465 FOlka nierdzewna powlekana oy 4 4 112
19106466 Fotkanierdzewna powlekana oy 2 12
19106517 E{;‘g@‘;gfe do potek kpl. 4 6 53



BAROWE STOLY CHLODNICZE
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Seria BBC z drzwiami szklanym

RBBC-3GD

MODEL

RBBC-2 GD

RBBC-3 GD

Opcje

Panoramiczne
otwieranie

Zamek

Szklane drzwi

RBBC-2 GD

KOD

19706034

19106035

PO

LC

GD

WYMIARY
(MM)

POJEM-
NOSC
@]

1435x512x8560 264 0+8°C

1989x512x850 413 0+8°C

X

RBBC-2GD RBBC-3 GD

cc4

220-240V

M~ TEMPERATURA ODSZRANIA-
©c) NIE

Stop

Stop

50 mm

TYPEF

Ogodlna charakterystyka

-Wnetrze wykonane ze stali powlekanej szarym tworzywem.
Na zewnatrz wykonane ze stali powlekanej czarnym
tworzywem.

-Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej poliuretanowa
izolacjg o gestosci 40 kg/m? i o grubosci 30 mm, wolng od CFC.

-Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
uchwyt.

-Wyjmowane pétki ze stali nierdzewnej powlekane na szaro
z regulacjg wysokosci o maksymalnym udzwigu do 40 kg.

CZYNNIK MOC MOC KLASA ROCZNE

CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE- ZUZYCIE HZ PLN
czy (KW) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)

R-600a 0293(1) 0,175 c 388 (5) 50 Hz 11 466

R-600a 0,293 (1) 0,175 C 523 (5) 50 Hz 12 825

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Zgodnie z norma EN23953

Standardowewyposazenie

321

KOD

19106465

19106466

19106517

OPIS 2 3 PLN
Planerouarovana o 4410
S SR
Dowdicedorde g 4 o s



)

Kompaktowe i niezawodne
komponenty idealne
dla profesjonalistow.



Gastronomia | Urzadzenia chfodnicze

Witryny na
WINo | szaty
do dojrzewania
miesa

— Witryny Na WiNO ..o 326
— Szafy do dojrzewania miesa

Rozne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany s
dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firmg Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na liscie.
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CONCEPT

Fagor Professional

Witryny na wino

cc4

Ogodlna charakterystyka

220-240V

-Nasza oferta witryn na wino zapewnia nowoczesne
i eleganckie rozwigzania do przechowywania i ekspozycji wina

O i butelek.
< - Parownik wewnetrzny z wymuszonym ciggiem. Zewnetrzny
LED . .. . .
TYPEF skraplacz o niskiej potrzebie konserwacji z wymuszonym
ciggiem.
7 - Drzwi z podwdjnymi szybami z przyciemnianym szktem
w i filtrem UV dla ochrony przed swiattem stonecznym.
-Wyjmowane i regulowane drewniane pétki w standardzie.
RWC-600 RWC-300 RWC-180
MODEL KOD W‘((m,'v‘l‘)RY P%tfﬁ?gg ¢ TEMPE,%‘;TUHA ODSZRANIANIE  , SEYRINK CHLE“&;)VI\;(I;ICZA ELEK?:?V\\;C)CZNA HZ PN
RWC-180 191156453 506 x 586 x 941 30 +4 +18 °C Stop R-600a 0,188 (1) - 50 Hz 5074
RWC-301 19115455 631 x 668 x 1.851 114 +4 +18 °C Stop R-600a 0,1 (1) 0,045 50 Hz 7407
RWC-601 191156457 1.268 x 644 x 1.882 228 +4 +18 °C Stop R-600a 0,584 (1) 0,292 50 Hz 14772
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Standardowe wyposazenie
LICZBA POJEMNOSC — LICZBA BUTELEK
KOD OPIS BUTELEK NA PLN
POLKE RWC-180  RWC-301 RWC-601
m 19115470  Drewniana potka RWC-180 15 1 - - 174
k 19115459  Drewniana pétka RWC-180 45° 5 - - - 39
m 191156471 Drewniana pétka RWC-301/601 30 - 3 6 193
k 19115460  Drewniana potka RWC-301/601 45° 12 - 1 2 50
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Szafy do dojrzewania miesa

FMA-1650 S FMA-1650B FMA-900

WYMIARY
MODEL KOD (MM)

Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej

FMA-900 19115421 600 x 620 x 925
FMA-1650 19115389 700x 750 x 1665
FMA-1650 S 19115391 700 x 750 x 2 050

Obudowa zewnetrzna w kolorze czarnym

FMA-900 B 19115422 600 x 620 x 925

FMA-1650 B 19115390 700 x 750 x 1 665

FMA-1650 BS 19115392 700 x 750 x 2 050

B — czarna obudowa
S — model z podstawg o wys. 385 mm

Standardowe wyposazenie

KOD  OPIS
19097799 Zggkgggoksvdowa
19097804 Eg%%ggoksxfdowa
oo s
owens Sha R

19097798 Blok soli himalajskiej
19097801 Podstawa pod blok soli

19097800 Podstawa pod blok soli

szt.

szt.

szt.

szt.

szt.

szt.

szt.

cc3

TYPEF

220-240V

Q

LED

Ogdlna charakterystyka

- Komora wewnetrzna w catosci wykonana ze stali nierdzewnej
AISI-304.

-10 alarméw HACCP ktore sg przechowywane w przypadku duzych
wahan temperatury i awarii zasilania urzadzen.

- Podwadjnie przeszklone drzwi izolowane o niskiej emisyjnosci
cieplnej w celu zmniejszenia wymiany ciepta.

& HACCP -Lampa UV do sterylizacji powietrza zapobiega rozprzestrzenianiu
w sie bakterii wewnatrz komory.
-Dostarczane z czterema pétkami, kazda o tadownosci do 40 kg.
in P be Szafa do dojrzewania miesa Fagor wyrdznia sie na tle
innovation konkurencji innowacyjnym wzornictwem i wydajnoscia. Jej
1 basque system kontroli wilgotnosci i temperatury oraz sterylizacja
[ culinary powietrza UVC zapewniajg maksymalne bezpieczeristwo,
( center tworzac idealng cyrkulacje powietrza w szafie.
POJEPS“OSC TEMP(E‘,'?:‘)‘TURA ODSZRANIANIE o, SZYRINK CHLE“)}ILIZ?MI}i;ICZA ELEKEI%OWYC)CZNA Hz PLN
149 +1+20°C Stop R-600a 0,287 (1) 0,287 50 Hz 17228
493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 24 382
493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 25735
149 +1+20°C Stop R-600a 0,325(1) 0,325 50 Hz 17570
493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 23233
493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 26 245

900

1650 PLN
- 209
3 342
- 227
1 342
4 365
1 497
- 355

Dodatkowe wyposazenie

KOD OPIS PLN
19081970 Czarna podstawa FMA-900 1138
- 19074043 Czarna podstawa FMA-1650 1565
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Kostkarki
do lodu

— Kostkarkido lodu ... 330

Rozne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany s
dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firmg Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na liscie.

Rekomendowana minimalna jako$¢ wody 15 do 40°F.
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Fagor Professional

Kostkarki do lodu

Asortyment produktow do wytwarzania kostek lodu

Prosty, niezawodny system do wytwarzania kostek lodu nawet przy uzyciu

twardej wody oraz w bardzo trudnych warunkach.

Technologia i niezawodnos¢

Urzadzenia mogg sprawnie dziata¢ nawet przy
wysokiej temperaturze (do 43 stopni Celsjusza).

Tablica zasilajgca wyposazona w dwa termostaty

stuzy do regulowania czasu produkcji i ilosci
wytworzonych kostek lodu.

Efektywnos¢

Lepsza gestosé izolacji zapewnia jakosé oraz
zoptymalizowanie zuzycia.

Prostota i wytrzymatos¢

Rama wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
ma fatwo zdejmowalny panel, co umozliwia
dostep do wszystkich komponentéw danego
urzgdzenia.

Ergonomia

Konstrukcja urzadzenia umozliwia fatwiejszy
dostep do wszystkich jego komponentéw, co
sprzyja tatwiejszej instalacji systemu oraz

przeprowadzaniu procedur konserwacyjnych.

330

FCB-18-A-S

Utrzymanie czystosci

Wyposazone w automatyczny program
czyszczenia—AWS, zapewniajacy tatwiejsza
konserwacje zaleznie od modelu urzadzenia,
co umozliwia cyrkulacje nieschtodzonej wody,
aby usunac z niej osady wapienne. Spetnia
normy higieniczne i sanitarne.

Ochrona srodowiska

Wszystkie nasze urzadzenia sq w 100% zdatne
do recyklingu.
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e RO wendiRosa PR R aws woow  onBeNGzec
FCB-18A ABS-S 19079648 50 21 D-13g 4 A TAK 260 356x404x590 6386
FCB-18W ABS-S 19079653 50 21 D-13g 4 w TAK 260 356x404x590 6481
FCB-18A-S 19079654 50 21 D-13g 4 A TAK 260 356x404x590 6841
FCB-18 W-S 19079655 50 21 D-13g 4 w TAK 260 356x404x590 7079
FCB-26-A-S 19079657 50 2% A gg(é:isz g 6 A TAK 270 387x470X607 8212
FCB-26-W-S 19079658 50 2 A-180,C-33¢, 6 w TAK 270 387X470X607 8739

D-13g E-42g
FCB-26-A-S-DP 19079659 50 2 A-180,C-33¢, 6 A TAK 270 387x470x607 8946

D-13g,E-42g
FCB-29-A-S 19079673 50 29 gj%%’%:f’é g 9 A TAK 270 387x470x687 8216
FCB-29-W-S 19079677 50 29 ’E’_%%%E:ﬁ s 9 w TAK 270 387x470x687 8580
FCB-29-A-S-DP 19079678 50 29 A %CE:iSZ s 9 A TAK 270 387X4TOXE8T 9140
FCB-38-A-S 19079679 50 38 g_—1183%j,05:ig g 16 A TAK 340 497x592x687 9573
FCB-38-W-S 19079685 50 38 ’311183%232 g 16 w TAK 340 497x592x687 9630
FCB-38-A-S-DP 19079652 50 38 A %%fé : 16 A TAK 340 497x592x687 10440
FCB-42-A-S 19079687 50 ) gjga%,CE:i% ¢ 16 A TAK 455 497x592x687 9875
FOB-42-W-S 19079688 50 ) Aol %%j‘j’é y 16 w TAK 455 497x592x687 10296
FOB-42-A-S-DP 19079689 50 a2 ’gf]gs%’%j% g 16 A TAK 455 497x592x687 10734
FCB-48-A-S 19079691 50 48 ’B"_yg%’%ji ¢ 25 A TAK 450 497x692X797 10274
FCB-48-W-S 19079693 50 48 ’g:y%%y%zﬁ g 25 w TAK 450 497x592X797 10476
FCB-48-A-S-DP 19079694 50 48 A %CE:zSZ g 25 A TAK 450 497x592X797 11346
FCB-72-A-S 19079699 50 72 A %‘éjf’é ¢ 40 A TAK 590 735x603x850 13780

FOB-72-W-S 19079700 50 72 gfg%@:ﬁ ¢ 40 w TAK 590 735x603x850 14004
FCB-72-A-S-DP 19079708 50 72 Ao %%jfé g 40 A TAK 590 735x603x850 15545
FCB-80-A-S 19079712 50 80 /311183%,%113 g 40 A NE 890 735x603x910 14915
FCB-80-W-S 19079713 50 80 ’B"_yg%’%ji s 40 w NE 830 735x603x910 15255
FCB-80-A-S-DP 19079714 50 80 ’g:y%%y%zﬁ g 40 A NE 890 735x603x910 16297
FCB-95-A-S 19079715 50 95 ’g:y%%y%ﬁg g 55 A NE 870  735x603x1010 15470
FCB-95-W-S 19079716 50 95 A %‘éjf’é ¢ 55 w NE 870  735x603x1010 16004
FCB-95-A-S-DP 19079717 50 95 gfg%@:ﬁ H 55 A NE 870  735x603x1010 16797
FCB-134-A-S 19079718 50 1w A ;?E‘{'gz’ ;35?609 65 A NE 1250  840x740x1075 20 466
FCB-134-A-S-DP 19079719 50 1w A ;,SEQ—'% ;38%09 65 A NE 1250  840x740x1075 21 755
FOB-152-A-S 19079720 50 152 A-18g,D-13g,B-60g 65 A NE 1260  840x740x1075 21437
FCB-152-A-S-DP 19079721 50 152 A-180,D-13g,B-60g 65 A NE 1260  840x740x1075 22 451

OOHEL o o \%IFE)EEI)JVNIA ILOSG UZDATNIONEJ S&i&gg‘ﬁw’l“{ W\Em;\gﬂv P%F;E(ﬂlc(::?A PLN
Filtr do uzdatnianja wody do produkcji 60.000
Fagor lodu przez profesjonalne kostkarki.. Eprzy twardosci 10°dh B wys. x szer. 4 cal
G oo SolSeronbeie whinowery (Wasoloatho ) o-sumn WHITE e
przy zachowaniu potrzebnych mineratéw  chloru w wodzie 0,3 mg/l)
gt\z,aVnAd(iaédowo urzgdzenia dostarczane sa z kostkg MOPEL Ke P
typu A -18 g (Oprécz modeli FCB 18 —kostka D -13g.) AWS = Srodek 19109343 a8

do czyszczenia kostkarki

W: chtodzenie wodag

A: chtodzenie powietrzem

DP —model z pompga odptywowa
AWS —automatyczny program mycia
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Ogodlne Warunki Sprzedazy dokonywanej przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0.

|. ZAKRES ZASTOSOWANIA 6. Wykonanie umowy przez Sprzedawce nastepuje z momentem wydania

zamowionych towardéw przewoznikowi.

1. Niniejsze ogdlne warunki sprzedazy majg zastosowanie do wszystkich

zamowien sktadanych w ONNERA POLAND Sp. z 0.0., sg kompletnym
i jedynym uregulowaniem umownym wigzacym strony w zakresie sprze-
dazy towaréw. Wszelkie inne uregulowania (warunki ogdlne itp.) stoso-
wane przez Kupujgcego nie majg zastosowania

Postanowienia niniejszych Ogolnych Warunkéw moga by¢ zmienione
jedynie w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

. OFERTY/POTWIERDZENIA ZAMOWIENIA

. Oferty, reklamy i inne ogtoszenia o towarach oferowanych przez ON-
NERA POLAND Sp. z 0.0. maja charakter wytgcznie informacyjny i nie
stanowig oferty w rozumieniu przepiséw kodeksu cywilnego, a jedynie
zaproszenie do sktadania zamdwien.

. Wszelka dokumentacja pisemna, w tym rysunki, kosztorys, oferty itp. nie
moga by¢ udostepnione osobom trzecim i sg przeznaczone wytgcznie
w celu zawarcia konkretnej umowy sprzedazy. Wzorce i probki udo-
stepnione przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0. majg wytgcznie charakter
materiatéw poglagdowych i wystawowych, nie mogg by¢ udostepniane
osobom trzecim i musza by¢ niezwtocznie zwrécone na zadanie.

Podstawa zawarcia Umowy Sprzedazy jest potwierdzenie przez Sprze-
dawce przyjecia zamoéwienia do realizacji, wskazujgce wartos$¢ urza-
dzen, termin ptatnosci, ceny oraz termin dostawy. Wszelkie zmiany i za-
strzezenia do Potwierdzenia Zamdéwienia moga by¢ dokonane jedynie
w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do korekty Potwier-
dzenia Zamowienia.

. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do odmowy realiza-
cji zamowienia bez podania przyczyny.

. TERMIN DOSTAWY | PRAWO WLASNOSCI

Data dostawy okreslona na Potwierdzeniu Zamdwienia jest wigzaca
pod warunkiem, ze Klient podat w zamdwieniu petne i poprawne dane
techniczne zamawianych towaréw (w tym wszystkie wymiary). W przy-
padku wystapienia niejasnosci odnosnie charakterystyki produktu lub
dokonania zmian w zamdwieniu, termin dostawy zostanie odpowiednio
zmieniony.

Data dostawy jest wigzgca pod warunkiem dotrzymania przez Klienta
termindw ptatnosci wystawionych wczesniej faktur lub dokonania przed-
ptaty za fakture pro-forma. W razie powstania jakiejkolwiek zalegtosci
w ptatnosci wymagalnych faktur lub w razie przekroczenia ustalonego
z danym Kupujgcym limitu kredytowego, ONNERA POLAND Sp. z 0.0.
ma prawo wstrzymac dostawy, a takze odmaowic przyjecia do realizacji
nowych zamoéwien Kupujgcego.

. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zobowigzuje sie do terminowego wykony-
wania dostaw. W zadnym jednak wypadku nie bedzie ponosié¢ odpowie-
dzialnosci za opdZnienia w dostawach spowodowanych przyczynami
niezaleznymi od ONNERA POLAND Sp. z o.0. (sita wyzsza) oraz, o ile
inaczej wyraznie nie uzgodniono, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. nie odpo-
wiada za kary umowne ptatne przez Kupujacego na rzecz jego kontra-
hentéw lub za inne roszczenia podnoszone przez kontrahentéw wobec
Kupujacego z tytutu opdznienia w dostawie. Do zdarzen okreslanych
mianem sity wyzszej zalicza sie m.in. niezawinione przez ONNERA PO-
LAND Sp. z 0.0. zaktécenia w funkcjonowaniu zaktadu, braki surowca,
ograniczenia spowodowane zarzgdzeniem wtadz, kleskg zywiotowg,
strajkami itp.

. ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do przygotowania
i wykonania czesciowych dostaw oraz do wystawienia oddzielnych fak-
tur za takie czesciowe dostawy.

. Wydanie towardw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw na srodki
transportowe. W momencie, gdy towar opusci magazyn, na Nabywce
przechodzg wszelkie korzysci i ciezary zwigzane z rzeczg oraz niebez-
pieczenstwo przypadkowej jej utraty lub uszkodzenia.

. Przed roztadunkiem Kupujacy ma obowigzek zbada¢ dostarczony towar

w sposob odpowiedni do wielkosci i rodzaju towaru oraz sposobu opa-
kowania. W razie stwierdzenia jakichkolwiek brakéw lub uszkodzen, kté-
re mogty powstac w czasie transportu, Kupujgcy ma obowigzek spisac¢
Protokdét Szkody oraz powiadomié niezwtocznie ONNERA POLAND Sp.
z 0.0. (nie pdZniej niz nastepnego dnia po dniu dostawy) pod rygorem
utraty roszczen odszkodowawczych wobec ONNERA POLAND Sp. z 0.0.
z tego tytutu.

. Kupujacy zapewnia roztadunek oraz instalacje produktéw oraz ponosi

koszty i ryzyko z tym zwigzane.

. W przypadku gdy uzgodnione warunki realizacji zamoéwienia obejmujg

dostawe towaréw do miejsca przeznaczenia wskazanego w zamowieniu
$rodkami transportu Sprzedawcy, roztadunek winien zosta¢ dokonany
przez Kupujacego niezwtocznie, tj. najdalej w ciggu dwdch godzin od
przyjazdu srodka transportu do miejsca przeznaczenia. W przypadku
gdy Kupujacy nie dokona roztadunku w oznaczonym czasie ponosi on
koszty przestoju srodka transportu.

IV. ZASTRZEZENIE WLASNOSCI
. Stosownie do art. 589 Kodeksu Cywilnego, prawo wtasnosci do Produk-

téw zostaje przeniesione na Kupujacego z chwilg catkowitej zaptaty ceny
za dostarczone Produkty.

. Kupujacy przelewa na ONNERA POLAND Sp. z 0.0. wszelkie roszczenia

w stosunku do kontrahentéw Kupujgcego, jakie powstang z tytutu dal-
szej sprzedazy towaru objetego zastrzezeniem prawa wtasnosci.

. Jezeli przed zaptatg ceny Kupujacy przeniesie prawo wtasnosci na 0so-

be trzecig, suma uzyskana z tego tytutu bedzie w pierwszej kolejnosci
przeznaczona na zaspokojenie roszczert ONNERA POLAND Sp. z 0.0..
Jezeli sumy z tego tytutu nie da sie odzyskaé, Kupujacy jest odpowie-
dzialny za wynikig stad szkode.

. Klient nie moze zastawi¢ towaru objetego zastrzezeniem prawa wtasno-

$ci, ani uzywac go jako zabezpieczenia. Klient powinien niezwtocznie
powiadomi¢ ONNERA POLAND Sp. z 0.0, jesli ten towar zostanie zajety
przez osoby trzecie. Klient jest zobowigzany do ostroznego traktowa-
nia towaru objetego zastrzezeniem prawa wtasnosci, ubezpieczenia go
przed kradziezg, uszkodzeniem, zniszczeniem oraz przypadkowa utratg
(w szczegdlnosci ubezpieczenie od ognia i wody), oraz na zyczenie do-
starczy¢ dowdd ubezpieczenia.

V. CENY | PLATNOSCI:
. Ceny podawane przez Sprzedawce sg cenami netto w PLN przy zatoze-

niu dostawy na terenie Polski i powiekszone zostang o podatek od towa-
réw i ustug wg obowigzujgcych stawek. Ceny te nie zawierajg kosztow
instalacji. Ceny zawierajg standardowe opakowania, wszelkie niestan-
dardowe opakowania bedg fakturowane oddzielnie.

. Dla zamdwien, ktérych realizacja przekracza okres trzech miesiecy, za-

chowujemy prawo do zmiany potwierdzonych cen.

. Zmiany wprowadzone po potwierdzeniu zamdwienia na zyczenie klienta

sg fakturowane oddzielnie.

. W przypadku opdznienia sie Kupujacego z zaptatg jakiejkolwiek faktury

taczacej strony, Sprzedawca ma prawo do powstrzymania sie z reali-
zacjq wszystkich przyjetych zamdéwienr (w tym z wydaniem towaru) do
czasu zaptaty przez Kupujacego wszelkich wymagalnych naleznosci
wraz z odsetkami. Jezeli opdZnienie jakiejkolwiek ptatnosci wzgledem
Sprzedawcy przekroczy 30 dni Sprzedawca moze odstagpi¢ od umowy
sprzedazy bez wyznaczania terminu dodatkowego. Sprzedawca nie po-
nosi odpowiedzialnosci za powstatg z tych przyczyn szkode.

. W przypadku przekroczenia termindw ptatnosci, naliczane beda odsetki

w ustawowej wysokosci.



10.

W przypadku pogorszenia sie kondycji finansowej Kupujacego, Sprze-
dawcy przystugujg uprawnienia wskazane w ustepie poprzedzajgcym
chyba, ze Kupujacy ustanowi na jego rzecz dodatkowe zabezpieczenie
przez niego akceptowane. Ocena kondycji finansowej Kupujgcego oraz
akceptowanie badz nie dodatkowych zabezpieczen nalezy wytacznie do
Sprzedawcy.

Zastrzegamy sobie prawo do wymagania przedptaty dla pierwszych za-
moéwien od nowych Klientéw, jak rowniez w przypadku, jezeli Nabywca
nie posiada wystarczajgcej wiarygodnosci kredytowej. ONNERA PO-
LAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do wstrzymania dostawy w razie
niedokonania wymaganej przedptaty.

Przed przyznaniem Kupujacemu kredytu kupieckiego oraz terminu
ptatnosci Sprzedajacy moze wystgpi¢ do Kupujacego o przedstawienie
dokumentéw finansowych potwierdzajacych dobra kondycje finansowg
Kupujacego lub zleci¢ weryfikacje zdolnosci ptatniczej Kupujgcego nie-
zaleznej wywiadowni gospodarczej lub ubezpieczycielowi. W przypadku
watpliwosci co do rzetelnosci ptatniczej Kupujacego, Sprzedajgcy moze
odmowic realizacji zamowien z odroczonym terminem ptatnosci.

Ptatnosé dokonywana jest wytacznie na rachunek bankowy wskazany
w naszej fakturze. Zlecenia ptatnicze, czeki w szczegdlinosci weksle
przyjmowane sg tylko na podstawie specjalnej umowy. Koszty realizacji
weksla ponosi Kupujacy. Za dzier otrzymania zaptaty uwaza sie dzien
wptyniecia srodkéw pienieznych na konto bankowe.

Ptfatnos¢ jest nalezna w terminie wskazanym na fakturze, chyba ze
ONNERA POLAND Sp. z 0.0. i Kupujacy postanowig na pismie inaczej.
Wszystkie ptatnosci dokonywane sg na rachunek bankowy podany na
fakturze wystawionej przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0. Nie dopuszcza
sie zadnych znizek z tytutu wczesniejszej ptatnosci, chyba ze ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. postanowi na pismie inaczej. Od wszelkich opéZnio-
nych ptatnosci naliczane beda odsetki w wysokosci odsetek ustawo-
wych obowigzujgcych w Polsce, od dnia wymagalnosci do dnia petnej
zapfaty.

VI TRANSPORT

1.

Transport towaru i roztadunek odbywajg sie na odpowiedzialno$¢ Kupu-
jacego. Wydanie towardw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw na
srodki transportowe.

Transport towaru jest ubezpieczony. Klient jest zobowigzany doktadnie
sprawdzi¢ towar w czasie roztadunku. Jezeli przesytka dotarta do Kupu-
jacego w stanie wskazujgcym na uszkodzenie mechaniczne podczas
transportu, nalezy w obecnosci kuriera / kierowcy dokonac jej spraw-
dzenia i spisac protokodt opisujgey zniszczenia. Wytgcznie taki protokot
podpisany przez przewoZnika stanowi podstawe reklamacji.

Wszelkie uwagi dotyczace jakosci sprzedawanych przez ONNERA PO-
LAND Sp. z 0.0. produktdw, sposobu obstugi i niezgodnosci miedzy sta-
nem faktycznym a faktura, Kupujacy powinien zgtosi¢ w formie pisemnej
w ciggu 24 godzin od dostawy.

VIl. GWARANCJA | REKLAMACJE

1.

Gwarancja obowigzuje na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

Klient jest odpowiedzialny za doktadnos¢ i kompletnos¢ danych tech-
nicznych, wymiaréw i innych informacji dostarczonych nam do wykona-
nia zamowienia. ONNERA POLAND Sp. z 0.0 nie ponosi odpowiedzialno-
$ci za nieodpowiednie wykonanie produktéw wynikajgce z btedu Klienta
w tym zakresie.

ONNERA POLAND Sp. z 0.0 zastrzega sobie mozliwo$¢ modyfikacji
parametréw technicznych w stosunku do danych zawartych w opisach
podanych w prospektach, rysunkach i innych materiatach o charakterze
reklamowym w zwigzku ze statym unowocze$nianiem produktéw, zwiek-
szajacym walory uzytkowe.

Jezeli dostarczone towary sg wadliwe tzn. nie odpowiadajg uzgodnionej
jakosci, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zostanie niezwtocznie poinformo-
wana poprzez otrzymanie pisemnej reklamacji.

5.

—
—_

12.

W przypadku uwzglednienia reklamacji Sprzedawca zobowigzuje sig
na swoj koszt naprawic¢ lub wymienic¢ wadliwy towar na wolny od wad
w terminie uzgodnionym przez strony. Jezeli wymiana towaru jest nie-
mozliwa, albo wigze sie z koniecznoscig poniesienia przez Sprzedawce
dodatkowych wydatkéw, Sprzedawca ma prawo odmadwic¢ wymiany to-
waru i zwréci¢ Kupujgcemu stosowng czesce ceny.

Sprzedajgcy nie odpowiada za wady produktu wynikte z powodu:

- niedbatego wykonania instalacji lub niedbatego montazu produktu;

- napraw, konserwacji lub obstugi wykonanej przez osoby nieupowaznio-

ne,

- nieprzestrzegania zasad prawidtowej eksploatacji,

- braku nalezytej konserwacji oraz okresowych przegladéw produktu,

- niezgodnego ze schematem podtgczenia produktu lub podtaczenia
produktu bez wymaganych zabezpieczen elektrycznych,

- przechowywania produktéw w niewtasciwych warunkach.

Zwrotéw wadliwych i omytkowo dostarczonych towardw nalezy doko-
nywac wytacznie po uzyskaniu zgody upowaznionego przedstawiciela
ONNERA POLAND Sp. z 0.0.. Produkty moga by¢ zwrécone wytacznie
za pomocg przesytki bez pobrania.

W stosunkach miedzy przedsiebiorcami, zgodnie z art.558 Kodeksu
Cywilnego wytgczona zostaje rekojmia, chyba, ze strony postanowig
inaczej lub szkoda wynika z winy umyslInej lub razagcego niedbalstwa
ONNERA POLAND Sp. z 0.0..

Wszczecie postepowania reklamacyjnego nie zwalnia Kupujgcego z obo-
wigzku zaptaty ceny za wydany towar.

.Roszczenia z tytutu wad towaréw wygasajg z uptywem roku od daty

wydania towaru.

. Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dokonywania serwisu i napraw

wytgcznie przez Sprzedajgcego lub upowaznionych przez niego serwi-
santow.

Materiaty eksploatacyjne nie sg objete gwarancja.

VIil. WLASCIWOSC SADU, MIEJSCE WYKONANIA

1.

IX.
. Niniejsze Ogdlne Warunki Sprzedazy oraz zawierane na ich podstawie

Wszelkie spory wynikajgce z umoéw zawieranych na podstawie Ogolnych
Warunkoéw Sprzedazy rozstrzygaé bedzie sad powszechny wtasciwy dla
siedziby Sprzedajacego.

Miejsce wykonania to Palmiry, Polska.

POSTANOWIENIA KONCOWE

umowy sprzedazy podlegajg prawu polskiemu. W przypadkach nie ure-
gulowanych w Ogdlnych Warunkach Sprzedazy lub umowie sprzedazy
majg zastosowanie przepisy kodeksu cywilnego. Sprzedajacy wytacza
stosowanie Konwencji Genewskiej CISG w stosunkach handlowych.

Akceptujac niniejsze Ogdlne Warunki Sprzedazy Kupujacy wyraza zgode
na przetworzenie danych osobowych przez Sprzedajgcego oraz podmio-
ty dziatajace na jej zlecenie w zwiazku z realizacjg umow sprzedazy. Ku-
pujagcemu przystugujg wszelkie uprawnienia wynikajace z ustawy z dnia
29 sierpnia 1997 o ochronie danych osobowych (Dz. U. Nr 101 poz. 926
z dnia 6 lipca 2002 .).
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