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Kompaktowe rodzenstwo
generacjl.

Jedyny kompaktowy piec tego typu oferujgcy modele z
mozliwoscig wytwarzania 100% pary PureSteam dzieki bojlerowi
przemystowemu.

Zaprojektowany z myslg o przestrzeniach
wymagajacych zoptymalizowanej przestrzeni
roboczej, duzej mocy i wysokiej wydajnosci.

50% mniejszy

niz standardowy piec

300 °C temperatura maks.
100% PureSteam.
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Maksymalna
wydajnosc w
minimalne;
przestrzeni.

Dwa piece kompaktowe mogg by¢
odpowiednikiem jednego pieca
standardowego. Dzieki temu mozna
uzyskac wiekszg wszechstronnos¢

w miejscu pracy, gotujac kilka potraw
jednoczesnie na mniejszej przestrzeni.

Kulinarne
rezultaty, jakich
oczekujesz.

Uzyskaj absolutng precyzje w komorze
gotowania dzieki czujnikowi wilgotnosci
i rownomiernemu rozprowadzaniu
ciepfa dzieki dwukierunkowemu syste-
mowi wentylacji o 6 predkosciach.

Cyfrowa i technologiczna inteligencja
umozliwia standaryzacje procesow ku-
linarnych w najbardziej wydajny sposob
dzieki funkcjom iCooking, Additional
Functions i Multitray.

tatwa |
intuicyjna
obstuga.

7-calowy ekran dotykowy.

Zaprojektowany w catosci z mysla o
potrzebach najbardziej wymagajacych
profesjonalistow, dzieki czemu stanowi
idealng rownowage miedzy jakoscig,
wydajnoscig i komfortem.

Zbudpvvane
zmyslg o
trwatosci.

Konstrukcja wykonana jest w 100%

ze stali nierdzewnej, posiada stopien
ochrony IPX5, aby sprostac¢ wszelkim
kulinarnym wyzwaniom z zachowaniem
najwyzszych standardow.

Przede
wszystkim
higiena.

Dobrobyt konsumentéw gwarantuje
system HACCP, wymiana wewnetrz-
nego zbiornika wody co 24 godziny,
automatyczne 6- poziomowe czyszcze-
nie i wiele wiecej.

Wyobraz sobie, ze
wszystko jest ze
sobg potgczone.

Dzieki tgcznosci mozesz zdalnie
monitorowac i zarzadzac¢ swoj3
codzienng praca z podgladem w czasie
rzeczywistym swoich zespotow i ich
procesow.



