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O irmao compacto
da geracao.

Concebido para espagos que requerem a otimi- 0 Uni_;ﬁ_&orgogompac‘[o dest1e0t(i)po|:()que gtferecedr mgdelos comId
= Sy . possibilidade de gerar vapor 100% PureSteam devido a sua caldeira
zag&o de espagos, altas poténcias e rendimentos | sirial. —_—

elevados.

50% mais pequeno

que um forno standard

300°C temperatura max.
100% PureSteam.

Maximo
rendimento num
espago minimo.

Dois fornos compactos podem equivaler
a um forno standard. Por isso, podera
conseguir uma maior versatilidade no
seu espago de trabalho cozinhando
varios pratos em simultaneo e em menos
espago.

Os resultados
culinarios que se
desejam.

Obtém uma precisao total na camara
de confecdo gragas ao sensor de
humidade e uma distribuigao uniforme
do calor, com um sistema de ventilagéo
bidirecional de 6 velocidades.

Alimentado por inteligéncia digital e
tecnoldgica para padronizar os proces-
sos culinarios da forma mais eficiente
gracgas a iCooking, Fungdes Adicionais
e Multitray.

Interacao facil
e Intuitiva.

Ecré tactil de 7 polegadas.

Concebido inteiramente com o foco
nas necessidades dos profissionais
mais exigentes, o que o torna o
equilibrio perfeito entre qualidade,
eficiéncia e conforto.

Construido
para durar.

A estrutura € 100% em aco inoxidavel e
protegao IPX5, para enfrentar qualquer
desafio culinario com os mais elevados
padroes de exigéncia.

Acima de
tudo, higiene.

O bem-estar do consumidor esta
garantido, ja que disp&e do sistema
HACCP, de uma renovagao do depdsito
de agua interior a cada 24 horas, de
limpeza automatica de 6 niveis e muito
mais.

Imagine té-lo
todo ligado.

Gragas a conectividade, podera
supervisionar e gerir o seu trabalho
didrio com uma visualizagao remota
em tempo real das suas equipas e dos
Seus processos.



